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Allgemeine Sicherheitshinweise

A WARNUNG vor Verbrennung!

< Achten Sie darauf, dass der Grill auf einer ebenen und feuerfesten Stellflache steht, welche nicht aus Glas oder Kunststoff ist.
«  ACHTUNG! Dieses Grillgerét wird sehr hei und darf wahrend des Betriebes nicht bewegt werden!
= Tragen Sie beim Grillen Grillhandschuhe (gepriift nach DIN EN 407) oder benutzen Sie eine Grillzange.

« Lassen Sie den Grill vor dem Reinigen véllig abkiihlen.

«  VORSICHT! Zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin verwenden!
«  VORSICHT! Nur Anziindhilfen entsprechend der Europdischen Norm fiir Anziindhilfen (EN 1860-3) verwenden!

= Verwenden Sie niemals Wasser zum Loschen der Holzkohle.

A ACHTUNG: Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung!

«  Grillgerét nicht in geschlossen Raumen, sondern nur im Freien betreiben! ~ «

Vorwort

Bevor Sie den GRILLCHEF-Grill in Betrieb nehmen, lesen Sie bitte diese
Montage- und Betriebsanleitung sorgfaltig durch. Sie werden schnell
feststellen: Aufbau und Handhabung sind leicht und einfach.

BestimmungsgeméaBe Verwendung

Der Grill darf ausschlieBlich nur fiir die Zubereitung von grillbaren Speisen
eingesetzt werden. Es miissen dabei alle Vorgaben dieser Anleitung
eingehalten werden.

Nur fiir den privaten Gebrauch!

Allgemeine Hinweise zur erfolgreichen Montage

Lesen Sie bitte die Montageanleitung sorgféltig durch und befolgen
Sie die Sicherheitshinweise. Nehmen Sie sich ausreichend Zeit fiir den
Zusammenbau. Schaffen Sie zuvor eine ebene Arbeitsflache von etwa zwei
bis drei Quadratmetern. Entnehmen Sie das Gerat aus der Verpackung!
Legen Sie sich die Teile und das bendtigte Werkzeug in Griffnéhe bereit.
Beachten Sie bitte: Ziehen Sie erst nach Beendigung der Montage alle
Schraubverbindungen fest an. Ansonsten kann es zu unerwiinschten
Spannungen kommen.

Hinweise zum sicheren Betrieb des Grillgerdtes

Vor Erstgebrauch sollte der Grill ca. 30 Minuten aufgeheizt werden.
Der Grill muB wahrend des Betriebes stabil auf feuerfestem Untergrund
stehen. Nicht in geschlossenen Raumen benutzen, oder auf
iiberdachten Flachen. Verwenden Sie nur ungefdhrliche Anziindmittel
(wie z.B. LANDMANN-Feststoffanziinder).

Anziinden des Brennstoffes

A WARNUNG vor Verbrennung!

Beim Anziinden mit Benzin oder Spiritus kann es durch

Verpuffungen zu unkontrollierbaren  Hitzeentwicklungen

kommen. Benutzen Sie nur ungefahrliche

Verbrennungsmaterialien, wie z.B. Feststoffanziinder.

1. Verwenden Sie Qualitdtserzeugnisse von LANDMANN, wie
LANDMANN-Holzkohle, LANDMANN-Briketts und LANDMANN-
Feststoffanziinder.

2. Schichten Sie einen Teil der Holzkohle bzw. Briketts in der
Feuerschiissel auf.

3. Ziinden Sie ein bis zwei Feststoffanziinder mit einem Streichholz an.
Legen Sie diese auf die vorhandene Schicht Holzkohle bzw. Briketts.

A GEFAHR fiir Kinder und Haustiere!
« Lassen Sie den heiBen Grill nie unbeaufsichtigt.
ACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten!

4. Lassen Sie die Feststoffanziinder 2 bis 4 Minuten brennen. Fiillen
Sie danach die Feuerschiissel langsam mit Holzkohle bzw. Briketts.
Beachten Sie die maximale Fiillmenge (1 kg)!

5. Nach ca. 15 bis 20 Minuten zeigt sich weie Asche auf dem Brenngut.
Der optimale Glutzustand ist erreicht. Verteilen Sie das Brenngut,
mit einem geeigneten Metall-Werkzeug, gleichmaRig in der
Feuerschiissel .

6. Hangen Sie den eingefetteten Grillrost ein und beginnen Sie mit dem
Grillen.

Reinigung / Pflege

A WARNUNG vor Verbrennung!

Lassen Sie den Grill vor dem Reinigen véllig abkiihlen.

Zur Erhaltung des schdnen Aussehens ist natiirlich eine gelegentliche
Reinigung erforderlich. Verwenden Sie kein Scheuermittel.

1. Fiir die normale Reinigung reicht ein Spiiltuch und Wasser mit
einem handelsiiblichen Spiilmittel.

2. Sind die emaillierten Teile starker beschmutzt, verwenden Sie
einen handelsiiblichen Emailreiniger (Backofenreiniger). Beachten
Sie die Anweisung des Herstellers des anzuwendenden Mittels.

3. Reinigen Sie den Grillrost mit Spiilmittel und einem rostfreiem
Putzkissen.

Umwelthinweise & Entsorgungsma8nahmen

Achten Sie auf Sauberkeit beim Umgang mit dem Grill und bei der
Entsorgung von Reststoffen. Entsorgen Sie den Restabfall grundsétzlich nur
in dafiir vorgesehene GeféRe aus Metall bzw. nichtbrennbaren Materialien.
Es gelten die ortlichen Bestimmungen fiir die Entsorgung.

Gewahrleistung

Wir iibernehmen die Gewahrleistung fiir den Grill fiir die Dauer von zwei
Jahren ab Kaufdatum. Die Gewahrleistung umfasst Verarbeitungsmangel
und fehlerhafte Teile; sie erstreckt sich auf den Ersatz dieser Teile. Kosten
fiir Fracht, Montage, Ersatz verschlissener Teile (Feuerschiissel, Grillrost)
und Sonstiges sind nicht Bestandteil der Gewahrleistung. Sie erlischt bei
falscher Handhabung und wenn eigenmdchtige Verdnderungen, gleich
welcher Art, am Grill vorgenommen wurden.



General safety precautions

A WARNING - risk of burning!

Make sure that the barbecue is standing on a flat and fireproof surface that is not made of glass or plastic.
«  CAUTION! This barbecue becomes very hot and should not be moved while it is being used!
« Wear oven gloves (tested according to DIN EN 407) or use grilling tongs when barbecuing .

«  Allow the barbecue to cool down completely before cleaning it.

« CAUTION! Do not use any spirits or petrol to ignite or re-ignite the fire!

«  CAUTION! Only use firelighters that correspond to the European Standard for firelighters (EN 1860-3)!

« Never use water to extinguish the charcoal.

A WARNING - risk of suffocation! .
Do not use in enclosed areas! .
Preface

Please read this assembly and operation manual carefully before you start
using your GRILLCHEF barbecue.
You will quickly determine:

Proper utilisation

The barbeque may only be used for preparing suitable foods. All
requirements of this assembly and operation manual must be complied
with.

Only for private use!

Safe operation of the barbecue

The barbecue should be heated up for approximately 30 minutes
before it is used for the first time.

General information for successful assembly

Please read the assembly instructions carefully and follow the safety
precautions. Allow sufficient time for assembly. Before starting assembly,
clear an area measuring approximately two to three square metres.
Remove the item from the packaging! Lay out all of the parts and any
necessary tools so that they are within easy reach.

Please note: Only tighten all of the screw connections firmly when you
have finished assembly. Otherwise this can result in unwanted tension.

Information for safe operation of the barbecue

The barbecue must be positioned on a stable and secure surface when it
isin use.

Do not use in enclosed areas or on covered areas.

Only use safe lighting materials (such as LANDMANN solid firelighters).
The fuel container has a capacity of approximately 1 kg. The barbecue
should be heated up for approximately 30 minutes before it is used for the
first time.

Igniting the fuel

A WARNING - risk of burning!

When petrol or white spirits are ignited uncontrollable heat can
develop as a result of deflagration. You should therefore only
use harmless fuel, such as firelighters. The barbecue must be
positioned on a stable and secure surface when it is in use.

1. Use quality products from LANDMANN, such as LANDMANN charcoal,
LANDMANN briquettes and LANDMANN solid firelighters.

2. Stack some of the charcoal or briquettes in the fire bowl .

A DANGER to children and pets!
Never leave the hot barbecue unattended.
WARNING! Keep children and pets at a safe distance!

3. Place one or two solid firelighters on top of the layer of charcoal or
briquettes. Ignite these firelighters using a long match.

4. Allow the solid firelighters to burn for 2 to 4 minutes. Then fill the fire
bowl slowly with charcoal or briquettes.

5. Awhite layer of ash should develop on the fuel after approximately
15 to 20 minutes. This indicates that the optimal grilling condition
has been reached. Distribute the fuel evenly in the fire bowl using
a suitable metal tool.

6. Insert the greased grill and then you can start barbecuing.

Cleaning / care

A WARNING - risk of burning!

Allow the barbecue to cool down completely before cleaning it.
Never use water to quench the hot barbecue. This could result in
burning or scalding.

Occasional cleaning is necessary to preserve the beautiful appearance of
the barbecue. Do not use any scouring agents.

1. A rinsing cloth and some water with a commercial detergent is
sufficient for the normal cleaning process.

2. If the enamelled parts are heavily soiled, use a commercial enamel
cleaning agent (oven cleaner). Observe the manufacturer’s
instructions for the cleaning agent being used.

3. Clean the grill using some washing-up liquid and a rust proof
cleaning pad.

Environmental Protection & Disposal

Pay attention to cleanliness when using the barbecue and dispose of waste
in a clean and safe manner. As a general rule, only dispose of waste in
designated metal or non-flammable containers.

The local regulations for disposal apply.

Warranty

We grant a warranty for the barbecue grill for the duration of two years,
starting with the date of purchase, please provide proof of purchase.
The warranty includes manufacturing deficiencies and defective parts; it
extends to the replacement of these parts. The warranty excludes rusting
and general wear and tear’ For full terms and conditions of our warranty
please visit our website www.landmann.co.uk/warranty. The warranty
lapses in case of mishandling and if any kind of unauthorized use.

For great barbecue tips and ideas and barbecue accessories please
visit our website www.landmann.co.uk



@ Altalénos biztonsagi tanacsok

A FIGYELEM, égésveszély!

« Ugyeljen ra, hogy a grill sik és t(izall6 - nem iiveg vagy mdianyag - feliileten alljon.
« FIGYELEM! Ez a grillkésziilék a haszndlat soran rendkiviil felforrsodik, és ezért izem kozben nem szabad mozgatni!
« Agrillezéshez viseljen grillezd-keszty(t (DIN EN 407 szerint bevizsgalt keszty(t), vagy haszndljon grillez6-fogot.

= Hagyja a grillt teljesen lehdlni, miel6tt megtisztitana.

« VIGYAZAT! A begytijtashoz, vagy az tjra gy(jtashoz ne hasznaljon spirituszt, vagy benzint!
« VIGYAZAT! Kizarélag a gytijtasi segédeszkozokrdl sz616 Eurdpai Szabvanynak (EN 1860-3) megfeleld gy(jtasi segédeszkozoket hasznéljon!

« Soha ne hasznaljon vizet a faszén eloltasahoz.

A FIGYELEM, fulladésveszély!
« Ne haszndlja zart helyiségben!

Eldszo

Mieltt GRILLCHEF grillt iizembe helyezné, kérjiik, gondosan olvassa el
ezt az osszeszerelési és lizemeltetési Gtmutatot. Hamarosan meg fogja
dllapitani: Az osszedllitdsa és kezelése konnyd és egyszerd.

Rendeltetésszerii hasznalat

A grillt kizérolag grillezhetd ételek elkészitésére szabad haszndlni.
Ekdzben be kell tartani a jelen Gtmutaté valamennyi elGirdsét.
(sak magénhasznalatra!

A grillezé-késziilék biztonsagos iizeme

Az elsé hasznalat elétt a grillt kb. 30 percig kell heviteni.

Az eredményes dsszeszereléshez sziikséges altalanos tudnivalok

Kérjiik, figyelmesen olvassa el a téjékoztatot, és tartsa be a biztonségi
tandcsokat. Szénjon elegendd iddt az dsszeszerelésre. El6re gondoskodjon
két-hdrom négyzetméter sik munkateriiletrél. Vegye ki a késziiléket a
csomagoldshol! Tegye a tartozékokat és a sziikséges szerszmokat a keze
ligyébe. Kérjiik, tigyeljen ra: A csavarokat erdsen csak a teljes dsszeszerelés
utdn hizza meg. Ellenkez6 esetben nem kivént befesziilés keletkezhet.

A grill biztonsaqgos iizemeltetéséhez sziikséges tanacsok

A grill iizem kdzben élljon stabilan, szildrd alapon.

Ne hasznalja zart helyiségben, vagy tetd alatti helyen.

Csak veszélytelen gyujté-eszkozoket haszndljon (ilyen pl. a LANDMANN-
szildrd gyujtos).

AtiizelGanyag tartaly felvevd képessége kb. 1kg.

Az els6 haszndlat el6tt hevitse a grillt kb. 30 percig.

Atiizeldanyag meqgyijtasa

A FIGYELEM, égésveszély!

Ha benzinnel vagy spiritusszal gydjt be, belobbanas és
ellendrizhetetlen  hdfejlédés kovetkezhet be. Kizardlag
veszélytelen gyujto-eszkozoket hasznaljon, mint pl. a szilard
tiizgyujto. A grill iizem kozben élljon stabilan, szilard alapon.

1. Haszndlja a LANDMANN cég dltal kindlt kivélé mindségi
termékeket, igy a LANDMANN - faszenet, LANDMANN - brikettet
és LANDMANN - szilrd alagyjtost.

2. Teritsen a tiiztdlba egy réteg faszenet, illetve brikettet.

3. Gyufdval gydjtson meg egy vagy két szilard gydijtdst. Tegye rd az
eldzdleg berakott faszén-, illetve brikett-rétegre.

A A gyermekek és haziallatok szamara VESZELYES!
« Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a forrd grillt.
+ FIGYELEM! Tartsa tavol a gyermekeket és hézidllatokat!

4. Egesse a szilard gydjtdst 2 . 4 percig. Ezutan lassan toltse meg a
tlztalat a faszénnel ill. brikettel .

5. Kb. 15-20 perc multén fehérhamuréteg jelenik meg a tiizel6anyag
feliiletén. Ekkor elérte az optimalis pardzslast. Egyenletesen ossza
szét a tiizelGanyagot egy alkalmas fém-szerszdm segitségével a
tliz-talban.

6. Akassza be a bezsirozott grillrdcsot, és kezdheti a grillezést.

Tisztitas / gondozas

A FIGYELEM, égésveszély!

Hagyja a grillt teljesen lehiilni, mieldtt megtisztitana. A forré
grill gyors lehiitéséhez soha ne hasznaljon vizet. Kiilonben égési
sériilés vagy leforrazas torténhet.

A szép kiilsé megdrzésének természetes feltétele az iddnkénti tisztitds. Ne
haszndljon semmiféle stiroldszert.

1. A szokdsos tisztitdshoz elegendd a kereskedelemben kaphatd
mosogatdszer vizzel, és egy torléruha.

2. Ha a késziilék zomancozott feliiletei erésebben elszennyezddtek,
haszndljon a kereskedelemben kaphaté zoménctisztito-szert
(siitd-tisztitét). Tartsa be a haszndlni kivant szer gydrtéjanak
el6irasait.

3. A grillrdcsot mosogatdszerrel vagy rozsdamentes tisztit6-parnéval
tisztogassa meg.

A__ kornyezetvédelemmel kapcsolatos tudnivalok  és az

artalmatlanitas tennivaloi

A grill haszndlata sordn és a tiizeldanyag maradvényanak
drtalmatlanitdsakor iigyeljen a tisztasagra. A hulladékok elhelyezésére
csak az erre a célra szolgald, fémbdl vagy mds nem éghetd anyaghél
késziilt edényt haszndljon.

Az értalmatlanités sordn a helyi rendelkezések érvényesek.

Jotallas

A vasérlas idopontjatol szamitva a grillkésziilékre 2 év garanciat adunk.
A j6tallds az esetleges gyartési hibakra és hibas alkatrészekre vonatkozik,
és az érintett elemek kicserélésére korlatozddik. A széllitas, szerelés és az
elhaszndlddott alkatrészek (tdiztdl, grill) és egyebek cseréje nem képezik
a szavatossdg részét. Helytelen kezelés, valamint a késziiléken eszkozolt
barminema dnkényes véltoztatds esetén megszinik a j6tallas.



0gdlIne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa uzytkowania

A OSTRZEZENIE przed oparzeniem!

« Uwazac, aby grill byt ustawiony na réwnej i ogniotrwatej powierzchni, ktdra nie jest wykonana ze szkta ani tworzywa sztucznego.
+ UWAGA ! Niniejszy grill nagrzewa sie do bardzo wysokiej temperatury i nie wolno go przestawiac podczas grillowania!
= Podczas grillowania nosic rekawice ochronne (sprawdzone wg normy DIN EN 407) lub uzywac szczypiec grillowych.

« Przed czyszczeniem pozostawic grill az do catkowitego ostygniecia.

« UWAGA! Nie uzywac do rozpalania spirytusu, benzyny ani innych podobnych ptynow!

« UWAGA! Stosowac tylko podpatki zgodne z norma EN 1860-3!
« Nigdy nie gasi¢ woda wegla drzewnego.

A OSTRZEZENIE przed niebezpieczeristwem uduszenia!
«  Nie grillowac w zamknigtych pomieszczeniach!

Wstep

Przed pierwszym uzyciem tego grilla firmy GRILLCHEF prosimy o
dokfadne przeczytanie niniejszej instrukcji montazu i obstugi. Szybko
przekonaja sie Paristwo, ze montaz i obstuga grilla sa bardzo fatwe.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Grill wolno stosowa¢ wytacznie do przyrzadzania potraw nadajacych sie do
grillowania. Podczas grillowania nalezy przestrzegac wszystkich informagji
podanych w niniejszej instrukgji. Tylko do uzytku prywatnego!

Bezpieczne wskazéwki uzytkowania grilla

Przed pierwszym uzyciem grill nalezy rozpali¢ przez ok. 30 minut.

0géline wskazéwki montazowe

Prosimy o doktadne przeczytanie instrukcji montazu i przestrzeganie
wskazéwek bezpieczeristwa. Prosimy przeznaczy¢ na montaz odpowiednia
ilos¢ czasu. Najpierw nalezy przygotowac sobie rowng powierzchnie
roboczg o wielkosci okoto dwéch, trzech metrow kwadratowych. Wyjac
grill z opakowania! Wszystkie czesci oraz potrzebne narzedzia powinny
znajdowac sie w zasiegu reki. Uwaga: dopiero po zakoriczeniu montazu
dociagna¢ mocno wszystkie potaczenia Srubowe. W przeciwnym razie
moze doj$¢ do niepozadanych naprezen.

Wskazéwki dotyczace bezpiecznego uzytkowania grilla

Podczas grillowania grill musi sta¢ na stabilnym podtozu.

Nie uzywac grilla w zamknietych pomieszczeniach ani miejscach
zadaszonych. Stosowac do rozpalania grilla tylko bezpieczne podpatki
(np podpatka stata LANDMANN). Palenisko ma pojemnos¢ ok. 1 kg. Przed
pierwszym uzyciem grill nalezy rozpali¢ przez ok. 30 minut.

Rozpalanie grilla

A OSTRZEZENIE przed oparzeniem!

Stosowanie do rozpalania benzyny lub spirytusu moze
spowodowac wyfuknigcia i niekontrolowany wzrost temperatury.
Stosowac tylko bezpieczne materiaty, np. podpatki state. Podczas
grillowania grill musi sta¢ na stabilnym podtozu.

1. Stosowac tylko wyroby wysokiej jakosci firmy LANDMANN, jak
Wegiel drzewny LANDMANN, Brykiety LANDMANN i Podpatka
stata LANDMANN.

2. Utozy¢ warstwowo w palenisku wymaganailos¢ wegla drzewnego
lub brykietéw .

3. Rozpali¢ zapatka jeden lub dwa kawatki podpatki statej. Palace
sie kawatki potozy¢ na utozong warstwe wegla drzewnego lub
brykietow.

4, Poczekac 2 - 4 minuty, az podpatka sie rozpali. Nastepnie powoli
nasypac do paleniska wegiel drzewny lub brykiety .

A NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci i zwierzat domowych!
« Nie pozostawiac goracego grilla bez nadzoru.
+ UWAGA! Chroni¢ przed dziecmi i zwierzetami domowymi!

5. Po ok. 15 - 20 minutach na weglu widoczny jest biaty popiét.
Powstaty Zar ma teraz optymalng temperature. Przy uzyciu
odpowiedniego metalowego przedmiotu rozfozy¢ réwnomiernie
w palenisku wegiel drzewny / brykiety .

6. Zawiesi¢ nattuszczony ruszt grillowy i rozpoczac grillowanie.

Czyszczenie / konserwacja

A OSTRZEZENIE przed oparzeniem!

Przed czyszczeniem pozostawi¢ grill az do catkowitego
ostygniecia. Nigdy nie polewac woda goracego grilla. Grozi to
oparzeniem.

Aby grill zachowat estetyczny wyglad, konieczne jest oczywiscie regularne
czyszczenie. Nie uzywac srodkéw do szorowania.

Po kazdorazowym uzyciu i przestygnieciu wszystkich czesci natychmiast
wyczyscic grilla. Pozniejsze usuwanie zaschnietych zanieczyszczeri jest
bardziej uciazliwe.

. Umy¢ grilla ptynem do mycia naczyni i Sciereczka, przypalony
thuszcz i resztki usuwac drewniana lub plastikowa topatka.
. Ruszt nalezy czysci¢ mosiezna szczotka druciang (nie uzywac

stalowych szczotek drucianych). Nastepnie czysci¢ ptynem do
mycia naczyri i zmywakiem kuchennym wycierajac do sucha
recznikiem papierowym.

. Potem s3 normalne punkty z instrukji

1. Do normalnego czyszczenia wystarczy Scierka i woda z dodatkiem
zwyktego ptynu do mycia naczyn.

2. W przypadku silnego zabrudzenia czesci emaliowanych nalezy

stosowac dostepny w handlu $rodek do czyszczenia powierzchni
emaliowanych (ptyn do czyszczenia piekarnikéw). Uwzgledni¢
zalecenia producenta stosowanego srodka czyszczacego.

3. Ruszt grillowy czysci¢ ptynem do mycia naczyri lub gabka z
nierdzewnej wetny stalowej.

Uwagi dotyczace ochrony Srodowiska i usuwania odpadéw

Przestrzegac czystosci i bezpieczeristwa podczas grillowania i usuwania
odpadéw. Odpady wyrzucac tylko do przeznaczonych do tego pojemnikéw
metalowych lub wykonanych z niepalnych materiatéw.

Recykling zgodnie z miejscowymi przepisami.

Gwarangja

Udzielamy gwarangji na grill na okres dwdch lat od daty zakupu.
Gwarangja obejmuje wady produkcyjne i materiatowe oraz zapewnia
wymiane uszkodzonych czesci. Koszty dostawy, montazu, wymiany
zuzytych czesci (palenisko, ruszt grilla) i inne nie s3 objete niniejsza
gwarangja. Nieprawidfowa obstuga i wszelkie samowolne modyfikacje
grilla prowadza do wygasniecia gwarangji.



(C2) Vseobecné bezpeénostni pokyny

A VAROVANI pied popalenim!

«  Dbejte na to, aby gril stal na rovné a ohnivzdorné plose, ktera neni ze skla nebo plastu.
= POZOR! Tento gril se velmi zahteje a béhem provozu jim nesmi byt pohybovéno!
«  Pii grilovani noste grilovaci rukavice (pfezkousené dle DIN EN 407) nebo pouZzivejte grilovaci klesté.

«  Pred cisténim nechte gril GpIné vychladnout.

«  POZOR! K zapalovani nebo opétnému zapalovani nepouzivejte lih nebo benzin!
= POZOR! Pouzivejte jenom zapalovaci pomiicky, které odpovidaji adekvatnim evropskym normam (EN 1860-3)!

«  Drevéné uhli nikdy nehaste vodou.

A VAROVANI pied udusenim!
= Nepouzivejte v uzavfenych prostorach!

Uvod

Pred zprovoznénim tohoto vysoce kvalitniho grilu GRILLCHEF si prosim
peclivé prectéte tento ndvod k montaZi a pouziti. Rychle zjistite: Montdz a
manipulace jsou lehké a jednoduché.

Poufiti ke stanovenému ticelu

Tento gril je dovoleno pouZivat vyhradné na pfipravu potravin vhodnych ke
grilovani. Soucasné musi byt respektovany viechny pokyny tohoto ndvodu.
Jenom k soukromému pouziti!

Bezpecny provoz grilu

Pted prvnim pouiitim gril zahfivejte cca 30 minut.

Vseobecné pokyny k tispé$né montazi

Peclivé si prectéte montdzni navod a dodrZujte bezpecnostni pokyny.
Na sestaveni grilu si nechte dostatek casu. Pfedem si pfipravte rovnou
pracovni plochu o velikosti dvou az tfi ¢tverecnich metrd. Vyndejte gril z
obalu! Vsechny dily a potfebné néfadi si polozte na dosah ruky.
Neopomerite prosim: VSechny Sroubové spoje utdhnéte teprve po
dokonceni montdZe. Jinak miize dojit k nezadoucimu pnuti.

rovoz grilu

Pokyny pro bezpedny

Gril musi béhem provozu stét stabilné na pevném podkladu.
Neprovozujte v uzavienych prostorach ani pod pristtesky. PouZivejte
jen bezpecné podpalovace (jako napt. LANDMANN pevny podpalovac).
Nédoba na palivo pojme cca 1 kg paliva. Pfed provozem nechte gril cca
30 minut rozehfat.

Zapaleni paliva

A VAROVANI pied popalenim!

Pfi zapalovani benzinem nebo lihem miize v disledku vzplanuti
dojit k nekontrolovanému vyvinu tepla. PouZivejte jenom
bezpecné podpalovace — napfiklad pevny podpalovac. Gril musi
béhem provozu stét stabilné na pevném podkladu.

1. PouZivejte kvalitni vyrobky firmy LANDMANN, jako LANDMANN
drevéné uhli, LANDMANN brikety a LANDMANN pevny podpalovac.

2. Navrstvéte st dfevéného uhli respektive briket do ohnisté.

3. Zépalkou zapalte jeden aZ dva kousky pevného podpalovace. Vlozte
je na pfipravenou vrstvu dievéného uhli respektive briket.

4. Kousky pevného podpalovace nechte 2 az 4 minuty hofet. Potom
ohnisté pomalu napliite dfevénym uhlim respektive briketami.
Respektujte objem!

A NEBEZPECI pro déti a domaci zvitata!
= Horky gril nenechavejte nikdy bez dozoru.
= POZOR! Zamezte pristup détem a domacim zvifatim!

5. Pocca 15 az 20 minutdch se nahofe vytvoii bily popilek. Je dosazeno
optimaIniho stavu rozzhaveni. Nyni pomoci vhodného kovového
naradi rovnomérmné rozdélte palivo v ohnisti.

6.  Zavéste namastény grilovaci rost a zacnéte s grilovanim.
Cisténi/ Udriba

A VAROVANI pFed popalenim!

Pred cisténim nechte gril upIné vychladnout. K rychlému zchlazeni
grilu nikdy nepouzivejte vodu. Mohlo by dojit k popaleni nebo
opareni.

K udrzeni hezkého vzhledu je pfirozené nutné gril obcas vycistit.
NepouZivejte draténky.

1. Knormdlnimu ¢isténi staci hadfik a voda s béZnym prostfedkem na
umyvani nadobi.

2. Pokud jsou emailované dily siln&ji znecisténé, pouZijte bézny cistici
prostiedek na email (pecici troubu). Dodrzujte pokyny vyrobce
pouzivaného citiciho prostredku.

3. Grilovaci rost umyjte prostiedkem na nadobi a vycistéte ho
nerezovym (isticim pol3tarkem.

Pokyny na ochranu Zivotniho prostredi & opatveni pfi likvidaci

Pri provozovani grilu a pfi likvidaci odpadu dbejte na cistotu a bezpecnost.
Zbyly odpad zésadné odneste do kovovych nddob respektive nadob z
nehoflavych materidldi pfipravenych k tomuto Gcelu.

Pro likvidaci plati mistni pfedpisy.

Zaruka

Na tento gril poskytujeme dvouletou zdruku, kterd pocind dnem koupé.
Zéruka zahruje zavady ve zpracovani a vadné dily; vztahuje se na
vyménu téchto dild. Naklady vynalozené na prepravné, montdz, néhradu
opotfebovanych dilii (ohnisté, grilovaci rost) a ostatni nejsou soucdsti
plnéni této zaruky. Zaruka zanikd pii Spatné manipulaci a provedeni
svévolnych zmén jakéhokoliv druhu na grilu.



@ Splosni varnostni napotki

A POZOR! Nevarnost opeklin!

- Zar mora stati na ravni in proti ognju odporni podlagi, ki ne sme biti izdelana iz stekla ali umetne mase.

= POZOR!Ta Zar se zelo segreje in ga med uporabo ne smete premikati!

»  Med pecenjem Zivil na Zaru uporabljajte zascitne rokavice za to opravilo (preskusene po DIN EN 407) ali uporabljajte klesce za Zar.

«  Pred ci¢enjem se mora Zar popolnoma ohladiti.

«  PREVIDNO! Za priZiganje oziroma ponovno priziganje ne uporabljajte $pirita ali bencina!
= PREVIDNO! Uporabljajte samo sredstva za priZiganje ognja v skladu z evropskim standardom za sredstva za priZiganje ognja (EN 1860-3)!

«  Gorecega lesnega oglja v nobenem primeru ne smete gasiti z vodo.

A POZOR! Nevarnost zadusitve!
« Ne uporabljajte v zaprtih prostorih!

Uvod

Pred uporabo Zara GRILLCHEF natancno preberite to navodilo za montazo
in uporabo. Hitro boste ugotovili, da se ta Zar postavi in uporablja
enostavno in preprosto.

Pravilna uporaba

Zar smete uporabljati samo za pripravo jedi, primernih za peko na Zaru. Pri
tem morate upoStevati vse napotke iz tega navodila.

Samo za zasebno uporabo!

Varna uporaba 7ara

Pred prvo uporabo naj bo Zar segret na delovno temperaturo
priblizno 30 minut.

Splosni napotki za uspesno montazo

Skrbno preberite navodilo za montazo in upostevajte varnostne napotke.
7a sestavljanje si zagotovite dovolj casa. Najprej pripravite ravno delovno
povrsino velikosti pribl. dva do tri kvadratne metre. Proizvod vzemite iz
embalaZe! Sestavne dele in potrebno orodje poloZite tako, da so v dosegu
roke.

Upostevajte naslednje: Vse vijacne spoje trdno privijte Sele po koncani
montazi. V nasprotnem primeru lahko pride do neZelenih mehanskih
napetosti.

Nasveti za varno uporabo 7ara

Zar mora med uporabo stati stabilno na trdni podlagi.

Zara ne uporabljajte v zaprtih prostorih oziroma na pokritih
povrdinah. Uporabljajte samo nenevarna sredstva za priziganje ognja
(kot npr. trde vZigalne kocke LANDMANN). Posodo za oglje lahko napolnite
s pribl. 1 kg oglja. Pred prvo uporabo naj bo Zar segret na delovno
temperaturo pribl. 30 minut.

Priziganje kuriva

A POZOR! Nevarnost opeklin!

Pri priziganju z bencinom ali 3piritom se toplota lahko zaradi
vzbuhov ognja nenadzorovano Siri. Uporabljajte samo nenevarne
gorljive snovi, kot so npr. trda sredstva za priziganje (kocke za
priziganje ognja). Zar mora med delovanjem stati stabilno na
trdni podlagi.

1. Uporabljajte kakovostne izdelke znamke LANDMANN, kot npr.
LANDMANN lesno oglje, LANDMANN brikete in LANDMANN trdna
sredstva za priziganje.

2. Slojlesnega oglja ali briketov naloZite v posodo za oglje.

A NEVARNOST za otroke in hisne Zivali!
«  \Vrocega Zara ne smete pustiti brez nadzora.
= POZOR! Otroci in hine Zivali se ne smejo zadrZevati v bliZini Zara!

3. Zviigalico prizgite eno do dve kocki za priZiganje ognja. PolofZite ju
na sloj lesnega oglja ali briketov.

4. Kocko za priZiganje pustite goreti 2 do 4 minute. Nato v posodo za
ogenj pocasi naloZite lesno oglje oz. brikete. Upostevajte najvecjo
koli¢ino kuriva, ki jo v kurisce e lahko nalozite!

5. Po priblizno 15 do 20 minutah na kurivu nastane bel pepel. Zerjavica
je sedaj najbolj primerna za peko. S primernim kovinskim orodjem
enakomerno razporedite kurivo po kuriscu.

6. Vstavite namasceno resetko Zara in zacnite s peko.
Ciséenje/nega
A POZOR! Nevarnost opeklin!

Pred ciScenjem se mora Zar popolnoma ohladiti. Vrocega Zara
v nobenem primeru ne hladite z vodo. V nasprotnem primeru

obstaja nevarnost opeklin ali oparin.

7 obdasnim iscenjem boste zagotovili lep videz. Za to ne smete uporabljati
abrazivnih Cistil.

1. Za obicajno discenje zadostujeta krpa in voda z obicajnim
pomivalnim sredstvom.

2. Ce so emajlirani deli zelo zamazani, jih ofistite z obicajnim
sredstvom za CiStenje emajla (Cistilo za pecice). Upostevajte
navodila proizvajalca sredstva, ki ga uporabljate.

3. Resetko za Zar ofistite s pomivalnim sredstvom ali nerjaveco
istilno gobico.

Ekoloska opozorila in ukrepi za odstranjevanje odpadkov

Pri ravnanju z Zarom in odstranjevanju ostankov pazite na Cistoco. Ostanke
oziroma odpadke zavrzite praviloma le v predvidene posode, ki so izdelane
iz kovine ali negorljivih materialov.

Za odstranjevanje odpadkov veljajo lokalni predpisi.

Garancija

Garancijski rok za Zar traja dve leti od datuma nakupa. Garancija velja za
napake pri obdelavi in za dele z napako ter zajema zamenjavo taksnih
delov. Garancija ne pokriva stroskov za prevoz, montazo in zamenjavo
obrabljenih delov (kuri3ce, reSetka za Zar) in podobnega. Garancija preneha
veljati v primeru nepravilnega ravnanja in v primeru izvajanja kakr3nihkoli
samovoljnih sprememb na Zaru.



(K Vseobecné bezpeénostné predpisy

A VAROVANIE pred popélenim!

«  Davajte pozor na to, aby stél gril na rovnom a ohiiovzdornom povrchu, ktory nie je zo skla alebo plastu.
= POZOR! Tento gril sa velmi zahrieva a pocas pouzivania sa nim nesmie hybat!
«  Prigrilovani noste rukavice na grilovanie (odskusané podla DIN EN 407) alebo pouZivajte klieste na grilovanie.

«  Pred distenim nechajte gril Gplne vychladnit.

«  POZOR! Na zapalovanie alebo opatovné zapalenie nepouzivajte lieh, ani benzi!
»  POZOR! Pouzivajte len pomdcky na zapalovanie v silade s eurdpskou normou pre pomdcky na zapalovanie

(EN 1860-3)!
«  Nahasenie dreveného uhlia nikdy nepouzivajte vodu.

AVAROVANIE pred zadusenim!
«  NepouZivajte v uzatvorenych priestoroch!

Predslov

Skor, ako uvediete gril GRILLCHEF do prevédzky, si precitajte, prosim,
starostlivo tento ndvod na montdZ a obsluhu. Rychlo zistite: montdz a
manipulécia je fahkd a jednoduchd.

Pouzivanie na urceny ticel

Gril sa smie pouzivat vyhradne iba na pripravu grilovanych pokrmov. Musia
sa pritom dodrZiavat v3etky zadania tohto névodu.

Len pre siikromné poufZitie!

Bezpecna prevadzka grilu

Pred prvym pouzitim sa musi gril na cca 30 minut zahriat.

Vseobecné pokyny na tispesni montdZ

Dokladne si precitajte ndvod na montdz a dodrZiavajte bezpecnostné
pokyny. Na poskladanie si nédjdite dostatok casu. Vytvorte najprv rovni
pracovnt plochu priblizne dva az tri metre Stvorcové. Vyberte pristroj z
obalu! Pripravte si diely a potrebné néradie v dosahu ruky.

Respektujte, prosim: AZ po ukonceni montéZze utiahnite pevne vietky
skrutkové spoje. V opacnom pripade moze dojst k neziaducim pnutiam.

Pokyny na bezpednii prevadzku grilu

Gril musf pocas prevadzky stét stabilne na pevnom podklade.
NepouZivajte v uzatvorenych priestoroch alebo na zastreSenych
plochéch. Pouzivajte len bezpecné prostriedky na zapalovanie (ako napr.
pevny zapalova¢ LANDMANN). Nadoba na palivo mé kapacitu cca 1 kg.
Pred prvym pouZitim by sa gril mal na cca 30 mindt zahriat.

Zapalenie zapalnej latky

A VAROVANIE pred popélenim!

Pri zapalovani s benzinom alebo lichom méze dojst kvéli
vzplanutiam k nekontrolovatelnému vyvoju tepla. Pouzivajte iba
bezpecné materialy na spalovanie, ako napr. pevny zapalovac. Gril
musi pocas prevadzky stat stabilne na pevnom podklade.

1. PouZivajte kvalitné vyrobky firmy LANDMANN, ako drevené uhlie
LANDMANN, brikety LANDMANN a pevny zapalova¢ LANDMANN.

2. Cast dreveného uhlia, resp. brikiet navrstvite v mise na ohefi.

3. Zapélte zapalkou jeden aZ dva pevné zapalovace. Polote ich na
existujlicu vrstvu dreveného uhlia, resp. brikiet.

4. Nechajte pevny zapalovac horiet 2 az 4 mintty. Misu na uhlie potom
pomaly napliite drevenym uhlim, resp. briketami. Berte do tGvahy
kapacitu!

A NEBEZPECENSTVO pre deti a domacie zvierata!
 Hordci gril nikdy nenechavajte bez dozoru.
*  POZOR! Deti a doméce zvieratd drzte mimo dosahu!

5. Pocca 15 az 20 mindtach sa na palive ukdZe vrstva bieleho popola.
Dosiahol sa optimalny stav pahreby. Palivo rovnomerne rozdelte v
mise na ohen vhodnym kovovym ndstrojom.

6. Zaveste namasteny grilovaci rost a zacnite s grilovanim.

Cistenie / starostlivost

A VAROVANIE pred popalenim!

Pred distenim nechajte gril iplne vychladniit. Nikdy nepouzivajte
na ochladenie horiceho grilu vodu. Inak déjde k popélenindm a
obareniam.

Na zachovanie pekného vzhladu je prirodzene potrebné obcasné Cistenie.
Nepouzivajte prostriedky na drhnutie.

1. Na normdlne distenie postaCuje aj handra a voda s beinym
sapondtom.

2. Ak st smaltované diely silnejsie znecistené, pouZite bezny distiaci
prostriedok na smalt (Cistiaci prostriedok na pece). DodrZiavajte
pokyny vyrobcu prostriedkov, ktoré pouzivate.

3. Grilovaci rost vycistite saponatom a nehrdzavejicim distiacim
vankusikom.

Pokyny k Zivotnému prostrediu & opatrenia na likvidaciu

Dbajte na cistotu pri zaobchadzani s grilom a pri likviddcii zvyskov. ZvySny
odpad zdsadne zlikvidujte iba v nato urcenych nddobéch z kovu, resp.
nehorlavych materidlov.

Pre likviddciu platia miestne ustanovenia.

Zaruka

Preberdme zéruku na gril na dobu dva roky od datumu kipy. Zaruka
zahffia chyby pri spracovani a chybné diely, tyka sa vymeny tychto dielov.
Néklady na prepravu, montdz, vymenu opotrebenych dielov (misa na ohen,
grilovaci rost) a ostatné naklady nie su sicastou zaruky. Zaruka zanikd pri
nespravnej manipuldcii a v pripade svojvolnych zmien na grile bez ohladu
na ich charakter.



061y yka3aHus 3a 6e30nacHoCT

A NPEAYNPEXXAEHWE 3a nsrapane!

06bpHeTe BHIMAHMe Ha TOBA, Ye rpuiTbT TPAGBA f1a Ce NOCTaBA HA PaBHA 1 OTHEYNOPHA NOBBPXHOCT, KOATO HE € 0T CTHKA0 WAV MiacTmMaca.
« BHUMAHME! To3v rpun ce HarpABa CuHo 1 He TpAGBA Aa ce npemecTBa no Bpeme Ha paborta!
« [lo Bpeme Ha neyeHe C rpuna HoceTe 3aLUTHU pbkasuuy (n3nutann cbrnacko DIN EN 407) wunm u3non3BaiiTe Wwunka 3a rpun.

O I'Ipep,m NoYnCTBaHe 0CTaBeTe rpisia Aa U3CTUHE HaMbJIHO.

«  BHUMAHME! 3a 3anansae v noaknaxaaHe He u3non3saiite caupt unm 6eH3mH!
«  BHUMAHWE! U3non3Baiite camo noananku cbrnacHo EBponeiickua craHaapt 3a nognankiu (EN 1860-3)!

*  3araceHe Ha AbpBeHY BbINNLLA HUKOrA He U3N0A3BaiiTe BOAA.

A NPEAYNPEXIEHUE 3a 3apywaBane!
«  [laHe ce 13M0N13Ba B 3aTBOPEHM NOMeLLEHMA!

Npearosop

Mpepn pa nycHete B ekcnnoataums rpuna GRILLCHEF, npouerete
BHMMATeHO Ta3u MHCTPYKLMA 33 MOHTaX U ekcnnoatauma. Ckopo e
YCTaHOBITE, Ye MOHTAXBT 11 paboTara ca iecH 1 MpocTi.

M3non3Bane no npeHasHayeHme

[puntbr TpA6Ba Aa ce M3N0ONI3Ba Camo 3a NPUTOTBAHE Ha ACTUA Ha rpun.
Bcnukm ykasaHus B Ta3n MHCTPYKLMA TpAGBa Aa Ce cnasgar.

Camo 3a 6utoBa ynotpe6a!

besonacHa paﬁora crpuna

Mpepyn mbpBara ynotpe6a rpunsT TpAGBa Aa e Harpee okono 30
MUHYTH.

061wy yKa3aHua 3a NpaBUIEH MOHTAXK

Mona npoueTeTe BHUMATENHO MHCTPYKUMATA 33 MOHTaX 1 Cna3Baiite
yKa3aHuaTa 3a GesonacHoct. OTgenete [OCTaTBYHO ZbATO Bpeme 3a
crnobaBaneto. lpeaBapuTenHo ocurypete paBHa paboTHa MOBHPXHOCT
0T 0KO70 Z1Ba J10 TPU KBajpaTHM MeTpa. [13BaeTe ypeaa ot onakoBkara!
[lpuroTeTe HabnM30 YacTuTe N HEOOXOAUMUTE UHCTPYMEHTH.

Mona obbpHete BHMMaHue: EABa cnef 3aBbplUBaHe Ha MOHTaxa
3aTerHete 3/paB0 BCUUKN BUHTOBU CbeAMHeHWs. B mpoTvseH ciyvait
MOXe J1a e NONYYM HeXeNaHo MeXaHNUHO HanpexeHie.

Yka3aHus 3a 6e3onacHa paﬁora Harpuna

Mo Bpeme Ha paboTa rpunbT TPA6Ba Ja CTOM (TabUNHO HA HEMoABIKHA
0CHOBA.

He ro u3non3sgaiite B 3aTBOpeHN NOMELLEHUA UK NOA HaBeCH.
3non3Baiite camo 6e3onacHu nognanki (Kato Hanp. MoANanku 3a
TBbpAN ropua Ha ¢upmata LANDMANN). Coabt 3a ropuoto uma
BMeCTUMOCT 0T okono 1 kg. Mpean mbpeata ynotpe6a rpunsr TpAdBa aa
Ce Harpee 0K0/10 30 MUHYTH.

3ananBaHe Ha ropnBoTo

A NPEAYNPEXXAEHUE 3a usrapane!

Mpu 3anansaHe ¢ 6eH3uH unK cnupt, nopaam n3byxsaHe moxe aa
ce Nonyy4u HeKOHTPONMPaHO OTAeNAHe Ha TonnuHa. U3non3Baiite
camo GesonacHu maTepuanu 3a ropeHe, Kato Hanp. nognanku
3a TBbpAK ropusa. Mo Bpeme Ha pabota rpunsbT TpA6Ba Aa cTou
cTabunHo Ha HenopBMKHA 0CHOBA.

1. W3non3gaiite KauectBeHute npopykTv Ha ¢upmata LANDMANN,
kato abpeeHu Bbrmwa LANDMANN, 6puketn LANDMANN u
nognanku 3a 8bpan ropusa LANDMANN.

2. B Tapenkata 3a orbHA noApeseTe Ha eiMH NNacT YacT oT AbpBeHuTe

A OMACHOCT 3a feLja 1 JOMALUHMN XKUBOTHM!

«  Hukora He ocTaBsiite ropewyys rpun 6e3 HabniofeHne.

«  BHUMAHME! [pbxTte pfeuata W [OMALIHUTE KUBOTHU Ha
pasctoanme!

BbrAMLLA pecn. bpukeTy.

3. 3ananeTe efHa unu iBe NOANANKIA 32 TBbPAN OpUBaA C KNGPUTEHA
Kkneuka. foctaBeTe I BbpXy Mnacta AbpBeHN BbIAMLA pecn.
bpuketn.

4. OcraBeTe nognankute 3a TBbPAN ropuBa Aa ropat 2 o 4 MuHyTI.
Cnep ToBa 6aBHO HambHeTe Tape/ikata 3a OFbHA C [bpBeHU
BbINMLLA pecn. bpukeT. B3emeTe no BHUMaHue BMeCTUMOCTTA if!

5. (Cnep okono 15 fo 20 MMHYT! BbpXy MaTepuana 3a ropeHe ce
obpasysa 6ana nenen. Toraa e NOCTUrHaTO ONTUMANHO CHCTOAHNE
Ha Xapra. C noAXojAll MeTaneH WHCTPYMEHT pa3npejeneTe
PaBHOMEPHO MaTepiana 3a ropeHe B Tapesnkara 3a orbHa.

6.  loctaBeTe Hama3aHaTa C Ma3HMHA CKapa Ha rpuna v 3anouHete
neyeHeTo.

Nouncrane/Mogapbika

A NPEAYNPEXEHME 3a usrapane!

Mpepn nouucrBaHe ocTaBeTe rpuna Aa W3CTUHE HamMbHo.
Hukora He u3nonsgaiite Bopa, 3a a oxnagure ropewus rpun. B
NpOTUBEH Cyyail ce nony4YaBaT U3rapsaHe U nonapBaxe.

3a 3ana3BaHe Ha A0OpUA BLHLIEH BUA €CTECTBEHO € HeobXopumo
nep1oaMYHo nouncTBaHe. He n3non3gaiite Thpkalum cpeacTBa.

1. 3a06uKHOBEHO NOYMCTBAHE Ca OCTAaTbUHU Ibba 3a MUeHe 1 Bofa
C pa3TBOpEH 06MKHOBEH MueLL Mpenapar.

2. Ao emaiinMpaHUTe YacTh Ca CUIHO 3aMbpceHi, U3non3BaiiTe
00MKHOBEH MpenapaT 3a NouncTBaHe Ha emaiin (npenapat 3a
noyncTBaHe Ha pypHu). CnasBaiite ykasaHuATa Ha npoussoauTens
Ha M3NnoN3BaHusA npenapar.

3. TMoumcTBaiiTe CkapaTa Ha rpuna ¢ MueLy npenapar U Hepbxaaema
13TpuBanKa.

Yka3aHus 3a ona3BaHe Ha OKONHaTa (pefia

¥ MepKI PN U3XBbpAAHE

Masete ynctota npu pabota ¢ rpuna u Npu MXBLPAAHE HA CrypusTa.
W3xbpnAiiTe 0TNAABLUTE NO MPUHLMN CaMo B MpeABUAEHUTE 3a TAX
KOHTeITHepy 0T MeTan pecn. Heropumu Matepuani.

BanuHy ca MecTHUTe pa3nopeabu 3a U3XBbPAAHe.

Tapanuua

Hue faBame rapaHuua 3a rpuna 3a CpoK 0T ABE FOAMHY OT faTata Ha
3aKynyBaHe. [apaHuusTa ce OTHAaCA 3a NMPOU3BOACTBEHU HELOCTATbLM
" NEQEKTHI YacTit 11 BKNIIYBA 3aMAHATA Ha Te3u yacTu. Pasxopute 3a
TPAHCMOPT, MOHTaX, CMAHA HA W3HOCEHM YacTU (Tapenka 3a OrbHA,
(Kapa Ha rpuna) 1 Apyrv He a NpeaMET Ha rapaHuusTa. Ta otnaaa npu
HENpaBUIHO M3MON3BAHE 1 KOTATo N0 rPUIa Ca U3BbPLUEHN AMOBOSIHM
MPOMEHMU, HE3aBIUCMMO OT BUA M.



Instructiuni generale de siguranta

A AVERTISMENT fata de riscul producerii unor arsuri!

« Aveti grijd ca gratarul sa stea pe o suprafata plana siignifugd, care sa nu fie din sticla sau plastic.
+ ATENTIE! Acest gratar devine foarte fierbinte si este interzisa deplasarea luiin timpul utilizarii!
« In timpul prajirii alimentelor pe grétar, purtati manusi de protectie adecvate pentru gratar (testate conform DIN EN 407) sau utilizati un cleste special

pentru gratar.
+ Inainte de curdtare, lasati gratarul sd se raceasca complet.

+  PRECAUTIE! A nu se utiliza spirt sau benzind pentru aprindere sau reaprindere.
«  PRECAUTIE! A se utiliza numai substante auxiliare de aprindere corespunzatoare normei europene pentru substante auxiliare de aprindere (EN 1860-3)!

+ Nuutilizati niciodata apd pentru stingerea mangalului.

AAVERTISMENT fata de riscul sufocarii!
Anuse utiliza in spatii inchise!

Prefata

Tnainte de a utiliza gratarul GRILLCHEF, ititi cu atentie instructiunile de
montaj si de utilizare. Veti constata relativ repede: atdt montajul, cat si
manuirea acestuia sunt usoare si simple.

Utilizare conform destinatiei

Utilizarea gratarului este permisd numai pentru prepararea acelor alimente,
care se pot prdji pe grdtar. Este obligatorie respectarea tuturor prevederilor
acestor instructiuni.

Numai pentru uz privat!

Functionarea siqura a gratarului

inainte de prima utilizare, gratarul trebuie preincalzit timp de cca.
30 de minute

Instructiuni generale pentru un montaj reusit

Vd rugdm sd cititi cu atentie instructiunile de montaj si sa respectati
indicatiile de sigurantd. Luati-vd suficient timp pentru asamblare.
Amenajati-vd in prealabil o suprafatd de lucru pland, de aproximativ doi
pand la trei metri pdtrati. Scoateti echipamentul din ambalaj! Asezati
elementele componente, precum si uneltele de lucru la indemana.

Vd rugdm sa aveti in vedere: Strdngeti temeinic toate imbindrile realizate
prin insurubare numai dupd incheierea prealabila a lucrérilor de montaj. in
caz contrar se pot produce tensiuni mecanice nedorite.

Indicatii pentru o functionare sigura a gratarului

In timpul utilizarii, gratarul trebuie sa fie amplasat stabil pe o suprafatd-
suport rigida.

A nu se folosi in incaperi inchise si nici pe suprafete aflate sub
orice fel de copertina. Utilizati numai mijloace de aprindere care nu sunt
periculoase (ca de ex. substante solide de aprindere LANDMANN). Rezervorul
de combustibil are un volum util de cca. 1 kg. Inainte de prima utilizare
gratarul trebuie sa fie preincalzit timp de aprox. 30 de minute.

Aprinderea combustibilului

A AVERTISMENT fata de riscul producerii unor arsuri!

Daca pentru aprindere se utilizeaza benzina sau spirt, datorita
fenomenului de detonare a acestora, se poate produce in mod
necontrolat caldura mare. Din aceastad cauza trebuie sa folositi
numai materiale combustibile nepericuloase, cum sunt, de exemplu
substante de aprindere solide. In timpul utilizérii, gritarul trebuie
sa fie amplasat pe o suprafata-suport rigida

1. Utilizati combustibili de calitate, vanduti de catre LANDMANN, cum ar
fi mangal LANDMANN, brichete LANDMANN si substante de aprindere
solide LANDMANN.

APERI(OL pentru copii si animale domestice!
«  Nulasati niciodata gratarul fierbinte nesupravegheat.
«  ATENTIE! A se tine la distantd copiii si animalele de domestice!

2. Asternefi o parte din mangal, respectiv din brichete, in cuva de
combustie.

3. Aprindeti cu un chibrit, una pana la doua pastile de aprinzator solid.
Asezati-le pe stratul existent de mangal, respectiv de brichete.

4. Lasati pastilele de combustibil solid sa arda timp de 2 pand la 4
minute. Umpleti dupd aceea incet cuva de combustie cu mangal
respectiv cu brichete. Atentie la capacitatea recipientului!

5. Dupdaprox. 15 pand la 20 de minute se vede cenusa alba pe materialul
combustibil. Starea optima de incandescentd a fost atinsa. Distribuiti,
cu ajutorul unui obiect potrivit, confectionat din metal, materialul
combustibil uniform in cuva de combustie.

6. Agatati la locul prevazut gratarul uns cu grdsime si incepefi prajirea
la grétar.

Curatarea / intretinerea

A AVERTISMENT fata de riscul producerii unor arsuri!

inainte de curitare, lasati gratarul sa se riceascd complet. Nu
utilizati niciodata apa pentru a rici gratarul fierbinte. In caz contrar
se pot produce arsuri i opariri.

Pentru pdstrarea unui aspect frumos, bineinteles ca este necesara o curdtare
ocazionald. Nu utilizati substante abrazive.

1. Pentru o curdtare normald este suficient s utilizati o carpa de vase,
apd si un detergent de vase uzual.

2. Dacd piesele emailate sunt incarcate cu o cantitate mai mare de
impuritdti, folositi un detergent uzual pentru email (detergent
pentru curdtarea cuptoarelor). Respectati instructiunile date de catre
producatorul acelui detergent.

3. Curdtati gratarul propriu-zis cu detergent sau cu un burete din sérma
inox.

Indicatii privind protectia mediului
Inconjurétor & mésuri de debarasare

Acordati atentie pastrarii curdteniei in timpul manevrdrii gratarului si
in timpul debarasdrii resturilor. Debarasati resturile in principiu numai
in recipiente din metal, respectiv din materiale neinflamabile, special
prevazute pentru acestea.

Pentru debarasare trebuie sa fie respectate reglementarile locale.

Garantie

Pentru acest grdtar, ne asumdm garantia pentru o duratd de doi ani
calendaristici, calculati de la data cumpdrdrii. Garantia se acordd pentru
neajunsuri de prelucrare si piese defecte, i aceasta se limiteaza la inlocuirea
acestor piese. Costurile de expediere, montaj, inlocuirea pieselor uzate (cuva
de combustie, gratar pentru mangal, gratar pentru alimente) si altele nu fac
obiectul prezentei garantii. Garantia se stinge in cazul manipuldrii gresite si
in cazul modificérilor arbitrare, de orice fel aduse gratarului.



Opce siqurnosne upute

A UPOZORENJE na opasnost od opeklina!

- Pazite da rotil stoji na ravnoj povrsini otpornoj na vatru koja nije od stakla ili plastike.
= POZOR! Ovaj rostilj se jako zagrije i ne smije se pomicati za vrijeme koristenja!
«  Prilikom uporabe rostilja nosite rukavice (ispitane prema DIN EN 407) ili koristite hvataljku za rostilj.

« Prije ciS¢enja ostavite rostilj da se u potpunosti ohladi.

«  OPREZ! Za potpalu il ponovnu potpalu nemojte upotrebljavati alkohol ili benzin!
«  OPREZ! Upotrebljavajte samo pomagala za potpalu u skladu s Europskom normom za pomagala za potpalu (EN 1860-3)!

«  Nikad ne upotrebljavajte vodu za gasenje drvenog ugljena.

A UPOZORENJE na opasnost od gusenja!
« Ne koristiti u zatvorenim prostorijama!

Uvod

Prije nego 3to rostilj tvrtke GRILLCHEF stavite u pogon, pazljivo procitajte
ove upute za montazu i uporabu. Ubrzo cete i sami vidjeti: konstrukcija i
rukovanje su lagani i jednostavni.

Pravilna uporaba

Rostilj se smije upotrebljavati iskljucivo za pripremu jela prikladnih za
pripremu na rostilju. Pri tom se treba pridrZavati svih smjernica navedenih
uovim uputama.

Namijenjeno samo za uporabu u privatne svrhe!

Siqurna uporaba rostilja

Prije prve uporabe rostilj se mora prethodno zagrijati u trajanju
od priblizno 30 minuta.

Opce upute za uspjeSnu montazu

Pazljivo procitajte upute za montazu i pridrZavajte se sigurnosnih uputa.
Odvojite dovoljno vremena za montazu. Najprije si odredite radnu povrsinu
od priblizno dva do tri kvadratna metra. Izvadite uredaj iz ambalaze!
Dijelove i potreban alat drZite pripravnima nadohvat ruke.

Obratite pozornost: Tek po zavretku montaZe ¢vrsto pritegnite sve vijcane
spojeve. U suprotnom slucaju mogu se pojaviti nezeljena naprezanja.

Upute za sigurnu uporabu rostilja

Za vrijeme uporabe rostilj mora stajati na stabilnoj i cvrstoj podlozi.

Ne koristiti u zatvorenim prostorijama ili na natkrivenim
prostorima. Upotrebljavajte samo bezopasna sredstva za potpalu
(kao npr. potpalu za kruta goriva LANDMANN). Spremnik goriva ima
zapremninu od oko 1 kg. Prije prve uporabe rostilj treba zagrijati u trajanju
od priblizno 30 minuta.

Potpala goriva

A UPOZORENJE na opasnost od opeklina!

Kod potpale uz pomo¢ benzina ili alkohola zbog naglog
sagorijevanja moze doci do nekontroliranog razvoja vrucine.
Upotrebljavajte samo neopasne materijale za potpalu, kao sto
je npr. potpala za kruta goriva. Za vrijeme uporabe rostilj mora
stajati na stabilnoj i cvrstoj podlozi.

1. Upotrebljavajte kvalitetne proizvode tvrtke LANDMANN, kao Sto
su LANDMANN-drveni ugljen, LANDMANN-briketi i LANDMANN-
potpala za kruta goriva.

2. Naslazite jedan dio drvenog ugljena, odnosno briketa u posudu za Zar.

3. Sibicom zapalite jednu do dvije kocke potpale za kruta goriva.
Polozite ih na postojeci sloj drvenog ugljena, odnosno briketa.

A OPASNOST za djecu i kucne ljubimce!
« Vrudirostilj nikad ne ostavljajte bez nadzora.
= POZOR! Djecu i kucne ljubimce drZite podalje!

4. Ostavite potpalu za kruta goriva da gori 2 do 4 minute. Nakon
toga lagano dopunite posudu za Zar drvenim ugljenom odnosno
briketima. Obratite pozornost na zapremninu!

5. Nakon priblizno 15 do 20 minuta na gorivu se pojavljuje bijeli pepeo.
Postignuto je optimalno stanje Zara. Prikladnom metalnom alatkom
ravnomjerno rasporedite gorivo po posudi za Zar.

6. Ovjesite namascenu reSetku rostilja i pocnite s pripremom na Zaru.
Ciscenje/njeqa

A UPOZORENJE na opasnost od opeklina!

Prije ciScenja ostavite rostilj da se u potpunosti ohladi. Za gadenje
vruceg rostilja nikad ne upotrebljavajte vodu. U suprotnom moze
dodi do nastanka opeklina, kao i opeklina uzrokovanih vruéom
tekucinom.

Za odrzavanje lijepog izgleda potrebno je naravno povremeno Cidcenje.
Nemojte upotrebljavati sredstva za ribanje.

1. Zauobicajeno ¢iscenje dovoljna je krpica za pranje i voda u koju ste
dodali uobicajeno sredstvo za pranje suda.

2. Ukoliko su emajlirani dijelovi jace zaprljani, upotrijebite uobicajeno
sredstvo za CiScenje emajla (sredstvo za cicenje pecnica). Obratite
pozornost na upute proizvodaca sredstava koje namjeravate
upotrijebiti.

3. Resetku rostilja ocistite pomocu sredstva za pranje suda ili
nehrdajudim jastucicem za CiScenje

Ekoloske upute i mjere zbrinjavanja

Obratite pozornost na cistocu prilikom rukovanja rostiljem te prilikom
zhrinjavanja preostalih tvari. Preostali otpad uvijek zbrinite samo u za to
predvidenim posudama od metala, odnosno od negorivih materijala.
Vrijede lokalne odredbe za zbrinjavanje.

Jamstvo

Dajemo jamstvo za rostilj u trajanju od dvije godine od datuma kupnje.
Jamstvo obuhvaca proizvodne nedostatke ili neispravne dijelove, ono se
proteZe na zamjenu tih dijelova. Tro3kovi prijevoza, montaze, zamjene
pohabanih dijelova (posude za Zar, reSetke rostilja) i ostalo ne cini sastavni
dio jamstva. Ono prestaje vaZiti u slucaju pogresnog rukovanja ili u slucaju
vrienja bilo koje vrste samovoljnih izmjena na rostilju.



Genel Giivenlik Talimatlar

A UYARI - Yanma tehlikesi!
= Mangali cam ya da plastik olmayan, atese dayanikli bir yiizeye kurun.

- DIKKAT! Bumangal cok sicak olur ve kullanim sirasinda hareket ettirilmemelidir!
+ Mangal yaparken mangal eldiveni giyin (DIN EN 407'ye gére kontrol edilmis) veya masa kullanin.

+ Mangal temizlemeden dnce tamamen sogumasini bekleyin.

« DIKKAT! Tutusturmak veya yeniden tutusturmak icin ispirto veya benzin kullanmayin!
« DIKKAT! Sadece ilgili Avrupa standardina (EN 1860-3) uygun tutusturucular kullanin!

e Komiirii suyla sondiirmeyin.

A UYARI - Bogulma tehlikesi!
«  Kapali ortamlarda kullanmayin!

Onsoz

GRILLCHEF mangalini kullanmadan 6nce bu montaj ve kullanim
kilavuzunu liitfen dikkatlice okuyun. Kurulumun ve kullanimin son derece
kolay oldugunu hemen fark edeceksiniz.

Amaana Uyqun Kullanim

Mangali sadece mangalda pisirilebilen gidalar icin kullanin. Kullanim
esnasinda bu kullanim kilavuzunun tiim yonlendirmelerini dikkate alin.
Sadece ticari olmayan ozel kullanim iin!

Mangalin Giivenli Kullanimi

Mangal ilk kullanimindan dnce yaklasik 30 dakika isitiimali.

Basarili Montaj icin Genel Bilgiler

Montaj kilavuzunu dikkatlice okuyup giivenlik talimatlarina uyun. Montaj
sirasinda acele etmeyin. iki-iic metrekarelik bir calisma alanina ihtiyaciniz
olacak. Cihazi ambalajindan ¢ikarin. Parcalari ve gerekli takimlari yaninizda
bulundurun.

Onemli not: Parcalarin gerilmesini 6nlemek igin vidali baglantilan ancak
montaj tamamlandiktan sonra sikin.

Mangalin Giivenli Kullanimina iliskin Talimatlar

Mangal kullanim sirasindaistikrarli bir sekilde saglam bir zemine kurulmali.
Kapali ortamlarda ve iistii kapal alanlarda kullanmayin. Sadece
tehlikesiz tutusturucular kullanin (6. LANDMANN kati tutusturucular).
Yakit teknesinin kapasitesi yaklasik 1 kg'dir. Mangal ilk kullanimdan dnce
yaklastk 30 dakika isitiimali.

Yakitin Tutusturulmasi

A UYARI - Yanma tehlikesi!

Tutusturmak icin benzin veya ispirto kullanildiginda mangal
kontrolsiizbir sekilde alevalabilir. Sadece tehlikesiz tutusturucular
kullanin, 6rnegin kati tutusturucular. Mangal kullamim sirasinda
istikrarh bir sekilde saglam bir zemine kurulmali.

1. LANDMANN'in kaliteli driinlerini kullanin, 6rnegin LANDMANN
komiir, LANDMANN briket komiir ve LANDMANN kati tutusturucu.

2. Komirlerin veya briket kdmiirlerin bir kismini kor teknesine
doldurun.

3. Bir iki kati tutusturucuyu kibritle tutusturun. Tutugturuculan
dizdiginiz komiir veya briket komiirlerin iizerine koyun.

4. Kati tutusturucularin 2-4 dakika yanmasini bekleyin. Daha sonra
kor teknesine yavas yavas kdmiir veya briket kémir doldurun.
Kapasitesini hesaba katin!

A Gocuklar ve evcil hayvanlar igin TEHLIKE!
«  Mangali sicakken gozetimsiz birakmayin.
« DIKKAT! Cocuklari ve evcil hayvanlan uzak tutun!

5. Yaklagik 15-20 dakika sonra yakitin iizerinde beyaz kiil goriiniir.
Yakit artik kora doniismistiir. Yakit uygun bir metal masayla diizgiin
sekilde kor teknesinde dagitin.

6. Yaglanmis 1zgaray yerlestirip gril islemine baslayin.

Temizlik / Bakim

A UYARI - Yanma tehlikesi!

Mangali temizlemeden dnce tamamen sogumasini bekleyin. Sicak
mangal soklamak icin asla su kullanmayin. Aksi halde yanmalar
ve haslanmalar meydana gelebilir.

Giizel goriinimii muhafaza etmek icin ara sira temizlik yapmak gerekir.
Asindinct maddeler kullanmayin.

1. Bulagik bezi, su ve normal bulasik deterjani genel temizlik icin

yeterlidir.

2. Emaye parcalar cok kirlendiginde emaye temizleyici (firn
temizleyic)  kullanin.  Kullanacaginiz ~ diriniin ~ direticisinin
talimatlarina uyun.

3. lzgarayi bulasik deterjani veya pasli olmayan telle temizleyin.

Cevre Koruma ve Tasfiye Bilgileri

Mangali kullanirken ve atiklan tasfiye ederken temizlige dikkat edin.
Atiklari sadece dngdriilen metal veya baska yanmayan malzemelerden
yapilmis kaplara atin.

Yerel tasfiye talimatlari gecerlidir.

Garanti

Mangal alis tarihinden baglayarak iki yil boyunca garantiye tabidir. Garanti
iscilik hatalarini ve defolu parcalan kapsar; bu parcalar garanti kapsaminda
degistirilir. Bu garanti nakil, montaj, asinmis parcalann (kor teknesi,
izgara) degistirilmesi ve baska durumlardan kaynaklanan masraflari
kapsamaz. Yanlis kullanim ve mangal iizerinde yapilan, yetkili olmayan
her tiir islem garantiyi gegersiz kilar.



levikéq umodsi€sic yia Ty asgdlsla

A MPOEIAOMOIHEH yia eykadpara!

*  BePaiwBeite 61 n Ynotapia Bpioketat mvw o pia emimedn Kat mupdvtoxn emedvela, n omoia dev amoteheitat and yvali f mAaoTiko.
«  MPOZOXH! Xty Ynotapid avt avantoosovtal mohd uPnAég Beppokpasies Kat dev emrpémetal n petakivnon e katd t Aetroupyia tng!
= (Dopdre katd To Yoo ydvtia Ynoipatog (eheypuéva katd to mpotumo DIN EN 407) 1y xpnotpomoteite totpmida.

*  ApRoTe TV PnoTapld va KpUWoEel TENEIWG TPV amo Tov KaBaplopo.

«  NPOZOXH! Mnv xpnotpomoteite owomvevpa j Bevivn yia o Gvappa i yia va avapete evoidyeoal
«  MPOZOXH! Xpnotpomoleite povo mpooavappata 60UPWVa e To EVpwaiko mpétumo yia mpooavaupata (EN 1860-3)!

«  Mn xpnotpomoteite moté vepo yia va ofrioete Ta {ulokdpBouva.

A MPOEIAOMOIHZH yia acguéia!
= Mnv T xpnotpomoteite o€ KAeloToUG Xwpoug!

Ewaywyn

Mpw xpnotpomotqoete T Ynotapid e GRILLCHEF, diapaote mpooektika
¢ mapoloeg odnyie¢ ouvappoldynong kat xpriong. Oa dlamotwoete
00vTopa 0Tt n GuvappuoAéynon Kat o XEIopoc yiveral pe amd Kat eukolo
TpoMO.

Evéedeypévn xprion

H Ynotaptd emrpémetat va xpnotpomoleital amokAEloTIKA Kal pévo yia
TV TIAPAGKELT TPOQipwv o Yrivovtat. Mpémet va polvtal 0Aa doa
avagépovTal oTIC Mapouoes 0dnyie.

Movo yia iSiwTikn xpron!

Ac@alii¢ Aerrovpyia Tng Ynotapiag

Mpwv amé v mpwn Xprion mpémet va mpoBeppavete T Ynotapia
ylamep. 30 Aemvd.

Tevikéc odnyiec yia emruyr) cuvappoldynon

AiaBdote mpooekTikA TIC 0dnyie¢ cuvappoldynong Kkat akohoubrote
¢ umodeifelc aopaheiac. OpovtioTe va Exete apkeTd Xpdvo yia
ouvappohoynon. AnuioupyRote mPonyoupévws pia emimedn em@dvela
Tiepimou 800 €W TPIV TETPAYWVIKWY PETPWV. AQAIPEOTE TN GUOKEUR
and ™ ovokevaoial Oépte KovTd oag Ta eapTAHATA Kal Ta anapaitnta
epyaheia.

Mpooédte: XoiCte kahd ONe¢ g Pidec povo agod ohokAnpwoete
ouvappohoynon. Ala@opeTika evoéxeTal va mapouslasToly avemBupnTeg
TdoelC.

08nyiec yia v ac@ali Aeirovpyia Tng Ynotapidg

H ynotapia mpémet katd t Sidpkela T Aertoupyiag va éxel evatdbeta ka
va otnpietat mvw o€ 0TaBepo uMOoTpWHA.

Mnv ) Xpnotpomoleite 6 KAEIGTOUC XWPOUG, 1) OE OTEYAGHEVOUC
Xwpoug. Xpnatpomoteite povo akiviuva mpooavdppata (6w m.y. oteped
npooavdppata LANDMANN). H Aekavn éxel xwpnukdtnta mep. 1 kg. Mpw
and v mpaytn xprion Ba mpémel va mpoBeppdvete TV YnaTapld yia mep.
30 Aemd.

Avappa kavopng VANg

A NPOEIAOMOIHZH yia eykavparta!

Katd to dvappa pe Bevlivn fj owvénvevpa pmopei va mpokAnBouv
ave§éheykteg @AOyec. Xpnowpomotgite povo akivéuva ulika
Kavong, omw¢ m.y. 6Teped mpocavappata. H Ynotapd mpémer
Katd ) Sidpkela ¢ Aewtoupyiag va €xel evotdbela Kat va
ompiletal mavw o€ 0Tadep0 UMOCTPWHA.

1. Xpnowonoteite molotkda mpoiovta ¢ LANDMANN, oénwg
EuhokdpBouva LANDMANN, pmpikéteg LANDMANN kai oteped
npooavdppata pnotapidc LANDMANN.

A KINAYNOX yia maidid kan kavoikidua!
o oté unv agrvete xwpic emiAeyn Ty Kavt Pnotapid.
< NPOXOXH! Makptd amd matdid kai katolkidia!

2. Bakte éva pépog Twv SUNOKAPPOUVWY 1) TWY PMPIKET@V 0T AeKdvn
QWTIAC.

3. Avdyte éva éwg 0o oteped mpooavdupata pe éva omipro.
Axoupmmote Ta mvw 0T0 0Tpwpa anmd uhokdpBouva f HMPIKETEC
o umdpyeL non.

4, AQROTE T0 0TEPEO TPOOAVapA va Kaiyetal yla 2 éw 4 Aemta. Mepiote
0Tn OUVEELD OLyd-otyd Tn Aekdvn pe SuhokdpPouva  PMPIKETEC.
NaBete uméyn t wpnukotnTa!

5. Meta an6 mep. 15 éwg 20 Aemtd Ba dnuoupynBei Aeukn otdym
ndvw ota kdpBouva. Autd onpaivel 6Tl Egouv MUPWOEL. AM@OTE
opotopop@a, pe KatdMnho petaMko epyaleio, Ta kdpBouva o
\ekdvn QwTIdC.

6. TomoBetote T hadwpévn oxdpa Ynoipatog Ki apyioTe To Yrioipo.

KaBapiopdc / @povrida

A MPOEIAONOIHEH yia eykadpata!

A@ROTE TNV PNOTAPLA VA KPUWGEL TENEIWC TPLV Ao TOV KABAPIGHO.
Mn xpnotpomorcite moté vepo yia va oBijoete TNV Ynotapid 660
Kaigt akopn. Mag@opeTikd 6a umooteite eykavpata.

Ma ™ datipnon ¢ wpaiag peAviong ival GUOIKA amapaitntog o
KkaBapiopdc. Mn ypnotporoteite uhikd mou apdouv.

1. Tiatov Kavoviko kaBaplopo emapkei éva mavi yia ta mdata Kat vepo
HE KOO amoppumavTik mAtwv.

2. Edv ta epayié onpeia éxouv \epwBei moAu, xpnotpomotote éva
KaBaploTiKO yia epaylé Tov epmopiov (kabaploTikd @olpvwy).
AxohouBriote Tic 0dnyieg Tov KataokevaoTr Tou KabaploTikoo.

3. KaBapiote ™ oxdpa Ynoipatog pe amoppumavikd mdtwv Kat
avo&eidwto apouyydpt.

& 81d6zon oTa amoppippata

OpovrtioTe va umdpyel kaBaplotnTa Katd Tov YelpLopo e Ynotapldg Kat
Katd v améppuyn Twv umohemopevav hikwv. MetdSte ta umddotma
oKoumidla povo o€ mpoPhemdpevoug kadoug amé pétalo N yia dghekta
VAIKa.

loxVouv ot Tomikég Statdgeig yia tn S1abeon Twv amopplppdTwv.

Eyyonon

Avaappdvoupe Ty eyyonon yia Ty Ynotapid yla t Sidpkea dvo
€TWV amo TV npepopnvia ayopdg. H eyyinon kahUmTel KATaoKEVaoTIkd
ENATTWHATA KAl ENATTWHATIKA €§apTrpata Kat KaAUTTEL TV avTIKaTdoTaon
auTaV TwY pep@v. Ot damdves yia petapopd, Tomobétnon, avtikatdotaon
@Bappévwy e€aptnpdtwv (\ekdvn pwTidg, oxdpa Ynoipatoc) kaioumd dev
Kkahumtovtal and v eyyonon. Mavet va wyvet oe mepintwon AavBaopévng
xpiong i dlevépyetag  autoPoulwv  petatpomwy TRV Pnotapid,
ave§aptiTwg eidoug.









N
NN

18]






)
LANDMANN® GmbH & Co. Handels-KG
Am Binnenfeld 3-5 - D-27711 Osterholz-Scharmbeck
Tel.: 04791 — 308 16 oder 59
www.landmann.com

@ @ @®
LANDMANNE® Skandinavia AB
Storgatan 70 - S-568 32 Skillingaryd - Sverige
www.landmann.se

®
LANDMANN® Ltd.

Unit 6 - Blackstone Road - Stukeley Meadows
Huntingdon - PE29 6EF - United Kingdom
Customer Service: 014 80 - 42 17 20
www.landmann.co.uk

LANDMANN® France
2 rue Gambetta
77210 Avon
Tel.: +33 16469 12 14
Email: receptionfrance@landmann.de

LANDMANN® Iceland ehf
Grillbudin ehf
Smidjuvegur 2, 200 Képavogur
E-mail: landmannn@landmann.is
Web site: www.landmann.is

Importer / DOVOZCE: LANDMANN® POLSKA Sp. z 0.0.
59-400 Jawor, ul. Kuziennicza 13b
Tel. + 48 76 870 24 61
Fax. + 48 76 870 23 88
www.landmann.pl

@ ©)
LANDMANN® Hungaria Kft.
Almaskert utca 4.

H-2220 Vecsés - Hungary
Tel **36-29-555070
Fax **36 - 29 - 5550 78
E-mail: infohun@landmann.de
Web site: www.landmann.hu



