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Instrukcja montazu i obstugi

grilla na kétkach

Wstep

Przed pierwszym uzyciem tego wysokiej jakosci
grilla firmy LANDMANN prosimy o doktadne
przeczytanie niniejszej instrukcji montazu i obstugi.
Szybko przekonaja sie Paristwo,

ze montaz i obstuga grilla s bardzo fatwe.Usterki w
dziataniu s3 wykluczone w przypadku uzytkowania
grilla zgodnie z przeznaczeniem na zewnatrz.
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Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Grill wolno stosowa¢ wylacznie do przyrzadzania
potraw nadajacych sie do grillowania oraz nalezy
przestrzega¢ zalecen podanych w niniejszej
instrukgji.

Tylko do uzytku prywatnego!
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0godlne wskazowki montazowe

Prosimy o doktadne przeczytanie instrukcji montazu
i przestrzeganie  wskazéwek bezpieczenstwa.
Prosimy przeznaczy¢ na montaz odpowiednia
ilo$¢ czasu. Najpierw nalezy przygotowac sobie
rowng powierzchnie robocza o wielkosci okoto
dwoch, trzech metrow kwadratowych. Wyjac¢ grill
z opakowania!Wszystkie czesci oraz potrzebne
narzedzia powinny znajdowac sie w zasiequ reki.
Uwaga: dopiero po zakoriczeniu montazu dociagnac
mocno wszystkie potaczenia Srubowe. W przeciwnym
razie moze dojs¢ do niepozadanych naprezen.

Przygotowanie montazu

Na podstawie ponizszej listy oraz rysunku prosimy
sprawdzic ~ kompletnos¢  czesci  sktadowych.
Przygotowac wszystkie czesci i narzedzia potrzebne
do montazu.

Elementy taczace
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Lista czesci

moN >

—r=S=20 uo
1 N v AN
' N \\\ N N

PPo=Z=Zrx<——Tom

drewniana pétka, krétka

lewa ostona przed wiatrem
ostona przed wiatrem, Srodkowa
ruszt grillowy

(1) klamerka do migsa

(2) szpikulec

(3) drewniana raczka szpikulca
prawa ostona przed wiatrem
uchwyt

uchwyt raczki, krotki

statyw stojaka

drewniana pétka, dtuga
drazek poprzeczny

kotko

0§

statyw kotka

palenisko

blokada

uchwyt pétki, dtugi
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Montaz

A UWAGA!

Ze wzgledow bezpieczenistwa thy Srub powinny
by¢ zawsze skierowane na zewnatrz, aby
uniknac zranienia.

Uwaga: dopiero po zakonczeniu montazu
dociagna¢ mocno  wszystkie potfaczenia
Srubowe, gdyz w przeciwnym razie moze dojs¢
do niepozadanych naprezen materiatowych.

1. Roztozy¢ przed sobg miske paleniskowg (0)
- piecioma otworami i dtuga $cianka boczng
skierowanymi do tytu (patrz rysunek).

2. Potaczy¢ uchwyty pétek (Q) ze statywami kotek
(N) za pomoca $rub M5x10 i nakretek M5. Do
skrecenia uzywa sie tylko dolnego otworu.

3. Przymocowa¢ statywy kétek (N) z
zamontowanymi uchwytami potek (Q) po lewe;
stronie do paleniska (0) przy uzyciu Srub M5x10
i nakretek M5. Do mocowania stuzy gérny otwor
statywu kétka (N).

4. Przymocowac blokady (P) do statywow kétek
(N) za pomocg $rub M5x10 i nakretek M5.
Przymocowac blokady (P) do uchwytéw pétki
(Q) srubami M5x10 i nakretkami M5.

5. Zamontowa¢ uchwyty grilla (H) i statywy
stojaka (I) zgodnie z opisem w punkcie 2 i 3.
Umiescic raczke (G) pomiedzy uchwytami raczki
(H) i przykreci¢ ja Srubami do drewna @4x12.

Wskazowki  dotyczace  bezpiecznego

uzytkowania grilla:

Podczas uzytkowania grill musi sta¢ stabilnie na
trwatym, poziomym, niepalnym podtozu. Nie uzywac
grilla w zamknietych pomieszczeniach lub na terenie
zadaszonym. Do rozpalania i ponownego zapalania
uzywac tylko bezpiecznych podpatek zgodnych z
EN 1860-3, jak np. podpatka ptynna Landmanna
art. nr 0130. Pojemnos¢ miski paleniskowej
wynosi okoto 2 kg. wegla drzewnego lub brykietu.
Przed pierwszym uzytkowaniem grilla nalezy
obowiazkowo przepali¢ przez co najmniej 30 minut

6.  Wiozy¢ drazki poprzeczne (K), kodcami z 5
otworami skierowanymi do géry, miedzy
statywy kotek (N) i statywy stojaka (1).Skreci¢ je
ze soba $rubami M5x10 i nakretkami M5.

7. Umiesci¢ piec dtugich pdtek (J) na drazkach
poprzecznych (K).Skreci¢ je ze sobg Srubami
M5x12 i nakretkami M5.

8. Przymocowac krétkie potki (A) do uchwytéw
(Q) za pomoca $rub M5x12 i nakretek M5

9. Wlozy¢ o$ (M) przez dolne otwory statywéw
kotek (N) i zabezpieczy¢ zatozone kétka (L) przy
uzyciu nakretek zabezpieczajacych M8

10.  Przymocowac czesci ostony przed wiatrem (B,
C, F) 2 Srubami M5x10 i nakretkami (tylko na
gorze). Nastepnie przykreci¢ od wewnatrz czesci
ostony przed wiatrem (B, C, F) do paleniska (0)
Srubami M5x10 i nakretkami M5.

11, Przymocowac drewniang raczke (E3) do tylnej
czesci szpikulca (E2) (prosta krawedz), whijajac
ja lekko mtotkiem. Wsuna¢ na szpikulec
klamerki do miesa (E1) srubami ustalajacymi
M4 x10.

. Whozy¢ ruszt grillowy (D) w ostone przed
wiatrem (B, C, F).

AOSTRZEZENIEI

Podczas grillowania grill musi sta¢ na stabilnym
podtozu, aby sie nie przewrdcit.

(grill powinien byc rozgrzany a paliwo utrzymywane
w formie rozzarzonej). Podczas grillowania
uzywac odpowiednich rekawiczek ochronnych lub
ewentualnie szczypiec do grilla!

Nigdy nie pozostawiac bez opieki rozpalonego grilla!
Nigdy nie gasi¢ rozzarzonego paliwa poprzez lanie
zimng wodg!

Po uzyciu pozwoli¢, by caty grill przestygt, zanim
bedzie czyszczony!
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Nie uzywac spirytusu ani benzyny do rozpalania
oraz ponownego rozpalania po zgasnieciu grilla!
Uzywac wyfacznie podpatek zgodnych z EN 1860-3!
Grill moze by¢ bardzo goracy, nie przewozi¢/
przenosic /przesuwac podczas pracy!

Nie uzywac wewnatrz pomieszczen!
OSTRZEZENIE! Chroni¢ przed dostepem dzieci i
zwierzat domowych.

Rozpalanie grilla

1. Stosowac tylko wyroby wysokiej jakosci
firmy LANDMANN, jak Wegiel drzewny
LANDMANN, Brykiety LANDMANN
i Podpatka stata LANDMANN.

2. Utozy¢ pewng ilos¢ wegla drzewnego lub
brykietow w palenisku.

3. Rozpali¢zapatkajedenlubdwakawatkipodpatki
statej.Palace sie kawatki potozy¢ na utozong
warstwe wegla drzewnego lub brykietow.

4. Poczekac 2 - 4 minuty, az podpatka sie rozpali.
Nastepnie powoli nasypac do paleniska wegiel
drzewny lub brykiety.

5. Mieso potozy¢ na ruszt grilla dopiero wtedy,
gdy na weglu wytworzy sie warstwa popiotu!
Powstaty zar ma teraz optymalng temperature.
Roztozy¢ rownomiernie w palenisku wegiel
drzewny / brykiety.

6.  Zawiesi¢ nattuszczony ruszt grillowy i rozpoczac
grillowanie.

Czyszczenie / konserwacja

Aby grill zachowat estetyczny wyglad, konieczne
jest oczywiscie requlare czyszczenie. Nie uzywac
Srodkéw do szorowania.Nigdy nie polewa¢ woda
goracego grilla.

1. Do normalnego czyszczenia wystarczy Scierka

i woda z dodatkiem zwyktego ptynu do mycia
naczyn.
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2. W przypadku silnego zabrudzenia czesci
emaliowanych nalezy stosowac dostepny w
handlu $rodek do czyszczenia powierzchni
emaliowanych  (plyn  do  czyszczenia
piekarnikow). Uwzgledni¢zalecenia producenta
stosowanego $rodka czyszczacego.

3. Ruszt grillowy czysci¢ ptynem do mycia naczyn
lub gabka z nierdzewnej wetny stalowej.

Informacje dotyczace ochrony srodowiska i
usuwania odpaddw

Przestrzegad czystosci i bezpieczenistwa podczas
grillowania i usuwania odpaddéw.Odpady wyrzucac
tylko do przeznaczonych do tego pojemnikéw
metalowych lub z niepalnych materiatow.

Nigdy nie przyrzadzac potraw zanim paliwo nie
pokryje sie biata warstwa popiotul!!

LANDMANNE Polska Sp.z.0.0.
ul. Kuziennicza 13b,
59-400 Jawor, Polska
e-mail: landmann@landmann.pl
internet: www.landmann.pl

Infolinia
Poniedziatek - czwartek od 8:00 do 16:45,
piatek od 8:00 do 15:30
Tel. **48-76-87024 61,
Fax **48-76 - 870 23 88



