Dear Customer,

Thank you for choosing a gas barbecue from LANDMANN. Please follow these
assembly and operating instructions step by step to get the LANDMANN barbecue you
have just purchased ready for use. In addition, we provide you with important notices

about how to use and handle the barbecue safely and how to look after it.

Take time to familiarise yourself with the detailed features of your new equipment.
For we not only want you to start off smoothly, but also enjoy using your
LANDMANN barbecue for a long time.

If you have any questions about your barbecue model or require further support,
our Service team will be happy to help. You will find the relevant contact details on the
cover of these assembly and operating instructions.

Your LANDMANN team hopes you enjoy mang
delicious barbecues with lt
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READ THESE ASSEMBLY AND OPERATING
INSTRUCTIONS BEFORE YOU START USING
THE DEVICE!

A failure to follow the listed safety notices, precautionary meas-
ures and steps may lead to serious or even fatal injuries or to
material damage caused by a fire or explosion.

Keep these assembly and operating instructions for
future reference and other users. They belong to the device.
The manufacturer and importer do not accept any liability if the
information in these assembly and operating instructions is not

complied with.

WARNING:
Use outdoors only.
Read the assembly and operating instructions before using
the appliance.

m  WARNING: accessible parts may be very hot. Keep young
children away.
Do not move the appliance during use.
Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.
This appliance must be kept away from flammable materi-
als during use.

m Do not modify the appliance.
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Symbols
f Danger symbol: This symbol indicates possible dangers.

Read the associated safety notices carefully and follow
them.
Il Read the assembly and operating instructions before
I__l usel!
50
Further Explanations

Key numbers are shown as follows: (1)
Picture references are shown as follows: (Picture A)

Supplementary information

Suitable for use with food.

EN
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EN
TECHNICAL DATA

Device name: Gas barbecue “Gas BBQ 2.0" c € 0051
Model number: 22165 51CP4447
Country: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK', TR PL AT, CH, CZ, DE IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI
Gas category: 38/P (30) 387 37) [38/P (50) I3+ (28-3037)
Gas type: G30 (Butane), G31 (Propane) G30 (Butane), G31 (Propane) G30 (Butane), G31 (Propane) G30 (Butane)| G31 (Pro-
or a mixture of them or a mixture of them or a mixture of them pane)
Gas pressure in mbar: 30 37 50 28-30 37
Consumption: G30: 436 g/h G30: 436 g/h G30: 436 g/h 436 g/h 428 g/h
G31: 428 g/h G31: 428 g/h G31:428 g/h
@ of nozzle of main burner: 0.84mm 0.78mm 0.74mm 0.84mm 0.84mm
Heat output: 6 kW (2 x 3.0kW)
Pressure regulator: According to EN 16129; The national provisions must be complied with.
Gas hose: According to EN 16436-1; max. 1.5m; The national regulations regarding the maximum period of use must be followed.
Dimensions (L x H x W): Barbecue: approx. 102 x 98 x 57.5cm -
Weight: approx. 16.5kg ?‘"
Gas cylinder: Standard gas cylinder, see adjacent illustration for dimensions. ‘ c
ID of assembly and E
operating instructions: 722165 M LM EE V1 1123 md 3
Manufacturer: LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Germany g
Made in China. ———
—
max. @ 300 mm
ITEMS SUPPLIED
(Picture A, see fold-out page)
Item  Description No. Item  Description No.
1 Lid 1 28 Support, top left 1
2 Thermometer in lid 1 29 Side table, left 1
3 Flame tamer 2 30 Barbecue unit (preassembled) 1
4 Grease tray 1 31 Burner 2
5 Side table, right 1 32 Hinge A 2
6 Support, top right 1 33 Hinge B 2
7 Connecting piece 4 34 Lid handle 1
8 Bracket A 2 35 Grill rack 1
9 Bracket B 2 36 Warming rack 1
10 Support, back right 1 37 Heat protector plate 1
11 Wheel axle 1 A-0 Assembly materials
12 Wheel 2
ee . Assembly and operating instructions 1
13 Support, front right ! Instructions for pressure regulator 1
14 Base plate 1 .
You also require:
15 Front panel, top 1 , " . .
« LP gas cylinder (see the “Technical Data” chapter), 1 x
16 Front panel, bottom 1 . Assembly tool
17 Lateral crossbar 1 These are not supplied with the device.
18 Support, back left 1
1
19 Support, front left 1 PLEASE NOTE' ,
i +  Check the items supplied for completeness and the compo-
20 Gas cylinder holder, bottom L nents for transport damage. If any parts are missing or dam-
21 Gas cylinder holder, top 1 aged, contact the customer service department (see the cover
22 Crossbar, back 1 qf these assemb!y and opgrating instruction;). We reserve the
i o i right to make minor technical changes, e.g. in relation to the
23 Pressure regulator (not included in items supplied 1 assembly materials.
in some countries) » Remove any films, stickers or transport protection from the
24 Gas hose (not included in items supplied in some 1 device, but never the rating plate and possible warnings!
countries)
25 Gas connection 1
26 Control knob 2
27 Ignition button 1
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INTENDED USE

m This gas barbecue is intended to be used to prepare food that
can be grilled. It is operated with liquefied petroleum gas and
is intended to be used outdoors.

m The barbecue and the gas cylinder must be used and stored in
accordance with the applicable regulations.

m The barbecue is designed exclusively for personal and not for
commercial use.

m  Other uses are not permitted. This applies in particular to the
following possible misuses:

o Do not operate the barbecue with wood, charcoal or any
other type of fuel that is not liquefied petroleum gas (pro-
pane /butane).

o Never connect the barbecue to the gas network (municipal
gas network)! The valves and nozzles are only designed for
liquid gas cylinders.

o Do not use the barbecue for heating.

o Do not use the barbecue to heat up substances and materi-
als other than food.

o Never use the barbecue as a built-in device.

m  Use the barbecue only for the specified purpose and as
described in these assembly and operating instructions. Any
other use is deemed to be improper. Incorrect operation and
incorrect handling may impair the function or cause material
damage or personal injury.

m The warranty does not cover faults caused by incorrect
handling, damage or attempted repairs. The same applies to
normal wear and tear and to grease deposits and stains on
the barbecue and accessories.

SAFETY NOTICES

A Risks of Injury

m The barbecue is not intended to be used by children and peo-
ple with reduced physical, sensory or mental abilities or a lack
of experience and/or knowledge.

m Children must not play with the barbecue. Ensure that chil-
dren do not have unsupervised access to the barbecue, even
when it is switched off. Incorrect use can be dangerous.

m  WARNING: Accessible parts may be very hot. Keep
young children away! Never leave the barbecue unsuper-
vised when it is in operation or still hot. In particular, make
sure that no children or persons who are not capable of cor-
rectly recognising or reacting to possible dangers come near
the hot barbecue.

m  Wear barbecue gloves which have been inspected in accordance
with Regulation (EU) 2016/425 for personal protective equip-
ment in line with DIN EN 407 (heat protection category II).

m Do not touch any heated parts while or after using the bar-
becue! Only ever touch the handles and control knobs while
the barbecue is in operation or immediately after it has been
switched off. Wait until the barbecue has cooled down before
it is transported, cleaned or stored away.

Do not move the barbecue during operation!

Consuming alcohol or drugs may have a negative effect on
your ability to assemble, move, store or operate the barbecue
safely and properly.

A Risks of Suffocation, Fire and Explosion

Gas is extremely flammable and burns explosively. Serious
personal injury or damage to property may occur if escap-
ing gas ignites in an uncontrolled fashion.

Liquefied petroleum gas is heavier than oxygen. It there-
fore settles at the bottom and displaces the oxygen there.
If a corresponding concentration of gas forms (e.g. if a gas
cylinder is damaged), this may result in suffocation owing
to a lack of oxygen.
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Only ever use the gas types, gas cylinders, pressure regula-
tors and gas hoses which are specified in these assembly and
operating instructions (see the “Requirements Placed on the
Gas-Carrying Components” chapter).

Only use the barbecue above ground level (i.e. do not use it in
depressions below ground level).

Use outdoors only. Do not use the barbecue in buildings,
garages, covered passageways, tents, other enclosed areas,
under awnings or flammable structures.

Do not use the barbecue in or on a vehicle. This also applies
to mobile homes, caravans and boats.

Do not use the barbecue if there are highly flammable or
explosive substances in the air or surrounding space. Do not
store fuel or other flammable vapours or liquids near the bar-
becue and do not use such substances with the barbecue. Do
not spray any sprays close to the barbecue.

Never use the barbecue without a pressure regulator (see

the “Requirements Placed on the Gas-Carrying Components”
chapter — “Pressure Regulator”)!

Make sure that the pressure regulator is connected properly
and in good working order and does not have any damage.
Each time the gas cylinder is connected or when the barbecue
has not been used for a prolonged period, perform a leak test
on all gas-carrying components (see the “Leak Test” chapter).
The barbecue must not be used if there is a gas leak.
This device must be kept away from flammable materi-
als during use. There is a risk of fire. The following minimum
distances from flammable materials must be maintained: 2m
above and 1 m to the side of the barbecue. The distance from
low-flammability materials, e.g. building walls, must be at
least 0.6m.

While the barbecue is in use, neither the weatherproof cover
nor any other flammable materials may be stored in the base
cabinet either.

When the gas cylinder is connected, there must be no ignition
sources near the barbecue.

Never block up the ventilation openings of the barbecue unit
and the gas cylinder installation space and make sure that
they are always clear.

Do not cover any openings of the barbecue and make sure
that they are not blocked before the barbecue is put into
operation. Like most devices that are used outdoors, the
barbecue is a possible hiding place for spiders and insects.
Any blockages in the gas-carrying components may impede
the flow of gas, which may reduce performance or even result
in a dangerous flashback. Remove blockages in the manner
described in the “Cleaning and Maintenance” chapter.

Never leave the barbecue unsupervised when it is in opera-
tion. If a flame goes out, reignite it immediately or shut off
the gas cylinder.

If you smell gas, turn off the gas supply on the gas cylinder
and extinguish all flames. Do not switch on any electrical
devices. Find out the cause and fix the gas leak before you use
the barbecue again.

Make sure that foodstuffs containing oil and fats are not over-
heated. Do not place any oil-filled vessels onto the barbecue.
Do not extinguish a grease fire with water! Turn off the gas
supply at the gas cylinder immediately. Switch all burners off
immediately and leave the lid closed until the fire has extin-
guished.

Turn off the gas supply at the gas cylinder immediately
after use.

Do not cover the barbecue while it is still hot.

Do not make any modifications to the device! Any modifi-
cation to the device may be dangerous.

Components which have been sealed by the manufac-
turer or its agent must not be manipulated.

Repairs may only be carried out by the manufacturer or
customer service department in order to avoid any hazards.
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If you notice any damage or there is a fault, contact the
customer service department (see the cover of these assembly
and operating instructions). The barbecue must not be used
until it has been repaired as a malfunctioning barbecue may
increase the risk of injury.

m Use only original accessories from the manufacturer in order
to guarantee that there is no interference that may prevent
the barbecue from working and to avoid possible damage or
hazards.

m Never remove a control knob, the gas cylinder or one of the
gas-carrying components while the device is operating.

m Never transport the barbecue with a gas cylinder connected
to it. The barbecue and gas cylinder must always be transport-
ed separately from one another.

m Clean the barbecue regularly in the manner described in the
“Cleaning and Maintenance” chapter.

A Hazards from Gas Cylinders

m Note the specifications of the manufacturer or lender of

the gas cylinder!

A gas cylinder must be kept out of the reach of children!

Never use a gas cylinder that is dented or rusty.

Never use a gas cylinder with a damaged valve.

Never lay a gas cylinder on its side. Always install, transport

and store gas cylinders (even empty ones) in an upright,

secure position.

m Never drop a gas cylinder. Do not subject it to impacts or
damage it.

m  Gas cylinders may explode if they are heated. Never burn a
gas cylinder. Do not expose it to extreme heat (over 50 °C). Do
not leave a gas cylinder in a car on a hot day. Make sure that
neither the gas cylinder nor the gas hose touch the barbecue
while in use.

m  Gas cylinders may only be connected, used and stored in an
outdoor space with good ventilation (i.e. not in stairwells, cor-
ridors or passageways, for example) and above ground level
(i.e. not in depressions below ground level).

m  Move a leaking gas cylinder immediately to a well-ventilated
space outdoors, allow the gas to escape and wait until it has
dissipated. Then return the empty gas cylinder to the manu-
facturer and tell it that it has a leak.

If you feel dizzy or nauseous, breathe fresh air and seek medi-
cal assistance if necessary.

m  Always close the valve on the gas cylinder first before you
disconnect the pressure regulator from the gas cylinder.

m  Gas cylinders (including empty ones) which are not connected
up for immediate use must not be stored directly next to an
operating device that is being powered by gas or electricity.

m Even gas cylinders which appear to be empty may still contain
liquefied petroleum gas and must therefore be handled with
the same care as a full gas cylinder.

REQUIREMENTS PLACED ON THE
GAS-CARRYING COMPONENTS

The barbecue is operated using liquefied petroleum gas (LPG or LP
gas). The LPGs propane, butane and their mixtures remain liquid
at room temperature and low compression (< 10 bar) in a gas
cylinder. When the gas cylinder is opened, the pressure escapes,
the liquid expands and changes into a gas.

Gas Cylinder

+  Only ever use gas cylinders containing propane or butane gas
or a mixture of the two gases. The gas cylinders must meet
the national regulations and must not be bigger than is speci-
fied in the “Technical Data” chapter.
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Pressure Regulator

The pressure regulator ensures that the barbecue is always sup-

plied with a consistent gas pressure.

+ Use the pressure regulator that is supplied with the barbecue.
It has been tested and is CE-certified. It complies with the
European Standard EN 16129.

 If the barbecue has been supplied without a pressure regula-
tor, purchase a pressure regulator that matches the gas cylin-
der. Make sure that it complies with the national regulations.

Gas Hose

« Use the gas hose that is supplied with the barbecue. If the
items supplied did not include a gas hose, purchase a gas
hose that complies with the national regulations.

+ The gas hose (or hose line) must be no longer than 1.5m and
must satisfy the specifications of the standard EN 16436-1.

» Note the national regulations and replace the gas hose if they
require it or if the gas hose has exceeded the maximum use-
by date.

+ Before each use, make sure that the gas hose does not have
any kinks or tears and is not worn. If the gas hose has a leak
or is defective, the barbecue must not be put into operation.

NOTICES FOR ASSEMBLY

PLEASE NOTE!
m  Keep the packaging material away from young children and
animals! There is a danger of suffocation.

+ The assembly steps are shown at the end of these assembly
and operating instructions. Follow them in the correct order.
Incorrect assembly can be dangerous.

+ Only use tools in perfect condition that fit properly. If you
use a tool that is worn or does not fit, you will not be able to
tighten the screws firmly enough, but you may also damage
them so that they can no longer be turned.

+ Ensure there is sufficient space to assemble the barbecue and
if necessary use a mat to protect the barbecue or delicate
floors from being scratched.

« Assemble the barbecue on a horizontal, flat surface to make
sure it is straight.

» Do not apply any force when assembling the barbecue.

«  First tighten the screw connections so they are hand-tight and
then tighten them again once you have completed the assem-
bly step. Otherwise this may cause unwanted tension.

+ Tighten the nuts until they fit firmly, and then turn them a
quarter turn more. Do not tighten them too hard!

CONNECTING THE GAS CYLINDER

PLEASE NOTE!

m Before you connect the gas cylinder, note the “Safety Notices"
and “Requirements Placed on the Gas-Carrying Components”
chapter.

m  All connecting pieces must be free of any dirt and not be
damaged.

m  The gas cylinder must not touch hot parts of the barbecue or
be within range of the heat radiation.

m The gas hose must not be under strain, twisted or bent and
must not touch the barbecue.

m  When you have connected the gas cylinder, make sure that
all connections are tight (see the “Leak Test” chapter). Only
screw on the pressure regulator hand-tight! Do not use a tool
so that the seal of the valve is not damaged, which would
compromise the leaktightness.

"’
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If your barbecue has been supplied without a pressure regulator
and a gas hose, if applicable, purchase them. When you do this,
consider the national regulations and the specifications in the
“Requirements Placed on the Gas-Carrying Components” chapter
— "Pressure Regulator” and “Gas Hose".

1. Place the fully assembled barbecue in an outdoor space on a
stable, horizontal and flat surface. Ensure there is sufficient
clear space on all sides. When you are choosing where to set
up, note the “Safety Notices” chapter.

2. Fold up the side table and let it engage in the hinges at an
angle of 90°.

Lift it up slightly to fold it down.

3. All control knobs must be in the Off position (arrow on the
control knob pointing upwards). If this is not the case, press
the control knob and turn it to the Off position.

4. Place the gas cylinder upright securely on the ground next to
the barbecue (Picture B). The valve of the gas cylinder must be
closed.

5. Make sure that the area around the barbecue and the gas
cylinder are freely accessible and clear of any objects.

6. If the gas hose is not already attached to the barbecue,
fix one end of the gas hose on the gas connection of the
barbecue and, if required, fix the other end on the pressure
regulator. The type of fixing depends on the country-specific
design of the gas hose.

7. Connect the pressure regulator as described in the associated
instructions. In the event that you do not have any instruc-
tions for the pressure regulator, a few of the different connec-
tion variants are described below. COMMENT: The illustrations
may differ slightly.

8. Perform a leak test after you have connected the gas cylinder
(see the “Leak Test” chapter).

We recommend placing the gas cylinder next to the bar-
becue while it is in use (Picture B).

However, the gas cylinder may be stored in the base cabi-
net during and after use provided that it does not exceed
the specified maximum dimensions (see the “Technical
Data” chapter). Place the gas cylinder in the recess that is
provided for it in the base plate.

Attaching the Pressure Regulator

Pressure Regulator with Left-Hand Thread

(Picture C)

1. Screw the pressure regulator hand-tight onto the valve thread
of the gas cylinder. Note that it is a left-hand thread and
needs to be screwed anticlockwise.

2. To allow the gas to flow out and you to start operating the
barbecue, turn the valve (a) on the gas cylinder anticlockwise.
To close the valve, turn it clockwise.

Pressure Regulator with Lever

(Picture D)
1. Move the lever of the pressure regulator (b) to the Off posi-
tion.

2. Press the pressure regulator onto the gas cylinder valve until it
clearly engages.

3. To allow the gas to flow out and you to start operating the
barbecue, move the lever to the On position. To stop the gas
supply, move the lever to the Off position.

Pressure Regulator with Sleeve

(Picture E)

1. Move the lever of the pressure regulator (b) to the Off posi-
tion.

2. Slide the sleeve of the pressure regulator upwards and hold it
there.
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3. Press the pressure regulator onto the gas cylinder valve and
slide the sleeve downwards to close it.

4. If the pressure regulator does not engage, repeat the process.

5. To allow the gas to flow out and you to start operating the
barbecue, move the lever to the On position. To stop the gas
supply, move the lever to the Off position.

Removing the Pressure Regulator
1. Make sure that the valve of the gas cylinder or the pressure

regulator is closed. @
2. Open up the control knob of the barbecue so that the rest of g
the gas can escape from the system.
3. To remove the pressure regulator, perform the assembly steps w
in reverse order. o
O
o
LEAK TEST o
PLEASE NOTE!
Never look for gas leaks using a flame! Before you check
for leaks, make sure that there are no flames nearby
and no sparks can form. Sparks or flames may trigger an
explosion that can cause serious or even fatal injuries or
material damage.
After you first connect it, each time you change the gas cylinder
or if the barbecue has not been used for a prolonged period, the
leak test must be performed on all gas-carrying components in
order to ensure that gas is not escaping from any of them.
Follow the instructions in the guide for the pressure regulator
to carry out a leak test. To do this, use a standard leak detector
agent and follow the manufacturer’s instructions. Performing a
leak test by listening is not safe!
USE
Putting the Barbecue into Operation
PLEASE NOTE!
m  Burn off the barbecue with the grill racks and all accessories
that come into direct contact with food before you first use
them to remove any possible production residues. To do this,
heat the barbecue on the highest level with the lid closed for at
least 20 minutes. Clean the accessories once they have cooled
down. Also note the “Cleaning and Maintenance” chapter.
m  Only use the barbecue if all parts are in their designated place
and the barbecue has been assembled properly in accordance
with the assembly steps in these assembly and operating
instructions.
m Each time before you use the barbecue, make sure that it
is undamaged and has been set up correctly. When you are
choosing where to set up, note the “Safety Notices” chapter.
m Before each use, make sure that the gas cylinder and the
pressure regulator have been connected correctly and all
gas-carrying parts are leaktight (see the “Connecting the Gas
Cylinder” and “Leak Test” chapters).
m  Check the barbecue for any grease deposits before each use.
Remove excess grease and empty and clean all parts in the
grease collecting system to prevent any grease fires (see the
“Cleaning and Maintenance” chapter).
m Do not line the grease collecting system or barbecue chamber
with aluminium foil or another type of foil.
m  The lid must be open during the ignition process. Ignite each
burner individually.
m  When you are igniting the gas flame, do not bend over the
grill surface as there may be a deflagration if gas builds up in
the barbecue chamber.
5
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m If the flame goes out or a burner has not ignited, turn the cor-
responding control knob to the Off position. Wait approx. 2
to 5 minutes before trying again to allow the gas to dissipate.
Otherwise there may be a deflagration.

m Never pour water onto the hot barbecue to avoid burns and
scalding.

1. Open the lid.

2. Make sure that all control knobs are in the Off position (arrow
on the control knob pointing upwards). If they are not, press
the control knob and turn it to the Off position.

3. Open the gas supply on the gas cylinder.

4. Each burner is equipped with its own ignition system and
so can be ignited individually: Press the control knob for the
burner you want and turn it to maximum power (90° anti-
clockwise). The gas supply is activated. Also press the ignition
button. A spark is produced.

5. Check whether the burner has been ignited: Look carefully to
see whether flames are emerging from the burner.

If the burner has not ignited, turn the control knob to the Off
position and try again.

With a piezo ignition, only let go of the control knob a
few seconds after ignition has taken place so that the
flame does not go out.

6. Ignite the rest of the burners in the same way too.

Barbecuing

PLEASE NOTE!

m Hot steam may escape when the lid is opened. You should
therefore keep your head and hands out of the danger zone.
There is a danger of scalding.

m Do not heat any unopened food containers as a build-up of
pressure may cause the containers to burst.

m Use barbecue utensils with long, heat-resistant handles.

1. Preheat the barbecue once the burners have been ignited:
Close the lid and wait until the temperature you want is dis-
played on the thermometer in the lid.

Once it has preheated, you can switch off the burners that
you do not need. To do this, turn the control knobs to the Off
position.

2. Open the lid and place the food to be barbecued on the grill
rack or another accessory that you are using.

3. If you want to produce a high temperature in the barbecue
chamber and the food should be cooked more evenly from all
sides, close the lid.

4. Reduce the burner power if necessary by turning the control
knob further anticlockwise.

5. As soon as the food being cooked is as brown as you want it
to be, turn it using barbecue tongs.

Taking the Barbecue Out of Operation

1. Shut off the gas supply on the gas cylinder.

2. Turn all control knobs to the Off position.

3. Allow the barbecue to cool down before you move it.
4

Clean the barbecue once it has cooled down (see the “Clean-
ing and Maintenance” chapter). Excessive accumulations of
food residues and cooking fat may cause what is known as a
grease fire.
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BARBECUE TIPS

1. Before you start barbecuing, get everything together that
you will require. When you barbecue, you should always have
an eye on the barbecue and the food being cooked and not
need to keep going in the kitchen.

2. Before you cook meat, it should be at room temperature to
ensure good, even cooking.

3. Use clean grill racks. The new food you are cooking will
stick to any residues on the grill rack.

4. Food that has had a small amount of oil brushed on it
will brown more evenly and stick to the grill rack less.

5. Rub oil onto grill racks before you barbecue so that the
food being cooked does not stick.

6. Always preheat the barbecue with the lid closed so that
the food being cooked does not stick to the grill rack and
searing is possible. This will also burn off any residues from
your last barbecue. Even if you want to cook on a medium or
low heat, you should still preheat the barbecue.

7. Do not place too much food to barbecue on the grill rack.
Leave a sufficient amount of space between the pieces so
they can easily be picked up and moved.

8. If you are using a marinade, sauces or glaze with a high
sugar content or other ingredients which burn easily, only
spread them on in the last 10 to 15 minutes of barbecuing.

9. We recommend that when you barbecue you keep the lid
closed. This reduces the risk of flash flames and ensures that
your food is barbecued faster and more evenly. Do not open
it too often to check on the food being cooked to prevent too
much air getting in and heat and smoke escaping unnecessarily.

10. To make sure your steak has a great barbecue pattern and
a delicious crust, you must not turn it too often. In most
cases, the food being cooked should only be turned once,
and only when it is the colour you want it to be. This will also
prevent the lid being opened too much.

11. You can place food that has already been barbecued on the
warming rack to keep it warm while you carry on barbecu-
ing. Please note that it will continue to be cooked a little. In
addition, you can use the warming rack to toast burger buns
or gently cook vegetables, seafood, etc. while you grill meat,
for example, on a high heat on the grill rack.

Direct vs. Indirect Grilling

Direct Grilling

This is the classic option in which the food being grilled is placed
directly over the burner. The level of heat is therefore high. This
means that this method is good for food with shorter cooking
times of no more than 30 minutes and for quickly searing burgers
or steaks, for example. It produces a delicious crust while the
inside stays nice and juicy.

Indirect Grilling

This is where the heat comes from burners next to the food being
cooked; the burner directly beneath remains switched off. At the
same time, the lid is closed so that the heat cannot escape. We
recommend this method of barbecuing for food with long cook-
ing times such as spare ribs, pulled pork or whole poultry. But fish
and vegetables can also be gently cooked in this way.

You can also combine both grilling methods: first sear the food
hot and then finish cooking it gently.
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CLEANING AND MAINTENANCE

PLEASE NOTE!

m Allow all parts to cool down before you clean them until they
are no longer hot and can be touched.

m Do not perform any cleaning on the valve of the pressure
regulator! It contains very sensitive components which could
be damaged even on slight contact with other objects. Do not
immerse the pressure regulator in water.

m The gas system may only be cleaned by a qualified expert. Un-
der no circumstances should you dismantle the controller unit.

m The inside of a burner must not get wet!

m Do not immerse the barbecue in water and do not hose it
down. No liquid must get inside the gas-carrying or electrical
components.

m Disconnect the gas cylinder before cleaning the barbecue
housing.

m  Never pour cold water onto hot parts. This may lead to burns
and material damage.

m  Never use spirits or other flammable or abrasive cleaning
agents.

m The accessories supplied are not dishwasher-safe.

m  All parts must be dry before they are used or stored away.

To allow you to enjoy using your barbecue for a long time, you
should keep it clean. If it is not cleaned and maintained, it may
not perform as well over time. Low temperatures and uneven
heat distribution are indications that gas-carrying components
should be cleaned. Food residues on the grill rack will cause the
food being cooked to stick on. Grease deposits may cause a
grease fire.

Cleaning the Grease Collecting System (After
Each Use)
= Do not use any abrasive cleaning agents.

« Empty and clean all parts of the grease collecting system
(grease tray or grease pan) after or before each use. Rinse the
parts with warm water, detergent and a sponge. The easiest
option is to clean them after use in a lukewarm (not hot!)
condition.

Cleaning the Cast-lron Grill Racks and Grill Plate
(After Each Use)
You clean the grill plate in the same way as the grill rack:

1. Leave the grill rack in the barbecue and remove any coarse
residues with a grill rack cleaning brush or a spatula.

2. You burn off the remaining residues as follows: Switch on the
barbecue for approx. 30 minutes at the highest level (at least
300°C) and close the lid.

3. Allow the grill rack to cool down until you can touch it and
brush off the residues. Then wipe it clean with a damp paper
towel if necessary.

4. We recommend rubbing vegetable oil into the clean grill rack
to maintain it and prepare it for your next barbecue.

Cleaning Enamelled Grill Racks, Warming Racks,
Flame Tamers and Other Enamelled Parts

m Do not use abrasive cleaning agents or brushes with
steel bristles.

+ Clean the grill and warming racks after every use, and clean
the other components when necessary.

+ Use a plastic spatula to scrape off coarse residues or soak
them in warm water.

« Then use warm water with a little detergent and a sponge or
soft cloth for cleaning.

22165_Inlay_LM_M_A4_EE_Vl.indb 7
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Cleaning Stainless Steel Racks (After Each Use)

« Clean stainless steel racks with warm water, washing-up liquid
and a sponge or stainless steel cleaning pad.

Cleaning the Barbecue Chamber (If Necessary)

During use, evaporated grease and smoke produces carbon which
is deposited in the barbecue chamber.

m Do not use any abrasive cleaning agents.
1. Remove all food residues and deposits of grease throughout

the barbecue chamber. You can do this using a plastic spatula, g
for example. 7]
2. Then wipe the surfaces clean with a soft cloth. If there is ©
heavier soiling, you can wash it off with warm water, deter- Vo)
gent and a sponge and then wipe dry with a non-abrasive o)
cloth.
o
Cleaning the Outsides (If Necessary) o
The outsides of the barbecue consist of different materials and
surfaces. We therefore recommend different cleaning methods
depending on the type of surface.
Stainless Steel Surfaces
« Use a non-abrasive stainless steel cleaner and follow the man-
ufacturer’s instructions. Do not use any abrasive pastes!
+ Otherwise you can use warm water, a household cleaner
and a sponge for cleaning. Then rinse the surfaces with clear
water and dry them with a soft cloth.
If the barbecue is exposed to a particularly harsh environ-
ment, the outside of the barbecue must be cleaned more
frequently. In an environment containing chloride and
sulphide, in particular in coastal regions, stainless steel
may also oxidise or display spots. Salt water, acid rain,
close proximity to pools and hot tubs and other extreme
conditions characterised by great heat and humidity may
cause spots to be formed. These spots are sometimes
confused with rust.
They can easily be removed and avoided: Wash off the
spots with warm water and a household cleaner, rinse
the surface with clear water and dry it. Rub down all
stainless steel surfaces every 3 to 4 weeks with tap water
and a cleaning agent for stainless steel to prevent the
formation of spots.
Painted, Enamelled Surfaces and Plastic Parts
m Do not use any abrasive cleaning agents.
« Only use warm water with a little household cleaner and pa-
per towels or a soft cloth for cleaning. Clean the surface, rinse
it down and wipe it dry.
Cleaning Gas-Carrying Components (If Necessary)
Gas-carrying components may become blocked and need to be
cleaned if
« you smell gas and the burner flame is very yellow and weak.
 the temperature you want is not reached.
 the burner heats up unevenly or the flame flickers.
Clean them as follows:
+ Clean the whole of the outer surface of the burners with a
clean wire brush to remove any food residues and dirt. When
you are cleaning, make sure that the ignition electrode
is not bent or damaged. Brush carefully around the ignition
electrode.
 In particular, make sure that at each burner tube the gas
outlet and air inlet openings or the venturi tube are clear. If
necessary, clean them for example with a pipe cleaner or with
compressed air.
+ If you need to, you can clean the gas connection and the
connections on the gas hose with a soft brush.
7
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Maintenance Tasks

PLEASE NOTE!
m The nozzles may only be replaced by an expert.

The barbecue does not require maintenance if it is cleaned regu-

larly. Despite this, it must be checked from time to time. Base the

intervals on how often it is used and the environmental conditions

under which the barbecue operates.

+ Check whether all parts of the barbecue have been provided
and are fitted (visual check).

+ Check whether all connections have been provided and are
securely tightened. Tighten them if necessary.

+ The gas system must be checked each time that a gas cylinder
is connected (see the “Leak Test” chapter).

» The gas hose must be replaced if it has leaky or damaged sec-
tions or the maximum use-by date (see the “Technical Data”
chapter) has been exceeded.

STORAGE

PLEASE NOTE!

m Protect the barbecue from strong wind, persistent moisture,
rain, snow, hail or other weather conditions.

m If you are not going to use the barbecue for a prolonged pe-
riod, disconnect the gas cylinder from the barbecue and store
it properly (see the “Safety Notices” chapter — “Hazards from
Gas Cylinders”).

 Store the barbecue in a dry location outdoors. Cover the bar-
becue (with a weatherproof cover) to protect the components
from moisture, dust, insects or spiders which might get inside
the barbecue and become established there.

+ Clean the barbecue before you store it away (see the “Clean-
ing and Maintenance” chapter).

« If the barbecue is stored indoors, it must be disconnected
from the gas cylinder. Seal it shut properly with a locking
nut and protective cap (depending on the design) and store it
in a well-ventilated place outdoors above ground level (i.e. not
in depressions below ground level).

TROUBLESHOOTING

If despite sufficient care and maintenance a fault does occur, this
chapter may help you to fix it.

If the problem cannot be solved with the steps below, contact
the customer service department (see the cover of these assembly
and operating instructions).

A Do not attempt to repair the gas system yourself!

Smell of gas

Leak in the gas system.

1. Shut off the gas cylinder immediately.

2. Tighten all the screw connections of the gas system.

3. Check all gas-carrying parts for external damage; replace
defective parts with genuine replacement parts.

4. Check for leaks (see the “Leak Test” chapter).

Burner does not ignite.
The gas cylinder is empty.

» Replace the gas cylinder.
The burner is blocked.

» Clean it in the manner described in the “Cleaning and Main-
tenance” chapter — “Cleaning Gas-Carrying Components (If
Necessary)”.
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For the side burner: The ignition cable is not plugged on the
ignition.

» Visual check. Plug on the ignition cable if necessary.
The nozzle of the adjustment element (behind the front panel) is
blocked.

» Have the barbecue cleaned by an expert.
The ignition is defective.

» Have the ignition checked and repaired or replaced by an

expert.

The desired temperature is not reached. / The flame is
small or flickers a lot or the flame pattern is irregular. /
Individual burners do not ignite.
The gas cylinder is (almost) empty.
» Replace the gas cylinder.
The burners are blocked.
» Clean them in the manner described in the “Cleaning and
Maintenance” chapter — “Cleaning Gas-Carrying Components
(If Necessary)”.
The gas hose is bent.
» Straighten the gas hose.
The nozzle of the adjustment element (behind the front panel) is
blocked.
» Have the barbecue cleaned by an expert.

Strong Flare Up
The food being cooked is fatty.
» Remove large amounts of fat, place the meat on a grill tray
or reduce the barbecue temperature.
The barbecue is dirty.
» Clean the barbecue (see the “Cleaning and Maintenance”
chapter).

EC DECLARATION OF CONFORMITY

We, the company LANDMANN Germany GmbH, hereby declare
that the gas device described here conforms to the Regulation
(EU) 2016/426 .

The conformity was confirmed by a type test in accordance with
the standard EN 498:2012.

The type test was carried out by the notified body

IMQ ISTITUTO ITALIANO (ltaly).

Device identification number: 51CP4447

If you require more information, please contact our customer
service department.

DISPOSAL

To dispose of the barbecue, dismantle it into its individual parts
and recycle any metals and plastic.

<A2, Dispose of the packaging material in an environmentally
% @ friendly manner so that it can be recycled.
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Szanowna Klientko, szanowny Kliencie,

dziekujemy za zakup grilla gazowego marki LANDMANN. Niniejsza instrukcja montazu
i obstugi pomoze Ci krok po kroku przygotowac Twoj nowy grill marki LANDMANN
do pierwszego uzycia. Oprocz tego znajdziesz w niej wazne informacje na temat
prawidtowego i bezpiecznego uzytkowania oraz pielegnacji grilla.
Zaplanuj odpowiednia ilos¢ czasu na zapoznanie sie ze szczegotami Twojego nowego
sprzetu. Zyczymy Ci bowiem nie tylko fatwego startu, ale przede wszystkim wielu lat =
satysfakcji z uzytkowania grilla marki LANDMANN. -
Jesli masz pytania dotyczace tego modelu grilla lub potrzebujesz pomocy, skontaktuj
sie z nasza obstuga klienta. Dane kontaktowe znajdziesz na odwrocie niniejsze;
instrukcji montazu i obstugi.

Zespot firmy LANDMANN zyczy przyjemnego grillowania.

Smacznego!

ZAWARTOSC

Dane techniczne 10

Zawartos¢ opakowania 10

Uzywanie zgodne z przeznaczeniem 11
Zasady bezpieczenstwa 11

Wymogi dotyczace komponentéw przewodzacych gaz 12
Uwagi dotyczace montazu 12
Podtaczanie butli gazowej 13

Kontrola szczelnosci 13

Uzytkowanie 14

Rady dotyczace grillowania 14
Czyszczenie i konserwacja 15
Przechowywanie 16

Rozwigzywanie probleméw 16
Deklaracja zgodnosci WE 17
Usuwanie zuzytego sprzetu 17

PRZECZYTAJ INSTRUKCJE MONTAZU |
OBStUGI PRZED PIERWSZYM URUCHOMIE-
NIEM URZADZENIA!

Nieprzestrzegania podanych zasad bezpieczenstwa i srodkéw
ostroznosci lub pominigcie zalecanych czynnosci grozi pozarem
lub wybuchem, a tym samym ciezkimi lub nawet $miertelnymi
obrazeniami oraz szkodami rzeczowymi.

Zachowaj niniejsza instrukcje montazu i obstugi na
wypadek pdzniejszych pytan oraz dla innych uzytkowni-
koéw. Instrukcja jest integralng czescig urzadzenia. Producent i
importer nie ponosza odpowiedzialnosci za szkody powstate w

wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukcji montazu i obstugi.

OSTRZEZENIE:

m  Stosowac tylko na wolnej przestrzeni.

m Przeczytaj instrukcje montazu i obstugi przed uzyciem
urzadzenia.

m OSTRZEZENIE: Dostepne czesci urzadzenia moga by¢ bar-

dzo gorace. Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia.

Nie przesuwac urzadzenia w trakcie jego dziatania.

Po uzyciu nalezy zakreci¢ zawor na butli z gazem.

Stosowac z dala od materiatow tatwopalnych.

Nie wolno zmieniac konstrukgji urzadzenia.

22165_Inlay_LM_M_A4_EE_Vl.indb 9

Symbole

Symbole zagrozen: ten symbol wskazuje na potencjalne
zagrozenia. Uwaznie przeczytaj podane zasady bezpie-

czenstwa i przestrzegaj ich.
L]
!

Objasnienia dodatkowe
Numery z legendy maja nastepujaca postac: (1)
Odestania do ilustracji maja nastepujaca postac: (ilustracja A)

Informacje uzupetniajace

Przeczytaj instrukcje montazu i obstugi przed pierwszym
uzyciem!

Nadaje sie do zywnosci.

PL
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PL
DANE TECHNICZNE

Nazwa urzadzenia: Grill gazowy ,Gas BBQ 2.0" C € 0051
Numer modelu: 22165 51CPaa4r
Kraj: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
: LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR PL AT, CH, CZ, DE LT, LU, LV, PT, SK, SI
Kategoria gazu: 38/P (30) 38/P (37) [38/P (50) I3+ (28-3037)
Rodzaj gazu: G30 (butan), G31 (propan) lub ich | G30 (butan), G31 (propan) |G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan) | G31 (propan)
mieszanina lub ich mieszanina lub ich mieszanina
Cisnienie gazu w mbar: 30 37 50 28-30 37
Zuzycie: G30: 436 g/h G30: 436 g/h G30: 436 g/h 436 g/h 428 g/h
G31: 428 g/h G31: 428 g/h G31:428 g/h
@ dysza palnik gtowny: 0,84mm 0,78 mm 0,74mm 0,84mm 0,84 mm
Moc cieplna: 6 kW (4 x 3,0kW palnik gtowny + 1 x 3,0kW palnik boczny)
Zapalacz: piezoelektryczny
Reduktor cisnienia: zgodny z EN 16129; nalezy przestrzegac odpowiednich przepisow krajowych.
Waz gazowy: zgodny z EN 16436-1; maks. 1,5m; nalezy przestrzegac krajowych przepisow o okresach wymiany wezy gazowych.

Wymiary (df. x wys. x szer.): Grill: ok. 102 x 98 x 57,5 cm

Waga: ok. 16,5kg ?’”
Butla gazowa: Standardowa butla gazowa, wymiary — zob. ilustracje obok. =
. . . £
Identyfikator instrukcji S
montazu i obstugi: Z22165M LM EE V1 1123 md b
Producent: LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Niemcy E
Wyprodukowano w Chinach. p————
—_
;s maks. @ 300 mm
ZAWARTOSC OPAKOWANIA
(ilustracja A, zobacz rozktadang strone)
Poz. Nazwa Liczba Poz. Nazwa Liczba
1 Pokrywa 1 28 Podporka, gorna lewa 1
2 Termometr w pokrywie 1 29 Potka boczna, lewa 1
3 Pokrywa palnika 2 30 Korpus grilla zmontowany fabrycznie) 1
4 Taca zbierajaca ttuszcz 1 31 Palnik 2
5 Potka boczna, prawa 1 32 Zawias A 2
6 Podpdrka, gérna prawa 1 33 Zawias B 2
7 Element faczacy 4 34 Uchwyt pokrywy 1
8 Katownik A 2 35 Ruszt grilla 1
9 Katownik B 2 36 Kratka do podgrzewania 1
10 Podpdrka, tylna prawa 1 37 Plyta zaroodporna 1
1 0$ do kot 1 A-0O Materiaty montazowe
12 Koto 2 ) o )
13 Podobrk i : Instrukcja montazu i obstugi 1
odporka, przednia prawa Instrukcja obstugi reduktora cisnienia 1
14 Podstawa 1
15 Ostona frontu dolna 1 Potrzebne dodatkowo: ) )
, + Butla gazowa LP (zobacz rozdziat ,Dane techniczne”), 1 x
16 Ostona frontu gorna 1 . Narzedzie do montazu
17 Belka poprzeczna boczna 1 Elementy te nie sg zawarte w zestawie.
18 Podporka, przednia lewa 1
19 Podporka, tylna lewa 1 PAMIETN! B
20 7 ie butl 4ot 1 «  Sprawdz, czy zawartos¢ opakowania jest kompletna i czy nie
amocowanie bulll gazowe, do doszto do uszkodzen w transporcie. Jesli brakuje czesci lub
21 Zamocowanie butli gazowej, gora 1 doszto do uszkodzen, skontaktuj sie z obstuga klienta (zobacz
22 Belka poprzeczna, tylna 1 oktadke niniejszej instrukcji montazu i obstugi). Zastrzegamy
L o i i sobie mozliwos¢ nieznacznych zmian technicznych, np. w
23 Be(t:iuktor ctlsnlenlat(w m)ektorych krajach nie 1 zakresie materiatow montazowych.
&5 .zawar yw zes. awlle _ — + Zdejmij z urzadzenia ewentualne folie, naklejki lub zabez-
24 Waz gazowy (w niektorych krajach nie jest 1 pieczenia transportowe, lecz nigdy nie usuwaj tabliczki
zawarty w zestawie) znamionowej i ewentualnych ostrzezen!
25 Przytacze gazu 1
26 Pokretto 2
27 Przycisk zapalacza 1

10
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UZYWANIE ZGODNE Z
PRZEZNACZENIEM

Ten grill gazowy zostat zaprojektowany do przyrzadzania
produktdw spozywczych nadajacych sie do grillowania. Jest
on zasilany gazem ptynnym i przeznaczony do uzywania na
otwartej przestrzeni.

Uzywaj grilla i butli gazowej oraz przechowuj je zgodnie z

obowigzujgcymi przepisami.

Grill jest przeznaczony do uzytku prywatnego — nie do zasto-

sowan komercyjnych.

Uzywanie go w inny sposob jest niedopuszczalne. W szczegol-

nosci chodzi o nastepujace nieprawidtowe zastosowania:

o Do opalania tego grilla nie uzywaj drewna, wegla drzew-
nego ani zadnych innych materiatow opatowych niz ptynny
gaz (propan/butan).

o Nigdy nie podtaczaj grilla do (publicznej) sieci gazowej!
Zawory i dysze sg przystosowane wytgcznie do podtgczania
butli z gazem ptynnym.

o Nie uzywaj grilla jako grzejnika.

o Nie uzywaj grilla do podgrzewania materiatow i substancji
innych niz produkty spozywcze.

o Nigdy nie uzywaj grilla jako urzadzenia w zabudowie.

Uzywaj grilla wytacznie w sposob zgodny z podanym celem i

opisany niniejszej instrukcji montazu i obstugi. Wszelkie inne

sposoby jego uzywania uwaza si¢ za niezgodne z przeznacze-
niem. Nieprawidtowa obstuga i nieodpowiednie obchodzenie
sie z grillem moze spowodowac pogorszenie jego dziafania lub
doprowadzi¢ do szkdd rzeczowych i osobowych.

Szkody spowodowane nieprawidtowym uzytkowaniem lub

uszkodzeniem grilla oraz prébami jego samodzielnej naprawy

nie sg objete rekojmia. Powyzsze odnosi sie rowniez do nor-
malnego zuzycia, a takze do osaddw ttuszczu oraz przebar-
wien grilla i akcesoriow.

ZASADY BEZPIECZENSTWA

A Ryzyko urazu

Grilla nie jest przeznaczony do uzywania przez dzieci, osoby

0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowe;j
ani osoby nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy.
Dzieciom nie wolno bawic sie grillem. Nie pozwal, aby dzieci
miaty dostep do grilla bez nadzoru, nawet gdy grill jest wyla-
czony. Nieprawidtowe uzywanie grilla moze by¢ niebezpieczne.
OSTRZEZENIE: Dostepne czesci moga by¢ bardzo gorace.
Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia! Nigdy nie zostawiaj
wiaczonego lub jeszcze rozgrzanego grilla bez nadzoru. Dopil-
nuj w szczegoélnosci, aby w poblizu goracego grilla nie znalazty
sie dzieci ani osoby, ktdre nie s3 w stanie zauwazyc¢ potencjal-
nego niebezpieczenstwa lub wiasciwie na nie zareagowac.
Zatdéz rekawice do grilla zgodne z norma DIN EN 407 (katego-
ria Il) na podstawie rozporzadzenia (UE) 2016/425 w sprawie
$rodkdw ochrony indywidualne;.

Podczas obstugi grilla i po jego uzyciu nie dotykaj rozgrzanych
czesci! W czasie pracy grilla oraz wkroétce po jego wytaczeniu
dotykaj wytacznie uchwytoéw i pokretet. Przed transportem,
czyszczeniem lub schowaniem grilla odczekaj, az ostygnie.
Nie poruszaj pracujagcym grillem!

Stan po spozyciu alkoholu lub narkotykdéw moze mie¢ nega-
tywny wptyw na zdolno$¢ do prawidtowego i bezpiecznego
montazu, transportu, przechowywania lub obstugiwania grilla.

22165_Inlay_LM_M_A4_EE Vl.indb 11
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A Ryzyko uduszenia sie, pozaru lub wybuchu

Gaz jest substancja bardzo tatwopalna i wybuchowa.
Niekontrolowane zapalenie ulatniajacego sie gazu grozi
powaznymi szkodami na osobach i rzeczach.

Gaz plynny jest ciezszy od tlenu, dlatego gromadzi sie przy
ziemi, skad wypiera tlen. Jesli stezenie gazu osiagnie war-
tosc krytyczna (np. wskutek uszkodzenia butli gazowe;j),
wskutek braku tlenu moze dojs¢ do uduszenia.

Uzywaj wytacznie takich rodzajow gazu, butli gazowych,
reduktoréw cisnienia i wezy gazowych, ktore sa podane w ni-
niejszej instrukcji montazu i obstugi (zobacz rozdziat , Wymogi
dotyczace komponentow przewodzacych gaz”).

Zawsze uzywaj grilla powyzej poziomu gruntu (tzn. nie w
dotach lub wagtebieniach w ziemi).

Uzywaj tylko na otwartej przestrzeni. Nie rozpalaj grilla

w budynkach, garazach, zadaszonych przejsciach, namiotach,
w innych zamknietych miejscach, pod markizami ani pod
konstrukcjami z materiatéw palnych.

Nie uzywaj grilla w pojazdach ani na pojazdach. Dotyczy to
takze kamperdw, przyczep kempingowych i fodzi.

Nie uzywaj grilla, jesli w powietrzu lub w otoczeniu znajduja
sie substancje fatwopalne lub wybuchowe. Nie przechowuj w
poblizu grilla paliw ani innych tatwopalnych oparéw lub cieczy
i nie uzywaj tego rodzaju substancji na grillu. Nie rozpylaj
aerozoli w poblizu grilla.

Nigdy nie uzywaj grilla bez reduktora ci$nienia (zobacz roz-
dziat ,, Wymogi dotyczace komponentow przewodzacych gaz”
- ,Reduktor ciénienia”)!

Upewnij sie, ze reduktor ciénienia zostat prawidtowo podta-
czony, oraz ze dziata i nie jest uszkodzony.

Za kazdym razem po podfaczeniu butli gazowej lub po
dtuzszej przerwie w uzywaniu grilla nalezy sprawdzi¢ szczel-
nos$¢ wszystkich komponentéw przewodzacych gaz (zobacz
rozdziat ,Kontrola szczelnosci”). W razie ulatniania sie gazu
nie wolno uzywac grilla.

Wiaczone urzadzenie musi znajdowac sie z dala od
materiatéw palnych. Istnieje niebezpieczenstwo wybuchu
ognia. Przestrzegaj nastepujacych minimalnych odlegtosci

od materiatow palnych: 2m nad grillem i 1m po bokach.
Minimalna odlegto$¢ od materiatow trudnopalnych, np. scian
budynkow, wynosi 0,6 m.

Podczas uzywania grilla w jego szafce nie moga sie znajdowac
pokrowiec ochronny ani inne materiaty palne.

Przed podtaczeniem butli gazowej upewnij sie, ze w poblizu
grilla nie ma zadnych zrédet zaptonu.

Nigdy nie zamykaj otwordow wentylacyjnych korpusu grilla
oraz komory na butle gazowa i dopilnuj, aby otwory te byty
zawsze otwarte.

Nie zakrywaj zadnych otworoéw grilla, a przed jego uruchomie-
niem upewnij sie, ze nie sg zatkane. Podobnie jak w wiekszosci
urzadzen uzywanych pod gotym niebem w grillu moga sie za-
gniezdzi¢ pajaki i owady. Zatkanie komponentéw przewodza-
cych gaz moze zaktécic przeptyw gazu, a w efekcie zmniejszy¢
moc grilla lub nawet doprowadzi¢ do groznego wstecznego
ciggu ptomieni. Oczysc¢ zatkane otwory zgodnie ze wskazow-
kami zawartymi w rozdziale ,Czyszczenie i konserwacja”.
Nigdy nie zostawiaj wtaczonego grilla bez nadzoru. Jesli
ptomien zgasnie, natychmiast ponownie go rozpal lub zamknij
butle gazowa.

Jedli poczujesz zapach gazu, zamknij doptyw gazu z butli
gazowej i zga$ wszystkie ptomienie. Nie wiaczaj zadnych urza-
dzen elektrycznych. Przed ponownym wiaczeniem grilla ustal i
usun przyczyne wydostawania sie gazu.

Nie dopuszczaj do przegrzania potraw o wysokiej zawartosci
olejow i tluszczéw. Nie stawiaj na grillu naczyn wypetnionych
olejem.

PL
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m Nie probuj gasi¢ zapalonego ttuszczu woda! Natychmiast
zamknij doptyw gazu na butli gazowej. Natychmiast wytacz
wszystkie palniki i zamknij pokrywe, az ogien wygasnie.

m Po zakonczeniu grillowania natychmiast zamknij doptyw
gazu na butli gazowe;.

m  Dopoki grill jest goracy, nie przykrywaj go.

m Nie dokonuj zadnych modyfikacji urzadzenia! Kazda
modyfikacja urzagdzenia moze by¢ niebezpieczna.

m Zabronione jest dokonywanie jakichkolwiek manipulacji
na komponentach zapieczetowanych przez producenta
lub jego przedstawiciela.

m  Ze wzgleddw bezpieczenstwa naprawy urzadzenia moze
wykonywac¢ wytacznie producent lub dziat obstugi klien-
ta. W razie wykrycia uszkodzenia lub usterki skontaktuj sie
z dziatem obstugi klienta (zobacz oktadke niniejszej instrukgji
montazu i obstugi). Nie uzywaj grilla, dopdki nie zostanie na-
prawiony, w przeciwnym razie grill moze nie dziata¢ prawidto-
wo i istnieje niebezpieczenstwo obrazen.

m Aby zapewnic prawidtowe dziatanie grilla i nie dopusci¢ do
uszkodzen oraz sytuacji niebezpiecznych, uzywaj wytacznie
oryginalnych akcesoriow.

m W czasie pracy grilla nigdy nie demontuj pokretta, butli gazo-
wej ani elementow przewodzacych gaz.

m Nigdy nie transportuj grilla z podtaczona butla gazowa. Grill i
butle gazowa zawsze nalezy transportowaé osobno.

m Regularnie czy$¢ grill zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w
rozdziale ,,Czyszczenie i konserwacja”.

ﬁ Niebezpieczenstwa zwigzane z butlami
gazowymi

m Przestrzegaj zalecen producenta lub dostawcy butli
gazowej!

m Butla gazowa nie moze sie dostac w rece dziecil

m Nigdy nie uzywaj butli gazowej, ktéra ma wgniecenia lub
oznaki korozji.

m Nigdy nie uzywaj butli gazowej z uszkodzonym zaworem.

m Nigdy nie ktadz butli gazowej poziomo. Butle gazowe (takze
puste) instaluj, transportuj i przechowuj zawsze w bezpiecznej
pozycji pionowe;.

m  Nie dopuszczaj do upadniecia butli gazowej. Nie narazaj jej na
uderzenia i uszkodzenia.

m W razie ogrzania butla gazowa moze wybuchnac¢. Nigdy nie
podpalaj butli gazowej. Nie narazaj jej na skrajnie wysoka
temperature (powyzej 50°C). Nie zostawiaj butli gazowej w
samochodzie w upalny dzien. Upewnij sig, ze butla gazowa
ani waz gazowy nie dotykaja wiaczonego grilla.

m Podtaczaj butle gazowa, uzywaj jej i przechowuj ja wytacznie
na otwartej przestrzeni, w miejscach o dobrej wentylacji (np.
nie na klatkach schodowych, w korytarzach, przejsciach lub
przejazdach podziemnych) i powyzej poziomu gruntu (tzn. nie
w dotach lub wgtebieniach w ziemi).

m  Nieszczelng butle gazowa natychmiast wynie$ na zewnatrz,
postaw w miejscu o dobrej wentylacji i odczekaj, az wyptynie
z niej caty gaz. Oprozniona butle gazowa zwrd¢ producentowi
i poinformuj go o nieszczelnosci.

Jesli poczujesz zawroty gtowy lub nudnosci, wyjdz na $wieze
powietrze, a w razie potrzeby skontaktuj sie z lekarzem.

m  Zanim odfaczysz reduktor cisnienia od butli gazowej, zawsze
najpierw zamknij zawor butli gazowej.

m  Butli gazowych (takze pustych), ktore nie sg podfaczone w celu
bezposredniego uzycia, nie wolno przechowywac w bezposred-
nim poblizu wigczonych urzadzen zasilanych gazem lub pradem.

m Pozornie pusta butla gazowa moze jeszcze zawierac ptynny
gaz, dlatego nalezy ja traktowac z taka sama ostroznoscia jak
petna butle gazowa.
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WYMOGI DOTYCZACE KOMPONEN-
TOW PRZEWODZACYCH GAZ

Grill jest zasilany ptynnym gazem (liquefied petroleum gas, LPG).
Gazy pltynne, takie jak propan, butan i ich mieszaniny, w tempera-
turze pokojowej przy niskiej kompresji (<10 bar) pozostaja w butli
gazowej w ptynnym stanie skupienia. Otwarcie butli powoduje
obnizenie cisnienia, wowczas ciecz rozszerza sie i przechodzi w
stan gazowy.

Butla gazowa

« Uzywaj wytacznie butli gazowych zawierajacych propan,
butan lub mieszanine tych dwoch gazéw. Butla gazowa musi
by¢ zgodna z przepisami krajowymi i nie moze przekraczac
rozmiarow podanych w rozdziale ,,Dane techniczne”.

Reduktor cisnienia

Dzieki reduktorowi cisnienia gaz jest dostarczany do grilla zawsze

pod statym cisnieniem.

« Uzywaj reduktora cisnienia zawartego w zestawie. Zostat on
poddany testom i posiada certyfikat CE. Jest zgodny z Norma
Europejska EN 16129.

 Jesli otrzymates grill bez reduktora cisnienia, zakup reduktor
cisnienia pasujacy do butli gazowej. Upewnij sig, ze jest on
zgodny z przepisami krajowymi.

Waz gazowy

« Uzywaj zawartego w zestawie weza gazowego. Jesli w ze-
stawie nie ma weza gazowego, zakup waz gazowy zgodny z
przepisami krajowymi.

+  Waz gazowy (lub przewod elastyczny) nie moze przekraczac
dtugosci 1,5m i musi spetnia¢ wymogi normy EN 16436-1.

« Przestrzegaj krajowych przepisow i wymien waz gazowy, gdy
przepisy tego wymagaja lub gdy uptynie termin waznosci
weza.

+  Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy waz gazowy jest wolny
od zgiec i peknie¢, oraz czy nie jest zuzyty. Jesli waz gazowy
jest przetarty lub uszkodzony, nie wolno wigczac grilla.

UWAGI DOTYCZACE MONTAZU

PAMIETAJ!
m Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala od matych dzieci i
zwierzat! Istnieje niebezpieczenstwo zadtawienia.

+ Na koncu niniejszej instrukcji montazu i obstugi znajduja sie
rysunki przedstawiajace wszystkie etapy montazu. Postepuj
zgodnie z nimi we wiasciwej kolejnosci. Nieprawidtowy mon-
taz urzadzenia moze by¢ przyczyna niebezpieczenstw.

« Uzywaj odpowiednio dobranych narzedzi w dobrym stanie
technicznym. Jesli narzedzie jest nadmiernie wystuzone lub
niedopasowane, mozesz nie dokreci¢ Sruby dostatecznie moc-
no lub uszkodzic jg tak, ze nie da sie jej odkrecic.

+ Zadbaj o odpowiednia ilos¢ miejsca na montaz; w razie po-
trzeby uzyj podktadki, aby nie spowodowac zadrapan grilla,
jak i delikatnej powierzchni podtoza.

«  Wykonuj montaz na rownym, poziomym podtozu, aby grill sig
nie przechylit.

+ Nie uzywaj sity.

« Najpierw przykrec sruby recznie, a po zakonczeniu danego
etapu montazu dobrze je dokre¢. W przeciwnym razie moze
doj$¢ do niechcianych napiec.

«  Przykre¢ mocno kazda nakretke, a nastepnie dokrec ja o jedna
czwartg obrotu. Nie dokrecaj zbyt mocno!

07.11.2023 14:16:21



PODLACZANIE BUTLI GAZOWE)

PAMIETAJ!

m Przed podtaczeniem butli gazowej zapoznaj sie z rozdziatem
Zasady bezpieczenstwa” i, Wymogi dotyczace komponentow
przewodzacych gaz”.

m  Wszystkie pofaczenia musza by¢ wolne od zabrudzen i uszko-
dzen.

m Butla gazowa nie moze dotykac goracych czesci grilla ani by¢
narazona na promieniowanie cieplne.

m  \Waz gazowy nie moze byc¢ $cisniety, skrecony ani zgiety, nie
moze réwniez dotykac grilla.

m Po podtaczeniu butli gazowej upewnij sie, ze wszystkie
potaczenia sg szczelne (zobacz rozdziat ,Kontrola szczelno-
$ci”). Przykrec reduktor cisnienia tylko sita dtonil Nie uzywaj
narzedzi, by nie uszkodzi¢ uszczelki zaworu, co zniweczytoby
szczelnosc instalacji.

Zakup reduktor ci$nienia i ewentualnie waz gazowy, jesli nie

znajduja sie one w zestawie z grillem. Zapoznaj sie z przepisami

krajowymi oraz zasadami zawartymi w rozdziale ,Wymogi doty-
czace komponentow przewodzacych gaz” -, Reduktor ci$nienia”
lub ,Waz gazowy".

1. Ustaw zmontowany grill na zewnatrz na stabilnym, rownym i
poziomym podfozu. Zachowaj wymagany odstep ze wszyst-
kich stron. Wybierajac miejsce ustawienia grilla, przestrzegaj
zalecen rozdziatu ,,Zasady bezpieczenstwa”.

2. Podnies$ potke boczng, aby zatrzasnetfa sie w zawiasach pod
katem 90°.

Aby ponownie ja schowag, lekko ja podnies.

3. Wszystkie pokretta musza by¢ ustawione w pozycji wytaczo-
nej (strzatka na pokretle wskazuje w gore). Jesli jest inaczej,
nacisnij pokretto i przekrec je do pozycji wytaczone;.

4. Ustaw butle gazowa pionowo i stabilnie na podtozu obok
grilla (ilustracja B). Zawor butli gazowej musi by¢ zamkniety.

5. Upewnij sie, ze przestrzen wokét grilla i butli gazowej jest swo-
bodnie dostepna i nie znajduja sie w niej zadne przedmioty.

6. Jesli waz gazowy nie zostat jeszcze podtaczony do grilla,
zamocuj jeden koniec weza gazowego do przytacza gazu na
grillu, a drugi — jesli trzeba — do reduktora cisnienia. Sposob
zamocowania zalezy od krajowych przepisow oraz od wyko-
nania weza gazowego.

7. Podfacz reduktor cisnienia zgodnie z jego instrukgcja. Jesli nie
posiadasz instrukcji reduktora cisnienia, ponizej znajdziesz
kilka mozliwych wariantow podtaczenia. UWAGA: llustracje
moga nieznacznie odbiegac od stanu rzeczywistego.

8. Po podtaczeniu butli gazowej przeprowadz kontrole szczelno-
Sci (zobacz rozdziat ,Kontrola szczelnosci”).

Podczas uzywania urzadzenia zalecamy ustawienie butli
gazowej obok grilla (ilustracja B).

Mozliwe jest rowniez przechowywanie butli gazowej, w
trakcie i po zakonczeniu uzywania urzadzenia, w szafce
grilla — pod warunkiem, ze butla nie przekracza podanych
maksymalnych wymiaréw (zobacz rozdziat ,Dane tech-
niczne”). Wstaw butle gazowa w specjalne zagtebienie w
podstawie.

®

22165_Inlay_LM_M_A4_EE Vl.indb 13

PL

Podtaczanie reduktora cisnienia

Reduktor cisnienia z gwintem lewym

(ilustracja C)

1. Przykrec reduktor cisnienia sita dtoni do gwintu zaworu butli
gazowej. Pamietaj, ze jest to gwint lewy, wiec musisz kreci¢ w
lewo.

2. Aby otworzy¢ przeptyw gazu, co jest warunkiem urucho-
mienia grilla, przekre¢ zawor (a) butli gazowej w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara. Aby zamkna¢ za-
wor, przekre¢ go w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

Reduktor cisnienia z kurkiem

(ilustracja D)

1. Ustaw kurek reduktora cisnienia (b) w pozycji wytaczonej.

2. Wacisnij reduktor ci$nienia na zawor butli gazowej, az sie
zatrzasnie.

3. Aby otworzy¢ przeptyw gazu, co jest warunkiem dziatania gril-
la, ustaw kurek w pozycji wiaczonej. Aby zatrzymac doptyw
gazu, ustaw kurek w pozycji wytaczonej.

o'ec Ogg seo

Reduktor cisnienia z mankietem

(ilustracja E)

1. Ustaw kurek reduktora cisnienia (b) w pozycji wytaczonej.

2. Przesun mankiet reduktora cisnienia w gore i przytrzymaj go.

3. Waisnij reduktor ci$nienia na zawor butli gazowej, a nastepnie

przesun mankiet w dét, by zamknac potaczenie.

Jesli reduktor cisnienia sig nie zatrzasnie, powtdrz czynnosc.

5. Aby otworzy¢ przeptyw gazu, co jest warunkiem dziatania gril-
la, ustaw kurek w pozycji wigczonej. Aby zatrzymac doptyw
gazu, ustaw kurek w pozycji wytaczonej.

B

Odtaczanie reduktora cisnienia

1. Upewnij sie, ze zawor butli gazowej lub reduktora cisnienia

jest zamkniety.

Odkrec pokretto grilla, by reszta gazu wydostata sie z systemu.

3. Aby odtaczy¢ reduktor cisnienia, wykonaj wszystkie czynnosci
montazowe w odwrotnej kolejnosci.

N

KONTROLA SZCZELNOSCI

PAMIETAJ!
f Nigdy nie uzywaj ptomienia do znalezienia miejsca ulatnia-

nia sie gazu! Przed przystagpieniem do kontroli upewnij sie,
ze w poblizu nie ma ptomieni ani nie dojdzie do powstania
iskier. Iskry i ptomienie moga spowodowac wybuch pro-
wadzacy do ciezkich lub nawet $miertelnych obrazen albo
strat rzeczowych.

Po pierwszym podtaczeniu i po kazdej wymianie butli gazowej, a
takze po okresie dtuzszego nieuzywania grilla, nalezy sprawdzic
szczelnosc wszystkich komponentow przewodzacych gaz, aby
wykluczy¢ ulatnianie sig¢ gazu z ktéregokolwiek pofaczenia.
Wykonaj kontrole szczelnosci zgodnie z instrukcja reduktora
ci$nienia. W przeciwnym razie kup w sklepie specjalistycznym
preparat do wykrywania nieszczelnosci i postepuj zgodnie z
instrukcja jego producenta. Stuchowa kontrola szczelnosci nie
jest niezawodna!
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UZYTKOWANIE

Uruchamianie grilla

PAMIETAJ!

Przed pierwszym uzyciem wypal grill wraz z rusztami grilla i
wszystkimi akcesoriami majacymi kontakt z zywnoscia, aby
usung¢ ewentualne pozostatosci produkcyjne. W tym celu
rozgrzewaj grill w najwyzszej temperaturze przy zamknigtej
pokrywie przez przynajmniej 20 minut. Po ostudzeniu wyczys¢
akcesoria. Zapoznaj sie takze z rozdziatem , Czyszczenie i
konserwacja”.

Uzywaj grilla wytacznie wtedy, gdy wszystkie czesci znajduja
sie w przewidzianym dla nich miejscu, a grill zostat prawidto-
wo zmontowany, zgodnie z etapami montazu opisanymi w
niniejszej instrukcji montazu i obstugi.

Przed kazdym wiaczeniem grilla upewnij sie, ze jest on
sprawny i zostat prawidtowo ustawiony. Wybierajac miejsce
ustawienia grilla, przestrzegaj zalecen rozdziatu ,Zasady bez-
pieczenstwa”.

Przed kazdym uzyciem upewnij sie, ze butla gazowa i reduktor
cisnienia sa prawidtowo podtaczone, a wszystkie czesci prze-
wodzace gaz s szczelne (zobacz rozdziaty ,Podfaczanie butli
gazowej” i, Kontrola szczelnosci”).

Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy na grillu nie ma pozosta-
tosci thuszczu. Usun nadmiar ttuszczu oraz oproznij i wyczysc
wszystkie czesci systemu zbierajacego ttuszcz, aby nie dopu-
$ci¢ do zapalenia sig ttuszczu (zobacz rozdziat ,, Czyszczenie i
konserwacja”).

Nie wykfadaj systemu zbierajacego ttuszcz ani komory grilla
folig aluminiowa lub inng.

Podczas rozpalania grilla pokrywa musi by¢ otwarta. Zapalaj
kazdy palnik osobno.

Gdy zapalasz ptomien, nie nachylaj sie nad powierzchnig gril-
lowania, poniewaz w razie nagromadzenia gazu w komorze
grilla moze doj$¢ do wybuchu.

Jesli ptomien zgasnie lub palnik sig nie zapali, ustaw odpo-
wiednie pokretto w pozycji wytgczonej. Przed ponowna probg
odczekaj 2 — 5 minut, aby gaz zdazyt sie rozproszy¢ w powie-
trzu. W przeciwnym razie moze dojs¢ do wybuchu.

Nigdy nie polewaj goracego grilla woda — grozi to poparzeniem.

Otworz pokrywe.

Upewnij sie, ze wszystkie pokretta sg ustawione w pozydji
wyfaczonej (strzatka na pokretle wskazuje w gore). Jesli jest
inaczej, nacisnij pokretto i przekrec je do pozycji wytaczone;.
Otworz doptyw gazu z butli gazowej.

Kazdy palnik jest wyposazony w osobny system zapalania,

a zatem palniki mozna zapalac¢ osobno: nacisnij pokretto
wybranego palnika i przekre¢ do maksymalnej mocy (o0 90° w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara). Aktywu-
je sie doptyw gazu. Dodatkowo nacisnij przycisk zapalacza.
Zostanie wytworzona iskra.

Sprawdz, czy palnik sie zapalit: przyjrzyj si¢ ostroznie, czy z
palnika wydobywa sie ptomien.

Jesli palnik sie nie zapalit, ustaw pokretto w pozycji wytaczo-
nej, sprobuj ponownie.

W przypadku zapalacza piezoelektrycznego pusc¢ pokretto
dopiero kilka sekund po zapaleniu palnika, aby ptomien
nie zgast.

6.

14

W ten sam sposob zapal pozostate palniki.
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Grillowanie

PAMIETAJ!

Po otwarciu pokrywy z urzadzenia moze wydostac sie goraca
para. Dlatego trzymaj gtowe i rece z dala od strefy narazenia.
Istnieje niebezpieczenstwo poparzenia.

Nie ogrzewaj zamknigetych pojemnikéw z zywnoscia, po-
niewaz zwigkszone cisnienie moze spowodowac eksplozje
pojemnika.

Uzywaj akcesoriow do grillowania z dtugimi, odpornymi na
wysoka temperature uchwytami.

Po zapaleniu palnikow rozgrzej grill: zamknij pokrywe i odcze-
kaj, az termometr w pokrywie wskaze zadang temperature.
Po rozgrzaniu grilla mozesz zgasi¢ niepotrzebne palniki. W
tym celu ustaw odpowiednie pokretta w pozycji wytaczonej.
Otwoérz pokrywe i potdz produkty spozywcze na ruszcie grilla
lub innym akcesorium, ktorego uzywasz.

. Jesli chcesz uzyska¢ w komorze grilla wysoka temperature, by

usmazyc¢ produkty bardziej rownomiernie ze wszystkich stron,
zamknij pokrywe.

W razie potrzeby zmniejsz moc palnika, przekrecajac pokretto
dalej w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.
Gdy grillowany produkt odpowiednio sie zarumieni, odwroc
go na druga strone szczypcami do grilla.

Whylaczanie grilla

1.

2.
3.
4.

Zamknij doptyw gazu z butli gazowe;j.

Ustaw wszystkie pokretta w pozycji wytaczonej.

Przed przemieszczeniem grilla odczekaj, az ostygnie.

Gdy grill ostygnie, wyczy$¢ go (zobacz rozdziat ,Czyszczenie i
konserwacja”). Nagromadzenie sie zbyt wielu resztek pro-
duktéw spozywczych i ttuszczu grozi wyrzutem ptonacego
tluszczu.

RADY DOTYCZACE GRILLOWANIA

1.

Zanim rozpoczniesz grillowanie, przygotuj wszystkie po-
trzebne akcesoria. Podczas grillowania wazne jest skupienie
uwagi na grillu i smazonych potrawach, w czym przeszkadza
ciaggte chodzenie do kuchni.

Mieso wktadane na ruszt powinno mie¢ temperature poko-
jowa, aby dobrze i rownomiernie si¢ usmazyto.

Uzywaj czystych rusztow grilla. Jesli ruszt grilla jest
zabrudzony, smazony produkt bedzie przywierat do resztek
jedzenia.

Produkty pokryte cienka warstwa oleju bardziej rownomier-
ne sie rumienia oraz mniej przywieraja do rusztu grilla.

Przed przystapieniem do grillowania posmaruj zeliwne rusz-
ty olejem, wowczas produkty nie beda do nich przywieraty.
Rozgrzej grill przy zamknigtej pokrywie, aby produkty nie
przywieraty do rusztu grilla oraz mozliwe byfo intensywne
przypiekanie. Ponadto w ten sposob wypalisz ewentualne
pozostatosci z poprzedniego grillowania. Wczeéniejsze roz-
grzanie grilla jest zalecane takze wtedy, gdy chcesz uzywac
sredniego lub niskiego poziomu temperatury.

Nie ktadz na ruszcie grilla zbyt wielu produktéw. Pozostaw
odpowiednig ilos¢ miejsca miedzy kawatkami, aby moc je
wygodnie chwycic i przetozyc.

Jesli stosujesz marynate, sos lub glazure o duzej zawar-
tosci cukru lub innych tatwopalnych sktadnikdw, posmaruj
mieso dopiero na 10 — 15 minut przed zakonczeniem
grillowania.

Zalecamy grillowanie przy zamknietej pokrywie. Wowczas
ryzyko powstania wysokich ptomieni jest mniejsze, a grillowa-
ne produkty smaza sie szybciej i bardziej rownomiernie. Nie
otwieraj pokrywy zbyt czesto, by sprawdzi¢ stan grillowanych
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produktéw, poniewaz spowoduje to doptyw zbyt duzej ilosci
powietrza oraz utrate ciepta i wydostawanie sie dymu.

10. Aby stek uzyskat idealne przyrumienione prazki i chrupiaca
skorke, nie nalezy go zbyt czesto odwraca¢ na dru-
g3 strone. W wiekszosci przypadkdw wystarczy odwrocic
produkt tylko raz — w momencie, gdy juz uzyska pozadany
kolor. Dzieki temu nie ma potrzeby zbyt czestego otwierania
pokrywy.

11. Upieczone produkty mozesz odtozy¢ na kratke do podgrze-
wania, aby nie ostygty podczas grillowania nastepnej porgji.
Pamietaj, ze w produktach tych proces pieczenia nadal trwa.
Dodatkowo na kratce do podgrzewania mozesz podgrzewac
butki do burgeréw lub delikatnie przyrzadzac warzywa, owoce
morza itp., podczas gdy na ruszcie grilla w wysokiej tempera-
turze smazy sie np. migso.

Grillowanie bezposrednie vs. posrednie

Grillowanie bezposrednie

To klasyczny wariant grillowania, w ktérym smazony produkt
znajduje sie bezposrednio nad palnikiem. Temperatura jest w
zwigzku z tym odpowiednio wysoka. Dlatego metoda ta nadaje
sie do produktow wymagajacych krotszego pieczenia, maksymal-
nie przez 30 minut, np. do krotko lecz intensywnie przypiekanych
hamburgerow lub stekdw. Wéwczas powstaje smakowita chru-
piaca skorka, natomiast wnetrze pozostaje soczyste.

Grillowanie posrednie

W tym wariancie palnik znajdujacy sie pod pieczonym produktem
jest wytaczony, a zrédtem temperatury jest palnik obok. Pokrywa
jest zamknieta, aby nie traci¢ temperatury. Te metode polecamy
do produktéw wymagajacych dtuzszej obrébki termicznej, takich
jak zeberka, szarpana wieprzowina lub dréb w catosci. W ten
sposob mozna przyrzadzac takze ryby i warzywa.

Mozesz takze uzy¢ kombinacji obu metod, najpierw intensywnie
przypiekajac produkt, a potem piekac go delikatnie w nizszej
temperaturze.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

PAMIETAJ!

m Przed rozpoczeciem czyszczenia odczekaj, az wszystkie czesci
ostygna, aby nie byly gorgce i mozna byto ich dotknac.

m  Zawor reduktora cisnienia nie nadaje sie do czyszczenia! Za-
wiera on delikatne komponenty, ktére moga ulec uszkodzeniu
nawet po lekkim dotknieciu przez inne przedmioty. Nigdy nie
zanurzaj reduktora cisnienia w wodzie.

m System gazowy moze byc¢ czyszczony wytacznie przez wykwa-
lifikowanego pracownika. Nigdy nie rozktadaj zespotu pokretta
na czesci.

Do wnetrza palnika nie moze dostac sie zadna ciecz!

Nie zanurzaj grilla w wodzie ani nie oblewaj go woda z weza.
Do komponentow przewodzgcych gaz oraz elektrycznych nie
moze dostac sie zadna ciecz.

Przed czyszczeniem obudowy grilla odfacz butle gazowa.
Nigdy nie polewaj goracych czesci zimng woda. Grozi to opa-
rzeniem oraz uszkodzeniem materiatow.

m Nigdy nie uzywaj spirytusu ani innych tatwopalnych lub zra-
cych $rodkéw czyszczacych.

m  Akcesoria zawarte w zestawie nie sa przeznaczone do czysz-
czenia w zmywarce.

m  Wszystkie czesci, ktére maja by¢ uzywane lub maja zostac
schowane, musza byc suche.

Utrzymu;j grill w czystosci, aby dtugo Ci stuzyt. Zaniedbanie
regularnego czyszczenia i konserwadji grilla moze prowadzic¢ z
biegiem czasu do spadku jego mocy. Niska temperatura oraz

22165_Inlay_LM_M_A4_EE Vl.indb 15

PL

nieréwnomierny rozktad ciepta to oznaki, ze nalezy wyczysci¢
komponenty przewodzace gaz. Zanieczyszczenie rusztu grilla
resztkami jedzenia powoduje przywieranie grillowanych produk-
tow. Nagromadzenia ttuszczu moga doprowadzi¢ do wyrzutu
ptonacego ttuszczu.

Czyszczenie systemu zbierajacego tluszcz (po
kazdym uzyciu)
m Nie uzywaj szorujacych srodkéw czyszczacych.

Opréznij i wyczy$¢ wszystkie elementy systemu zbierajacego ®
ttuszcz (blache na ttuszcz, rondel zbierajacy ttuszcz lub tace g
zbierajaca ttuszcz) przed lub po kazdym uzyciu grilla. Wyczy$¢
wszystkie czesci ciepta woda, ptynem do mycia naczyn i gab- @©
ka. Czyszczenie jest najtatwiejsze po grillowaniu, gdy czesci sa ©
jeszcze letnie (nie gorace!). Lo
o
Czyszczenie rusztow grilla i plyty grillowej z o
zeliwa (po kazdym uzyciu)
Ptyte grillowa wyczyscisz tak samo jak ruszt grilla:
1. Pozostaw ruszt grilla zatozony w grillu i usun grubsze zabru-
dzenia szczotka do czyszczenia rusztu grilla lub szpatutka.
2. Resztki, ktorych nie da sie usuna¢, wypal w nastepujacy spo-
sob: wiacz najwyzsza temperature grilla (przynajmniej 300°C)
na ok. 30 minut i zamknij pokrywe.
3. Nastepnie odczekaj, az ruszt grilla ostygnie, by mozna byto go
dotkna¢, i usun resztki szczotka. Nastepnie mozesz wytrzec¢ go
do czysta wilgotnym recznikiem papierowym.
4. Czysty ruszt grilla warto nasmarowac olejem roslinnym —dla
pielegnacji oraz w ramach przygotowania do nastepnego
uzycia.
Czyszczenie emaliowanych rusztow grilla, kra-
tek do podgrzewania, pokryw palnikow i innych
czesci emaliowanych
m  Nie uzywaj szorujacych srodkow czyszczacych ani meta-
lowych szczotek.
+ Ruszty grilla i kratki do podgrzewania czys¢ po kazdym uzyciu,
a pozostate komponenty — gdy zajdzie taka potrzeba.
+ Grubsze zanieczyszczenia zeskrob plastikowa szpatutka lub
namocz je w cieptej wodzie.
« Nastepnie wyczy$¢ ciepta woda z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn oraz gabka lub miekka szmatka.
Czyszczenie systemu rusztow ze stali
nierdzewnej (po kazdym uzyciu)
+ Ruszty ze stali nierdzewnej wyczys$c ciepta woda, ptynem do
mycia naczyn i gabka lub nierdzewnym czyscikiem do mycia
garnkow.
Czyszczenie komory grilla (w razie potrzeby)
Podczas grillowania z rozgrzanego ttuszczu oraz dymu uwalnia sie
wegiel, ktory osadza sie w komorze grilla.
= Nie uzywaj szorujacych srodkow czyszczacych.
1. Usun wszystkie pozostatosci jedzenia i ttuszczu z catej komory
grilla. Mozesz uzy¢ do tego np. plastikowe] szpatutki.
2. Nastepnie wytrzyj wszystkie powierzchnie do czysta migkka
szmatkg. Uporczywe zabrudzenia mozesz zmy¢ cieptg woda,
srodkiem do mycia naczyn i gabka, a nastepnie wytrze¢ do
sucha nieszorujaca sciereczka.
Czyszczenie powierzchni zewnetrznych (w razie
potrzeby)
Powierzchnie zewnetrzne grilla s3 wykonane z rownych mate-
riatow. Dlatego polecamy rézne metody czyszczenia zaleznie od
rodzaju powierzchni.
15
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Powierzchnie ze stali nierdzewnej

« Uzywaj nieszorujacego srodka do czyszczenia stali nierdzewnej
zgodnie z instrukcjg producenta. Nie uzywaj szorujacych
past czyszczacych!

» Poza tym mozesz czysci¢ powierzchnie ciepta woda, domo-
wym $rodkiem do czyszczenia i gabka. Na koniec wyptucz po-
wierzchnie czysta woda i wytrzyj do sucha miekka $ciereczka.

Jedli grill jest uzywany w szczegélnie surowych warun-
kach, nalezy czesciej czysci¢ powierzchnie zewnetrz-

ne. W warunkach duzego stezenia zwigzkéw chloru i
siarki, szczegodlnie w regionach nadmorskich, nawet stal
nierdzewna moze korodowac lub pokryc sie plamami. Po-
wstawaniu plam sprzyjaja: stona woda, kwasne deszcze,
blisko$¢ basenoéw lub jacuzzi oraz inne skrajne warunki
charakteryzujace sie wysoka temperaturg i wilgotnym
powietrzem. Plamy takie sa niekiedy mylone z rdza.
Mozna je fatwo usuna¢ oraz zapobiec ich powstawa-

niu: zmyj plamy ciepta woda i domowym $rodkiem do
czyszczenia, nastepnie wyptucz powierzchnie czysta woda
i wytrzyj do sucha. Aby nie dopusci¢ do powstawania
plam, co 3 — 4 tygodnie wyczy$¢ wszystkie powierzch-
nie ze stali nierdzewnej wodg z kranu oraz srodkiem do
czyszczenia stali nierdzewne;j.

®

« Kontrola systemu gazowego jest niezbedna za kazdym razem
przed podtaczeniem butli gazowej (zobacz rozdziat , Kontrola
szczelnosci”).

+ Waz gazowy nalezy wymieni¢, jesli pojawia sie na nim prze-
tarcia lub uszkodzenia, lub w razie przekroczenia terminu
waznosci (zobacz rozdziat ,Dane techniczne”).

PRZECHOWYWANIE

Powierzchnie lakierowane lub emaliowane oraz czesci

z tworzywa sztucznego

m Nie uzywaj szorujacych srodkow czyszczacych.

« Do czyszczenia uzyj wytacznie cieptej wody z dodatkiem
domowego srodka czyszczacego oraz recznika do naczyn lub
miekkiej Sciereczki. Wyczy$¢ powierzchnie, optucz jg i wytrzyj
do sucha.

Czyszczenie komponentow przewodzacych gaz

(w razie potrzeby)

Komponenty przewodzace gaz moga by¢ zatkane i wymagaja

czyszczenia, gdy

« w powietrzu czu¢ zapach gazu, a ptomien palnika jest bardzo
z0tty i staby.

+ urzadzenie nie osigga zadanej temperatury.

« palnik grzeje nierbwnomiernie lub ptomien migocze.

Wykonaj nastepujace czynnosci:

+ Cala zewnetrzng powierzchnie palnikow wyczy$¢ czysta dru-
ciang szczotka, aby usunad brud i resztki jedzenia. Uwazaj,
by nie zagiac ani nie uszkodzi¢ elektrody zapalajacej.
Ostroznie wyszczotkuj przestrzen wokot elektrody zapalajacej.

+ Usun ewentualne zanieczyszczenia z dysz wylotowych gazu,
otworow wlotowych powietrza i dysz Venturiego kazdego
palnika. W razie potrzeby wyczysc je np. wyciorem do fajki lub
sprezonym powietrzem.

+ Przytacze gazu i ztaczki weza gazowego mozesz w razie po-
trzeby wyczysci¢ miekkim pedzelkiem.

Czynnosci konserwacyjne

PAMIETAJ!
m Dysze moga by¢ wymieniane wytacznie przez wykwalifikowa-
ny personel.

Regularnie czyszczony grill nie wymaga konserwacji. Mimo to w

regularnych odstepach czasu nalezy przeprowadzac jego kontrole.

Czestotliwosc¢ kontroli zalezy od czestosci uzywania grilla oraz

oddziatujacych na niego warunkéw otoczenia.

« Sprawdz, czy wszystkie czesci grilla s3 zamontowane (kontrola
wzrokowa).

« Sprawdz, czy wszystkie potaczenia sg dobrze przykrecone. W
razie potrzeby dokrec je.
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PAMIETAJ!

m  Chron grill przed silnymi wiatrami, mrozem, dtugotrwata
wilgocia, deszczem, $niegiem, gradem i innymi czynnikami
atmosferycznymi.

m Jesli grill nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas, odtacz butle
gazowa i przechowu;j jg zgodnie z zaleceniami (zobacz rozdziat
.Zasady bezpieczenstwa” -, Niebezpieczenstwa zwigzane z
butlami gazowymi”).

«  Przechowuj grill na zewnatrz, w suchym miejscu. Przykryj grill
(pokrowcem ochronnym), by zabezpieczy¢ go przed wilgocia,
kurzem, owadami lub pajagkami, ktore moga wej$¢ pod obu-
dowe i sie pod nig zagniezdzic.

« Wyczysc grill, zanim przykryjesz go pokrowcem (zobacz roz-
dziat ,,Czyszczenie i konserwacja”).

« Jedli chcesz przechowywac grill w budynku, musisz odtaczyé
go od butli gazowej. Zamknij butle prawidtowo odpowied-
nia nakretka i ostong (zaleznie od modelu) i przechowuj ja
na zewnatrz powyzej poziomu gruntu (tzn. nie w dotach lub
wagtebieniach w ziemi), w miejscu o dobrej wentylacji.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli mimo zachowania dbatosci i wtasciwej pielegnacji grilla doj-
dzie do usterki, niniejszy rozdziat moze pomaoc w jej usunieciu.
Jezeli wykonanie opisanych nizej czynnosci nie przyniesie skutku,
skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta (zobacz oktadke niniejszej
instrukcja montazu i obstugi).

A Nie probuj samodzielnie naprawia¢ systemu gazowego!

Zapach gazu

Nieszczelnos¢ systemu gazowego.

1. Natychmiast zamknij butle gazowa.

2. Dokrec¢ wszystkie potaczenia Srubowe w systemie gazowym.

3. Sprawdz, czy wszystkie czesci przewodzace gaz sa wolne od
zewnetrznych uszkodzen; wymien zuzyte elementy na orygi-
nalne czesci zamienne.

4. Sprawdz szczelnos¢ (zobacz rozdziat , Kontrola szczelnosci”).

Palnik sie nie zapala.
Butla gazowa jest wyczerpana.

» Wymien butle gazowa.

Palnik jest zatkany.

» Wyczys$¢ go zgodnie z rozdziatem ,Czyszczenie i konserwa-
cja" — ,Czyszczenie komponentow przewodzacych gaz (w
razie potrzeby)”.

W przypadku palnika bocznego: Przewdd zaptonowy nie jest
podfaczony do zapalacza.

» Kontrola wzrokowa. Jesli trzeba, podfacz przewdd zaptono-
wy.

Zatkana jest dysza nastawnika (za ostona frontu).
» Zlec specjaliscie wyczyszczenie grillu.
Zapalacz jest uszkodzony.
» Zle¢ specjaliscie kontrole i naprawe lub wymiane zapalacza.
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Urzadzenie nie osigga zadanej temperatury. Ptomien
jest watly, mocno migocze lub ptonie nieregular-
nie. Poszczegodlne palniki nie zapalaja sie.
Butla gazowa jest (prawie) wyczerpana.

» Wymien butle gazowa.
Palniki sg zatkane.

» Wyczys¢ je zgodnie z rozdziatem , Czyszczenie i konserwacja”
-, Czyszczenie komponentow przewodzacych gaz (w razie

potrzeby)”. (]
Waz gazowy jest zgiety. g
» Wyprostuj waz gazowy.
Zatkana jest dysza nastawnika (za ostona frontu). E
» Zle¢ specjaliscie wyczyszczenie grillu. l'e)
Zbyt duze ptomienie o
Produkty spozywcze sa zbyt ttuste. o
» Usun nadmiar ttuszczu, potdz mieso na misie grillowej lub
zredukuj temperature.
Grill jest zabrudzony.
» Wyczys¢ grill (zobacz rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”).
DEKLARACIA ZGODNOSCI WE
My, firma LANDMANN Germany GmbH, o$wiadczamy, ze urza-
dzenie gazowe opisane w niniejszym dokumencie jest zgodne z
rozporzadzeniem (UE) 2016/426.
Zgodnosc¢ potwierdzono w wyniku przeprowadzonego badania typu
na podstawie EN 498:2012.
Badanie typu przeprowadzita notyfikowana jednostka
IMQ ISTITUTO ITALIANO (ltaly).
Numer identyfikacyjny urzadzenia: 51CP4447
Dalszych informacji udziela nasz dziat obstugi klienta.
USUWANIE ZUZYTEGO SPRZETU
Aby usunac grill, roztéz go na czesci i oddaj metale oraz tworzywa
sztuczne do recyklingu.
(£, Opakowanie usun w sposéb nieobciazajacy srodowiska
% @ naturalnego, oddajac je do punktu zbiorki surowcédw
wtornych.
17
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Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

dekujeme, Ze jste si vybrali plynovy gril od spolecnosti LANDMANN. Tento navod
k montazi a pouziti vam pomuze krok za krokem pfipravit pravé zakoupeny gril
LANDMANN k pouZiti. Poskytneme vam také dileZité tipy pro spravné pouzivani,
bezpecné zachazeni a osetrovani.

Vénujte cas seznameni se s podrobnostmi nového vybaveni. Prejeme vam nejen
bezproblémovy start, ale také dlouhodobé radost z vaseho grilu LANDMANN.
Pokud mate jakékoli dotazy tykajici se vaseho modelu grilu, nebo potrebujete dalsi
pomoc, nas servisni tym vam rad pomdZze. Prislusné kontaktni Udaje najdete na obalce
tohoto navodu k montaZzi a pouziti.

Spoustu zabavy a chutné grilovani vam preje
vas tgm LANDMANN.

N

OBSAH . . NV
Technické Gdaje 19 PR’ED UVEDENI Dpv PROVOZU vSI PRECTETE
Obsah baleni 19 NAVOD K MONTAZI A K POUZITI!

Nedodrzeni uvedenych bezpecnostnich upozornéni,
bezpecnostnich opatfeni a pracovnich postupl muze vést k
vaznym nebo dokonce smrtelnym zranénim nebo k vécnym
skoddm v dlsledku poZaru nebo vybuchu.

Uschovejte tento navod k montazi a pouziti pro pozdé;si

Pouzivani v souladu s ur¢enim 20
Bezpecnostni upozornéni 20

PoZadavky na soucasti, které vedou plyn 21
Pokyny pro montaz 21

Pfipojeni plynové lahve 21 dotazy a dalsi uzivatele. Patfi k pfistroji. Vyrobce ani dovozce
Zkouska tésnosti 22 nerudi za $kody vzniklé nerespektovanim udaji uvedenych v
Pouziti 22 tomto navodu k montazi a k pouziti.

Tipy na grilovani 23
Cigténi a udrzba 23
Uchovavani 25

Odstrafiovéani problémi 25 Symboly

ES prohlaseni o shodé 25 Znacky oznacujici nebezpedi: Tento symbol indikuje
Likvidace 25 mozna nebezpedi. Pfislusna bezpecnostni upozornéni si
pozorné prectéte a fidte se jimi.

@ Doplnujici informace

|||| Pred pouzitim si prectéte navod k montazi a k pouzitil

Il
Q[I Vhodny na potraviny.

Dalsi vysvétlivky
Cisla legendy jsou zobrazena takto: (1)
Odkazy na obrazky jsou zobrazeny takto: (obrazek A)

VAROVANI:
m PouZivat pouze ve venkovnim prostredi.
m Pred pouzitim spotfebice precist navod k montazi a k pouziti.
m UPOZORNENI: PFistupné ¢asti mohou byt velmi horké.
Zamezte pfistupu déti.
Béhem provozu spotfebicem nepohybovat.
Po pouziti uzavfit pfivod paliva na lahvi na plyn.
Tento spotrebi¢ musi byt umistovan mimo dosah horlavych
materiald.
m Jakékoliv Upravy spotiebice mohou byt nebezpecné.

18
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TECHNICKE UDAJE

Popis pristroje:
Cislo modelu:
Stat:

Kategorie plynu:
Druh plynu:

Tlak plynu v mbar:
Spotreba:

@ trysky hlavniho horaku:

Tepelny vykon:
Zapalovani:

Redukcni ventil:

Plynova hadice:
Rozméry (D x V x S):
Hmotnost:

Plynova lahev:

ID navodu k montazi a k
pouziti:

Vyrobce:

Vyrobeno v Ciné.

Plynovy gril ,Gas BBQ 2.0"

22165

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR
[38/P 30)

G30 (butan), G31 (propan)

nebo jejich smés

30

G30: 436 g/h
G31: 428 g/h

0,84mm

6 kW (4 x 3,0kW hlavni hofak + 1 x 3,0 kW bocni horak)

piezoelektrické

podle EN 16129; Je tfeba dodrZovat vnitrostatni predpisy.

Gril: cca 102 x 98 x 57,5¢cm
cca 16,5kg

B&Zna plynova lahev, rozméry viz obrazek vedle.

722165 M LM EE V1 1123 md

LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Némecko

OBSAH BALENI

(obrazek A viz rozeviraci strana)

(8321

CE

51CP4447

Poz.  Nazev

1 Viko

2 Teplomér ve viku

3 Kryt horaku

4 Odkapavaci miska na tuk

5 Bocni stolek, vpravo

6 Podpéra, nahofe vpravo

7 Spojovaci dil

8 Uhelnik A

9 Uhelnik B

10 Podpéra, vzadu vpravo

1 Osa kol

12 Kolo

13 Podpéra, vpredu vpravo

14 Zakladni deska

15 Celni kryt dole

16  Celni kryt nahote

17 Bocni pficna vzpéra

18 Podpéra, vpredu vlevo

19 Podpéra, vzadu vlevo

20 Drzak plynove lahve dole

21 Drzak plynové lahve nahore

22 Pfi¢na vzpéra, vzadu

23 Redukéni ventil (v nékterych zemich neni obsa-
hem dodavky)

24 Plynova hadice (v nékterych zemich neni obsa-
hem dodavky)

25 Pfipojeni plynu

26 Ovladaci knoflik

27 Zapalovaci knoflik

22165_Inlay_LM_M_A4_EE Vl.indb 19

BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
PL AT, CH, CZ, DE LT, LU, LV, PT, SK; SI
38/P (37) 38/P (50) I3+ (28-30137)
G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan) | G31 (propan)
nebo jejich smés nebo jejich smés @
37 50 28-30 37 g
G30: 436 g/h G30: 436 g/h 436 g/h 428 g/h
G31: 428 g G31: 428 gh E
0,78mm 0,74mm 0,84mm 0,84mm
O
o
- o
podle EN 16436-1; max. 1,5 m; DodrZujte vnitrostatni pfedpisy o maximalni dobé pouZitelnosti. ?‘“
f - \
£
e
g
g
=]
—
max. @ 300 mm
Poc. Poz.  Nazev Poc.
1 28 Podpéra, nahore vlevo 1
1 29 Bocni stolek, vlevo 1
2 30 Grilovaci jednotka (pfedmontovana) 1
1 31 hofak 2
1 32 Zavés A 2
1 33 Zavés B 2
4 34 Rukojet vika 1
2 35 Grilovaci rost 1
2 36 Ohfivaci rost 1
1 37 Tepelna desticka 1
1 A-0O Montazni material
2
Navod k montazi a pouziti 1
! Navod k redukénimu ventilu 1
1
1 Dale potrebujete:
+ Lahev s LPG (viz kapitola , Technické udaje”), 1x
1 + Nastroj pro montaz
1 Tyto poloZzky nejsou obsahem baleni.
1
1 POZOR!
1 Zkontrolujte Uplnost obsahu baleni a zda nedoslo k poskozeni
jednotlivych soudasti pfi prepravé. Pokud nékteré dily chybi
1 nebo jsou poskozené, kontaktujte zakaznicky servis (viz obalku
1 tohoto navodu k montazi a poutziti). Vyhrazujeme si pravo
na drobné technické zmény, napf. pokud jde o montazni
! material.
+ Odstrante z pfistroje pfipadné félie, nalepky nebo prepravni
1 ochranu, ale nikdy ne typovy Stitek a pripadna vystrazna
upozornéni!
1
2
1
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POU2|’VANi V SOULADU S URéENiM ] Potéii’vejte,gtril Pou)ze nad urovni terénu (tj. ne v prohlubnich
S v . - . pod urovni terénu).

" Tepto plynovy grll Je urcen k priprave potraym, kvtere jemozne Pouzivejte jen venku. NepouZivejte gril v budovach, gara-
grilovat. Pracuje se zkapalnénym plynem a je uréen pro ven- . . . 7 L
kovni pousiti zich, krytych priichodech, stanech, v jinych uzavfenych prosto-

. L , ., rach, pod markyzami nebo hoflavymi konstrukcemi.
m  Gril a plynova lahev se musi pouZivat a skladovat v souladu s . . . . . . .
S m  Gril nepouzivejte ve vozidle ani na ném. To plati i pro obytné
platnymi predpisy. vozy, karavany a lodé
m  Gril je ur¢en k soukromému, nikoli komer¢nimu pouziti. . Nepy;)uiivejte}g/;ril pok'ud se ve vzduchu nebo v prostredi
= Jiné pouZiti je nepfipustné. To plati zejména pro nasledujici vyskytuji vysoce hoflavé nebo vybusné latky. V blizkosti grilu
redvidatelné chybné pouziti: . . AN )
preay - chybne pouziti- L neskladujte palivo ani jiné hoflavé pary nebo kapaliny a nepo-
o Etnl r\epog?vejtle na drlevo, dEevene L;EH net)>0 jiné palivo, uzivejte takové latky s timto grilem. V blizkosti grilu nestrikejte
eré neni kapalnym plynem (propan/butan). #adné spreje.
o Nikdy nepfipojujte gril k rozvodu zemniho plynu (méstské ; yo ; - _— .
| ngvé sFi)ti)Ila \}eﬂnilga trvsky isou urcen v'i?ladnfé o lahve ] ledyvnepouzwejte grvlllbez redLIchnlho ventilu (viz kaplgo:
Py L yatrysky] yvy P la ,,PoZadavky na soucasti, které vedou plyn” -, Redukéni
na kapalné plyny. ventil")!
o NepouZzivejte gril jako topeni. L ; . . T .
. . ST, e m  Ujistéte se, Ze redukeni ventil je spravné pfipojeny a funkéni a
o Nepouzivejte gril k ohfevu jinych latek a materiald nez N S ,
potravin Ze neni posSkozeny.
o Nikdy nepouzivejte gril jako vestavny pfistroj. m Po kazdém va’ipojeni plyn’ové Ié’hve, nekgo kdvyi se grilv delsi
. o ) Ly . , dobu nepouZival, se musi provést zkouska tésnosti viech sou-
m  Pouzivejte gril jen k uvedenému Ucelu a jen podle popisu Cs . . : “l .y N o
. (o o g ior Casti, které vedou plyn (viz kapitola , Zkouska tésnosti”). PFi
v tomto navodu k montazi a pouziti. Jakékoli jiné pouziti . . . s:
. . L . uniku plynu se gril nesmi pouzivat.
se povazuje za nespravné. Nespravna obsluha a neodborné > i L L.
zachazeni mohou mit za nasledek zhoreni funkce nebo vécné ™  Tento pristroj musi byt behem provozu v dostatecné
Skody stejné jako zranéni osob. vzgl«:alenostllocll horlayych n’1ater|_a’1I}1. I.-lr.02|’ne’bezp’eC| .
. . Qe pozaru. Musi byt dodrzeny nasledujici minimalni vzdalenosti
m Zaruka se nevztahuje na vady vzniklé nasledkem neodbor- o e !
, PRSP , N . od hoflavych materialt: 2 m nahoru a 1 m do strany od grilu.
ného zachazeni, poSkozeni nebo pokusl o opravu. To plati i . 1o . Y . M
o g . ) N . Vzdalenost od materialli s obtiznou hoflavosti, napf. stén
pro bézné opotrebeni a usazeny tuk a zmény barvy u grilu a S
P . domu, musi byt nejméné 0,6 m.
pfislusenstvi. N PV . .
B&hem provozu nesmi byt ani ve spodni skfifice ulozen kryt
proti povétrnostnim vlivdm ani Zadné jiné hoflavé materialy.

BEZPEéNOSTNi UPOZORN EN" m Pii pfipojoyéni’plynové lahve nesmi byt pobliz grilu zadné

zdroje zapaleni.

A Riziko zranéni m Nikdy nezakryvejte vétraci otvory grilovaci jednotky a pfihrad-

ky na plynové lahve a dbejte na to, aby byly vzdy volné.

m  Gril neni urcen pro déti a osoby se snizenymi fyzickymi, m Pfed uvedenim grilu do provozu nezakryvejte 7adné otvory a
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem ujistéte se, Ze nejsou ucpané. Stejné jako vétsina venkovnich
zkusenosti a/nebo znalosti. pfistrojd je i gril moznym Utocistém pavoukd a hmyzu. Ucpani

m  Déti si nesmi s grilem hrat. Zajistéte, aby ke grilu nemély pfi- soucasti, které vedou plyn, mGze branit pritoku plynu, coz
stup déti bez dozoru, ani kdyz je vypnuty. Nespravné pouziti mUze snizit vykon nebo dokonce zplsobit nebezpecné zpétné
mUze byt nebezpecné. Slehnuti plamene. Ucpani odstrante podle popisu v kapitole

m  UPOZORNENI: Pfistupné ¢asti mohou byt velmi horké. »Cisténi a udrzba”.

Udrzujte mimo dosah déti! Nenechavejte nikdy gril bez m  Nikdy nenechavejte gril bez dozoru, kdyz je v provozu. Pokud
dozoru, kdyz je v provozu nebo je jesté horky. Dbejte zejména plamen zhasne, okamzité jej znovu zapalte nebo zavrete

na to, aby se do blizkosti horkého grilu nedostaly déti nebo plynovou lahev.

osoby, které nejsou schopny spravné rozpoznat nebo reagovat  m  Pokud ucitite plyn, uzaviete pfivod plynu na plynové lahvi

na mozna nebezpecdi. a zhasnéte vsechny plameny. Nezapinejte zadné elektrické

m PouZivejte grilovaci rukavice, které byly testovany souladu pfistroje. Pfed dalSim pouzitim grilu zjistéte a odstrante pricinu
s narizenim (EU) 2016/425 pro osobni ochranné prostredky Uniku plynu.
podle normy DIN EN 407 (kategorie tepelné ochrany Il). m Dbejte na to, aby se pokrmy s vysokym obsahem oleje a tuku

m Pri pouZivani grilu se nedotykejte rozpalenych casti! Kdyz je neprehfivaly. Na gril neumistujte nadoby naplnéné olejem.
gril v provozu, a kratce po jeho vypnuti se dotykejte jen madel ~ w  Pozar tuku nehaste vodou! Ihned uzaviete piivod plynu na
a ovladacich prvkl. Pred prepravou, Cisténim nebo uloZzenim plynové lahvi Okamyzité vypnéte viechny hoféky a nechte viko
pockejte, nez pristroj vychladne. zaviené, dokud oheri nezhasne.

Grilem béhem provozu nepohybuijte! Po pouziti ihned uzavfete pfivod plynu na plynové lahvi.
Konzumovani alkoholu nebo drog mdze nepfiznivé ovlivnit Gril nepfikryvejte, dokud je horky.
schopnost sprévné:_a bezpelné sestavit, premistit, uskladnit Neprovadéijte na pfistroji zadné zmény! Jakakoli Gprava
nebo obsluhovat gril. pistroje mUze byt nebezpecna.
. .. .. . m Je zakazano manipulovat s komponenty, které byly
Riziko uduseni, pozaru a vybuchu zapecetény vyrobcem nebo jeho zastupcem.
m Opravy smi provadét pouze vyrobce nebo zakaznicky

Plyn je velmi horlavy a hofi vybusné. Pri nekontrolovaném
vzniceni unikajiciho plynu miize dojit k vaznému zranéni
osob nebo poskozeni majetku.

servis, aby se predeslo nebezpedi. Pfi zjisténi poskozeni nebo
v pfipadé poruchy se obratte na zakaznicky servis (viz obalka
tohoto navodu k montazi a pouziti). Gril se nesmi pouzivat,

Zkapalnény plyn je tézsi nez kyslik. Hromadi se proto u

zemé a vytésnuje tam kyslik. Pokud se vytvori odpovidaji-

ci koncentrace plynu (napf. v pfipadé poskozené plynové

lahve), muze dojit k uduseni v disledku nedostatku kysliku.

m Pouzivejte pouze druh plynu, plynové lahve, redukeni ventily a
plynové hadice uvedené v tomto navodu k montazi a pouziti
(viz kapitola ,Pozadavky na soucasti, které vedou plyn”).

dokud neni opraven, protoze chybna funkce grilu muize zvysit
riziko zranéni.

m Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi od vyrobce, aby neby-
lo ohrozeno fungovani grilu a predeslo se moznému nebezpe-
Ci a Skodam.

m  Béhem provozu nikdy neodstranujte ovladaci knoflik, plyno-
vou lahev ani zadny z prvkd, které vedou plyn.

20
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m  Nikdy neprepravujte gril k s pfipojenou plynovou lahvi. Gril a
plynova lahev se musi vzdy pfepravovat oddélené.

m  Gril pravidelné ¢&istéte podle popisu v kapitole , Cisténi a
udrzba”.

A Nebezpeti od plynovych lahvi

m Ridte se udaji vyrobce nebo pajcovny plynovych lahvi!

m  Uchovavejte plynovou Idhev mimo dosah déti!

m Nikdy nepouzivejte vyboulenou nebo zrezivélou plynovou
lahev.

m  Nikdy nepouzivejte plynovou lahev s poSkozenym ventilem.

m  Plynovou lahev nikdy nepokladejte. Plynové lahve (i prazdné)
vzdy instalujte, prepravujte a skladujte ve vzpfimené bezpecné
poloze.

m Nikdy nenechte plynovou lahev spadnout. Nevystavujte ji
naraz(m a neposkozujte ji.

m Plynové Iahve mohou pfi zahfati explodovat. Plynovou lahev
nikdy nespalujte. Nevystavuijte ji extrémnimu teplu (nad
50 °C). Nenechavejte plynovou lahev v auté za horkych dnd.
Pfi provozu grilu dbejte na to, aby se ho plynova lahev ani
plynova hadice nedotykaly.

m  Plynové lahve se smi pfipojovat, pouzivat a skladovat jen ven-
ku s dobrym vétranim (tj. ne napf. na schodistich, chodbach,
v prichodech a prljezdech) a jen nad Urovni terénu (tj. ne v
prohlubnich pod urovni terénu).

m Unikajici plynovou lahev ihned umistéte na dobre vétrané
misto venku, nechte plyn unikat a pockejte, az se rozptyli.
Prazdnou plynovou lahev pak vratte vyrobci s informaci o
netésnosti.

Pokud pocitite zavrat nebo nevolnost, dychejte Cerstvy vzduch
a v pfipadé potreby vyhledejte Iékafskou pomoc.

m Pred odpojenim redukéniho ventilu od plynové dhve vzdy
uzavrete ventil plynové lahve.

m  Plynové lahve (i prazdné), které nejsou pfipojeny k okamzité-
mu pouziti, se nesmi skladovat pfimo vedle provozovaného
pfistroje na plyn nebo elektfinu.

m | zdanlivé prazdné plynové lahve mohou stale obsahovat zka-
palnény plyn, a proto je tfeba s nimi zachazet stejné opatrné
jako s pInymi plynovymi lahvemi.

POZADAVKY NA SOUCASTI, KTERE
VEDOU PLYN

Gril je provozovan na zkapalnény plyn (Liquefied Petroleum Gas,
LPG nebo LP plyn). Zkapalnéné plyny propan, butan a jejich smési
zUstavaiji v plynové lahvi pfi pokojové teploté a nizkém stlaceni

(< 10 bar() kapalné. Pfi otevieni plynové lahve se uvolni tlak,
kapalina se rozpina a pfechazi do plynného stavu.

Plynova lahev

+ PouZivejte pouze plynové lahve s propanem nebo buta-
nem nebo smési obou plynd. Plynové Idhve musi odpovidat
vnitrostatnim predpisdm a nesmi byt vétsi, nez je uvedeno v
kapitole , Technické udaje”.

Reduk¢ni ventil

Reduk¢ni ventil zajistuje, Ze se do grilu vzdy privadi plyn stejného

tlaku.

+ PouZivejte redukcni ventil dodavany s grilem. Je otestovan a
ma certifikat CE. Splfiuje evropskou normu EN 16129.

+  Pokud byl gril dodan bez redukéniho ventilu, pofidte si reduk¢-
ni ventil, ktery je vhodny pro plynovou lahev. Dbejte na to, aby
odpovidal narodnim predpistm.
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Plynova hadice

+ Pouzivejte plynovou hadici dodavanou s grilem. Pokud plyno-
va hadice nebyla soucasti dodavky, pofidte si plynovou hadici,
kterd odpovida narodnim predpistim.

+ Plynova hadice (nebo hadicové vedeni) nesmi byt delsi nez
1,5 m a musi odpovidat normé EN 16436-1.

+ Dodrzujte narodni pfedpisy a vyménte plynovou hadici, pokud
to vyZaduji nebo pokud prekrocila maximalni datum pou?Ziti.

+ Pred kazdym pouZitim se ujistéte, Ze plynova hadice neni

prehnuta nebo praskla a neni opotfebovana. Pokud je plynova @
hadice porézni nebo vadna, nesmi se gril pouzivat. g
. W
POKYNY PRO MONTAZ o
QO
POZOR! E\E
m  Uchovavejte obalovy material mimo dosah malych déti a zvi- o
fat! Hrozi nebezpeci uduseni.
« Postup montaze je uveden na konci tohoto navodu k montazi
a pouziti. Ridte se jim a dodrzte spravné poradi. Neodborna
montaz muaze byt nebezpecna.
+ Pouzivejte pouze vhodné naradi v bezvadném stavu. Pokud
pouzijete opotfebované nebo nevhodné naradi, nemusi se
vam podafit Srouby dostatecné pevné utahnout nebo je mlze-
te poskodit tak, Ze s nimi jiz nepdjde otacet.
« Zajistéte dostateCné misto k montaz a v pfipadé potreby pou-
Zijte podlozku, abyste gril nebo choulostivou podlahu ochranili
pred poskrabanim.
Gril sestavte na vodorovném a rovném povrchu, aby se nezkfi-
vil.
+  Pri montazi nepouzivejte silu.
+ Sroubové spoje nejprve utahnéte rukou a po Uspésném
dokon¢eni montazniho kroku je znovu pevné utahnéte. V
opacném pripadé mlze dojit k nezadoucimu pnuti.
+ Utdhnéte matice, aby pevné dosedly, a pak otocte jeSté o Ctvrt
otacky. Neutahuijte je prilis pevné!
PRIPOJENI PLYNOVE LAHVE
POZOR!
m Pred pfipojenim plynové lahve dodrzujte pokyny uvedené v
kapitole ,Bezpecnostni upozornéni” a , Pozadavky na soucasti,
které vedou plyn”.
m V3echny spojovaci dily musi byt bez necistot a neposkozené.
m  Plynova lahev se nesmi dotykat horkych casti grilu ani nesmi
byt vystavena tepelnému zareni.
m Plynova hadice nesmi byt napnuta, zkroucena nebo prehnuta
a nesmi se dotykat grilu.
m Po pfipojeni plynové lahve se ujistéte, Ze vSechny spoje jsou
tésné (viz kapitola ,, Zkouska tésnosti”). Redukcni ventil utah-
néte pouze rukou! Nepouzivejte zadné naradi, aby nedoslo
k poskozeni tésnéni ventilu a nebyla tim jiz zarucena jeho
tésnost.
Pokud byl gril dodan bez reduk¢niho ventilu a pfipadné plynové
hadice, pofidte si je. Vezméte pfitom v Uvahu narodni predpisy a
specifikace v kapitole , PoZzadavky na soucasti, které vedou plyn” —
.Redukeni ventil” nebo ,,Plynova hadice”.
1. Umistéte kompletné sestaveny gril venku na stabilni, vodorov-
ny a rovny povrch. Zajistéte dostatecny volny prostor ze vsech
stran. Pfi vybéru umisténi se fidte kapitolou , Bezpecnostni
upozornéni”.
2. Vyklopte bo¢ni stolek nahoru a nechte jej zapadnout do zavé-
sl pod Uhlem 90°.
Pro sklopeni jej mirné nadzvednéte.
21
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3. VSechny ovladaci knofliky musi byt v poloze vypnuto (Sipka
na ovladacim knofliku sméfuje nahoru). Pokud tomu tak neni,
stisknéte ovladaci knoflik a otocte jej do polohy vypnuto.

4. Plynovou ldhev umistéte ve svislé poloze na bezpecné misto
na podlaze vedle grilu (obrazek B). Ventil plynové ldhve musi
byt uzavren.

5. Ujistéte se, Ze prostor kolem grilu a plynové lahve je volné
pfistupny a bez pfedmétd.

6. Pokud plynova hadice je$té neni na grilu namontovana,
pfipojte jeden konec plynové hadice k plynové pfipojce grilu a
pfipadné druhy konec k redukénimu ventilu. ZpGsob upevnéni
zavisi na provedeni plynové hadice v dané zemi.

7. Pripojte redukéni ventil podle popisu v pfislusném navodu.
Pokud k reduk¢nimu ventilu neni k dispozici navod, jsou nize
popsany nékteré z riiznych variant pfipojeni. POZNAMKA:
Obrazky se mohou mirné lisit.

8. Po pfipojeni plynové |ahve provedte zkousku tésnosti (viz
kapitola ,Zkouska tésnosti”).

®

Doporucujeme pfi pouzivani umistit plynovou lahev vedle
grilu (obrazek B).

Plynova lahev vsak mdze byt béhem pouzivani i po ném
uloZena ve spodni skfince, pokud nepresahuje stanovené
maximalni rozméry (viz kapitola , Technické ddaje”). Umis-
téte plynovou ldhev do stanovené prohlubné v zakladni
desce.

Montaz redukcniho ventilu

Reduk¢ni ventil s levym zavitem

(obrazek €)

1. NaSroubujte redukéni ventil ru¢né na zavit ventilu plynové
lahve. Pamatujte, Ze se jedna o levy zavit a musi se otacet
proti sméru hodinovych rucicek.

2. Otocte ventilem (a) na plynové lahvi proti sméru hodinovych
rucicek, aby plyn proudil a mohli jste gril uvést do provozu.
Ventil zaviete otacenim ve sméru hodinovych rucicek.

Redukéni ventil s packou

(obrazek D)

1. Otocte packu redukéniho ventilu (b) do polohy vypnuto.

2. Redukeni ventil pritlacte na ventil plynové lahve tak, aby zfe-
telné zapadl na své misto.

3. Otocte packu do polohy zapnuto, aby plyn proudil a mohli jste
gril uvést do provozu. Pfivod plynu zastavite otocenim packy
do polohy vypnuto.

Reduk¢ni ventil s manzetou

(obrazek E)

1. Otocte packu redukéniho ventilu (b) do polohy vypnuto.

2. Presunte manzetu redukéniho ventilu smérem nahoru a podrz-
te ji zde.

3. Zatlacte redukeni ventil na ventil plynové lahve a presurite
manzetu dold, aby doslo k uzamknuti.

4. Pokud redukéni ventil nezaskoci, postup opakujte.

5. Otocte packu do polohy zapnuto, aby plyn proudil a mohli jste
gril uvést do provozu. Pfivod plynu zastavite otoCenim packy
do polohy vypnuto.

Sejmuti redukéniho ventilu

1. Ujistéte se, Ze ventil plynové lahve nebo redukeniho ventilu je
uzavieny.

2. Otevrete ovladaci knoflik grilu, aby zbyvajici plyn mohl unik-
nout ze systému.

3. Ksejmuti redukéniho ventilu provedte montazni kroky v obra-
ceném poradi.
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ZKOUSKA TESNOSTI

POZOR!
Nikdy nehledejte Unik plynu plamenem! Pfed kontrolou
A tésnosti se ujistéte, Ze v blizkosti se nevyskytuje se ohen
a nemohou vznikat jiskry. Jiskry nebo plameny mohou
zpUsobit vybuch, ktery mize vést k vaznym nebo dokonce
smrtelnym zranénim resp. Skodam na majetku.

Po prvnim pfipojeni, po kazdé vyméné plynové lahve nebo v pfipa-
dé, Ze gril nebyl del3i dobu pouzivan, je tfeba provést zkousku
tésnosti vSech soucasti, které vedou plyn, aby se zajistilo, ze z
zadného spoje neunika plyn.

Postupujte pfi provadéni zkousky tésnosti podle pokynd v ndvodu
k redukénimu ventilu. V opacném pfipadé pouzijte prostfedek

pro detekci netésnosti od specializovaného prodejce a postupujte
podle pokynt vyrobce. Zkouska tésnosti podle sluchu neni
bezpecnal

POUZITI

Uvedeni grilu do provozu

POZOR!

m Pred prvnim pouZitim gril s grilovacimi rosty nebo veSkerym
prislusenstvim, které pfichazi do pfimého kontaktu s potra-
vinami, vypalte, abyste odstranili veSkeré zbytky z vyroby. Za
timto ucelem gril roztopte na nejvyssi stupen po dobu nej-
méné 20 minut se zavienym vikem. Po vychladnuti vycistéte
prisludenstvi. Viz také kapitola , Cisténi a Gdrzba”.

m  Gril pouZivejte pouze tehdy, pokud jsou viechny dily na svém
misté a gril byl spravné sestaven v souladu s montaznimi kroky
uvedenymi v tomto navodu k montazi a pouziti.

m Pred kazdym pouzitim se ujistéte, Ze gril je nepoSkozeny a
spravné umistény. Pfi vybéru umisténi se fidte kapitolou ,Bez-
pecnostni upozornéni”.

m Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda jsou plynova lahev
a reduk¢ni ventil spravné pfipojené a zda jsou viechny casti,
které vedou plyn, tésné (viz kapitola ,, Pfipojeni plynové lahve”
a , Zkouska tésnosti”).

m Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda se na grilu nenacha-
zi usazeny tuk. Odstrante prebytecny tuk a vyprazdnéte a
vyCistéte vSechny casti systému sbéru tuku, abyste zabranili
vzniceni tuku (viz kapitola ,Cisténi a udrzba”).

m  Systém sbéru tuku ani grilovaci komoru nevystylejte hliniko-
vou ani jinou folii.

m Pri zapalovani musi byt viko oteviené. Zapalujte kazdy horak
samostatné.

m  Pfi zapalovani plynového plamene se nenaklanéjte nad grilo-
vaci plochu, protoze pfi nahromadéni plynu v grilovaci komore
mUze dojit k prudkému vzplanuti.

m Pokud plamen zhasne nebo se hofak nezapalil, otocte pfislus-
ny ovladaci knoflik do polohy vypnuto. Pfed dalsim pokusem
pockejte asi 2 az 5 minut, aby se plyn rozptylil. Jinak by mohlo
dojit k deflagraci.

m  Nikdy nelijte vodu na horky gril, aby nedoslo k popaleni a
oparfeni.

1. Otevrete viko.

2. Ujistéte se, Ze viechny ovladaci knofliky jsou v poloze vypnuto
(Sipka na ovladacim knofliku sméfuje nahoru). Pokud tomu tak
neni, stisknéte ovladaci knoflik a otocte jej do polohy vypnuto.

3. Otevrete pfivod plynu na plynové lahvi.

4. Kazdy horak je vybaven vlastnim zapalovacim systémem, a
proto jej |Ize zapalovat samostatné: Stisknéte ovladaci knoflik
pozadovaného horaku a otocte ho na maximalni vykon (90°
proti sméru hodinovych rucicek). Aktivuje se pfivod plynu.
Dale stisknéte zapalovaci knoflik. Vytvofi se jiskra.
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5. Zkontrolujte, zda se hofak zapalil: Opatrné se podivejte, zda z
horaku Slehaji plameny.
Pokud se hordk nezapalil, otocte ovladaci knoflik do polohy
vypnuto a zkuste to znovu.

V pripadé piezoelektrického zapalovani uvolnéte ovladaci
knoflik az nékolik sekund po Uspésném zapaleni, aby
plamen nezhasl.

®

6. Stejnym zpUsobem zapalte i ostatni hofaky.

Grilovani

POZOR!

m Pri otevieni vika mdze unikat horka para. Nepfiblizujte proto
hlavu ani ruce k nebezpe¢nému prostoru. Hrozi nebezpeci
popaleni.

m Neoteviené nadoby s potravinami neohfivejte, protoze nardst
tlaku mudZe zpUsobit jejich prasknuti.

m  Poutzivejte grilovaci nacini s dlouhymi Zaruvzdornymi rukojetmi.

1. Po zapaleni horakl gril pfedehrejte: Zavrete viko a pockejte,
dokud teplomér ve viku neukazuje pozadovanou teplotu.

Po predehfati mizete nepotrebné hofaky vypnout. Za timto
Ucelem otocte prislusné ovladaci knofliky do polohy vypnuto.

2. Otevrete viko a polozte grilovany pokrm na grilovaci rost nebo
jiné pouzivané pfisluSenstvi.

3. Kdyz je v grilovaci komore dosazeno vysoké teploty a grilova-
ny pokrm se ma pfipravit rovnomérnéji ze viech stran, zaviete
viko.

4. V pfipadé potreby sniZte vykon hofeni dalsim otocenim ovla-
daciho knofliku proti sméru hodinovych rucicek.

5. Jakmile pokrm ziskad poZadovany stuper propeceni, otocte jej
grilovacimi kleStémi.

Odstaveni grilu z provozu

1. Zavrete pfivod plynu na plynové lahvi.

2. Otocte vsechny ovladaci knofliky do polohy vypnuto.

3. Pred premisténim nechte gril vychladnout.

4. Po vychladnuti gril vycistéte (viz kapitola ,Cisténi a udrzba").
Nadmérné usazeniny zbytkd jidla a jedlych tukl mize vést k
tzv. pozaru tuku.

TIPY NA GRILOVANI

1. Nez zacnete grilovat, pfipravte si vSe, co k tomu potfebu-
jete. Pri grilovani byste méli mit gril a jidlo stale na ocich a
nemélo by byt nutné se neustale vracet do kuchyné.

2. Pred pripravou by maso mélo mit pokojovou teplotu, aby
se dobre a rovnomérné pfipravilo.

3. Pouzivejte Cisté grilovaci rosty. Vase nové grilované pokrmy
se budou nalepovat na zbytky na grilovacim rostu.

4. Grilované pokrmy mirné potrené olejem se rovnomeérnéji
opékaji a méné se nalepuji na grilovaci rost.

5. Potrete grilovaci rosty pred grilovanim olejem, aby grilova-
né pokrmy na nich neulpivaly.

6. Predehfrivejte gril vzdy se zavienym vikem, aby se grilova-
ny pokrm nepfichytil ke grilovacimu ro$tu a mohl se prudce
opékat. Tim se také spali zbytky z posledniho grilovani. | kdyz
chcete grilovat pfi stfedni nebo nizké teploté, méli byste gril
predehrat.

7. Nepokladejte pfilis velké mnozstvi grilovaného pokrmu
na grilovaci rost. Mezi jednotlivymi kousky ponechte dostatek
mista, abyste je mohli pohodIné uchopit a pfemistit.

8. Pokud pouZivate marinddu, omacku nebo polevu s vyso-
kym obsahem cukru nebo jinych snadno vznétlivych pfisad,
potirejte ji aZz béhem poslednich 10 az 15 minut grilovani.
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9. Pfi grilovani doporucujeme mit zaviené viko. Tim se snizuje
riziko vyslehnuti plamen( a grilovany pokrm se pfipravuje
rychleji a rovnomérnéji. Neotvirejte jej pfrilis ¢asto, abyste
zkontrolovali grilovany pokrm, aby dovnitf zbytecné nevnikalo
pfilis mnoho vzduchu a neunikalo teplo a kouf.

10. Chcete-li, aby steak ziskal skvélou grilovaci kresbu a lahodnou
kdrcicku, neotacejte ho pfilis ¢asto. Ve vétsiné pripadl by
se mél pokrm obratit pouze jednou, a to az po dosazeni po-
Zadované barvy. Tim se také vyhnete priliS ¢astému otevirani
vika.

11. Pfipraveny pokrm mUzZete poloZit na ohfivaci rost, aby se
udrzel teply, zatimco budete pokracovat v grilovani. Uvédo-
mte si, ze pfitom dale pokracuje jeho pfiprava. Na ohfivacim
roStu muzete také opékat housky na hamburgery nebo 3etrné
pfipravovat zeleninu, mofrské plody apod., napfiklad pfi pfipra-
vé masa na vysokém zaru na grilovacim rostu.

Pfimé versus nepfimé grilovani

Primé grilovani

Jedna se o klasickou variantu, kdy se pokrm griluje pfimo nad
hofakem. Tomu odpovida i vysoka teplota. Tato metoda je proto
vhodna pro grilovani pokrm( s kratsi dobou pfipravy do maxi-
malné 30 minut a pro kratké a horké grilovani napfiklad hambur-

gerl nebo steakl. Tim se vytvofi lahodna kirka, zatimco vnitfek
zUstane Stavnaty.

Nepfimé grilovani

Zde teplo vychazi z horakd vedle grilovaného pokrmu, horak
pfimo pod nim zGstava vypnuty. Viko je zaroven zaviené, aby
nemohlo unikat teplo. Tento zpdsob grilovani doporucujeme pro
potraviny s dlouhou dobou pfipravy, jako jsou napriklad zebir-
ka, vepfové maso nebo celd drdbez. Timto zplsobem Ize Setrné
pfipravit i ryby a zeleninu.

MuUZete také kombinovat oba zpUsoby grilovani: nejprve grilujte
za horka a poté jemné dopecte.

CISTENIi A UDRZBA

POZOR!

m Pred cisténim nechte vSechny dily vychladnout, aby jiz nebyly
horké a bylo mozné se jich dotykat.

m  Neprovadéjte zadné cisténi redukcniho ventilu! Obsahuje velmi
citlivé soucasti, které by se mohly poskodit i pfi lehkém kon-
taktu s jinymi pfedméty. Redukcni ventil neponofujte do vody.

m  Plynovy systém smi Cistit pouze kvalifikovany odbornik. Regu-
lator nikdy nerozebirejte.

m  Vnitfek hofdku se nesmi namocit!

m  Neponofujte gril do vody ani na néj nestfikejte hadici. Do dild,
které vedou plyn nebo elektrickych dilli se nesmi dostat zadna
tekutina.

m Pred ciSténim télesa grilu odpojte plynovou lahev.

m  Nikdy nelijte studenou vodu na horké ¢asti. Mohlo by to zpd-
sobit popaleniny a poSkozeni materialu.

m Nikdy nepouzivejte lih nebo jiné horlavé nebo agresivni Cistici
prostredky.

m Dodavané prislusenstvi neni vhodné do mycky nadobi.

m Vsechny dily musi byt pred pouZitim nebo uloZzenim suché.

Chcete-li si gril dlouho uZivat, udrzujte jej v Cistoté. Pokud ho
necistite a neudrzujete, muize se jeho vykon casem snizit. Nizké
teploty a nerovnomérné rozlozeni tepla jsou znamkou toho, ze je
tfeba vydistit soucasti, které vedou plyn. Zbytky jidla na grilovacim
rostu zpUsobuji pfichyceni pokrm(. Usazeny tuk mGze zpGsobit
poZar.
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Cisténi systému sbéru tuku (po kazdém pouziti)

m Nepouzivejte zadné abrazivni Cistici prostredky.

+ Vyprazdnéte a vycistéte viechny dily systému sbéru tuku
(odkapavaci plech na tuk, odkapavaci nadoba na tuk nebo
odkapavaci miska na tuk) po nebo pred kazdym pouzitim.
Omyjte soucasti teplou vodou, prostfedkem na myti nadobi a
houbou. Nejjednodussi zplsob cisténi po poutZiti je ve vlazném
(ne horkém!) stavu.

Cisténi litinovych grilovacich rosti a grilovaci

plotynky (po kazdém pouziti)

Grilovaci desku vycistite stejnym zplsobem jako grilovaci rost:

1. Ponechte grilovaci rost v grilu a hrubé zbytky odstrante Cisti-
cim kartacem na grilovaci rost nebo $pachtli.

2. Zbytky opalte nasledujicim zptsobem: Zapnéte gril pfiblizné
na 30 minut na nejvyssi stupen (nejméné 300 °C) a zavrete
viko.

3. Nechte grilovaci rost vychladnout natolik, abyste se ho mohli
dotknout a okartacujte zbytky. V pfipadé potreby jej otfete
vlhkym kuchyriskym papirem.

4. Doporucujeme oSetfit Cisty grilovaci rost potfenim rostlinnym
olejem, abyste ho pfipravili na dalsi grilovani.

Cisténi smaltovanych grilovacich rosti, ohftiva-

cich rostu, kryti horaka a dalSich smaltovanych

dild.

m Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani kartace s
kovovymi Stétinami.

« Po kazdém pouziti vycistéte grilovaci a ohfivaci rosty, ostatni
soucasti podle potreby.

» Hrubé zbytky seskrabejte plastovou $pachtli nebo je namocte
do teplé vody.

« Poté je vycistéte teplou vodou s trochou myciho prostredku a
houbou nebo mékkym hadfikem.

Cisténi rosta z nerezové oceli (po kazdém

pouziti)

« Vycistéte rosty z nerezové oceli teplou vodou, prostfedkem na
myti nadobi a houbou nebo nerezovym Ccisticim polstarkem.

Cisténi grilovaci komory (podle potieby)

Bé&hem pouzivani vznika z mastnych par a koure uhlik, ktery se

usazuje v grilovaci komore.

m Nepouzivejte zadné abrazivni Cistici prostredky.

1. Odstrante v celé grilovaci komore viechny zbytky jidla a
nahromadény tuk. K tomu miZete pouZit napf. plastovou
Skrabku.

2. Poté otfete povrchy mékkym hadrikem. Pfi vétsim mnozstvi
necistot je mdzete omyt teplou vodou s prostfedkem na myti
nadobi a houbou a otfit do sucha mékkym hadfikem.

Citéni vnéjsich stran (podle potieby)

Vnéjsi strana grilu je vyrobena z rliznych materidld a povrchd.
Proto doporucujeme rizné zpulsoby cisténi v zavislosti na typu
povrchu.

Povrchy z nerezové oceli

+ PouZivejte neabrazivni Cistici prostfedek na nerezovou ocel
a fidte se pokyny vyrobce. Nepouzivejte Zadné abrazivni
pasty!

+ Jinak mUzete k Cisténi pouZit teplou vodu, Cistici prostredek
pro domacnost a houbu. Poté oplachnéte povrchy cistou
vodou a osuste je mékkym hadfikem.

®

Pokud je gril vystaven obzvlasté nepfiznivému prostredi,
je treba vnéjsi stranu grilu Cistit castéji. V prostiedi s obsa-
hem chloridd a sulfid(i, zejména v pobreznich oblastech,
mUze i nerezova ocel oxidovat nebo se na ni mohou tvofit

skvrny. Slana voda, kyselé desté, bezprostredni blizkost
bazénu a vifivek a dalsi extrémni podminky vyznacujici
se vysokou teplotou a vlhkosti vzduchu mohou vést ke
vzniku skvrn. Tyto skvrny jsou ¢asto zaménovany se rzi.
Lze je snadno odstranit a vyhnout se jim: Skvrny omyjte
teplou vodou s Cisticim prostfedkem pro domacnost,
oplachnéte povrch cistou vodou a osuste. Kazdé 3 az

4 tydny otrete vSechny povrchy z nerezové oceli vodou
z vodovodu a Cisticim prostfedkem na nerezovou ocel,
abyste zabranili vzniku skvrn.

Lakované, smaltované povrchy a plastoveé dily

m Nepouzivejte zadné abrazivni Cistici prostredky.

« K isténi pouZivejte pouze teplou vodu s trochou disticiho
prostredku pro domacnost a kuchyriské utérky nebo mékky
hadrik. Vycistéte povrch, oplachnéte a otfete do sucha.

Cisténi soucasti, které vedou plyn (podle

potreby)

Soucasti, které vedou plyn, mohou byt ucpané a musi se vycistit,

jestlize

+ jecitit plyn pfi velmi zlutém a slabém plamenu horaku.

« neni dosazena pozadovana teplota.

« horak hfeje nerovhomérné nebo plamen mihota.

Pfi Cisténi postupujte nasledovné:

+  Cely vnéjsi povrch hofaku ocistéte Cistym draténym kartacem,
abyste odstranili zbytky jidla a necistoty. P¥i ¢iSténi davejte
pozor, abyste neohnuli nebo neposkodili zapalovaci
elektrodu. Okoli zapalovaci elektrody kartacujte opatrné.

+ Zejména se ujistéte, Ze vystupni otvory plynu a vstupni otvory
vzduchu nebo Venturiho trubice na kazdé trubce horaku jsou
volné. V pfipadé potieby je vycistéte napf. Cisticem dymek
nebo stlacenym vzduchem.

« V pfipadé potfeby maZzete plynovou pfipojku a pfipojky plyno-
vé hadice vycistit mékkym Stétcem.

Udrzbové ¢innosti

POZOR!
m  Vyménu trysek smi provadét pouze odbornik.

Gril je bezddrzbovy, pokud se pravidelné Cisti. Pfesto je nutné v

urcitych intervalech provadét kontroly. Intervaly upravte podle

frekvence pouzivani a podminek prostredi, kterym je gril vystaven.

« Zkontrolujte, zda jsou vSechny casti grilu na svém misté a
smontovany (vizualni kontrola).

« Zkontrolujte, zda jsou vSechny spoje pfitomny a pevné dotaze-
né. V pripadé potfeby je utdhnéte.

+ Plynovy systém musi byt zkontrolovan pfi kazdém pfipojeni
plynové Idhve (viz kapitola , Zkouska tésnosti”).

+ Plynova hadice se musi vyménit, pokud ma porézni nebo po-
skozena mista nebo pokud prekrocila maximalni datum pouZiti
(viz kapitola , Technické udaje”).
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UCHOVAVANI

POZOR!

m Chrante gril pred silnym vétrem, teplotami pod bodem mrazu,
dlouhodobou vlhkosti, destém, snéhem, kroupami nebo jinymi
povétrnostnimi vlivy.

m  Pokud gril nebudete delsi dobu pouZivat, odpojte plynovou
ldhev od grilu a fadné ji uskladnéte (viz kapitola , Bezpecnostni
upozornéni” — ,Nebezpeci od plynovych lahvi”).

Gril skladujte venku na suchém misté. Zakryjte ho (krytem
proti povétrnostnim vliviim), abyste ochranili soucasti pred
vlhkosti, prachem, hmyzem nebo pavouky, ktefi by se mohli
dostat do téla grilu a usadit se tam.

« Pred ulozZenim gril vycistéte (viz kapitola ,Cisténi a udrzba”).

« Pokud je gril ulozen v interiéru, musi byt odpojen od ply-
nové lahve. Radné ji uzaviete uzaviraci matici a ochrannym
krytem (v zavislosti na modelu) a ulozte ji venku nad urovni
terénu (tj. ne v prohlubnich pod urovni terénu) na dobre
vétraném miste.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

Pokud se i pfes dostatecnou péci a pozornost vyskytne zavada,
mUZe vam tato kapitola pomoci s jejim odstranénim.

Pokud nelze pomoci nasledujicich krokd problém vyresit, kon-
taktujte zakaznicky servis (viz obalku tohoto navodu k montazi a
pouZziti).

A Nepokousejte se sami opravit plynovy systém!

Zapach plynu

Netésnost plynového systému.

1. lhned uzavrete plynovou lahev.

2. Utahnéte vSechny Sroubovaci spoje plynového systému.

3. Zkontrolujte, zda viechny dily, které vedou plyn, nemaiji vnéjsi
poskozeni; vadné dily vyménte za originalni nahradni dily.

4. Zkontrolujte tésnost (viz kapitola , Zkouska tésnosti”).

Horak se nezapaluje.
Plynova lahev je prazdna.
» Vyménte plynovou lahev.
Horak je ucpany.
> Vycistéte ho podle popisu v kapitole , Cidténi a udrzba” —
,Cisténi soucasti, které vedou plyn (podle potieby)".
U bocniho horaku: Kabel zapalovani neni zapojen do zapalovani.
» Vizualni kontrola. V pfipadé potfeby zapojte kabel zapalova-
ni.
Tryska regulacniho prvku (za celnim krytem) je ucpana.
» Nechte gril vycistit odbornikem.
Zapalovani ma poruchu.

» Nechte zapalovani zkontrolovat a opravit nebo vyménit
odbornikem.

Neni dosazeno provozni teploty. / Plamen je maly
nebo silné mihota nebo je obraz plamenu nepravidel-
ny. / Jednotlivé horaky se nezapaluiji.
Plynova lahev je (témér) prazdna.
» Vyménte plynovou lahev.
Horaky jsou ucpané.
> Vycistéte je podle popisu v kapitole , Cisténi a udrzba” -, Ci3-
téni soucasti, které vedou plyn (podle potfeby)".
Plynova hadice je zlomena.
» Narovnejte plynovou hadici.
Tryska regulacniho prvku (za Celnim krytem) je ucpana.
» Nechte gril vycistit odbornikem.

22165_Inlay_LM_M_A4_EE Vl.indb 25

Silné vzplanuti
Grilovany pokrm je mastny.
» Odstranite velké mnozstvi tuku, poloZte maso na grilovaci tac
nebo snizte teplotu grilu.
Gril je znecistény.
> Vycistéte gril (viz kapitola , Citéni a Udrzba").

ES PROHLASENI O SHODE

My, spole¢nost LANDMANN Germany GmbH, timto prohlasu-
jeme, Ze zde popsany plynovy pfistroj odpovida nafizeni (EU)
2016/426.

Shoda byla ovéfena typovou zkouskou podle EN 498:2012.
Typovou zkousku provedia notifikovana osoba IMQ ISTITUTO ITALIANO
(italy). Identifikacni Cislo pfistroje: 51CP4447

Dal3i informace vam poskytne nas zakaznicky servis.

LIKVIDACE

Chcete-li gril zlikvidovat, rozeberte jej na jednotlivé casti a kovy a
plasty recyklujte.

<A, Obalovy material zlikvidujte ekologicky a odevzdej ho do
@ sbérnych surovin.
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Vazeny zakaznik,

dakujeme pekne, Ze ste sa rozhodli pre plynovy gril znacky LANDMANN. Tento navod
na montaz a pouzivanie vam krok za krokom pomaoze pripravit vas prave zakupeny
plynovy gril znacky LANDMANN na pouzitie. V dalSom texte vam davame dolezité

pokyny na spravne pouzivanie, bezpecné zaobchadzanie a oSetrovanie.
Vyhradte si cas na zoznamenie sa s vasim novym zariadenim. Pretoze vam zelame
nielen bezproblémovy Start, ale aj dlhotrvajucu radost z vasho grilu
znacky LANDMANN.
Ak mate k vaSmu modelu grilu otazky alebo potrebujete dalSiu podporu, poméze vam
s tym rad nas servisny tim. Potrebné kontaktné Udaje najdete na obalke tohto navodu
na montaz a pouzivanie.

Vela radosti a dobru chut pri grilovani vam Zela
vas tim spolocénosti LANDMANN.

N
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PRECITAJTE SI PRED UVEDENIM DO PREVADZKY
TENTO NAVOD NA MONTAZ A POUZ{VANIE!
Nedodrzanie v iom uvedenych bezpec¢nostnych pokynov, bez-
pecnostnych opatreni a pracovnych krokov méze viest k tazkym
zraneniam, usmrteniu alebo vecnym skodam spésobenym
poziarom a exploziou.

Uschovajte si tento navod na montaz a pouzivanie na
pripadné neskorsie otazky a inych pouzivatelov. Patri ku
pristroju. Vyrobca a dovozca neposkytuju nijaké rucenie, ak sa

nedodrzia informacie z tohto navodu na montaz a pouzivanie.

VAROVANIE:

m Pouzivajte iba vonku.

m Precitajte si pred uvedenim pristroja do prevadzky navod na
montaz a pouzivanie!

m VAROVANIE: Casti, ku ktorym mate pristup, mézu byt
velmi horuce. Zabrante pristupu deti.
Pristrojom pocas prevadzky nehybte.
Zatvorte po pouziti privod plynu na plynovej flasi.
Pristroj musi byt pocas prevadzky v dostatocnej vzdialenosti
od horlavych materialov.

m Nerobte na pristroji zmeny.
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Symboly
f Znacka nebezpecenstva: Tento symbol zobrazuje mozné

nebezpeclenstva. Prelitajte si pozorne bezpecnostné
pokyny, ktoré k nemu patria, a dodrzte ich.

Il Precitajte si pred pouzitim navod na montaz a pouziva-

|_| nie!

er

Dalsie vysvetlivky
Cisla legendy su zobrazené nasledujicim spésobom: (1)

Odkazy na obrazky su zobrazené nasledujucim spésobom:
(Obrazok A)

Doplnujuce informacie

Vhodny na potraviny.
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SK
TECHNICKE UDAJE

Nazov pristroja: Plynovy gril ,Gas BBQ 2.0" c € 0051
Cislo modelu: 22165 51CP4447
Krajina: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR PL AT, CH, CZ, DE LT, LU, LV, PT, SK; SI
Kategoria plynu: [38/P (30) I38/P (37) I38/P (50) I3+ (28-3037)
Druh plynu: G30 (butan), G31 (propan) G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan) | G31 (propan)
alebo ich zmesi alebo ich zmesi alebo ich zmesi @
Tlak plynu v mbar: 30 37 50 28-30 37 g
Spotreba: G30: 436 g/h G30: 436 g/h G30: 436 g/h 436 g/h 428 g/h
G31: 428 gh G31: 428 g G31: 428 gh E
@ Dyza hlavny horak: 0,84mm 0,78mm 0,74 mm 0,84mm 0,84mm Po)
Tepelny vykon: 6 kW (4 x 3,0kW hlavny hordk + 1 x 3,0kW bocny horak)
Zapalovanie: piezoelektrické E\E
Redukcny ventil: podla EN 16129, dodrzte platné predpisy vo vasej krajine. o
Plynova hadica: podla EN 16436-1; max. 1,5m; dodrite platné predpisy vasej krajiny o maximalnej dizke doby pouzivania.
Rozmery (D x V x S): Gril: cca. 102 x 98 x 57,5¢cm -
Hmotnost: cca. 16,5kg ?’”
Plynova flasa: Plynova flasa z obchodu, pre rozmery pozri vedla uvedeny obrazok. =
ID navodu na montaz a S
pouzivanie: 722165 M LM EE V1 1123 md 3
Vyrobca: LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Nemecko E
Vyrobené v Cine. e
L
- max. @ 300 mm
ROZSAH DODAVKY
(obrazok A, pozri vyklopitelnu stranu)
Pol.  Nazov Pocet Pol.  Nazov Pocet
1 Veko 1 28  Sstlpik, horny lavy 1
2 Teplomer na veko 1 29 Bocny stolik, lavy 1
3 Kryt horaka 2 30 Grilovacia jednotka (predmontovana) 1
4 Miska na zachytavanie tuku 1 31 Horak 2
5 Bocny stolik, pravy 1 32 Zaves A 2
6 Stipik, horny pravy 1 33 ZavesB 2
7 Spojovaci kus 4 34 Drzadlo veka 1
8 Uholnik A 2 35 Grilovaci rost 1
9 Uholnik B 2 36 Ros$t na udrziavanie tepla 1
10 Stipik, zadny pravy 1 37 Tepluvzdorna platna 1
1 Oska kolieska 1 A-0 Montazny material:
12 Koliesko 2 ’ . L
1 ik dny . : Navod na montaz a pouzivanie 1
3 Stipik, predny pravy Navod na redukcny ventil 1
14 Spodna platiia 1 ,
15 Dolna predna krycia platna 1 Okrem tc,)h?VbUdete POtr?bo"at' o
X . X . + plynovu flasu LP (pozri kapitolu , Technické udaje”), 1 x
16 Horna predna krycia platha 1 - Nastroj na montaz
17 Bocna prie¢na vystuha 1 Tieto nie su sucastou rozsahu dodavky.
18  stipik, predny lavy 1 -
19 Stipik, zadny lavy 1 DODRZTE!
20 Dr3iak ol  flaze dol 1  Skontrolujte si Uplnost rozsahu dodavky a pripadné poskode-
rzlak plynovej tlase dole nia jej sucasti. Ak su nejaké diely poSkodené alebo chybaju,
21 Drziak plynovej flase hore 1 obratte sa na zakaznicky servis (pozri obal tohto ndvodu na
22 Priecna vystuz, zadna 1 montaz a pouzivanie). Vyhradzujeme si malé technické zmeny
.. S . , . tykajuce sa napr. montaZzneho materialu.
23 Redukcny ventil (nie je v niektorych krajinach 1 . e eat .
. . « Odstrante z pristroja pripadné félie, nalepky alebo prostriedky
zahrnuta v rozsahu dodavky) N . . - N
na ochranu pocas prepravy, nikdy vsak nie typovy Stitok a
24 Plynova hadica (nie je v niektorych krajinach zahr- 1 pripadné vystrazné upozornenia!
nuty v rozsahu dodavky)
25 Plynové pripojenie 1
26 Regulacny gombik 2
27 Zapalovaci gombik 1
27
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POUZITIE V SULADE SO
STANOVENYM UCELOM

Tento plynovy gril je skonstruovany na pripravu potravin, ktoré
sa daju grilovat. Na jeho prevadzku sluzi skvapalneny plyn a je
ureny na poufZitie v exteriéri.

Tento gril a plynova flasa musia byt pouZzivané a skladované v

stlade s platnymi predpismi.

Tento gril je ureny na sukromné, a nie na komeréné pouZzitie.

Iny spdsob pouzivania nie je povoleny. Plati to predovietkym

pre nasledujuce predvidatelné chybné sposoby pouzivania:

o Neprevadzkujte gril pomocou dreva, dreveného uhlia alebo
iného horlavého materialu, ktory nie skvapalneny plyn
(propan / butan).

o Nikdy nepripajajte gril na plynovu siet (obecnu plynovu siet)!
Ventily a dyzy su skonStruované vylucne na flase so skvapal-
nenym plynom.

o NepouZzivajte gril na kurenie.

o Nepouzivajte gril na zohrievanie inych latok a materialov
ako potravin.

o Nikdy nepouzivajte gril ako vstavané zariadenie.

Gril pouZivajte vylucne na uvedeny Ucel a len tak, ako je to

popisané v tomto navode na montaz a pouzivanie. Vsetky iné

druhy pouzitia su v rozpore so stanovenym Ucelom pouzitia.

Nespravna obsluha a neprimerana manipulacia m6zu mat za

nasledok obmedzenie funk¢nosti alebo vecné skody, ako aj

zranenia o0sob.

Zo zaruky su vylucené vsetky nedostatky spdsobené neodbor-

nym zaobchadzanim, poSkodenim alebo pokusmi o opravu.

Toto plati aj pre normalne opotrebovanie, ako aj pre tukové

usadeniny a zmeny sfarbenia grilu a prislusenstva.

BEZPECNOSTNE POKYNY

A Riziko zranenia

28

Gril nie je urCeny na to, aby ho pouzivali deti a osoby s obme-
dzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnos-
tami alebo chybajucimi skisenostami a / alebo chybajucimi
vedomostami.

Deti sa s grilom nesmu hrat. Zabezpecte, aby sa deti bez dozo-
ru nedostali ku grilu ani vtedy, ked je vypnuty. Chybny spdsob
pouzitia moéze byt nebezpecny.

VAROVANIE: Casti, ku ktorym mate pristup, mézu byt
velmi horuce. Zabrante pristupu deti! Gril nenechavaj-

te nikdy bez dozoru, pokial je v prevadzke alebo stale eSte
horuci. Davajte predovsetkym pozor na to, aby sa do blizkosti
horuceho grilu nedostali deti alebo osoby, ktoré nie su v stave
spravne rozpoznat mozné nebezpecenstva a reagovat na ne.
Noste grilovacie rukavice, ktoré su testované podla NARIA-
DENIA EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) 2016/425

0 osobnych ochrannych prostriedkoch v sulade s DIN EN 407
(tepelnd odolnost kategdrie I1).

Nedotykajte sa pocas pouZitia grilu a po fom nijakych
zohriatych casti! Dotykajte sa vylu¢ne drZadiel a regulacnych
prvkov, pokym je gril v prevadzke alebo bezprostredne po jeho
vypnuti. Pred prepravou, Cistenim alebo Uschovou pockaijte,
kym sa gril nevychladi.

Grilom pocas prevadzky nehybte!

Konzumacia alkoholu alebo drog méze mat negativny vplyv
na schopnost gril riadne a bezpecne nainstalovat, pohybovat,
uskladnovat a obsluhovat.
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A Riziko udusenia, poziaru a vybuchu

Plyn je velmi lahko zapalny a explozivne horlavy. Ak sa
unikajuci plyn nekontrolovane zapali, méze dojst k tazkym
zraneniam os6b a velkym vecnym Skodam.

Skvapalneny plyn je tazsi ako kyslik. Usadzuje sa preto pri
povrchu a vytlaca odtial kyslik. Ak plyn dosiahne prislusnu
mieru koncentracie (napr. v dosledku poskodenia plynovej
flase), moéze dojst k uduseniu pre nedostatok kyslika.

Pouzivajte vylucne tie druhy plynu, plynové flase, redukcné
ventily a plynové hadice, ktoré su uvedené v tomto navode na
montaz a pouzivanie (pozri kapitolu ,Poziadavky na plynové
komponenty”).

Gril pouzivajte vzdy len nad Uroviiou povrchu zeme (tzn. nie v
priehlbinach pod uroviou povrchu zeme).

Pouzivajte iba vonku. Neprevadzkujte gril v budovach, gara-
Zach, zastreSenych priechodoch, stanoch, v inych uzavretych
priestoroch, pod markizami alebo horlavymi konstrukciami.
Nepouzivajte gril vo vozidle alebo na nom. Toto sa tyka aj
karavanov, obytnych privesov a ¢Inov.

NepouZivajte gril, ak sa vo vzduchu, resp. v okoli nachadza-

ju lahko zapalné alebo explozivne latky. V blizkosti tohto

grilu neskladujte nijaké pohonné latky alebo zapalné pary i
tekutiny, ani ich v tomto grile nepouzivajte. Nestriekajte nijaké
spreje v blizkosti grilu.

Gril nikdy nepouZivajte bez redukéného ventilu (pozri kapitolu
.PoZiadavky na plynové komponenty” -, Redukény ventil”)!
Zabezpecte, aby bol redukény ventil spravne pripojeny a
funkény a nebol nijako poSkodeny.

Vykonajte po kazdom pripojeni plynovej flase, alebo ked
nebol gril dlh3iu dobu pouZivany, skusku tesnosti vietkych
plynovych komponentov (pozri kapitolu , Skiska tesnosti®).

V pripade tniku plynu sa gril nesmie pouzivat.

Tento pristroj musi byt pocas prevadzky v dostatocnej
vzdialenosti od horlavych materialov. Hrozi nebezpecenstvo
vzniku ohfa. Musite zachovat nasledujice minimalne vzdialenos-
ti od horlavych materialov: 2 m smerom nahor a 1 m smerom
do stran od samotného grilu. Vzdialenost od tazko horlavych
materialov, ako napr. steny domu musi byt minimalne 0,6 m.
Pocas prevadzky nesmu byt ani v spodnej skrinke skladované
ochranny obal a ani iné horlavé materialy.

V blizkosti grilu sa pocas pripajania plynovej flase nesmu
nachadzat nijaké zdroje zapalu.

Nikdy neuzatvarajte vetracie otvory grilovacej jednotky ani
priestoru na umiestnenie plynovej flase a zabezpecte, aby boli
stale volne pristupné.

Nezakryvajte nijaké otvory grilu a zabezpecte, aby neboli
upchaté pred tym, ako uvediete gril do prevadzky. Ako vacsina
pristrojov pouzivanych v exteriéri je gril moznou skrySou pre
pavuky a hmyz. Upchaté plynové komponenty mézu branit
prietoku plynu, ¢o méze spbésobovat znizenie vykonu alebo
dokonca nebezpecny spatny plamen. Vycistite upchané miesta
tak, ako je to popisané v kapitole , Cistenie a Udrzba”.

Gril nenechavajte nikdy bez dozoru, pokial je v prevadzke.

Ak plamen zhasne, okamzite ho opat zapalte alebo zatvorte
plynovu flasu.

V pripade plynového zapachu zatvorte privod plynu na plyno-
vej flasi a zhasnite vietky plamene. Nezapinajte nijaké elek-
trické pristroje. Pred opatovnym uvedenim grilu do prevadzky
zistite a odstrante pricinu uniku plynu.

Davajte pozor na to, aby sa potraviny s velkym obsahom

oleja a tuku prilis neprehriali. Na gril nedavajte nijaké nadoby
naplnené olejom.

PoZiar horiaceho tuku nehaste vodou! Zatvorte okamzite
privod plynu na plynovej flasi. OkamZite vypnite vSetky horaky
a veko ponechajte uzatvorené, az kym ohen nezhasne.

Po pouziti zatvorte okamzite privod plynu na plynove;j
flasi.

Gril nezakryvajte, kym je horuci.
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m Nerobte na pristroji zmeny! Kazda zmena na pristroji méze
byt nebezpecna.

m Na konstrukénych castiach, ktoré boli zapecatené
vyrobcom alebo jeho zastupcom, sa nesmu robit nijaké
zmeny.

m Aby sa zabranilo ohrozeniu, smie opravy vykonavat
vylucne vyrobca, resp. zakaznicky servis. Ak si vSimnete
poskodenie alebo v pripade poruchy, kontaktujte zakaznicky
servis (pozri obalku tohto ndvodu na montaz a pouzivanie).
Gril nesmiete az do opravenia pouzivat, pretoze to moze viest
k nespravnemu fungovaniu grilu a zvysit nebezpecenstvo
zranenia.

m Aby ste sa vyhli zhor3eniu funk¢énosti grilu a zabranili pripad-
nym $kodam a nebezpecenstvam, pouZivajte len originalne
diely prisluSenstva od vyrobcu.

m  Nikdy nedemontujte regulacny gombik, plynovu flasu alebo
niektory plynovy diel pocas prevadzky.

m Nikdy neprepravujte gril s pripojenou plynovou flasou. Gril a
plynova flasa sa musia stale prepravovat navzajom odpojené.

m Pravidelne ¢istite gril tak, ako je to popisané v kapitole , Ciste-
nie a udrzba”.

A Ohrozenie plynovymi flasami

m Dodrzujte predpisy vyrobcu alebo prenajimatela plyno-
vej flase!

m  Plynova flasa sa nesmie dostat do detskych ruk!

m Nikdy nepouZivajte plynovu flasu s preliaceninami alebo
hrdzou.

m  Nikdy nepouzivajte plynovu flasu s poskodenym ventilom.

m  Nikdy neukladajte plynovu flasu lezmo. (Aj prazdne) plyno-
vu flase vZdy instalujte, prepravujte a uschovavajte v zvislej,
bezpecnej polohe.

m  Nikdy nenechajte plynovu flasu spadnut. Nevystavujte ju nara-
zom a neposkodzuijte ju.

m  Plynové flaSe mozu pri zahriati explodovat. Plynovu flasu nikdy
nespalujte. Nevystavujte ju nijakym extrémnym horucavam
(nad 50°C). Plynovu flasu nenechavajte pocas horuceho dna v
aute. Dbajte na to, aby sa ani plynova flasa ani plynova hadica
nedotykali pocas prevadzky grilu.

m  Plynové flade pripajajte, pouZivajte a skladujte len v exteriéri s
dobrym vetranim (tzn. nie napr. na schodiskach, chodbach, v
priechodoch alebo prejazdoch) a nad Uroviiou zeme (tzn. nie v
priehlbinach pod Uroviiou zeme).

m  Netesnu plynovu flaSu okamZite umiestnite na dobre vetranu
plochu v exteriéri, nechajte plyn uniknut a pockajte, kym sa
vypari. Potom netesnu plynovu flasu vratte vyrobcovi spolu s
informaciou o netesnosti.

Pri zavratoch alebo nevolnosti vdychujte Cerstvy vzduch a v
pripade potreby privolajte lekarsku pomoc.

m  Pred odpojenim redukéného ventilu od plynovej flase vzdy
najskor zavrite ventil plynovej flase.

m  Plynové flase (aj prazdne), ktoré nie su pripojené na okamzité
pouzitie, nesmu byt skladované priamo vedla pristroja v pre-
vadzke, ktory funguje na plyn alebo prud.

m Aj zdanlivo prazdne plynové flase mozu stale obsahovat
skvapalneny plyn, a preto sa s nimi musi manipulovat rovnako
opatrne ako s plnymi plynovymi flasami.
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POZIADAVKY NA PLYNOVE
KOMPONENTY

Gril funguje na skvapalneny plyn (Liquefied Petroleum Gas, LPG
alebo LP plyn). Skvapalnené plyny propan, butan a ich zmesi
zostanu pri izbovej teplote a malej kompresii (<10 bar) v plynovej
flasi v tekutom stave. Ak sa plynova flasa otvori, unikne tlak, teku-
tina expanduje a jej skupenstvo sa meni na plynné.

Plynova flasa

+ Pouzivajte vylu¢ne plynové flase s propanom, butdanom alebo
zmesou oboch plynov. Plynové flase musia spinat predpisy
platné vo vadej krajine a nesmu byt vacsie, ako je uvedené v
kapitole , Technické udaje”.

Redukény ventil

Reduk¢ny ventil zabezpeCuje napajanie grilu stale rovnakym

tlakom plynu.

« Pouzivajte reduk&ny ventil dodavany s grilom. Tento je testo-
vany a certifikovany na oznacenie CE. Je v sulade s poZiadav-
kami europskej normy EN 16129.

« Ak je gril dodany bez redukéného ventilu, zaobstarajte si
reduk¢ny ventil vhodny pre danu plynovu flasu. Davajte pozor
na to, aby spifial predpisy platné v danom $tate.

Plynova hadica

+ Pouzivajte plynovd hadicu dodavanu s grilom. Ak plynova
hadica nebola sucastou dodavky, zaobstarajte si taku, ktora
bude spinat predpisy platné v danom téte.

+ Plynova hadica (resp. hadicové vedenie) nesmie byt dlhsia ako
1,5m a musi spiﬁat’ normu N 16436-1.

« Dodrzte predpisy platné v danom $tate a vymente plynovu
hadicu, ak si to vyZzaduju predpisy alebo ak plynova hadica
prekrocila maximalnu dizku povoleného pouzitia.

« Zabezpecte pred kazdym pouzitim, aby plynova hadica nebola
nikde zalomena alebo nemala nikde trhliny a nebola opotre-
bovana. V pripade pordznej alebo chybnej plynovej hadice sa
gril nesmie uviest do prevadzky.

MONTAZNE POKYNY

DODRZTE!

m Obalovy material uchovavajte mimo dosahu malych deti a
zvierat! Hrozi nebezpecenstvo udusenia.

« Montéazne kroky su zobrazené na konci tohto navodu na
montaz a pouzivanie. Dodrzte spravne poradie montaznych
krokov. Nespravna montaz moze sposobit nebezpecen-
stvo.

+ PouZivajte len bezchybné a presne na dany ucel vhodné
nastroje. Opotrebovanymi nastrojmi alebo nastrojmi nevhod-
nymi na dany Ucel nedokazete skrutky pritiahnut dostatocne
napevno, avsak mozete ich poskodit az do takej miery, Ze sa
uz nebudu dat tocit.

+ Dbajte na dostatok priestoru na mieste montaze a pouzite
v pripade potreby podloZku na ochranu grilu alebo citlivej
podlahy pred poskriabanim.

+  Gril zmontujte na vodorovnom, vyrovnanom povrchu tak, aby
potom nestal nakrivo.

« Pri montazi nepouzivajte silu.

« Skrutkové spojenia najskoér utiahnite rukou a dotiahnite ich
eSte raz napevno az po uspesnom ukonceni daného kroku
montaze. Inak mézu vzniknut nezelané pnutia.

« Matice dotiahnite, az kym pevne nepriliehaju o podklad a
potom este o jednu Stvrtinu obratky. Nedotahujte ich prilis
napevnol
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PRIPOJENIE PLYNOVEJ FLASE

DODRZTE!

m DodrZte pred pripojenim plynovej flaSe pokyny z kapitoly ,Bez-
pecnostné pokyny” a ,Poziadavky na plynové komponenty”.

m Vsetky spajacie prvky musia byt ocistené a neposkodené.

m Plynova flasa sa nesmie dotykat ani hortcich casti grilu ani
nesmie byt vystavena tepelnému Ziareniu.

m Plynova hadica nesmie byt napatd, pretoCena alebo zalomena
a nesmie sa ani dotykat grilu.

m Po pripojeni plynovej flase zabezpecte, aby boli vietky spoje-
nia tesné (pozri kapitolu ,, Skuska tesnosti”). Redukény ventil
priskrutkujte len rukou! NepouZivajte pritom nijaké nastroje,
aby sa neposkodilo tesnenie ventilu, v désledku ¢oho by uz
nemohla byt zabezpecena tesnost.

Ak bol gril dodany bez redukéného ventilu, resp. bez plynovej
hadice, zaobstarajte si ich. Zohladnite pritom predpisy platné v
prisluSnom State a poZiadavky v kapitole ,,Poziadavky na plynové
komponenty” — ,,Redukény ventil”, resp. ,Plynova hadica”.

1. Umiestnite gril po ukonéeni montaze v exteriéri na stabilny,
vodorovny a zarovnany povrch. Zabezpecte dostatocny volny
priestor na vietkych stranach. Pri vybere miesta instalacie
dodrzte informacie z kapitoly , Bezpecnostné pokyny”.

2. Vyklopte bocny stolik nahor a nechajte ho zakliknut do zave-
sov v 90°uhle.

Na sklopenie ho zlahka nadvihnite.

3. Vsetky regulacné gombiky musia byt v polohe vypnuté (Sipka
na regulatnom gombiku ukazuje smerom hore). Ak to nie je
tak, stlacte regulacny gombik a otocte ho do polohy vypnuté.

4. Postavte plynovu flasu kolmo v bezpecnej polohe na podlahu
vedla grilu (Obrazok B). Ventil plynovej flase musi byt zatvo-
reny.

5. Postarajte sa o to, aby bol priestor okolo grilu a plynovej flaSe
volne pristupny a neboli v iom nijaké predmety.

6. Ak eSte plynova hadica nie je primontovana na grile, upevnite
jeden koniec plynovej hadice na plynové pripojenie na grile a
pripadne druhy koniec na reduk¢ny ventil. Sp6sob upevnenia
zavisi od vyhotovenia plynovej hadice v prislusnej krajine.

7. Pripojte redukény ventil tak, ako je to popisané v prislusnom
navode. Pre pripad, Ze k redukénému ventilu neexistuje navod,
su v nasledujucom texte popisané niektoré z réznych varian-
tov. POZNAMKA: Obrazky sa mézu mierne Iiit.

8. Po pripojeni plynovej flase vykonajte skusku tesnosti (pozri
kapitolu , Skuska tesnosti”).

Odporucame pocas pouzitia postavit plynovu flasu vedla
grilu (Obrazok B).

Plynova flasa sa vSak pocas pouzitia a po ilom moze
uchovavat v spodnej skrinke, ak neprekracuje uvedené
maximalne rozmery (pozri kapitolu , Technické udaje”).
Postavte plynovu flasu do priehlbiny vytvorenej na tento
ucel v spodnej platni.

®

Redukcny ventil s packou

(Obrazok D)

1. Pohnite packou redukéného ventilu (b) do polohy vypnuté.

2. Zatlacte redukény ventil na ventil plynovej flase, az kym pocu-
telne nezaklikne.

3. Aby plyn mohol zacat prudit von a mohli ste uviest gril do
prevadzky, pohnite packou do polohy zapnuté. Na zastavenie
privodu plynu dajte packu do polohy vypnuté.

Redukcny ventil s manzetou

(Obrazok E)

1. Pohnite packou redukcného ventilu (b) do polohy vypnuté.

2. Posunte manzetu redukéného ventilu nahor a podrzte ju tam.

3. Zatlacte redukcny ventil na ventil plynovej flase a zatlacte
manzetu na zatvorenie nadol.

. Ak redukeny ventil nezaklikne, zopakujte tento postup.

. Aby plyn mohol zacat prudit von a mohli ste uviest gril do
prevadzky, pohnite packou do polohy zapnuté. Na zastavenie
privodu plynu dajte packu do polohy vypnuté.

U b

Demontaz redukéného ventilu

1. Zabezpecte, aby bol ventil plynovej flase, resp. redukéného
ventilu zatvoreny.

2. Potocte regulacnym gombikom grilu smerom nahor, takze zo
systému moze uniknut zvyskovy plyn.

3. Na demontaz reduk¢ného ventilu vykonajte montazne kroky v
opacnom poradi.

SKUSKA TESNOSTI

DODRZTE!
Nehladajte nikdy miesta Uniku plynu pomocou ohna! Pred
kontrolou miest Uniku plynu zabezpecte, aby sa v blizkosti
nenachadzal plamer a nemohli sa tam tvorit iskry. Iskry alebo
plamene mbZu sposobit exploziu, ktora moze viest k tazkym
alebo dokonca smrtelnym zraneniam alebo vecnym skodam.

Po prvom pripojeni, po kazdej vymene plynovej flase alebo ak ste
gril dIh3iu dobu nepouzivali, musite vykonat skdsku tesnosti vset-
kych plynovych komponentov, aby ste zabezpecili, Ze z nijakého
spojenia neunika plyn.

DodrZte na vykonanie skusky tesnosti pokyny v navode k reduk¢-
nému ventilu. Inak na tento Ucel pouZite prostriedok na hladanie
Uniku plynu zo Specializovaného obchodu a dodrZte navod na
jeho pouzitie od vyrobcu. Skuska tesnosti vykonana len po-
sluchom nie je bezpecna!

POUZITIE

Uvedenie grilu do prevadzky

Pripevnenie redukéného ventilu

Redukcny ventil s lavotocivym zavitom

(Obrazok C)

1. Reduk¢ny ventil naskrutkujte rukou na ventilovy zavit plynovej
flase. VSimnite si, Ze je to lavotocivy zavit, a preto sa musi
tocit proti smeru hodinovych ruciciek.

2. Aby plyn mohol zacat prudit von a mohli ste uviest gril do
prevadzky, potocte ventil (a) na plynovej flasi proti smeru
hodinovych ruciciek. Na zatvorenie ventilu ho tocte v smere
hodinovych ruciciek.
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DODRZTE!

m  Nechajte gril s grilovacimi rostami, resp. vsetkymi ¢astami pris-
luSenstva, ktoré prichadzaju do kontaktu s potravinami, vypalit
pred prvym pouzitim, aby ste odstranili pripadné zvysky latok
z vyroby. Za tymto Ucelom zohrievajte gril pri zatvorenom
veku minimalne 20 mindt na najvysSom stupni. Po vychladeni
ocistite jednotlivé Casti prislusenstva. Dodrzte pritom pokyny z
kapitoly , Cistenie a Udrzba”.

m Pouzivajte gril len vtedy, ak sa vietky jeho casti nachadzaju
na svojom mieste a gril bol zmontovany spravne a v sulade s
montaznymi krokmi z toho ndvodu na montaz a pouzivanie.

m  Pred kazdym pouzitim zabezpecte, aby bol gril neposkode-
ny, ako aj spravne nainstalovany. Pri vybere miesta instalacie
dodrzte informacie z kapitoly , Bezpecnostné pokyny”.
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m  Pred kazdym pouzitim zabezpecte, aby boli plynova flasa, ako aj
redukcny ventil pripojené spravne a vietky plynoveé casti boli tes-
né (pozri kapitoly ,,Pripojenie plynovej flase” a , Skuska tesnosti”).

m  Skontrolujte pred kazdym pouzitim, ¢i v grile nie su tukové usa-
deniny. Odstrante prebytocny tuk a vyprazdnite a vycistite vietky
Casti systému na zachytavanie tuku, aby ste zabranili zapaleniu
tuku a vzniku poziaru (pozri kapitolu , Cistenie a Udrzba").

m  Systém na zachytavanie tuku ani grilovaciu komoru nevykla-
dajte hlinikovou féliou ani inym druhom félie.

m  Pri zapalovani musi byt veko otvorené. Horaky zapalujte po
jednom.

m Pri zapalovani plynového plamena sa nenaklanajte nad grilo-
vaciu plochu, pretoZze mdze dojst k vzplanutiu plynu, ak sa v
grilovacej komore nahromadi plyn.

m Ak plamen zhasne alebo sa nejaky horak nezapali, otocte
prislusny regulac¢ny gombik do polohy vypnuté. Pockajte cca
2 az 5 minat, kym to znovu skusite, aby sa plyn stihol odparit.
Inak moze dojst k vzplanutiu.

m Nikdy nelejte na horuci gril vodu, aby ste zabranili popaleni-
nam a obarenindm.

1. Otvorte veko.

2. Zabezpeclte, aby sa vietky regula¢né gombiky nachadzali v po-
lohe vypnuté (Sipka na regulacnom gombiku ukazuje smerom
hore). Ak to nie je takto, stlacte regulacny gombik a otocte ho
do polohy vypnuté.

3. Otvorte privod plynu na plynovej flasi.

4. Kazdy hordk je vybaveny vlastnym zapalovacim systémom a da
sa preto zapalit samostatne: stlacte regulacny gombik poza-
dovaného horaka a otocte ho na maximalny vykon (90° proti
smeru hodinovych ruciciek). Aktivuje sa privod plynu. Stlacte
eSte zapalovaci gombik. Vytvori sa iskra.

5. Skontrolujte, ¢i je horak zapaleny. Opatrne sa pozrite, ¢i z
horaka vystupuju plamene.

Ak sa horak nezapalil, potocte regulacny gombik do polohy
vypnuté a skuste to este raz.

Pri piezoelektrickom zapalovani pustite regulacny gombik
az po par sekundach po vykonanom zapaleni, aby plamen
nezhasol.

®

6. Tymto spbsobom zapalte aj ostatné horaky.

Grilovanie

DODRZTE!

m  Pri otvoreni veka moze unikat hortca para. Majte preto hlavu a
ruky mimo nebezpecnej oblasti. Hrozi nebezpecenstvo obarenia.

m Nezohrievajte nijaké neotvorené nadoby na potraviny, pretoze
vytvoreny tlak méze viest k roztrhnutiu nadoby.

m PouZivajte grilovaci pribor s dlhymi, tepluvzdornymi drzadlami.

1. Po zapaleni hordkov predhrejte gril: zavrite veko a pockajte,
kym teplomer na veku ukazuje poZadovanu teplotu.

Po predhriati moZete horaky, ktoré nepotrebujete, vypnut.
Potocte za tymto Ucelom prislusné regulacné gombiky do
polohy vypnuté.

2. Otvorte veko a poloZte grilované potraviny na grilovaci rost
alebo podobnu cast prislusenstva, ktoru pouzivate.

3. Ak chcete v grilovacej komore dosiahnut vysoku teplotu a
grilované potraviny sa maju dobre ugrilovat zo vietkych stran,
zavrite veko.

4. V pripade potreby znizte intenzitu horenia dalsim potocenim
regulacného gombika proti smeru hodinovych ruciciek.

5. Akonahle grilované potraviny ohnedli v poZadovanej miere,
otocte ich grilovacimi klieStami.

22165_Inlay_LM_M_A4_EE Vl.indb 31

SK

Uvedenie grilu mimo prevadzky

1. Zatvorte privod plynu na plynovej flasi.

2. Potocte vietky regulacné gombiky do polohy vypnuté.

3. Nechajte gril vychladnut pred tym, neZ nim budete pohybovat.

4. Vycistite gril po vychladnuti (pozri kapitolu ,,Cistenie a
udrzba”). Nadmerné zhluky zvyskov potravin a potravinového
tuku mdzu viest k takzvanému poZziaru tuku.

TIPY NA GRILOVANIE g
1. Pred zaciatkom grilovania si pripravte vSetko, ¢o na to po- w
trebujete. Pri grilovani by ste mali mat neustale gril a grilované ©
potraviny v dohlade a nemali by ste neustale odbiehat do Vo)
kuchyne. o)
2. Pred pripravou by malo maso mat izbovu teplotu, aby sa
dosiahla kvalitna a rovnhomerna priprava. E‘:
3. Pouzivajte Cisté grilovacie rosty. Na zvySkoch na grilovacich o
rostoch by sa nové grilované potraviny totiz pripiekli.
4. Ak grilované potraviny jemne potriete olejom, zhnednu
rovnomernejsie a nebudu sa lepit na grilovaci rost.
5. Natrite liatinové rosty pred grilovanim olejom, aby sa grilo-
vané potraviny nepripiekli.
6. Gril zohrejte vzdy pri zatvorenom veku vopred, aby sa grilo-
vané potraviny nepripiekli na grilovaci rost a mohli ich rychlo
opiect. Okrem toho takto ohoria zvySky z posledného grilo-
vania. Aj ked chcete grilovat len na strednom alebo nizkom
stupni teploty, mali by ste gril vopred zohriat.
7. Nekladte prilis vela grilovanych potravin na grilovaci rost.
Medzi jednotlivymi kusmi potravin ponechajte dostatocny
priestor, aby ste ich mohli pohodIne uchopovat a pohybovat.
8. Pri pouzZiti marinady, omacky alebo glazuary s velkym
obsahom cukru alebo inych lahko horlavych prisad ich na-
tierajte az v poslednych 10 az 15 minutach grilovania.
9. Odporucame pri grilovani mat veko zatvorené. Takto sa zniZi
riziko vyslahujucich plameriov a grilované potraviny sa pripra-
via rychlejsie a rovnomernejsie. Neotvarajte ho prilis ¢asto na
pozretie sa na grilované potraviny, aby tam zbyto¢ne nevnika-
lo prili$ vela vzduchu a neunikala teplota a dym.
10. Aby mal steak pekny grilovaci vzor a mal chutnu krustu,
nesmiete ho prilis casto otacat. Vo vacsine pripadov by ste
mali grilované potraviny otocit len jeden raz a to vtedy, ked
sa dosiahne Zelana farba. Takto sa zabrani aj prili§ castému
otvaraniu veka.
11. Pripravené grilované potraviny moZzete odlozit na rost na
udrziavanie tepla na udrzanie ich teploty, kym budete po-
kracovat v grilovani. Nezabudnite pritom, Ze ich priprava takto
dalej pokracuje. Okrem toho mdzete na roste na udrZiavanie
tepla opiect Zemle na burgre, alebo Setrne pripravovat zeleni-
nu, plody mora atd., kym pri vysokej teplote pripravujete napr.
maso na grilovacom roste.
Priame vs. nepriame grilovanie
Priame grilovanie
Toto je klasicky variant, pri ktorom je grilovana potravina umiest-
nena priamo nad horakom. Tomu zodpoveda aj vysoka teplota.
Preto sa tato metdda hodi dobre na grilované potraviny s kratkymi
¢asmi pripravy do maximalne 30 minut a na napriklad kratke a in-
tenzivne grilovanie burgrov a steakov. Tymto sposobom sa vytvori
chutna krusta, zatial' Co vnutrajSok zostane Stavnaty.
Nepriame grilovanie
Pri nom sa teplota z horaka dostava vedla grilovanej potraviny a
horak priamo pod fnou zostava vypnuty. Sucasne je veko zatvo-
rené, aby nemohlo von uniknut teplo. Tento sp&sob grilovania
odporucame na grilované potraviny s dlhymi casmi pripravy ako
bravcové rebierka, trhané brav¢ové maso alebo celt hydinu. Tym-
to spésobom sa vsak daju Setrne pripravit aj ryby a zelenina.
MoZete tiez navzajom kombinovat oba spdsoby grilovania: naj-
skoér prudko opiect a potom pripravit so Stavnatym vnutrajskom. 31
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CISTENIE A UDRZBA

DODRZTE!

m Pred Cistenim nechajte vietky casti vychladnut, tak aby uz
neboli hortce a mohli ste sa ich dotknut.

m Nerobte na ventile redukéného ventilu nijaké Cistiace prace!
Obsahuje velmi citlivé konstrukcné casti, ktoré sa mozu posko-
dit uz pri lahkom kontakte s inymi predmetmi. Neponarajte
reduk¢ny ventil do vody.

m  Plynovy systém moze Cistit len odborne spdsobily pracovnik. V
nijakom pripade nerozoberajte regulacnu jednotku.

m Vnutro hordka sa nesmie namocit!

m  Nikdy gril neponarajte do vody ani ho neostrekujte vodou z
hadice. Do plynovych a elektrickych sucasti sa nesmie dostat
nijaka tekutina.

m  Odpojte plynovu flasu pred cistenim telesa grilu.

Nikdy na horuce Casti nelejte studenu vodu. Méze to viest k
popaleninam a poskodeniu materialu.

m Nikdy nepouZivajte lieh alebo iné zapalné ¢i leptavé Cistiace
prostriedky.

m Dodavané prisluSenstvo sa nehodi do umyvacky riadu.

m Vsetky Casti musia byt pred pouzitim alebo uskladnenim
suché.

Aby ste mali z grilu dlho radost, musi byt udrziavany v Cistote.
Ak gril nebudete pravidelne Cistit a robit jeho udrzbu, mdze sa
postupom casu znizit jeho vykon. Nizke teploty a nerovhomerné
rozdelenie teploty su znakom toho, Ze je nutné vydistit plynové
komponenty. V d6sledku zvyskov jedal na grilovacom roste sa on
prichytavaju grilované potraviny. Tukové usadeniny mézu viest k
poZziaru tuku.

Cistenie systému na zachytavanie tuku (po

kazdom pouziti)

m  Nepouzivajte nijaké abrazivne Cistiace prostriedky.

+ Vyprazdnite a vycistite vietky Casti systému na zachytavanie
tuku (plech na zachytavanie tuku, nadobu na zachytavanie
tuku alebo misku na zachytavanie tuku) po kazdom pouziti,
resp. pred kazdym pouzitim. Umyte casti teplou vodu, umy-
vacim prostriedkom a hubkou. Najjednoduchsie sa Cistenie
vykonava po pouziti v mierne teplom (nie hortcom!) stave.

Cistenie grilovacich rostov a grilovacej platne z

liatiny (po kazdom pouziti)

Grilovaciu platfu vycistite rovnakym spésobom ako grilovaci rost.

1. Nechajte grilovaci rost na grile a odstrante hrubé zvysky po-
mocou kefky na Cistenie grilovacieho rostu alebo Spachtlou.

2. Zostavajuce zvysky mdzete vypalit nasledujucim sposobom:
Zapnite gril na cca 30 minut na najvy3si stupen (najmenej
300°Q) a zavrite veko.

3. Nechajte grilovaci rost ochladit to tej miery, aby ste sa ho
mohli dotknut a vykefujte ho od zvyskov. V pripade potreby
ho este docista vyutierajte vihkym kuchynskym papierom.

4. Odporucame vam natriet grilovaci rost kvoli oSetreniu a pri-
prave na dalSie grilovanie rastlinnym olejom.

Cistenie smaltovanych grilovacich rostov, rostov

na udrziavanie tepla, krytov horaka a ostatnych

smaltovanych casti

m Nepouzivajte nijaké abrazivne cistiace prostriedky ani
kefy s kovovymi Stetinami.

 Grilovacie rosty a roSty na udrZiavanie tepla Cistite po kazdom
pouZiti, ostatné Casti podla potreby.

+ Odskrabte hrubé zvysky plastovou $pachtlou alebo ich nechaj-
te zmaknut v teplej vode.

+ Potom na Cistenie pouZite teplu vodu s trochou umyvacieho
prostriedku a hubku alebo makku handru.

®

Cistenie nerezovych rostov (po kazdom pouziti)
« Nerezové rosty Cistite teplou vodou, umyvacim prostriedkom a
hubkou alebo nerezovym Ccistiacim vankusikom.

Cistenie grilovacej komory (podla potreby)

Pocas pouzitia vznika z odpareného tuku a dymu uhlik, ktory sa

uklada v grilovacej komore.

m Nepouzivajte nijaké abrazivne Cistiace prostriedky.
Odstrante z celej grilovacej komory vsetky zvysky jedla a
zhluky tuku. Na to mézete pouzit napriklad plastovu Spachtlu.

Potom utrite povrch docista makkou handrou. Ak sa vyskytnu
silnejSie znecistenia, mozete ich umyt teplou vodou, umyva-
cim prostriedkom a hubkou a utriet dosucha neabrazivnou
handrou.

Cistenie vonkajsich stran (podla potreby)
Vonkajsie strany grilu pozostavaju z rozli¢cnych materialov a
povrchov. Preto vam odporucame v zavislosti od druhu povrchu
rozlicné cistiace postupy.

Povrchy z nehrdzavejucej ocele

+ PouZite neabrazivny cisti¢ na nehrdzavejicu ocel a dodrzte pri-
tom pokyny vyrobcu. Nepouzivajte nijaké abrazivne pasty!

+ Inak moZete pri Cisteni pouzit teplu vodu, Cistiaci prostriedok
na domace pouzitie a hubku. Nakoniec povrchy omyte ¢istou
vodou a vysuste ich makkou handrou.

®

Ak sa gril pouZiva v mimoriadne tvrdych podmienkach,
potom sa jeho vonkajsie strany musia Cistit Castejsie. V
prostredi s obsahom chloru a sulfidov, a to predovsetkym
na morskom pobrezi mdze zacat oxidovat aj nehrdzaveju-
ca ocel alebo sa na nej moézu tvorit flaky. K tvorbe flakov
mozu viest aj slana voda, kysly dazd, blizkost k bazénom
alebo virivkam a iné extrémne podmienky vyznacujuce

sa vysokou teplotou a vihkostou. Tieto flaky sa niekedy
zamienaju s hrdzou.

Daju sa viak lahko odstranit a da sa im jednoducho za-
branit: umyte flaky teplou vodou a cistiacim prostriedkom
do domacnosti, oplachnite ich Cistou vodou a vysuste ich.
Kazdé 3 az 4 tyzdne vydrhnite vSetky plochy z nehrdza-
vejucej ocele vodou z vodovodu a Cistiacim prostriedkom
urcenym na nehrdzavejucu ocel tak, aby ste zabranili
tvorbe flakov.

Lakované smaltované povrchy a plastové diely

m Nepouzivajte nijaké abrazivne cistiace prostriedky.

+ Na distenie pouZivajte len teplu vodu s trochou Cistiaceho
prostriedku do domacnosti a kuchynské utierky alebo makku
handru. Povrch odistite, umyte a utrite dosucha.

Cistenie plynovych komponentov (podla potreby)
Plynové komponenty sa mdzu eventualne zapchat a musite ich
vycistit, ak

. citit zdpach plynu pri velmi Zltom a slabom plameni horaka.

+ sa nedosiahne pozadovana teplota.

+ hordk hreje nerovnomerne, resp. plamen plapola.

Pri Cisteni postupujte nasledujucim sposobom:

+ Na odstranenie zvyskov jedal a Spiny vycistite celt vonkajsiu
plochu hordka cistou drétenou kefou. Pri €isteni davajte po-
zor, aby ste neohli zapalnu elektrédu alebo ju neposko-
dili. Opatrne vykefujte priestor okolo zapalnej elektrody.

+ Zabezpecte predovsetkym to, aby boli na kazdej rurke horaka
volné otvory na vystup plynu a na vstup vzduchu, resp. Ventu-
riho trubica. Vycistite ich podla potreby napr. Cisticom na fajky
alebo stlacenym vzduchom.

+ Pripojenie plynu a pripojenia plynovej hadice mdzete v pripade
potreby vycistit makkym Stetcom.
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Udrzbové prace

DODRZTE!
m Dyzy m6ze vymienat len odborne spdsobily pracovnik.

Gril si nevyzaduje udrzbu, ak ho pravidelne Cistite. Napriek tomu

je nutné v pravidelnych intervaloch vykonavat kontrolu. Intervaly

si stanovte podla Castosti pouzivania a okolitych podmienok,

ktorym je gril vystaveny.

« Skontrolujte, ¢&i ma gril vetky casti a su namontované (vizual-
na kontrola).

+ Skontrolujte, ¢i su vietky spojenia funkéné a napevno dotiah-
nuté. V pripade potreby ich dotiahnite.

+ Plynovy systém musi byt prevereny zakazdym, ked je pripojena
plynova flasa (pozri kapitolu , Skuska tesnosti”).

+ Plynovu hadicu musite vymenit, ak je por6zna alebo su niekto-
ré miesta poskodené, resp. bola prekro¢ena maximalna doba
pouzivania (pozri kapitolu , Technické udaje”).

SKLADOVANIE

DODRZTE!

m  Chrante gril pred silnym vetrom, dlhotrvajdcim vihkom, daz-
dom, snehom, kripami a inymi poveternostnymi vplyvmi.

m  Pri dlhSom nepouzivani grilu odpojte plynovu flasu od grilu
a uskladnite ju v sulade s predpismi (pozri kapitolu ,Bezpec-
nostné pokyny”- ,Nebezpelenstvo” - ,Ohrozenie plynovymi
flasami”).

« V exteriéri uschovavajte gril na suchom mieste. Zakryte ho
(ochrannym obalom) na ochranu konstrukénych casti pred
vlhkostou, prachom, hmyzom alebo pavukmi, ktoré mézu
vniknut do telesa grilu a usadit sa tam.

«  Vydistite gril pred uskladnenim (pozri kapitolu , Cistenie a
udrzba”).

» Ak sa gril skladuje v interiéri, musi byt odpojeny od ply-
novej flase. Zatvorte ju v sulade s predpismi uzatvaracou
maticou a ochrannou ciapockou (v zavislosti od druhu vyhoto-
venia) a skladujte ju v exteriéri nad zemou (tzn. nie v priehlbi-
nach pod Uroviou zeme) na dobre vetranom mieste.

RIESENIE PROBLEMOV

Ak by napriek dostato¢nej pozornosti a starostlivosti prislo k poru-
che, potom vam tato kapitola méze pomaoct ju odstranit.

Ak sa pomocou nasledujucich krokov problém neda vyriesit, kon-
taktujte zakaznicky servis (pozri obalku tohto navodu na montaz a
pouzivanie).

A Nepokusajte sa sami opravovat plynovy systém!

Zapach plynu

Z plynového systému unika plyn.

1. Okamzite zavrite ventil na plynovej flasi.

2. Datiahnite v3etky skrutkové spoje plynového systému.

3. Skontrolujte v3etky plynové Casti, Ci nie su zvonka poskodené,
vymente chybné Casti za originalne nahradné diely.

4. Skontrolujte tesnost (pozri kapitolu , Skuska tesnosti”).

Hordk sa nezapaluje.
Plynova flasa je prazdna.
» Vymente plynovu flasu.
Horak je zapchaty.
> V)v/éistite ho podla popisu v kapitole , Cistenie a udrzba" -
,Cistenie plynovych komponentov (podla potreby)”
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Pri bocnom horaku: zapalovaci kabel nie je nastrceny na zapalo-
vani.

» Vizualna kontrola. V pripade potreby ho zastrcte.

Dyza nastavovacieho ¢lena (za prednou krycou platfiou) je upchata.

» Nechajte gril vycistit odborne sposobilym pracovnikom.
Zapalovanie je pokazené.
» Nechajte skontrolovat a opravit, resp. vymenit zapalovanie
odborne spdsobilym pracovnikom.

Nedosiahla sa pozadovana teplota. / Plamen je maly
a silno plapola alebo je vzor plamena nepravidelny. /
Jednotlivé horaky sa nezapaluju.
Plynova flasa je (takmer) prazdna.

» Vymente plynovu flasu.
Horaky su zapchaté.

> Vycistite ich podia popisu v kapitole , Cistenie a udrzba” -

,Cistenie plynovych komponentov (podla potreby)”

Plynova hadica je zalomena.

» V/yrovnajte plynovu hadicu.

Dyza nastavovacieho ¢lena (za prednou krycou platriou) je upchata.

» Nechajte gril vycistit odborne sposobilym pracovnikom.

Silne horiaci plamen
Grilované potraviny su hotove.
» Odstrante velké mnozstva tuku, dajte maso na grilovaciu
misku alebo znizte grilovaciu teplotu.
Gril je znecisteny.
> Vycistite gril (pozri kapitolu , Cistenie a tdrzba").

VYHLASENIE O ZHODE ES

My, firma LANDMANN Germany GmbH, tymto vyhlasujeme, Ze tu
popisany plynovy pristroj spifia poziadavky NARIADENIA EUROP-

SKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) 2016/426

Zhoda bola preukazana typovou skuskou podla noriem

EN 498:2012.

Typovu skusku vykonalo notifikované miesto

IMQ ISTITUTO ITALIANO (ltaly).

Identifikacné cislo pristroja: 51CP4447

Pre dalSie informacie sa, prosim, obratte na nas zakaznicky servis.

LIKVIDACIA

Pri likvidacii gril rozlozte na jednotlivé Casti a kov a plasty odo-
vzdajte na recyklaciu.

A2, Obalovy material likvidujte ekologicky a odovzdajte ho na
@ zbernom mieste.

SK

o'ec Ogg seo
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YBa)kaeMblIn nokKymnartesib, yBa>kaemMmasa nokKynartejsibHuLa,

6osibLoe cnacnbo, Y4To Bbl BbiOpany ra3oBbin rpuib komnaHu LANDMANN. 31o
PYKOBOACTBO MO cOOPKe 1 SKCMyaTaLum NOMOXeT BaMm LUar 3a LlaroM NoAroToBUTb
npuobpeTeHHbIn rpunb LANDMANN K MCnonb30BaHMO. Takxke Bbl MOJYHUTE BaXKHbIE

yKasaHusa 0 NpaBWIbHOM NpPYMeHeHUK, 6e30macHOM obpaLLeHnn 1 yxogy.

Hangute Bpems, 4ToObl 03HAKOMUTLCA C AeTaNAMM BalLero HOBOro 06opyaoBaHuA.
[oTOMY YTO Mbl XejlaeM BaM He TOJSIbKO BecnpenAaTCTBEHHOro Havaa aKcryaTaunum, —

HO W NPUATHOrO JOJITOCPOYHOro ncnonb3osaHua rpuna LANDMANN. =
Ecnn y Bac BO3HUKHYT BONPOCHI MO MOAENM BaLLero rpunsa uam notpedyetca apyras
MOMOLLb, BaM C yAOBOJIbCTBMEM MOMOXKET Hallla cepBUCcHasA ciyxba. Heobxogumble

KOHTaKTHble AaHHbIE Bbl HaMAeTe Ha 0BI0XKKE 3TOro pykoBoACTBa Mo cbopke
W 3KCnJyaTaLumu.

MpuATHOro NOsb30BaHUA U BKYCHbIX Ontop,
NPUroTOBJIEHHbIX Ha rpuse Bam
>xenaet komaHga LANDMANN.

34
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Wcnonb3oBaHne no Ha3HayeHno 36
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TpeboBaHuA K ra3onofatoLiM komnoHeHTam 37
Yka3aHus no cbopke 38

MogkntoyeHne razosoro 6annoHa 38

lpoBepka Ha repMeTUyHOCTL 39
Wcnonb3oBaHne 39

CoBeTbl N0 MPUroOTOBJIEHNIO NPOAYKTOB Ha rpune 40
OumncTKa 1 TexHUYeckoe obcyxnsaHne 40
XpaHeHne 42

YcTpaHeHue npobnem 42

[leknapauns o cootBeTcTBUM CTaHLapTam EC 42
Ytunuzauus 42

MPOYUTAWNTE 3TO PYKOBOACTBO MO
CBOPKE U SKCIJTYATALUWW MNMEPE
HAYAJIOM 3KCIMJTIYATALNN YCTPONCTBA!

HecobntofeHvie nepeymcienHbIX ykasaHuin no 6esonacHocTy,
Mep NPeLoCTOPOXKHOCTM 1 PaboymMX LLIAroB MOXeT NpUBECTM
K TAXKEeNbIM NN faxe CcMepTesibHbIM TpaBMam Unn matepu-
anbHoMy ylepby B pesynbTaTte noxapa Uan B3pbiBa.
CoxpaHuTe 3TO PyKOBOACTBO MO COOpKe 1 3KCMyaTaumm
Ha cny4yail BO3HUKHOBEHUA BOMNPOCOB B Gyayliem u ans
ApYyrux nosb3oBartenieil. OHO SBNAETCS YaCTbio YCTPONCTBA.
Mpowv3BoguTeNb Y UMMOPTEP HE HECYT OTBETCTBEHHOCTU

B CJly4ae HecoOIOAeHNA yKa3aHUii, COAEP>KALLMXCA B 3TOM
PYKOBOZLCTBe Mo cOOpKe 1 IKCMIyaTaLnu.

OCTOPOX>KHO:

m  Vcnosib3ynTe TOJIbKO Ha OTKPbITOM BO3AyXe.

m [lpounTarite 3TO PyKOBOACTBO NO COOPKE U 3KCMayaTaLmm
repes Ha4yasioM UCNoJIb30BaHNA YCTPOWUCTBA.

m  OCTOPOXXHO! [JocTynHble YacTut MOryT BbiTb O4eHb ropsa-
yuMu. He nognyckante geTen.
He nepemeLlLalite ycTPOMCTBO BO BPeMs ero paboTbi.

Mocne UCnosb30BaHMA OTK/IOYMUTE NMoAady rasa Ha raso-
BOM GassioHe.

m  Bo Bpems paboTbl yCTPOWCTBO AOXKHO HAXOAUTHCA BAAM
OT roproYmnX MaTepurasos.

m  3anpeLleHo BHOCUTb NtoOble M3MEHEHNS B YCTPOWCTBO.
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CyvMmBOIJIbI

3HaKM OMacHOCTW: 3TOT CMMBON yKa3bIBaeT Ha BO3MOX-
Hbl€ OMaCHOCTWU. HeO6XO,EI,l/IMO BH/MAaTEJIbHO NPOYNTaTb
COOTBeTCTBleLI_LI/Ie yKa3aHI/IF| no 6e30nacHoOCTN 1 Bbl-
MNOJTHATb UX.

JononHutenbHasa nHdopmaums

MpoynTaTh PyKOBOACTBO MO cOOpKe 1 IKCMayaTaLmm
nepep ncnoJsib3oBaHnem!

BO P>

Il
Qf [N nyLLEBbIX NPOLYKTOB.
,El,pyme nodACHeHuA

Homepa Ha nosicHeHUsAX yKkasaHbl cfieaytoLm obpasom: (1)
CCbIJIKM Ha PUCYHKM yKa3aHbl ciefytolimm obpasom: (puc. A)
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TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKIA

HanmmeHoBaHme ycTponcrsa: [a3oBbiit rpuib «Gas BBQ 2.0»

Homep mopenu:
CrpaHa:

KaTeropvm rasa:

22165

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR
[38/p 30)

PL

[38/p 37)

AT, CH, CZ, DE

[38/p (50)

RU

CE

51CP4447

BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE,
IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI

[3+ (28-3037)

Bup rasa: G30 (byraH), G31 (nponaH) G30 (byraH), G31 (nponaH) | G30 (6ytaH), G31 (nponaH) | G30 (6yTaH)| G31 (nponak)
UIN UX CMech NN NX CMech VN UX CMech @
NaeneHue rasa B mbap: 30 37 50 28-30 37 g
Pacxop;: G30: 436 1y G30: 436 r/y G30: 436 r/4 436 r/4 428 r/y
G31: 428 rfy G31: 428 1y G31: 428 rfy E
@ opCcyHKN OCHOBHOIA Po)
ropesiku: 0,84Mm 0,78 Mm 0,74mm 0,84 Mm 0,84 Mm
TennoBas MOLHOCTb: 6 KBT (4 x 3,0kBT 0cHoBHas ropesnka + 1 x 3,0 kBT 6okoBas ropeska) E\E
Cucrema 3axuraHua: nbe303axuraxue o
PenykTop pasnexus: cornacHo EN 16129; c o6a3aTenbHbIM COOMI0AEHNEM HALMOHANBHBIX NPABWII.
[a30Bblii WNaHT: cornacHo EN 16436-1; He 6onee 1,5 m; ¢ cobniofieHnem HaLMoHanbHbIX HOPM 11 NPeLNNCaHMIA B OTHOLIEHNN MaKCMMab-
HOr0 Nep1ofa UCMNosb30BaHuA. -
Pasmeps! ([ x B x LLI): Tpunb: ok. 102 x 98 x 57,5cm ?’”
S
Bec: oK. 16,5kr s
=
F'a30BbI 6annoH: 00bIYHbIIN Fa30BbIiA 6aN0H, pa3Mepbl CM. UIOCTPALNI0 PALOM. S
ID pykoBopcTBa no co6opke ;
1 3KCnayaTauum: Z22165M LM EEV1 1123 md o
MpousBopuTens: LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, TepmaHus
e —
CnenaHo B Kutae. _
Makc. @ 300 Mm
KOMIMNEKT NOCTABKNA
(cM. prcyHOK A Ha pa3BepHyTOW CTpaHuLie)
Mo3. HammeHoBaHmne Kon-Bo Mo3. HammeHoBaHmne Kon-Bo
1 KpbiLka 1 26 Pydka perynatopa 2
2 TepMOMeETP ANA KPbILLKK 1 27 KHonka po3xura 1
3 DKpaH 419 ropesiok 2 28 CTonka, BepxHaAa esad 1
4 MoppoH And >xunpa 1 29 BokoBOW CTONUK, NEBbLIN 1
5 BokoBow cTonvK, NpaBbI 1 30 Kopnyc rpuns (cobpaH npensaputenbHo) 1
6 CTonka, BepxHAa npasas 1 31 [openka 2
7 CoegVHUTENbHbIN SN1EMEHT 4 32 Metna A 2
8 Yronok A 2 33 MeTtna B 2
9 Yronok B 2 34 Pyuka KpbiLLKK 1
10 Crovika, 3agHAAa npasas 1 35 PelueTka rpuna 1
11 KonecHasa ocb 1 36 Pewetka ona nogorpesa 1
12 Koneco 2 37 [nacTnHa Tennom30ALMOHHaA 1
13 Crovika, nepegHAsn npasas 1 A-0O Matepuanbl oa MOHTaxa
14 [OHo 1
PykoBoACTBO No cbopke 1 KkcrayaTauum 1
15 DpoHTaNbHaA NaHesb, HUXKHASA 1
VHCTpyKUMA K penyKTopy AaBneHuns 1
16 ®DpoHTasibHas naHesb, BEPXHAA 1
17 MonepeyHas nnaHka, 6okosas 1 Taroke Bam n0Tpe6yeTc>=|.
. +  GannoH co CKMXeHHbIM ra3om (CM. rnasy «TexHuyeckme
18 Cronka, nepefHAA fesad 1 XapaKTepUCTUKIAY), 1 LLUT.
19 Cronka, 3agHAA nesas 1 *  WHCTPYMEHT A1 MOHTaxa
20  [lepxaTenb ra3oBoro 6asoHa, HUKHUIA 1 OH He BXOAAT B KOMMIEKT NOCTaBKY.
21 ep>kaTeNib ra3oBoro 6asnoHa, BEPXHUI 1
flep P OBPATUTE BHUMAHME!
22 fonepeuras nnaxka, 3apHAs ! + [lpoBepbTe KOMMIEKTHOCTb MOCTaBKM 1 OTCYTCTBUE NMOBPEX-
23 PeflyKTOp AaBneHns (He BXOAWUT B KOMMEKT 1 LEeHUI KOMIMIEKTYIOLLIMX MNP NnepeBo3ke. Mpu OTCYyTCTBUN
MOCTaBKM HEKOTOPbIX CTPaH) feTanen Uy Hanuynm NoBpexaeHnn obpaTtuTecs B oTaeN
24 [a30Bblil LWAAHF (He BXOAMT B KOMMAEKT Mo- 1 06CNyXKMBaHUA KIMEHTOB (CM. 0BI0XKKY 3TOro pyKOBOACTBA
CTaBKM HEKOTOPbIX CTPaH) no cbopke 1 3Kcrtyataumm). Mbl ocTaBisem 3a cobon Npago
25 r . 1 BHOCUTb HE3HauYUTe/IbHbIe TEXHUYECKME N3MEHEHWA, Hamnpu-
a30BbIV LUTYLEP Mep, B OTHOLLEHUW MaTepurana Ansa cbopku.
35
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YpanuTe C yCTPOICTBA BCE MEHKM, Hak/IeNKN U CPefCcTBa
3aLUMTbI NpY TPaHCMOPTNPOBKE, HO HUKOTAA He ypananTe
3aBOJACKYI0 TaGNMuKy 1 NpepynpexkaatoLme Haknenkm!

NCNOJIb3OBAHUE MO HASHAYEHNIO

3TOT ra3oBbIN rpuSb NpegHasHayeH Ans NpUroToBeHUs Npo-

[lyKTOB, KOTOPbI€ MOXHO rOTOBUTL Ha rpune. OH paboTaeTt

Ha COKMXKEHHOM rase 1 npefHasHaveH [1s NCNosib30BaHUA Ha

OTKPbLITOM BO3yXe.

Mpunb 1 ra3oBbl 6annoH HeobxoAMMO UCMOb30BaTb U Xpa-

HWTb B COOTBETCTBMW C AENCTBYIOLLMMN HOPMaMy 1 Npesniu-

CaHNAMN.

Mpunb NpefHasHavyeH Ana MHAMBUAYabHOrO, a He KOMMep-

4eCcKoro MUCMosib30BaHNs.

Jio6oe ppyroe npumeHeHWe ABNAETCA HELOMYCTUMbIM. 3TO,

B YaCTHOCTW, OTHOCUTCA K yKa3aHHbIM NpeanonaraeMbiM

C/ly4asiM HenpaBWIbHOMO UCMOJIb30BaHUA:

o He ncnonb3yiTe ANa rpyns ApoBa, APEBECHbIV Yrosb Uv
ntoboe apyroe TONANBO, KPOMe CKMXKEHHOTO rasa (npo-
naH/6yTaH).

o Hukorga He noakJoYaiTe rpunb K CETU CHabXXeHWst npu-
POLHbIM ra3om (ropofCKOoN rasopacnpenenuTesibHon ceTn)!
KnanaHbl 1 hopcyHKM NpegHa3HayeHbl ToSIbKo Ana paboTbl
oT 6aNIOHOB CO CKMXKEHHbBIM Fa30M.

o Henb3a rpunb NCMoJb30BaTh B KA4YeCTBE OTOMUTENIbHOrO
YCTPOWCTBA.

o Henb3a ncnonb3oBaTh rpusib ANA NOAOrpeBa Apyrux se-
LLLeCTB 1 MaTepuasios, KPOMe NPOAYKTOB MUTaHWA.

o Henb3a nCcnonb3oBaTh rpusb Kak BCTPaMBaeMOe YCTPOMCTBO.

Vicnonb3yiTe rpusib TONbKO MO Ha3HAYEHWIO W TOJBKO CO-

rNacHoO OMMUCAHWIO B 3TOM PYKOBOLCTBE MO COOPKE U SKCMITy-

aTaumu. Jlloboe fpyroe MCNosb30BaHUe ABASETCA UCMOSb-
30BaHMeM He Mo Ha3HayeHwto. HenpasubHas aKCnyaTaums

N HeHafnexallee obpallieHne MOryT OTpyLUaTeNbHO ckasaTb-

€A Ha paboTe UM NPUBECTY K MOBPEXIEHNIO UMYLLECTBA,

a TakXke TpaBMam JIlofeN.

FapaHTUA He pPacnpoCTpaHsAeTcsa Ha Jitobble aedekTbl, Bbl-

3BaHHble HENPaBW/IbHbIM ODpaLLEHNEM, NMOBPEXAEHNEM UIN

MOMbITKOW PEMOHTA. ITO OTHOCUTCA TakXKe K eCTeCTBEHHOMY

N3HOCY, a TakxKe K OT/IOXKEHUAIM XXUPa U M3MEHEHUIO LIBETA

rpWAs Y NPUHALNEXHOCTENR.

YKA3AHNA MO BE3OMNACHOCTHU

A Puck TpaBm

36

Mpunb He NpegHa3HayeH A1 UCMONb30BaHMS AETbMU U -
L aMW C OrpaHnNYeHHbIMU (OU3NYECKUMMN, CEHCOPHBIMU UIN
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMM UM OTCYTCTBUEM OMbITa W/
WU 3HAHWIA.

He ponyckante urp geten ¢ rpunemM. Yoenumtech, 4To oetu
He MMeIOT [0CTyna K rpuito 6e3 nprcmMoTpa B3poCsibiX, Aaxe
€CJI OH BbIKJIIOYEH. HernpaBuibHoe UCNob30BaHMe MOXKET
npeacTaBnaTb ONACHOCTb.

OBPATUTE BHUMAHMWE! ocTynHble YacTu MOryT ObITb
oueHb ropsunmu. He nognyckanTte peren! Hukorza He
ocTaBnAnTe rpunb 6e3 NpUCcMoTpa, ecyin oH paboTaeTt nnm
eLe ropaynin. Ocobo BHUMATENbHO cliegnTe 3a TeM, YToObI
LEeTV UNn Ntom, HeCnocobHble NPaBUIIbHO Pacno3HaTh
noTeHUManbHble OMACHOCTU UM OTPearnpoBaTh Ha HUX, He
NpUBANKaNNCh K ropayemy rpusto.

HazeBanTe nepyaTky 4Jis rpus, KOTOpble NPOLLUW UCTbITa-
Hus cornacHo PernamenTy (EC) 2016/425 nna UHAMBMAYyab-
HbIX CPeACTB 3aLmnTbl B cootBeTcTBUM ¢ DIN EN 407 (kaTero-
pvs Tenno3awuTsl I1).

He npukacanTech K HarpeTbiM 31emMeHTaM BO BPeMs U no-
e ncnonb3oBaHuA rpunsa! Bo Bpemsa paboTbl yCTPONCTBa U
Cpa3y nocsie ero BbIK/IIOYeHUA NprKkacanTech TObKO K pyyKam
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1 perynaTopam. Mpex/ae Yem nepemeLLaTb, YNCTUTb UK you-
paTb rPUsb Ha XpaHeHWe, NMOLOXKANTE, MOKA OH OCTbIHET.

= He nepemellaiite rpunib Bo BpeMs ero pabotbi!

m  YnoTpebrieHne ankoros uiav HaApKOTMKOB MOXET OTpumLa-
TesIbHO CKa3aTbCs Ha CMOCOBHOCTY NPaBUIIbHO 1 He3onacHo
cobpaTb, NepemMeLLaTb, XPaHWUTb UK 3KCMIYaTMPOBATL MPWSib.

A OnacHOCTb yayLbs, NoXKapa 1 B3pbiBa

Fa3 o4yeHb Nerko BOCM/aMeHAETCA, ero ropeHne cornpoBo-
>xpaetca B3pbiBOM. HeKOHTponnpyemoe BocnjiameHeHue
BbIXOJALLEro rasa Mo>XeT NPUBeCTU K cepbe3HbIM TpaBMam
WM NOBPEXAEHUIO MMYLLIECTBA.

OKWKEeHHbIN ras Ta)kenee kucnopopa. Mostomy oH ocepaet

BHU3Y M BblTeCHAET oTTyAa kucnopop,. Mpu obpasosaHun

COOTBETCTBYIOLLEl KOHLeHTpaLumm rasa (Hanpumep, npu

noBpe>XAeHUM ra3osoro 6annoHa), HeAOCTaTOK KUcIopoaa

MOJKET NMPUYNHUTD yAYLUIbE.

m  Vicnonb3yiiTe TONbKO Te TUMbI rasa, ra3osble HannoHbI,
penyKTopbl AaB/eHUA U ra30Bble LNaHr, KOTopble yKa3aHbl
B JaHHOM pyKOBOACTBE Mo cbopke v aKcnayaTaLmn (CM. rna-
By «TpeboBaHUA K rasonofatoLLyM KOMMOHEHTaM»).

m  VIcnosnib3ynTe rpusib TOMbKO BbILLE YPOBHSA NOBEPXHOCTU 3eM-
nn (T. e. He B yrnybneHnAaX HUXKe YPOBHA 3eMIIN).

=  lcnonb3oBaTh TONIbKO Ha OTKPbITOM Bo3ayxe. He uc-
Nonb3ynTe rpub BHYTPY 30aHWI, rapaxken, KpbITbIX Nepexo-
[l0B, NanaToK, APYryx 3aKpbITbiX MOMELLEHMI, NOL HaBeECaMU
VIV NIErKOBOCMIAMEHAIOLLMMUCA KOHCTPYKLMAMMU.

m  He ncnonb3ynTe rpuib BHYTPW WU Ha TPAHCMOPTHOM cpef-
CTBe. ITO TaK>Ke OTHOCUTCA K JOMaM Ha Kosiecax, XXWbIm
dyproHam v nogkam.

m  He ncnonb3ynte rpub, €SN B BO3AyXe NN OKpYy>KatoLLewn
cpefe copep>kaTtca NerkoBoCniamMmeHsAIoLLIMEeCA UK B3pPbl-
BOOMacHble BeLlecTBa. He xpaHuTe B6IM3U rpmasa TONAMBO
UV Apyrve NerkoBoCniaMeHALWMeC Napbl AN XUAKOCTY,
He NCMOob3ynTe Takne BelLecTBa C rpuiem. He pacnbinante
BOSN3N rPUNA HUKaKMe Crpeun.

m Hukorga He ncnonb3ynte rpub 6e3 pegykTopa faBieHus
(cMm. rnaBy «TpeboBaHMA K ra3onoAatoLLIMM KOMMOHEHTaM» —
«PenykTop OaBneHus»)!

m  YbeauTech, YTO pefyKTOp AaBfAEHWA NPaBUIbHO NOAKITIOYEH,
HaxoauTcs B paboyem COCTOAHWUM U He UMEeET NOBPEXAEHNN.

m  Kaxabin pa3 nocsie NoakIto4eHns ra3oBoro 6anioHa nnm
nepepbiBa B UCMOJIb30BaHNN FPUA BbINOMHAVTE MPOBEPKY Ha
repMeTUYHOCTb BCEX ra30MoAatoLLyX KOMMOHEHTOB (CM. ra-
By «[1poBepKka Ha repMeTUYHOCTb»). B cryyae yTeuku rasa
MCMNoNb30BaTb FPWJIb 3anpeLLeHo.

m Bo Bpems paboTbl faHHOe YCTPOUCTBO AOJKHO Haxo-
AWUTbCA BAANN OT roproumnx matepuanos. CyllecTsyeT
0MacHOCTb BO3HNKHOBEHNA Noxapa. Heobxonumo cobnonatb
cnefytoLne MUHNMAasbHble PaCcCTOAHMA [0 roploYnx MaTepu-
ano.: 2 M cBepxy 1 1 M cboKy OT rpuns. PacctosHune o or-
HeyrnopHbIX MaTepuanos, HanpumMep, fO CTeH AOMa, JOKHO
COCTaBNATb He MeHee 0,6 M.

Bo BpemsaA paboTbl rpunsa B Tymbe 3anpeLLeHo XpaHWTb 3aluuT-
HYIO KPbILLKY OT HEMOroAbl U Apyrue roptodne matepuansbl.
Mpy NOAK/OHEHNI ra30BOro 6asioHa HY>XXHO ybeamnTbes, YTo
BO3J1€ rPUNIA HET UCTOYHMKOB BOCMIAMEHEHMUS.

m  Hukorpga He 3aKpblBaiiTe BEHTUIALMOHHbIE OTBEPCTUA KOp-
nyca rpuiis u cnegute 3a Tem, 4Tobbl JOCTYN BO34yXa K HUM
BCerga ocTaBascs CBOOOAHbIM.

m He 3aKkpbiBanTe HUKaKMX OTBEPCTUI B rpUIIe; Nepes Havaiom
1Cnosb30BaHMA rpuna ybeanTech, 4TO OHU HE 3aCOPEHbI.

Kak 1 60NbLUMHCTBO YCTPONCTB, UCMOJb3YeMbIX Ha OTKPbITOM
BO3AyXe, rpub ABNAETCA NOTeHUManbHbIM yoexuLem ans
NayKoB 1 HaceKOMbIX. 3aCOPEeHVA ra3o0noAatoLLIMX KOMMOHeH-
TOB MOTYT MPenATCTBOBaTb NOTOKY ra3a v CHU3WUTb MOLLHOCTb
YCTPOWCTBA MM Jaxe NPUBECTH K ONacHOMY BO3BPaTHOMY
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BOCM/IaMeHeHUI0. YCTpaHUTe 3acopeHus, Kak onmcaHo B
rnase «O4ncTKa 1 TeXHUYeckoe 0BCyXXMBaHMEY.

m Hukorpga He octaBnawTe rpunb 6e3 npucMoTpa, Koraa oH
paboTaeT. ECnm nnama noracHeT, HeMeL1eHHO 3aXr1Te ero
CHOBa WM 3aKpoWiTe ra3oBbli 6aIoH.

m [lpy NoABNeHWN 3anaxa rasa nepekponTe Nofavy rasa Ha
GannoHe 1 noracute Bce NCTOYHUKN OTKPBITOTO NaameHMN.
He BktoYariTe HMKAKMX SNEKTPUYECKMX YCTPONCTB. Mpexae
4yem CHOBa MCMONb30BaTb FPUSIb, OMPEfENNTE N yCTpaHnTe
MPUYMHY yTeYKM rasa.

m  CnepuTe, 4TobbI 61t0AQ, coflep>Kallive 6onbLIoe KONMYeCTBO
pacTUTeNbHOro Macsa Uv Xupa, He neperpesannce. He
CTaBbTe Ha rpuib eMKOCTeI7I, B KOTOPbIX HaxoanTca pactn-
TeslbHoe Macs1o.

m He Tywwte ropAwmmn xxnp sogon! OTkounTe Nofady rasa Ha
razoBom bGansnoHe. HemeafleHHO BbIK/IIOUUTE BCE FOPENKN U
3aKpowiTe KPbILLIKY, MOKa OFOHb He MoracHer.

m [locne ucnonb3oBaHUA cpasy OTKJIIOYUTE Nopayy rasa
Ha rasoBom GansnoHe.

m He HakpblBanTe rpusib, MOKa OH He OCTbIHET.

m 3anpelyeHo BHOCUTDb J1l0Gble M3MEHEeHUs B YCTPOMCTBO!
Jlo6oe n3meHeHve yCTporCTBa MOXKET ObITb OMaCHbIM.

m 3anpeLlyeHo BHOCUTb J1I0Gble M3MEeHEHUs1 B KOMIMOHEHTbI,
onnoM6G1poBaHHbIE NPOU3BOAUTENEM WU €ro NpeacTa-
BUTENEM.

m  Bo n3bexaHve onacHoOCTel peMOHT pa3peLLeHO BbIMONHATb
TONIbKO NPOU3BOAUTENIO WU CEPBUCHOM cny>kbe. Ecnn
Bbl O6HaPY>KUTE NOBPEXAEHNA NN HeUCNPaBHOCTK, 0bpaTu-
Tecb B CEPBUCHYIO CNYXOY (CM. 067105KKY 3TOro pyKOBOLCTBA
no cbopke 1 3kcnayaTaumm). Fpunb HeNb3s NCNOJIb30BaTb,
noka OH He ByAeT OTPEMOHTVPOBAH, MHAYe 3TO MOXeT
NPUBECTU K HEMPaBWUbHON paboTe rpunsa 1 yBennynTb puck
noslyyeHns TpaBmbl.

m  YTOObl MCKNIOYUTL OTPULATENIbHOE BO3AENCTBYE Ha (DYHK-
LIMOHa IbHble XapaKTepUCTUKW FPUAA U ero BO3MOXHOE
noBpexaeHne, NCNosb3yiTe TONbKO OpUrMHasbHble NPUHAA-
JIeXXHOCTU NPON3BOAUTENS.

m Hukorpga He pa3bupaiiTe pyyky perynsatopa, rasobivi 6annoH
NN NtobOIN 13 ra3onofatoLLMX KOMMOHEHTOB BO BpeMs
MCMOJIb30BaHWA rpuna.

m He TpaHcnopTupyiTe rpusb C NOAKIIOYEHHbBIM ra3oBbiM 6an-
JIOHOM. PWJb 1 ra3oBbI BanNoH MOXHO TPAHCMOPTMPOBATb,
npenBapuTenbHO OTCOeANHUB MX ApYr OT Apyra.

m  PerynapHo ounLaiTe rpusb, Kak onvMcaHo B rnase «OuncTka
N TexHnyeckoe 0bCyXrBaHmey.

OnacHOCTU, UCXogsLme OT ra3oBbIX
0annoHos

m OOGpaTuTe BHUMaHMe Ha cneundmkaumm nponssoauTens
WY NpefoCTaBUBLLIETO ra3oBblil 6ansoH!

m 3anpeLleHo fonyckaTb AeTel K ra3oBoMy 6asnioHy!

m  Hukorpa He Ucnonb3ynTe NOMATbLIA UM PXKaBbli ra30BblIi
6annoH.

m Hwukorpa He ncnonb3yiiTe ra3oBblii 6aNNOH C NOBPEXAEHHbIM
KnanaHom.

m  Hwukorpa He knafuTe ra3oBbii 6annoH. Bcerga ycraHaBaun-
BalNTe, TPAHCMOPTUPYNTE N XpaHWTe ra3oBble GannoHbl (B TOM
4uncne nycTble) B BEPTUKabHOM U 6€30MacHOM MOJIOXKEHNM.

m Hwukorpa He poHaWiTe ra3oBbivi 6annoH. He noggepranTte ero
yAapaMm, He JonyckanTe ero NoBpexXaeHui.

m [lpn HarpeBaHWM ra3oBble 6anoHbI MOryT B30pBaThCA. Hu-
Korfia He OKUranTe rasoBblii 6annoH. Takke He nofsepravite
€ro BO3JeNCTBUIO BbICOKMX TemnepaTyp (6onee 50 °C). He
OCTaBNANTe ra3oBblii HasIoH B XKapKni ileHb B aBTOMobwne.
CnepuTe 3a TeM, YTOObI HM ra30Bbl 6aNIOH, HU ra3oBbIn
LUMAHT He Kacanncb rpus BO BPEMS ero UCMosib30BaHNA.

m  XpaHWTb ra3osble HanNoHbI pa3peLleHO TONIbKO Ha OTKPbITOM
BO3AyXe, B MeCTax C XOpoLUel BEHTUNALMEN (T. €. He Ha NecT-
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HUYHBIX KJIeTKax, He B KOpMAoPax, Mpoxofax 1 npoesgax),
BbILLE YPOBHS MOBEPXHOCTY 3eMIIN (T. €. He B yrybreHusx
HU>KE YPOBHA 3eMJIN).

m  HemeasieHHO NMOMeCTUTe HerepMeTUYHbIN ra3oBblii HasnoH
B XOPOLLIO MPOBETPUBAEMOE MECTO Ha OTKPbITOM BO3[yXe,
[aiiTe ra3y BbIATV Y MOLOXAWTE, MOKa OH He YNIeTy4nTCA.
Mocsie 3TOro BEPHUTE ra3oBblil GaIoH NPOVN3BOANTENIO
C yBEAOMJIEHNEM O HETEPMETUYHOCTU.

Ec/in Bbl YyBCTBYETE rOSIOBOKPY>KEHUE U TOLLHOTY, NOAbI-

LUMTE CBEXUM BO3LYXOM U NMpu HeobxoammMocT obpaTuTech (]
33 MeANLMHCKON NMOMOLLbIO. f1b)
m [lepep TeM, Kak OTCOEMHUTb PeflyKTOp AABEHUA OT ra3oBo- 0
ro 6annoHa, Bcerfa 3akpbiBanTe KianaH ra3oBoro 6ansoHa. ©
m  XpaHuWTb rasoBble 6annoHbl (B TOM YMCie NycTble), He Nof- @
KJTl0O4eHHble HenocpeacTBeHHO AJ1A NCMOJSIb30BaHUA, B HEMO- ’Q
CpencTBeHHOW 6IM30CTU OT YCTPOWMCTBA, paboTatoLero Ha na
rase Wamn 3N1eKTPUYeCTBe, 3anpeLLeHo. °
m [a30Bble 6anoHbl, KOTOPbIE KaXKyTCs NyCTbIMK, MOTFYT COAep-
>KaTb OKMXKEHHbIN ra3, No3ToMy obpallatbca C HUMK CnepyeT
Tak Xe OCTOPOXHO, KaK ¥ C MOHbIMU ra30BbIMY BanioHamMu.
TPEBOBAHUA K TA30MNMOAAKOLLNM
KOMIMOHEHTAM
Mpunb paboTaeT Ha CKMxKeHHOM rase (Liquefied Petroleum Gas,
LPG nnu ra3 LP). OkvxeHHble ra3bl nponaH, byTaH, a Takxke nx
CMecun OCTatoTCs B ra30BOM HasifioHe Npu KOMHATHOM TeMnepa-
Type 1 HW3KOW cTeneHn okatus (< 10 6ap) B KMAKOM COCTOSHUN.
Mpy OTKpPbIBaHUM ra3o0Boro 6ansioHa AaBneHne copacbiBaeTcs,
KUIAKOCTb PACLUMPSETCA U NEPEXOANT B ra3000pa3HOe COCTOSIHIE.
FasoBbivi 6anaoH
+  Wcnonb3yiite 6annoHbl TONLKO C MPonaHoM, bytaHom
NI CMeCbto 3TUX AOBYyX rasoB. [a30Bble 6aJ'IJ'IOHbI OOJIKHbI
COOTBETCTBOBATb HaUKMOHa/IbHbIM HOPMaM, NX pa3mMepbl
He OO0JIKHbI NpeBblllaTb yKaBaHHbIe B rnase «TexHudeckne
XapaKTepUCTUKMN».
Pepyktop nasneHus
PenykTop faBneHwst obecrneymBaeT NOCTOSHHYO Noaavy rasa
C paBHOMEpPHbIM [laBleHeM B rpusib.
«  MWcnonb3ynTte peaykTop OaBneHvs, BXOAALLNA B KOMMNEKT
NMOCTaBKW rpus. ITOT PeayKTop AAaBEHNA NPoTeCcTMpoBaH
1 OTMeYeH 3HakoMm cepTudmkaumm CE. OH cooTBeTCTBYeT
espornenckomy ctaHgapty EN 16129.
. Ecnm B KOMNIeKT NoCTaBKK rpuna pE,D,yKTOp JaBneHnAa He
BXOAWJ1, NPUOBPEeTUTE pepyKTop LaBNeHWs, COOTBETCTBYIO-
LM ra30BOMY BannoHy, caMocTosaTesbHO. YbeaumTecs, YTo
OH COOTBeTCTByET HauMOHalbHbIM HOPMaM.
Fa30BbIN WNAHT
*  lcnonb3ynTe ra3oBbin LUMAAHT, BXOAALLMIA B KOMMIEKT
nocTaBku rpuns. ECnn B KOMMNeKT NoCTaBku He BXOAUT
ra3oBbll LWNAHT, NpMobpeTUTE ra3oBbIi LWAHT, COOTBETCTBY-
oL HALMOHANbHBIM HOPMaM.
+ [nvHa ra3oBoro wwnaHra (M WiaHronpoBoAa) He AOKHa
npesbIWaTh 1,5 M; OH JONIXKeH COOTBETCTBOBaTb TpeboBaHM-
AM ctaHpapTa EN 16436-1.
« O6paTnTe BHMMaHWe Ha TpeboBaHMA HaLVOHaIbHbIX HOPM
1 3aMeHWTe ra3oBblIli LLAHT, eCn 3TOro TpebyloT HOpMbI
NN eI MaKCUMarbHbIN CpOK NCNOb30BaHNA ra30BOro
LUSIaHra UCTeK.
« Tepen KaxapIM MCNONb30BaHNEM yOeanTeCh, YTO ra3oBbin
LLNAHT He MMeeT nepernbos, pa3pbiBOB, NMPU3HAKOB M3HOCA.
3anpeLlaeTcsa BBOAUTb MPW/b B 3KCNJIyaTaLmio, eC/iv ra3oBblii
LTaHr MMeeT NOPUCTOCTb NN NOBPEXOEHUA.
37
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YKA3AHNA MO CBOPKE

OBPATUTE BHUMAHMUE!

m  XpaHwuTe yNakoBOYHbIN MaTepuasn B HEAOCTYMHOM AJISt Ma-
JIeHbKUX [IeTEN U XKMBOTHbIX MecTe! CyLLiecTBYeT OnacHOCTb
yOyLbs.

+ Laru cbopkm nokasaHbl Ha PUCYHKaX B KOHLLE 3TOrO pyKo-
BOZCTBa Mo cOopKe 1 3KCNyaTauuy. BeinofHUTe UX B Npa-
BUJIbHO MOCNefoBaTeNlbHOCTV. HeHapgneXalmim MOHTaXx
MOYKET CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTU.

*  Vicnonb3yiiTe TONbKO MOSIHOCTBIO COOTBETCTBYIOLLME UHCTPY-
MeHTbI B MAeasilbHOM paboyemM COCTOSHMU. M3HOLLEHHbIe NN
HEeCOOTBETCTBYIOLLME UHCTPYMEHTbI He MO3BONAT JOCTaTOYHO
Ha[eXXHO 3aTAHYTb BUHTbI, TAaK)Ke OHU MOTYT NOBPEANTb BUH-
Tbl TaK, YTO UX HEBO3MOXHO OYAeT 3aBUHYMNBATD.

+ YbenuTech B HaMuUM LOCTAaTOMHOIO MecTa AJisi chopku,
npyY HeOHXOAMMOCTY UCMOSb3YATE KOBPUK, YTOObI 3aLLm-
TUTb FPUJIb UM YYBCTBUTENbHbIE HAMOJbHbIE MOKPbLITUA OT
LapanuH.

+ CobupaiiTe rpu/ib Ha POBHOW FOPU30HTAIbHON NMOBEPXHOCTH,
4TOGbI OH He NepeKkoCUCs.

+  Mpu cbopke He Npunarante YpemMepHbIX YCUINIA.

+ CHayana 3aTsiHUTe pe3bboBble COEAVHEHNS BPYYHYIO, U NNLLb
ybeavBLIMCh B NMPaBUJIbHOM BbIMOJIHEHWU LLAra, 3aTAHUTE UX
OKOHYaTESIbHO. B MPOTUBHOM CJlyyae 3TO MOXET NPUBECTU
K HeXKenaTeslbHOMY HarpsiXKeHWHo.

*  3aTAHUTe raiiku Ao yrnopa, 3aTemM MOBEPHUTE eLlle Ha YeT-
BepTb 0bopoTa. He 3aTArnBanTe pe3bboBble COeAMHEHNS
CIIULLIKOM CUJIbHO!

NOAKJTIOYEHUE TA30BOIo
BAJIJTOHA

OBPATUTE BHUMAHWE!

m [lepea noaktoueHem ra3oBoro 6annoHa obpatuTe BHUMA-
HWe Ha rnaBy «YKaszaHusa no 6esonacHocT» 1 «TpeboBaHuA
K ra3ornoJaoLLyM KOMIMOHEHTaMy.

m Bce coeguHuTeNbHbIE SN1EMEHTbI JOSIKHbI ObITh YNCTHIMM
N HEMOBPEXXAEHHBIMMU.

m [a30Bblii 6aNfoH He JOKEH COMPUKACATLCA C FOPSYNMM
4acTAMUW FPUIS WAV NOLBEPraTbCA TEMIOBOMY W3/YYEHWIO.

| ] Fa3osb||7| LaHr He O0JI>KeH I'IO,EI,BepFaTbCFl HaTAXEeHWNIO, nepe-
Kpy4mBaTbCA UM nepernbaTbcs 1 KacaTbCa rpuns.

m [locne nofcoeanHeHnsa razoBoro 6ansioHa ybeaurech, 4To
BCe COefIMHeHUA repMeTnYHbI (CM. rnaBy «lpoBepka Ha rep-
METUYHOCTby). MPUKPYTUTE PefyKTOp AaBfeHns, npunaras
TONbKO ycunue pyk! He ncnonb3ynTe HUKaKMX MHCTPYMEHTOB,
L-ITO6bI He nospep,mb yI'IJ'IOTHeHI/Ie KJjlanaHa n He HapyLLII/ITb
FepMeTI/I‘-IHOCTb.

Ecnn B KOMMNEKT NOCTaBKM BaLLero rpua He BXOAUSIN PeayKTop
[aB/IEHVA UK Fa30BblIV LWNaHT, NprobpeTtuTe nx. Mpy 3TOM yun-
TbiBalTe TPebOBaHWA HaLWMOHabHbIX HOPM W XapaKTePUCTVKY,
yKa3aHHble B rnase «TpeboBaHWA K ra30MoAatoLLIMM KOMMOHEH-
TaM» — «PefyKTop AaBAEHUA» UAN «[a30BbIV LLUAAHM.

1. YcTaHoBWTe cOBpaHHbIN FPUb Ha OTKPLITOM BO34yXe Ha
YCTOWMYMBYIO, FOPU3OHTASIbHYIO U POBHYIO MOBEPXHOCTb. Y6e-
JMUTeCb B HAaMYMN [OCTaTOYHOrO CBOOOJHOMO NMPOCTPaHCTBa
CO BCeX CTOpPOH. INpu Bbibope MecTa ycTaHOBKM cobnopaiTe
TpeboBaHWsA rnaebl «YKaszaHUA No 6e30MacHOCT.

2. TlopgHMMUTE BOKOBOW CTONIMK U 3adhMKCHpYITe ero B NeTaAX
B MOJIOXKEHUM Nnog, yriiom 90°.

YT06bI ONYCTUTL HOKOBOW CTOMNMK, BHaYasle HEMHOrO Npw-
nogHUMUTE ero.

3. Bce pyuku perynatopa AO/KHbI HAXOAWTLCA B BbIK/OYEH-
HOM MOJIOXXeHU (CTpesika Ha pyyKe perynatopa ykasbl-
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BaeT BBepX). ECn pyyka perynstopa HaxoauTcs B ApYrom
MOJIOXKEHWM, HAXXMUTE PYYKy peryiifatopa 1 nosepHuTe ee
B BbIKJIIOYEHHOE MOJIOXKEHME.

4. TocTaBbTe ra3oBblii 6anIoH BEPTUKASIbHO Ha 3eMJII0 PSLAOM
¢ rpunem (puc. B). KnanaH razoBoro 6anfiioHa fosxeH ObiTb
3aKpbIT.

5. Yb6enuTech, YTO 30Ha BOKPYr rpws 1 ra3oBoro 6annoHa
nerko JocTynHa u ceobogHa oT NobbIx NpeamMeTosB.

6. ECnu rasoBbIv LWNAHT eLle He MOACOedMHEH K FpuIIto, NOACO-
efIHNTe OJMH KOHEL, ra30Boro LUflaHra K ra3oBoMy LUTyLEepy
Ha rpwne, a Apyrov KOHel, K pefyKTopy AaBNeHWUsA, Npu ero
Hanuyuu. Bug kpennexHus 3aB1UCUT OT UCMONHEHWA ra30Boro
LLINIaHra, KOTOpoe B CBOIO OYepelb 3aBUCUT OT CTPaHbl.

7. TlopcoedmHuTe pefykTop AaBJfieHuA, Kak OnmncaHo B COOTBET-
CTBYIOLLLEW MHCTPYKLUMN. ECAN MHCTPYKLUUN K peayKTopy AaB-
JIeHUA HET, HUXKe OMMCaHbl HEKOTOPbIE BapUaHTbl MOAKIIIO-
yeHua. MPUMEYAHWE: nnnoctpaumm MoryT HeHaunTeslbHO
oT/InMYaThCA.

8. Towie noaxtoyeHns ra3oBoro 0asioHa BbIMOSIHUTE NPOBep-
Ky Ha repMeTUYHOCTb (CM. rnaBy «[poBepka Ha repMeTny-
HOCTb»).

®

MbI pekomeHIyeM BO BpeMA WUCMOb30BaHUA NMOCTaBUTb
rasoBblil 6annoH psgom ¢ rpunem (puc. B).

BmecTe ¢ Tem BO BpemsA 1 nocsie UCMob30BaHUA ra3o-
BbIi 6aNNOH MOXHO XpaHWTb B TyMOe, eciv ero pasme-
pbl He NPEeBbILIAIOT YKa3aHHbIX MakCUMasibHbIX pa3MepoB
(cM. rnaBy «TexHUYeckne XxapakTepucTkmny). Nomectute
rasoBblii 6annoH B NpeaycMOTPeHHOe ANs Hero yriybne-
HWe B JHULLE.

YCTaHOBKa pefyKTopa AaBreHus

PepykTop JaBfieHWA C 1eBON pe3bbon

(puc. ©)

1. BpyyHyl0 HakpyTUTe peayKTop AaBneHus Ha pe3bby Knana-
Ha rasoBoro bansoHa. O6paT|/|Te BHMMaHWeE, YTO 3TO J1eBadA
pe3b6a, OHa 3aKpy4nBaeTCcA NpoTmnB YyacoBomn CTpesnikun.

2. Ytobbl Hayan nocTynaTtb ras  MOXXHO ObIJ1I0 NOIb30BaTbhCA
rpunem, NoBepHUTE KrianaH (a) Ha rasosom basnoHe npoTnB
yacoBom CTpenikn. YT106bI 3aKpbITb KJjiaraH, NoOBepHUTE ero rno
yacoBom CTpesike.

PellyKTOp OaBSIEHNA C pbl4arom

(puc. D)

1. TMepemecTuTe pblyar penykTopa AaeneHus (b) B nonoxeHue
BbIKJIOYEHMA.

2. TpwxmMuTe pefyKTop AAaBEHUA K KnanaHy ra3oBoro 6anioHa
[0 C/bILUMMOTO LLEeNYKa.

3. TlepeBenuTe pblyar B NOMOXKEHWE BKJIOYEHNS, YTOObI Havan
BbIXOAUTb a3 1 MOXHO OblJI0 HAYaThb MCMOJIb30BATb MPWJIb.
YT0ObI OCTAHOBWTbL MOJAYY rasa, NepemMecTuTe pblyar B Noso-
>KEeHWEe BbIKJTOYEHNSA.

PefyKTOp OaBneHuA C MaHXeTomn

(pwc. E)

1. TMepemecTuTe pblyar pefyktopa AaeneHus (b) B nonoxeHue
BbIK/TIOYEHNSA.

2. CaBuHbTE MaHXeTy pefyKTopa [aBfieHns BBEPX U yAep>Xu-
BaliTe ee B TaKOM MOJIOXKEHUN.

3. TpwxmMunTe pefyKTop AaBEeHUA K KnanaHy ra3oBoro 6ansioHa
N COBMHbTE MaHXXeTy BHU3, 4TODObI 3ahKCUMPOBaTh pPeayKTop
[aBneHus.

4. ECv pefyKTop OaBNEHWA He 3alleNIKHeTCA, MOBTOpUTE eLle
pas.

5. TlepeBeayuTe pblyar B NOAOXKeHUEe BKIIIOYEHUA, 4TOObI Havan
BbIXOAMTb ra3 U MOXHO OblN0 Ha4yaTb UCMOJIb30BATb MPUSIb.
YT0bbl OCTAHOBWTbL MOJAYY rasa, nepemMecTuTe pblyar B Noso-
>KeHWe BbIK/IYeHU.
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CHATME pefyKTOpa AaBfieHUs

1. Y6enuTech, YTO KlanaH Ha ra30BoM GasifioHe Un peayKkTope
LLABJIEHUS 3aKpPbIT.

2. OTKpoWTe pyyKy peryasatopa Ha rpuse, 4tobbl OCTaBLUMIACA
ras BbllLUeN U3 CUCTEMBI.

3. YT10Obl CHATb pefyKTOp [aBNeHNs, NeACTBYATe B NOPsAKe,
06paTHOM [LeNCTBUAM NP YCTaHOBKE.

NMPOBEPKA HA TEPMETUYHOCTDb

RU

Ecnv nnama racHeT Wn ropenka He 3aXKuraeTcs, noBepHUTe
COOTBETCTBYIOLLYIO PYUKY PErysisTopa B NOMOXEHNE BbIKITO-
yeHus. MNMogoxauTe oT 2 40 5 MUHYT, YTOObI ra3 paccesancs,
3aTem NoBTOPUTE MOMbITKY. B MPOTUBHOM Cily4ae 3To MOXeT
NPUBECTU K BOCMIAMEHEHMUIO.

YT06bI HEe AOMYCTUTb OXXOroB 1 0OBapMBaHWA, HIKOTAA He
neriTe BOAy Ha ropsyumn rpub.

OBPATUTE BHUMAHMUE!
Huvikoraa He npoBepAnTe Hannyme yTeyek ra3a ¢ MOMOLLbIO
orHs! MNepepn NpoBepKoW Ha Hannune yTeyek yoeamuTecs, YTo
nobAN30CTY HET UCTOYHMKOB OFHA U UCTOYHUKOB UCKP. Uc-
Kpbl UM MAaMA MOFYT CTaTb MPUYNHON B3pPbIiBa, KOTOPbLIN
B CBOIO o4epeb MOXET NMPUYNHUTL CePbe3Hble UK Aaxke
CMepTesibHble TPaBMbl, @ Takxke MaTepuanbHbIn yiepb.

Mocsie NepBoro NOAKIIIOYEHUS, MOCSIE KaXA0M 3aMeHbl ra30BOro
6annoHa Uy ecsi rpusib He UCMOJIb30BAJICA B TeYeHMe AJINTeb-
HOro nepuofa BpeMeHy, HeobXoAMMO NPOBEPUTL BCe rasornona-
foLLIe KOMTMOHEHTbI Ha FrePMETUYHOCTb 1 YOeanTbCs, YTO ra3 He
BbIXOAWT U3 KaKOro-nmbo coefuHeHus.

[ns NpoBepKy Ha repMETUYHOCTb BbIMOJIHWTE YKa3aHUsA UHCTPYK-
LMK K penyKTopy faBfieHUs. B MPOTYBHOM Cllydae UCrosib3ynTe
MMeloLLIeecs B MPOAaxe CPeACTBO [/ NoucKa yTevek U ciemymnTe
WHCTPYKLUMAM npovssoauTens. MpoBepka Ha repMeTUYHOCTb
Ha CJIyX He ABNAETCA HaAEeXKHON!

MCMNOJIb3OBAHUNE

Ha4yano ncnonb3oBaHuA rpuna

OTKpOWTE KPbILLIKY.

Y6enuTecs, 4TO BCe PyyKM peryiaTopa Haxo4aTcA B BbIKIIIO-
YeHHOM MONOXKeHUM (CTPenKa Ha pyyKe perynatopa ykasbiBaeT
BBepX). ECIn KaKaA-To pyyka perysiaTopa HaxoauTca B APYroM no-
JIOXKEHWM, HAXKMUTE ee 1 NMOBEPHUTE B MOJIOXKEHVE BbIKITHOUEHUS.
OTKpoNTe Nofayy rasa Ha rasoBom OasinoHe.

Ka>xpasa ropesnka nmeet cOBCTBEHHYIO CUCTEMY PO3XKUra

1 MO3TOMY 3aXXWraeTca OTAeNbHO: HaxkmuTe pyyKy pery-
JIATOPA HY>KHOW FOpesikn 1 NOBEPHUTE ee B MOOXeHne
MaKCYMasibHOM MOLLHOCTM (90° NPOTMB YaCOBOWN CTPESKY).
BkntounTca nopava rasa. JONoAHUTENbHO HaXKMUTE KHOMKY
po3xura. [py 3ToM co3gaeTca Uckpa.

MpoBepbTe, 3aXXrNach N ropesika: OCTOPOXKHO NOCMOTPUTE,
BbIPbIBAIOTCA I A3bIKW NAMEHW U3 FrOPesIKu.

Ecnn ropenka He 3ax<rnacb, MOBEPHUTE PYUKy perynatopa

B MOJIOXKEHWE BbIKJIOYEHWA 1 NOBTOPUTE NOMbITKY NPUMEPHO.

o'ec Ogg seo

®

MpKn Nbe3o3axunraHuy NOJOXANTE NOCSIE 3aXKMraHus
HECKOJIbKO CeKyH[I, MPeXe YeM OTNYCTUTb PYUKy pery-
NIATOpa, YTO6bI MAaMs He noracio.

6.

Taknm ke 06pa3oM 3axriTe Apyrue ropesku.

MpuroToBneHve NPoAyKTOB Ha rpune

OBPATUTE BHUMAHMUE!

m [lepen NepBbIM UCMOMb30BAHWEM MPUIIA NPOKANNTE rPUIb
BMeCTe C peLLleTKamu rpunsa 1 BCEMU NPUHaSIEXHOCTAMY,
KOTOpble BCTYMatloT B HEMOCPEACTBEHHbIA KOHTAKT C MULLEBbI-
MV NpoLyKTaMu, YTo6bl yAANNTL OCTaTKN TEXHONOMMYECKMX
3arpA3HeHnit. [Jns 3Toro HarpeBaiTe rpusb Npy 3akpbITON
KpbILLKE ¥ MaKCMMalbHON TeMnepaType He MeHee 20 MUHYT.
Mocne oCTbIBaHUA OYUCTUTE NPUHALNEXHOCTW. ObpaTuTe BHU-
MaHWe Ha rnasy «O4MCTKa M TexHUYeckoe 0bCnyxKMBaHmey.

m  Vicnonb3yiiTe rpunb ToNbKO YOeamMBLIMCE, YTO BCE AeTanu Ha-
XOLATCA Ha CBOMX MecTax, a noluarosas cbopka rpunsa boina
BbINOJIHEHA B COOTBETCTBMM C 3TUM PYKOBOACTBOM Mo cHopke
1 3KCnayaTaumum.

m [lepep KaxzabIM UCMOSb30BaHNEM ybeamTech B OTCYTCTBUM
NOBPEXAEHWIA rPUNA U NPaBUABHOCTU €ro NOAKIIIOYEHNS.
Mpwv BblIBOpe MecTa yCcTaHOBKW cobntofaiiTe TpeboBaHuA
rnasbl «YkazaHus no 6e3onacHoCTuy.

m [lepep KaxabIM UCMOMb30BaHNEM ybeanTech B MPaBUIbHO-
CTW NOAKIIOYEHNA ra30BOro HannoHa 1 penykTopa AaBneHus,
a Tak>Ke B repMeTUYHOCTY BCEX ra30MoAatoLLmx KOMMOHEHTOB
(cM. rnaBbl «MogktoyeHne razoBoro 6annoHa» u «fMposepka
Ha repMeTUYHOCTbY).

m [lpoBepsAinTe rpuiib Nepes KaxkaplM UCMosb30BaHWEM Ha
Hannyme OTNIOXKEHWUN XMpa. YAanuTe JNLLHWA 1P, ONOPOX-
HUTE N OYNCTUTE BCE YaCTW CUCTeMbl ANs cbopa Xmpa, YTobbl
He AONYCTWUTb MacIAHOro noxapa (cm. rnasy «O4YncTKa u Tex-
HUYeckoe 06CnyXXnBaHUE).

m  He 3actunaiite cuctemy cbopa Xupa Uam Kamepy rpuns
antoMVHNeBON HONbron NN Apyrow NAeHKoN.

m Bo Bpemsa po3xura KpbiLLKa JO/KHA OCTaBaTbCA OTKPbITON.
3axkuravite KaXayto ropesiky oTAebHO.

m [lpun po3xure razoBoro niameHu He HaKJIOHANTECh Haf,
paboyen NOBEPXHOCTLIO FPUJIS, Tak KaK Npu CKOMJIEHUN ra3a
B KaMepe rpus MOXeT MPON30UTN BOCNIIaMEHEHNeE.
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OBPATUTE BHUMAHMUE!

Mpy1 OTKPBLITUM KPbILLKA MOXET BbIXOAUTL ropa4nni nap. Mo-
3TOMY [ep>XuTe rosoBy 1 PyKn Nofasblie OT OMacHOM 30Hbil.
CylLlecTByeT onacHOCTb obBapunBaHmAl

He HarpesanTe 3aKpbITble eMKOCTY C NULLEBbIMU NPOAYKTa-
MW, TaK KaK NoBbllLeHNe AaBfIeHNA MOXET NPUBECTU K B3Pbl-
BY €MKOCTEN.

Vicnonb3aynTe NpUHAONEXHOCTW ANA rpua ¢ AIMHHbIMA
>KaponpoYHbIMU pyYKamMm.

Mocne Toro, Kak ropesikv 3aXKrfincb, pa3orpenTte rpusb:
3aKpowiTe KPbILLKY 1 NOAOXAWTE, MOKa TepMOMeTp AN
KPbILLKK HE NMOKaXEeT HY>XKHYIO TemnepaTtypy.

Mocne pa3orpeBa HeHY>KHblE FOPESIKA MOXXHO BbIK/IIOYNTb.
[lnA 3TOro NoBepHUTE COOTBETCTBYIOLLME PYYKN perynaropa
B MOJ10>KeHWe BbIK/TIOYeHUA.

OTKpOVITe KPbILLKY 1 MONOXUTE NPOAYKTbI ASIA NPpUroToBJie-
HUA Ha rpune Ha peLwlueTky rounda nnv gpyrme npuHagiexxkHo-
CTWN, KOTOPbI€ Bbl NCMONb3YyETE.

Ecnn B kamepe rpunida Hy>kHa BblCOKas Temnepatypa s
PaBHOMEPHOrO MPUIrOTOBJIEHNA NPOAYKTa CO BCEX CTOPOH,
3aKpoWiTe KPbILLIKY.

|-|pl/l HeO6XO,£lVIMOCTVI YMeHbLUNTE MOLLHOCTb ropenikn, anAd
3TOro BpaLLianTe pyyKy perynatopa fajblue B HarnpasBieHuu
NPOTUB YaCOBOW CTPESIKU.

Kak Tosbko roToBALLMECA Ha rpune npoAayKTbl AOJIKHbIM 006-
Pa3oM NOOPYMAHATCA, NepeBepHUTE NX LWLNUaMW 1A rpuna.

MpekpalleHne NCNoNb30BaHUA rpuUnsa

1.

2.
3.
4

OTK/Io4NTe Nogady rasa Ha ra3oBom OassioHe.

MoBepHWTE BCE PyYKM PeryaaTopa B NOMOXKEHME BbIK/TIOYEHNA.
[anTe rpunto oCTbITh, NPEXAe YeM NepemMeLLaThb ero.

Mocne OCTbIBaHWS O4NCTUTE FPUSb (CM. riaBy «OUMCTKa U1
TexHn4eckoe 06C/y>KMBaHNEY). YpeamepHoe HakormieHne
OCTaTKOB MULLY U KYJIMHAPHOTO XMpa MOXET MNPUBECTM K TaK
Ha3blBaeMOMY MaCIsHOMY MoXapy.
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COBETbI MO NPUITOTOBJIEHNIO
NMPOAYKTOB HA ITPUJIE

1. TMepepn HavanoOM NPUrOTOBEHWA NPOLYKTOB Ha rpuse Noaro-
TOBbTe BCe, 4YTO BaM A/l 3Toro notpebyetca. Mpu npuro-
TOBJIEHUM Ha rpuJie BaM HY>XXHO OyAeT NOCTOAHHO CeanTb 3a
rpunem v NpoaykTaMu, KOTOpble FOTOBATCA Ha rpue, 1 He
npuAETCA BO3BPALLATbCA Ha KyXHIO.

2. Tepep NpUroToBieHNeM MACO JOJIKHO ObITb KOMHATHOM
TemnepaTtypbl, 3TO HEO6XOAMMO A1A NOMHOW U PaBHOMEP-
HOW FOTOBHOCTW.

3. Wcnonb3ynte YnCTble pelleTku rpuna. Ecim Ha peluetke
rpuna eCtb OCTaTKW NULLK, HOBbIE NPOAYKTbI, KOTOPbI€ roTo-
BATCA Ha rpune, NpuannHyT K HUM.

4. Cnerka cma3aHHble MacJIOM NPOAYKTbI NOAPYMAHNBAIOTCA
6onee paBHOMEPHO 1 MeHbLLIE MPUMNAIOT K peLleTke rpuis.

5. CMa)kbTe YyryHHble peLleTKU nepes npurotoBaeHnem
NpPOAYyKTOB Ha rpue pacTuTesibHbIM MacJIoM, 4TOObI Npo-
OYyKTbl HE NPUANNAIN K HAM.

6. Bcerpa pasorpeBaiTte rpuib Mpy 3aKpbiTON KPbILLIKE,
4TOObI MPOAYKTbI, FOTOBALLMECA Ha rpusie, He NpuUaMnanm
K peLueTKe rpunis 1 nx MoXHo 6bi1o ObicTpo 06xxapuTs.
Kpome Toro, npv 3ToM CropAT oCTaTku nocsie npeablayLiero
NPUroTOBNEHNA NPOAYKTOB Ha rpue. [laxke ecniv Bbl XoTUTE
rOTOBUTb NPW CPeSHEM WM HU3KOM YPOBHE Harpesa, Bam
HY>KHO NpeABapuTesIbHO Pa3orpeTb rpusib.

7. TonoxwuTe He oYeHb GOMbLLIOE KONIMYECTBO NPOAYKTOB Ha
peLueTky rpuns. OcTaBbTe MeXAy KyckaMu NPOLyKTOB fOCTa-
TOYHO CBOGOLAHOrO NPOCTPAHCTBA, YTOObI UX BblN0 YyAO6HO
[loCTaBaTh ¥ nepemMeLlath.

8. ECu Bbl NCMOMb3yeTe MapuHaA, COyC UK rnasypb C BbICO-
KUM COLep>KaHneM caxapa Wiamn Apyrue nerkoBocrnaamMeHsto-
LLMeCA MHrpeaneHTbl, HaHOCUTE UX ToNbKOo 3a 10-15 MuHyT
[0 OKOHYaHUA MPUroTOB/IEHNA Ha rpuUJIe.

9. Mbl pekoMeHAyeM BO BpeMA NPUrOTOBNEHMA NPOAYKTOB Ha
rpune Aepikatb KpbILKY 3aKPbITOWA. 3TO CHUKAET PUCK
BO3HWKHOBEHWA A3bIKOB M1aMEHW, a MPOAYKTbI Ha rpue
roToBATCA ObICTPee N paBHOMepHee. He OTKpbIBaliTe KPbILLIKY
CJIMLLIKOM 4acTo, 4TOObI NPOBEPUTL FOTOBALLMECA Ha rpue
NPOAYKTbI, YTOObI M36eXKaTb M3NNULLHEro NOCTYM/IEHNs BO3ay-
Xa, a TaKxKe yTeykn Tenna v biMa.

10. YTOObI Ha CTelike OCTaNCA HEMOBTOPVMbIN OTMEYATOK peLleT-
KW rpusif, a Tak>ke NnoABMIach anneTuTHas XpyCcTALLaa Kopoy-
Ka, CTeliK He HY>KHO YacTo nepeBopayYnBaTh. B OOMbLUNH-
CTBE CJly4aeB MPOAYKTbI, FOTOBALLMECA Ha rpuiie, cnedyeTt
nepeBopayvBaTh TOMbKO OAWH Pa3 U TOSIbKO NOC/e TOro, Kak
OHW NPUOBPETYT HY>KHbIN LBET. OTO NPefOTBPALLAET TakxKe
CJIMLLKOM YacToe OTKPbIBaHWE KPbILLIKM.

11. FoTOBbIE MPOAYKTbI Bbl MOXETE BbUIOXUTL Ha PeLUueTKy
AN1A noporpesa, YToObl OHW He OCTbIIN, MOKa Bbl FOTOBUTE
Apyrvie npoaykTbl. OBpaTnTe BHUMaHWe, 4TO NPOLLECC NX
NPUroTOBNEHMA NPU 3TOM NpofoskaeTca. [Noka Ha peLleTke
rpUNA Ha CUIIBHOM OrHe BYAET XXapUTbCA MACO, Ha peLueTke
[/1A NMOAOrPeBa Bbl Takxke MoXeTe NofyKapuTb Bynoykn ans
rambyprepos mim 6epexxHo NPUroTOBWTL OBOLLM, MOPENpo-
OYyKTbl 1 Ap.

Mpsamoe n KoCcBeHHOe NPUroTOBNIEHME Ha rpune

MpsMOe NpUroToBeHNE Ha rpue

3TO KJTaCCUYeCKMIn BApUAHT, KOTAA roTOBALLMECS Ha rpusie
MPOAYKTbI pacnosiaraloTcs HeMoCcpeACTBEHHO Hap, ropesnikon. Co-
OTBETCTBEHHO, MPOLYKTbI FOTOBATCA Ha CUJIbHOM OrHe. Mo3Tomy
TaKoW MEeTO[, XOPOLLIO NMOAXOANT L1 MPOLYKTOB € 6osiee KopoT-
KM BpeMeHeM MPUrOTOB/IEHNS, He MPeBbILLaLLM 30 MUHYT,
a TakXe A BbICTPOro 1 CUIbHOrO 0BXKapuBaHWS, HanpumMep,
ramMbyprepoB U CTENKOB. Tak MOXHO MONYYUTb BKYCHYIO
KOPOUKY, B TO BpeMs Kak BHYTPEHHSS YacTb NMPOAYKTa OCTaeTCs
COYHOW.
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KocBeHHOE NpuroToBfieHne Ha rpuie

3/€eChb TEMIO NCXOLUT OT FOPESIOK PSAOM C FOTOBALLMMUCA Ha
rpusie NpoayKTaMu, a ropesika HernocpenCcTBEHHO MOA, HUMMU
OCTaeTCs BbIKJIOYEHHO. MY 3TOM KpbILLKa 3aKpbITa, YTOObI
TEMNJIo He yXOAMII0 B CTOPOHY. Mbl pekoMeHAyeM 3TOT MeTo[,
MPWroTOBMIEHNS Ha rpue AN NPOAYKTOB C IJIUTESbHbIM Bpeme-
HeM MPUroTOBJIEHMA, TaKMX Kak CBMHble PeBPbILLKM, pBaHas CBU-
HUHa WKW Lenas nTvua. TaknM >e cnocobom MOXHO BepexHo
rOTOBWTb PbIOY 1 OBOLLM.

Bbl Tak>ke MoxeTe KOMOUHMPOBaTL 06a MeToAa NPUrOTOBNIEHNA
Ha rpue: cHadana ob>apbTe Ha CUIbHOM OrHe, a 3aTem Bepex-
HO [loBeLUTe [0 FOTOBHOCTY.

OYNCTKA N TEXHUYECKOE
OBCITY>XKUBAHUE

OBPATUTE BHWMAHMWE!

m [lepeq o4nCTKOM AanTe BCEM YaCTAM [OCTaTOYHO OCTbITb,
4TO6bI OHW He BbINN FOPAYNMM M K HUM MOXHO ObLI0 NpuKa-
caTbeA.

® He ounwianTe KnanaH pefyktopa AasneHva! B knanaHe nmetoT-
CA 04eHb YYBCTBUTESbHbIE KOMMOHEHTbI, KOTOPbIE MOXHO MO~
BPEeAWTb Aaxe Npu He3HaYUTENIbHOM KOHTaKTe C MOCTOPOHHUMMU
npenmMetamu. He norpy>xanTe peaykTop AaBleHVs B BOAY.

m  OuyunLiaTb ra3oByto CUCTEMY pa3peLleHO TONbKO KBannuLm-
pOBaHHOMY CreumanmcTy. Hu B koem cydae He pasbupaiiTe
610K ynpaBneHus.

m He ponyckaite nonafaHns BAarv BO BHYTPEHHIOK YacTb
ropenku!

m He norpyxawTe rpusb B BOLY 1 He MOITE €ro u3 LUaHra.

B rasonogatoLLie KOMMOHEHTbI M KOMMOHEHTbI 311IeKTPOHHOW
CUCTEMbI He [OMKHA NonafaTh XMUAKOCTb.

m [lepep 04MCTKOW Kopryca rpuiis OTCOeANHNUTE ra3oBbli
6annoH.

m Hukorpga He neliTe X0N04HYI0 BOLY Ha ropsayune 4actu. 3To
MOXET NPUBECTM K 0XKOraM ¥ NOoBPeXAeHWo MaTeprana.

m Hukorpga He ncnosb3ynte CnMpT UAKW Apyrye NerkoBocnaame-
HAOLLMECA 1 efikue CpeacTBa.

m  [pVHagNeXHOCTU, BXOAALLME B KOMMIEKT NOCTaBKY, Hesb3A
MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLUHe.

m [lepep NCNOb30BaHNEM WU XPAHEHNEM BCE HaCTW JOSXKHbI
ObITb CyXUMU.

YTo6bl BaLl rpusib pafoBasl BaC [OTOe BPEMs, ero cyiefyet
copepxkaTb B YnctoTe. ECIN rpusib peryispHoO He oumnLaTh v He
00CNyXK1BaTb, €ro MOLLHOCTb U XapaKTEPUCTVKUN CO BPEMEHEM
MOTYT yXyALIUTbCA. HU3KME TeMmepaTypbl U HepaBHOMEPHOe pac-
npefeneHne Tensa CBUAETENbCTBYIOT O HEOOXOAMMOCTN OUYNCTKM
ra3ornofatoLLnx KOMMOHeHTOB. OCTaTKM MULLIM Ha peLLEeTKe rpuss
MPVBOAAT K MPUANNAHMIO NPOAYKTOB, FOTOBALLMXCA Ha rpue.
OTIOXKEHNS XXMpa MOTyT CTaTb MPUYMHOM MaC/IIHOrO MoXkapa.

OuuncTKa cucTeMbl co6opa >kupa (nocne KaXkaoro

NCNoJib30BaHUA)

m He I/ICI'IOJ1b3yI7ITe a6pa3|/|BHb|e Yncrawme cpencrea.

+  OnopoxHaATe 1 oumLLIaliTe BCe YacTu cucTeMbl cbopa xupa
(NpoTuBeHb Ans cbopa Xmpa, EMKOCTb AnA cbopa >Kupa nunm
nogaoH onAa >K|/|pa) noane nnn nepen Ka>kabiM nNcnosib30Ba-
HMem. BbIMoWTe 3T YacTu Tennon BoAOW, CPeAcTBOM AN1A
MbITbA NOCyAbl N I'y6KOI7I. |_|pOLLI,e BCEro BbIMOJIHUTb O4YNCTKY
nocie ncnoJJib30BaHuA rpuniA, Korga oH eLle Tennbin (HO He
ropaunin!).
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OuuncTKa peLueToK rpunsa N cKosopopabl

AN rpunsa 3 vyryHa (nocne Ka>xporo

Mcnosib30BaHuA)

CKoBOpOAY LIS FPUIIA OYUCTUTE TaKMM >Ke CMocoboM, Kak v pe-

LeTKy rpuns:

1. OCTaBbTe peLLeTKy rpua B rpuie 1 yaanute KpyrnHble OCTaTku
MM LLETKON ANA OYUCTKW PELLEeTKM rPUs Uan TONaTKown.

2. He ypanuBlummca octaTkam MNuLLM JaliTe BbIrOPeTb, ANA 3TO-
ro: BKJOYMTE rpWb NPMMEPHO Ha 30 MUHYT Ha MaKCcUManb-
Hyto TemnepaTypy (He meHee 300 °C) 1 3aKpOWTe KPbILLKY.

3. [awiTe pelueTKe rpusi OCTbITb HACTOSIbKO, YTOObI K Hel
MO>HO ObINI0 NpUKacaTbCA, U yAaNUTe OCTaTKU LLETKOW.
Mpyn HeobX0ANMOCTM NPOTPUTE €ro BaXKHbIM BYMaXkHbIM
nonoTeHLeMm.

4. YuncTyto peLueTky rpuns pekoMeHzyem npoTepeTb pacTuTeslb-
HbIM Mac/10M, 3TO HeOOXOAMMO AN1A yxo4a U NMOArOTOBKM
K CneflytoLLiemMy npuroToBfIEHNIO MPOLYKTOB Ha rpusle.

OuncTKa SManMpoBaHHbIX peLleToK rpuns,

pelleToK A1 NoAorpeBa, 3IKPaHOB ropenok

M APYrux SMajIMpoBaHHbIX YacTen

= He ucnonb3yiite abpasmBHbIe YNCTALLME CPEACTBA,

a TaK>)Ke LEeTKU C MeTalJIn4eCcKon LLLeTUHON.

«  OunLLanTe peLueTky rpuasa 1 pelleTky A NoAorpeBa nocne
Ka>k[oro 1Mcrnosib3oBaHusA, a Apyrne KOMMOHEeHTbl — Npu
HeobxoanMMoCTH.

+ CockpebuTe KpynHble OCTaTKN NULLM NIACcTMACcCOBOW fonat-
KOW NN 3aMo4mnTe B TEMJION BOAE.

+ 3aTem MCNosb3ynTe Aj1A OYUCTKM Temnyto BoAy C HeboMbLLMM
KOJIMYeCTBOM CPeLCTBa AJ1s MbITbst NOCYAbl U ryoKy nnm
MSATKYHO TKaHb.

OuuncTKa pelleToK U3 Hep>KaBeloLen ctanm

(nocne Ka>kaoro ucnonb3oBaHUA)

+  Ou4nCTUTe peLleTKM U3 HepXKaBetoLLLel CTau Tenson BOAoN
N CPeLiCTBOM [/1S1 MbITbsi MOCYAbl UV @aHTUKOPPO3WINHON
yncTALen candeTkom.

OuuncTKka Kamepbl rpuns (npu Heo6xoAUMOCTI)
Bo BpemMA NCnosib30BaHNA VICFIapFHOLLJ,I/IVICH KNP 1 ObIM BblaenA-
tOT YrNepoa, KOTOPbI OCaXOAeTCA B Kamepe rpuns.

= He ucnonb3yiite abpasuBHbIe YNCTALLME CPEOCTBA.

1. Y,El,aﬂl/ITe CO BCeEX CTEHOK KaMepbl rpusia OCTaTKu NN
M CKOMEHNA XKpa. ﬂ,ﬂﬂ 3TOro Bbl MOXKeTe MUCMOoJ1Ib30BaTb,
Harnpumep, naacTtMaCCoBYHO J10MaTKYy.

2. 3aTeMm NpOTpUTE NOBEPXHOCTN MATKOI TKaHeBOW canpeTKow.
|_|pl/l 6onee CUJIbHbIX 3anH3HEHVIF|X Bbl MOXXeTe CMbITb UX
Tensow BoAON ¢ fobaBneHneM CpefcTBa /1S MbITbst MOCyAbl
1 rybKom, 3aTeM HacyXo NpoTepeTb Heabpa3nBHOW TKaHEBOW
candeTkon.

OuYnNCTKa HAPY>KHbIX CTOPOH (npu
HeobXoaUuMOCTH)

Hapy>KHb|e CTOPOHbI TpUAA BbIMOJIHEHDBI N3 Pa3HbIX MaTepura-
J10B, NX NMOBEPXHOCTW PA3/INYatoTCA. nO3TOMy Mbl peKoOMeHOYyeEM
NMPUMEHATDb pa3Hble MeTOAbl O4YNCTKK, B 3aBUCMMOCTA OT BMOa
NOBEPXHOCTUN.

MOBEPXHOCTN 13 HEP KABEIOLLLEN CTanu

«  Wcnonb3yiiTe HeabpasmBHOE CPEACTBO /1A OUUCTKM HepKa-
BElOLLeN CTanu 1 cnepynTe MHCTPYKUMAM npoussoanTens. He
ucnonb3ynte abpasmBHble NacTbl!

«  BMmecTO 3TOro Bbl MOXETe UCMOoIb30BaTb Tersyto BOAY,
BbITOBOE MOtOLLIEe CPefCTBO U rybKy. Mocie 3Toro Npomon-
Te NOBEePXHOCTY YNCTON BOAOW N HAaCyx0 NPOTPUTE MATKOWN
TKaHeBOW candeTkow.
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Ecnn rpynb nofiBepraeTcs BO3LENCTBUIO OKPY>KatoLLEe
cpefbl C HebnaronpuATHLIMU YCIIOBUAMM, Hapy>KHble
CTOPOHbI rPUst HEOHXOAMMO OYMLLATb YaLle. Ecnn B
aTMocdhepe copepkaTca xnopuibl U cynbhuabl (0cobeH-
HO 3TO KaCaeTcs NPUOPEXHbIX PaiOHOB), HEP>KAaBEOLLAS
CTasib TakXKe MOXKET OKUCNIATBCS UM OKPALUMBATHCS.
CoJleHas BOAa, KUCIOTHbIE J0XAK, 6M30CTb BaccenHoB
N IKaKy3u, a TakxKe Apyrue SKCTpeMasibHble YCII0BUS,
XapaKTepu3ytoLLIMecs BbICOKOW TeMMepaTypon 1 Bax-
HOCTbtO, MOTYT NPUBECTU K 06pa3oBaHuio NaTeH. MHorpa
Takue MsATHa MyTaloT CO PXKABUNHOW.

VIM MOXHO nerko yfanutb 1 npegoTepaTtuTb: CMoliTe
NATHa Ten01 BOAOW C ObITOBbIM MOILLMM CPeACTBOM,
NMPOMOITE NMOBEPXHOCTb YNCTOM BOLOW W BbICyLLNTE. YTO-
Obl NpefOTBPaTUTbL NOSIBJIEHWE NATEH, OAUH pa3 B 3—4
HeZlenu NpoTupariTe BCe MOBEPXHOCTU 13 HEPXKABEIOLLIEN
cTanu o6bl4HOW BOLOMNPOBOLHONM BOLOW U YACTALLMM
CPeACTBOM [U1A HepyKaBetoLLen CTanu.

OkpalLeHHble, 3MasIMpOBaHHble NOBEPXHOCTYU

M NJlaCTMacCcoBble aeTanan

m He ucnonb3yiite abpasmBHbIe YNCTALLME CPEACTBA.

+  Wcnonb3yinTe Afis O4UCTKM TOJBKO Ternslyto BoLy € Hebosb-
LUVMM KOJIM4ECTBOM ObITOBOIO MOIOLLIETO CPEACTBA W KYXOH-
Hble MOMOTEeHLA UK MATKYIO TPAMKY. OYNCTVTE MOBEPXHOCTD,
MPOMOITE U BbITPUTE HACYXO.

OuncTKa rasonofarLMx KOMNOHEHTOB (Npu

HeobXoauMOCTH)

Fa3on0ﬂ,arou_w|e KOMMOHEHTbl MOTYyT ObITb 3aCOpPEeHbI N HY>XOaTb-

CA B O4YNCTKe, eCnn

i OLlyUaeTCA 3anax ra3a npn O4eHb >XeNTom n cnabom nname-
HW TOPEeNKn;

* TemnepaTtypa He NOAHUMaeTCA OO HY>KHOIro YPOBHA,

i ropeJsika ropuT HepaBHOMEPHO WS NaMA MepLUaeT.

Mpu 04NCTKe BbINOSIHUTE ClefytoLLee:

*  OYUCTUTE BCIO BHELLHIOIO NOBEPXHOCTb FOPESIoK YNCTOW Npo-
BOJIOYHOW LLLETKON, YTOObI YAANUTL OCTATKM MWLM U 3arpAas-
HeHus. Mpu ouncTke cneguTe, YTOObI HE MOFHYTb UK
He NoBpeAuTb NeKTPOoA po3xkura. OCTOPOXKHO OUYUCTUTE
LLIETKOW BOKPYr 31eKTpoa po3xmura.

« B yacTHOCTM, y6eamTech, Y4TO POPCYyHKM Nofaym rasa u ot-
BEPCTVA NOAAYN BO3yxa Uim Tpybka BeHTypm Ha Kaxzon
Tpybe ropenkun He 3acopeHbl. [py HEOOXOAMMOCTH OUUCTUTE
WX, HanprMep, C MOMOLLbIO epLUnKa A8 KYPUTENbHbIX TPY-
6oK nnm okaToro Bo3gyxa.

+ Tpn HeobXxoAMMOCTY ra3oBbIN LUTYLEP U COeAVHEHNSA ra30BO-
ro LuflaHra MOXHO OYUCTUTb MAFKOW KUCTOYKOM.

Pa6oTbl MO TEXHUYECKOMY 06CNY>KMBaHUIO

OBPATUTE BHUMAHMUE!
m  3ameHy (HhOPCYHOK MOXET MPOV3BOAUTD TOJBKO CMELManmncT.

Mpwv perynsapHON O4NCTKE FPUSb He HYXKAAETCA B TEXHUYECKOM
obcny>xnBaHnn. TeM He MeHee, NPOBePKN AOMKHBI MPOBOAUTH-
€A Yepe3 onpepeneHHble NPOMEXYTKMN BpeMeHW. Onpenensante
PeryfisipHOCTb MO YacToTe UCMOJIb30BaHUA 1 YCIOBUAM OKpY>Kato-
LLiel cpefbl, B KOTOPbIX UCMOMb3yeTcs rpuilb.
« [poBepbTe HanMyne N yCTaHOBKY BCEX YacTel rpuns (Bu3y-
aJIbHbIN KOHTPOIb).
MpoBepbTe HanMyne BCex COeANHEHNIN U 3aTAHYTbI N OHW.
Mpv HeOBXOAMMOCTN NOATAHNTE COEANHEHNA.
+ Ta30Bylo CUCTEMY HEODXOAMMO MPOBEPATL KaXAbIN pa3 npw
NoAaKJItoYeHnn ra3osoro 6annoHa (cm. rnasy «lpoBepka Ha
repMeTUYHOCTbY).

RU
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+ Ta30Bblil WNAHT CJiefyeT 3aMeHUTb, SN OH MMeET Nopu-
CTOCTb WV MOBPEXAEHNS, a TakKe eC/iv UCTeK CPOK ero
MCMONb30BaHUs (CM. raBy «TexHUYeCcKMe XapaKTepuCTKmy).

XPAHEHUE

OBPATUTE BHUMAHMUE!

m  [IpefoxpaHsiTe rpuiib OT CUIbHOMO BETPA, MUHYCOBBIX TEM-
nepaTyp, NPOACIXKNTENIBHOTO BO3LENCTBUS CbIPOCTH, [OXKASA,
CHera, rpafia uu Apyrux norogHbIX yCrIoBUA.

m  Ecw rpunb He ByfeT UCNosib30BaThCs B TEYEHUE LINTENIbHO-
ro nepuopa BPeEMeHW, OTCOefMHMTE ero OT ra3oBoro basno-
Ha 1 XpaHWTe Hagfiexalymm obpa3om (CM. rnaey «YKaszaHus
no 6e3omnacHoCT» — «OMNacHOCTMW, NCXOAALLME OT ra30BbIX
6annoHOBY).

+  XpaHuTe rpuib Ha OTKPbITOM BO3AyXe B CyXOM MecTe. Ha-
KpoWnTe rpusib (3aLMUTHON KPbILLKOW OT HEMOroApl), 4ToObI
3aLWUTUTb KOMMOHEHTbI OT BNAru, Nbisin, HACEKOMbIX UK
naykoB, KOTOpPble MOTYT MPOHUKHYTb BHYTPb KOpMyca rpuss
1 NMOCeNNUTHCA TaMm.

+ [lepeq xpaHeHnem o4mcTuTe rpusib (CM. rnasy «O4mcTka
N TEXHUYEeCKoe 00CITy>KMBaHMEY).

»  ECnu rpunb XpaHWTCS B 3aKPbITOM MOMELLLEHUN, Ero He-
00X0AMMO OTCOEeAVHUTL OT Fra30BOro GansoHa. MN1oTHO
3aKpOTe ra3oBblil GanIoH 3aMopHON rankomn ¥ 3aLmUTHbIM
KOJINAYKoM (B 3aBUCMMOCTU OT MOLENN), XPaHWUTe Ha OTKPbI-
TOM BO3[lyXe B XOPOLLO NPOBETPMBAEMOM MecTe (T. €. He
B yrnybneHnsX HUXKe YPOBHS 3eMIN).

YCTPAHEHUE MNPOBJIEM

Ecnn HecMOTps Ha HeOBXOAMMbIN yXxon 1 06CNyXXMBaHWe BO3HWKNA
HeNnCnpaBHOCTb, 3Ta rnaBa NPM3BaHa NOMOYb BaM YCTPaHUTDL ee.
Ecnu ykasaHHble ganee warn He peluat npobnemy, obpatutech
B CEPBUCHYIO CNY>KOY (CM. 06710KKY 3TOro pykoBOACTBa Mo cHop-

Ke v 3KkcnyaTaumm).
He nbiTaiiTecb peMOHTUPOBaTb Fa3oBYlO CUCTEMY
CaMOCTOATESIbHO!

3anax rasa
YTeuka B razoBon cucreme.
1. HemepneHHo 3aKpoWiTe ra3oBbli 6annoH.

2. [ononHutenbHO 3aTAHMTE BCe pe3bboBble COeANHEHMS ra30-
BOW CUCTEMBI.

3. I'IpOBepre BCe rasonofawouimne safieMeHTbl Ha Haln4yne BHeLl-
HUX I'IOBpe)K,EI,EHI/II;I,' 3aMeHUTe NoBpeXXAeHHble S/IEMEHTbI Ha
OpUrnHanbHble 3anacHble 4acTun.

4. TpoBepbTe repMeTUYHOCTb (CM. rnaBy «MpoBepka Ha repme-
TUYHOCTbY).

[opesika He 3aXXunraeTcA.
BannoH nycrom.

» 3ameHuTe ra3oBblii OanIoH.
[openka 3acopeHa.

» OuncTuTe ee, Kak OnmcaHo B rnase «O4YnCTKa N TeEXHUYeckoe
ob6cnyxrBaHne» — «O4YMCTKa razonopatoLLyx KOMMNOHEHTOB
(npy HeobXOANMOCTN)».

[ns 6okoBoli ropenku: Kabesnb 3aXknraHna He NOAKIOYEH K CU-
cTeme 3aXKMraHus.

» Bu3yasnbHbIA KOHTPOJb. [py HEO6XOAMMOCTY NMOAKIIYNTE
Kabenb 3aXuraHms.

3acopunacb hopcyHKa peryMpoBOYHOro opraHa (3a hpoHTanb-
HOW NaHesblo).
» [purnacute Ana 04NCTKU KBaNMULMPOBAHHOMO CreLpanmncTa.
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Cnctema 3axnraHuma noBpe>XxaeHa.

» O6paTUTeCh K CneumnanucTy 4j1s NPOBEpKM 1 PEMOHTa UK
3aMeHbl CUCTEMbI 3aXKMTaHUs.

He pocTturaetca Hy>xxHaa Temnepatypa. / Mnama He-
6osibLIOe, CUIbHO MepLaeT nan hopmMa nnaMeHn He-
paBHOMepHana. / OTAesbHble TOPESIKN He 3aXKUratoTCA.
BannoH (noytu) nycrom.

» 3ameHwuTe ra3oBbli HanoH.

Fopenku 3acopeHsbl.

» OuncTute KX, Kak onmcaHo B rnaee «O4YncTKa 1 TexHn4eckoe
ob6cnyxmBaHne» — «O4YMUCTKa ra3onopatoLLyx KOMMNOHEHTOB
(Npn HeoBXOAMMOCTN)».

Mepernb ra3oBoro LnaHra.

P BbipOBHAWTE ra3oBbl LUIAHT.
3acopunacb hopcyHKa peryaMpoBOYHOro opraHa (3a hpoHTanb-
HOW NaHenbto).

» Mpurnacute ana OUYMCTKM KBaNMULMPOBAHHOTO CreLanmncTa.

CunbHOE BOCM/IaMEHeHNe
FoToBALLMECA Ha rpuie MPOOYKTbl OYEeHb XXUPHbIE.
» Ynanute 60sbLIOe KOMNYECTBO XIMPa, NONOXKMNTE MACO Ha
vawly rpnna nnm ymeHblnTe TemnepaTtypy npuroToBeHnA
Ha rpune.
Ipunb 3arpasHeH.
» OuyunctuTe rpusib (CM. rnasy «O4uncTKa 1 TexHu4eckoe obcy-
>KMBaHMEY).

OEKJIAPALNA O COOTBETCTBUNA
CTAHOAPTAM EC

Mbl, komnaHusa LANDMANN Germany GmbH, HacToaLmm 3anB-
N1Flem, YTO OnmcaHHoe 3[ecCb ra30BOe YCTPONCTBO COOTBETCTBYET
PernameHTy (EC) 2016/426.

CoOTBETCTBME NOATBEPXKAEHO B XO[€ UCTbITaHWS TUMOBOIO 06-
pa3ua cornacHOEN 498:2012.

McnbiTaHre TnoBoro obpasua NpoBoanIoCh YNOJTHOMOYEHHbIM
opraHom IMQ ISTITUTO ITALIANO (Italy).

M oeHTndrKkaumoHHbIn Homep ycTpoicTea: 51CP4447

[ns nonyyeHna fonosHUTENbHON MHpopMaLmm obpaTuTecs,
noxkanyncra, B HaLly CEpBUCHYIO CyxOy.

YTUWIN3ALUNA

Ona yTnnmsaunnm rpnna pa36ep|ATe €ro Ha oTaesibHble aeTanu,
OTnpaBbTe METaN N NNacTMaccy Ha BTOPUYHYIO nepepa60TKy.

A YTUNv3mpyinTe ynakoBOYHbBIN MaTepuan cornacHo Tpebo-
e @ BaHMAM MO OXpaHe OKPY>KaloLLeln cpefpl M OTNpaBbTe ero
Ha BTOpPUYHYtO nepepaboTky.
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Kedves Ugyfeliink!

Ko6szonjuk, hogy egy LANDMANN gaz grillsité mellett dontott. Ez azosszeszerelési és
hasznalati Gtmutato lépésrdl [épésre segit Onnek abban, hogy az éppen megvasarolt
LANDMANN grillsité hasznalatra kész legyen. Ezen kivil fontos utasitasokat tartalmaz
a helyes hasznalatra, a biztonsagos kezelésre és apolasra vonatkozoéan.
Szanjon iddt arra, hogy részletesen megismerje Uj készulékét. Hiszen nem csak azt
kivanjuk, hogy legyen zokken6mentes az indulas, hanem azt is, hogy sokaig lelje
oromét a LANDMANN grillstité hasznalataban.

Ha kérdése van a grillsité modellel kapcsolatban vagy tovabbi segitségre van szuksége,
szervizcsapatunk szivesen segit Onnek. A vonatkozo elérhetéségek az dsszeszerelési és
hasznalati utmutaté boritolapjan talalhatok.

o'ec Ogg seo

Sok 6romet és jo grillezést kivan Onnek
a LANDMANN csapata.

TARTALOM

MUszaki adatok 44

A csomag tartalma 44

Rendeltetésszeri hasznalat 45

Biztonsagi utasitasok 45

A gazt vezet6 alkatrészekkel szembeni kovetelmények 46

AZ UZEMBE HELYEZES ELOTT OLVASSA EL AZ
OSSZESZERELESI ES HASZNALATI UTMUTATOT!
A felsorolt biztonsagi tajékoztatasok, ovintézkedések és
munkalépések be nem tartasa sulyos, vagy akar haldlos
sérlléshez, illetve tiz vagy robbanas miatt anyagi karokhoz
vezethet.

Orizze meg ezt az 6sszeszerelési és hasznalati Gtmutatoét
késobbi kérdések esetére és mas hasznalok szamara.

Ez a készulék része. A gyarto és az importald nem vallal
felel6sséget a jelen Osszeszerelési és hasznalati Utmutatoban
lévé informaciok figyelmen kivil hagyasa esetén.

Az dsszeszerelésre vonatkozo utasitasok 46
A gazpalack csatlakoztatasa 47
Tomorségvizsgalat 47

Hasznalat 47

Grillezési tippek 48

Tisztitas és karbantartas 49

Tarolas 50

Hibaelharitas 50

EK — megfeleldségi nyilatkozat 50
Artalmatlanitdas 50

Szimbolumok

Veszélyre utalo jelzések: Ez a szimbolum lehetséges ve-
szélyt jelez. Olvassa el figyelmesen és kévesse a vonatko-
z6 biztonsagi utasitasokat.

@ Kiegészité informaciok

Il A hasznalat el6tt olvassa el az 6sszeszerelési és hasznala-
I__l ti Utmutatot!

]
Q[I Elelmiszerekhez alkalmas.

Tovabbi magyarazatok
A jelmagyarazat-szamok a kovetkezéképpen jelennek meg: (1)
A képi hivatkozasok a kovetkez6képpen jelennek meg: (A abra)

FIGYELMEZTETES:
m  Csak kultéri hasznalatra.

m Olvassa el a hasznalati el6irast a készllék hasznalatba
vétele el6tt.

m  FIGYELEM: A hozzaférhetd részek nagyon forroak lehet-
nek. A kisgyermekeket tartsuk tavol tdle.
Ne mozditsa el a készuléket hasznalat kozben.
Hasznalat utan zarja el a gazpalackot.
A készulék hasznalata soran az éghetd anyagokat tartsuk
tavol.

m A késziléken végzett mindenfajta médositas veszélyes
lehet.

43
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MUSZAKI ADATOK

A késziilék megnevezése: ,Gas BBQ 2.0" gaz grillsiitd

Modellszam:

Orszag:

Gazkategdria:

22165

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR
[38/p 30)

Gazfajta: G30 (butan), G31 (propan)
vagy ezek keveréke
Gaznyomas, mbar: 30
Fogyasztas: G30: 436 g/h
G31: 428 g/h
F6 ég6 favoka-0: 0,84mm

PL

[38P 37)

G30 (butan), G31 (propan)
vagy ezek keveréke

37

G30: 436 g/h

G31: 428 g/h

0,78 mm

Hételjesitmény: 6kW (4 x 3,0kW f6 €g6 + 1 x 3,0kW oldalégd)

Gyujtas: Piezo

Nyomascsokkento: az EN 16129 szerint. Be kell tartani a nemzeti rendelkezéseket.
Gaztomlo:

Méretek (hosszlisag x

magassag x szélesség):

Suly:

Gazpalack:

grillsiité: kb. 102 x 98 x 57,5cm
kb. 16,5kg

Osszeszerelési és haszna-

lati utmutato6 azonositdja:

Gyarto:

722165 M LM EE V1 1123 md

AT, CH, CZ, DE

[38/p (50)

G30 (butan), G31 (propan)
vagy ezek keveréke

50

G30: 436 g/h
G31:428 g/h

0,74mm

Kereskedelmi forgalomban kaphatd gazpalack, méreteket Iasd a mellékelt dbran.

LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Németorszag

Kinaban késziilt.

A CSOMAG TARTALMA
(A kép, lasd a kihajthato oldalt)

poz.

0O N O VA WN =

N N N N =2 @ @ @ @ @ @ =2 =2 o= 0
W N = O VW 0 N O U1 A WIN = O

24

25
26

44

megnevezés
fedél
fedélhéméré

égéfedd

zsirfelfogo talca

oldalso asztal, jobb oldal
tdmasz, jobbra fent
0sszekotd idom
sarokpant A

sarokpant B

tamasz, jobb hatul
keréktengely

kerék

tamasz, jobb eldl
alaplemez

elulsé takarolemez lent
elllsé takarolemez fent
oldalso keresztmerevité
tamasz, balra elol
tdmasz, balra hatul
gazpalacktarto lent
gazpalacktarté fent
keresztmerevit6, hatul

nyomascsokkentd (egyes orszagokban nem része
a csomagnak)

gaztoml6 (egyes orszagokban nem része a cso-
magnak)

gazcsatlakozo

szabalyzogomb
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CE

51CP4447
BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE,
IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI
[3+ (28-3037)
G30 (butan) | G31 (propan)

28-30 37
436 g/h 428 g/h
0,84 mm 0,84 mm

az EN 16436-1 szerint; max. 1,5m; Figyelembe kell venni a maximalis felhasznaldsi id6tartamra vonatkozé nemzeti el6irasokat.

( - B \

max. 600 mm

i —

—
max. @ 300 mm

db poz.  megnevezés db
1 27 gyujtogomb 1
1 28 tamasz, balra fent 1
2 29 oldalso asztal, bal oldal 1
1 30 grill egység (el6re 6sszeszerelve) 1
1 31 égé 2
1 32 zsanér A 2
4 33 zsanér B 2
2 34 fedélfogantyu 1
2 35 grillracs 1
1 36 melegen tarto racs 1
1 37 h6évédo lemez 1
2 A-0 szerelési anyag
1 Osszeszerelési és hasznalati utmutatd 1

nyomascsokkentdre vonatkozé dtmutato 1
1 Meég a kovetkezdkre van sziksége:

+ LP gazpalack (lasd a ,M(szaki adatok” fejezetet), 1 db

! « szerszamok az 6sszeszereléshez
1 Ezeket a csomag nem tartalmazza.

1 VEGYE FIGYELEMBE!
+ Ellendrizze a csomag tartalmanak teljességét és az alkatrészek
! szallitasbol eredd sériléseit. Ha alkatrészek hianyoznak vagy
1 sérlltek, forduljon az Ggyfélszolgalathoz (Iasd az dsszeszerelési
1 és hasznalati Utmutato boritolapjat). Fenntartjuk a kisebb mu-
szaki modositasok jogat, pl. a szerelési anyagra vonatkozoan.

« Tavolitsa el az esetleges folidkat, cimkéket és szallitasi rogzits-

elemeket a készulékrdl, de soha ne tavolitsa el a tipustab-
lat és az esetleges figyelmeztetéseket!

07.11.2023 14:17:20



RENDELTETESSZERU HASZNALAT

m  Ezt a gaz grillsutét grillezhetd élelmiszerek elkészitésére ter-
vezték. Cseppfolyos gazzal mikodtethetd és kiltéri hasznalat-
ra készilt.

m A grillstt6t és a gazpalackot a hatalyos elGirasoknak megfele-
|8en kell hasznalni és tarolni.

m A grillstitét maganhasznalatra terveztiik, nem ipari hasznalatra
készult.

m  Barmilyen mas felhasznalds nem megengedett. Ez kiiléndsen a
kovetkezd el6relathatod helytelen alkalmazasokra vonatkozik:

o Ne lzemeltesse a grillsttét faval, faszénnel vagy egyéb
fitéanyaggal, ami nem cseppfolyds gaz (propan/butan).

o Soha ne csatlakoztassa a grillstitét a foldgazhaldzatra (varosi
gazhalozatra)! A szelepek és fuvokak kizarolag cseppfolyds
gazpalackhoz készultek.

o Ne hasznalja a grillsit6t fitésként.

o Ne hasznalja a grillstitét élelmiszeren kivil mas anyagok
melegitésére.

o Soha ne hasznalja a grillsiitét beépitett készulekként.

m A grillsutdt kizarolag a megadott célra és csak a jelen dsszesze-
relési és hasznalati Utmutatoban leirtak szerint hasznalja. Min-
den ettdl eltérd hasznalat nem rendeltetésszer(i hasznalatnak
mindsul. A hibas kezelés és a szakszer(itlen hasznalat befolya-
solhatja a miikodést vagy anyagi kart és személyi séruléseket
okozhat.

m A garancia nem vonatkozik a nem megfeleld hasznalatbol,
sérulésekbdl vagy javitasi kisérletekbdl szarmazo hibakra. Ez
vonatkozik a normal kopasra, valamint a grillsitén és a tarto-
zékokon lévd zsirlerakddasokra és elszinez&désekre is.

BIZTONSAGI UTASITASOK

A Sériilésveszély

A grillsitét nem hasznalhatjak olyan gyermekek és olyan
személyek, akik korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képessegekkel rendelkeznek, vagy nem rendelkeznek tapasz-
talattal és/vagy ismeretekkel.

m  Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel. Ugyeljen arra,
hogy gyermekek ne tudjanak a késziilék kozelébe menni
felligyelet nélkul, még ha az ki is van kapcsolva. A helytelen
hasznalat veszélyes lehet.

m  FIGYELEM!: Az elérhet6 részek nagyon forrok lehetnek.
Ne engedjen kézel gyermekeket! Soha ne hagyja felligye-
let nélkul a grillstitét, ha az Gzemel vagy még forrd. Kilondsen
lUgyeljen arra, hogy ne kerlljenek a forro grillstité kozelébe
gyermekek vagy olyan személyek, akik nem képesek megfele-
|6en felismerni a lehetséges veszélyeket vagy reagalni azokra.

m Viseljen olyan grillezd keszty(it, amelyet az (EU) 2016/425
rendeletnek megfelel6en egyéni védéeszkdzok tekintetében a
DIN EN 407 szabvany szerint (Il. h6 elleni védelem kategoria)
teszteltek.

m  Ne érjen a felforrésodott részekhez a grillstité hasznalata
kdzben és utan! Kizardlag a fogantyukhoz és a szabalyzékhoz
érjen hozza a grillsuté mikodése kdzben vagy kozvetlenil a
kikapcsolas utan. Varja meg, amig a grillstité lehil, miel&tt
széllitja, tisztitja vagy elrakja.

Ne mozgassa a grillsiitot miikodtetés kézben.

Alkohol vagy kabitdszer fogyasztasa hatranyosan befolya-
solhatja a grillstité megfeleld és biztonsagos dsszeszerelését,
mozgatasat, tarolasat vagy hasznalatat.
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A Fulladas, tliz és robbanas veszélye

A gaz nagyon gyulékony és robbanasveszélyes. Stlyos sze-
mélyi sériiléseket és anyagi karokat okozhat, ha a kiaramlo
gaz ellendrizetleniil meggyullad.

A cseppfolyds gaz nehezebb az oxigénnél. Ezért a talajon
gyiilik 6ssze és kiszoritja onnan az oxigént. Megfelel6
gazkoncentracié képzodése esetén (pl. sériilt gazpalack
esetében) az oxigénhiany kovetkeztében fulladas léphet fel.

Kizarolag az ebben az dsszeszerelési és hasznalati Utmutato-
ban megadott gazfajtakat, gazpalackokat, nyomascsokkentét
és gaztoml6t hasznalja (lasd , A gazt vezet6 alkatrészekkel
szembeni kdvetelmények” fejezetet).

A grillstit6t csak talajszint felett hasznalja (azaz ne a talajszint
alatti bemélyedésekben).

Csak a szabadban hasznalja. Ne mikodtesse a grillsutét
éplletekben, garazsokban, fedett atjarokban, satrakban,
egyéb zart tertleteken, napellenzék vagy gyulékony szerkeze-
tek alatt.

Ne hasznalja a grillsutét jarmlben vagy jarmivoén. Ez lakdau-
tokra, lakokocsikra és csonakokra is vonatkozik.

Ne haszndlja a grillsiit6t, ha a levegében vagy a kornyezet-
ben gyulékony vagy robbanasveszélyes anyagok vannak. Ne
taroljon lizemanyagot vagy mas gyulékony g6zoket és folya-
dékokat a grillstité kozelében, és ne hasznaljon ilyen jelleg(
anyagokat a grillsitével. Ne permetezzen sprayt a grillsité
kozelében.

Soha ne hasznalja a grillsiitét nyomascsokkentd nélkdl (Iasd
LA gazt vezet6 alkatrészekkel szembeni kdvetelmények" ,
.Nyomascsokkentd” fejezetet)!

Gy6z8djon meg arrol, hogy a nyomascsokkentd megfelelen
van csatlakoztatva, megfelel6en mikodik és nem sértilt.
Minden alkalommal, amikor csatlakoztatja a gazpalackot,
vagy ha hosszabb ideig nem hasznalta a grillsutét, ellendrizze
az 6sszes gazt vezet alkatrészt, hogy nem szivarog-e (lasd a
. TOmMorségvizsgalat” fejezetet). Gazszivargas esetén nem
szabad hasznalni a grillsiitot.

Ezt a késziiléket a miikodtetés soran éghetdé anyagok-
tol tavol kell tartani. Fennall a tiiz veszélye. A kévetkezd
minimalis tavolsagot kell tartani éghet6 anyagoktol: 2 m a
grillstté felett és 1 m a grillsiité mellett. A kevésbé gyulékony
anyagoktol, pl. hazfalaktdl tartando tavolsagnak legalabb 0,6
méternek kell lenni.

Mkodtetés kozben a szekrényben sem az id&jaras hatasai
ellen védd boritdt, sem mas éghetd anyagot nem szabad
tarolni.

A gazpalack csatlakoztatasakor a grillsitd kozelében nem
lehet gyujtoforras.

Soha ne takarja le a grill egység és a gazpalack felallitasi
helyének szell6z6nyilasait, és gy6z6djon meg arrol, hogy azok
szabadok.

Ne takarja le a grillsuté nyilasait, és gy6z6djon meg arrél a
grillsiité Uzembe helyezése el6tt, hogy nincsenek eltomdédve.
Mint a legtébb szabadban hasznalt készilék, a grillsité pokok
és rovarok lehetséges rejtekhelye. A gazt vezet6 alkatrészek
eltom&dése akadalyozhatja a gazaramlast, ami csokkenthe-

ti a teljesitményt, vagy akar veszélyes langvisszacsapodast
eredményezhet. Tavolitsa el az eltomddéseket a ,Tisztitas és
karbantartas” fejezetben leirtak szerint.

Soha ne hagyja feligyelet nélkul a grillsttét mdkodtetés kdz-
ben. Ha a lang kialszik, azonnal gyujtsa meg Ujra, vagy zarja el
a gazpalackot.

Ha gazszagot érez, zarja el a gazellatast a gazpalackon és
oltsa el az 6sszes nyilt langot. Ne kapcsoljon be elektromos
készulékeket. Hatarozza meg és szlintesse meg a gazszivargas
okat, miel6tt ismét bekapcsolja a grillsttot.

Ugyeljen arra, hogy ne hevitse tul az olajos és zsiros ételeket.
Ne helyezzen olajjal teli edényeket a grillsttdre.
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m Ne oltson vizzel zsirtlizet! Azonnal zarja el a gazcsapot a gaz-
palackon. Azonnal kapcsolja ki az 6sszes €got és hagyja zarva
a fedelet, amig a t(z kialszik.

m Hasznalat utan azonnal zarja el a gazcsapot a gazpa-
lackon.

m  Ne takarja le a grillstitét, amig az forro.

m Ne végezzen modositasokat a késziiléken! A készilék
barmilyen médositasa veszélyes lehet.

m A gyarto vagy képviselGje altal leplombalt alkatrészeket
nem szabad modositani.

m A veszélyek megel6zése érdekében kizarélag a gyarto, ill.

a vevoszolgalat végezhet javitasokat. Ha barmilyen kart
vagy meghibasodast észlel, forduljon az tgyfélszolgalathoz
(lasd a jelen 6sszeszerelési és hasznalati Utmutato boritolap-
jat). A grillsiitét nem szabad hasznalni, amig nem javitjak meg,
mivel ez a grillsitd hibas mikodéséhez vezethet és novelheti a
sérlilésveszelyt.

m  Csak a gyartd eredeti tartozékait hasznalja, hogy ne befo-
lyasolja hatranyosan a grillsiité mikodését és megelézze a
lehetséges karokat vagy veszélyeket.

m  Soha ne szerelje le mikddés kdzben a szabalyzégombot, a
gazpalackot vagy valamelyik gazvezetd alkatrészt.

m Soha ne szallitsa a grillsutét csatlakoztatott gazpalackkal.

A grillsitét és a gazpalackot mindig egymastol kalon kell
szallitani.

m Rendszeresen tisztitsa meg a grillsit6t a ,, Tisztitas és karban-
tartas” fejezetben leirtak szerint.

A Gazpalackok okozta veszélyek

m Vegye figyelembe a gazpalack gyartojanak vagy kol-

csonzojének elirasait!

A gazpalack nem vald gyermekek kezébe!

Soha ne hasznaljon horpadt vagy rozsdas gazpalackot.

Soha ne hasznaljon sérlilt szelep(i gazpalackot.

Soha ne fektessen le gazpalackot. A gazpalackokat (az Urese-

ket is) mindig allo, stabil helyzetben kell felszerelni, szallitani

és tarolni.

m Soha ne ejtsen le gazpalackot. Ne hagyja, hogy Utés érje vagy
megrongalodjon.

m A gazpalackok felmelegedve felrobbanhatnak. Soha ne
égessen el gazpalackot. Ne tegye ki szélséséges hének (50 °C
felett). Ne hagyjon gazpalackot az autéban forré napon.
Ugyeljen arra, hogy miikddés kdzben se a gazpalack, se a
gaztomld ne érjen hozza a grillsiitéhoz.

m A gazpalackokat csak szabadban, jo szell6zés mellett (azaz
pl. ne lépcséhazban, folyosdn, atjarokban) és csak a talajszint
felett (azaz nem talajszint alatti mélyedésekben) szabad csatla-
koztatni, hasznalni és tarolni.

m A szivargd gazpalackot azonnal helyezze egy jol szell6z6
helyre a szabadban, hagyja tavozni a gazt, és varja meg, amig
eloszlik. Ezutan juttassa vissza az Ures gazpalackot a gyartonak
és jelezze a szivargast.

Ha szédul vagy hanyingere van, lélegezzen be friss levegé6t, és
adott esetben kérjen orvosi segitséget.

m  El8sz6r mindig zarja el a gazpalack szelepét, miel6tt levalasztja
a nyomascsokkentdt a gazpalackrol.

m  Olyan gazpalackot (ez vonatkozik az Uresre is), ami nincs csat-
lakoztatva a kdzvetlen hasznalathoz, nem szabad gazzal vagy
arammal tzemeltetett, mikodd készulék kozvetlen kdzelében
tarolni.

m  Még a latszolag Ures gazpalackok is tartalmazhatnak cseppfo-
lyds gazt, ezért azokat ugyanolyan gondossaggal kell kezelni,
mint a tele gazpalackokat.

®

A GAZT VEZETO ALKATRESZEKKEL
SZEMBENI KOVETELMENYEK

A grillstiité cseppfolyods gazzal (Liquefied Petroleum Gas, LPG vagy
LP-gdz) mikaodik. A cseppfolyds propan, butan gazok és ezek ke-
verékei szobah&mérsékleten és csekély kompresszié mellett (< 10
bar) cseppfolydsak maradnak a gazpalackban. Ha a gazpalackot
kinyitjak, tdvozik a nyomas, a folyadék kitagul és gaz halmazalla-
potuva valik.

Gazpalack

+ Kizarolag propan- vagy butangazzal vagy a kett6 keverékével
feltoltott gazpalackot hasznaljon. A gazpalackoknak meg
kell felelnitk a nemzeti rendelkezéseknek, és nem lehetnek
nagyobbak a ,M(szaki adatok” fejezetben megadottnal.

Nyomascsokkento

A nyomascsokkentd gondoskodik arrdl, hogy a grillsiité ellatasa

mindig azonos gaznyomassal torténjen.

« Hasznalja a grillsiit6hdz mellékelt nyomascsokkentét. Ez
ellenérzott és CE-tanusitvannyal rendelkezik. Megfelel az
EN 16129 eurodpai szabvanynak.

« Ha a grillsiité nyomascsokkenté nélkul kertl kiszallitasra,
szerezzen be a gazpalacknak megfelel6 nyomascsokkent6t.
Ugyeljen arra, hogy megfeleljen a nemzeti elSirasoknak.

Gaztomlo

+ Hasznalja a grillsit6h6z mellékelt gaztomlét. Ha a csomag
nem tartalmaz gaztéoml&t, szerezzen be egy gaztomlét, amely
megfelel a nemzeti elSirasoknak.

« A gaztomld (ill. toml&vezeték) nem lehet 1,5 méternél hosz-
szabb, és meg kell felelnie az EN 16436-1 szabvany kovetel-
meényeinek.

+ Vegye figyelembe a nemzeti rendelkezéseket és cserélje ki a
gaztoml6t, ha szukséges, vagy ha a gaztomld tullépte a maxi-
malis hasznalati id6t.

« Minden hasznalat el6tt gy6z4djén meg réla, hogy a gaztémld
nincs megtorve, nincs rajta repedés és nem kopott. Porézus
vagy hibas gaztomlé esetén nem szabad Uzembe helyezni a
grillsttét.

AZ OSSZESZERELESRE VONATKOZO
UTASITASOK

VEGYE FIGYELEMBE!

m Tartsa tavol a csomagoloanyagokat kisgyermekektdl és alla-
toktol! Fulladasveszély all fenn.

« Az 0sszeszerelés Iépései a jelen Osszeszerelési és hasznalati
Utmutatd végén vannak dbrazolva. Kévesse a lépéseket a
megfeleld sorrendben. A nem megfelel6 6sszeszerelés
veszélyes lehet.

+ Csak kifogastalan és megfeleléen illeszkedd szerszamot hasz-
naljon. Kopott vagy nem illeszkedd szerszammal a csavarokat
nem lehet elég szorosan meghuzni, viszont a csavarok olyany-
nyira megrongalédhatnak, hogy mar nem forgathatdk el.

« Ugyeljen arra, hogy elegendd hely &lljon rendelkezésre az
Osszeszereléshez és adott esetben hasznaljon alatétet, hogy
védje a grillsitét vagy az érzékeny padlokat a karcolasoktol.

« Agrillsttét vizszintes, sima fellleten kell felallitani, hogy az ne
legyen ferde.

+ Ne alkalmazzon erét az 6sszeszerelés soran.

« A csavaros csatlakozasokat el6szor kézzel hizza meg, majd a
sikeres szerelési mlivelet utan hizza meg még egyszer erésen.
Ellenkezd esetben nemkivanatos feszlltségek adodhatnak.

+ HuUzza meg az anyékat, hogy szorosan felfeklidjenek, majd
csavarjon rajtuk még egy negyed fordulatot. Ne hizza meg tul
erésen!
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A GAZPALACK CSATLAKOZTATASA

VEGYE FIGYELEMBE!

m A gazpalack csatlakoztatasa el6tt vegye figyelembe, Biztonsagi
utasitasok” és , A gazt vezetd alkatrészekkel szembeni kévetel-
mények” fejezetet.

m Az 6sszes 0sszekot6 idomnak szennyezddés- és sériilésmen-
tesnek kell lennie.

m A gazpalack nem érhet a grillsiit6 forré részeihez és a grillsu-
t6t nem érheti el a hsugarzas.

m A gaztomld nem lehet megfeszllve, megcsavarodva vagy
megtorve, és nem érhet hozza a grillsiitéhoz.

m A gazpalack csatlakoztatasa utan gy6z6djon meg rola, hogy
minden csatlakozas szorosan csatlakozik (lasd a , Témorség-
vizsgalat” fejezetet). A nyomascsokkent6t csak kézi erével csa-
varozza fell Ne hasznaljon szerszamot, hogy a szelep tomitése
ne sérlljon meg, ami révén mar nem garantalt a tdmitettség.

Ha a grillsiité nyomascsokkentd, és adott esetben gaztomld nélkil
ker(lt kiszallitasra, szerezze be azokat. Ehhez vegye figyelembe , A
gazt vezetd alkatrészekkel szembeni kdvetelmények” -, Nyomas-
csokkentd”, ill. ,Gaztoml6” fejezetet.

1. Helyezze a Osszeszerelt grillsutét a szabadban egy stabil,
vizszintes és sima fellletre. Gondoskodjon arrél, hogy minden
oldalon legyen elegendé hely. A felallitasi hely kivalasztasanal
vegye figyelembe a , Biztonsagi utasitasok” fejezetet.

2. Hajtsa fel az oldalso asztalt és kattintsa be a zsanérokba 90°-
os szogben.

A lehajtashoz kissé emelje meg.

3. Minden szabalyzégombnak Kl allasban kell lennie (a szabaly-
zdégombon 1évd nyil felfelé mutat). Ha ez nem igy van, nyomja
meg a szabalyzégombot és forgassa Ki allasba.

4. Helyezze a gazpalackot fliggdleges helyzetben a talajra a
grillsiité mellé (B abra). A gazpalack szelepének zarva kell
lennie.

5. Gondoskodjon arrol, hogy a grillsitd és a gazpalack kérnyéke
kénnyen elérhetd legyen és a terlileten ne legyenek targyak.

6. Ha a gaztéomld még nincs a grillsttdre szerelve, csatlakoztas-
sa a gaztdmlo6 egyik végét a grillsité gazcsatlakozasahoz, a
masik végét pedig adott esetben a nyomascsokkentéhoz. A
rogzités tipusa a gaztomld orszagspecifikus kivitelezésétdl
fugg.

7. Csatlakoztassa a nyomascsokkent6t a hozza tartozo utasi-
tasban leirtak szerint. Abban az esetben, ha nincs Utmutaté
a nyomascsdkkentdhoz, a kovetkezékben leirunk néhany
kiilénb6z6 csatlakoztatasi valtozatot. MEGJEGYZES: Az abrak
kissé eltérhetnek.

8. A gazpalack csatlakoztatasa utan végezzen tomdrségvizsgala-
tot (lasd a , Tomorségvizsgalat” fejezetet).

Azt javasoljuk, hogy a gazpalackot a grillsiité mellé he-
lyezze hasznalat kézben (B abra).
A gazpalack azonban hasznalat kézben és utan a szek-
rényben is tarolhatd, amennyiben nem haladja meg a
megadott legnagyobb méretet (lasd a ,MUszaki adatok”
fejezetet). Allitsa a gazpalackot az alaplemezben erre a
célra kialakitott mélyedésbe.

Nyomascsokkento felhelyhezése

Balmenetes nyomascsokkentd

(C abra)

1. Csavarozza fel kézzel a nyomascsokkentdt a gazpalack sze-
lepmenetére. Vegye figyelembe, hogy az balmenetes és az
o6ramutatd jarasaval ellentétes irdnyba kell forgatni.

2. Ahhoz, hogy a gaz kidramoljon és a grillsiitét tizembe tudja
helyezni, forgassa el a gazpalackon 1évé szelepet (a) az dramu-
tato jarasaval ellentétes irdnyba. A szelep zarasahoz forgassa
el az éramutato jarasaval megegyezd iranyba.
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Karos nyomascsokkentd

(D &bra)

1. Mozgassa a nyomascsokkent6 karjat (b) Kl allasba.

2. Nyomja a nyomascsokkent6t a gazpalack szelepére, mig az
egyértelmden bekattan.
Ahhoz, hogy a gaz kidramoljon és a grillsitét lizembe tudja
helyezni, mozgassa a kart BE allasba. A gazellatas leallitasahoz
mozgassa a kart Kl allasba.

Mandzsettas nyomascsokkentd

(E dbra)

Mozgassa a nyomascsokkentd karjat (b) Kl allasba.

Tolja a nyomascsokkenté mandzsettajat felfelé és tartsa ott.

Nyomja a nyomascsokkentdt a gazpalack szelepére, és a

zarashoz tolja a mandzsettat lefelé.

Ha a nyomascsokkentd nem kattan be, ismételje meg a folya-

matot.

5. Ahhoz, hogy a gaz kidramoljon és a grillsiitét tizembe tudja
helyezni, mozgassa a kart BE allasba. A gazellatas leallitasahoz
mozgassa a kart Kl allasba.

wN =

A nyomascsokkento eltavolitasa

1. Gy6z6djon meg réla, hogy a gazpalack, ill. a nyomascsdkken-
t6 szelepe zarva van.

2. Nyissa ki a grillstité szabalyzégombijat, hogy a maradék gaz
eltavozzon a rendszerbdl.

3. A nyomascsokkentd eltavolitasahoz hajtsa végre az dsszesze-
relési 1épéseket forditott sorrendben.

TOMORSEGVIZSGALAT

VEGYE FIGYELEMBE!
Soha ne keresse a gazszivargast langgal! A szivargas
A ellendrzése el6tt gy6z8djon meg réla, hogy a koézelben
nincs lang és nem tud szikra képz&dni. A szikra vagy lang
robbanast okozhat, ami sulyos, akar haladlos sériiléseket
vagy anyagi karokat okozhat.

Az els6 csatlakoztatas utan, minden gazpalack-csere utan, vagy
ha a készlléket hosszabb ideig nem hasznaltak, el kell végezni az
Osszes gazvezetd alkatrész tomorségvizsgalatat annak ellendrzése
céljabol, hogy egyik csatlakozason sem tavozik gaz.

Kovesse a nyomascsokkentd hasznalati Gtmutatéjaban talalhatd
utasitasokat a tdomorségvizsgalat elvégzéséhez. Ellenkezd esetben
hasznaljon kereskedelemben kaphato szivargasérzékel6t, és
kovesse a gyartd utasitasait. A hallas atjan végzett tomorség-
vizsgalat nem biztonsagos!

HASZNALAT

Grillsiito tizembe helyezése

VEGYE FIGYELEMBE!

m Az els6 hasznalata el6tt égesse ki a grillsutt és a grillracsokat, ill.
minden olyan tartozékot, amely kézvetlentl érintkezik az élelmi-
szerekkel, hogy eltavolitsa az esetleges gyartasi maradvanyokat.
Ehhez melegitse fel a grillstitét zart fedéllel a legmagasabb foko-
zaton legalabb 20 percig. Miutan lehdilt, tisztitsa meg a tartozeé-
kokat. Vegye figyelembe a , Tisztitas és karbantartas” fejezetet is.

m  Csak akkor hasznalja ezt a grillsiitét, ha minden alkatrész a
helyén van és a grillsiité megfeleléen és a jelen dsszeszerelési
és hasznalati Utmutatdban ismertetett szerelési |épések szerint
lett 6sszeszerelve.

m  Minden hasznalat el6tt gy8z6djén meg arrol, hogy a grillsiitd
ép és megfelel6en van feldllitva. A feldllitasi hely kivalasztasa-
nal vegye figyelembe a ,Biztonsagi utasitasok" fejezetet.
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m  Minden hasznalat el6tt gy8z6djon meg réla, hogy a gazpalack
és a nyomascsokkentd megfeleléen van-e csatlakoztatva, és
hogy az 6sszes gazvezetd alkatrész tomitett-e (lasd a ,A gaz-
palack csatlakoztatdsa” és a , TOmorségvizsgalat” fejezetet).

= Minden haszndlat el6tt ellendrizze a grillstitt, hogy nincs-e zsir-
lerakodas. Tavolitsa el a felesleges zsirt, majd Uritse ki és tisztitsa
meg a zsirgyUjt6é rendszer minden részét, hogy megel6zze a
zsirtlizeket (Iasd a , Tisztitas és karbantartas” fejezetet).

m  Ne bélelje ki a zsirgyUjtd rendszert vagy a grillezé kamrat
alufolidval vagy masfajta foliaval.

m A gyujtasi folyamat soran nyitva kell lennie a fedélnek. Min-
den égét kilon gyujtson be.

m A gazlang meggyujtasakor ne hajoljon a grillezé felulet folé,
mivel fellobbanas fordulhat el8, ha gaz gydilik fel a grillezé
kamraban.

m Ha kialszik a lang, vagy egy ég6 nem gyulladt meg, forgassa a
megfeleld szabalyzogombot Kl allasba. Varjon kb. 2-5 percet,
miel6tt Ujra probalkozik, hogy a gaz el tudjon oszlani. Ellenke-
26 esetben fellobbanas fordulhat eld.

m Az égés és leforrazas okozta sérilések megel&zése érdekében
soha ne ontson vizet a forro grillstitdre.

1. Nyissa ki a fedelet.

2. Gy6z6djon meg arrol, hogy az dsszes szabalyzégomb K
allasban van (a szabalyzogombon [évé nyil felfelé mutat). Ha
ez nem igy van, nyomja meg a szabalyzégombot és forgassa
Kl allasba.

3. Nyissa meg a gazpalackon a gazcsapot.

4. Minden égd sajat gyujtorendszerrel van felszerelve és ezért
kulén is meggyujthatok: Nyomja meg a kivant égé szabaly-
zdégombijat és forgassa el a maximalis teljesitményre (90° az
oramutatod jarasaval ellentétes iranyba). A gazellatas aktivalo-
dik. Nyomja meg a gyujtdgombot is. Szikra keletkezik.

5. Ellendrizze, hogy meggyulladt-e az égé. Ovatosan ellenérizze,
hogy csapnak-e ki langok az égébdl.

Ha az ég6 nem gyullad meg, forgassa a szabalyzogombot KiI
allasba és probalja ujra.

®

6. Ugyanigy gyujtsa meg a tobbi égét is.

Piezo gyujtas esetén varjon néhany masodpercet, amig
elengedi a szabalyzogombot, hogy a lang ne aludjon ki.

Grillezés

VEGYE FIGYELEMBE!
m A fedél kinyitasakor forré g6z tavozhat. Ezért tartsa tavol a
fejét és a kezét a veszélyzonatdl. Leforrazas veszélye all fenn.

m  Ne melegitsen zart élelmiszer-taroloedényeket, mert a megno-
vekedett nyomas a taroldedények szétdurranasat okozhatja.

m Hasznaljon hosszud, h6allo nyeld grillezd eszkdzoket.

1. Az égbk meggyujtasa utan melegitse el6 a grillsit6t: Zarja le a
fedelet és varja meg, amig a fedélhéméré a kivant hémérsék-
letet mutatja.

El6melegités utan kikapcsolhatja azokat az égdket, amelyekre
nincs szliksége. Ehhez forgassa a megfelel6 szabalyzégombot
Kl allasba.

2. Nyissa fel a fedelet és helyezze a grillezni kivant ételt a grillra-
csra vagy barmilyen tartozékra, amelyet hasznal.

3. Ha magas hdmérsékletet szeretne elérni a grillez6 kamraban,
és azt szeretné, hogy a grillezni kivant élelmiszer minden oldal-
rél egyenletesen siljon meg, akkor csukja le a fedelet.

4. Szukség esetén csokkentse az égési teljesitményt gy, hogy
a szabalyzogombot tovabb forgatja az 6ramutatd jarasaval
ellentétes irdnyba.

5. Amint a grillezni kivant étel elérte a kivant barnulast, forgassa
meg egy grillfogdval.
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Grillsiito tizemen kivil helyezése

1. Zarja el a gazcsapot a gazpalackon.

2. Ehhez forgassa az 6sszes szabalyzégombot Kl allasba.

3. Hagyja lehdlni a grillsiit6t, mielétt mozgatja.

4. Tisztitsa meg a grillsitét, miutan lehdilt (Iasd a , Tisztitas és kar-
bantartas” fejezetet). Az élelmiszer-maradékok és étkezési zsir
tulzott felgyulemlése Ugynevezett zsirtlizhdz vezethet.

GRILLEZESI TIPPEK

1. A grillezés megkezdése el6tt készitsen el6 mindent , ami
szlkséges hozza. Grillezéskor mindig figyelni kell a grillstitére
és a grillezni kivant ételekre, és nem kell folyton visszamenni a
konyhaba.

2. Ajo és egyenletes sulés érdekében a husnak szobah6mér-
sékletiinek kell lennie.

3. Hasznaljon tiszta grillracsot. Az (j grillezni kivant étel rara-
gad a grillracson lévé maradékokra.

4. Az enyhén beolajozott grillezni kivant élelmiszerek egyen-
letesebben pirulnak meg és kevésbé ragadnak ra a grillracsra.

5. Grillezés el6tt kenje be az ontottvas racsokat olajjal, hogy
a grillezni kivant étel ne ragadjon ra.

6. Mindig zart fedéllel melegitse el6 a grillsiitt, hogy a
grillezni kivant étel ne tapadjon ra a grillracsra és lehetséges
legyen a gyors piritas. Ezenkivil leégnek az utolso grillezés
maradvanyai. Akkor is ajanlott elémelegiteni a grillsiit6t, ha
kdzepes vagy alacsony h6fokon szeretne grillezni.

7. Ne tegyen tul sok grillezni kivant élelmiszert a grillracsra.
Hagyjon elegendd helyet a darabok k6zott, hogy azokat kdny-
nyen meg lehessen fogni és mozgatni.

8. Magas cukortartalmu pac, sz6sz vagy maz, illetve egyéb
gyulékony hozzavalok haszndlata esetén csak a grillezés
utolsé 10-15 percében kenje meg veliik a grillezni kivant
ételt..

9. Azt javasoljuk, hogy a grillezés soran tartsa zarva a fede-

let. Ez csOkkenti a kicsapddd langok veszélyét, ugyanakkor

a grillezni kivant élelmiszer gyorsabban és egyenletesebben

stl meg. Ne nyissa ki tul gyakran, hogy ellendrizze a grillezett

ételt, hogy ne engedjen be tul sok leveg6t feleslegesen és ne
tavozzon hd és flst.

Annak érdekében, hogy a steak nagyszer( grillmintazatot és

finom kérget kapjon, nem szabad tul gyakran megfor-

gatni. A legtdbb esetben a grillezni kivant ételt csak egyszer
ajanlott megforgatni, és csak akkor, ha elérte a kivant szint.

Ezzel elkerllhetd a fedél tul gyakori kinyitasa is.

11. A kész grillezett ételt a melegen tarté racsra helyezheti,
hogy melegen tartsa, mikdzben folytatja a grillezést. Ugyeljen
arra, hogy az étel kdzben tovabb sil. Ezen kivil a melegen
tarto racson hamburgerzsemlét is pirithat, vagy kiméletesen
parolhat zoéldségeket, tenger gylimolcseit stb., mikdzben pl.
hust készit magas h&fokon a grillracson.

10.

Koézvetlen vs. kozvetett grillezés

Kozvetlen grillezés

Ez a klasszikus valtozat, amely esetében a grillezni kivant ételt
kozvetlenll az égd folé helyezik. Ennek megfelel6en magas a

hé. Ezért ez a mddszer kivaloan alkalmas a révidebb, legfeljebb
30 perces sutési idével készUlt grillezett ételekhez, és példaul
hamburgerbe valo huspogacsak vagy steakek rovid és hirtelen
grillezéséhez. lly moédon finom kéreg jon létre, mikdzben a belseje
szaftos marad.

Kozvetett grillezés

Ebben az esetben a hd a grillezni kivant étel melletti égékbdl jon,
a kozvetlendl alatta lévd égé kikapcsolva marad. Ugyanakkor a
fedél le van zarva, hogy a h6 ne tudjon tavozni. Ezt a grillezési
maédot hosszu sutési idejl grillezett ételekhez ajanljuk, mint példa-
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ul oldalas, sertéshus vagy egész baromfi. De halak és zoldségek is
kiméletesen elkészithetdk igy.

A két grillezési modot kombinalhatja is: el6szor piritsa meg forron,
majd lassan susse készre.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

VEGYE FIGYELEMBE!

m Tisztitas el6tt hagyja lehdilni az alkatrészeket annyira, hogy
azok ne legyenek forrék és hozzajuk lehessen érni.

m  Ne végezzen tisztitasi tevékenységet a nyomascsokkent6
szelepén! Az nagyon érzékeny alkatrészeket tartalmaz, melyek
mar mas targyakkal valo enyhe érintkezés miatt is karosodhat-
nak. Ne meritse a nyomascsdkkentdt vizbe.

m A gazrendszert csak képzett szakember tisztithatja. Semmi
esetre se szedje szét a szabalyzoegységet.

m Az ég0 belseje nem lehet nedves!

m  Ne meritse vizbe a grillsitét, és ne frocskolje le viztomlbvel.
Nem kerUlhet folyadék a gazt vezet6 vagy elektromos alkatré-
szekbe.

m Kapcsolja le a gazpalackot a grillstitd hazanak tisztitasa el6tt.

m  Soha ne Ontsodn hideg vizet a forro részekre. Ez égési sériilése-
ket és az anyag karosodasat okozhatja.

m Soha ne hasznaljon spirituszt vagy egyéb gyulékony vagy
maro hatasu tisztitoszert.

m A mellékelt tartozékok nem tisztithatok mosogatdgépben.
m  Minden alkatrésznek szaraznak kell lennie hasznalat vagy
tarolas el6tt.

Annak érdekében, hogy sokaig élvezhesse a grillsitét, tisztan kell
tartani azt. Ha nem tisztitja meg a grillstiit6t és nem végez kar-
bantartast, akkor a teljesitménye id6vel csokkenhet. Az alacsony
hémérséklet és az egyenetlen hdeloszlas azt jelzi, hogy a gazt
vezetd alkatrészeket meg kell tisztitani. A grillezett étel a grillra-
cson lévé ételmaradékokhoz tapad. A zsirlerakodasok zsirtlizhoz
vezethetnek.

Zsirfelfogo talca tisztitasa (minden hasznalat

utan)

m Ne hasznaljon surol6 hatasu tisztitoszert.

« Uritse ki és tisztitsa meg a zsirgy(ijt6 rendszer dsszes részét
(zsirfelfogd lemez, zsirfelfogd edény vagy zsirfelfogé talca)
minden hasznalat utan és el6tt. Oblitse le az alkatrészeket me-
leg mosogatoszeres vizzel és egy szivaccsal. A legegyszer(ib-
ben hasznalat utan langyos (nem forro!) allapotban tisztithatd
meg.

Ontéttvas grillracs és grillezd lap tisztitasa

(minden hasznalat utan)

A grillez6 lap ugyanugy tisztithato, mint a grillracs:

1. Hagyja a grillracsot a grillstitében és tavolitsa el a durva mara-
dékokat egy grillracstisztitd kefével vagy egy spatulaval.

2. Arajta maradt maradékokat az alabbi médon égetheti le:
Kapcsolja be a grillstit6t kb. 30 percre a legmagasabb fokozat-
ra (legalabb 300 °C) és csukja le a fedelet.

3. Hagyja leh(lni a grillracsot annyira, hogy meg tudja fogni, és
kefélje le a maradékot. Adott esetben torolje tisztara nedves
konyhai papirtorldvel.

4. Javasoljuk, hogy dorzsélje be ndvényi olajjal a tiszta grillracsot,
ezzel apolva és el6készitve azt a kdvetkezd grillezésre.

Zomancozott grillracsok, melegen tarté racsok,
égofedok és egyéb zomancozott részek tisztitasa

= Ne hasznaljon surol6 hatasu tisztitoszereket és acélsor-
téjii keféket.
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« Minden hasznalat utan tisztitsa meg a grill- és a melegen tarto
racsokat, a tobbi részt pedig szlikség szerint.

+ Kaparja le a durva maradékot egy miianyag spatulaval vagy
aztassa be meleg vizbe.

+ Ezutan haszndljon a tisztitdshoz enyhén mosogatdszeres me-
leg vizet és szivacsot vagy puha torl6kendét.

Rozsdamentes acél racsok tisztitasa (minden
hasznalat utan)

« Tisztitsa meg a rozsdamentes acél racsokat meleg vizzel, mo- g?
sogatdszerrel és szivaccsal vagy rozsdamentes tisztitoparnaval. 7
Grillez6 kamra tisztitasa (sziikség esetén) E
A hasznalat kézben az elparolgott zsirbdl és flstbdl szén keletke- l'e)
zik, amely lerakddik a grillezé kamraban.
m Ne hasznaljon surol6 hatasu tisztitoszert. E\E
1. Tavolitson el minden ételmaradékot és zsirlerakodast a teljes o
grillezd kamrabdl. Hasznaljon hozza pl. egy mlianyag spatulat.
2. Ezt kovetden tordlje tisztara a fellleteket egy puha torl6ken-
dbvel. Erds szennyezddés esetén mossa le meleg mosoga-
toszeres vizzel és szivaccsal, majd tordlje szarazra egy nem
surolo torl6kendével.
Kilsé oldalak tisztitasa (sziikség esetén)
A grillsttd kulseje kildnbozé anyagokbdl és feluletekbdl all.
Ezért a felUlet tipusatol fuggden kilonboz6 tisztitasi modszereket
javasolunk.
Rozsdamentes acél fellletek
+ Hasznaljon nem surol6 hatasu rozsdamentes acél tisztitoszert
és kovesse a gyartd utasitasait. Ne hasznaljon surolé hatasu
pasztat!
« Egyébként hasznalhat meleg vizet, haztartasi tisztitoszert és
szivacsot a tisztitashoz. Ezt kovetSen oblitse le a fellleteket
tiszta vizzel és torolje szarazra egy puha torl6kenddvel.
Ha a grillsuté kilonosen zord kérnyezetnek van kitéve,
gyakrabban meg kell tisztitani a grillstit6 kulsejét. Kloridot
és szulfidot tartalmazo kornyezetben, kilondsen a ten-
gerparti tertleteken, a rozsdamentes acél is oxidalodhat
vagy foltosodhat. A sos viz, a savas es6, a medencék és
pezsg&firdék kdzelsége, valamint egyéb szélsGséges ko-
rulmények, amelyeket magas hé és paratartalom jellemez,
foltosodast okozhatnak. Ezeket a foltokat néha dssze-
tévesztik a rozsdaval.
Koénnyen eltavolithatok és megel6zhetdk: Mossa le a
foltokat meleg vizzel és haztartasi tisztitdszerrel, dblitse le
a felUletet tiszta vizzel és torolje szarazra. Dorzsolje be az
0Osszes rozsdamentes acél fellletet csapvizzel és rozsda-
mentes acél tisztitoszerrel 3-4 hetente, hogy megel6zze a
foltok kialakulasat.
Lakkozott, zomancozott feluletek és mianyag részek
m Ne hasznaljon surol6 hatasu tisztitoszert.
+ A tisztitdshoz csak enyhén haztartasi tisztitdszeres meleg vizet,
valamint konyharuhat vagy puha torlékend6t hasznaljon.
Tisztitsa meg, Oblitse le és torolje szarazra a fellletet.
Gazt vezeto alkatrészek tisztitasa (sziikség
esetén)
El6fordulhat, hogy a gazt vezet6 alkatrészek eltomddtek és meg
kell tisztitani azokat, ha
« gazszagot észlel és az ég6 langja nagyon sarga és gyenge.
« nem éri el a kivant hémérsékletet.
« az égd egyenetlenll melegit, ill. a lang pislakol.
Tisztitaskor tegye a kodvetkezét:
 Tisztitsa meg az égdk teljes kilsd fellletét egy tiszta drotkefe-
vel, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat és a szennyez6dése-
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ket. A tisztitas soran tligyeljen arra, hogy ne gorbitse el
vagy ne sértse meg a gyujtoelektrodat. Ovatosan kefélje
korbe a gyujtéelektrodat.

« Kuléndsen lgyeljen arra, hogy minden égécsévon szabadon
legyenek a gazkimeneti és levegébemeneti nyilasok, ill. a Ven-
turi-cs@. Szukseg esetén tisztitsa meg, pl. pipatisztitéval vagy
sUritett levegdvel.

» A gdazcsatlakozot, valamint a gaztomld csatlakozdjat szlikség
esetén egy puha ecsettel tisztithatja meg.

Karbantartasi tevékenységek

VEGYE FIGYELEMBE!
m A fuvokakat csak szakember cserélheti ki.

A grillsité nem igényel karbantartast, ha rendszeresen tisztitjak.

Ennek ellenére id6kdzdnként ellendrzést kell végezni. Igazitsa az

id6kozoket a hasznalat gyakorisagahoz, valamint azokhoz a kor-

nyezeti feltételekhez, melyeknek a grillsiitd ki van téve.

+ Ellendrizze, hogy a grills(itd 6sszes alkatrésze megvan és fel
van szerelve (szemrevételezés).

+ Ellendrizze, hogy az 6sszes csatlakozas megvan és er6sen meg
van huzva. Adott esetben huzza meg.

« A gazrendszert minden alkalommal ellendrizni kell, ha gazpa-
lackot csatlakoztat (lasd a , Témorségvizsgalat” fejezetet).

« A gaztoml6t ki kell cserélni, ha porézus vagy sértlt helyek
talalhatok rajta, ill. ha tullépte a maximalis felhasznalasi datu-
mot (lasd a ,MUszaki adatok” fejezetet).

TAROLAS

VEGYE FIGYELEMBE!

m Védje a grillsttdt erds széltdl, hosszan tartd nedvességtdl,
es6tdl, hotol, jéges6tdl vagy egyéb iddjarasi hatasoktol.

m Ha hosszabb ideig nem haszndlja a grillsit6t, valassza le a
gazpalackot a grillsiitérél és tarolja az eléirasoknak megfe-
leléen (lasd a , Biztonsagi utasitasok” - ,Gazpalackok okozta
veszélyek” fejezetet).

« Tarolja a grillsit6t a szabadban egy szaraz helyen. Fedje le
a grillsutét (egy id6jaras hatasai ellen védd boritoval), hogy
védije az alkatrészeket a nedvességtdl, portol, rovaroktoél vagy
pokoktol, melyek be tudnak jutni a grillsiité hazaba és ott
megtelepedhetnek.

 Tisztitsa meg a grillsutdt eltarolas elétt (Iasd a , Tisztitas és
karbantartas” fejezetet).

+ Ha a grillsiitét belsé helyiségben tarolja, akkor le kell va-
lasztani a gazpalackrol. Zarja le a gazpalackot megfelel6en
zaroanyaval és véddkupakkal (a kivitelnek megfeleléen), és
tarolja azt a szabadban a talajszint felett (azaz nem a talajszint
alatti mélyedésekben) egy jol szell6z8 helyen.

HIBAELHARITAS

Ha a megfelelé gondossag és apolas ellenére hiba lépne fel, ez a
fejezet segithet annak elharitasaban.

Ha az alabbi |épésekkel nem szlintethet6 meg a probléma, for-
duljon az lgyfélszolgalathoz (Iasd az dsszeszerelési és hasznalati
utmutaté boritolapjat).

A Ne probalja sajat maga megjavitani a gazrendszert!

Gazszag

Szivargas a gazrendszerben.

1. Azonnal zarja el a gazpalackot.

2. Huzza meg a gazrendszer 6sszes csavaros kotését.
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3. EllenGrizze az 6sszes gazvezetd alkatrészen a kilsd sérllése-
ket; cserélje ki a hibas alkatrészeket eredeti pdtalkatrészekkel.

4. Ellenérizze a szivargast (lasd a , Tomorségvizsgalat” fejezetet).

Az ég6 nem gyullad meg.
Ures a gazpalack.

» Cserélje ki a gazpalackot.
Az ég6 eltdmodott.

» Tisztitsa meg az égét a ,Tisztitas és karbantartas” — ,Gazt
vezetd alkatrészek tisztitasa (szlkség esetén)” fejezetben
leirtak szerint.

Oldalégd esetén: A gyujtaskabel nincs bedugva a gyujtasba.
» Szemrevételezés. Adott esetben csatlakoztassa a gyujtaska-
belt.
A beallité fuvokaja (az elulsd takardlemez) eltdmdédott.
» A grillsttét tisztitasat bizza szakemberre.
A gyujtas meghibasodott.
P> A gyujtas ellendrzését, javitasat, ill. cseréjét bizza szakemberre.

A készllék nem éri el a kivant hdmérsékletet. / A lang
kicsi vagy erdsen pislakol, vagy a langminta szabalyta-
lan. / Egyes ég6k nem gyulladnak meg.
A gazpalack (majdnem) Ures.

» Cserélje ki a gazpalackot.
Az égobk eltdmddtek.

» Tisztitsa meg az égdket a , Tisztitas és karbantartas” — , Gazt
vezetd alkatrészek tisztitasa (szlkség esetén)” fejezetben
leirtak szerint.

A gaztdoml6 megtort.

» Egyenesitse ki a gaztomlot.

A beallité fuvokaja (az elulsd takardlemez) eltomdédott.

» A grillsttét tisztitasat bizza szakemberre.

Erds fellangolas
A grillezett étel zsiros.
» Tavolitsa el a nagyobb mennyiség zsirt, tegye a hust egy
grillez6 talcara vagy csdkkentse a grillezési hdmérsékletet.
A grillsité szennyezett.
» Tisztitsa meg a grillsitét (Iasd a , Tisztitas és karbantartas”
fejezetet).

EK - MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A LANDMANN Germany GmbH ezennel kijelenti, hogy az itt
ismertetett gazkésziilék megfelel az (EU) 2016/426 rendeletnek.
A megfelel6ség az EN 498:2012 szabvany szerinti tipusvizsgalat-
tal lett igazolva.

A tipusvizsgalatot a(z) IMQ ISTITUTO ITALIANO (Italy) akkredi-
talt szervezet végezte.

Készllék-azonositoszam: 51CP4447

Tovabbi informaciokért kérjlk, forduljon tigyfélszolgalatunkhoz.

ARTALMATLANITAS

A grillsuté artalmatlanitasahoz szerelje szét a készuléket darab-
jaira és juttassa el a fémeket és mlianyagokat a megfelel6 helyre
Ujrahasznositas céljabol.
<A, Artalmatlanitsa a csomagoldanyagot kornyezetbarat mo-
@ don és juttassa el Ujrahasznositd kézpontba.
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Stimate client,

Va multumim pentru ca ati decis sa achizitionati un gratar cu gaz LANDMANN Aceste
instructiuni de montaj si de utilizare va vor ajuta pas cu pas sa va pregatiti pentru
utilizarea gratarului LANDMANN proaspat cumparat In continuare, va oferim indicatii
importante pentru utilizarea, manipularea si intretinerea corecta a gratarului.
Alocati-va timp pentru a va familiariza cu detaliile noului echipament. Ne dorim sa va
familiarizati cat mai rapid cu noul gratar LANDMANN® si sa-| folositi cu bucurie mult timp.
Daca aveti intrebari despre acest model de gratar sau daca aveti nevoie de asistenta
suplimentara, echipa noastra de service va va ajuta cu placere. Pe coperta acestor
instructiuni de montaj si de utilizare gasiti datele de contact.

o'ec Ogg seo

Va dorim s3 utilizati cu placere aparatul si sa aveti parte
de clipe savuroase la gratar.
Echipa LANDMANN

CUPRINS CITITI ACESTE INSTRUCTIUNI DE MONTAJ

Date tehnice 52 SI DE UTILIZARE INAINTE DE PUNEREA IN

Setul de livrare 52 FUNCTIUNE!

Utilizarea conform destinatiei 53 Nerespectarea instructiunilor de siguranta, a masurilor de
Instructiuni de sigurantd 53 precautie si a pasilor de lucru enuntati poate duce la vatamari
Cerinte pentru componentele care transporta gaz 54 corporale grave sau chiar letale sau la daune materiale cauzate
Indicatii pentru asamblare 54 de incendiu sau explozie.

Conectarea buteliei de gaz 54 Pastrati instructiunile de montaj si de utilizare pentru
Testul de etanseitate 55 eventuale intrebari ulterioare si pentru alti utilizatori. Ele
o ' sunt o componenta a aparatului. Producatorul si importatorul
Utilizarea 55 o . . N C . .
faturi i lor |2 ar3 nu isi asuma raspunderea in cazul nerespectarii informatiilor din

Sfaturi pentru prepararea alimentelor la gratar 56 instructiunile de montaj si de utilizare.

Curdtarea si intretinerea 57
Depozitarea 58

Remedierea problemelor 58 Simboluri
Declaratie de conformitate CE 58 Pictograme de pericol: Acest simbol indica pericole
Eliminar’ea 58 potentiale. Cititi cu atentie si respectati instructiunile de

siguranta asociate acestor simboluri.

@ Informatii suplimentare
|||| inainte de utilizare, cititi instructiunile de montaj si de

utilizare!

Il
Q[I Adecvat pentru produse alimentare.
AVERTIZARE:
m A se utiliza numai in exterior.
m A se citi instructiunile nainte de utilizare.

m  ATENTIE: Partile accesibile pot fi calde. A se tine copiii mici
departe.

A nu se deplasa aparatul in timpul utilizari.
Inchideti robinetul buteliei dupa utilizare.

Acest aparat, in timpul utilizarii, trebuie tinut departe de
materiale inflamabile.

= Nu modificati aparatul.

Alte precizari
Numerele din legenda apar dupa cum urmeaza: (1)
Referintele imagini sunt indicate dupa cum urmeaza: (figura A)
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DATE TEHNICE

Denumirea aparatului:

Numarul modelului:
Tara:

Categorie gaze:
Tip de gaze:

Presiunea gazului in bar:
Consum:

@ duza arzator principal:
Putere termica:
Aprindere:

Reductor de presiune:
Furtun de gaz:

Gratar cu gaz ,Gas BBQ 2.0"

22165

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR
[38/p 30)

G30 (butan), G31 (propan)
sau amestec

30

G30: 436 g/h
G31: 428 g/h

0,84mm

PL

[38/p 37)

G30 (butan), G31 (propan)
sau amestec

37

G30: 436 g/h

G31: 428 g/h

0,78 mm

6 kW (4 x 3,0kW arzator principal + 1 x 3,0kW arzator lateral)

Piezo

conform EN 16129; respectati reglementdrile nationale.
conform EN 16436-1; max. 1,5m; respectati prevederile nationale cu privire la durata maxima de utilizare.

AT, CH, CZ, DE

138/ (50)

G30 (butan), G31 (propan)
sau amestec

50

G30: 436 g/h
G31:428 g/h

0,74mm

CE

51CP4447
BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE,
IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI
[3+ (28-3037)
G30 (butan) | G31 (propan)

28-30 37
436 g/h 428 g/h
0,84 mm 0,84 mm

52
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Dimensiuni (lungime x T
ndltime x latime): Gratar: cca 102 x 98 x 57,5¢cm E
Greutate: cca 16,5kg E
Butelie de gaz: butelie de gaz din comert, dimensiuni vezi figura aldturatd. =]
=}
ID Instructiuni de montaj %
si de utilizare: 722165 M LM EE V1 1123 md E
Producator: LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Deutschland e |
S
Produs in China. M. @ 300 mm
SETUL DE LIVRARE
(figura A, vezi pagina care se depliaza)
Poz.  Denumire Numar Poz.  Denumire Numar
1 Capac 1 27 Buton de aprindere 1
2 Termometru in capac 1 28 Reazem, sus stanga 1
3 Capac arzator 2 29 Masa laterala, stanga 1
4 Tavita pentru captarea grasimii 1 30 Unitate gratar (preasamblata) 1
5 Masa laterala, dreapta 1 31 Arzator 2
6 Reazem, sus dreapta 1 32 Balama A 2
7 Piesa de legatura 4 33 Balama B 2
8 Coltar A 2 34 Manerul capacului 1
9 Coltar B 2 35 Gratar pentru friptura 1
10 Reazem, dreapta spate 1 36 Gratar pentru mentinere calda 1
1 Axa roti 1 37 Placa de protectie termica 1
12 Roata 2 A-0 Material de montaj
13 Reazem, dreapta fata 1 . . .
» » Instructiuni de montaj si de utilizare 1
14 Placa de baza 1 . .
Instructiuni pentru reductorul de presiune 1
15 Panou frontal jos 1 ) ) )
16 Panou frontal sus 1 Mali a"?t' nevoie de: o .
. . . + butelie de gaz LP (vezi capitolul ,,Date tehnice”), 1 x
17 Bara transversala laterala 1 . scula pentru montaj
18 Reazem, stanga fata 1 Acestea nu sunt incluse in setul de livrare.
19 Reazem, stanga spate 1
. . 1
20 Suport butelie de gaz jos 1 DE RESPECTAT! 3
21 s ¢ butelie d 1 « Verificati daca setul de livrare este complet si daca piesele
uport butelie de gaz sus componente prezintd deteriordri in urma transportului. n
22 Bara transversala, spate 1 cazul n care unele componente lipsesc sau sunt deteriorate,
23 Reductor de presiune (in anumite tari nu este 1 contactati Serviciul de Asistenta pentru Clienti (vezi coperta
inclus in setul de livrare) ' acestor instructiuni de montaj si de utilizare). Ne rezervam
4 . q N B inclustn 1 dreptul de a efectua mici modificari tehnice, de ex. in ceea ce
utrttng ;e_ gaz §|n anumite tari nu este inclus in priveste materialul de montaj.
ivrar 7 N .
setutde fivrare + Indepartati de pe aparat eventualele folii, autocolante sau pro-
25  Racord de gaz 1 tectii pentru transport, insd nu indepartati niciodata placuta
26 Buton de reglare 2 de identificare si eventualele indicatii de avertizare!
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UTILIZAREA CONFORM DESTINATIEI

m  Acest gratar cu gaz este conceput pentru prepararea alimen-
telor ce pot fi pregatite la gratar. Gratarul functioneaza cu gaz
lichid si este destinat utilizarii in aer liber.

m  Gratarul si butelia de gaz trebuie utilizate si depozitate con-
form reglementarilor in vigoare.

m  Gratarul este destinat pentru utilizarea la domiciliu, nu pentru
cea comerciala.

m O alta utilizare nu este permisa. Acest lucru este valabil mai
ales pentru urmatoarele utilizari necorespunzatoare previzibile:
o Nu folositi gratarul cu lemne, mangal sau cu alt combustibil

care nu este gaz lichid (propan/butan).

o Nu conectati niciodata gratarul la reteaua de gaz (reteaua
publica)! Supapele si duzele sunt proiectate exclusiv pentru
butelii de gaz lichid.

o Nu folositi gratarul pentru incalzire.

o Nu utilizati gratarul pentru a incalzi alte substante si materi-
ale in afara de alimente.

o Nu utilizati niciodata gratarul ca dispozitiv incorporat.

m Utilizati gratarul numai in scopul indicat si doar conform
descrierii din instructiunile de montaj si de utilizare. Orice alta
utilizare este considerata a fi neconforma. Utilizarea gresita sau
manipularea necorespunzatoare pot afecta functionarea sau
pot provoca daune materiale si vatamari corporale.

m  Sunt excluse de la garantie toate defectiunile rezultate ca
urmare a manipularii necorespunzatoare, deteriorarii sau
incercarilor de reparare. Acest lucru se aplica si in cazul uzurii
normale, precum si al depunerilor de grasime si al modificari-
lor de culoare la gratar si la accesorii.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
A Riscuri de vatamari corporale

m  Gratarul nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale limitate sau care nu au
suficienta experienta si/sau cunostinte necesare.

m  Copiii nu au voie sa se joace cu gratarul. Asigurati-va ca
copiii nu au acces nesupravegheat la gratar, chiar si atunci
cand acesta este oprit. Utilizarea necorespunzatoare poate fi
periculoasa.

m ATENTIE: Componentele accesibile pot fi foarte fier-
binti. Tineti copiii la distanta! Nu lasati niciodata gratarul
nesupravegheat atunci cand functioneaza sau cand este inca
ncins. Aveti mai ales grija ca in apropierea gratarului fierbinte
sa NU ajunga copii mici sau persoane care nu sunt in masura
sa recunoasca pericolele posibile sau sa reactioneze la acestea.

m Purtati manusi pentru gratar testate conform Regulamentului
(UE) 2016/425 pentru echipamente individuale de protectie
conform DIN EN 407 (categorie de protectie termica Il).

m  Nu atingeti in niciun caz piesele incinse in timpul utilizarii
gratarului si nici dupa aceea! in timpul functionarii gratarului
sau imediat dupa oprirea acestuia, atingeti exclusiv manerele
si elementele de reglaj. Asteptati ca gratarul sa se raceasca,
fnainte de a-I transporta, a-I curata sau a-l depozita.

Nu miscati gratarul in timpul functionarii!

Consumul de alcool sau de droguri poate afecta negativ capa-
citatea de a asambla, deplasa, depozita sau utiliza gratarul in
mod corespunzator si in conditii de siguranta.

A Risc de sufocare, incendiu si explozie

Gazul se aprinde foarte usor si arde exploziv. Atunci cand
gazul care iese se aprinde necontrolat, pot rezulta vatamari
corporale si daune materiale severe.

Gazul lichid este mai greu decat oxigenul. Acesta se acumu-
leaza in apropierea pardoselii, unde inlocuieste oxigenul.
Daca se ajunge la concentratii mari de gaz (de ex. in cazul
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unei butelii de gaz deteriorate), exista pericol de asfixiere in

urma deficitului de oxigen.

m  Folositi exclusiv tipurile de gaz, buteliile de gaz, reductoarele
de presiune si furtunurile de gaz indicate in aceste instructiuni
de montaj si de utilizare (vezi capitolul , Cerinte pentru compo-
nentele care transporta gaz”).

m Utilizati gratarul numai peste nivelul solului (nu in gropi sub
nivelul solului).

m A se utiliza numai in aer liber. Nu folositi gratarul in interi-
orul cladirilor, garajelor, pasajelor acoperite, corturilor, in alte
spatii inchise, sub copertine sau sub structuri combustibile.

m  Nu utilizati gratarul intr-un vehicul sau pe acesta. Aici sunt
incluse si autorulote, rulote si barci.

m  Nu utilizati gratarul daca in aer sau in mediul ambiant se afla
substante inflamabile sau explozive. Nu depozitati combustibil
sau alti vapori sau lichide inflamabile in apropierea gratarului
si nu folositi astfel de substante impreuna cu gratarul. Nu
pulverizati spray-uri in apropierea gratarului.

m Nu folositi niciodata gratarul fara reductor de presiune (vezi
capitolul , Cerinte pentru componentele care transporta gaz” —
.Reductorul de presiune”)!

m Asigurati-va ca reductorul de presiune este conectat regula-
mentar, ca este functional si ca nu prezinta deteriorari.

m  Dupa fiecare conectare a buteliei de gaz sau daca gratarul nu
a fost folosit o perioada mai indelungata, verificati etanseita-
tea tuturor componentelor care transporta gaz (vezi capitolul
. Testul de etanseitate”). Daca exista scurgeri de gaz, gra-
tarul nu trebuie folosit.

m In timpul functionarii, tineti aparatul la distanta de
materiale inflamabile. Exista pericol de incendiu. Respectati
urmatoarele distante minime fata de materiale inflamabile:

2 m deasupra si 1 min lateralul gratarului. Distanta fata de
materiale puternic inflamabile, de ex. pereti de cladiri, trebuie
sa fie de minim 0,6 m.

Nici husa de protectie impotriva intemperiilor si nici alte mate-
riale inflamabile nu se vor depozita in dulapul inferior in timpul
functionarii.

m La conectarea buteliei de gaz, in apropierea gratarului nu
trebuie sa existe surse de aprindere.

m Nu inchideti niciodata orificiile de aerisire ale unitatii de gratar
si ale camerei de depozitare a buteliilor de gaz si asigurati-va
ca acestea sunt intotdeauna libere.

m  Nu acoperiti niciunul dintre orificiile gratarului si asigurati-va
ca acestea nu sunt obturate inainte de a pune in functiu-
ne gratarul. Ca majoritatea aparatelor folosite in aer liber,
gratarul este un posibil adapost pentru paianjeni si insecte.
Obturarea componentelor care transporta gaz poate impiedi-
ca fluxul de gaz, ceea ce reduce puterea si poate cauza chiar
si un retur de flacari periculos. indepértati blocajele dupa cum
este descris in capitolul ,,Curatarea si intretinerea”.

m Nu lasati niciodata gratarul nesupravegheat atunci cand este
in functiune. Daca se stinge o flacara, reaprindeti-o imediat
sau inchideti butelia de gaz.

m In cazul in care simtiti de miros de gaz, opriti alimentarea cu
gaz de la butelia de gaz si stingeti toate flacarile. Nu conectati
aparate electrice. Inainte de repunerea in functiune a grataru-
lui, stabiliti cauza scurgerii de gaz si remediati problema.

m  Aveti grija ca alimentele bogate in uleiuri si grasimi sa nu se
incingd. Nu asezati pe gratar recipiente umplute cu ulei.

m  Nu stingeti focul provocat de grasime cu apa! Opriti imediat
alimentarea cu gaz de la butelia de gaz. Opriti imediat toate
arzatoarele si tineti capacul inchis pana cand focul s-a stins.

m Dupa utilizare, opriti imediat alimentarea cu gaz de la
butelia de gaz.

Nu acoperiti gratarul cat timp este fierbinte.
Nu efectuati niciun fel de modificari la aparat! Orice
modificare adusa aparatului poate fi periculoasa.

= Nu manipulati in niciun fel componentele sigilate de
producator sau de reprezentantii acestuia.

o'ec Ogg seo
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m Reparatiile pot fi efectuate numai de producator sau de
serviciul de asistenta pentru clienti, pentru a se evita
riscurile. Daca observati o dauna sau in caz de defectiune,
contactati serviciul de asistenta pentru clienti (vezi coperta
acestor instructiuni de montaj si de utilizare). Nu folositi grata-
rul pana la reparatie, deoarece o disfunctionalitate a gratarului
sporeste riscul de vatamare corporala.

m Utilizati numai accesoriile originale de la producator, pentru a
nu afecta functionalitatea gratarului si pentru a preveni even-
tualele pagube sau pericole.

= Nu demontati niciodata butonul de reglare, butelia de gaz sau
unul dintre elementele care transporta gaz in timpul functio-
narii.

m  Nu transportati niciodata gratarul cu butelia de gaz conectata.
Gratarul si butelia de gaz trebuie transportate intotdeauna
separat.

m  Curdtati gratarul in mod regulat, cum este descris in capitolul
.Curatarea si intretinerea”.

A Pericole generate de buteliile de gaz

m  Respectati specificatiile producatorului sau comerciantu-

lui de butelii de gaz!

Butelia de gaz nu trebuie sa ajunga in mainile copiilor!

Nu folositi niciodata o butelie de gaz lovita sau ruginita.

Nu folositi niciodata o butelie de gaz cu supapa deteriorata.

Nu culcati niciodata o butelie de gaz. Instalati, transportati

si depozitati intotdeauna buteliile de gaz (chiar si goale) pe

verticala, intr-o pozitie sigura.

m  Nu lasati niciodata o butelie de gaz sa cada. Nu o expuneti la
socuri si nu o deteriorati.

m Daca se incing, buteliile de gaz pot exploda. Nu ardeti nicio-
data o butelie de gaz. Nu o expuneti la temperaturi extreme
(peste 50 °C). Nu lasati butelia de gaz in masina intr-o zi
caniculara. Asigurati-va ca nici butelia de gaz si nici furtunul
de gaz nu ating gratarul in timpul functionarii.

m  Conectati, folositi si depozitati buteliile de gaz numai in aer
liber, cu o ventilatie buna (nu in casa scarii, pe coridoare,
treceri si holuri) si numai peste nivelul solului (nu in gropi sub
nivelul solului).

m  Duceti imediat o butelie de gaz neetansa intr-un loc bine
aerisit in aer liber, Iasati gazul sa iasa si asteptati pana cand
s-a disipat. Returnati apoi butelia de gaz goala la producator,
indicand faptul ca exista scurgeri.

In caz de ameteli sau greata, respirati aer curat si, daca este
necesar, solicitati ajutor medical.

m Inchideti intotdeauna supapa buteliei de gaz inainte de a
deconecta reductorul de presiune de la butelia de gaz.

m Buteliile de gaz (inclusiv cele goale) care nu sunt conectate
pentru utilizarea imediata nu trebuie depozitate direct langa
un aparat in functiune, operat cu curent electric sau cu gaz.

m Chiar si buteliile de gaz aparent goale pot contine inca gaz
lichid, astfel incat trebuie manipulate cu aceeasi precautie ca
buteliile de gaz pline.

CERINTE PENTRU COMPONENTELE
CARE TRANSPORTA GAZ

Gratarul functioneaza cu gaz lichid (Liquefied Petroleum Gas,

GPL sau gaz PL). La temperatura ambianta si in caz de compresie

redusa (<10 bar), gazele lichide propan si butan, precum si ames-

tecurile acestora, raman lichide intr-o butelie de gaz. Daca butelia
de gaz este deschisa, presiunea se pierde, lichidul se dilata si trece
n stare gazoasa.

Butelia de gaz

+ Folositi exclusiv butelii de gaz cu gaz propan sau butan sau cu
un amestec din cele doua gaze. Buteliile de gaz trebuie sa res-
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pecte prevederile nationale si nu trebuie sa fie mai mari decat
este indicat la capitolul , Date tehnice”.

Reductorul de presiune

Reductorul de presiune asigura alimentarea gratarului cu gaz la

presiune constanta.

+ Folositi reductorul de presiune furnizat impreuna cu gratarul.
Acesta este verificat si certificat CE. Reductorul indeplineste
norma europeana EN 16129.

+ Daca gratarul a fost livrat fara reductor de presiune, procurati
un reductor de presiune potrivit pentru butelia de gaz. Asigu-
rati-va ca acesta corespunde reglementarilor nationale.

Furtunul de gaz
Folositi furtunul de gaz furnizat impreuna cu gratarul. Daca in
setul de livrare nu a fost inclus niciun furtun de gaz, procurati
un furtun de gaz care sa respecte reglementarile nationale.

+  Furtunul de gaz (sau furtunul cu racorduri la capete) nu trebu-
ie sa fie mai lung de 1,5 m si trebuie sa respecte specificatiile
normei 16436-1.

Respectati reglementdrile nationale si inlocuiti furtunul de gaz
daca reglementarile impun acest lucru sau daca furtunul de
gaz a depasit data maxima de utilizare.

+ Asigurati-va inainte de fiecare utilizare ca furtunul de gaz nu
este indoit si ca nu prezinta fisuri sau urme de uzura. Gratarul
nu poate fi pus in functiune daca furtunul de gaz este poros
sau defect.

INDICATII PENTRU ASAMBLARE

DE RESPECTAT!
m Tineti ambalajul la distanta de copii mici si animale! Pericol de
asfixiere.

 Pasii de montaj sunt ilustrati la finalul acestor instructiuni de
montaj si de utilizare. Respectati ordinea corecta. Montajul
necorespunzator poate fi periculos.

+ Folositi numai unelte care se potrivesc bine si sunt in stare
ireprosabila. Cu unelte uzate sau nepotrivite nu puteti strange
suficient de bine suruburile. Tn plus, le puteti deteriora, astfel
fncat nu mai pot fi stranse.

+ Asigurati un spatiu suficient pentru montare si folositi, dupa
caz, un substrat, pentru a proteja de zgarieturi gratarul sau
podelele/solul sensibil.

+ Asamblati gratarul pe o suprafata-suport orizontala plana,
pentru a nu fi stramb.

+ Nu aplicati forta in timpul asamblarii.

 Strangeti imbinarile cu suruburi mai intai cu mana, iar la fina-
lizarea pasului de montaj respectiv, strangeti inca o data ferm.
in caz contrar pot aparea tensiuni nedorite.

 Strangeti piulitele pana cand fac bine contact, dupa care mai
strangeti un sfert de rotatie. Nu le strangeti prea tare!

CONECTAREA BUTELIEI DE GAZ

DE RESPECTAT!
m (nainte de a conecta butelia de gaz, cititi capitolul Instructiuni

de siguranta” si , Cerinte pentru componentele care transporta
gaz".

m Toate piesele de legatura trebuie sa fie curate si nedeteriorate.

m Butelia de gaz nu trebuie sa atinga componente fierbinti ale
gratarului si nici nu trebuie sa se afle in raza de actiune a
radiatiei termice.

m  Furtunul de gaz nu trebuie sa stea sub tensiune, nu trebuie sa
fie rasucit sau indoit si nu trebuie sa atinga gratarul.
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m Dupa conectarea buteliei de gaz, asigurati-va ca toate im-
binarile sunt etanse (vezi capitolul ,Testul de etanseitate”).
insurubati reductorul de presiune cu mana, nu foarte tare! Nu
folositi unelte, pentru ca garnitura supapei sa nu se deteriore-
ze, ceea ce ar afecta etanseitatea.

Daca gratarul dvs. a fost livrat fara reductor de presiune si eventu-
al fara furtun de gaz, trebuie sa le achizitionati. Respectati regle-
mentdrile nationale si specificatiile din capitolul ,Cerinte pentru
componentele care transporta gaz” — ,Reductorul de presiune”,
respectiv ,Furtunul de gaz”.

1. Amplasati gratarul gata montat in aer liber, pe o suprafata sta-
bila, orizontala si plana. Asigurati-va ca exista spatiu liber sufi-
cient pe toate laturile. Atunci cand alegeti locul de amplasare,
respectati indicatiile din capitolul , Instructiuni de siguranta”.

2. Rabatati in sus masa laterala si blocati-o in balamale in unghi
de 90°.

Pentru a o lasa in jos, ridicati-o usor.

3. Toate butoanele de reglare trebuie sa fie in pozitia oprit (sa-
geata de pe butonul de reglare este indreptata in sus). Daca
nu este cazul, apasati butonul de reglare si rotiti-l in pozitia
Oprit.

4. Asezati butelia de gaz in pozitie verticala pe podea, intr-o
pozitie stabild, langa gratarului (Figura B). Supapa buteliei de
gaz trebuie sa fie inchisa.

5. Asigurati-va ca zona din jurul gratarului si a buteliei de gaz
este liber accesibila si fara obiecte.

6. Daca furtunul de gaz nu este deja montat la gratar, fixati un
capat al furtunului de gaz la racordul de gaz al gratarului si,
dupa caz, celalalt capat la reductorul de presiune. Metoda de
fixare depinde de varianta de executie a furtunului de gaz,
specifica fiecarei tari.

7. Conectati reductorul de presiune conform descrierii din in-
structiunile aferente. In cazul in care reductorul de presiune nu
are instructiuni, descriem in cele ce urmeaza cateva variante
de racord. OBSERVATIE: figurile pot prezenta mici diferente.

8. Dupa conectarea buteliei de gaz, efectuati un test de etansei-
tate (vezi capitolul ,Testul de etanseitate”).

Va recomandam sa asezati butelia de gaz langa gratar in
timpul utilizarii (Figura B).
in timpul sau dupa utilizare, butelia de gaz poate fi ins3
depozitata in dulapul inferior, daca nu depaseste cotele
maxime (vezi capitolul , Date tehnice”). Asezati butelia de
gaz in locasul prevazut in placa de baza.

Montarea reductorului de presiune

Reductor de presiune cu filet de stanga

(Figura ©)

1. Tnsurubati reductorul de presiune cu mana pe filetul supapei
buteliei de gaz. Tineti cont ca este un filet de stanga si ca
trebuie sa rotiti in sens antiorar.

2. Pentru ca gazul sa curga si sa puteti pune in functiune gra-
tarul, rotiti supapa (a) de la butelia de gaz in sens antiorar.
Pentru a inchide supapa, rotiti-o in sens orar.

Reductor de presiune cu maneta

(Figura D)

1. Aduceti maneta reductorului de presiune (b) in pozitia OPRIT.

2. Apasati reductorul de presiune pe supapa buteliei de gaz,
pana cand se aude cum se blocheaza.

3. Pentru ca gazul sa curga si sa puteti pune in functiune grata-
rul, aduceti maneta in pozitia PORNIT. Pentru a opri alimenta-
rea cu gaz, aduceti maneta in pozitia OPRIT.

Reductor de presiune cu manseta
(Figura E)
1. Aduceti maneta reductorului de presiune (b) in pozitia OPRIT.
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2. Impingeti manseta reductorului de presiune in sus si tineti-o
acolo.

3. Apasati reductorul de presiune pe supapa buteliei de gaz si
impingeti manseta in jos pentru inchidere.

4. Daca reductorul de presiune nu se blocheaza pe pozitie, repe-
tati operatiunea.

5. Pentru ca gazul sa curga si sa puteti pune in functiune grata-
rul, aduceti maneta in pozitia PORNIT. Pentru a opri alimenta-
rea cu gaz, aduceti maneta in pozitia OPRIT.

Scoaterea reductorului de presiune

1. Asigurati-va ca supapa buteliei de gaz, respectiv a reductorului
de presiune, este inchisa.

2. Desfaceti prin rotire butonul de reglare al gratarului, astfel
ncat restul gazului sa poata iesi din sistem.

3. Pentru a demonta reductorul de presiune, parcurgeti pasii de
asamblare in ordine inversa.

TESTUL DE ETANSEITATE

DE RESPECTAT!
Nu verificati niciodata scurgerile de gaz cu o flacara!
Tnainte de a verifica daca exista scurgeri, asigurati-va c3 in
apropiere nu se pot forma scantei si ca nu exista flacari.
Scanteile si flacarile pot declansa o explozie, care poate
produce vatamari corporale severe, decesul sau daune
materiale.

Dupa prima conectare, dupa fiecare schimbare a buteliei de gaz
sau daca gratarul nu a fost folosit o perioada mai lunga de timp,
trebuie sa efectuati testul de etanseitate pentru toate componen-
tele care transporta gaz, pentru a va asigura ca nicio imbinare nu
prezinta scurgeri de gaz.

Pentru a efectua un test de etanseitate, urmati instructiunile din
manualul reductorului de presiune. Daca nu, folositi un detector
de scurgeri de la un magazin specializat si urmati instructiunile
producatorului. Testul de etanseitate sonor nu este sigur!

UTILIZAREA

Punerea in functiune a gratarului

DE RESPECTAT!

m (nainte de a utiliza gratarul pentru prima data, ardeti gratarul
si gratarele pentru fripturd, respectiv toate accesoriile care
intra in contact direct cu alimentele, pentru a elimina eventu-
alele reziduuri de productie. Tn acest scop, incalziti gratarul cu
capacul inchis cel putin 20 de minute, la nivelul cel mai ridicat
de temperatura. Dupa racire, curatati accesoriile. Urmati
instructiunile din capitolul ,Curatarea si intretinerea”.

m  Folositi gratarul numai atunci cand toate componentele sunt
la locul lor, iar gratarul a fost montat regulamentar si con-
form pasilor de montaj din aceste instructiuni de montaj si de
utilizare.

m (nainte de fiecare utilizare, asigurati-va ca gratarul este nede-
teriorat si verificati sa fie asezat corect. Atunci cand alegeti
locul de amplasare, respectati indicatiile din capitolul , Instruc-
tiuni de siguranta”.

m [nainte de orice utilizare, asigurati-vd c& butelia de gaz si
reductorul de presiune sunt conectate corect si ca toate
componentele care transporta gaz sunt etanse (vezi capitolul
.Conectarea buteliei de gaz” si , Testul de etanseitate”).

m [nainte de fiecare utilizare, verificati dacd exista depuneri de
grasime. Indepartati excesul de grasime si goliti si curtati
toate componentele sistemului de captare a grasimii pentru a
evita incendiile provocate de grasime (vezi capitolul ,Curatare
si intretinere”).
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m  Nu captusiti sistemul de captare a grasimii sau camera grata-
rului cu folie de aluminiu sau cu orice alta folie.

m In timpul procesului de aprindere, capacul trebuie sa fie des-
chis. Aprindeti fiecare arzator individual.

m  Atunci cand aprindeti flacara de gaz, nu va aplecati peste
zona de grill, deoarece se pot forma deflagratii daca in camera
gratarului s-a acumulat gaz.

m Daca flacara se stinge sau daca un arzator nu s-a aprins, rotiti
butonul de reglare corespunzator in pozitia Oprit. Asteptati
cca 2 = 5 minute Tnainte de a incerca inca o datd, pentru ca
gazul s& se poata disipa. in caz contrar, pot aparea deflagratii.

m Nu turnati niciodata apa pe gratarul fierbinte, pentru a evita
arsurile si oparirile.

1. Deschideti capacul.

2. Asigurati-va ca toate butoanele de reglare sunt in pozitia Oprit
(sageata de pe butonul de reglare este indreptata in sus). Daca
nu, apasati butonul de reglare si rotiti-l in pozitia Oprit.

3. Deschideti alimentarea cu gaz de la butelia de gaz.

4. Fiecare arzator este dotat cu un sistem de aprindere, astfel
incat poate fi aprins individual. Apdsati butonul de reglare al
arzatorului dorit si rotiti-l la putere maxima (90° in sens anti-
orar). Alimentarea cu gaz este activata. Apasati si butonul de
aprindere. Se produce o scanteie.

5. Controlati daca arzatorul a fost aprins. Verificati cu atentie
daca din arzator ies flacari.

Daca arzatorul nu s-a aprins, rotiti butonul de reglare in pozi-
tia Oprit si incercati din nou.

La o aprindere piezoelectrica, eliberati butonul de reglare
doar dupa cateva secunde dupa aprindere, pentru ca
flacdra sa nu se stinga.

®

6. Aprindeti in acelasi mod si celelalte arzatoare.

Prepararea alimentelor la gratar

DE RESPECTAT!

m  Atunci cand se deschide capacul, poate scapa abur fierbinte.
De aceea, tineti capul si mainile in afara zonei de pericol.
Exista pericol de oparire.

m  Nu incingeti recipiente cu alimente nedeschise, deoarece din
cauza acumularii de presiune, acestea pot plesni.

m Folositi instrumente pentru gratar cu maner lung, rezistente la
temperaturi ridicate.

1. Preincalziti gratarul dupa ce ati aprins arzatoarele. inchideti
capacul si asteptati pana cand termometrul din capac indica
temperatura dorita.

Dupa preincalzire, puteti stinge arzatoarele de care nu aveti
nevoie. Pentru aceasta, rotiti butoanele de reglare in pozitia
Oprit.

2. Deschideti capacul si asezati preparatul pe gratarul pentru
friptura sau pe un alt accesoriu pe care il folositi.

3. Daca doriti sa obtineti o temperatura ridicata in camera grata-
rului, iar preparatul de pe gratar sa se patrunda mai uniform
pe toate partile, inchideti capacul.

4. Reduceti ritmul de ardere prin rotirea butonului de reglare in
sens antiorar.

5. Deindata ce preparatele de pe gratar s-au rumenit, intoar-
ceti-le cu un cleste pentru gratar.

Scoaterea din functiune a gratarului

1. Opriti alimentarea cu gaz de la butelia de gaz.

2. Rotiti toate butoanele de reglare in pozitia Oprit.

3. Lasati gratarul sa se raceasca si abia apoi miscati-I.

4. Curatati gratarul dupa racire (vezi capitolul ,,Curatarea si intre-
tinerea”). Acumularea exagerata de reziduuri de alimente si de
grasimi alimentare pot produce un incendiu provocat de grasime.
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SFATURI PENTRU PREPARAREA
ALIMENTELOR LA GRATAR

1. Tnainte de a incepe prepararea alimentelor la gratar, pregatiti
tot ce aveti nevoie. Atunci cand preparati alimente la gratar,
ar trebui sa tineti mereu un ochi pe gratar si pe alimentele de
pe gratar si sa nu trebuiasca sa va deplasati mereu in bucatarie.

2. Tnainte de preparare, carnea trebuie sa fie la temperatura
ambianta, pentru a se patrunde bine si uniform.

3. Folositi gratare pentru friptura curate. Resturile de pe
gratarul pentru friptura vor face ca alimentele puse pe gratar
sa se lipeasca.

4. Alimentele unse cu putin ulei se rumenesc uniform si se
lipesc mai putin de gratarul pentru friptura.

5. Ungeti gratarele pentru friptura cu ulei inainte de a aseza
alimentele, pentru ca acestea sa nu se lipeasca.

6. Preincalziti gratarul intotdeauna cu capacul inchis, astfel
incat alimentele sa nu se lipeasca de gratar si sa fie posibila o
praijire rapida. Tn plus, astfel se ard si reziduurile de la ultima
preparare pe gratar. Trebuie sa preincalziti gratarul chiar daca
doriti sa preparati alimentele pe gratar la un nivel mediu sau
scazut de caldura.

7. Nu puneti pe gratarul pentru friptura prea multe preparate.
Lasati suficient spatiu intre bucati pentru a le putea prinde si
misca cu usurinta.

8. Daca folositi o marinada, un sos sau o glazura cu un con-
tinut ridicat de zahar sau alte ingrediente usor inflamabile,
ungeti-le pe preparat doar in ultimele 10 — 15 minute ale
procesului de preparare la gratar.

9. Varecomandam sa tineti capacul inchis atunci cand prepa-
rati alimentele la gratar. Astfel se reduce pericolul de produce-
re a unei valvatai, iar preparatul de pe gratar se patrunde mai
rapid si mai uniform. Nu il deschideti prea des pentru a verifica
preparatele, pentru a nu patrunde prea mult aer in mod inutil
si pentru ca fumul si caldura sa nu iasa.

10. Pentru ca friptura sa aiba un model grozav de gratar si o crusta
delicioasa, nu trebuie sa o intoarceti prea des. in cele mai
multe cazuri, preparatele de pe gratar trebuie intoarse doar o
singura data si doar atunci cand au cdpatat culoarea dorita.
Astfel se evita si deschiderea prea frecventa a capacului.

11. Puteti aseza pe gratarul pentru mentinere calda alimentele
deja preparate pe gratar, pentru a le pastra calde cat timp
continuati prepararea celorlalte alimente. Aveti in vedere
faptul ca prepararea termica a acestor alimente continua. Pe
gratarul pentru mentinere calda, puteti rumeni chifle pentru
burgeri sau puteti prepara bland legume, fructe de mare etc.,
n timp ce pe gratarul pentru friptura preparati carnea la o
temperatura ridicata.

Prepararea directa si indirecta a alimentelor la
gratar

Prepararea directa a alimentelor la gratar

Aceasta este varianta clasica, in care preparatele stau direct peste
arzator. Caldura este ridicata. Prin urmare, aceasta metoda este
potrivita pentru alimente cu o durata de gatire mai scurta, de
maxim 30 de minute, si pentru a frige rapid si la temperaturi mari
burgeri sau fripturi. Astfel se obtine o crusta delicioasa, in timp ce
interiorul ramane suculent.

Prepararea indirecta a alimentelor la gratar

Tn acest caz, cildura provine de la arzatoarele de langa alimentele
de pe gratar, iar arzatorul de sub ele ramane oprit. Capacul este
inchis, astfel incat caldura sa nu poata iesi. Recomandam aceasta
metoda de preparare pe gratar pentru alimentele cu timp de gatire
indelungat, cum ar fi coastele de porc, pulled pork sau pasarile
intregi. Insa si pestele si legumele pot fi preparate bland in acest fel.
Puteti, de asemenea, combina ambele metode de preparare: mai
intai rumeniti la temperatura ridicat si apoi continuati la o tempe-
ratura mai scazuta.
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CURATAREA SI INTRETINEREA

DE RESPECTAT!

m [nainte de curatare, l3sati toate piesele s& se raceasc si sa
poata fi atinse.

m  Nu curatati supapa reductorului de presiune! Aceasta are
componentele foarte sensibile, care pot fi deteriorate chiar
si in cazul unui contact usor cu alte obiecte. Nu scufundati
reductorul de presiune in apa.

m Sistemul de gaz poate fi curatat numai de un specialist califi-
cat. In niciun caz nu dezasamblati unitatea regulatorului.

m Interiorul arzatorului nu trebuie sa se ude!

m  Nu scufundati gratarul in apa si nu il stropiti cu furtunul cu
apa. In componentele electrice sau care transportd gaz nu
trebuie sa patrunda lichide.

m [nainte de curatarea carcasei gratarului, decuplati butelia de
la gaz.

m  Nu turnati niciodata apa rece pe componentele fierbinti. Acest
lucru poate provoca arsuri si poate deteriora materialul.

m  Nu folositi niciodata spirt sau alte produse de curatare infla-
mabile sau caustice.

m  Accesoriile incluse in setul de livrare nu sunt adecvate pentru
masina de spalat vase.

m Toate componentele trebuie sa fie uscate inainte de utilizare
sau depozitare.

Pentru a va bucura o perioada cat mai indelungata de gratarul
dvs., trebuie sa il pastrati curat. Daca gratarul nu este curatat
si intretinut, performanta sa poate scadea in timp. Temperatu-
rile scazute si distributia neuniforma a caldurii sunt semne ca
trebuie curatate componentele care transporta gaz. Reziduurile
de alimente de pe gratarul pentru friptura fac ca alimentele sa
se lipeasca. Depunerile de grasime pot provoca un incendiu de
grasime.

Curatarea sistemului de captare a grasimii (dupa

fiecare utilizare)

m Nu folositi detergenti abrazivi.

+ Goliti si curatati toate componentele sistemului de captare a
grasimii (tava pentru captarea grasimii, vasul pentru captarea
grasimii sau tdvita pentru captarea grasimii) dupa sau inaintea
fiecdrei utilizarii. Curatati componentele cu apa calda, deter-
gent de vase si un burete. Cel mai simplu mod de curatare
dupa utilizare este in stare calduta (nu fierbinte!).

Curatarea gratarelor pentru friptura si a placilor

de gratar din fonta (dupa fiecare utilizare)

Placa de gratar se curata in acelasi mod ca si gratarul pentru

friptura.

1. Lasati gratarul pentru friptura in gratar si indepartati rezi-
duurile grosiere cu o perie pentru curatarea gratarului pentru
friptura sau cu o spatula.

2. Ardeti reziduurile ramase dupa cum urmeaza. Porniti gratarul
la cea mai nalta temperatura (cel putin 300 °C) timp de circa
30 de minute si inchideti capacul.

3. Lasati gratarul sa se raceasca cat sa il puteti atinge si sa inde-
partati reziduurile cu peria. Daca este necesar, stergeti apoi
gratarul cu hartie de bucatarie umeda.

4. Varecomandam sa ungeti gratarul pentru friptura curat cu
ulei vegetal pentru intretinere si pentru a-I pregati pentru
urmatoarea utilizare.

Curatarea gratarelor pentru friptura emailate, a

gratarelor pentru mentinerea calda, a capacelor

arzatoarelor si a altor piese emailate

= Nu folositi detergenti abrazivi si nici perii cu peri din
otel.
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 Curatati gratarele pentru friptura si gratarele pentru mentinere

calda dupa fiecare utilizare, iar celelalte componente cand
este necesar.

+ Razuiti reziduurile grosiere cu o spatula de plastic sau Tnmu-
iati-le in apa calda.

+ Folositi apoi pentru curdtare apa calda cu putin detergent de
vase si un burete sau o carpa moale.

Curatarea gratarelor din otel inoxidabil (dupa
fiecare utilizare)

« Curatati gratarele din otel inoxidabil cu apa calda, detergent de

vase si un burete sau un tampon pentru curatare inoxidabil.

Curatarea camerei gratarului (daca este necesar)

In timpul utilizarii, grasimea evaporata si fumul produc carbon

care se depune in camera gratarului.

= Nu folositi detergenti abrazivi.

1. Indepartati din camera gratarului toate resturile de alimente si
depunerile de grasime. Puteti folosi in acest scop, de exemplu,
o spatula de plastic.

2. Stergeti apoi suprafetele cu o carpa moale. Daca murdaria
este persistenta, o puteti spala cu un burete si cu apa calda cu
sapun, dupa care uscati zona cu o carpa neabraziva.

Curatarea exteriorului (daca este necesar)
Exteriorul gratarului este confectionat din diferite materiale si
suprafete. Din acest motiv, recomandam diferite metode de cura-
tare, in functie de tipul de suprafata.

Suprafete din otel inoxidabil

+ Folositi un detergent neabraziv pentru otel inoxidabil si urmati
instructiunile producatorului. Nu folositi paste abrazive!

+ Alternativ, puteti folosi apa calda, un detergent de uz casnic si
un burete. Clatiti suprafetele cu apa curata si apoi uscati-le cu
o laveta moale.

in cazul in care gratarul este expus la un mediu deosebit
de aspru, exteriorul gratarului trebuie curitat mai des. in
mediile care contin cloruri si sulfuri, mai ales in regiunile
de coasta, chiar si otelul inoxidabil se poate oxida sau
pata. Apa sdrata, ploaia acida, apropierea de piscine si
cazi cu hidromasaj si alte conditii extreme cu caldura si
umiditate ridicata pot duce la formarea petelor. Aceste
pete sunt uneori confundate cu rugina.

Ele pot fi indepartate si evitate simplu. Spalati petele cu
apa calda si un detergent de uz casnic, clatiti suprafata cu
apa curata si uscati-o. La interval de 3 sau 4 saptamani,
frecati toate suprafetele din otel inoxidabil cu apa de la
robinet si un detergent pentru otel inoxidabil pentru a
preveni formarea petelor.

Suprafete vopsite, emailate si componentele din plas-
tic
= Nu folositi detergenti abrazivi.

+ Folositi pentru curatare numai apa calda cu putin detergent
de uz casnic si carpe de bucatdrie sau o laveta moale. Curatati
suprafata, clatiti-o si uscati-o.

Curatarea componentelor care transporta gaz

(daca este necesar)

Componentele care transporta gaz pot fi infundate si trebuie

curatate daca

+ se simte miros de gaz atunci cand flacara este foarte galbena
si slaba.

* nu se atinge temperatura dorita.

- arzatorul incalzeste neuniform sau daca flacara palpaie.

Pentru curatare, procedati dupa cum urmeaza.
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+ Curatati toata suprafata exterioara a arzatoarelor cu o perie
de sarma curata pentru a indeparta reziduurile de alimente si
murdaria. in timpul curatarii, aveti grija sa nu indoiti sau
sa deteriorati electrodul de aprindere. Periati cu atentie in
jurul electrodului de aprindere.

+ Asigurati-va mai ales ca la fiecare arzator sunt libere orificii-
le de iesire a gazului si de admisie a aerului, respectiv tubul
Venturi. Curatati-le daca este necesar, de exemplu, cu un
instrument de curatare pentru pipe sau cu aer comprimat.

« Lanevoie, puteti curata racordul de gaz si racordurile furtunu-
lui de gaz cu o pensula moale.

Operatiunile de intretinere

DE RESPECTAT!
m Duzele pot fi inlocuite numai de catre un specialist.

Gratarul nu necesita intretinere daca este curatat periodic. Cu
toate acestea, la intervale regulate trebuie efectuate anumite
controale. Intervalele sunt in functie de frecventa utilizarii si de
conditiile de mediu la care este expus gratarul.

« Verificati daca sunt disponibile toate componentele gratarului
si daca sunt montate (inspectie vizuala).

+ Verificati daca sunt disponibile toate imbinarile si daca acestea
sunt bine stranse. Daca este necesar, strangeti-le.

+ Sistemul de gaz trebuie verificat de fiecare data cand se
conecteaza o butelie de gaz (vezi capitolul , Testul de etanse-
itate”).

+ Schimbati furtunul de gaz atunci cand prezinta zone poroase
sau deteriorate sau cand a fost depasita perioada de valabili-
tate a acestuia (vezi capitolul , Date tehnice”).

DEPOZITAREA

DE RESPECTAT!

m Protejati gratarul de vanturile puternice, umiditate de lunga
durata, ploaie, zapada, grindina sau alte conditii meteorologice.

m Daca gratarul nu este folosit o perioada mai lunga de timp,
decuplati butelia de gaz de la gratar si depozitati-o in mod
regulamentar (vezi capitolul , Instructiuni de siguranta” — , Peri-
cole generate de buteliile de gaz”).

« Depozitati gratarul in aer liber intr-un loc uscat. Acoperiti gra-
tarul (cu o husa de protectie impotriva intemperiilor), pentru a
proteja componentele de umiditate, praf, insecte sau paian-
jeni, care pot patrunde in carcasa gratarului si cuibari acolo.

« Curatati gratarul inainte de depozitare (vezi capitolul ,Curata-
rea si intretinerea”).

« Daca depozitati gratarul in interior, trebuie sa decuplati bu-
telia de gaz. inchideti-o regulamentar cu piulita de inchidere
si capacul de protectie (in functie de model) si depozitati-o
in aer liber, peste nivelul solului (adica nu in adancituri sub
nivelul solului), intr-un loc bine ventilat.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

In cazul in care, in ciuda atentiei si intretinerii adecvate, apar
defectiuni, acest capitol va poate ajuta sa le remediati.

Daca problema nu se rezolva dupa efectuarea pasilor indicati in
cele ce urmeaza, contactati Serviciul de Asistenta pentru Clienti
(vezi coperta acestor instructiuni de montaj si de utilizare).

A\

Miros de gaz
Scurgeri in sistemul de gaz.
1. Inchideti imediat butelia de gaz.

Nu incercati sa reparati pe cont propriu un sistem de
gaz!
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2. Strangeti toate imbinarile cu filet din sistemul de gaz.

3. \Verificati toate componentele care transporta gaz pentru a
vedea daca existd deteriorari. inlocuiti componentele defecte
cu piese de schimb originale.

4. Controlati etanseitatea (vezi capitolul ,Testul de etanseitate”).

Arzatorul nu se aprinde.
Butelia de gaz este goala.

» Schimbati butelia de gaz.
Arzatorul este infundat.

» Curatati-|I (daca este necesar) dupa cum este descris in capi-
tolul , Curdtarea si intretinerea” — , Curatarea componentelor
care transporta gaz (daca este necesar)”.

La arzatorul lateral: Cablul de aprindere nu este conectat la aprin-
dere.

» Inspectie vizuala. Conectati, daca este necesar, cablul de
aprindere.

Duza elementului de reglare (din spatele panoului frontal) este
infundata.

» Gratarul trebuie curatat de un specialist.

Aprinderea este defecta.
» Solicitati unui specialist sa verifice aprinderea si sa o repare,
respectiv sa o inlocuiasca.

Nu se atinge temperatura dorita. / Flacara este mica
sau palpaie puternic sau modelul flacarii este neregu-
lat. / Unele arzatoare nu se aprind.
Butelia de gaz este (aproape) goala.

» Schimbati butelia de gaz.
Arzatoarele sunt obturate.

» Curatati-le (daca este necesar) dupa cum este descris in capi-
tolul ,Curatarea si intretinerea” — , Curatarea componentelor
care transporta gaz (daca este necesar)”.

Furtunul de gaz este indoit.

» indreptati furtunul de gaz.

Duza elementului de reglare (din spatele panoului frontal) este
infundata.

» Gratarul trebuie curatat de un specialist.

Flacari puternice
Preparatul de pe gratar are multa grasime.
» indepartati cantitatile mari de grasime, asezati carnea pe o
tava de gratar sau reduceti temperatura de preparare.
Gratarul este murdar.
» Curatati gratarul (vezi capitolul ,,Curatarea si intretinerea”).

DECLARATIE DE CONFORMITATE CE

Prin prezenta, noi, firma LANDMANN Germany GmbH, declaram
ca aparatul cu alimentare pe gaz descris aici corespunde prevede-
rilor Regulamentului (UE) 2016/426.

Conformitatea a fost atestata in urma unei examinari de tip con-
form EN 498:2012.

Examinarea de tip a fost efectuata de organismul notificat

IMQ ISTITUTO ITALIANO (ltaly).

Numarul de identificare a aparatului: 51CP4447

Pentru informatii suplimentare, va rugam sa va adresati Serviciului
nostru de Asistenta pentru Clienti.

ELIMINAREA

Pentru a elimina gratarul, dezmembrati-l in piesele individuale si
reciclati metalele si plasticul.

%

Y

Eliminati materialul de ambalare in mod ecologic si pre-
dati-l in vederea reciclarii.
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Ayannti meAdtiooa, ayannté meAatn,

€UXAPIOTOUME TTOAU TIou eTIIAEEaTE pia Pnotaptd agpiov Tng LANDMANN. AuTéEG ol
o6nyiec ouvapuoAoynong kat xpriong oag fondoulv va TIPOETOIUACETE Bripa TTPog
Brua tn véa cag Ynotapid LANDMANN. Emtiong cag TTapEXOUE ONUAVTIKEG UTIOOEIEELC
yla TN owoTr Kat achaAr) xprion kat Tn ouvtrpnon.
Mdpte Tov XpOVOo 0ag Yia va eCOIKEIWDEITE UE TIC AETTTOUEPELEG TOU VEOU OAG
eComAlopoU. Emeldn 6ev BEAoUE HOVO va EXETE €va KAAO Eekivnua aAAd kal va
=~ - amnoAavoete tnv Pnotaptd LANDMANN yla ToAv kalpo.
, a0 EpWTACEL OXETIKA IE TO HOVTEAO PNOTAPLAG ) YA TIEPALTEPW UTIOOTHPLEN,
‘_ <I* n opada oepPig Bpioketal otn dtabeor oag. Ta avtiotolya oTolxEia eMmKovVwviag
§ / avaypdadovtal 0To EWPUALO auTwV TwV 0dNYLWV cuvapuoAdynong Kal Xpriong.

d

=
<=
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%
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H opada tng LANDMANN cag svxetat KaAn
Slaokédaon kat KaAd PrRotpo.

NMEPIEXOMENA AIABASTE AYTES TIZ OAHTIEZ SYNAPMOAO-
Texvikd otolyeia 60 F’HZHZ KAI XPHZHZ MNPIN AMNO TH OEZH ZE
Meplexopevo ouokevaoiag 60 NEITOYPTIA!
MpoPAemopevn xprion 61 H pn tipnon Twv avaypadopevwy umodeifewy achaleiac,
Ynobei€eic aopaieiag 61 TWV TTPOANTITIKWY HETPWVY KAl TwV Bnudtwy gpyaciag pmopei
Anaitijoe(q yia ta efaptrijuarta mov Gpépouv agplo 62 va odnynoel oe coBapolg i akopa kat Bavaciloug Tpavpati-
YroSei€eiC yia T ouvappoAdynon 63 OMOUG i} VAIKEG {NUIEG aTtO TTUpKAYLA 1) €KPNEN.
Sovbean d1aAnC aepiov 63 DuAagte autig Tig 0dnyieg ouvappo)\éyncns Kat Xppong
EAeyyoq yia Siappotc 64 yua HsMovnKéc epwt’r']oac Ko xpﬁo'tsc. Avrkouv otn ou-
Xoron 64 oKeur. O KATAOKELAOTAG Kal 0 £loaywyéag dev avarauavouv
onan i ) Kapia euBLVN o€ TEPIMTWON UN THPNONES TWV CTOLXEIWV OTI¢
20pouAec Ynoipatoc 65 TIAPOVCEC 08NYIEC GUVAPHOAOYNGNC Kal XPHONC.

KaBaplopog kat ouvtipnon 65

®0Aaln 66
Avtipetwmion mpofAnpdtwy 67 ToppoAa
EK'—Ar]J\wor] ouHHoppLOnG 67 >rua kivduvou: Autd to oUpBoAo emonuaivel TOavolg
Anoppupn 67 KivéUvoug. AlaAoTe TIPOOEKTIKA Kal aKOAOLOAOTE TIG
OXETIKEC UTIOOEIEEIC aodaAeiaC.
® SUUTANPWHATIKEG TIANPOdOpPiES
Il Alapaote Ti¢ 0dnyieg cuvappoAdynong Kal Xpriong mpLv
|_| amod tn xpron!
Il
MPOEIAOMNOIHZH: Q [I KatdAAnAo yia tpodiya.

m  Na XpnolpoToleital povo o€ eEWTEPIKOUE XWPOUC.

m  AwPdote T1Ic 0dnyieg ouvappoAdynong Kat xpriong mpv
amd tn O€on o€ Asltoupyia TG CUOKELNC. Nepattépw ene€nynoeig

m MPOEIAOMOIHZH: Ta mpooBdaciua eGopTipata UMopei va | O apt@poi urtopvipatog aneikovi{ovtal we eEAC: (1)
elval ToAU kautd. KpatioTe pakpid ta nadid. Ol TTUPATIONTIEG OE EIKOVEC amelkoviloval we e€AC: (Eikdva A)

m  MnV UETAKIVEITE T CUOKELH KATA TN SIAPKELA TNG
Agltoupyiag.

m  Metd ) xprion KAgioTe TNV TIapoxr agpiou ot GLain
aepiov.

m H ouokeun Tpénel va puAdooetal pakptd amd eLbAekTa
UAIKA Katd Tn Sidpkela TnG AEltoupyiac.

m  MnV TIPayHaTOTIOLE{TAL TPOTIOTIONOELG OTH OUCKEUN).

59

22165_Inlay_LM_M_A4_EE_Vl.indb 59 @ 07.11.2023 14:17:36



EL

TEXNIKA ZTOIXEIA
Ovopacia GUGKEVNG: Wnotapta agpiov ,Gas BBQ 2.0" c € 0051
ApLOpC povtédou: 22165 51CP4447
Xopa: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR PL AT, CH, CZ, DE LT, LU, LV, PT, SK, SI
Katnyopia agpiou: 38/p (30) 38/P (37) [38/P (50) 3+ (28-3037)
TOmog agpiou: G30 (Boutavio), G31 (mpomdvio) G30 (Boutdvio), G31 (tpo-{ G30 (Boutdvio), G31 (mpo-| G30 (Boutavio)| G31 (mpomavio)
i} T0 pelypa Toug TAVI0) 1} TO pElyua Toug | Tavio) 1 To Pelypa Toug
Nigon agpiov o€ mbar: 30 37 50 28-30 37
KatavaAwon: G30: 436 g/h G30: 436 g/h G30: 436 g/h 436 g/h 428 g/h
G31:428 g/h G31:428 g/h G31:428 g/h
@ akpoduaiov kbpLov
Kavotpa: 0,84 mm 0,78mm 0,74mm 0,84 mm 0,84mm
Ogpuikr) anodoon: 6 kW (4 x 3,0 kW k0ptog kavotripag + 1 x 3,0 kW mAaivog kavotripag)
AvadAedn: TE(ONAEKTPIKOG
PuBpoti¢ mieong: oOpdwva pe to EN 16129. Mpémel va tnpouvral ot eBVIKEC Hlatagelg.
Edkapmntog cwArnvag oOpdwva e 1o EN 16436-1, péy. 1,5m. Tnpeite Toug €BVIKOUE KAVOVEC OXETIKA e TN HeyLoTn Slapkela xprong.
agpiou:
Awaotacsig (MxYxM): Wnotapta: mep. 102 x 98 x 57,5cm -
Bapog: Tep. 16,5kg ?‘"
®uaAn agpiou: Kown ¢1aAn agpiou tou eumopiou, dlaotdoelc PA. dimAavn elkova. c
AvayvwpLoTtiko odnylwv ou- E
vappoAdynong kat xpriong:  Z 22165 M LM EE V1 1123 md 3
Kataokevaotig: LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Deutschland vl
Karaokevaletat otnv Kiva. T
—
uéy. @300 mm
MEPIEXOMENO 2YZKEYAZIAZ
(Eikdva A, BA. avadimAovpevn ogAida)
Oéon Ovopacia Tux. Oéon Ovopacia Tuy.
1 Kardki 1 25 >0vdeon agpiov 1
2 OEPUOUETPO KATIAKIOV 1 26 Koupri puBpiong 2
3 KdAvppa kavotrpa 2 27 Kouprmi avdgpAegng 1
4 Aekavn cuAloyr¢ Airtoug 1 28 STAPLYHA, TTAVW aplotepd 1
5 MAdivo tpameQl Se€la 1 29 MAdivo tpamedl aplotepd 1
6 >TpLypa, mavw Se€ld 1 30 Movdda Ynaipatog (mpocuvappoAoynuevn) 1
7 E€dptnua ovvdeong 4 31 Kavotipag 2
8 Fwvia A 2 32 Mevteoec A 2
9 lwvia B 2 33 Mevteoeg B 2
10 Stplypa, miow 6e€la 1 34 Aafn kamakiol 1
1 Agovag tpoxou 1 35 >xdpa Ynoipatog 1
12 Tpoxog 2 36 >xdpa dlatrpnong Bepuotntag 1
13 Stplypa, prpootd Se€ld 1 37 MAdka mpootaciag amnod tn BepuodtnTa 1
14 Kdatw mAdka 1 A-0 YAikd cuvappoAdynong
15 MTPOoCTIVO KAAUPUA KATW 1 , , .
. . O8nyieg cuvappoAdynang Kat xpriong 1
16 MTPOOTIVO KAAUUHA TTAVW 1 . -
0bnyieg yla Tov pubpioTh Tieong 1
17 MAgupikr dladokidba 1 ) ) )
18 STrPLyHa, HTTPOOTA aplotepd 1 XpEIQ,ZEOTE tET[lor]c w«a Egm' ) )
, , , « O8N aepiou LP (BA. kepdAatlo «Texvika oTolxeia), 1x
19 2TNPLYHa, TIOW aploTepa 1 + EpyaAeia yla tn ouvappoAdynon
20 Stptypa draing agpiov kdtw 1 AuTd Sev tepIAapBAavovTal 0TO TIEPIEXOHEVO TN CUOKELATIAC.
21 Stptypa taAng agpiou mavw 1
22 Awadokida, miow 1 I'IPOAZOEXH! \
. , , «  EA&y&te To mepleXOpEVO GUOKELAGIAG Yla TTANPOTNTA Kal
23 ;ueplgrr]c migang (o€ OPIOHEVEC XWPEC dev nepr ! Ta e€aptpata yia {NUIEC petadopdc. EQv Agimouv 1| €xouv
auBaveTal 6To TEPIEXOUEVO TN OUTKELATia) uttootei (nuia kdmola e€aptripata, amevbuvOeite otnv e€utn-
24 EOKaTTOG OWARVAG agPiov (O€ OPIOHEVEG 1 pétnon meAatwy (BA. KAAUPHA QUTWY TWY 0dNYLIWV cuvap-
XWPES Sev TepIAapPAveTal 0TO TIEPIEXOHEVO TNG HoAdyNnong kat xpAong). Me tnv emdUAASN UIKPWV TEXVIKWY
ouokevaoiag) aAdaywy, Tr.X. avadopikd HE TO UAIKO GUVAPHOAGYNONG.
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+  ATIOHOKPUVETE eVOEXOUEVEC HEMPBPAVEC, AUTOKOAANTA 1| TIPO-
OTATEVTIKA PETADOPAC ATIO TN CUOKEUT, AAAA TIOTE TNV TTL-
vakida tomou kat Tbavég urtodeigelg poeidomnoinong!

MPOBAEMOMENH XPHZH
m  Auti n Ynotapld aepiov oxXeSIACTNKE yla TNV TIAPACKELH
Tpodipwy Tou gival KatdAAnAa yla Yrioipo. Asttoupyel pe
Uypagplo kat TTpoopileTal yla tn Xprion o€ e§WTEPIKOUG
XWPOUG.
= H ynotapid kat n dLdAn agpiouv TPETEL va xpnolpoTolovvTal
Kal va anoBnkevovial cUMPWVA PE TOUG LoXUOVTEG KAVOVL-
opoUC.
m  H Ynotapid mpoopiletat yla ISIwTIKA Xprion, OxL yld emayyeA-
Hatikn xprion.
m  Amnayopeletal omtoladATote AAAN xprion. Auto LoxUel 1dlaitepa
yla TIC akOAoUBEeC AavOaOEVES TIEPITTTWOELS KAKAS XPRoNG:
o Mnv xpnotpotoleite Tnv Pnotapid e VAo, EuAavBpaka
I AAAo €0PAEKTO LAIKO €KTOC ATO LYPAEPLO (TTPoTIAvIO /
Boutavio).
o Mnv ouvdeete TOTE TNV Pnotapld oto SiKTuo PuoLkol agpi-
ou (aoTiko Siktuo duacikol agpiou)! Ot BaABideg kal Ta akpo-
duola gival oxedlacpéva amokAEloTIKA yia PLAAeg uypaepiou.

o Mnv xpnolpotoleite TNV Pnotapld wg cvotnua BEppavong.

o Mnv xpnotpotoleite Tnv Pnotapid yia To (¢otapa AAAwv
OLOLWV KAl UVAIKWYV, EKTOC aTtd TPODIMAL.

o Mnv XpnOIUOTIOLEITE TIOTE TNV PNOTAPLIA WS EVOWUATWHEVN
OUOKEUN.

m  Xpnolyomoleite TNV Ynotapld amokAEIoTIKA yla Tov avadepod-
LEVO OKOTIO Kal HOVO OTIwG TiEplypadeTal oTi¢ odnyieg cuvap-
poAdynong kat xpriong. Omotadnmote AAAn xprion Bewpeital
w¢ pn evéedetyuévn. H AavBaopévn Asitoupyia kal 0 akatdA-
AnAog Xelptopdg pmopei va emidépouv SucAeltoupyia 1) LAIKN
(NHLa Kal TPAUHATIONO.

m H eyyonon dev KaAUOTITEL EAATTWHATA, TA OTtoia odeidovTal
o€ aKatdAAnAn xprion, {Nud 1) TpooTdOEleC eTIOKELNC. AUTO
LOYVEL €TTiONC yla TNV Kavovikr $Oopd kabwc Kal yla evaro-
B€oel1g Amou¢ Kal amoXPWUATIONO OTNV Pnotapld Kal otd
ageoouap.

YNOAEIZEIZ AZDANEIAZ
A Kivéuvol tpavpaticpou

m  H ynotapid dev givat katdAAnAn yia xprion amoé maidid kat
ATONA [E TIEPLOPIOUEVEC OWHATIKES, ALCONTNPIAKEC 1) TIVEUHA-
TIKEG IKAVOTNTEC 1) EANTTH) EUTTEIPIA /KAl YVWOELC.

m  Tanadia dev emtpémnetatl va maifouv pe tnv Ynotapid. Be-
BaiwBeite 611 Ta awdid ev €xouv pdoPacn otnv Ynotapld
Xwpic emiPAen, akdpa kat étav gival amevepyorotnpévn. H
AavBaopévn xprion Hropei va gival rikivéuvr).

m [POEIAOMOIHZH: Ta npoofdacipa e§aptripata pmopsi
va givatl oAV kavta. Kpatrjote pakpla ta madia! Mnv
adrvete TOTE TNV Pnotapld Xwpic emiPAen otav Bpioketat
o€ Aettoupyia f eival akopa (eotr|. MNpoogfte 16iwg va unv
UTIAPXOLV KOVTA 0TV Kauth Ynotaptd madid i dtopa, ta
otoia dev gival og B¢on va avayvwpioovv owotd Toug Tda-
voU(¢ Kv&Uvou( Kal va avtidpaoouv o€ autoug.

m  Dopdrte yavtia Pnoipatog mou Exouv eAeyxOei olpdwva pe
TOV KavoVvIopo (EE) 2016/425 w¢ eEOTAIOHOC ATOUIKAG TIPO-
otaociag opdwva pe to DIN EN 407 (katnyopia poctaciag
amd tn BepudtnTa ll).

m  Mnv ayyilete Ta e€aptripata mov avamtiooouvy VPNAEG
Beppokpaocieg katd tn SLAPKELD Kal PETA TN Xprion TG
Ynotapldg! Ayyilete povo Tig AafEg Kat Toug pUBULOTEC OTav
n Ynotaptd Ppioketal o Asitoupyia fj AUEOWS PETA TNV ATTE-
vepyoroinon tne. MePUEVETE PEXPL N PNOTAPLA VA KPUWOEL,
TpoToU TN HeTadEPETE, TNV KABapIoeTe N TNV amoOnKeVOETE.
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m  Mnv petakwveite Tnv Pnotapla Katd tn StapKea g
Agttoupyiag!

m  H KatavdAwaon owomveVHATOC 1) VOPKWTIKWY OUCLWV UTTOPE
Va €MNPEACEL APVNTIKA TNV IKAVOTNTA TIPORAETIOHEVNC KAl
aodparol¢ cuvappoAdynong, HETakivnong, amobrkeuong
XEPIOPOL TNG PnoTapldg.

Kivéuvog acopuiag, mupkaylag kat
A €kpnéng

To aépro givat ToAD e0koAa avadpA£§o Kat kaiyetatl pe
ekpr§elg. Mmopei va pokAnBoulv cofapoi tpavpatiopoi
UVAIKEG (NMLEG, o€ TiepiTTTWon PNV eAeyXOpevng avadAegng
TOU agpiou TIoU £§EPYETAL ATIO Tr) GUCKEUN.

To vypaéplo gival Bapitepo amo 1o o§uyovo. Na avtév tov

Adyo, cucowpevEeTal 6To SATeSO Kal EKTOT{EL amod eKei

10 0§UYyOvo. EAv CUGOWPEUTEL AVTioTOLKN CUYKEVTPWON

agpiov (r.x. pe kateotpappévn erain agpiov), pmopei va

mpokAnOei aocpuia Adyw éAAsePng o§uyovou.

m  Xpnolpotole{te Hdvo Toug TUTIoUS aepiou, TIC BLAAEC agpiouv,
TOUG PUBUIOTEC TTEECNC KAl TOUG EVKAMUTITOUE CWANVES agpiou
Tou kabopilovtal oe AUTEC TIC 0dnyie¢ cuvappoAdynong Kat
xprong (BA. kedpdAato «ATAITACELS yia Ta EEAPTAKATA TIOU
dEPOUV QEPLOY).

m  XpPNOIHOTIOLEITE TNV PNnoTapld povo avw amo To €minedo Tou
eddagdoug (dnAadn oxt oe PabBouAwpata KATw amo 1o eminedo
Tou €dadoug).

= Na xpnolpormoleital povo o€ e§WTEPLKOVS XWPOLGS. Mnv
Aettoupyeite TNV Ynotapld o€ KTipla, yKapal, OTeEYAOUEVEC
Slapdoelg, oknvEg, og AAAOUG KAEIOTOUE XWPOUG, KATW aTtd
TEVTEG I E0PAEKTEC KATAOKEVEC.

m  Mnv xpnolpoToleite Tnv Pnotapld péoa f mavw oe €va OXNHa.
AUTO LoYVEL ETTIONC Y10 AUTOKIVOUEVA, TPOXOOTITA Kal OKAD.

m  Mnv XPnOIHOTIOLEITE TNV YPnoTapld, otav o agpag f To Tepl-
BaAAov TeplExel TTOAAEG EVPAEKTEG I} EKPNKTIKEG OLGIEC. Mnv
anoBnkevete Kavolpa 1) AAAouG EDPAEKTOUG ATHOUG 1) LYPA
KOVTd oTnV Pnotapld Kal PNy XPnoIHOTIOLETE TETOIEG OUGIEG
pe tnv Ynotaptd. Mnv PekaleTe OTPEL KOVTA 0TV YnoTapld.

m  Mn XPNOILOTIOLEITE TIOTE TNV PNoTapld xwpic pubuiotn
miieong (BA. kepdaAalo «ATIAITACELS Yla Ta EEQPTHATA TIOU
dEpouV a€PLox - «PUBUIOTAC TiEONCY)!

m  BeBaiwbeite 011 0 puBUIOTAC TiEoN £xel ouvSeDEi kal Aet-
Toupyel ocwotd kat 0Tt dev mapouaotadlel {nNULEC.

m  KdBe popd mou cuvdéetal n dLaAn agpiou 1 otav n Pnotapld
Sev éxel xpnolpomolndei yia peyallTepo Xpoviko Sldotnua, 0Ad
Ta €€0PTAHATA TTOU PEPOLV AEPLO TIPETIEL VA EAEYXOVTAL Yid bl
appoEg (BA. kepdAalo «EAEyXOC yia SlappoEc»). ATtayopedeTal
n Xprion ¢ Ynotapilag o€ mepintwon Stappong agpiov.

m  AUTH N OUOKEUN TIPETIEL VO GUAACOETAL HOKPLA aTto €0-
¢Askta LAIKA Kata T Stapkela g Asttovpyiag. Ydpyel
Kivbuvog Tupkayldg. Mpémel va tnpouvTal ol TTapaKATw
eAdXI0TEC amooTAoElS amtd eVPAEKTA VAIKA: 2 M armod TTavw Kat
1m oto mMAdL Tn¢ Ynotaplds. H andotaon anod avOekTikA otn
dAOYaA VAIKA, TLY. TOIXOUG OTITION, TIPETIEL VA Eival TOVAAXL-
otov 0,6 m.

Kal oto kdtw vtouvAdrt Sev emutpénetal va puAdooovial
Katd tn Agitoupyia To KAAUPA TIPOoTaAGiag amd TIC KAIPIKES
OUVOAKES 1) AAAA €0PAEKTA LAIKA.

m  Katd tn obvdeon tng PpraAng agpiov Sev emitpemeTal Kovtd
oTn TNV Pnotapld va uTtdpxouV TnyEC avadAedng.

m  [10T€ pnVv kAgiveTe Ta avoiypata agpiopol tne povadag
PNnoipatog Kal Tou Xwpou TortofEtnong dLdAng agpiou Kal
BeBaiwBeite, ot gival ouvexwg eAevBepa.

m  Mnv KOAOTITETE Ta avoiypata tng Ynotapldg kal Befaiwdeite,
ot bev eival ppaypéva, potoL BEoete og Aettoupyia TNV
Pnotapld. OMwc Ol TTEPLOCOTEPEC GUOGKEVEC, Ol OTIO{EC XPNOlL-
poTtotolvTal o€ eEWTEPIKOVUE XWPOUC, amoTeAEl N Ynotapld
mBavéd katagdLylo yla apdyveg kal vtopd. EpdpdEel twv
€€APTNHATWY TTOU HEPOLV AEPLO UTTOPEL va EPTTOSicouV TN
por| TOU dePioU, YEYOVOC TIOU UTTOPEL VA HELWOEL TNV amodo-

o'ec Ogg seo
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on 1 akOn Kal va 0dnynoet o€ emikivéuvn avactpodr| tng
dAOYaC. AvTipeTwTTOTE TNG EUDPALELC OTIWC TIEPLypddeTal
o1o kedpdAaio «Kabaplopdg kat cuvtrpnon.

Mnv adrvete TOTE TNV Ynotapld xwpic emifAeyn, otav
Bpioketal og Aettoupyia. Edv pia pAdya oPfrioel, avayte v
apéowg avd i kAgiote tn dLaAn agpiovu.

Edv pupioete aéplo, kAgiote tnv Tapoyxn agpiov otn GLaAn
aepiou kat ofrjote OAEC TIC HAOYEC. Mnv evepyoTtoleite nAe-
KTPIKEG OUOKEVEC. Mplv amd tnv ek véou B€an tng Ynotaplag
o€ Aettoupyia tpoadlopiote kat emdlopOwaTte TNV altia tng
Slapporn¢ agpiov.

®povtiote va pnv uepBeppaivovtatl Ta yebpata Tou ivat
mAolota og A4St kat Aimog. Mnv tomtoBeteite Soxeia yepdta
A4St Mdvw otnv Ynotapld.

Mnv oBrvete pia upkayld Aimoug pe vepo! KAgiote apéowg
NV Ttapoxn agpiov otn GLAAn agpiov. Amevepyotolrote
APESWC OAOUC TOUC KAUOTHPES KAl AR OTE TO KATIAKL KAELOTO,
HéXpL va ofirjoel n dwTid.

Meta tn Xprion KA&iote apécwg TNV Tapoxr agpiov otn
¢$LaAn agpiov.

Mnv KaAUTITETE TNV Ynotapld, 600 gival akopa (oth).

Mnv TIPAYHATOTIOLEITAL TPOTIOTIOLOEL 0TI GUOGKELK!
OmotadnmoTte TpomoTnoinon TNG CUCKEUNG UITOpPE( va givat
eMIKivouvn.

Agv sTutpénetal n mapapiacn e§aptnpatwv mou £Xouvv
odpayloTEl amo ToV KATACKEVAOTH | AVIITIPOCWTIO TOU.
Ol ETIOKEVEG ETUTPETIETAL VA TIPAYHUATOTIOL0UVTAL HOVO
amod Tov KATaoKeLaoTi 1} TNV e§unnpétnon meAatwy yd
v amoduyr Kivduvwy. Edv mapatnproete {NuUd fy o€ Tepi-
mtwon BAAPNG, EMKOIVWVAOTE pe TNV EUTINPETNON TTEAATWY
(5¢eite 1O EEWPUALO AUTWV TWV OSNYLWV CUVAPHOAGYNONG Kal
Xxpriong). H Ynotapld dev pEMeL va XpnotoToLEiTal PéXPL va
ETIOKEVAOTEI, KABWE AVTO Popei va 0dnynoel oe SUCAEITOUP-
yia ¢ Ynotaplag kat va au€Roel Tov Kivéuvo Tpauvpatiopou.
XPNOLKOTIOLEITE HOVO YVAOLA AEECOUAP TOU KATAOKELAOTH,
WOTE va PNV ennpedetal N AEITOUPYIKOTNTA TNG PNOTAPLAG
Kal va armodevyovtal TuXov BAAREC | kivduvol.

Mnv amoouVapUOAOYEITE TIOTE TO KOUUTI pUBUIONG, T PLaAn
aepiou 1) OTIOLOSATIOTE ATIO TA OTOIXEId TIOU PEPOLV AEPLO
Katd tn SlapKela tng Agttoupyiag.

Mnv petabépete TOTE TNV Pnotapld pe ouvdedepévn dLdAn
aepiou. H Ynotaptd kat n GpraAn aepiou TPETEL va peTAPEPO-
VTal TTavta Eexwplotd n pia amnd tnv aAAn.

KaBapilete taktika TNV Pnotapld onwe mepypAdeTal 6To
kedpdaAato «Kabaplopog Kal cuvtrpnony.

A Kivéuvol amd Pplaieg agpiov

62

Tnpeite 11¢ TPodLaypad£g Tou KATAGKEVAGTH 1 TOU
davelotn TN pLaAng vypaegpiov!

Mia $laAn aepiov dev emiTpémetal va KataAn&el ota xépla
madiwv!

Mnv xpnolUOTIOLEITE TIOTE Pl BLAAN agpiou Tou €xel Babou-
Awpata fy okoupld.

Mnv XpNOIHOTIOLE(TE TIOTE [ia GLAAN agpiov pe XaAaopevn
BaABida.

MoTé PNV adprvete KATw pia GLdAn vypaepiou. Eykabiotdre,
HETADEPETE KAl ATOONKEVETE A PLAAN agpiou (aKOpa Kal
adela) mavta og 6pbila aopaAn Bon.

Moté pnv adrvete pia dLdAn agpiou va méoel. Mnv tnv ekBé-
TETE O€ KTUTIIATA KAl PNV TIPOKAAgite {NWIEC O€ AUTAV.

O1 PpraAeg aepiou pmopei va ekpayouv edv BeppavOoulv. Moté
pnVv Kaite pa dLaAn aepiou. Emiong punv tnv ekBétete o€
akpaia BeppotnTa (Mavw amd 50°C). Mnv adrvete pia GlaAn
agpiou oto autokivnto pia (ot nuépa. Mpooéfte oute N
®LAAN agpiov OVTE TO EVKAUTITOC CWARVAS AEPIOL VA UNv
gpxovtal o€ enacr pe TNV Pnotapld katd tn SIdpKELa TNG
Agttoupyiac.
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m Ol PplaAeg aegpiou emTpémnetal va ouvdeBoly, va xpnolpoTol-
nOoUlv Kal va amoBnkeVTouV HOVO O€ EEWTEPIKOUS XWPOUS
HE KAAS agplopo (1. Oxl o€ KAlpakootdola, diadpopoug,
S1060U¢ Kal SIEAEVOELC) KAl TTAVW ATIO TO €Ttimed0 Tou €6d-
dou¢ (bnAadr ox1 o fabouAwpata kdTw amo to eminedo Tou
edagdouq).

m  TomoBetrote pia pn oteyavh dLdAn agpiov apéowg mavw oe
pia KaAd aeptldpevn emidavela og EEWTEPIKO XWPO, adrote
TO 0€PLO VA EKPEVOEL KAl TIEPIUEVETE, HEXPL VA SLAOKOPTILOTEI.
3TN OUVEXELD ETIIOTPEPTE TNV KEVH PLAAN agpiov oTov Kata-
OKELAOTH HE TNV LTIOSELEN OTL TTapouactdadel Slappor.

Edv aioBavBeite (dAn ) Suodopia, elomvelote kaBapod aépa
kal evey. {ntrjote tatpikr| Boribela.

m  KAeivete mavta ) faABida tng dLaAng agpiov mpotou amo-
ouvdeoeTe Tov puBULOTA TtieonG amod tn GLaAn agpiov.

m Ot plaAec agpiov (kal ol ddeleg) Tou Sev gival cuVEESEEVES
yla dueon xprnon dev mpémel va amodnkevovtal Kovid o€
GUOKEUN Tov BpiokeTal o€ Aettoupyia, n omoia Tpododorteital
E a€pLo 1) NAEKTPIONO.

m Ol PlaAec agpiov ou daivetarl va sival ddeleg Ymopei va Te-
PLEXOLV LYPUEPLO KA, ETIOPEVWC, TIPETIEL VA avTieTwTti{ovial
Je TNV {Sla Tpoooxr] oMW Hia YEUATN GLAAn agpiov.

ANAITHZEIZ TIA TA EZAPTHMATA
NOY ®EPOYN AEPIO

H Ynotaptd Aettoupyei pe vypaéplo (Liquefied Petroleum Gas,
LPG fj aéplo LP). Ta vypaépla mpottdvio, Foutdvio Kal Ta peiypatd
TOUG TTapapEVOLVY Lypd og PLaAn agpiou oe Beppokpacia dwuati-
0U Kal XapnAr cuprieon (< 10 bar). Edv avoi€el n dLaAn agpiou, n
Ttieon Sladelyel, To LYPO SLACTEAAETAL KAl HETATPETIETAL OE AEpLa
kataotaon.

dLaAn agpiov

«  XpnOIUOTIOLEITE HOVO PLAAEC [lE AEPLO TIPOTIAVIO ) fouTdvio i
pelypa Twv S0 agpiwv. Ot PLAAEC agpiou TIPETIEL VA CUUKOP-
PwvovTal HE Toug €BVIKOUC KAVOVIGHOUC Kal Sev TIPETIEL va
elvat peyaAltepeg amo autég ou kabopifovtal oto kedpdAaio
«TeXVIKA OTOLXEION.

PuOpotiig mtieong

O pubuioti mieong Staodalilet 0Tt n Ynotaptd tpododoteital

TIAvta e opolopopdn Tieon agpiov.

+ Xpnotyoroleite Tov pubpioTr Tieong Tou Tapadidetal padi
HE TNV Ynotaptd. AuTog eival EAeyIEVOG KAl TILOTOTIOINUEVOS
katd CE. MAnpoi to eupwmaiko mpotuto EN 16129.

«  Edv n Ynotaptd éxet mapadobei xwpi¢ pubuiotn mieong,
TpopnOevTeite €vav katdAAnAo yla tn $laAn agpiov pub-
Woth mieong. Mpoo€€te va aviamokpivetal 6Toug €BVIKOUC
KAVOVIOHOUG.

EOkaumtog cwAnfvag agpiov

+  XpnolpoToleite ToV UKAPTITO CWARVa agpiov Tou Tapadide-
tat padi pe tnv Ynotapld. EGv oto TepLEXOHEVO CUOKELATIAG
Sev meplapBavotav EVKAUTITOC CWARVAG AEPIOU, TIPON-
Beuteite €vav eUKAPTTO CWARVA AEPIOL TIOL AvVTATIOKPIVETAL
0TOUG €BVIKOUC KAVOVIOHOUC.

+ O gvkapmtog owAnvag agpiov ( o aywyog) dev TpEMeL va
eival peyaAltepog amo 1,5 m kat mpémet va mAnpoi Tig mpodi-
aypadég tou tpotumou EN 16436-1.

«  [poogte Toug BVIKOUE KAVOVIOUOUG Kal QVTIKATAOTHOTE TOV
€UKAUTTO oWARva agpiov ooV amaltteital 1) otav o eUKa-
UTTTo¢ owAnvag agpiov €xel UTIEPPEL TN HEYLIOTN NUEPOUNVIA
xpnong.

«  Npv amo kdOe xprion PePaiwdeite, 6TL 0 E0KAUTTTOC CWARVAS
agpiov ev tapouotddel Toakiopata r oKloipaTa Kal 0Tt Sev €xel
POapei. H Ynotapld dev mpémel va tibetal oe Asttoupyia dv o
EUKAUTTTOC CWANVAC agpiou gival TopwdNE f EAATTWHATIKOC.
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YNOAEIZEIZ TIA TH
2YNAPMOAOIHzZH

MPOZOXH!

m  Alatnpeite 10 LAIKO CUOKELATIAC HOKPLE aTTO HIKPA TTatSLd
kat (wa! Yrapxel kivbuvog aoduéiag.

+  Ta BrAuata cuvappoAoynong epdavidovtal 6To TEAOC auTwy
TWV 0dnylwv ocuvappoAdynong kat xpnong. AKoAouOnote tn
owoTtr o€lpd. H akatdAAnAn cuvappoAdynon HTopei va
gival emkivéuvn.

«  Xpnotuotoleite povo epyaleia mou ival og dpoyn Aettoupyl-
K| Katdotaon Kal taiptadouvv kadd. Me ¢pOappéva r) akatdA-
AnAa epyaAeia, dev pmopeite va odiete apketd ti¢ Pideg,
AAAd pTopeite miong va TIC KATACTPEPETE WOTE VA NV
UTopolV TIAEoV va TeploTpEdOVTaAl.

«  @Opovtiote va UTIAPXEL ETTAPKNC XWPOS Yla TN CUVAPHOAOGYNaON
Kal XpnotuoTolote evaey. Hia BAcn, wWoTe va TPOoTATEVOETE
TV Ynotapld f evaiocOnta damneda amo XapaKIEC.

« JuvappoAoynote tnv Ynotapld o optlovTia, emimedn emadpa-
VELQ, yla va pnv cuvappoAoynBei otpafd.

+ Katd tn ouvappoAodynon pnv ackeite umtepBoAikr) Sovaun.

o Zdifte TC PIOWTEC CUVOETELC apYXIKA LE TO XEPL Kal OTAV
oAokAnpwoOei To frpa cuvappoAdynong odifte Tic Eavd. Ala-
OPETIKA UTTOPEL VA TTAPOUCLACTOVY AVETIIOUUNTEC TACELC.

o Zdifte ta magipddia péxpt va ebpapudlouv odixtd Kal LoTeEPa
TIEPIOTPEPTE TA KATA €va TETAPTO TNG TIEPLOTPODA AKOMA.
Mnv ta odiyyete utepfoAika!

ZYNAEZH ®PIANHZ AEPIOY

MPOZOXH!

m [Ipwv and ) oOvdeon S GLAANG agpiou TIPOCEETE TO KeDA-
Aalo «Ymodeielq aopaleiag» kal «ATTAUTAOELS Yld Ta £60pTH-
pata ou GEPOoUV AEPLON.

m  OAol ol cOvdeopol Tipémel va eivat kabapoi kat doiktol.

m  H PlaAn aepiou Sev mpémel va €pxetal o€ enadn pe Beppd
HEPN NS Ynotapldg i va ektiBetal o Beppikr| aktivoBoAia.

m O evkapmtog cwARvag agpiou dev pEMEL va givat uTd TAon,
va TIEPLOTPEPETAL i} va Toakilel kal Sev TipETEL va ayyilel Tnv
ynotapld.

m  Metd tn ouvdeon ¢ PLaAng agpiov BePaiwbeite, 0TI OAEC
ol ouvdEaoelc eival oteyaveg (BA. kedpdAalo «EAgyxog yia
Slappoég»). Bibwvete Tov pubpuiotr mieong Hovo e to xépt!
Mn XPNOLHOTIOLE(TE KavEVa EPYAAEIO yia va PNV KAaTaoTpadei
n totpovxa ¢ PaABidag kal va unv e€acpaliletat mAéov n
oteyavotnta.

Edv n Ynotaptd oag mapadddnke xwpi¢ pubuLoTA Tieong kat
evOEXOMEVWC EUKANTITO OWANVA agpiov, TTPounOeVTEITE TOUC.
NdBete oY ¢ podlaypadég oTo KePAAalo «ATIAILTHOELS Yld
Ta €€APTAATA TTOU PEPOUV aEPLO» — «PUBUIOTAG Tieon» | «EL-
KAUTTOC CWARvAC agpiouy.

1. TomoBetroTe TNV £T0IUN CLVAPRHOAOYNUEVN YnoTapld o€ va
otabepo, optlovtio kal eminedo £5adog. E¢aodaliote eenap-
Kr) EAEVOEPO XWPO aTo OAEC TG TTAEUPEC. OTav ETIAEYETE TN
B¢on eykataotaong, AdBete umoYn to KeddAalo «YTodE(EelS
aodaieiagy.

2. AmAwOoTE To TAdiVO Tpameql TPog Ta Avw Kal aodpaliote To
OTOUG HeVTEDESEG o€ ywvia 90°.
la va To katePAoeTe avacnkwoTte T0 EAadPwG.

3. OAa ta koupmid puBUIoNG Tipémel va Ppiokovtal otn B¢on
off (to B€Aog oto KouuTi pUBUIONG Seixvel TTPOC TA TTIAVW).
AladOPETIKA TIECTE TO KOUUTE pUBUIONG Kal YUPIOTE TO OTN
O¢on off.
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TomoBetrote T PLaAn agpiouv 6pbla oe aodpaln B€on oto
gdadog dimAa anod tnv Ynotaptd (Eikova B). H BaABida tng
PLAANg aepiou TPEMEL va €ival KAELOTH.

BeBatwbeite oTL n meployr yupw amd tnv Pnotapld Kal T di-
AaAn aepiov eivat eEAeVOepa TIPOSPACIUN Kal XWPIC AVTIKE{HEVA.
Edv o ebkapmtog owArvag agpiou Sev gival nén tomoBeTnE-
VOG 0TNV PnoTapld, OTEPEWOTE TO €va AKPO TOU EVKAUTITOU
owArva agpiou otn olvdeon agpiou TG YnoTapldg Kal eVEey.
TO AAMO dkpo otov pubuLoTA Ttieonc. O TPOTIOC OTEPEWONS
e€aptatal amo tnv €kdoaon Tou eUKAPTITOU CwARva agpiou
0TI CUYKEKPIHEVN XWPA.

>uvdEéote Tov pubuLoTr Tieong, OTIWC TEPLYPADETAL OTIC OXE-
TIKEG 0dnyie¢. e mepimtwon mou dev uTtdpyxouv odnyieg yla
ToV PUBULOTA TTiEONC, HEPIKES ATIO TIC SLAPOPETIKES TTAPAAAQ-
YEG obvdeong meplypddovtat mapakdtw. MAPATHPHZH: Ot
EIKOVEC UTTOPE( va amokAivouv eAadpwc.

Metd tn olvdeon NG PLaAng agpiov TTPAYHATOTIOINOTE Evay
€Aeyxo yla Slappogg (BA. kepalato «EAgyXOC yla SLAPPOECH).

o'ec Ogg seo
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>uvioTtoUpe va TomoBeteite tn PLdAn agpiov dimAa amnod
v Ynotaptd katd tn xprion (Eikova B).

QoT1000, UMopEiTe va amobnkevoete tn LAAn agpiov
Katd tn xprion aAAd Kal peTd amd autr 0To KATW VIOou-
Aami, epdoov Sev uttepPaivel TIC KAOOPIOPEVES HEYIOTES
Staotdoelc (BA. kepdAalo «Texvikd oTotxeiar). TomoOe-
oTe TN PLAAN agpiov otV TPoPAETOUEVN E0OXT OTNV
KATw TAAKA.

TomoOétnon pubpLoTh micong

PUBLIOTAG TtieoNC Pe aploTepd oTeipwa
(Eikova C)

1.

Bidwote Tov pubpioTr Tieong PE TO XEPL TIAVW OTO OTIEIPWHA
¢ BaABidag Tng dLaAng agpiou. AdBete vmoyn OTt gival Eva
apLOTEPO OTIEIPWHA KAl TIPETIEL VA OTPAPEL aploTEPOOTPOPA.
Fupiote t PaABida (a) otn PLaAn agpiouv aplotepdoTPOPa,
€TOL WOTE TO AEPLO VA PEEL TIPOC TA £§W KAl VA PTTOPEITE va
Xpnotyorolroete tnv Ynotaptd. lNa va kAeioete tn Parfida,
yupiote v de€looTpoda.

PUBUIOTAC Ttieon¢ e HOXAS
(Eikdva D)

1.

MEeTakIvroTe ToV HoXAO Tou pubuiotr tieong (b) amd tn Béon
off.

Méote Tov pubpiot mieong otn BaABida tng pLdAng agpiov,
HéxpL va acdalioel.

METaKIVrOTE TOoV HOXAO 6T B€0n on, €101 WOTE TO AEPLO va
PEEL TIPOC TA €€W KAl VA UTIOPEITE va XPNOLHOTIOINCETE TNV
Pnotapld. MNa SlakoTr ¢ Mapoxng agpiov, HETAKIVAOTE TOV
HoxAS otn B¢on off.

PuOUIOTAC TTiEONC WE XITWVIO
(Ewdva E)

1.

MeTakivrioTe Tov HoxAS Tou pubutotr Tieong (b) amo tn Béon
off.

>UPETE TO XITWVIO TOU PUBULOTA TIiEON TIPOG Ta TTAvVW Kal
KPOTIOTE TO €KEl.

Miéote Tov pubpiot mieong otn BaABida tng PLdAng agpiou
Kal CUPETE TO XITWVIO TIPOC TA KATW YId VA KAE(OEL.

Edv o puBpuiotn¢ mieong dev aodalioel, emavaldfete
Sladikaaia.

METaKIVrOTE TOV HOXAO 6T B€on on, €101 WOTE TO AEPLO va
PEEL TIPOC TA £€W KAl VA UTIOPEITE va XPNOLHOTIOINCETE TNV
Pnotaptd. MNa SlakoTr g Mapoxng agpiov, HETAKIVAOTE TOV
HoxAS otn B¢on off.
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Adaipeon puBpoTi Ttieong

1. BePawwbeite ot n PaABida otn didAn agpiou 1) otov pubuiotr
Tiieonc eivat KAELoTH.

2. Zefidwote to Kouuti puOUIONG TNG Ynotapldg, £T0L WOTE TO
UTTOAOLTIO O€PLO VA PTTOPEDEL va SladUyeL amod To oVOTNUA.

3. Ta va adalpeoete Tov puBUIOTH TtiEong, eKTEAEOTE Ta Pripata
ouVApPHOAGYNONG HE TNV avTiotpodn oelpd.

ENAEFXOz lNA AIAPPOEZ

MPOZOXH!
Mnv eAEyXETE TIOTE yla SLOPPOES agpiov HE avolytr) GAo-
ya! Mpotou eAgyéete yia Slappogg, PePfaiwbdeite otL dev
UTIAPXOLV OTIVONPEC 1} avOIXTEG BAGYEC KOVTA. ZTIVORPES
1 GAOYEC UTTOPEl va TIPOKAAEGOULV €KPNEN E ATIOTEAECHA
0oRapO6 TPAVHATIONO, BAvaTO 1) LAIKES (NMLEC.

MeTd TV apxtkr oluvéeon, HeTd TV aAdayr tng dLdAng agpiov

1 €dv n Ynotaptd dev €xel XpnotpoTotnOei yia HeydAo Xpovikd
S1dotnpa, 6Aa ta eEOPTAKATA TTIOU PEPOUV AEPLO TIPETIEL VA EAEY-
¥xBouv yla Slappogg yia va Stacdpaiotei otL dev Stadevyel aéplo
and omoladAmote ovvdean.

AKoAouBRoTE TIC 08NyiEC yla Tov puBULOTH TiEONC, Yl VA EKTEAE-
OETE Evav €AgyX0 yla SlappoEC. AlahOPETIKA XPNOILOTIOINCTE yla
TOV OKOTIO aUTO €va UAIKO avixveuong dlappor|¢ amo To eEEISIKEL-
HEVO EUTIOPLO Kal akoAouBAGoTE TG 0dnyieg Tou kKataokevaotr). O
€AgyX0C yla SLappoEg e TNV akorj dev givat acpaing!

XPHzH

©£on o€ Asttoupyia tn¢ Ynotaplag

2 €w¢ 5 Aemtd mpotou mpoomabrioeTe £avd, yla va SlaokopTl-
oTel To aéplo. AladopeTikd pmopei va TtpokAnBei katdkauvon.

m  Mnv pixVveTe TTOTE vePO OTNV KAUTH Ynotapld yla va anodu-
YETE eykavpata Kat (epatiopara.

1. Avoifte 10 KATAKI.

BeBalwbeite 0TI 0OAa Ta KoupTd pLBUIONG BpiokovTal oTn
B¢on off (to féAog oTo kouumi puBUIoNG Seixvel PO Ta
TTAVW). AlAPOPETIKA TIECTE TO KOLWTTE PUBUIONG KAl YUpIioTE
10 ot B¢on off.

3. Avoite TV apoyxn agpiou otn GLaAn agpiou.

4. Kdabe kavotipag ival eE0TAIOPEVOC e éva oUOTNA avd-
PAeENC Kal uTtopei €10t va avael €Tol Eexwplotd: Miéote T0
KoupTt pUBUIONG TOU eMIBUKNTOL KAVOoTHPA Kal yupioTe TO
o1 oXL (90° aplotepdotpoda). H tapoxr agpiou evepyorol-
eitat. EmmAgov matiote To koupti avddAegng. Mapdyetal pia
omifa.

5. EAgy€ete €dv o kavotrpag avaype: KoltdEte mpooeKTikd, EGv
Byaivouv dAGYyeC amd tov kavotrpa.

Edv o kavotrpag dev €xel avayel, yupioTe TO KOUUTT PUBL-
on¢ otn B¢on off kat dokipdote Eava.

®

6. AvAYTE pe AUTOV TOV TPATIO ETIONE TOUC LTIOAOLTIOUS
KAUOTNPEC.

>e mepimtwon me(onAeKTPIKNC avapAeng adproTe to
KOUMTTL pUOUIONG HOVO HEPIKA SEUTEPOAETITA LETA TNV
avadAe€n, ya va pnv oprnoet n pAoya.

YRowo

MPOZOXH!

m [pwv arnd Tnv mpwtn Xpron Kayte tnv Ynotapld PE TG oxa-
pEC Ynoipatog 1 6Aa ta afecoudp, Ta omoia épyxovIal ameu-
Beiag o€ emadn pe TPODIUA, Yld VA ATTOHAKPUVETE eVOEXOLIE-
va UTTOAEIUPATA TTapaywync. Ma Tov okomd auto Beppavete
v Pnotaptd Pe KAELOTO KATdKL TOUAdYLIoToV yia 20 Aemttd
otnVv uPnAotepn Pabuida. Adol kpuwoouv kabapioTte ta
ageooudp. Mpooéfte oxeTikd emiong To KebdAaio «Kabapt-
OUOC Kal cuVTrPNGN.

= Xpnolotmolote TNV Ynotapld pévo edv OAa ta e€aptripata
eival otn B€on Toug Kat n Pnotaptd €xel eykataotadei owotd
Kal oUpdwva e Ta Pripata cuvapuoAdynong o€ AUTES TIG
0dnyiec ouvappoAdynong Kat Xpriong.

m [pw amod kdBe xpnon, Pepaiwdeite 6T n YPnotaptd sivat
abiktn Kal £xel TomoBetnOei owotd. Otav emAéyete Tn B€on
gykatdotaong, Adfete umdYn to KebdAAalo «YTOSE(EeLg
aodpaieiacy.

m [Ipwv and kdBe xpnon, PePaiwdeite 6T N PraAn agpiou kat
0 puBLoTAC TTiEoNnC €xouv ouvdeBel cwotd kat 6Tt OAa Ta
e€aptnpata mou dpEpouv agplo eival oteyavd (BA. kedpdiata
«Z0vdean PLaAng agpioux kat KEAEyX0G yla SlappoEgy).

m  EAéyxete Tnv Ynotapld mpv amo kABe xprion yla evamoBEcelg
Airoug. Amopakpuvete To Agovalov Aimog kat adeldote Kal
kaBapiote OAa ta €€APTATA TOU GUGTAATOG CUANOYAC
Aimoug, yla va amoduyete upkaytEg Aimoug (BA. keddAalo
«KaBaplopdg kat cuvtrpnaon).

m  Mnv kaAOTTeTe T0 cUoTNHA CUAAOYRAC Aitoug fj Tov BdAauo
Pnoipatog pe aAouvoxapto ) AAAN peppdvn.

m  Katd tn dadikacia avadAe€ng To Kamdkl TIPETEL va gival
avolxto. Avafete kabe kavotnpa EexwploTad.

m  Otav avaPete tn dAdya Tou agpiov, KNV YEPVETE TIAVW ATIO
v emdpavela Pnoipatog, kabwg pmopei va mpokAnOei katd-
Kauon edv 6UCCWPEUTEL agplo otov BAaAapo Ynaoipatog.

m  Edv n dAdya ofroel ) évag kavothpag dev avayel, yupiote
TO aVTiOTOIXO KouuTi pUBWIoNG otn B€on off. Mepipévete Tep.
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MPOZOXH!

m  Mrmopei va Slappelioel KAUTdG AToS KATd To Avolyua Tou
KAmakiov. Ma avtov tov Adyo, KpAtrnoTe To KedAAl Kal Ta
XEpla 0ag pakpld amo tn {wvn kivduvou. Yrdpyel Kivoéuvog
€YKAUPATOC.

m  Mn Beppaivete kAelotd doxeia tpodipwy, eMeldn n avamntuén
Tlieong UTopEi va 06nyroEl 6TO OKACIHO TWwV SOXEIWV.

m  Xpnolpotmoliote epyaAeia Pnoipatog pe HOaKPLESG, AVOEKTIKES
otn OepuotnTa Aapéc.

1. TMpoBeppdvete TNV Pnotaptd PETA TNV avadAeEn TwV KAUOTH-
pwv: KAg{oTe TO KATIAKL KAl TIEPIHEVETE, HEXPL TO OEPUOUETPO
Karaklov va epdavioet tnv embuuntr Oeppokpaacia.

MeTd TNV TPOBEPAVON UTTOPEITE VA ATIEVEPYOTIOLOETE TOUG
KauoTrpeg Tou bev XpeldleoTe. Na Tov oKOTIO auto yupioTte
Ta avtiotolxa Kouutid puBuong otn B¢on off.

2. Avoi€te 1o KaTAKL Kat TOTOOETAOTE TO PaynTd TAVW OTN OXA-
pa Ynoipatog ) éva dAAo afecoudp IOV XPNOIOTIOLE(TE.

3. Otav emtevyBei pia vPnAr Beppokpacia otov BAAauo Pnoi-
patog kat B€AeTe To0 PaynTo va PayelpeLTel opolopopda and
OAEC TIC TTAEUPEG, KAEIOTE TO KATTAKL.

4. Edooov anatteital PelwoTte TNV 1oXL kavong, yupilovtag To
KOUWTTE pUBKIONG TIAAL TIPOC TA apLoTEPAL.

5. Otav to dpayntd Ynbei otov embupntd Babuo, yupiote To pe
pa AaBida Ynoipatoc.

O£0on eKTOC Agttoupyia tng Ynotaplag

1. KAeiote TNV mapoxn agpiov otn GpLdAn agpiou.

Mupiote 6Aa Ta koupTd puBuIong otn B¢on off.

Adnote Tnv Pnotapld va KPUWOEL TTPOTOU TN HETAKIVHOETE.
KaBapiote tnv Pnotaptd apov kpuwoel (BA. kedpdato «Ka-
Baptopog kat ouvtipnon»). H uttepBoAikry CUCCWPEVON UTTO-
AEPPATWY TPOGDNC Kal HaYEIPIKoU AITToug PTTopEi va 0dnynoel
o€ avagpAe€n tou Aimouc.

AW
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2YMBOYANEZ YHZIMATOZ

1. MpotoU EeKIVAOETE He TO PriOIUO, ETOLHACTE OAa 6oa
xpetaleote. Katd to Yrioipo Ba mpemel mdvia va BAENETE TV
pnotaptd kat To payntd Kal va Jnv TnNyaiveTe cuVEXWS oTnv
koudiva.

2. Tpwv 10 PrcIpo, TO KpEag TPETIEL va gival og Ogppokpa-
oia dwpatiov yia €va KAAd Kat opotopopdo Yriolpo.

3. Xpnolpotoleite kaBapég oxapeg YPnoipatog. To véo payn-
TO KOAAdEL TAVW OTa UTTOAEIMpaTa ot oxdpa Ynoipatog.

4. To ehadpw¢ Aadwpévo paynto podilel o opoldpopda Kal
KOAAdQEL AlydTEPO 0T OXAPa Pnoitatoc.

5. Tpiyte Tig oXApeC amod Xutocidnpo mptv amod 1o Yriolpo
pe Aadt, wote va pnv koAAdel To $paynTo.

6. MpoBeppavete TNV Pnotapld mavIa pe KAEIOTO KATIAKL,
WOoTe To Gaynto va pnv KoAAdel otn oxdpa Ynaoipatog Kat va
prmopei va yivel eva Suvato mpoynoipo. Emiong €10t kaiyo-
VTal Ta UTTOAE{pATa aTo To TeAevTaio PAGIHO. Oa TIPETEL va
TpoBeppAvETE TNV PNoTapld, akOpa Kal yia va PACETE o€ pia
peoaia ) xapnAr Babuida Ynoipatog.

7. Mnv tomoBeteite TOAU paynto otn oxdpa Ynoipatog. Adr-
OTE APKETO XWPO AVARESA OTA TEUAXLA, Yld va UTTOPE(TE va Ta
TIAVETE KAl va TA PETAKIVEITE EVKOAQ.

8. Edv xpnotpomoleite papvada, ocdAtoa rj yAaco pe vPnAn
TmEepLeKTIKOTNTA o€ {ayapn 1 dAAa eVKoAd eVPAEKTA OL-
OTATIKG, €MAAE{PTE TA pOVOo ota teAgvtaia 10 pe 15 Aemta
¢ dladikaoiag YPnaoiparog.

9. ZUVIOTOUE KATA TO YOO VA SLATNPEITE TO KATIAKL KAEL-
OTO. AUTO HELWVEL TOV Kivouvo yla pAdyeC kal To dayntd oag
HayelpevETaL TILO YPryopa Kal Tio opoldpopda. Mnv to avoiye-
1€ TOAD OLYXVA Yla va BAETETE TO HAYNTO, WOTE VA PNV ELGEA-
Bel dokoma agpag kat va pnv xabolv BeppotnTa Kat Kamvog.

10. Ma va aToKTAOEL TO OTEIK €va TEAELO HOTiBo PYnoiatog Kat
Hia VOOTIUN kpoUoTa, S€v TIPETEL va TO YupileLg TIOAD
OLYVA. ZTIC TIEPIOCOTEPES TIEPIMTTWOELS Ba TpETEL va yupilete
TO dayntd HoOvVo pia dopd Kat HOVO TOTE, OTAV EXEL ATIOKTIOEL
10 MOLUNTO Xpwa. EToL amodelyETal Kal TO cLXVO Avolya
TOU KATIAKIOU.

11. Mmopeite va akOUPTAGETE TO Ynuevo daynto otn oxapa
dwatripnong OeppdtnTag, yia va to kpatoete (€01 evw
ouveyilete va Prjvete. Adfete umdPn otL £Tot ouveyilel va Y-
vetal. EmmAéov, otn oxdpa diatrpnong Bepuotntag Pnopeite
va poSoPrCETE PWHAKIA Yl UTTEPYKEP 1) va PACETE ATTia Aa-
Xavikd, BaAaoovd KTA. kal TapdAAnAa va ProeTe T.X. KPEAS
oTn oxdpa Ynoipatog o€ eviovn dwTid.

Apeco Kal EPPECO PHGLULO
Apeco YProipo

AUTA eival n kKAaoiki apaAAayr), otnv omoia To ¢aynto Ppioke-
Tal anevBeiag mAvw amo Tov KavoThipa. Avtiotolka vPnAn eivat
Kat n Begppotnta. MNa avtd n ouvykekpiuévn pEBodog evdeikvutal
yla payntd pe 1o oUVIOPOUS Xpovou( Pnaoipatog £wg 30 Aemtd
Kal yla To 6UVTOHO Kal Suvatd TIPOYH OO TL.X. UTTEPYKEP 1} OTEIK.
Me autov TOV TPOTIO SNIIOVPYEITAL HId ATTOAAUOTIK] KPoUOTa,
EVW TO ECWTEPIKO TIAPApEVEL (OUPEPOD.

‘EppEeco PRoipo

ESw n BeppodtnTa mpoépyeTal ano kavothpeg SimAa amd to
$ayntod, o KauoTAPAS AKPIPWE Ao KATW TTAPAUEVEL ATIEVEP-
yoTotnpévog. Tautdxpova To karmdkl ival KAELGTO, yla va unv
Slapuyel n BepuoTNTa. ZUOTAVOUUE AUTHV TN HEBOSO PYnaipatog
yla daynto pe Peyaioug Xxpovoug Pnoipatog omwe KopTtediveg
(spareribs), xolpvé TouvAvt (pulled pork) i oAdkAnpa ToVAEPIKA.
AAG Kal To PApt Kal Ta Aaxavikd urmopouv va Pnbouv Aria pe
auTtoév ToV TPOTIO.

Emiong pmopeite va ocuvdudoete ti¢ Vo peBddoug Ynoipatog
HEeTagl Toug: apxlkd poBeppdveTe Suvatd Kal VOTEPA TEAEIWOTE
fTia To Priolpo.
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KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

MPOZOXH!

m [Ipwv and tov Kabaplopod adprote OAd Ta £OPTANATA VA KPU-
WOOoUV TOOO, WOTE VA PNV €ival TTAE0V KAUTA KAl VO UTTOPEITE
va ta ayyi€ete.

m  Mnv kaBapilete tn ParBida touv pubuiotr mieong! Mepiéxel
TOAU evaicOnta e¢aptipata ou Ba prmopovoav va Kata-
otpacdolV akopn kat ano eAadppd emadr| Pe AAAA avTiKeipe-
va. Mnv BuBilete tov puBuioTh Tieong og vepo.

m  To oloTnpa agpiov prmopei va kabaploTei povo amod e€eldikeu-
pévo €161k6. Mnv amocuvappoAoyeite oe Kapia Tepimtwon T
povada puBuiong.

m  To e0WTEPIKO TOU Kavotrpa dev pémel va Ppayei!

m  Mnv BuBilete Tnv Pnotapld o€ vepd kat unv tnv Ppekadlete
pe AdoTixo vepol. Agv eMITPETETAL VA €LlGEABOLY LYpPd oTa
e€apTrUaTa IOV GEPOULV AEPLO I} NAEKTPLKO PEVAL.

m [pwv and Tov kabaptopd Tou mepBARpatog Pnotapldg amo-
ouvdEaTe TN PLaAn agpiov.

m  Mnv pixvete TOTE vepod o€ Kautd e€aptipata. Mmopei va
TpokANBoLv eykavpata kal {NUIES 0To LAIKO.

m  Mnv XpnOIUOTIOLEITE TTOTE OWVOTIVEUHA 1 AAAA EVDAEKTA )
SlaBpwTikd kabaploTikd.

m  Ta ouvodeuTikd e€aptrpata dev eival KatdAAnAa yla TALVTH-
pLO TLATWV.

= OAd ta e€apTrpata TPETEL va €ival OTEYVA TIPLV ATto T Xprion
1 TNV amobrikevorn.

lNa va pmopeite va anoAavoete TNV Pnotapld yla HeydaAo Xpoviko
Slaotnua, Ba mpemet va tn dlatnpeite kabapry. Eav dev kabapile-
Tat kat dev ouvinpeital, n anédoor) TG YNopei va HelwBEl e Tnv
dpodo Tou Xpdvou. Ot xapnAég Beppokpacieg kat n avopoLo-
popdn katavopn tng Beppotntag eivat onpadia ot Ta e€apTh-
pata ou GpEpouv agpLo TIPETEL va uTIoPANOoUV og KaBaplopo.
AOYyw vToAElppdTWY PaynTtoL otn oxdpa Pnoipatog to payntod
KOAAdEL TAVW 01N oxdpa Ynoipatog. Ot evamobeoelg Aioug
UTtopei va odnyfioouv oe Tupkaytd Aimoug.

Kabaplopog cuoctipato¢ cuAAoyig Aittoug (peta

amnoé KOs xprion)

m  Mnv XpnoLoToLEiTE YUAALOTIKA KAOAPLoTIKA.

« Abeldlete kal kaBapilete 6Aa Ta €€apPTANATA TOU CUOTHHATOS
GLAAoyNA ¢ Aitoug (tai cuAdoyri¢ Aimoug, doxeio cuAAOYNC
Aimoug Ay Aekavn cuAAoyng Aitoug) Ttpv A PeTd amno KABe Xpn-
on. ZemAlveTe ta e€aptnpata e (eotd vePO, ATIOPPUTIAVTIKO
Tdtwy Kal éva odouyydpl. O KaBaplopog eivat o eUKOAOG
HEeTd T Xprion o€ xAlapr (Ox1 kautn!) katdotaon.

KaBaplopog oxapwv Pnoipatog Kat TAaKwv
Pnoiparog and xutocidnpo (petd ano kKade
Xpnon)

H mAdka Ynoipatog kabapiletal pe tov (6o Tpotmo onwe n oxdpa

ynoipatog:

1. AdRnote Tn oxdpa Ynoidatog otnv Pnotaptd Kal anopakpu-
VETE TA XOVTPAd UTToAEippata Ue pia fovptoa kabaptopol
oxdpag Ynoipatog 1 pia oTaTouAd.

2. Kdayte ta umoAsippata mouv amopévouv we e€AC: Pubpiote
TV Ynotaptd yia tep. 30 Aemtd otnv uPnAdtepn Babuida
(touAdxiotov 300 °C) kal KAEioTE TO KATTAKL.

3. Adnote Tn oxdpa Pnoipatog va KpUwaoel Tdo0, WOTE va UTo-
peite va tnv ayyi€ete kal Bouptoiote ta umoAippata. Yotepa
okouTtioTe TNV evdey. He LypPO xapTi koulivag.

4. ZuvioToUpe va Tpigete TNV kabapr) oxdpa Ynoipatog pe
PUTIKO AddL yla TN PpovTida Kal TNV TIPOETOIATIA Yid TO
EMOUEVO PAOLUO.
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KaBaplopog epayté oxapwv Pnoipatog, oxapwv

Statripnong Ogppotntag, KAAVPHATWY KAUGTH-

PWV Kat AAAwWV gpayié e§aptnUatTwyv

= Mnv Xpnotpomoleite yuaAlotika kabapilotikda kat fovp-
TOEC e HETAAAIKEG TPIXEC.

«  KabBapilete T1¢ oxapeg Ynoipatog kat dlatpnong Bepudtntag
HETA amo KABe xprion, Ta dAAa e€aptrpata otav amalteital.

+ ZUOTE TA XOVIPA UTIOAE{HUATA JE pia TTAQOTIKY] OTIATOUAQ 1
HaAakwoTe ta oe (€0Td vePo.

«  XpnolJoToleite yia Tov KaBaplopd amokAEloTIKA (€0TO vePd
HE Alyo ammoppuTavTIKO THATWY Kal éva odouyydpl i éva
HaAakd Tavi.

KaBapiopog oxapwv avoeidwtou xaAupa (peta

ano kabe xprion)

»  KaBapilete T1¢ oxapeg avoleidbwtou xaAuBa pe (eotd vepd,
ATIOPPUTIAVTIKO TIATWV Kal éva odouyydpt | €va avogeidbwto
pa&ilapdkt okouttiopatog.

KaBapiopog Oaiapou Pnoipatog (epocov

amattsitat)

Katd t xprion dnuioupyeital amo 1o e€atpiopévo Aimoug Kat Tov

kamvo avbpakag, o omoiog evarnotibetal otov BdAapo pnoiua-

T0G.

= Mnv XpnolpOTOLELTE YUAALOTIKA KAOAPLOTIKA.

1. Adaipéote 6Aa ta umoAeippata payntol Kal TIC GUYKEVTPW-
o€l¢ Aitoug o€ oAokAnpo tov BdAapo pnoipatog. Ma tov
OKOTIO QUTO UTTOPEITE VA XPNOLOTIO|OETE TL.Y. A TIAQOTIKA
oTtdTovAQ.

2. TN GUVEXELD OKOUTHOTE TIC ETUPAVELEC E €va PAAAKO TTAV.
Edv umtdpyel évtoveg akabapoieg, pmopeite va ti¢ EemMAUVeTE
pe (€oTd vepd, amoppUTIAVTIKS TILATWY Kal éva adouyydpl Kat
VO OKOUTIIOETE TIC ETIPAVELEG [E €va PN AELAVTIKO TTAVL.

KaB@aplopog e§wtepikwv IAEUpwWV (Epocov
amattsitat)

Ol eEWTEPIKES TTAEVPES TNG PNOTAPLAS artoTteAovvTal ATo SLd-
dopa VAIKA Kat eTIDAVELEC. 1A AUTO OUVIOTOUUE SLADOPETIKES
peBdS0oUC kabapiopov, avaloya pe To €ido¢ Tn¢ emdavelag.

Emidaveleg amno avoteidwto xdAupa

«  Xpnolyotolrote €va pn A€lavtikd kabaploTikd avoeidbwtou
XAAuBa kat akoAouBrote TI¢ 0dnyieg Tou kKatackevaotr. Mnv
XPNOHOTIOLEITE YUAALOTIKEG TIAOTEC!

+  Al0dOPETIKA PTTOPEITE Va XPNOIHOTIOINGETE yla Tov Kabapl-
OO (E0TO VEPO, £va OLKIAKO KABAPLOTIKO Kal £va odouyyapl.
2T oLVEXELA EETTAVVETE TIC ETIIDAVELEC e KaBapO vEPO Kal
OTEYVWOTE TIC UE €VA PHAAAKO TIAVI.

®

'Otav n Pnotapld ektiBetal o€ 1dlaitepa okANpPoO TePIPAA-
Aov, TOTE n e€WTEPLKN) TTAEUPA TNG YNOTAPLAC TIPETIEL Va
kaBapiletal ouxvotepa. Ze epIBAAAoV e XAwpLo Kat
O¢io, €161KA OE TTAPAKTIEG TIEPLOXES, AKOMA Kal O avoEei-
Swtog xaAuBag pnopei va o&eldwOei i va apouotdoel
KnAideg. To aAdatovepo, n o&vn Bpoxr, To epIBailov
KovTd o€ Tioiveg Kal udpopacdl Kal AAAEC akpaieg ouv-
Orkeg, ol omoieg xapaktnpifovtal anod vPnAn Bepuotnta
Kat vypacia aépa, pmopei va odnyrjcouv otn dnulovpyia
KNAiSwv. AuTéG ol KnAideg ouyxéovtal oplopéveG HOPES
HE okoupld.

AnopakpUvovtal Kal poAapfavovtat evkoAa: MAVveTe
TG KNAiSeC pe (e0TO VEPO Kal £va OLKIOKO KABAPLOTIKO,
EemAUveTe TNV emddvela pe KaBapo VEPO Kal OTEYVWOTE
nv. Tpipte 0Aeq ¢ emudpdveleg avoeidwtou xdAupa
KAOe 3 €w¢ 4 eBSopadec pe vepd Bplong kal €va kaba-
PLOTIKO Yyla avo&eidwto XdAuPa, wote va anoduUyETe TN
Snuoupyia kKnAidwv.
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BAUMEVES, EMAYLE ETUDAVELEC KAl TIAQOTIKA PEPN

m  Mnv XPnOLHOTIOLEITE YUAALOTIKA KAOAPLOTIKA.

+  Xpnotpotoleite yia tov Kabaplopod povo (eoto vepo Pe Alyo
OIKIAKO KaBaPIOTIKO Kal TIETOETEG Koulivag ) €va JaAako
mavi. KaBapiote tnv emddvela, EEMAUVETE KAl OKOUTIIOTE TNv.

KaBapiopog e§aptnpatwyv mov pépouv aéplo

(epocov amarteitar)

Ta e€aptrpata mou hEPOUV agplo evaey. va EXouv dpdgel Kat

Tpémel va kabaplotolyv, otav

+  UTIAPXEL OOWN agpiou pe TOAL Kitplvn kat acBevr) pAdya
Kauotrpa.

+ 1 emBuuntr Beppokpaoia dev emtuyydvetal.

« 0 kavotpag Beppaivel avopotopopda r n dAdya tpepomailel.

AkoAouBnote yla tov Kabaplopod Tnv mapakdtw Stadikasia:

+  KaBapiote oAdkAnpn TNV EEWTEPIKN ETIHAVEIA TWV KAVOTH-
pPWV UE Hia kabapr) cupuatofouptoa, yla va AmopaKpUVETE
Ta uToA€ippata ¢payntoL kal ti¢ akabapoieg. Kata tov
KaOaplopo TPocELTe va NV AUYIOETE 1) TIPOKAAECETE
(NuLd oto NAeKTPOSdLo avapAe€ng. Bouptoiote mpooekTIKA
yUpw armd 1o NAekTpddio avadAeEnc.

«  Eidikd BePaiwdeite, 611 o€ kABe cwArva KavoTtrpa va gival
eAevBepa ta avoiypata €66ou agpiou kal €l0050L agpa | o
owAnvag Venturi. Epdoov amatteital kabBapiote ta m.x. HE €va
KaBAPLOTIKO CWANVWY 1 HE TIEMECUEVO QEPA.

« Edv eival anapaitnto, pmopeite va kabapioete tn ovvdeon
agpiou Kal TIC CUVOEDELC OTOV EUKAUTITO CWARVA agpiou e
€va HOAaKO TIVEAO.

Epyaocie¢ cuvtriipnong

MPOZOXH!

m  Ta akpodUola EMITPETETAL VA AVTIKATACTABOUV HOVO amo
€vav €CEISIKEVIEVO TEXVIKO.

H ynotapta dev xpetaletal ouvtripnon, otav kabapietal TakTIkd.
QOTO00 Ol €AEYXOL TIPETIEL VA YivOVTal OE TAKTA SlaoTruata.
MpocappooTe Ta SlACTAUATA OTN CUXVOTNTA XProNG Kal OTIG
TEPIBAAAOVTIKEC CUVORKEC, OTIC OTto{eC ekTiBeTaL N YroTapld.

« EAgy€te edv umapyouv kat €xouv tomofetnOei OAa ta eCapth-
pata ¢ Ynotapldg (OTTikog EAgyX0Q).

+  EAgy€te €dv UTIAPXOLV KAl EXOUV OPIXTEL OAEC Ol CUVOETELC.
Edv xpetaletal, odifte .

+  To olotnpa agpiou TPETEL va eAEyxeTal KABE Ppopd TTou
ouvdeetal pia dLdAn agpiou (BA. kedbaAalo «EAgyxocg yla
Sl0ppoED).

+ O gOKaUTTOC CWANVAG AEPIOL TIPETTIEL VA AVTIKATAOTAOEL €AV
eival mopwdng 1 KATECTPAUMEVOS 1) av €XEL UTIEPPREL TN HEYL-
oTn nuepopnvia xpnong (BA. KebdAalo «TeXVIKA OTOIKEION).

PYNA=H

MPOZOXH!

m [lpootatevote Tnv Ynotapld anod dynatous anémous, Ta-
pPATETAMEVN Lypacia, BPoXn, XIOVL, XAAACl 1) AAAEC KALPIKES
OUVOKEC.

m  Edv n Ynotaptd dev xpnotpotmotnBei yia HeyaAUTEPO XPOVIKO
Slaotnpa, amocuvdéate TN PLAAn agpiov amnd Tnv Pnotapld
Kal aroBnkevote TN owotd (BA. kepdlato «YTodei€elc aoda-
Agiag» — «Kivéuvol amo pldAeg agpiou).

«  OQuAdte TV YPnotaptd oe eEWTEPIKO XWPO o€ ENPo HEPOC.
KaAute tnv Pnotapld (L €va KAAUPPA TIpooTaciag amo Tig
KALPIKEG GUVONKEQ) yla va TTPOCTATEVOETE Ta EEAPTAKATA ATIO
NV Uypaocia, Tn okoOvn, TA EVTONA A TIC apdxVEC TTIOU UTTOPEL
va €16€ABouv kal va paleutoly péoa oto TepiBAnua tng
Pnotapldg.
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+  KaBapiote TV YPnotaptd mptv tnv anobrjkevon (BA. kebdAalo
«KaBaplopdg kat cuvtpnony).

« Edv n Ynotapld mpokeltal va anobnkeuTel 0 ECWTEPIKO
XWPO, TIPETEL VA aTtocuvSeOei amnod tn pLain agpiouv.
KAgiote tn owotd pe 1o maginddt acddAlong Kal To TPooTa-
TEVTIKO KaTdkl (avdAoya Pe Tnv €kdoon) kat amobnkevote
NV o€ EWTEPIKO XWPO TTAvw ard 1o £6adog (dnA. dxt o
BaBovAwpata katw amno To emninedo Tou edddoug) oe va
KaAd agpl{OUEVO HEPOC.

ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN
>€ TEPITTWON TIOU TTAPOUCLACTEL éva odAAUa TIapd TNV EMAPKD
dpovtida kat cuvtrpnaon, avto to KebdAalo umopei va oag Bon-
Broel va to emblopbwoete.
Edv ta mapakatw Bripata dev Abcouv 1o TIPORANUA, EMKOIVW-
vnote e v e€umtnpétnon medatwv (BA. e€wduAlo autwy Twv
odnylwv cuvappoAdynong Kat xpriong).
Mnv ipooTtaOrjoETE va EMIOKEVACETE POVOL COG TO
clUotnpa agpiou!

Oopr agpiou

Alappor| 6To olOTNUA agpiov.

1. KAeiote apéowg tn PLaAn agpiovu.

2. Zdifte OAeg TI¢ PIOWTEC OUVOEDELG TOU CUOTHATOC agpiou.

3. EAéyEte OAa TA pEPN TTIOU PEPOUV AEPLO YIA EEWTEPIKEC
(NEC. AVTIKATAOTAOTE TA EAATTWHATIKA AVIAAAAKTIKA pIE
yvriola avtaAAaKTIKA.

4. EAgy€te tn oteyavotnta (BA. kedaAalo «EAeyxog yla SlappoEgy).

O kavotnpag dev avapel.
H d1dAn aepiou eival adela.

P AvTIKATAoTHOTE TN PLAAN agpiou.
O kauoTthApag gival ppayuévog.

» KaBapiote Tov 6w meplypddetal oto kepdato «Kaba-
PIOMOC Kal cuvTpnon» — «Kabaplopdg e€aptnudtwy ou
dEpouv agplo (epooov amalteitar)».

>Tov TAdivo kavotrpa: To kaAwdio avadAeéng dev Ppioketal
otnv avadAegn.

P Omtikdg €Aeyxog. Evoey. TomoBeTiote To KAAWSI0 avadAe-
&nc.

To akpodUGI0 Tou OTolKEioU PUBHIONG (TTiow ATt TO PTIPOCTIVO
KAAULPHQ) Eival dpaypEévo.

» AvaBote Tov KaBapIoPO TOU CUCTAKNATOC AEPIOL OF évav

€€EIOIKEVEVO TEXVIKO.
H avadAe€n eival eAattwpatikn.
» Avabeote Tov KaBaplopo o€ evav e€EISIKEUIEVO TEXVIKO.

H emBupntr Beppokpacia dev emituyydvetal. / H
dAOya gival pikpn 1 tpepomailel évtova r to potifo
dAOYaC gival avopoldpopdo. / MepoVwEVOL KAUOoTH-
pe¢ dev avaBouv.
H $1aAn agpiov ival (oxedodv) adela.

» AVTIKATAOTAOTE TN PLaAn agpiou.
O kavotipag givat ppaypévoc.

» KaBapiote onwcg meplypadetal oto kepaAatlo «Kabapiopdg
kat ouvtipnon» — «Kabaplopog e€aptnudtwy Tou GEpouv
aéplo (epooov amalteitan».

O €UKAPTTOC CWANVAC AgPIOU EXEL TOAKIOEL.

» EuBuypappiote Tov EKAUTITO CWANVaA agpiou.

To akpodUGI0 Tou OTolKEioU PUBUIONG (TTiow ATt TO PTPOCTIVO
KAAULPMO) Eival dpaypEévo.
» Avabéote Tov KaBapIopo o€ €vav eEEISIKEVUEVO TEXVIKO.
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‘Evtovn pAoya

To dayntd gival Aimapo.

» ATIOHOKPUVETE PEYAAEC TTOCOTNTES AiTIOUC, TOTTIOBETAOTE TO
KpE€ag o€ €va oA Ynoipatog ) pelwote tn Beppokpacia
Ynoiparoc.

H Ynotaptd sival Bpwpikn.

» KaBapiote tnv Pnotaptd (BA. kepdAaio «KabBaplopog kat

ouVTNPNONY).

EK — AHAQZH ZYMMOP®QZHZ

Ald Tou Tapovtog, n etaipeia LANDMANN Germany GmbH,
SNAWVEL OTL N CUOKELT AEPIOU IOV TIEPLYPADETAL £6W CUKHOP-
dwvetal pe tov Kavoviouo (EE) 2016/426.

H ouppopdwon €xel amodelxOei pe dokiur TUTIOU CUNdWVA LE Ta
EN 498:2012.

H Sokiur tumou dlevepynBnke amd Tov KOIVOTIOINEVO OPYAVIGHO
IMQ ISTITUTO ITALIANO (ltaly).

AvayvwploTIKOG aplBpuog cuokeung: 51CP4447

la neploodtepeC MANpodopieg, ancvBuvbeite otnv eCumnpétnon
TEEAATWV aAG.

AMNOPPIYH

MNa tnv anopphn TnG Ynotaptdg amocuvaproAoyRoTE TNV O
EMIPEPOUC e€apTrpaTa Kal odnynoTe Ta HETOAAA Kat TTACOTIKA
oTNV avakUKAwon.
K>, Amoppite To LAIKO cuokeuaaoiag e PIAKO TTPOg TO TIEPL-
@ BdaAAov tpoTo Kat 0dnynote To 0T cUAAOYH AVOKUKAWOL-
MWV UAIKWV.
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YBa)kaemMu KJIMEHTH,

' bnarogapum Bu, ye pewnxte ga 3akynurte rpun Ha ra3 Ha LANDMANN. HactosLwata
WHCTPYKLIMA 3@ MOHTMpaHe 1 ynoTpeba CTbika Mo CTbMKa rnomMara 3a NnoAroTBaHe Ha
TOKy-LLIO 3aKyneHua rpun Ha LANDMANN 3a gencrene. CieagaT BaXKHM yKa3aHuA 3a

npaBuHaTa ynotpeba, 6e3onacHo bopaBeHe 1 NOAAPBHXKKA.

OTpenun cv Bpeme, 3a [a Ce 3ano3Haell C AeTanmTe Ha HOBOTO cu obopyABaHe.
3aLoTo T XKenaem He camo 6e3npobeMeH CTapT, HO U AbArOTPaNHO
yoosnetsopeHue oT TBoA LANDMANN rpu.

AKO MMaLLl BbMPOCKM OTHOCHO MOAENa Ha rpuia Uin TU e Hy>KHa AOMbJHUTENHA
MOMOLL|, HALLWAT CEPBU3EH €KUM LLe MOMOrHe € pafocT. CbOTBETHUTE AaHHW 3a
KOHTaKT LLe HaMepuLL Ha KopuLaTa Ha MHCTPYKLMA 3@ MOHTMpaHe 1 ynoTtpeba.

EknnbTt Ha LANDMANN 11 no>xenaBa MHOro
PapocT U BKYCHO Bpeme 3a rpwi.

CbObP)XAHUE

TexHnyeckn gaHHn 69

006xBaTt Ha fjocTaBkaTa 69

Ynotpe6a no npegHasHayenne 70

WHcTpykumn 3a 6esonacHoct 70

N3uckBaHna KbM rasonpoBoanmunTe KomnoHeHtn 71
Yka3zaHus 3a MoHTupaHe 71

MHCTPYKUUATA 3A MOHTUPAHE U
YIMNOTPEBA OA CE NPOYETE NPEOU NMYCKAHE
B EKCIMJIOATALMNA!

Hecna3BaHeTo Ha MOCOYEHNTE MHCTPYKLMK 3a 6e30nacHoCT,
npennasHu Mepkun 1 paboTHN CTBINKU MOXKe Aa foBefe L0
CEepUO3HY UK fopy daTasHU HapaHsABaHWA WU MaTepuaniHn
LLeTN Ype3 noxkap Wamn ekcrnno3us.

3anasu Ta3u MHCTPYKLUMSA 32 MOHTUPaHe 1 ynoTtpeba 3a
No-KbCHU BBMPOCKU U 3a Apyru notpeburenu. Ta npep-
CTaBfIABA 4YacT OT ypeaa. MpousBoaUTENAT U BHOCUTENAT He
noemar OTrOBOPHOCT, ako He GbAaT CrnasBaHn AaHHWUTE OT
Ta3n UHCTPYKLMA 3@ MOHTMpaHe 1 ynotpeba.

CBbp3BaHe Ha rasosara bytunka 72
MpoBepka 3a rasoHenpoHnLaemoct 72
Ynotpeba 73

CbBetyn 3a rpuioBaHeto 73
MoyncrBaHe n Nnogapbvxka 74
CbxpaHeHne 75

OTCTpaHsABaHe Ha HensnpasHocT 75
EO [lexnapauus 3a cboTBeTCTBUE 76
N3xBbpnsHe 76

CumBonn

3HauM 3a onacHOCT: To3M CMMBOJT MOKa3Ba Bb3MOXKHM
OnacHOCTW. npl/lﬂO)KeHl/lTe NHCTPYKLMN 3a 6e3onacHocT
Tpﬂ6Ba na 6b,£l,aT npo4yeTeHn BHMMaTEeTHO 1 Cra3BaHWn.

JonbnHuTenHa nHpopmaums

VIHCTpyKUMsTa 38 MOHTUPaHe 1 ynoTpeba Aa ce npoyete
npepy ynotpebal!

Bo >

L]
I
NPEAYNPEXOEHUE: Q [I MopaxoAsL, 33 xpaHa.

m [la ce n3non3sa caMo Ha OTKPUTO.

m  [IpOYETU UHCTPYKLUMATA 3@ MOHTUPaHe v ynoTpeba, npeam
[ia NyCHeLl ypeaa B ekcrioaTauys..

m NMPEAYNPEXXOEHWE: JoCcTbNHUTE YacT MoraT aa ca
MHOro ropewn. pbxKTe gelaTta Haganeu.

YpenbT He TpsibBa fla ce MecTu Nno BpemMe Ha paboTa.

Cnep non3gaHe 3aTBaps:u7|Te NOOABAHETO Ha ra3 Ha
rasoBarta 6yTl/IﬂKa.

m [lo Bpeme Ha paboTa ypelbT TpsibBa Aa ce Abp>KU Aaney
OT 3ananyMu MaTepuany.

m  He u3BbpLUBaiiTE HUKAKBY MoAMUKaLym Nno ypesa.

ﬂOITbﬂHVITEﬂHI/I pa3AacHeHuA

Homeparta B nereHpgara ca npefctaBeHu, KakTto cnefga: (1)
MpenpaTkuTe KbM M306parkeHus ca NpefCcTaBeHN, KakTo
cnenBa: (M3obpaxerve A)
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TEXHUYECKN OAHHU

HaumeHoBaHue Ha ypepna: pun Ha ra3 ,Gas BBQ 2.0"

Homep Ha mopena:
Ibpxasa:

KaTeropwus ras:
Bup ras:

22165

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR
[38/P 30)

G30 (byraH), G31 (nponaH)

W CMeC OT THX

HanaraHe Ha ra3a B mbar: 30

Pa3xopn;:

G30: 436 g/h
G31: 428 g/h

@ plo3a ocHoBHa ropenka: 0,84 mm

TonnnHHA MOLLHOCT:
3ananka:

PenykTop Ha HanAraHero:
la308 Mapkyu:

Pa3mepu (g x B X L):
Terno:
Fa3oBa GyTusika:

neso

cbbntopaBar.
Tpun: ok. 102 x 98 x 57,5¢cm
oK. 16,5kg

ID NHCTPYKUMA 32 MOHTU-

paHe n ynotpeb6a:
Mpounssoguten:

722165M LM EE V1 1123 md

MpousBeneHo B Kutai.

OBXBAT HA JOCTABKATA

(n306pakeHne A, BUXK CTpaHaTa Ha OTBapsHe)

Mos.

0 N O U A~ WN =

N N N N =2 @2 @ 2 @ @ @ @ = =2 0
W N == O OV 0O N O U1 A W N = O

24

25
26

0603HayeHune

Kanak

TepMOMeTbpP Ha Kanaka
MokpuTMe Ha ropenkara
TaBMYKa 3a CbOMpaHe Ha Ma3HMHaTa
CTpaHn4Ha Maca OTAACHO
Onopa, rope oAacHO
CbeanHUTENEH eNeMeHT
BuHken A

BuHken b

Onopa, oT3af OTAACHO
KonecHa oc

Koneno

Onopa, oTnpes OTAACHO
lnoya Ha ocHoBaTa

MpepnHa 6neHpa gony

MpepnHa 6neHpa rope
CTpaHW4YHa HanpeyHa pasnopka
Onopa, oTnpes NaBo

Onopa, 0T3ag NaBo

MscTo 3a rasosa 6yTunka gony
MscTo 3a rasoBa b6yTunka rope
HanpeuHa pa3nopka, oT3az

PenyKTop Ha HanAraHeTo (B HAKOW CTPaHW He e B
obxBaTa Ha 4OCTaBKa)

[a30B MapKy4 (B HAKOW CTpaHuW He e B 0bxBaTa
Ha J0CTaBKa)

[a30B oTBOP

Perynupatyo konye

22165_Inlay_LM_M_A4_EE_Vl.indb 69

PL

[38/p 37)

G30 (byraH), G31 (nponaH)

N CMeC oT TAX
37

G30: 436 g/h
G31: 428 g/h

0,78 mm

bp. Nos.
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36
37
A-0

- N = .

_,a A N s s NN DN s

AT, CH, CZ, DE

138/ (50)

NN CMeC oT TAX
50

G30: 436 g/h
G31:428 g/h

0,74mm

6 kW (4 x 3,0kW ocHoBHa ropenka + 1 x 3,0 kW cTpaHuyHa ropesnka)

cbrnacHo EN 16129; HaunoHanH!Te pasnopendn cnespa fia ce Cnasgar.
cbrnacHo EN 16436-1; makc. 1,5m; HaumoHanH!Te pa3nopendn 3a MakcumanHua nepuog, Ha ynotpeba cnesga aa ce

CraHpapTHa rasosa 6YTI/IJ'IK3, 3a pasmepuTe BnX I/I306pa>KeHI/IETO B CbCeAcCTBO.

LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, lepmaHus

0603HayeHue
Konye 3a 3anansaHe
Onopa, rope naso

CTpaHVILIHa Maca OT/IABO

Mpwn Momyn (MpefBapuUTEsIHO MOHTUPAH)

[openka
MaHTa A
MNaHTa B
[pb>KKa Ha Kanaka

Ckapa Ha rpuna

Ckapa 3a NoLAAbPKAHE B TOMIO CbCTOSHME

MNaHen 3a 3awimMTa OT TONIMHA

Matepuan 3a MOHTax

G30 (byraH), G31 (nponaH)

CE

51CP4447
BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE,
IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI
[3+ (28-3037)
G30 (byraH) | G31 (nponaH)

28-30 37
436 g/h 428 g/h
0,84 mm 0,84 mm

f - . 1

Makc. 600 mm

=

L —
Makc. @ 300 mm

N N N = s

_ A

VIHCTpYKLUMS 33 MOHTUPaHe 1 ynoTtpeba 1
VIHCTpYKLMS 3a peflyKTopa Ha HasAraHeTo 1

Hy>xpaeLu ce n oT:

+ Ta3soBa OyTunka LP ra3s (Bux rnasa , TexHnyeckun faHHm"), 1 x

. MHCprMeHTI/I 3a MOHTa>ka

1 Te He ca BKJIlOYEHN B 0O6XBaTa Ha AocTtaBKaTa.

CMA3BAI BUHATI!

. I'IpOBepm ob6xBaTa Ha OMAKOBKaTa 3a MbJIHOTA, @ CbCTaBHUTE
4acCTn — 3a TPaHCMNOPTHW noBpean. AKO NnnceaT vYacTn nam
Ca noepeneHn, ce O6'pr|/l KbM OTA€es1a 3a O6Cﬂy>KBaHe Ha
KIIMEHTN (BUX KopuuaTa Ha Ta3u MHCTPYKLMA 3a MOHTUPAa-

He 1 ynoTtpeba). 3ana3BaMe CU NPaBOTO Ha He3HaYUTESHN

TEXHNYECKN MPOMEHN, Hanp No OTHOLLEeHWE Ha MaTepuaa 3a

MOHTaX.

« OT ypefna ce OTCTPaHABAT €BEHTYasIHN PONNO, CTUKEPY NN
1 TPaHCNOPTHU NpeanasnTenun, Ho HUKora pupmeHara Ta-
2 Genika 1 eBeHTyaNHUTe NpeaynpeauTeNiHN yKkasaHus!

BG
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BG

YNOTPEBA NO NPEAHA3HAYEHUE

To3wu rpun Ha ras (ypen) e npegHa3HayeH 3a NpUroTesHe Ha

XpaHa Ha rpus. YpeabT paboTu € TeYeH ras u e npefHasHa-

YeH 3a M3Mos3BaHe Ha OTKPUTO.

MpunbT 1 rasoBaTa OyTunka TpabBa fa ce M3Non3BaT 1 CbXxpa-

HABAT B CbOTBETCTBUE C MPUSIOXKMMUTE pa3nopenov.

MPWNBT e NpefHa3HayeH 3a IMYHa, a He 3a Tbproscka yrnoTtpeba.

BcskakBa gpyra ynoTtpeba He e pa3peLleHa. ToBa ce OTHa-

€A No-crneuyanHo 3a CNefHnTe NPeasuaMMmN HenpaBuiHu

NPUNOXKEHNS:

o He n3non3eai rpuna C 4bpBa, LbPBEHW BbIINLLA MW Apyr
ropuBeH MaTepuan (nponaH/6yTaH), KOUTO He ca TeyeH ras.

o Hukora He cBbp3Baii rpmna KbM MpexKaTa 3a NPMPOLEH ras3
(rasopa3npenenutenHata Mpexa)! KnanaHute u fo3uTe ca
npeaBuaeHy camo 3a OyTUIKKM C TeYHa ras.

o He n3non3ean rpuna KaTo OTOMNJeHNe.

o He n3non3ean rpuna 3a HarpsBaHe Ha APYru BELLeCTBa Un
MaTepuann OCBEH XPaHUTENHN NPOLYKTU.

o Hukora He 13noJi3Baw rpuna KaTo ypes, 3a BrpaxaaHe.

M3non3Ban rpuia camo 3a nocoyeHara Lien 1 camo Taka, Kak-

TO € OMMCaHO B Ta3n MHCTPYKLMSA 3a MOHTMpaHe 1 ynoTpeba.

Bcaka pgpyra ynoTtpeba ce cumTa 3a NpoTMBOpeYaLla Ha Tasn

no npefHasHaveHne. HenpaBUIHOTO M3MNON3BaHe U Henog-

XOAALLOTO TPETMPaHe MoraT fia loBefiaT 40 HapyLuaBaHe Ha

hyHKLMATA MM [0 MaTepuanHu LWeTH, KakTo 1 40 TenecH

nospeau.

FapaHUMATa He NOKpUBa AedeKTH, MPUUMHEHN OT HENpaBusI-

Ho 6opaBeHe, NoBpesa WM ONUTK 3a PEMOHT. ToBa Ce OTHa-

€S 1 3@ HOPMAJTHOTO M3HOCBAHE, KAKTO M 3a OT/laraHusTa Ha

Ma3HWHA 1 OLBETABAHETO Ha rpwsa 1 NPUHALIEXHOCTUTE.

MHCTPYKLUWNU 3A BE3OINMACHOCT
A P1cKoBe OT HapaHsABaHe

70

IpUAbT He e NpedHa3HayeH 3a M3MoJ3BaHe OT Aela 1 nua ¢
HamaneHn U3nNYecKn, CETUBHU UM YMCTBEHU CMOCODHOCTM
WU C HEJOCTaTbYeH ONUT U/WUNN NO3HAHUS.

[euaTa He TpaAbBa Aa c1 UrpasT C rpuna. YBepu ce, Ye fela-
Ta, OCTaBeHu 6e3 Haf30p, HSMaT AOCTbN A0 rpwUa, Jopu U
KOraTo e u3k/toyeH. HenpasuiHaTa ynoTpeba Moxe aa 6bae
onacHa.

Cna3sBan BUHaru! JoCTbMHUTE YacTU MOraT Aa ca MHOro
ropewyn. [lpbXKTe geuarta Haganeu! Hukora He ocTaBAaw rpu-
na 6e3 Haazop, koraTto pabotn unu e ropell. O6bpHK cneuyan-
HO BHVMMaHVe Ha TOBa, [eLa Wan Xopa, KOUTO He Ca B CbCToA-
HVe fa pa3no3HaBaT Bb3MOXHMUTE ONacHOCTU UK Aa pearvpart
Ha TAX, [a He nonagHaT B 6IM30CT O ropeLuus rpu.

Hocu pbKaBuum 3a rpun, TeCTBaHM B CbOTBETCTBME C Perna-
MeHT (EC) 2016/425 3a nn4HM NpeanasHu cpeacTea B CboT-
BeTcTBMe ¢ DIN EN 407 (kaTeropuvsi TonanHHa 3awumta ).
Mpu ynoTpeba Ha rpuna He [LOKOCBA HaropeLleHuTe Yyactu!
[lokaTo rpunbT paboTu namn BefiHara cief, U3k/to4YBaHeTo
My, ,EI,OKOCBaI7I eaANHCTBEHO ,El,p'b)KKaTa n KOHTpOJ‘IHI/Iﬂ naHen.
M34akan rpuibT Aa U3CTUHE HaMmb/IHO, NPean 4a ro TpaHc-
nomepaLu, noYyncTBaLl nnam C'bXpaHHBaLLI.

FpunbT He TPAGBA Aa ce MeCTU No Bpeme Ha pabora!
KoHcymaumaTa Ha ankoxon Wam HapKoTMLM MOXKe Aa no-
BMAe HebnaronpmaTHO BbPXY CNOCOOHOCTTa 3a MPaBUIHO

1 6e3onacHoO crnobseaHe, NpeMecTBaHe, CbXpaHsBaHe Un
paboTa ¢ rpuna.
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PuckoBe oT 3agyLluaBaHe, NoXkap u
eKkcnio3uns

Fa3Ta e NnecHo3ananuma v ropy eKCno3uBHo. AKo n3Tuya-
LaTa ras ce 3anaau No HEKOHTPOAMPAH HauYMH, MoraT ga
Bb3HUKHAT TEXXKM TENIECHU HapaHABaHUA UM MaTepuasHu
weTn.

TeyHaTa ras e no-Texxka ot Kucnopoga. Nopagu Toa T4 ce
oTnara rno 3emMaATa U U3MeCTBa Kucnopoaa. AKo ce HaTpyna
CbOTBETHaTa KOHLEHTPauusa Ha ras (Hanpuvep npu no-
BpepaeHa rasosa 6yTunka), MoXke Aa HacTbNM 3afyluaBaHe
nopagu HegoOCTUr Ha KUCIIOPOA,

M3non3Barn caMo NOCOYEHWTE B Ta3n MHCTPYKLMA 38 MOHTY-
paHe 1 ynoTtpeba B1AoOBe ras, ra3oBu OYTWUKW, PefyKTopu Ha
HansAraHe v ra3oBW Mapkyyu (BUX rnasa ,M3nckBaHUA KbM
ra3onpoBoAMMUTE KOMMOHEHTU").

M3non3Ban rpuia camo Haf, 3emsTa (T.e. He B AMU NoA, HUBO-
TO Ha 3emsATa).

Ja ce u3non3ea camMmo Ha OTKpUTO. He paboTtu ¢ rpuna B
Crpagu, rapaxu, NoKpUTL NPOXoau, nanaTku, Apyru 3aTBope-
HW NMPOCTPAHCTBA, NOJ HABECU W 3aMajiMy KOHCTPYKLMN.
He n3non3Bavi rpmia B UM Ha NPEBO3HO CPefCcTBO. ToBa ce
OTHacA 1 10 KapaBaHW, KEMMeEPU 1 NOAKMU.

He n3non3Beaw rpuna, ako Bb34yXbT UM OKOJHATa cpefa
CbIbpXKAT CUIHO 3anajuMK UK eKCNI03MBHU BeLlecTBa. He
CbXpaHsBal ropuBo WX Apyrv 3ananvmMmn napy Uim Te4Ho-
cTn 611130 JO rpusia 1 He 13MoN3Bal Tak1Ba BELLECTBA C TO3M
rpun. He npbckain CbC criperiose B 6a130CT A0 rpua.

Hwvikora He n3non3gan rpuna 6e3 peflyKTop Ha HanAraHeTo
(Bu>X rnaga , /I3nckBaHWA KbM ra3onpoBOANMUTE KOMMOHEH-
™" — ,PefykTop Ha HansaraHeto")!

YBepu ce, Ye peayKTopbT Ha HaJIAraHeTo e CBbp3aH U3PSAAHO,
paboTn NPaBUSIHO U He e MOBPELEH.

Cnep, BCAKO CBbp3BaHe Ha rasosaTa OyTusika Uiamn ako rpuibT
He e 61N U3MNON3BaH LbJIr0 BPEME, NMPOBEPU BCUYKMN ra3omnpo-
BOMMM KOMIMOHEHTU 3a TevoBe (BMX rnasa ,[IpoBepka 3a
rasoHenpoHuuaemoct”). Mpu nsTnMyaHe Ha ras rpuNbLT He
Tpa6Ba ga ce usnonsea.

Mo Bpeme Ha paboTa ypeabT TpsAGBa Aa ce AbpPXKKU Aaney
oT 3ananumu matepmanu. CbLLECTBYBa ONacHOCT OT noxap.
TpsabBa fa ce cnasBaT CefHUTe MUHUMAITHW Pa3CTOAHNA

[0 ropumMKn matepmanu: 2m Hag 1 1 m CTpaHW4YHO OT rpuna.
Pa3cTosaHMeTo [0 TPYLHOrOpUMI MaTepuanu, Hanp. CTeHU Ha
crpaga, Tpabea fa e MuHuMym 0,6 m.

Mo BpeMe Ha v3non3BaHe Ha rpuna, B LWkada nos oCHoBHaTa
4acT He TpsibBa [la ce HaMMpa HUTO KanakbT 3a npefnasBaHe
OT aTMOCepPHOTO BpeMe, HUTO APYri 3ananumm MaTepuanu.
Mpu cBbP3BaHe Ha raszosata OyTuska B 611M30CT [0 rpuna He
TpAbBa Aa MMa U3TOYHMLUM Ha 3anasiBaHe.

Hukora He 3aTBapsAnTe BEHTUNALMOHHMUTE OTBOPU Ha Fpui
MoZysa UM Ha NPOCTPaHCTBOTO 3a MOCTaBAHE Ha ra3oBata
OyTWnKa u ce yBepeTe, Ye Te BMHaru ca cBoOoaHU.

He nokpwuBan oTBOpM Ha rpuna u, npeay Aa U3non3sall
rpuna, ce yBepw, 4e CbLLMTE He ca 3anyLleHn. Kato noseyeTo
M3MON3BaHN Ha OTKPUTO ypeau, rpUbT € MOTEHLMANHO CKpU-
Ba/viLLe 3a Nasum U Hacekomu. 3anyLIBaHUATA Ha ra3onpo-
BOAMMUTE KOMMOHEHTM MOraT [la Bb3MNpensaTCTBaT ra3oBus
MOTOK, KOETO MOXe [a HaManu MOLLHOCTTa UKn Jopu fa
NpUYnHK onacHa obpaTtHa Abra. OTCTpaHABaw 3anyLuBaHWATa
KaKTO e onuncaHo B rnaea ,lMoyncrteaHe 1 nogapbxka”).
Hwvikora He ocTaBaAl rpuia 6e3 Haa3op, AokaTo pabotu. Ako
HAKOW OT MJaMbLUTE U3racHe, ro 3amnaau OTHOBO M 3aTBOpU
rasosara GyTuka.

Mpu MMPUC Ha ra3 M3KJOYM NOAABAHETO Ha ra3 Ha rasosaTa
ByTWUIKa ¥ M3racy BCUYKM NaamMbLmM. He BK/IOYBAl enekTpu-
yecku ypean. MNpeam NOBTOPHO MycKaHe B eKcrioaTaums Ha
rpvaa HaMepy 1 OTCTPaHW NPUYMHATA 3a U3MYCKAHEeTO Ha ras.
YBepu ce, Ye xpaHuTe, Horaty Ha 01O 1 Ma3HUHKY, HAMA Aa
6bOaT nperpeHn. He NocTaBsan MbJIHA C OINO CbOBE BbPXY
rpuna.
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m  He racu ropsuaTta Ma3HuHa ¢ Boga! 3aTtBopu He3abaBHO
NMoAaBaHeTo Ha ra3 Ha rasosata OyTunka. BegHara 3aracu
BCWMYKM FOPEsIKM 1 OCTaBU Karnaka 3aTBOPeH, 40KATO OrbHAT
He M3racHe.

m Cnep nonsBaHe 3aTBOpU He3abaBHO NopgaBaHeTo Ha ras
Ha rasoBaTta GyTunka.

m He nokpwvBan rpuna, LoOKaTo e ropeLy,.

= He u3BbpluBan HUKakeu mogudmnkaumm no ypeaa! Beska
MoanduKauma Ha ypeaa Moxe fa e onacHa.

= He Mo)ke fa ce U3BbpLUBAT MaHUMNyALUM HA KOMIMO-
HEHTU, NIOMGMpPaHK OT NPOU3BOAUTENA UJIN HEFOB
npeacTaBuTen.

m  3a fa ce n3berHaT onacHoOCTU, peMOHTUTe TpAbBa fa ce
M3BBbPLUBAT CamMo OT NPOU3BOAUTENA UMW OT OTAeNa
3a o6cny>KBaHe Ha KIIMeHTU. AKo 3abenexuLl noepeaa
UNN B CJ1y4al Ha HeM3npaBHOCT, ce 0ObpHU KbM OTAena 3a
obcnyxBaHe Ha KMeHTH (BUXX KopuLaTa Ha Ta3n MHCTPYKLMK
3a MOHTUpaHe v ynotpeba). MpunbT He TpsAbBa fa ce U3Non3-
Ba, JOKATO He ObJle PEMOHTMpPAH, Tl KaTo TOBa MOXe Aa
[loBefle 1O HeroBaTta HeM3npaBHOCT 1 Aa yBeNn4un pucka ot
HapaHsBaHe.

m VI3non3Bavi camo OpUrMHaIHW NPUHAAJIEXHOCTY Ha NPON3BO-
AMTens, 3a ia He ce HapyLy OyHKUMOHMPAHETO Ha rpuna u
[la ce n3berHat eBeHTyanHV NOBPeAM UM OMAcHOCTK.

m [1o Bpeme Ha M3MoM3BaHe HUKOra He AeMOHTMPaN perynvpa-
LLLOTO KOMYe, rasoBata ByTW/IKa UM HAKOM OT ra3onpeHoCcHN-
Te eIEMEHTU.

m  HuKora He TpaHcnopTupar rpuia CbC CBbp3aHa ra3oea
6yTunka. MpuabT 1 ra3osaTta byTuKa TpsbBa BUHArM fa ce
TpaHCMOPTUpPaT pPa3aeNieHn eauH OT ApPYr.

m [loyncTBal pegoBHO rpusa, KakTo € onucaHo B rnasa ,llo-
YyncTBaHe U NoaapPbXKaA”).

A OnacHoOCTU OT ra3oBuUTe OYTUNKK

m  CnasBai cneundmkaymmTe Ha NPOM3BOAUTENA WM HA
TbproBeua Ha rasoBarta OyTunka!

m [a3oBaTta 6yTunka He 6vBa Aa nonaja B pblieTe Ha deua!

m  Hwvkora He u3nonsean fgedopmMrpaHa Unv pbxamnea ra3osa
6yTunka.

Hwvikora He n3non3gan rasosa OyTuKa C NOBPeAeH KianaH.
Hwvikora He nocTaBsn razoBa OyTuIKa B SIETHANO0 NOIOXKEHMe.
BvHarn nHctanupan, TpaHCNopTMpan 1 CbxpaHaBaw ra3oBute
ByTUNKN (BKITIOYNTENHO NPa3HWUTe) B 13npaBeHo, 6e3onacHo
nonoxexue.

m  Hwukora He ocTtaBai rasosata byTunka Aa nagHe. He A nsna-
ran Ha yaapu v He A nospexgaan.

m [lpun 3aTonndAHe rasosaTta byTuKa MOXe fa ekcnnogvpa. Hu-
Kora He mn3rapsAm rasosa byTunka. OcBeH TOBa He A U3naraw
Ha ekcTpeMHa TonvHa (Hag 50°C). Mpes ropelumTe AHW He
ocCTaBAN ras3osata byTunka B aBTomobuna. YBepu ce, 4e HUTO
rasoBata OyTusKa, HUTO ra3oBMAT Mapkyy He JoKOCBaT rpuna
no Bpeme Ha pabora.

m  CBbp3Bail, 3M0M3BaAN U CbXpaHsABaW rasoBuTe BYTUIKM Camo
Ha OTKpUTO Npu fo6pa BeHTUNAUWSA (T.€. HaMNp. He Ha CTb-
6uLLa, KOPMLOPW, NPOXOAN W Npenesn) U BUHArn Haf 3eMsTa
(T.e. He B AMM Nof, HUBOTO Ha 3eMATa).

m He3abaBHO nocTaBu M3nyckalla rasosa 6yTuka B 4obpe npo-
BETPMBO MPOCTPAHCTBO Ha OTKPWTO, OCTaBM rasa fia n3teye un
n34akam fia ce pa3scee. Cnep, ToBa BbPHU Npa3HaTa rasosa by-
TWIKa Ha NPOU3BOAMTENA, OTOENA3BANKN HANIMUMETO Ha Teu.
AKO MOYyBCTBALL 3aMaliBaHe UN rageHe, AMLLIan YNCT Bb3ayX
1 NpU HeoH6XOAMMOCT MOTbPCU MEAMLIMHCKA MOMOLLL.

m [lpean Aa paseaviHvLL perynatopa Ha HanaraHeTo oT raso-
BaTa OyTuska, BUHarK MbpBO 3aTBapsAN KanaHa Ha rasosara
6yTunKa.

m  [a308u OyTUNKK (BKKOUYMUTENIHO NpPa3HK), KOUTO He Ca CBbp-
3aHM 3a He3abaBHa ynoTpeba, He TpsbBa Aa ce CbXpaHABaT B
HenocpeAcTBeHa 6M30CT A0 3axpaHBaH C ras UM enekTpu-
JecTBO paboTeL ypen.
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m U NnpMBNAOHO MPa3HNTE ra3oBu 6yTI/IJ'IKl/| MO>Ke BCe OoLLe Oa
CbAbp>KaT Te€YHa ras n ciefoBaTesiHo TpFI6Ba [a ce TpeTnpar
CbC CblaTa rpm>Xa KaTo MbJjiHa ra3oBa 6yTI/IJ'IKa.

M3NCKBAHNA KbM IrA30MNMPoBOAN-
MWUTE KOMIMOHEHTU

IpunbT pabotn ¢ TeveH ras (Liquefied Petroleum Gas, LPG nnu

LP ra3). TeyHuTe ra3oBe nponaH, 6yTaH 1 TEXHUTe CMecn ocTaBaT
TeYyHu B rasoaTta OyTusiKa Npu CTaliHa TemMnepaTtypa 1 Hucka
komnpecus (< 10 bar). Korato rasosata 6yTuska ce oTBopy,
HanAraHeTo ce 13nycka, TeYHOCTTa Ce pasLLMpsBa ¥ NPeM1HaBa B
razoobpasHo CbCTOsHNE.

FasoBa OyTunka

+ M3nonsBaii camo rasoBu OyTUIKK C NponaH uian 6yTaH unm
cMecC OT fBaTa Buaa ras. Nasosute 6yTl/IJ'IKVI TpH6Ba Oa oTro-
BapAT Ha HauMOHaHuUTe pa3r|ope,u,6m 1 He MoraT Aa 6'b£l,aT
Mo-rosieMu OT NOCOYeHUTe B raBa ,, TeXxHU4YeCcku ,El,aHHM".

PenyKTop Ha HaJidaraHeTo

PenyKTOPBT Ha HasiraHeTO CNOCOHCTBA 3a MOCTOAHHOTO 3axpaH-

BaHe Ha rpuna C paBHOMEPHO HansraHe Ha rasa.

+ 3nons3Bai focTaBeHWs C rpuia pefykTop Ha HansaraHeTo.
Tow e n3nuTaH 1 cepTndmumpaH cbe 3Hak ,CE”. Toln cboTBeT-
CTBa Ha eBponenckmsa ctaHaapT EN 16129.

+ AKO rpwibT € gocTaBeH 6e3 peaykTop Ha HasIsiraHeTo,
CHabay ce C pedyKTop Ha HaNAraHeTo, KOMTO CbOTBETCTBA Ha
rasosata Oytunka. O6bPHU BHUMaHKE Ha TOBA, CbLUMAT Aa
OTroBaps Ha HaUMOHaNHNUTe pa3nopenou.

Fasos mapkyu

+ M3nonsBav JOCTaBeHWA C rpunia razoB Mapky4. AKo B 06xBa-
Ta Ha JoCTaBKaTa He e BKJIIOYEH ra3oB MapKy4, CHabam ce cbe
CbOTBETCTBALL, Ha HaLMOHaNHWTe pa3nopendun rasoB MapKyy.

+  Ta30BUAT MapKyy (M1 MapKy4onpoBOAbT) He TpsibBa Aa
6bae no-ababr ot 1,5 m v TpsibBa fa OTroBaps Ha M3MCKBa-
HWATa Ha cTaHpapTa EN 16436-1.

+ CvbntofaBai HaUMOHaNHUTE pa3nopendu N CMEHN ra3oBus
MapKyy, ako Te ro M3UCKBaT UM aKo ra3oBuUAT Mapkyy e
HaOXBbPAUS MaKCUMaNHUA CPOK Ha M3MON3BaHe.

+ [peam Bcsika ynoTtpeba ce yBepsBaw, Ye ra3oBUAT MapKyy
He e NperbHaT, HamykaH Uy U3HOCeH. IpuTbT He TpsAOBa da
ce nycka B ekCrnoaTaums, ako ra3oBuAT Mapkyy e Mopbo3eH
nnu gedexTeH.

YKA3AHNA 3A MOHTUPAHE

CMA3BAIN BUHATU!

m [la3y onakoBbYHUSA MaTepwvas faney oT Masku feua v -
BOTHWM! CbLLECTBYBa PUCK OT 3afyLlaBaHe.

+ MoOHTaXHMWTe CTbMKK ca n306pa3eHn B Kpas Ha Ta3u UHCTPYK-
LMsA 3a MOHTUpaHe 1 ynotpeba. M3nbnHaBal rv B NnpaBuiHa-
Ta NocnefoBaTeNIHOCT. HeMPaBUAHUAT MOHTaXX MoXke Aa
Obpe onaceH.

+  V3nonsBean camo u3npaeHU 1 [oOpe NacBaLlLy MHCTPYMEHTU.
C M3HOCEHW WAV 3/1e NaCcBaLLM MHCTPYMEHTU He CamMo HAMA
[a MOXell Ja 3aTerHell JOCTaTbYyHO BUHTOBETE, HO CbLLO
Taka MOXe ¥ Aa rvi MoBpeauLL, Taka Ye [1a He MoraT noBeye
[la ce 3aBbpTarT.

« TpsbBa ga 6bAe oCcMrypeHo AOCTaTbYHO MSCTO 3@ MOHTUPaHe
1 €BEHTYasIHO Aa Ce M3Mo3Ba NOASIOXKKA, 3a Aa NpeanasunL
rpuna uan Y4yBCTBUTENHUTE OCHOBM!

+  Crnobwu rpuna Bbpxy XOPU30HTaNHa, paBHa NMOBbPXHOCT, 3@
[la He ce U3KpUBM.

+ MMpwu crnobasaHeTo He GKBa Aa ce Npuiara cuna.
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*  BuHTOBUTE BPB3KM MbPBO CE 3aTAraT Ha pPbKa, a cnef n3nbJi-
HeHa MOHTa)kHa CTbrKa ce gosatdarar. B npoTnBEH cnyqa17|
MOXXe fa Ce€ CTUTHE OO0 HEeXeJTaHW Halpe>KeHNA.

« TarkuTe ce 3aTdraT, JoOKaToO npunerHat ;|,06pe, a dien 1oBa ce
3aBMBaT C OLLe HETBbPT O60pOT. [a He ce 3atarat TBbpAe MHoro!

CBbP3BAHE HA TA30BATA BYTUJIKA

CNA3BAI BUHATU!

m [lpeau cBbp3BaHe Ha rasosata OyTuika 06bpHU BHUMaHMe
Ha rnaea ,IHcTpykumn 3a 6e3onacHocT” v, /I3uckBaHNsa Kbm
ra3ornpoBoAUMUTE KOMMOHEHTN" .

m  Bcnuku cbeiMHWUTENHM eneMeHTV TpsabBa fa ca 6e3 3amMmbpcs-
BaHWA 1 AedekTn.

m [a3oBaTa byTunka He TpsGBa Aa fonupa TOMAM YacTu Ha
rpusia n aa He e B obcera Ha TOMIMHHOTO M3/TbYBaHe.

m  [330BUAT MApKyy He TpsAbBa [a e Noj HanpexeHue, fa e
yCyKaH vnu npedyneH 1 He 6mBa fa AOKOCBaA rpuna.

m  Cnef CBbP3BaHETO Ha ra3oBaTa ByTusika ce yBepu, Ye BCUUKHK
BPB3KW Ca Henponycknmem (BUX rnasa ,lMpoBepka 3a raso-
HenpoHULAaeMocCT”). 3aTerHn peflyktopa Ha HanAaraHeTo caMo
Ha pbka! He n3non3sai MHCTPYMEHTU, 3a Aa He Ce NoBpeau
YNABTHEHMETO Ha KJlanaHa 1 nopaay ToBa HenponyckInBoCT-
Ta [ja He e Beye rapaHTMpaHa.

AKO rpuSibT TU € focTaBeH 6e3 pefyKTop Ha HanAraHeTo u

pecn. 6e3 razoB MapKky4, cHabam ce c Takvga. MNpun ToBa cna3gan

HauMoHanHWTe pasnopendun 1 ykasaHusaTa B rnasa ,M3nckBaHus

KbM ra3onpoBoAvMuTe KOMMOHEHTN” — , PeflyKTOp Ha HansraHe-

T0", pecn. ,[a30B MapKky4".

1. TMocTaBn MOHTVMPaHUA rpuia BbpXy CTabuiHa, XOpU3oHTas-
Ha 1 paBHa NOBBPXHOCT. Moacurypm focTaTbyHO cBOOOLHO
MPOCTPAHCTBO OT BCMYKM CTpaHW. MNpun n3bopa Ha MSACTOTO Ha
nocrtaeaHe cbbntofasan rnasa , IHCTpyKLmmn 3a 6e3onacHocT”.

2. CrbHKM CTpaHM4yHaTa Maca Harope 1 A oCTaBu [a 3auenu B
naHTUTe Nog brosa 90°.
3a [a A cnycHeL Hafosy, A NOBAUIHW 1eKO.

3. KoraTo ce cBanaT, BCMYKM peryampaLiy konyeTta Tpabsa aa
ca Ha no3uuma 13K, (CTpenkaTta BbpXy PerympaLloTo Konye
COoYM Harope). AKO CNy4asT He e TakbB, HaTUCHU perynunpa-
LLIOTO KOMYe 1 o 3aBbPTU HA NO3MLUA UK.

4. TocTaBy rasosaTa OyTunKa n3npaseHa B CTabuaHO Noso-
>KeHWe Ha 3emATa go rpuna (M3o6paxeHne B). KnanaHbT Ha
rasosara GyTuska TpsabBa [1a e 3aTBOPEH.

5. Tlorpuxu ce 30HaTa OKOJIO rpusia 1 razosata byTuika fa e
cB0OOAHO [OCTbIMHA W [1a He € 3aeTa OT NPeaMETH.

6. AKo rasoBaTa OyTusKa He e NpeaBapUTENIHO MOHTMPaHa 3a
rpuna, 3aKkpenu Kpasi Ha ra3oBusi Mapky4 B ra3oBusa OTBOP Ha
rpuna 1 eBeHTyasIHO APYrus Kpan 3a pegykTopa Ha Hansra-
HeTo. HauMHBT Ha 3aKpenBaHe 3aBUCK OT cneunduryHnsA 3a
CTpaHaTa ra3oB Mapkyu.

7. CBbpXW pedyKTopa Ha HansiraHeTo KakTo e ON1caHo B
npuIexaLLloTo pbKOBOACTBO. AKO NINMNCBa PbKOBOACTBO 33
penykTopa Ha HanAraHeTo, HAKOW OT Pa3/IMYHUTE BapUaHTU
Ha CBbp3BaHe ca onuncanHu no-gony. 3ABEJTEXKA: MntocTpa-
LUMMTe MOXE NleKo Aa ce pa3fiMyaBar.

8. (rnep cBbp3BaHETO Ha ra3oBaTa OyTuika HanpaBu NpoBepka
3a razoHenpoHuLaemMocT (B> rnasa ,MpoBepka 3a raso-
HenpoHwuLaemocT”).

MpenopbyBamMe Mo Bpeme Ha U3Mos3BaHe Ha rpuna raso-
BaTa OyTunka fja ce noctasu Ao Hero (M306paeHue B).
Bbnpekun ToBa raszoBaTa 6yTuIKa MOXe Aa Ce CbXpaHsBa
B OCHOBHUSA LWKadha NofJ 0OCHOBHATa YacT Mo BPEME Ha U
cnep ynotpeba, Npu ycioBme Ye He HaaBuMLLIABa MNOCo-
YeHUTe MaKCMMasHM pa3mepu (BX. raBa , TEXHUYecKkn
ZaHHK"). MocTaBum rasoBaTa b6yTunKa B NpeaBvaeHaTa 3a
LenTa BoJibOHaTUHa B NnJioyYaTa Ha OCHOBaTa.

®
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MocTaBsiHe Ha peAyKTopa Ha HansaraHeTo

PenyKTop Ha HanAraHeTo C nABa pe3ba

(N306paxkeHme C)

1. 3aBWHTW pefyKTopa Ha HanAraHeTo Ha pbka Bbpxy pe3baTa
Ha KnanaHa Ha rasoata byTunka. iman npensup, ve ce
Kacae 3a NaBa pe3ba 1 Ye TPsIOBa Aa ce 3aBMBa 06PATHO Ha
4aCoBHMKOBaTa CTpesika.

2. 3a Ja noTedye ras v ypeabT Aa ce NnycHe B ekcruioaraums,
3aBbpTM KNanaHa (a) Ha razoeata OyTuika 06paTHO Ha YacoB-
HMKOBaTa CTpesika. 3a @ 3aTBOPYULL KJlanaHa, ro 3aBbpTy No
nocoka Ha YacoBHMKOBaTa CTPesika.

PenyKTop Ha HanAraHeTo C J1oCT

(U306paxkeHne D)

1. TMpemecTy NocTa Ha pedykTopa Ha HanaraHeto (b) Ha no3u-
uma ,3kn.”

2. HaTtucHu pepykTOpa Ha HaslAraHeTo BbpXy KianaHa Ha raso-
BaTa OyTuska, JoKaTo He 3aLeny oce3aemo.

3. 3a panoTeve ras v rpuabT da 6bAe nycHaT B ekcrjoaTaums,
npemecTu 10CTa Ha no3uums ,Bkn.”. 3a cnupaHe Ha Nofasa-
HeTO Ha ras npemecTti fIocTa Ha no3uums , U3kn.”.

Pe,u,yKTop Ha HaNAraHeTo C MaHLWIeT
(M306paxeHne E)

1. TMpemecTn NoCTa Ha pedykTopa Ha HansraHeTo (b) Ha no3u-
uma , Uskn."”.

2. WN3byTan MaHLLEeTa Ha peaykTopa Ha HanaraHeTo Harope u ro
3apbX Tam.

3. HaTucHu knanaHa Ha rasosata OyTuiKa 1 3a 3aTBapsaHe n3by-
Tan MaHLLeTa HaJony.
AKO pefyKTOpbT Ha HanAraHeTo He 3aLlenu, NOBTOPM npoLieca.

5. 3a pa notede ras v rpunbT da 6bAe nycHaT B ekcrjioaTaums,
npemecTu 10CTa Ha no3uums ,Bkn.”. 3a cnupaHe Ha Nofasa-
HeTO Ha ras npemecTti fIocTa Ha no3uums , U3kn.”.

CBansiHe Ha pefyKTopa Ha HandAraHeTo

1. YBepwu ce, Ye knanaHbT Ha rasoBaTa OyTuska, pecn. Ha pegyk-
TOpa Ha HaIAraHeTo e 3aTBOPEH.

2. 3aBbpTu PerynmpaLLoTo Komnye Ha rpua, Taka 4ye octaTbyHa-
Ta ras fa Moxe fa unsfese oT cuctemara.

3. 3a [a OTCTpaHULL pefyKTopa Ha HaMAraHeTo, U3MbJIHU MOH-
TaXXHUTe CTbMNKK B obpaTeH pep.

NMPOBEPKA 3A
FASOHENMPOHULUAEMOCT

CMA3BAI BUHATI!

Hukora He NpoBepsBal 3a M3TUYaHe Ha ras ¢ naambk!
A Mpeny oa NpoBepuLl 3a TeYOBe, yBepH Ce, Ye Habnu-

30 HAMa MaaMbK M He MoraT fa ce 0bpasyBaT UCKpU.

VickpuTe nav nnaMbLmMTe MOraT fa MPUYNHAT eKCnio3ns,

BOZeLLa 10 CePUO3HU HapaHsABaHWSA, CMbPT UK MaTepu-

anHK LeTK.

Cnep, mbpBOHaYaIHOTO CBbP3BaHe, Cflef, CMsAHa Ha rasoBaTa byTun-
Ka W1 ako rpusTbT He e Bu 13MoI3BaH 3a AbJbr NepUos, oT Bpe-
Me, BCUYKM Fra3ornpoBOAMMM KOMMOHEHTV TpsbBa Aia ce NpoBepsT
3a TeyoBe, 3a [la Ce rapaHTnpa, Ye HUKOS Bpb3Ka He Mponycka ras.
3a [la HanpaByLL NPOBepPKa 3a ra3oHernpoHNLEAeMOoCT, CieABai
yKasaHusTa B MHCTPYKLMATa 3a peflykTopa Ha HansraHeTo. B oc-
TaHanuTe CyyYaw V3rosi3Bai AeTeKTop 3a Te4oBe OT CreLyanm-
3MpaH MarasuH 1 ClefiBal yKasaHusaTa Ha npomssogutens. Cny-
XoBaTa npoBepka 3a ra30HEeNPOHULLAEMOCT He e HageXaHa!
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YNOTPEBA

HYCKaHe Ha rpuna B eKcrjioatauua

BG

MNMeyeHe Ha rpun

CMA3BAIN BUHATU!

m [peau nbpeaTa ynotpeba obropu rpmna cbC ckapute Ha
rpuna, pecn. BCUYKWU NPUHALANEXHOCTU, KOUTO BAU3AT B NPsiK
KOHTaKT C XpaHWUTENIHUTE NPOAYKTY, 33 Aa OTCTPAHWLL eBeH-
TyasiHV NPOM3BOACTBEHM OCTaTbLM. 3a LienTa 3arpen rpuna
npw 3aTBOPEH Kanak B NpoAb/KeHVe Ha MUH. 20 MUHYTU Ha
Han-BMcoKa cTeneH. Cef oxnaXkaaHeTo NoyYncTy NpuHag-
NeXHocTUTe. 3a Ta3u uen cbobnojasan n rnaea ,loyncreaHe
1 noaapbxKa”.

m lI3nonsBaii rpuna, camo ako BCMYKM HaCTM Ca Ha MSICTOTO CU
N TPUTBT € CrI00eH NPaBUITHO U B CbOTBETCTBUE CbC CTHMKUTE
3a CrnobsBaHe B Ta3n MHCTPYKLMA 3a MOHTUpPaHE 1 ynoTpeba.

m [peau Bcsika ynotpeba ce yBepy, Ye rpuTbT He € NMOoBpedeH U
€ NpaBUJIHO NocTaBeH. Mpu n3bopa Ha MACTOTO Ha NOCTaBs-
He cbbntopaBan rnasa ,IHCTpykumm 3a 6e3onacHocT”.

m [peau Bcsika ynoTtpeba ce yBepw, Ye ra3oBata byTuska 1
penyKTopbT Ha HaNAraHeTo ca CBbP3aHW MPaBUIIHO U Ye
BCUYKM Fa30MpPOBOANMM HACTN Ca HEMPOMNYCKANBK (BMX
rnasuTe ,CBbp3BaHe Ha rasosata bytunka” v ,lMpoBepka 3a
ra3oHenpoHMLaemMocT”).

m [lpeam BCAKO Nosi3BaHe NpoBepsiBa rpuia 3a oTiaraHus
Ha Ma3HuHa. OTCTpaHW M3NNLLHATA Ma3HWHA U U3NPasHU 1
MOYMCTU BCUYKM HaCTU Ha cMcTemaTa 3a CbOupaHe Ha Ma3Hu-
Ha, 3a Aa u3berHell 3anasiBaHETO HAa Ma3HMHATA (BUXX rnasa
,T1ouncTBaHe 1 nogapwbxKa“).

m He nokpuBan cuctemara 3a cbbupaHe Ha MasHUHaTa Ux
KamepaTa Ha rpuna c anyMUHUEBO UNu Apyro honmo.

m [lo Bpeme Ha npolieca Ha 3ananBaHe KanakbsT TpAbBa aa e
OTBOpPEH. 3ananBan BcAKa ropenka nooTAesHoO.

m [Ipuv 3ananBaHe Ha ra3oBWs NIaMbK He ce HaBeXaan Hap,
NJSIOLLTa Ha rpuna, TbiA KaTo ako TaMm ce HaTpyna ras, Moxe
[la ce CTUrHe go n3byxBaHe.

m  AKO NJIaMbKbT M3racHe UM ropesikata He ce 3ananu, 3a-
BbPTV CbOTBETHOTO PEryanpaLLlo Konye Ha no3uuus nski.
M34yakanm oK. 2 40 5 MUHYTW, Npean da onuTall OTHOBO, 3a
[la MOXKe rasa Aia ce pascee. B npoTvBeH ciyyalt Moxe fia ce
CTUrHe A0 13byxBaHe.

m  3a fa n3berHeLl n3rapaHUA, HUKOra He U3N1Ba BOAA BbPXY
ropeLumst rpus.

CMA3BAI BUHATI!

Mpu oTBapsiHe Ha Karnaka MOXe Aa M3ie3e ropeLla napa.
[pb>X rnaeata v pbleTe Cv faniey oT onacHaTa 3oHa. Cb-
LLIeCTBYBA PUCK OT U3rapsiHe.

He 3arpsBali HEOTBOPEHW CbI0BE C XPAaHUTESHU NPOAYKTY,
TbiA KaTO MOBULLABAHETO Ha HasIArAHETO MOXKE [1a A0Befle A0
npbcBaHe Ha CbAoBeTe.

M3non3Bsan npnbopw 3a rpun ¢ Abarv, YCTOMYMBU Ha Harps-
BaHe APBXKKN.

1. OTBOpM Kanaka.

2. YBepu ce, 4e BCUYKM perynnpaLly KornyeTa ca Ha nosnuma
N3KJ. (CTpenkaTa BbpXy PeryampaLloTo Konye couun Harope).
AKO CJ1y4aAT He € TakKbB, HaTUCHWN pPerynnpatloTo Kon4ve 1 ro
3aBbpPTW Ha NO3MUNA UK.

3. OTBOpM NOLABaHeTO Ha ra3 Ha rasosata byTuska.

4. BcAka ropesika e obopyaBaHa CbC 3ananuTesiHa cuctema u
Taka MoXe da ce naav nootaenHo: HaTmucHu perynnpaLloto
KOM4ye Ha >KeflaHaTa ropesika 1 ro 3aBbpTi Ha MaKCcMMan-

Ha MoLLHOCT (90° B Mocoka, obpaTHa Ha YaCOBHMKOBATA
cTpenka). MNoaaBaHETO Ha ra3 ce akTMeupa. JOombaAHUTENHO
HaTUCHM KONYeTO 3a 3ananBaHe eHepupa ce nuckpa.

5. Tlposepw ganu ropenkaTa e 3anasneHa: BH1umaTenHo norneg-
HW Janu OT ropesikaTta n3nimsa niambk.

AKO ropesikaTa He e 3anasieHa, 3aBbpTu PeryinpaLloTo Konye
Ha No3MumA U3KJ. N ONUTan OTHOBO.

Mpu Ne3o 3anasnka n3vakam HAKOJIKO CEKYHAN, NPean
[a NyCHELL peryanpaLLoTo Konye, Taka Ye niaMbkbT Aa
He n3racHe.

®

6. 3ananm no CbLUMA HAYUH N OCTaHaNuTe ropesiku.
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3arpeit npeaBapvTeNHO rpya Ceq 3ananBaHe Ha ropesku-
Te: 3aTBOPU Karnaka 1 n34akan TepMOMETbPBT Ha Kanaka fa
LOCTWTHE XeflaHaTa TemnepaTypa.

Cnep, NpeABapvTENHOTO 3arpsiBaHe MOXKeLl [a U3KIOUMLL
rOpesikuTe, OT KOUTO He Ce Hy>KAaell. 3a LenTa 3aBbpTu
CbOTBETHUTE PeryinpaLly Konyeta Ha no3uuys 13Kl
OTBOPW Kamnaka 1 NocTaBy XpaHaTa 3a NPUroTBSIHE BbPXY
CKapaTa Ha rpuia unv Bbpxy Apyra npuHaAnexXHOCT, KOSTO
LLie M3MOoJI3BaLL.

AKO KamMepaTa 3a neyeHe Ha rpusa Tpsibea fia LOCTUTHE BUCO-
Ka TeMrepaTypa 1 XpaHaTa [ia ce n3neye no-paBHOMEPHO OT
BCUYKM CTPaHK, 3aTBOpY Kanaka.

Mpwn Hy>Aa cunaTa Ha ropeHe ce HaMasisiBa NOCPEeCTBOM 3a-
BbPTaHe Ha perympaLLoTo Konye AOMbJHUTENTHO B MOCOKa,
obpaTHa Ha YaCcOBHMKOBATa CTPesIKa.

Crep, KaTo xpaHaTa 3a MpUroTBsiHe Ce 3arneye [0 XesaHaTa
CTerneH, 8 06BPHY C KIeLLm 3a rput.

o'ec Ogg seo

N3Be>kpaHe Ha rpusnia oT eKcnioaTaums

1.
2.

3aTBOpY NOAABAHETO Ha ra3 Ha rasoBaTa byTuKa.

3a LenTa 3aBbpTW BCUYKM PEryMpaLLy KOMYeTa B Mo3uLys
U3KJI.

Mpeay fa NpemMecTuLL rpuna, n3vakai fa ce oxiagu.
MouncTy rpuna cnes oxnaxaaHeto My (Bux rnaea ,lo-
4yncTBaHe 1 noaapbxKa”). MpekoMepHOTO HaTpynBaHe Ha
OCTaTbLY OT XpaHa M Ma3HVHa 3a roTBeHe MOXe [a [loBefe
[0 Taka HapeyeHaTa ropsilla MasHuHa.

CbBETU 3A TPUJIOBAHETO

1.

Mpenn Oa 3anoyHeLl Aa NpUroTBALL XpaHa Ha rpusi, NoAroT-
BM BCUYKO, OT KOETO Ce HyxpaeLl. 1o Bpeme Ha rpunoBaHe-
TO IPUATBT Y NPOLYKTUTE 3a NPUroTBsHE Ha rpun TpsAbea fa
Ca TV BMHarM nopj pbka, a He Ja ce Hanara HernpekbcHaTo Aa
XoOuLL [0 KyXHATa.

Mpeay NpUroTBAHETO My MeCOTO TPAOBa Aa e CbC cTaliHa
TemnepaTypa, 3a a Obfe To fobpe 1 paBHOMEPHO 13MNeYeHo.
M3non3sar umcTn ckapm Ha rpuna. Hosata xpaHa 3a npu-
roTBsiHE 3a/enBa 3a OCTaTbUMTe NO CKapaTa Ha rpuna.

Jleko Hama3aHaTa C 0JIM0 XpaHa, NPUroTBeHa Ha rpuna, ce
13n14a No-paBHOMEPHO 1 He 3anernBsa 3a ckapaTa Ha rpuna.
Hamaxku yyryHeHuTe ckapu rnpeau rpujioBaHeTo € onuvo,
3a [a He 3asenBsar NpoayKTure.

3arpsiBai npegBapuUTeNIHO Fpusia BUHarn npu 3aTBopeH
Kanak, 3a [a He 3afienBa XpaHaTa 3a ckapaTa Ha rpuia 1 3a
MO-WUHTEH3MBHO 3annyaHe. OCBEH TOBa Taka OCTaTbLMUTE OT
NnocIe4HOTO rpuioBaHe n3rapATt. JJopu ako nckall aa rpu-
JIOBALL Ha CPeAHa UM HUCKA CTEMeH Ha HarpsisaHe, Tpsbea
npeaBapuTesniHO [a 3arpeeLu rpuna.

He noctaBaAi TBbpAe MHOr0O XpaHa 3a NPUroTBAHEe Ha Cka-
paTa Ha rpuna. OcTaBu JOCTaTbYHO MACTO MeXay OTAeNHuTe
napyeTa, 3a fla MOXeLl Aa M XBallall v ABUXULL YyAO6HO.
AKO M3Mno3Ball MapuHaTa, coC UWau rnasypa ¢ BUCOKO Cb-
Abp>KaHue Ha 3axap wav Apyru JIecHO3anaanMm CbCTaBku,
M HaMmaxu camo npe3 nocnegHute 10 go 15 MUHyTH OT
neyeHeTo Ha rpu.
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9. Hue npenopbyBamMe Mo BpeMe Ha rpuioBaHe Aa AbPXKULL
Kanaka 3aTBOpeH . Taka e HaMansBa PUCKbT OT UCKPY U
XpaHaTa ce NpuroTes No-6bp30 1 paBHOMepHO. He ro oTea-
psAi TBbpLE YeCTo, 3a Aa Norjiexzall XpaHaTta, Taka HaAMa 6e3
Hy>k[la [la B/M3a NPeKOMEPHO MHOMO Bb3AyX U Aa usnmusat
TOM/IMHA U MyLUEeK.

3a fla Npuaobuve mbpykosaTa T KpacuBa Liapka 1 BKycHa

KOpuWuKa, He TpsAAGBa Aa A 0OpbLLALL MHOMO YecTo. B nose-

4eTo C/lyyam xpaHaTa TpsbBa a ce 06bpHE CaMO BEAHDBX U

TO CaMO KoraTo e [JOCTUrHana XenaHvs LgAaT. Taka ce npefo-

TBpaTsABa NpeKaseHo YeCTo OTBAPsIHE Ha Karaka.

11. Mo>eLl fia MOCTaBWLL FOTOBaTa XpaHa BbpXy cKapara 3a
noaabpikaHe B TOMJIO CbCTOAHME, 3a Aa 51 3aMasyLL ToMna,
[lOKaTo MpoAbJixKaBall Aa nevell Ha rpuna. BHumaBan 3a
TOBa, Ye NPOLEeCHT Ha MeyeHe NPOAbIIXKaBa. Bbpxy ckapaTa
3a NofAbpyKaHe B TOM/IO CbCTOSIHME MOXKELL CbLLO Taka Aa
npeneyell xsebyeTa 3a byprepu Unm LWaasaLLo aa npurot-
BULLI 3eNIEHYYLIM, MOPCKM AAPOBE U Ap., AOKATO Hamp. neyeLl
MeCOTO Ha CWJIEH ObH Ha CKapaTa Ha rpuna.

10.

HI/IPEKTHO, pecn. UHAUMPEKTHO rpusioBaHe

[VpeKTHO rpuioBaHe

ToBa e K/laCUYecKuUAT BapuaHT, Mpy KOWTO XpaHaTa 3a NpuroT-
BAIHE Ce MOCTaBsA AVPEKTHO BbPXY ropeskata. [opelivHaTa e
nonobasallo cuiiHa. 3aToBa TO3M METO[, € MHOIO MOAXOAALL, 3a
XpaHa € No-KpaTko Bpeme Ha npuroteaHe A0 30 MUHYTH, KakTo
1 3a KPaTKO Y MHTEH3MBHO MNeYyeHe HanpuMep Ha Byprepu uim
MbpyKoau. Mo To31 HaunH ce obpasyBa BKyCHa KOpUYKa, A0KaTo
BbTPELLUHOCTTa OCTaBa CoYHa.

IHAMPeKTHO rpuioBaHe

Tyk TonAnHaTa naBa OT ropenkuTe 1o XxpaHaTa 3a NpUroTBsHe,
[lOKaTO ropesnikata AUPEKTHO MoJ, Hea ocTaBa n3kitoveHa. Cb-
LLIeBpEeMEHHO KanakbT e 3aTBOPeH, 3a Aa He MOoXe ropeLimHaTa
[la N3113a HaBbH. TO3M MeTO[, Ha rpuioBaHe ce npenopbyBa 3a
XpaHa C No-Ab/Iro BPeMe Ha NpUroTeaHe KaTo pedbpLa, AbpnaHo
CBWHCKO UNW Lenu nuneta. Ho To3M HayvH nNo3BonsABa W Wwaas-
LLIOTO MPUroTBAHE Ha puba M 3eneHuyLn.

Moxkelll CbLLo Taka [a KOMOVHMpaLL ABaTa MeTofa Ha rpuo-
BaHe: MbPBO [a 3aneyeLl Ha BUCOKa TemnepaTtypa 1 cfef ToBa
LIAAALLO [a OCTaBULL [a ce OOCrOTBU.

NMOYNCTBAHE N NOAAPDBXXKA

CMA3BAWN BUHATU!

m [lpeam nouncTBaHe ocTaBy BCUYKM YacTu fia Ce oxNagsaT foc-
TaTbyHO, 3a [la He Ca ropeLLn 1 aa MoraT fja ce nunar.

m He nouncTean knanaHa Ha pegykTopa Ha HansiraHeto! Toi
CbAbP>Ka MHOTO YyBCTBUTESIHU KOMMOHEHTM, KOUTO MoraT Aa
6baT NOBPeAeHN JOpU Npw NieK JONUp C ApYrv NpeaMeTu.
He noTansn pefykTopa Ha HansraHeTo BbB BOAa.

m [a30BaTa CKCTEMa MOXe [ja Ce MoYMCTBa Camo OT KBasu-
rumpaH cneumanncT. B HUKakbB Clyyan He pasrnobssaii
perynvpaLumns Mogys.

m  BbTpeLuHOCTTa Ha ropenikuTe He TpsibBa fia ce HaMOKpH.

m He notansi rpuna BbB BOAA U He ro 06MBaii C MapKyy 3a
BOAa. B razonpoBoavmMuTe Uan enekTprUYecky KOHTakTu He
TpsbBa fa nonaaa TeYHOCT.

m [lpeam nouncTBaHe pasenyHv rasosata byTunka oT kopnyca
Ha rpuna.

m  Hukora He 13nnBaii CTyfeHa BOAa BbPXy FOpeLLMTE YacTu.
ToBa MoOXe [a AoBefe A0 U3rapsHvA 1 NoBpeda Ha MaTepu-
ana.

m  Hukora He 13Mos3Bai CNMPT UKW ApYrv 3anannMm nnm abpa-
3VIBHM MOYNUCTBALLM CPEACTBa.
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m  BJoueHUTe B JOCTaBKaTa NPUHALIEXHOCTM He ca Noaxons-
LM 33 CbAOMMUSIIHA MaLLVHa.

m [penn ynotpeba Ui cbXpaHeHne BCUYKM YacTu TpsibBa Aa
ca cyxu.

3a da ce pafBall ObAro Ha rpuna, Tpsbea Aa ro noaabpykall
YMCT. AKO FpUTLT He Ce MOYNCTBA U NOAAbPXKA, HeroBaTa Npoms-
BOAMTESTHOCT MOXE [la Hamasiee C TeYeHve Ha BpeMeTo. Hucknte
TemnepaTypu 1 HepaBHOMEPHOTO pa3npefenieHve Ha TonamMHaTa
ca npu3sHauu, Ye razonpoBoAMMUTEe KOMMOHEHTM TpsAbBa Aa
6baaT nouncTeHn. MNpodyKTuTe 3a NPUroTBAHE 3a1enBaT nopaam
oCTaTbLM OT XpaHa no ckapaTa Ha rpuna. OTnaraHvsTa oT Mas-
HWHa MOXe Ja ce 3anasAr.

MouncTBaHe Ha TaBUYKATa 3a CbOMpaHe Ha
Ma3HuUHaTa (cnep Bcsika ynoTpeba)
m He u3snonsean aﬁpa3VIBHVI NnoYUCTBaLLM NpenapaTtu.

. I/I3r|pa3H|/| 1 MOYMCTM BCUYKM YaCTU Ha CUCTemaTa 3a Cbou-
pPaHe Ha Ma3HUHaTa (TaBa 3a C'b6|/|paHe Ha Ma3HMHAaTa, Yalla
3a C'b6|/lpaHe Ha Ma3HMHaTa W11 TaBUYKa 3a C'b6|/|paHe Ha
Mas3HMHaTa) aen v npeon BcAaka yn0Tpe6a. M3muin vyactute ¢
TOMNa BOAa, Npenapart 3a MUeHe Ha YNHNK U rbba. MNMoyncrea-
HETO € HaN-N1eCHO C/1e3 Nof13BaHe B OXJ1afeHO (He FOpELLI,O!)
CbCTOAHNKE.

MouncrBaHe Ha YyryHeHUTe CKapu U njoyarta Ha

rpuna (cnep Bcsaka ynortpeba)

[Mnoyata Ha rpmnna ce novYncrTea No CblUMA Ha4YMH KaTo CKapaTa

Ha rpuna.

1. Octasu cKapaTta B rpuia u 13M0N3Ban YeTKa 3a NoYmcTBaHe
Ha CKapaTa Ha rpuia nnu wnatyna, 3a Aa oTCTpaHuLl no-rpy-
OuTe ocTaTbLM.

2. HeoTcTpaHeHWTe OCTaTbLM MOXeLL a 06ropuLL KakTo
cnenga: Bkntouun rpmna 3a okosio 30 MUHYTU Ha Han-BMCOKa
cteneH (MuH1Mym 300°C) 1 3aTBOPM Kanaka.

3. OcTaBu ckapaTa Ha rpuia aa ce oxnafm JOTOKOBa, Ye Aa
MoXeLl Aia A NunaLl 1 u3yeTkan octatbupmTe. Cref ToBa npu
Hy>K[la A M36BPLUM C BAXKHA KyXHEHCKa XapTus.

4. Hwne npenopb4BamMe KaTo noagpb>XKa 1 NoAroToBka Ha
CNeaBalloTo rpuioBaHe Ja HaMaXKell CKapaTa Ha rpua C
PacTUTESIHO Mad10.

MouncTBaHe Ha eMalIMPaHU CKapW Ha rpuna,
CKapu 3a nogabpiKaHe B TOMJIO CbCTOSIHUE,
NOKPUTUA Ha ropesikata u apyru eManimpaHm
Yyactm

m [la He ce n3non3BaT abpasvMBHU NOUYNCTBALLM Npenapa-
T, KaKTO U YeTKMN CbC CTOMaHeHa YyeTuHa.

+  TouncTeai ckapuTe Ha rpusia 1 ckapuTe 3a NoAabpXKaHe B
TOMMIO CbCTOAHME CJief, BCAKA ynoTpeba, a ocTaHannuTe KoM-
MOHEHTU, aKO € HeoBXO4MMO.

. |/|3CT'bp>KI/I no-rpy6|/|'re OCTaTbUM C NJ1aCTMacoBa LWnatyna
WA rm HakKMCHW B TOMJ1a BOAaA.

« (Cnep TOBa M3MO3BaK 3a NOYMCTBAHETO TOMJA BOAA C MaJIko
npenapart 3a MMeHe 1 rbba nnn meka Kbpna.

MouncTBaHe Ha CKapuTe OT HepbXXAaema

cTomaHa (cnepn Bcsika ynotpeba)

. MoyncTBan cKapuTe OT HepbXXaaeMa CTOMaHa C TorJia BoAa,
npenapart 3a CbAoBe n rba nnn HemeTasiHa no4ymncTBalla
Bb3rjlaBHUNYKaA.

MouncTBaHe Ha KamepaTa Ha rpuna (ako e
Heob6Xxoanmo)

Mo Bpeme Ha ynoTpeba n3napeHaTa Ma3HUHa U AVMBT MPOU3-
BeX/aT Bbrfiepos, KOMTO ce oT/ara B KamepaTa Ha rpuna.
m He u3nonssai abpasnBHM NoYMCTBaLLM NpenapaTu.
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1. OTCTpaHW BCUYKM OCTATbLUM OT XpaHa 1 HaTpyrnaHa Ma3HuHa
OT UAnaTa Kamepa Ha rpuia. 3a Lenta MoxXe [1a 13nosi3BaLll
Hanp. naacTMacoBa LnaTyna.

2. Cnep TOBa MOYMCTV MOBBPXHOCTUTE C MeKa Kbpna. MMpw
Mo-CUJIHO 3aMbpCsiBaHe MOXKeELL [ia v M3MUELL C TOMsa BOAa,
npenapar 3a M1eHe Ha CbAoBe W rbba 1 fa v n3bbpLueLl ¢
HeabpasuBHa Kbpna.

MouncTBaHe Ha BbHLUHATA CTPaHa (ako e
Heob6XxXoaumo)

BbHLWHaTa CTpaHa Ha rpuyia ce CbCTon OT Pa3IM4YHKN MaTeprann
1 MOBBPXHOCTN 3aToBa npenopb4BamMe pPas3IMyH MeTOAN 3a
Nno4YncCTBaHe B 3aBNCMMOCT OT BMAa Ha NOBbPXHOCTTA.

MOBBPXHOCTU OT HepbXAaemMa CTOMaHa

+  W3non3gai Heabpa3suBeH NOYMCTBALL, NpenapaT 3a HepbXaa-
eMa CTOMaHa U1 CJ'IE,EI,B&I;I MHCTPYKLUUUTE Ha NpOn3BOANTENA.
He usnonsean abpasmBHu nactu!

+ 3a noyucTBaHe MOXe Aa U3Mon3BaLl Tonna Bofa, Aoma-
KMHCKM NOYMCTBALL, Npenapat v rbba. Cnep ToBa U3naakHM
MOBBPXHOCTUTE C YMCTa BOLA U MM MOACYLLM C MeKa Kbpria.

AKO IpUSTBT € M3MI0XKEH Ha 0COBEHO CypOBY YCIOBUS,
BbHLUHaTa CTpaHa Ha rpuna Tpsabea fa ce noymcrea
no-yecto. B xnopuaHu v cyndmaHm cpeam, ocobeHo B
KpanbpexxHWTe paroHn, HepbXaaemaTa CTOMaHa CbLLO
MOXe [ia ce OKUCIN UK fa CTaHe Ha neTHa. ConeHaTa
BOJA, KUCENIMHHUAT ObX[, 61M30CcTTa 40 BacenHn n
IKaKy3uTa 1 Apyrv eKCTPEMHU YCNIOBUA, XapaKTepusm-
paLy ce C BUCOKA TOMJIMHA W BAAXHOCT, MoraT fia npu-
YMHAT neTHa. MeTHaTa NoHsKora ce 0ObpPKBAT C PbXAa.
Te moraT flecHo Aa 6baaTt oTCTpaHeHn 1 n3berHaTu:
M3mMuin neTHaTa ¢ Tonia BoAa U AOMAKNUHCKA MOYUCT-
Ball, Npenapar, U3njakH1 NoBbPXHOCTTA C YMCTa BoAA U
noacywwn. TbpKal BCUYKM MOBBPXHOCTU OT HepbXaaema
CTOMaHa C YelIMsiHa BOJA M MOYMCTBALL, NpenaparT 3a
HepbXJaeMa CTOMaHa Ha Bcekun 3 fo 4 cegmuum, 3a da
npeaoTBpaTHILL NosBaTa Ha MneTHa.

®

JlaknpaHu, emMannmpaHn NOBbPXHOCTU U NIACTMaCcoBU
Yactn
= He u3nonseai abpa3vMBHU NOYUCTBALLU NpenapaTu.

« 3a noyncTBaHe M3Mon3Ban camo Tonna BOda C MaJiko KO-
NIN4eCTBO JOMaKUHCKN NOYNCTBALL, npenapaTt N KyXHEeHCKN
Kbpnu nan Mmek napuan. Mounctn MOBBbPXHOCTTA, U3NnaakHu A
nAanoacywun.

MoyucrBaHe Ha rasonpoBogmmMmunTe KOMMOHEHTHU

(npu Hy>XAa)

[a30MpOBOAMMHUTE KOMMOHEHTW €BEHTYAHO Ca 3amnyLUeHN 1

TpsAGBa Aa Cce NoYMCTAT, KoraTo

+ ce 3abenexart MMpU3Ma Ha ra3 v MHOIo XbAT 1 c1ab nNnambk
Ha ropesikaTa.

+ He ce [JOCTWra XenaHaTta TeMrnepaTtypa.

+ ropeskaTa HarpsiBa HepaBHOMEPHO WJIN NIaMbKbT NPUMUIBa.

Mpy NOYNCTBAHETO NPOLIEANPaN KaKTO ClefBa:

+  TMouncTy uaAnaTa BbHLUHA MOBBPXHOCT Ha rOpPesik1Te C YACTa
TeNleHa YeTka, 3a ja OTCTPaHWLL OCTaTbLMTe OT XpaHa U
3aMbpcaABaHuATa. MPU NOYMCTBAHETO BHUMABAW fa He
M3KPUBULL UM NOBPEeAULL 3anajiuTeNIHUTE eNleKTPOaM.
YeTkai BHMMATEIHO OKOJIO 3anannTenHUTe enekTpoau.

+ lMo-cnewumnanHo ce yBepu, Ye A1031Te 3a U3NyCKaHe Ha ras
1 OTBOPUTE 3a 3aCMyKBaHe Ha Bb3fyX, pecrn. TpbbaTa Ha
BeHTypw Ha Bcska Tpbba Ha ropenikaTa ca cBobofHN. Ako e
HeobX04MMO, T NOYNCTY C KIOPETU 3a NMOYUCTBAHE Ha Nyu
WAN C Bb3AYX NOA, HansAraHe.

+  Tpu Hy>aa MoXeLl Aa NMOYMCTMILL ra30BMA OTBOP U BPb3KUTE
Ha ra3oBus MapKyy C Meka 4yeTka.
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HenHocTn No nopapbXKKaTa

CMA3BAI BUHATI!
m [llo3nTe mMoraT Aa 6bAaT CMEeHAHU caMo OT CreLnanmcT.

AKO Ce MOYNCTBA PELOBHO, FPUITLT He Ce HyXKaae OT 06C/yXKBa-
He. Bbnpeky ToBa NePUOANYHO TPAOBa Aa Ce NPaBsT NPOBEPKU.
OpwueHTMpai MHTepPBaINTE Ha NPOBEPKA B CbOTBETCTBME C YECTO-
TaTa Ha M3MoN3BaHe 1 C YC/IOBMATA Ha OKOJIHATa Cpefa, Ha KOMTo
€ N3/I0KEH FPUITBT.

+ [poBepsBaii gann YacTuTe Ha rpuia ca HaJIMYHU 1 MOHTMpPa-
HK (BM3yasHa NpoBepKa).

+ [poBepsBaii ganu BCUYKN BPb3KM Ca HAJIMYHM U 3aTErHaTU.
Mpw Hy>Aaa rv 3aTerHn.

+ Ta3o0BaTa cucTeMa TpsibBa fia ce NpoBepsiBa Npu BCAKO
CBbp3BaHe Ha OyTuska (B rnasa ,MpoBepka 3a razoHenpo-
HULaemocT”).

+ Ta30BuAT Mapkyy TpAbBa Aa ce CMeHU, ako e MOPbO3eH MK
noBpefeH NN ako e HaAXBbPJIUI MaKCUMaITHUA CPOK Ha
n3nosseaHe (BUXX rnaea , TexHnyeckun gaHHu").

CbXPAHEHME

CMA3BAIN BUHATU!

m [lpennasBsaii rpuna OT CUHU BETPOBE, MPOLbIIXKMTENHA
BJIara, ObX[, CHAr, rpafdyLika uav Apyr MeTeoposiormyHm
BIINAHNA.

m  AKO rpuTbT He Ce U3MO0JI3Ba 3a NO-AbJTbI MEPUOS, OT BPEME,
pa3senunHK razoBaTa ByTuKa OT rpufia v S CbxpaHsBaii Ha-
LnexHo (BUX rnaea , IHCTpykumm 3a 6e3onacHoct” - ,Onac-
HOCTW OT ra3oBm ByTuKn").

+ Ha oTKpUTO CbxpaHsBal rpuia Ha cyxo MscTo. Mokpuia rpuna
(c kanak 3a npepnasBaHe OT aTMOCEPHOTO Bpeme), 3a Aa
npeanasnl KOMMOHEHTUTe OT Bflara, npax, HaCeKoMu 1an
nasum, kouto 6uxa MOriv fa Bnsi3aT B KOPryca Ha rpuna u
[la Ce YCTaHOBST TaM.

+ [peau NocTaBAHETO My 3a CbXpaHeHWe NOYNUCTN rpuna (BUX
rnaea ,loyncrBaHe 1 NOAAPBXKKA").

» AKO rpuibT Ce CbXpaHsBa Ha 3aKpuUTO, To/ TpsibBa Aa ce
pasepuHu oT rasoBaTa OyTuiKa. 3aTBOPM ro HaANEXHO C
hrkcmpallaTa ranka v 3alWwmTHaTa Kanayka (8 3aBUCMMOCT OT
BEPCUATA) U FO CbXpaHsABaW HaBbH Haf, 3eMATa (T.e. He B MU
oA, HUBOTO Ha 3eMsTa) Ha flobpe NPOBETPMBO MACTO.

OTCTPAHABAHE HA
HENU3IMPABHOCTU

AKO BbMpekn AOCTaTbYHUTE BHUMAHNE U MUKW Bb3HWKHE Hewns-
MPaBHOCT, Ta3u rfaBa MOXe [1a MOMOrHe 33 OTCTPaHABAHETO M.
AKO crefBalLyTe CTbMKM He peLluaT npobnema, ce CBbPXM C
oThena 3a obcnyxBaHe Ha KIMeHTU .(BUXK KopuLaTta Ha Tasu
WHCTPYKLMA 38 MOHTUPaHe 1 ynoTtpeba).

é He ce onutBai a peMoHTUpaLl ra3oBaTa cuctema
cam!

Mwpuc Ha ras

Tey B ra3oBaTa cuctema.

1. He3abaBHO 3aTBOpM rasosaTa OyTuKa.

2. 3aTerHu BCUYKM BMHTOBM BPb3KW Ha ra3oBaTta cuctema.

3. TlpoBepun BCUYKM ra30nNpoBOANMM HaCTW 33 BbHLUHN NOBpe-
OV, CMeHU feeKTHUTE YacTu C OPUrMHAMHK Pe3epPBHI YacTu.

4. TlpoBepu HenpomyckANBOCTTa (BUX rnasa ,MpoBepka 3a
ra3oHenpoHMLaemMocT”).

BG
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[opesikaTta He ce 3arnasnsa.
la3oBata OyTusika e npasHa.

» CmeHu rasoBata OyTuska.

FopenkaTta e 3anyLleHa.

» [MouncTn A, KakTo € OnncaHo B rnaea ,,lloyncrBaHe v noa-
apbxka” — ,MoyncTBaHe Ha ra3onpoBoAMMUTE KOMMOHEHTU
(npwn Hy>¢pa)”.

Mpwn cTpaHWYHa ropenka: 3anaanuTenHuaAT kaben He e CBbp3aH
CbC 3anaskara.

» BusyanHa nposepka. Mpun Hy>Xda CBbPXKU 3ananntenHma
Kaben.

[lo3aTa Ha 3BeHOTO 3a HaCTpolika (3ag npefHaTta 6neHaa) e
3anyLueHa.

» Bb3/10XKM MOYNCTBAHETO Ha CNeLnaauncT.

3anasnkara e nospefeHa.

» Bb3n0XXu npoBepkaTta v eBeHTyasiHaTa nonpaska, pecr.

CMfAHa Ha 3anaJikaTa Ha CneumanmcT.

>KenaHaTa Temnepartypa He e gocturHata / [NinaMmbkbT
€ MaJTbK Unn TpenTtn CUJIHO Nin € C HepaBHOMEpPHaA
KapTHa Ha njiaMbKa. / He ce 3ananBeat oTaenHnm
ropesiku.
Fa3oBata OyTusika e (MoyT) npasHa.

» CmeHwu rasoBaTa OyTuska.
lopenknTe ca 3anyLueHn.

» [1o4YncTn rn, KakTo e ONncaHo B rniaea ,, lloyncTBaHe v noa-
Apbxka” — ,MoyncTBaHe Ha razonpoBOAMMUTE KOMMOHEHTU
(npu Hy>xpa)”.

[a30BMAT Mapkyy e nperbHarT.

» /13npaBu razoBna Mapkyu.

[llo3aTa Ha 3BeHOTO 3a HaCTpolika (3ag npefHaTta 6neHaa) e
3anyLueHa.

» Bb3/105KM MOYMCTBAHETO Ha CNeLMasuncT.

CunHo npuniamMmBaHe
MpuroTeAHaTa Ha rpua xpaHa e Ma3Ha.
» OTCTpaHW rofleMun KOSMYecTBa Ma3HWHa, NocTaBu MecoTo B
Tapesika 3a rpui UM Hamanv TemnepaTtypaTa Ha rpuna.
[PUNBT € 3aMbpCEH.
» Moumnctu rpuna (B> rnasa ,MoyncrTeaHe 1 NoaapbxKKa”).

EO OEKJIAPALINA 3A CbOTBETCTBUE

C HacTosLLoTOo He, hupma LANDMANN Germany GmbH, gekna-
pupame, Ye ONUCaHUAT TYK ra3oB ype[ OTroBapA Ha PernameHT
(EC) 2016/426 .

CbOTBETCTBMETO € JOKAa3aHO Ype3 13csiefBaHe Ha TUna B CbOTBET-
CTBMe CbC cTangapTta EN 498:2012.

M3cnepBaHeTo Ha TMNa e N3BbpLUEHO OT HOTUMULIMPAHUA OpraH
IMQ ISTITUTO ITALIANO (ltaly).

NpoeHTndrkaumoHeH Homep Ha ypena 51CP4447

Mons, 3a LOMbAHWTEIHA MHOPMaLMA ce 06bPHU KbM HalLms
oTAen 3a 06CnyXXBaHe Ha KJIMEHTH.

N3XBbPJIAHE

3a OTCTpaHsABaHe KaTo OTNambK rPUITLT e pas3riobssa Ha
CbCTaBHMTE CV 4aCTU U METaTbT U MlacTMacaTa ce npeaasar 3a
noBTOpHa ynotpeba.
@ OnakoBbYyHUTE MaTepmanm ce OTCTpaHﬂBaT KaTO OTnagbK
% @ 6e3 na HaBPeOAT Ha OKOJSIHATa Cpeda W ce Npeaasar 3a
peumnknnpaHe.
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Spostovani,

zahvaljujemo se vam za nakup plinskega Zara LANDMANN. Ta navodila za sestavljanje
in uporabo vam bodo pomagala pravkar kupljeni zar LANDMANN pripraviti za
uporabo. Poleg tega vkljucujejo pomembna navodila za pravilno uporabo,
varno delo in nego.
Vzemite si ¢as in se seznanite s podrobnostmi svoje nove opreme. Zelimo vam
nemoten zacetek uporabe in dolgotrajno veselje z vasim zarom LANDMANN.
Ce imate vpra3anja glede svojega modela Zara ali potrebujete dodatno podporo,
vam bo z veseljem pomagala nasa servisna ekipa. Potrebne informacije za stik najdete
na ovitku teh navodil za sestavljanje in uporabo.

o'ec Ogg seo

Veliko zabave in okusnih jedi z Zara vam Zeli
vasa ekipa LANDMANN.

VSEBINA PRED UPORABO PREBERITE NAVODILA ZA
Tehnicni podatki 78 SESTAVLJANJE IN UPORABO!

Obseg dobave 78 Neupostevanje navedenih varnostnih napotkov, previdno-
Namenska uporaba 79 stnih ukrepov in delovnih korakov lahko povzrodi hude ali
Varnostni napotki 79 celo smrtne poskodbe ali materialno Skodo zaradi pozara ali
Zahteve za komponente za prenos plina 80 eksplozije.

Navodila za sestavljanje 80 Ta navodila za sestavljanje in uporabo shranite za poznej-
Prikljucitev plinske jeklenke 80 Sa vprasanja in druge uRorabnlke. So del naprave. P-r_0|zva-
ok i 8 jalec ter uvoznik pri neupostevanju navedb v teh navodilih za
Preizkus tesnosti 81 sestavljanje in uporabo ne prevzemata nikakrsne odgovornosti.

Uporaba 81

Nasveti za peko na Zaru 82
Ciscenje in vzdrzevanje 82
SkladiScenje 83

Odpravljanje teZav 84 Simboli
ES-izjava o skladnosti 84 Znaki za nevarnost: ta simbol opozarja na mozne ne-
Odstranjevanje 84 varnosti. Pazljivo preberite in upoStevajte pripadajoce

varnostne napotke.

@ Dopolnilne informacije

Il Pred uporabo preberite navodila za sestavljanje in upo-
|__I rabo!

1|
Q[I Primerno za Zivila.

Dodatna pojasnila
Stevilke legende so prikazane takole: (1)
Sklici na slike so prikazani takole: (slika A)

OPOZORILO:
m Samo za uporabo na prostem.

m Pred uporabo aparata preberite navodila za sestavljanje in
uporabo.

m  OPOZORILO: Dostopni deli so lahko zelo vroci. Uporabljaj-
te zunaj dosega otrok.

Med uporabo aparata ne premikajte.

Po uporabi zaprite ventil na plinski jeklenki.

Aparata ne uporabljajte v blizini vnetljivih materialov.
Ne spreminjajte aparata.
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SL
TEHNICNI PODATKI

Oznaka naprave: Plinski zar »Gas BBQ 2.0« c € 0051
Stevilka modela: 22165 51CP4447
Drzava: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR PL AT, CH, CZ, DE LT, LU, LV, PT, SK; SI
Kategorija plina: [38/P (30) I38/P (37) I38/P (50) I3+ (28-30137)
Vrsta plina: G30 (butan), G31 (propan) G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan), G31 (propan) ali| G30 (butan) | G31 (propan)
ali njuna mesanica ali njuna mesanica njuna mesanica
Tlak plina v mbar: 30 37 50 28-30 37
Poraba: G30: 436 g/h G30: 436 g/h G30: 436 g/h 436 g/h 428 g/h
G31: 428 g/h G31: 428 g/h G31: 428 g/h
@ Sobe glavnega
gorilnika: 0,84mm 0,78 mm 0,74 mm 0,84mm 0,84mm
Toplotna moc: 6 kW (4 x 3,0kW glavni gorilnik + 1 x 3,0kW stranski gorilnik)
Viig: piezo
Regulator tlaka: po EN 16129; upostevajte nacionalne predpise.
Cev za plin: po EN 16436-1; najvec 1,5 m; glede najdaljSega obdobja uporabe upostevajte nacionalne predpise. @ T
Mere (D x V x $): Zar: pribl. 102 x 98 x 57,5cm — e
Teza: pribl. 16,5kg g
Plinska jeklenka: komercialno dostopna plinska jeklenka, za mere glejte sliko ob strani. 3
ID navodil za sestavljanje Eﬂ
in uporabo: 722165 M LM EE V1 1123 md
Proizvajalec: LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Nem¢ija —
—_—
Izdelano na Kitajskem. maks. @ 300 mm
OBSEG DOBAVE
(Slika A, glejte zloZeno stran)
Totka Oznaka St. Totka Oznaka St.
1 Pokrov 1 28 Opornik zgoraj levo 1
2 Termometer za pokrov 1 29 Stranska miza levo 1
3 Pokrov gorilnika 2 30 Enota Zara (vnaprej vgrajena) 1
4 Pladenj za mascobo 1 31 Gorilnik 2
5 Stranska miza desno 1 32 Tecaj A 2
6 Opornik zgoraj desno 1 33 Tecaj B 2
7 Nastavek 4 34 Rocaj pokrova 1
8 Kotnik A 2 35 Resetka za zar 1
9 Kotnik B 2 36 Resetka za ohranjanje toplote 1
10 Opornik zadaj desno 1 37 Izolacijska ploSca 1
1 Os kolesa 1 A-O Material za sestavljanje
12 Kolo 2 ) o
13 o 'k dai d : Navodila za sestavljanje in uporabo 1
pornik spredaj desno Navodila za regulator tlaka 1
14 Talna plosca 1 ) ) '
15 Sprednji zaslon spodai 1 Potrebujete tudjln'aslednje. . | .
N i + Jeklenka utekocinjenega naftnega plina (glejte poglavje
16 Sprednji zaslon zgoraj 1 »Tehnicni podatkic), 1x
17 Stranska pre¢na ojacitev 1 + Orodje za montazo
18 Opornik spredaj levo 1 Ti deli niso priloZeni.
19 Opornik zadaj levo 1 <
pornik zadaj fevo UPOSTEVAJTE!
20 spodnje drzalo plinske jeklenke ! + Preverite popolnost obsega dobave in da deli niso bili posko-
21 Zgornje drzalo plinske jeklenke 1 dovani med prevozom. Ce deli manjkajo ali so poskodovani,
22 Pretna ojacitev zadaj 1 se obrnite na servisno sluzbo (glejte ovitek teh navodil za
| ak katerih drsavah ni prilo? sestavljanje in uporabo). PridrZzujemo si pravico do manjsih
23 Regulator tlaka (v nekaterih drzavah ni prilozen) | 1 tehnicnih sprememb, npr. v zvezi z materialom za sestavljanje.
24 Cevza plin (v nekaterih drzavah ni priloZena) 1 «  Z naprave odstranite morebitne folije, nalepke ali prevozno
25 Prikljucek za plin 1 zascito, nikoli pa tipske tablice in morebitnih opozorilnih
1
26 Nastavitveni gumb 2 znakov!
27 Gumb za vzig 1
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NAMENSKA UPORABA

m Ta plinski Zar je namenjen pripravi zivil, primernih za pripravo
na Zaru. Deluje na utekocinjeni naftni plin in je predviden za
uporabo na prostem.

m Zar in plinsko jeklenko je treba uporabljati in skladii¢iti v skla-
du z veljavnimi predpisi.

m Zar je namenjen za zasebno in ne za komercialno uporabo.

m Drugacna uporaba ni dovoljena. To Se posebej velja za nasled-
nje predvidljive napacne nacine uporabe:

o Zara ne uporabljajte z lesom, lesnim ogljem ali drugim gori-
vom, ki ni utekocinjeni naftni plin (propan/butan).

o Zara ne smete priklju¢iti na omreZje zemeljskega plina
(mestno plinsko omreZje)! Ventili in Sobe so zasnovani samo
za jeklenke z utekocinjenim naftnim plinom.

o Zara ne uporabljajte za ogrevanje.

o Zara ne uporabljajte za segrevanje drugih snovi in materia-
lov, ki niso Zivila.

o Zara ne uporabljajte kot vgradno napravo.

m Zar uporabljajte izklju¢no za navedeni namen uporabe ter le
tako, kot je opisano v teh navodilih za sestavljanje in uporabo.
Vsakrina drugacna uporaba se Steje za nenamensko. Nepravil-
no upravljanje in nestrokovno ravnanje lahko povzrocita pos-
lab3anje delovanja ali materialno skodo in telesne poSkodbe.

m Iz garancije so izkljucene vse pomanijkljivosti, ki nastanejo
zaradi nestrokovnega ravnanja, poskodb ali poskusov popravil.
To velja tudi za obicajno obrabo in mascobne obloge ter spre-
menjene barve na zaru in priboru.

VARNOSTNI NAPOTKI

A Tveganje poskodb

m Zar ni namenjen za uporabo s strani otrok in oseb, ki imajo
omejene fizicne, zaznavne ali dusevne zmoznosti ali ki nimajo
zadostnih izkuSenj in/ali znanja.

m Otroci se z zarom ne smejo igrati. Poskrbite, da otroci ne bodo
imeli nenadzorovanega dostopa do zara, tudi Ce je izkljucen.
Napacna uporaba je lahko nevarna.

m  OPOZORILO: dostopni deli so lahko zelo vroci. Otroci
morajo biti varno oddaljeni! Ko zar uporabljate ali je zar Se
vro¢, ga ne puscajte brez nadzora. Pazite zlasti, da v blizino
vroCega zara ne pridejo otroci ali druge osebe, ki ne morejo
pravilno prepoznati ali se odzvati na mozne nevarnosti.

m Nosite rokavice za Zar, ki so preizkuSene po Uredbi o osebni
varovalni opremi (EU) 2016/425 skladno z EN 407 (za3cita
proti vrocini, kategorija Il).

m  Med uporabo Zara in po njej se ne dotikajte segretih delov!
Med uporabo Zara ali takoj po izklopu se dotikajte samo roca-
jev in nastavitvenih gumbov. Pred prevazanjem, ciS¢enjem oz.
shranjevanjem Zara pocakajte, da se ohladi.

Zara med uporabo ni dovoljeno premikati!

Zauzivanje alkohola ali drog lahko negativno vpliva na zmo-
znost pravilnega in varnega montiranja, premikanja, shranje-
vanja ali upravljanja Zara.

A Tveganje zadusitve, pozara in eksplozije

Plin je zelo vnetljiv in gori eksplozivno. Ce se uhajajoci plin
nenadzorovano vzge, lahko pride do hudih telesnih po-
Skodb ali materialne Skode.

Utekocinjeni naftni plin je tezji od kisika. Zato se nabira pri

tleh in tam izpodriva kisik. Ce se nabere zadostna koncen-

tracija plina (npr. pri poskodovani plinski jeklenki), lahko
pride do zadusitve zaradi pomanjkanja kisika.

m Uporabljajte samo vrste plinov, plinskih jeklenk, regulatorjev
tlaka in cevi za plin, ki so navedeni v teh navodilih za sestavlja-
nje in uporabo (glejte poglavje »Zahteve za komponente za
prenos plina).
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Zar uporabljajte samo nad nivojem tal (tj. ne v poglobitvah
pod nivojem tal).

Uporabljajte samo na prostem. Zara ne uporabljajte v
zgradbah, garazah, pokritih prehodih, Sotorih, v drugih zaprtih
obmodjih, pod tendami ali gorljivimi konstrukcijami.

Zara ne uporabljajte v ali na vozilih. To velja tudi za avtodome,
pocitniske prikolice in ¢olne.

Zara ne uporabljajte, ¢e so v zraku oz. okolici lahko vnetljive ali
eksplozivne snovi. V bliZini Zara ne shranjujte goriva ali drugih
vnetljivih hlapov ali tekocin in ne uporabljajte taksnih snovi v
njem. V blizini Zara ne prsite z razprsilniki.

Zara ne uporabljajte brez regulatorja tlaka (glejte poglavje
»Zahteve za komponente za prenos plina« — »Regulator tlaka«)!
Prepricajte se, da je regulator tlaka pravilno prikljucen in delu-
je ter ni poskodovan.

Ob vsaki prikljucitvi plinske jeklenke ali po daljSem casu
mirovanja zara izvedite preizkus tesnosti vseh komponent za
prenos plina (glejte poglavje »Preizkus tesnosti«). V primeru
puscanja plina Zara ne smete uporabljati.

Med delovanjem naprava ne sme biti v blizini vnetljivih
materialov. Obstaja nevarnost pozara. Upostevati je treba
naslednje najmanjse razdalje od vnetljivih materialov: 2 m nad
in 1 m ob strani Zara. Razdalja od tezko vnetljivih materialoyv,
npr. hisnih sten, mora biti najmanj 0,6 m.

Tudi v podstavku z omaro med uporabo ni dovoljeno hraniti
pokrova za zascito pred vremenskimi vplivi ali drugih gorljivih
materialov.

Ob prikljucitvi plinske jeklenke okoli Zara ne sme biti virov
vziga.

Ne prekrivajte prezracevalnih odprtin enote Zara in prostora za
plinsko jeklenko ter poskrbite, da so vedno proste.

Ne prekrivajte odprtin na zaru in se pred zacetkom uporabe
Zara prepricajte, da niso zamasene. Kot vecina naprav, ki se
uporabljajo na prostem, je zar potencialno skrivalis¢e za pajke
in zuzelke. ZamaSene komponente za prenos plina lahko
ovirajo pretok plina, kar lahko zmanjsa zmogljivost ali celo
povzroci nevaren povratni udar plamena. Zamasitve odstrani-
te, kot je opisano v poglavju »Cis¢enje in vzdrzevanje«.

Zara med uporabo ne puscajte brez nadzora. Ce plamen
ugasne, ga takoj znova vzgite ali zaprite plinsko jeklenko.

Ce zavohate plin, izklopite dovod plina na plinski jeklenki in
ugasnite vse plamene. Ne vklapljajte elektri¢nih naprav. Pred
ponovno uporabo Zara ugotovite vzrok puscanja plina in ga
odpravite.

Pazite, da se Zivila, ki vsebujejo veliko olja in masti, ne pregre-
jejo. Na Zar ne postavljajte posod, napolnjenih z oljem.
GoreCe mascobe ne gasite z vodo! Takoj zaprite dovod plina
na plinski jeklenki. Takoj izklopite vse gorilnike in pustite po-
krov zaprt, dokler poZar ne ugasne.

Po uporabi takoj zaprite dovod plina na plinski jeklenki.
Zara ne pokrivajte, dokler je vro¢.

Naprave ne spreminjajte! Vsaka sprememba naprave je
lahko nevarna.

V sestavne dele, ki jih je zapecatil proizvajalec ali njegov
zastopnik, ni dovoljeno posegati.

Popravila sme izvajati samo proizvajalec oziroma servi-
sna sluzba, da se izognete nevarnostim. Ce opazite poskodbe
ali v primeru motnje, se obrnite na servisno sluzbo (glejte
ovitek teh navodil za sestavljanje in uporabo). Zara ne smete
uporabljati, dokler ni popravljen, saj lahko okvara Zara poveca
nevarnost telesnih poskodb.

Uporabljajte samo originalni pribor proizvajalca, da ne vplivate
na delovanje zara in preprecite morebitno $kodo ali nevarnosti.
Med delovanjem nikoli ne odstranite nastavitvenega gumba,
plinske jeklenke ali katerega koli elementa za prenos plina.
Zara ne premikajte s priklju¢eno plinsko jeklenko. Zar in plin-
sko jeklenko morate vedno premikati loceno.

Zar redno ¢istite, kot je opisano v poglavju »Cis¢enije in vzdrze-
vanjex.

o'ec Ogg seo
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A Tveganje zaradi plinskih jeklenk

m Upostevajte dolocila proizvajalca ali izposojevalca plin-

ske jeklenke!

Plinska jeklenka ne sme priti v doseg otrok!

Ne uporabljajte udrte ali zarjavele plinske jeklenke.

Ne uporabljajte plinske jeklenke s poSkodovanim ventilom.

Nikoli ne polagajte plinske jeklenke na tla v lezeci polozaj.

Plinske jeklenke (tudi prazne) vedno namestite, prenasajte in

shranjujte v pokon¢nem, varnem polozaju.

m  Plinske jeklenke nikoli ne pustite pasti. Ne izpostavljajte je
udarcem in je ne poskoduijte.

m Plinske jeklenke lahko pri segrevanju eksplodirajo. Plinske
jeklenke ne sezigajte. Prav tako je ne izpostavljajte ekstremni
toploti (nad 50 °C). Plinske jeklenke v vroc¢ih dneh ne puscajte
v avtomobilu. Pazite, da se plinska jeklenka in cev za plin ne
bosta dotikali Zara med uporabo.

m Plinske jeklenke prikljucujte, uporabljajte in hranite samo na
prostem z dobrim prezracevanjem (tj. ne na stopnisc¢ih, hodni-
kih, prehodih in dovozih) in nad nivojem tal (tj. ne v vdolbinah
pod nivojem tal).

m  Netesno plinsko jeklenko takoj prestavite na dobro prezrace-
no mesto na prostem, da bo plin lahko iztekal, in pocakajte,
da se plin razprsi. Prazno jeklenko nato vrnite proizvajalcu z
obvestilom, da jeklenka ne tesni.

Ce ¢utite omotico ali slabost, vdihnite sveZ zrak in se po potre-
bi posvetujte z zdravnikom.

m Preden odklopite regulator tlaka s plinske jeklenke, vedno
zaprite ventil plinske jeklenke.

m  Plinskih jeklenk (tudi praznih), ki niso prikljucene za takojSnjo
uporabo, ne smete skladisciti v neposredni blizini delujoce
naprave, ki jo poganja plin ali elektrika.

m Plinske jeklenke, ki se zdijo prazne, lahko 3e vedno vsebujejo
utekocinjeni naftni plin, zato je treba z njimi ravnati enako
previdno kot s polno plinsko jeklenko.

ZAHTEVE ZA KOMPONENTE ZA
PRENOS PLINA

Zar deluje na utekocinjeni naftni plin (UNP, UN plin ali LPG).
Utekocinjena naftna plina propan in butan ter njune mesanice os-
tanejo v plinski jeklenki pri sobni temperaturi in nizkem tlaku (< 10
barov) teko¢i. Ce je plinska jeklenka odprta, se tlak zniza, tekocina
se raztegne in preide v plinasto stanje.

Plinska jeklenka

+ Uporabljajte samo plinske jeklenke s propanom ali butanom
ali meSanico obeh plinov. Plinske jeklenke morajo ustrezati
nacionalnim predpisom in ne smejo biti vecje kot je navedeno
v poglavju »Tehnicni podatki«.

Regulator tlaka

Regulator tlaka zagotavlja, da se Zar vedno oskrbuje s plinom pod

enakim tlakom.

+ Uporabite regulator tlaka, ki je priloZen Zaru. Ta je preizkusen
in CE certificiran. Ustreza evropskemu standardu EN 16129.

« (e je bil zar dobavljen brez regulatorja tlaka, kupite regulator
tlaka, ki ustreza plinski jeklenki. Bodite pozorni, da bo ustrezal
nacionalnim predpisom.

Cev za plin

+  Uporabite cev za plin, ki je priloZzena zaru. Ce cev za plin ni
bila del obsega dobave, kupite cev za plin, ki ustreza nacional-
nim predpisom.

+ Cev za plin (ali cevovod) ne sme biti daljSa od 1,5 m in mora
izpolnjevati zahteve standarda EN 16436-1.
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« UpoStevajte nacionalne predpise in zamenjajte cev za plin,
Ce to zahtevajo nacionalni predpisi ali je cev za plin presegla
najdaljsi rok uporabe.

+ Pred vsako uporabo se prepricajte, da cev za plin ni prepog-
njena, razpokana ali obrabljena. Zara ne uporabljajte, ¢e je cev
za plin porozna ali poskodovana.

NAVODILA ZA SESTAVLIJANJE

UPOSTEVAJTE!

m EmbalaZo hranite zunaj dosega majhnih otrok in Zivali! Obsta-
ja nevarnost zadusitve.

Koraki sestavljanja so prikazani na koncu teh navodil za sesta-
vljanje in uporabo. Upostevajte pravilen vrstni red. Nestro-
kovno sestavljanje je lahko nevarno.

+ Uporabljajte samo brezhibna in prilegajoca se orodja. Z
obrabljenim ali neprilegajocim se orodjem vijakov ne morete
dovolj priviti, lahko pa jih tudi poSkodujete, tako da jih ni vec
mogoce vrteti.

 Pazite na dovolj prostora za sestavljanje in po potrebi uporabi-
te podlago, da Zar in obcutljiva tla zascitite pred praskami.

« Zar sestavite na vodoravni podlagi, da ne bo zamaknjen.

Pri sestavljanju ne ravnajte s silo.

+ VijaCne povezave najprej zategnite z roko, po uspesnem ko-
raku sestavljanja pa do konca. Sicer lahko pride do nezelenih
napetosti.

« Matice privijte, da se naslonijo, nato pa 3e za Cetrt obrata. Ne
zategnite jih prevec!

PRIKLJUCITEV PLINSKE JEKLENKE

UPOSTEVAITE!

m  Pred prikljucitvijo plinske jeklenke upostevajte poglavje »Var-
nostni napotki« in »Zahteve za komponente za prenos plina«.

m Vsi prikljucki morajo biti ¢isti in neposkodovani.

m Plinska jeklenka se ne sme dotikati vrocih delov Zara ali biti
izpostavljena toplotnemu sevanju.

m Cev za plin ne sme biti napeta, zvita ali prepognjena in se ne
sme dotikati Zara.

m  Po prikljucitvi plinske jeklenke se prepricajte, da vsi prikljucki
tesnijo (glejte poglavje »Preizkus tesnosti«). Regulator tlaka
privijte le ro¢no! Ne uporabljajte orodja, da se ne poskoduje
tesnilo ventila in tesnost ni ve¢ zagotovljena.

Ce je bil va3 zar dobavljen brez regulatorja tlaka in morebiti cevi
za plin, ju nabavite. Pri tem upoStevajte nacionalne predpise in
dolocila v poglavju »Zahteve za komponente za prenos plina« —
»Regulator tlaka« ali »Cev za plin«.

1. Popolnoma montiran Zar na prostem postavite na stabilno,
vodoravno in ravno podlago. Poskrbite, da je na vseh straneh
dovolj prostora. Pri izbiri mesta za postavitev upostevajte
poglavje »Varnostni napotki«.

2. Stransko mizico preklopite navzgor, da zaskoci v tecajih pod
kotom 90°.

Za spuscanje mizico malo privzdignite.

3. Vsi nastavitveni gumbi morajo biti v polozaju za izklop (pusci-
ca na nastavitvenem gumbu je obrnjena navzgor). Ce ni tako,
pritisnite nastavitveni gumb in ga zavrtite v polozaj za izklop.

4. Plinsko jeklenko postavite pokonci v stabilnem polozaju na tla
ob Zarom (slika B). Ventil plinske jeklenke mora biti zaprt.

5. Prepricajte se, da je obmocje okoli zara in plinske jeklenke
dobro dostopno in v njem ni predmetov.

6. Ce cev za plin $e ni montirana na Zaru, pritrdite en konec cevi
za plin na prikljucek za plin na Zaru in po potrebi drugi konec
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na regulator tlaka. Nacin pritrditve je odvisen od specifi¢ne
izvedbe cevi za plin za posamezno drzavo.

7. Prikljucite regulator tlaka, kot je opisano v pripadajocih
navodilih. Ce ni navodil za regulator tlaka, so spodaj opisa-
ne nekatere razlicice prikljucitve. OPOMBA: ilustracije lahko
nekoliko odstopajo.

8. Po prikljucitvi plinske jeklenke opravite preizkus tesnosti (glejte
poglavje »Preizkus tesnosti).

PREIZKUS TESNOSTI

UPOSTEVAIJTE!
Nikoli ne preverjajte puscanja plina z ognjem! Pred
preizkusom tesnosti se prepricajte, da v blizini ni ognja in
iskrenja. Iskre ali plamen lahko povzrocijo eksplozijo, ki
povzroci hude telesne poskodbe, smrt oz. Skodo.

Priporocamo, da plinsko jeklenko med uporabo namestite ~ Po prvi prikljucitvi, po zamenjavi plinske jeklenke ali po daljsem ()
ob zar (slika B). casu mirovanja zara morate preizkusiti tesnost vseh komponent )
Plinsko jeklenko pa lahko med in po uporabi shranite v za prenos plina, da zagotovite, da plin ne uhaja iz katerega koli (T
podstavku z omaro, &e plinska jeklenka ne presega nave-  Prikljucka. vy,
dene najvecje velikosti (glejte poglavje »Tehni¢ni podat- Upostevajte napotke v navodilih za regulator tlaka glede preizkusa (vs)
ki«). Plinsko jeklenko postavite v za ta namen predvideno tesnosti. Sicer uporabite detektor pus¢anja in upostevajte navodila l'e]
vdolbino v talni plosci. proizvajalca. Slusni preizkus tesnosti ni zanesljiv! o
: : =
Namestitev regulatorja tlaka UPORABA
Regulator tlaka z levim navojem .
(slika ©) Zagon zara
1. Regulator tlaka z roko privijte na navoj ventila na plinski .
jeklenki. Upostevajte, da gre za levi navoj, ki se privija v na- UP(?STEVAJTE!
sprotni smeri urinega kazalca. m Zar z reSetkami za Zar oz. vsem priborom, ki pride v neposre-
2. Da omogocite iztekanje plina in zagon Zara, zavrtite ventil (a) dni stik z Zivili, pred prvo uporabo segrevajte z najvecjo mocjo,
na plinski jeklenki v nasprotni smeri urinega kazalca. Ventil da odstranite morebitne proizvodne ostanke. Pri tem segrevaj-
zavrtite v smeri urinega kazalca, da ga zaprete. te Zar z zaprtim pokrovom vsaj 20 minut na najvisji nastavitvi.
Ohlajen pribor odistite. Pri tem upoStevajte tudi poglavje
Regulator tlaka z rocico »CisCenje in vzdrzevanje«.
(slika D) m Zar uporabite le, ¢e so vsi deli na svojem mestu in je Zar pra-
1. Rotico regulatorja tlaka (b) premaknite v polozaj za izklop. vilno sgstgvljen skladno s koraki sestavljanja v teh navodilih za
2. Pritisnite regulator tlaka na ventil plinske jeklenke, da se raz- sestavljanje in uporabo.
lo¢no zaskodi. m  Pred vsako uporabo preverite, ali je Zar neposkodovan in
3. Da omogocite iztekanje plina in zagon Zara, premaknite rocico pravilno postavijen. Pri izbiri mesta za postavitev upoStevajte
v polozaj za vklop. Dovod plina zaprete, tako da premaknete poglavje »Varnostni napotkic.
rocico v polozaj za izklop. m Pred vsako uporabo se prepriCajte, da sta plinska jeklenka in
regulator tlaka pravilno prikljucena ter da so vsi deli za prenos
Regulator tlaka z manseto plina tesni (glejte poglaviji »Priklju¢itev plinske jeklenke« in
(slika E) »Preizkus tesnostic).
1. Rocico regulatorja tlaka (b) premaknite v poloZaj za izklop. m  Pred vsako gporabovpreveri:[evz, ali sona Zarq ma§éot3.ne.ob|o—
2. Potisnite maneto regulatorja tlaka navzgor in jo zadrzite tam. gel' Olds_tlramte oddvecno mﬁfcgbodm |zprasz_tf ter ocistite \se
3. Pritisnite regulator tlaka na ventil plinske jeklenke in potisnite e1e foviin€ POsOce za Mascobo, da Preprecite vzig mascobe
mangeto navzdol, da se zapre (glejte poglavje »CisCenje in vzdrzevanjex).
4. Ce se regulator tI’aka ne zaskogi, ponovite postopek m Lovilne posode za mascobo ali komore Zara ne oblagajte z
' o T . " .. aluminijasto folijo ali drugimi folijami.
5. Da omogocite iztekanje plina in zagon Zara, premaknite rocico < . o . .
v poloZaj za vklop. Dovod plina zaprete, tako da premaknete Ob vZigu mora biti pokrov odprt. PriZgite vsak gorilnik posebe;.
rocico v polozaj za izklop ' m PrivZigu plinskega plamena se ne nagibajte nad povrsino Zara,
saj lahko pride do poka, e se je v komori Zara nabral plin.
Odstranitev regulatorja tlaka m Ce plamen ugasne ali se kateri gorilnik ne prizge, zavrtite
. . L . rezen n itveni gum lozZaj za izklop. Pr nov-
1. Prepricajte se, da je ventil na plinski jeklenki oziroma regula- U.St eze K astawtv? I'(g.u b.v IP"O 02aj za IzKiop ed po |9V
torju tlaka zaprt nim poskusom pocakajte priblizno 2 do 5 minut, da se plin
, o y . y razprsi. V nasprotnem primeru lahko pride do poka.
2. Zavrtite nastavitveni gumb Zara, da lahko preostali plin odtece L oo o .. .
i sisterna m  Po vrocem Zaru nikoli ne polivajte vode, da preprecite opekline
. ' o ) . ali poparjenje.
3. Da bi regulator tlaka odstranili, izvedite korake sestavljanja v
obratnem vrstnem redu. 1. Odprite pokrov.
2. Prepricajte se, da so vsi nastavitveni gumbi v polozaju za izklop
(pusCica na nastavitvenem gumbu je obrnjena navzgor). Ce ni
tako, pritisnite nastavitveni gumb in ga zavrtite v poloZaj za izklop.
3. Odprite dovod plina na plinski jeklenki.
4. Vsak gorilnik ima lasten vzigalni sistem in zato je mogoce
prizgati vsak gorilnik posebej: Pritisnite nastavitveni gumb
Zzelenega gorilnika in ga zavrtite v polozaj za maksimalno mo¢
(za 90° v levo). Dovod plina se odpre. Dodatno pritisnite gumb
za vzig. Preskodi iskra.
5. Preverite, ali se je gorilnik prizgal: previdno poglejte, ali iz
gorilnika uhajajo plameni.
Ce se gorilnik ni prizgal, zavrtite nastavitveni gumb v polozaj
za izklop in poskusite znova.
81
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Pri piezo vzigu izpustite nastavitveni gumb 3ele nekaj
sekund po vzigu, da plamen ne ugasne.

®

6. Na enak nacin prizgite tudi ostale gorilnike.

Zar

UPOSTEVAITE!

m Pri odpiranju pokrova lahko uhaja vroca para. Glave in rok
zato ne priblizujte nevarnemu obmocju. Obstaja nevarnost
opeklin.

m  Ne segrevajte neodprtih posod za Zivila, saj lahko zaradi naras-
Canja tlaka posode pocijo.

m Uporabljajte pribor za zar z dolgimi in proti vrocini odpornimi
rocaji.

1. Ko prizgete gorilnike, segrejte zar: zaprite pokrov in pocakajte,
da termometer za pokrov prikaze Zeleno temperaturo.
Po segrevanju lahko izklopite gorilnike, ki jih ne potrebujete.
Ustrezne nastavitvene gumbe zavrtite v polozaj za izklop.

2. Odprite pokrov in polozite zivila na reSetko za zar ali drugi
pribor, ki ga uporabljate.

3. Ce Zelite dosei visoko temperaturo v komori Zara, da Zivilo
bolj enakomerno pripravite z vseh strani, zaprite pokrov.

4. Po potrebi zmanjsajte moc gorilnika, tako da nastavitveni
gumb zavrtite naprej v levo.

5. Ko so zivila lepo zapecena, jih obrnite s kleS¢ami za zar.

Izklop zara

1. Zaprite dovod plina na plinski jeklenki.

2. Vse nastavitvene gumbe zavrtite v polozaj za izklop.

3. Pocakajte, da se zar ohladi, preden ga premaknete.

4. Ohlajen zar odistite (glejte poglavje »Cis¢enje in vzdrzevanjec).
Cezmerno nabiranje ostankov Zivil in ma3¢obe iz Zivil lahko
povzroci vzig mascobe.

NASVETI ZA PEKO NA ZARU

1. Preden zacnete peci na zaru, pripravite vse, kar boste pri
tem potrebovali. Pri peki na zaru morate vedno paziti na zar in
hrano, ki jo boste pekli, in se ne smete vedno znova vracati v
kuhinjo.

2. Pred pripravo naj bo meso na sobni temperaturi, da ga
boste pripravili dobro in enakomerno.

3. Uporabljajte €iste reSetke za Zar. Nova Zivila se bodo sprijela
na ostanke na resetki za Zar.

4. Rahlo naoljena Zzivila se zapecejo bolj enakomerno in se manj
sprimejo na redetko za Zar.

5. Podrgnite resetke za Zar pred peko z oljem, da se Zivila ne
bodo sprijela.

6. Zar vedno predhodno segrevajte z zaprtim pokrovom, da
se Zivila ne bodo sprijela na reSetko za zar in se bodo lahko in-
tenzivno zapekla. Hkrati boste tako zazgali ostanki od prejsnje
peke. Tudi Ce Zelite peci na sredinski ali nizji toplotni stopnji,
morate zar predhodno segreti.

7. Ne polagajte prevec zivil na reSetko za zar. Pustite dovolj
prostora med kosi, da jih boste lahko zlahka prijeli in obracali.

8. Ce uporabljate marinado, omako ali glazuro z veliko vseb-
nostjo sladkorja ali drugih vnetljivih sestavin, jo namazite 3ele
v zadnjih 10 ali 15 minutah priprave na zaru.

9. Priporo¢amo, da je pokrov med peko na zaru zaprt. S tem
zmanijsate nevarnost nastajanja plamenov, hkrati pa Zivilo na
Zaru pripravite hitreje ter bolj enakomerno. Ne odpirajte ga
prevec pogosto, da bi preverili zivila, saj tako po nepotrebnem
vstopa prevec zraka in izstopata toplota in dim.

10. Ce Zelite na zrezkih imeti vidne sledi resetk in okusno skorjo,
jih ne smete prepogosto obracati. Ve¢inoma je treba Zivila
obracati samo enkrat, in sicer ko dosezejo Zeleno barvo. Tako
preprecite tudi prepogosto odpiranje pokrova.
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11. Na zaru pripravljena Zivila lahko odlozite na reSetko za
ohranjanje toplote, da bodo ostala topla, medtem ko vi na-
daljujete s pripravo drugih jedi. Ne pozabite, da se pri tem 3e
naprej pocasi kuhajo. Na reSetki za ohranjanje toplote lahko
nezno popecete tudi zemljice za hamburgerje ali zelenjavo,
morske sadeze itd., medtem ko na redetki za zar pri vecji
toploti pecete npr. meso.

Neposredna in posredna peka na zaru

Neposredna peka na zaru

To je klasi¢ni nacin, pri katerem Zivila lezijo neposredno nad gorilni-
kom. Toplota je temu primerno visoka. Zato je ta nacin zelo prime-
ren za zivila s krajsim ¢asom priprave do najvec¢ 30 minut, na primer
da za kratek cas in mocneje zapecemo hamburgerje ali zrezke. Pri
tem nastane okusna skorja, notranjost pa ostane socna.

Posredna peka na Zaru

Toplota prihaja od gorilnika ob Zivilih, gorilnik neposredno pod
zivili pa ostane izklopljen. Hkrati je pokrov zaprt, da toplota

ne more uhajati. Ta nacin peke na Zaru priporo¢amo za zivila z
dolgim ¢asom priprave, na primer rebrca, natrgano svinjino ali
cele piS¢ance. Enako lahko na nezen nacin pripravite tudi ribe in
zelenjavo.

Oba nacina priprave lahko tudi kombinirate: najprej mocneje
popecete in nato nezneje pripravite do konca.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

UPOSTEVAIJTE!

m Pred &iSCenjem se morajo deli toliko ohladiti, da niso vec vrodi
in jih lahko primete.

m Ne distite ventila regulatorja tlaka! Ta vsebuje zelo obcutljive
sestavne dele, ki se lahko poSkodujejo ze ob rahlem stiku z
drugimi predmeti. Regulatorja tlaka ne potopite v vodo.

m  Plinski sistem sme Cistiti samo usposobljen strokovnjak. Nika-
kor ne razstavljajte regulatorja.

m Notranjost gorilnika se ne sme zmociti!

m Zara ne potapljajte v vodo in ga ne priite z vrtno cevjo. V
komponente za prenos plina ali elektricne komponente ne
sme priti tekocina.

Pred ciS¢enjem ohisja Zara odklopite plinsko jeklenko.
Ne polivajte vrocih delov s hladno vodo. To lahko povzroci
opekline in poskodbe materiala.

m Nikoli ne uporabljajte alkohola ali drugih vnetljivih oziroma
jedkih cistil.

PriloZeni pribor ni primeren za pomivalni stroj.
Vsi deli se morajo pred uporabo ali shranjevanjem posusiti.

Da boste z zarom dolgo zadovoljni, ga ohranjajte ¢istega. Ce Zara
ne boste Cistili in vzdrzevali, lahko postopoma izgubi svojo zmo-
gljivost. Nizke temperature in neenakomerna porazdelitev toplote
so znaki, da je treba ocistiti komponente za prenos plina. Zaradi
ostankov na redetki za Zar se Zivila sprimejo. Mascobne obloge
lahko povzrocijo vzig mascobe.

Cis¢enje lovilne posode za maséobo (po vsaki

uporabi)

= Ne uporabljajte abrazivnih cistil.

+ Po vsaki uporabo oz. pred vsako uporabo izpraznite vse dele
lovilne posode za mas¢obo (lovilno plocevino za mascobo,
lovilno posodo za mascobo ali pladenj za mascobo). Dele
sperite s toplo vodo, sredstvom za pomivanje in gobico. Naj-
bolj preprosto je ¢iscenje po uporabi v mlacnem (ne vroc¢em!)
stanju.
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Cis¢enje resetk za zar in plosce za zar iz litega

zeleza (po vsaki uporabi)

Plosco za zar odistite na enak nacin kot reSetke za zar:

1. Resetko za Zar pustite v Zaru in odstranite grobe ostanke s
krtaco za redetko za Zar ali lopatico.

2. Preostale ostanke izZgite na naslednji nacin: Zar pribl. 30 mi-
nut segrevajte na najvisji nastavitvi (najmanj 300 °C) in zaprite
pokrov.

3. Pocakajte, da se reSetka za Zar ohladi, da se je lahko dotakne-
te in preostale ostanke odstranite s krtaco. Nato jo po potrebi
obrisite z vlazno papirnato brisaco.

4. Priporo¢amo, da Cisto redetko za Zar namazete z rastlinskim
oljem, da jo negujete in pripravite za naslednjo peko na zaru.

Cis¢enje emaijlirane resetke za zar, resetke za

ohranjanje toplote, pokrovov gorilnikov in dru-

gih emajliranih delov

m Ne uporabljajte abrazivnih distil in krtac s kovinskimi
Scetinami.

» ReSetke za Zar in redetke za ohranjanje toplote odistite po
vsaki uporabi, ostale komponente po potrebi.

+  Velike ostanke postrgajte z lopatico iz umetne mase ali jih
namocite v topli vodi.

+ Nato za ciS¢enje uporabite toplo vodo z malo sredstva za
pomivanje posode in gobico ali mehko krpo.

Cis¢enje resetk iz nerjavnega jekla (po vsaki
uporabi)
+ Resetke iz nerjavnega jekla ocistite s toplo vodo, sredstvom

za pomivanje in gobico ali blazinico za cisCenje iz nerjavnega
jekla.

Cis¢enje komore zara (po potrebi)

Med uporabo izhlapela mascoba in dim proizvajata ogljik, ki se

nalaga v komori Zara.

= Ne uporabljajte abrazivnih cistil.

1. V celotni komori zara odstranite vse ostanke jedi in mascobne
obloge. Uporabite lahko npr. lopatico iz umetne mase.

2. Povriine nato obrisite do ¢istega z mehko krpo. Ce je prisotna
mocnejsa umazanija, jo lahko operete s toplo vodo, sredstvom
za pomivanje posode in gobico ter nato do suhega obriSete z
neabrazivno krpo.

Cis¢enje zunanjosti (po potrebi)
Zunanjost zara je iz razli¢nih materialov in povrsin. Zato glede na
vrsto povrsine priporo¢amo razli¢ne nacine ciscenja.

Povrsine iz nerjavnega jekla

+ Uporabite neabrazivno distilo za nerjavno jeklo in upostevajte
navodila proizvajalca. Ne uporabljajte abrazivnih past!

« Sicer lahko za cis¢enje uporabite toplo vodo, gospodinjsko cis-
tilo in gobico. Povrsine nato sperite s Cisto vodo in jih posusite
z mehko krpo.

Ce je zar izpostavljen posebej tezkim pogojem, je treba
zunanjost Zara istiti pogosteje. V okolju z veliko kloridi in
sulfidi, predvsem v obalnih obmogjih, lahko tudi nerjavno
jeklo oksidira ali nastanejo madeZi. Slana voda, kisel dez,
blizina bazenov in masaznih kadi ter drugi ekstremni po-
goji, za katere sta znacilni visoka vrocina in zracna vlaga,
lahko povzrocijo madeZe. Te madeZe vcasih zamenjamo
za rjo.

Preprosto jih je mogoce odstraniti in prepreciti: madeze
sperite s toplo vodo in gospodinjskim cistilom, povriino
pa sperite s ¢isto vodo in jo posusite. Vse povrsine iz
nerjavnega jekla vsake 3 do 4 tedne obrisite s Cisto vodo
in cistilom za nerjavno jeklo, da preprecite nastajanje
madeZev.

®
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Lakirane, emaijlirane povrsine in deli iz umetne mase

m Ne uporabljajte abrazivnih dcistil.

+ Za CiS¢enje uporabite samo toplo vodo z gospodinjskim cis-
tilom in kuhinjske ali druge mehke krpe. Ocistite povrsino, jo

sperite in obrisite do suhega.

Cis¢enje komponent za prenos plina (po potrebi)
Komponente za prenos plina so morda zamasene ali jih je treba
ocistiti, ce

+ vonj po plinu zaznate, ko je plamen gorilnika zelo rumen in g
§ibak, [75)
« Zelena temperatura ni dosezena,
+ gorilnik segreva neenakomerno oz. plamen brli. E
Pri ¢is€enju izvedite naslednje: @]
+ Ocistite vse zunanje povrsine gorilnikov s Cisto Zicno krtaco, N
da odstranite ostanke jedi in umazanijo. Pri ¢iS¢enju pazi- D
te, da ne boste zvili ali poskodovali vzigalne elektrode. o
Previdno distite okoli vZigalne elektrode.
+ Predvsem pazite, da bodo na vsaki cevi gorilnika proste odprti-
ne za izstop in dovod zraka oziroma venturijeva cev. Po potre-
bi jih ocistite npr. s Cistilnikom za cevi ali stisnjenim zrakom.
Prikljucek za plin in prikljucka cevi za plin lahko po potrebi
ocistite z mehkim copicem.
Vzdrzevalne dejavnosti
UPOSTEVAITE!
m Sobe sme zamenjati samo strokovnjak.
Zara ni treba vzdrzevati, ¢e ga redno ¢istite. Kljub temu je treba
preglede izvajati v &asovnih presledkih. Casovni presledki so
odvisni od pogostosti uporabe in okoljskih razmerah, ki jim je zar
izpostavljen.
« Preverite, ali so vsi deli zara prisotni in namesceni (vizualni
pregled).
Preverite, ali so vsi prikljucki prisotni in trdno priviti. Po potrebi
jih zategnite.
Plinski sistem je treba preveriti ob vsakem priklopu plinske
jeklenke (glejte poglavje »Preizkus tesnosti«).
Cev za plin morate zamenijati, e je porozna ali poskodovana
oziroma Ce je presezen najdaljsi rok uporabe (glejte poglavje
»Tehnicni podatkic).
SKLADISCENJE
UPOSTEVAITE!
m Zar zadcitite pred mocnimi vetrovi, dolgotrajno vlago, dezjem,
snegom, toco ali drugimi vremenskimi vplivi.
m Ce Zara ne boste uporabljali dalj ¢asa, odklopite plinsko jeklen-
ko in jo pravilno shranite (glejte poglavje »Varnostni napotki«
- »Tveganja zaradi plinskih jeklenk«).
«  Zar shranite na suhem mestu na prostem. Zar pokrijte (s
pokrovom za zascito pred vremenskimi vplivi), da zascitite
sestavne dele pred vlago, prahom, ZuZelkami ali pajki, ki lahko
vstopijo v ohije Zara in se tam naselijo.
«  Zar pred shranjevanje ocistite (glejte poglavje »Cis¢enje in
vzdrZevanje«).
« (e boste zar shranili v notranjih prostorih, ga je treba
odklopiti od plinske jeklenke. Plinsko jeklenko pravilno
zaprite z zaporno matico in zas¢itnim pokrovckom (odvisno
od izvedbe) in jo shranite na prostem nad nivojem tal (tj. ne v
vdolbinah pod nivojem tal) na dobro prezratenem mestu.
83
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce kljub zadostni negi in vzdrzevanju pride do napake, vam jo
lahko pomaga odpraviti to poglavje.

Ce z naslednjimi koraki tezave ne morete odpraviti, se obrnite
na servisno sluzbo (glejte ovitek teh navodil za sestavljanje in
uporabo).

A Plinskega sistema ne poskusajte popravljati sami!

Vonj po plinu

Netesnost v plinskem sistemu.

1. Takoj zaprite plinsko jeklenko.

2. Ponovno privijte vse vijatne povezave plinskega sistema.

3. Preverite vse dele za prenos plina glede zunanjih poskodb;
pokvarjene dele zamenjajte z originalnimi nadomestnimi deli.

4. Preizkusite tesnost (glejte poglavje »Preizkus tesnosti«).

Gorilnik ne vzge.
Plinska jeklenka je prazna.
» Zamenijajte plinsko jeklenko.
Gorilnik je zamasen.
» Ocistite ga, kot je opisano v poglavju »Cis¢enje in vzdrzeva-
nje« — »Cid¢enje komponent za prenos plina (po potrebi)«.
Pri stranskem gorilniku: vzigalni kabel ni nataknjen na vzigu.
» Vizualna kontrola. Po potrebi nataknite vzigalni kabel.
Soba nastavitvenega ¢lena (za sprednjo zaslonko) je zamasena.
» Zar naj ofisti strokovnjak.
VZig je pokvarjen.
» Vzig naj preveri in popravi oz. zamenja strokovnjak.

Zelena temperatura ni dosezena. / Plamen je majhen
ali mocno brli oz. ni enakomeren. / En izmed gorilni-
kov se ne vzge.
Plinska jeklenka je (skoraj) prazna.
» Zamenjajte plinsko jeklenko.
Gorilniki so zamaseni.
> Odistite jih, kot je opisano v poglavju »Cid¢enje in vzdrzeva-
nje« — »CiS¢enje komponent za prenos plina (po potrebi)«.
Cev za plin je prepognjena.
» Izravnajte cev za plin.
Soba nastavitvenega ¢lena (za sprednjo zaslonko) je zamasena.
» Zar naj odisti strokovnjak.

Mocan plamen
Zivila so mastna.
» Odstranite velike koli¢ine masti, polozite meso na posodo
Zara ali zmanjsajte temperaturo Zara.
Zar je umazan.
B Ocistite Zar (glejte poglavje »Cis€enje in vzdrzevanje).

ES-1ZJAVA O SKLADNOSTI

Mi, podjetje LANDMANN Germany GmbH, izjavljamo, da je tukaj
opisana plinska naprava skladna z Uredbo (EU) 2016/426.
Skladnost je bila dokazana s tipskim preizkusom po standardu
EN 498:2012.

Tipski preizkus je opravil priglaseni organ

IMQ ISTITUTO ITALIANO (ltaly).

Identifikacijska Stevilka naprave: 51CP4447

Za vec informacij se obrnite na naso servisno sluzbo.
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ODSTRANJEVANJE

Zar odstranite tako, da ga razstavite na sestavne dele in nato
kovine ter umetne mase vkljucite v recikliranje.

<AZ, Embalazo odstranite na okolju prijazen nacin in jo vkljucite
@ v recikliranje.
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Cijenjeni klijenti i klijentice,
zahvaljujemo na kupniji plinskog rostilja marke LANDMANN. Ove upute za montazu
i uporabu pomazu vam da korak po korak pripremite upravo kupljeni rostilj marke
LANDMANN. Osim toga, pruzamo vam vazne napomene o pravilnoj uporabi, sigurnom
rukovanju i njezi.
Rezervirajte vrijeme da se upoznate s detaljima nove opreme. Zelimo vam ne samo
jednostavan pocetak, nego i puno veselja s rostiliem marke LANDMANN.
Ako imate pitanja o modelu rostilja ili trebate dodatnu podrsku, rado ¢e vam pomoci
nas servisni tim. Odgovarajuce podatke za kontakt mozete pronaci na koricama ovih
uputa za montazu i uporabu.

o'ec Ogg seo

Puno zabave i ukusnu hranu s rostilja Zeli vam vas LANDMANN tim.

SADRZAJ PROCITAJTE OVE UPUTE ZA MONTAZU |

Tehnicki podaci 86 UPORABU PRIJE PUSTANJA U RAD!

Opseg isporuke 86 Nepridrzavanje navedenih sigurnosnih napomena, mjera opreza

Odgovarajuca uporaba 87 i radnih koraka moZze dovesti do teskih ili smrtonosnih ozljeda ili

Sigumosne napomene 87 materijalne Stete USlijed poiara ili eksplozije.

Zahtjevi za plinovodne komponente 88 Spremite ove upute za montazu i uporabu za kasnija

Napomene o montazi 88 pitanja i druge korisnike. One pripadaju uredaju. Proizvodac

Prikljucivanje plinske boce 88 i uvoznici ne preuzimaju odgovornost ako se ne pridrzavate
podataka u ovim uputama za montazu i uporabu.

Provjera nepropusnosti 89
Uporaba 89

Savjeti za rostiljanje 90
Ciscenje i odrzavanje 90

Cuvanje 92 . .

Uklanjanje problema 92 Simboli

EZ - izjava proizvodaca o sukladnosti proizvoda 92 é Znaci opasnosti: Ovaj simbol oznacava moguce opasno-

Zbrinjavanje 92 'sti.”PazTIjivlo procitajte pripadajuce sigurnosne napomene
i slijedite ih.

@ Dodatne informacije

Il Procitajte upute za montazu i uporabu prije same upo-
|__I rabe!

Il
Q[I Prikladno za prehrambene namirnice.

UPOZORENJE:

m Upotrebljavajte samo na otvorenom prostoru.

m  Procitajte upute za montazu i uporabu prije pustanja
uredaja u rad.

m PAZNJA: Dostupni dijelovi mogu biti vrlo vruéi. Drzite izvan
dohvata djece.

Ne pomicite uredaj za vrijeme rada.
Zatvorite dovod plina na plinskoj boci nakon uporabe.

Za vrijeme rada morate drzati uredaj daleko od zapaljivih
materijala.

m Na uredaju ne obavljajte nikakve izmjene.

Druga objasnjenja
Brojevi legendi prikazuju se na sljedeci nacin: (1)
Poveznice za slike prikazuju se na sljededi nacin: (Slika A)
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TEHNICKI PODACI

Oznaka uredaja:

Broj modela:
Drzava:

Kategorija plina:
Vrsta plina:

Plinski tlak u mbar:
Potrosnja:

@ prikljucka glavnog
plamenika:

Toplinski ucinak:
Paljenje:

Reduktor tlak:
Plinsko crijevo:

Velicine (d x v x $):

Plinski rostilj ,Gas BBQ 2.0"
22165

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR

[38/P 30)

G30 (butan), G31 (propan) ili
njihova smjesa

30

G30: 436 g/h
G31: 428 g/h

0,84mm

PL

[38P 37)

G30 (butan), G31 (propan)
ili njihova smjesa

37

G30: 436 g/h

G31: 428 g/h

0,78mm

6 kW (4 x 3,0kW glavni plamenik + 1 x 3,0 kW bocni plamenik)

pijezo

AT, CH, CZ, DE

[38/p (50)

G30 (butan), G31 (propan) ili
njihova smjesa

50

G30: 436 g/h
G31: 428 g/h

0,74 mm

u skladu s normom EN 16129; morate se pridrZavati nacionalnih odredbi.
u skladu s normom EN 16436-1; maks. 1,5m; morate se pridrzavati nacionalnih propisa o maksimalnom vijeku uporabe.

Rostilj: otprilike 102 x 98 x 57,5cm

CE

51CP4447

BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
LT, LU, LV, PT, SK, SI

[3+ (28-30137)

G30 (butan) | G31 (propan)
28-30 37

436 g/h 428 g/h
0,84mm 0,84 mm

Tezina: otprilike 16,5 kg ?’”
Plinska boca: Komercijalna plinska boca, za veli¢ine pogledajte susjednu sliku. =
ID uputa za montazu i §
uporabu: 722165 M LM EE V1 1123 md b
Proizvodac: LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Njemacka E
Proizvedeno u Kini. e |

OPSEG ISPORUKE

(Slika A, vidi stranicu za otklapanje)

Poz.

0O N O VA WN =

N N N N =2 @ @ @ @ @ @ =2 =2 o= 0
W N = O VW 0 N O U1 A WIN = O

24

25
26
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Oznaka

Poklopac

Termometar na poklopcu
Pokrov plamenika

Lim za prikupljanje masnoce
Bocni stol, desno
Potporanj, gore desno
Spojni komad

Kutnik A

Kutnik B

Potporanj, straga desno
Osovina kotaca

Kotac

Potporanj, sprijeda desno
Podna ploca

Prednji zatvarac dolje
Predniji zatvarac gore
Boc¢ni poprecni nosac
Potporanj, sprijeda lijevo
Potporanj, straga lijevo
Drzac plinske boce, donji
Drzac plinske boce, gornji
Poprecni nosag, straga

Reduktor tlaka (u nekim drzavama nije u opsegu
isporuke)

Plinsko crijevo (u nekim drZzavama nije u opsegu
isporuke)

Plinski prikljucak
Regulacijski gumb

22165_Inlay_LM_M_A4_EE Vl.indb 86

—
maks. @ 300 mm

Poz.  Oznaka Br.
27 Gumb za paljenje 1
28 Potporanj, gore lijevo 1
29 Bocni stol, lijevo 1
30 Jedinica rostilja (prethodno ugradena) 1
31 Plamenik 2
32 Sarka A 2
33  SarkaB 2
34 Rucka poklopca 1

35 ReSetka rostilja
36 ReSetka za zadrzavanje topline
37 Zastitna ploca protiv topline

A-0 Materijal za montazu

Upute za montazu i uporabu
Upute za reduktor tlaka

Potrebno je sljedece:

—_

+ plinska boca LP (vidi poglavlje , Tehnicki podaci”), 1 x

« Alati za montazu
One nisu ukljucene u opseg isporuke.

UZMITE U OBZIR!

+ Provjerite potpunost opsega isporuke i postoje li oStecenja na
sastavnim dijelovima nastala tijekom transporta. Ako nedosta-
ju dijelovi ili su oSteceni, obratite se servisnoj sluzbi (vidi korice
ovih uputa za montazu i uporabu). Pridrzavamo pravo manjih

tehnickih izmjena, npr. montaznog materijala.

+ Uklonite postojece folije, naljepnice ili transportnu zastitu s
uredaja, ali nikada tipsku plocicu i postoje¢a upozorenja!
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ODGOVARAIJUCA UPORABA

m  Ovaj plinski rostilj dizajniran je za pripremu namirnica na rosti-
lju. Radi na tekudi plin i namijenjen je uporabi na otvorenom
prostoru.

m  Ovaj rostilj i plinska boca moraju se upotrebljavati i cuvati u
skladu s propisima koji su na snazi.

m  RoStilj je namijenjen privatnoj, a ne komercijalnoj uporabi.

m Svaka druga uporaba nije dopustena. To posebno vrijedi za
sliedece predvidljive pogreSne uporabe:

o Ne upotrebljavajte rostilj s drvetom, drvenim ugljenom ili
drugim materijalom za gorenje koji nije tekuci plin (propan/
butan).

o Nikada ne prikljucujte rostilj na mrezu zemnog plina
(gradsku plinsku mrezu)! Ventili i prikljucci projektirani su
iskljucivo za boce tekuceg plina.

o Ne upotrebljavajte rostilj kao grijanje.

o Ne upotrebljavajte rostilj za zagrijavanje drugih tvari i mate-
rijala osim namirnica.

o Nikada ne upotrebljavajte rostilj kao ugradbeni uredaj.

m Upotrebljavajte rostilj samo u navedenu svrhu i samo prema
opisu u ovim uputama za montazu i uporabu. Svaka druga
uporaba smatra se nenamjenskom. Pogresno i nestru¢no ruko-
vanje mogu imati za posljedicu negativan utjecaj na funkciju ili
izazvati materijalnu Stetu i ozljedu osoba.

m Jamstvo ne ukljucuje nedostatke koji su nastali zbog nestruc-
nog rukovanja, ostecenija ili poku3aja popravaka. To vrijedi i za
uobicajeno trosenje te za nakupine masnoca i promjene boje
na rostilju i priboru.

SIGURNOSNE NAPOMENE

A Opasnosti od ozljede

m  Rostilj nije namijenjen tome da ga upotrebljavaju osobe i djeca
s ogranicenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima
ili osobe bez iskustva i/ili znanja.

m Djeca se ne smiju igrati s rostiljem. Osigurajte da djeca nemaju
pristup rostilju bez nadzora cak i ako je isklju¢en. PogreSna
uporaba moze biti opasna.

m  PAZNJA: Dostupni dijelovi mogu biti vrlo vruéi. Drzite
izvan dohvata djece! Nikada ne ostavljajte rostilj bez nadzo-
ra ako radi ili je vruc. Posebno pazite da djeca ili osobe koje ne
mogu odgovarajuce prepoznati opasnosti ili na njih reagirati
ne dospiju u blizinu vruceg rostilja.

m  Nosite rukavice za rostilj provjerene u skladu s Uredbom (EU)
2016/425 o osobnoj zastitnoj opremi i u skladu s normom DIN
EN 407 (kategorija zastite od topline II).

m Za vrijeme i nakon uporabe rostilja ne dodirujte zagrijane
dijelove! Dodirujte iskljucivo rucke i regulator dok rostilj radi ili
neposredno nakon njegovog isklju¢ivanja. Pricekajte da se ro-
stilj ohladi prije nego Sto ga transportirate, ocistite ili spremite.
Ne pomicite rostilj za vrijeme rada!

Konzumacija alkohola ili droga moze negativno djelovati na
sposobnost odgovarajuce i sigurne montaze, pomicanja, spre-
manja ili rukovanja.

A Opasnosti od gusenja, pozara i eksplozije

Plin je vrlo lako zapaljiv i gori slicno eksploziji. Moze doci
do teskih ozljeda osoba ili materijalne Stete ako se nekon-
trolirano zapali plin koji izlazi van.

Tekucdi plin tezi je od kisika. Stoga se skuplja na podu i po-

tiskuje kisik. Ako se stvori odgovarajuc¢a koncentracija plina

(npr. pri ostecenoj plinskoj boci), moze do¢i do gusenja

zbog nedostatka kisika.

m Upotrebljavajte iskljucivo vrste plina, plinske boce, reduktore
tlaka i plinska crijeva koji su navedeni u ovim uputama za
montazu i uporabu (vidi poglavlje ,Zahtjevi za plinovodne
komponente”).
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Upotrebljavajte rostilj samo iznad podrucja tla (ocdnosno ne u
udubinama ispod razine tla).

Upotrebljavajte samo na otvorenom prostoru. Ne upotre-
bljavajte rostilj u zgradama, garazama, natkrivenim prolazima,
Satorima, drugim zatvorenim podrucjima, ispod platna ili zapa-
ljivih konstrukcija.

Ne upotrebljavajte rostilj u ili na vozilu. To se odnosi i na priko-
lice, automobile-prikolice i brodove.

Ne upotrebljavajte rostilj ako se u zraku ili okruZenju nalaze
lako zapaljive ili eksplozivne tvari. Ne Cuvajte gorivo ili druge
zapaljive pare ili tekucine u blizini rostilja i ne upotrebljavajte
takve tvari s roStiljem. Ne prskajte sprejem u blizini rostilja.
Nikada ne upotrebljavajte rostilj bez reduktora tlaka (vidi poglav-
lje ,Zahtjevi za plinovodne komponente” -, Reduktor tlaka”)!
Osigurajte da je reduktor tlaka odgovarajuce prikljucen i funk-
cionalan te da nema oStecenja.

Nakon svakog prikljucivanja plinske boce ili ako dulje vrijeme
niste upotrebljavali rostilj, morate obaviti provjeru nepropu-
snosti svih plinovodnih komponenti (vidi poglavlje ,Provjera
nepropusnosti”). Ne upotrebljavajte rostilj u slucaju pro-
pustanja plina.

Za vrijeme rada morate drzati ovaj uredaj daleko od
zapaljivih materijala. Postoji opasnost od vatre. Morate se
pridrzavati minimalnih razmaka od zapaljivih materijala: 2 m
iznad i 1 m bocno od rostilja. Razmak od slabo zapaljivih ma-
terijala, npr. ku¢nih zidova mora iznositi minimalno 0,6 m.

I u donjem ormari¢u ne smijete Cuvati poklopac za zastitu od
vremenskih prilika ili druge zapaljive materijale za vrijeme rada.
U blizini rostilja ne smiju se pri prikljucivanju plinske boce
nalaziti izvori zapaljenja.

Nikada ne prekrivajte ventilacijske otvore jedinice rostilja i
prostora za postavljanje plinske boce te osigurajte da su uvijek
slobodni.

Ne prekrivajte otvore rostilja i osigurajte da oni nisu zacepljeni
prije nego 5to pustite rostilj u rad. Kao i kod vecine uredaja
koji se upotrebljavaju na otvorenom prostoru morate zastititi
rostilj od moguceg ulaska paukova i insekata. Zacepljenja
plinovodnih komponenti mogu zaprijeciti protok plina, $to
smanjuje ucinak ili cak za posljedicu moze imati opasni povrat-
ni udar plamena. Uklonite zacepljenja prema opisu u poglavlju
.Cis¢enje i odrzavanje”.

Nikada ne ostavljajte rostilj bez nadzora ako on radi. Ako se
plamen ugasi, odmah ga ponovno zapalite ili zatvorite plinsku
bocu.

Pri mirisu plina zatvorite dovod plina na plinskoj boci i ugasite
sve plamenove. Ne ukljucujte elektri¢ne uredaje. Utvrdite i uklo-
nite uzrok izlaska plina prije ponovnog pustanja rostilja u plin.
Pazite da ne pregrijavate jela bogata uljem ili masc¢u. Ne po-
stavljajte posude napunjene uljem na rostil;.

Ne gasite vodom poZzar izazvan masc¢u! Odmah zatvorite dovod
plina na plinskoj boci. Odmah iskljucite sve plamenike i ostavite
poklopac zatvorenim dok se vatra ne ugasi.

Odmah zatvorite dovod plina na plinskoj boci nakon
uporabe.

Ne prekrivajte rostilj dok je vruc.

Na uredaju ne obavljajte nikakve izmjene! Svaka izmjena
uredaja moze biti opasna.

Na dijelovima koje je zapecatio proizvodac ili njegov
predstavnik ne smiju se obavljati manipulacije/izmjene.
Popravke smije obavljati iskljucivo proizvodac ili servi-
sna sluzba kako bi se izbjegle opasnosti. Ako biste primijetili
ostecenije ili smetnju, obavijestite servisnu sluzbu (vidi korice
ovih uputa za montazu i uporabu). Rostilj se ne smije upotre-
bljavati do servisiranja zato $to to moZze izazvati kvar rostilja i
povecati opasnost od ozljeda.

Upotrebljavajte samo originalne dijelove pribora proizvodaca
kako ne biste negativno utjecali na nacin rada rostilja i kako
biste izbjegli moguca o$tecenja ili opasnosti.
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m Nikada ne uklanjajte regulacijski gumb, plinsku bocu ili plino-
vodne elemente za vrijeme rada.

m Nikada ne transportirajte rostilj s prikljucenom plinskom bo-
com. Roéstilj i plinska boca uvijek se moraju odvojeno transpor-
tirati.

m  Redovito ¢istite rostilj prema opisu u poglavlju , Cis¢enje i
odrzavanje”.

A Opasnosti zbog plinskih boca

m Pridrzavajte se specifikacija proizvodaca ili iznajmljivaca
plinske boce!

m  Plinska boca ne smije dospjeti u djecje ruke!

m Nikada ne upotrebljavajte u vrecicu zapakiranu ili hrdavu
plinsku bocu.

m Nikada ne upotrebljavajte plinsku bocu s oste¢enim ventilom.

m Nikada ne postavljajte plinsku bocu u vodoravni polozaj.
Uvijek ugradujte, transportirajte i spremajte plinsku bocu (i
praznu) u uspravnom, sigurnom poloZzaju.

m Nikada ne dopustite da plinska boca padne. Ne izlaZite je
udarcima i ne oStecujte je.

m Plinske boce mogu eksplodirati pri zagrijavanju. Nikada ne pa-
lite plinsku bocu. Ne izlazite je ekstremnoj toplini (iznad 50 °C).
Ne ostavljajte plinsku bocu tijekom vruceg dana u automobilu.
Pazite da plinska boca ili plinsko crijevo ne dodiruju rostilj za
vrijeme rada.

m  Smijete prikljuciti, Cuvati i upotrebljavati plinske boce samo na
otvorenom prostoru pri dobrom prozracivanju (odnosno ne u
npr. stubistima, hodnicima, prolazima i prilazima) i samo iznad
ravnine tla (odnosno ne u udubljenjima ispod razine tla).

m  Odmah postavite plinsku bocu koja propusta na dobro
prozracivanu povriinu na otvorenom prostoru, pustite da plin
izide van i pricekajte da se rasprsi. Nakon toga vratite praznu
plinsku bocu proizvodacu s napomenom o propustanju.

U slucaju osjecaja vrtoglavice ili povracanja udahnite svjeZi
zrak i po potrebi potrazite lije¢ni¢ku pomoc.

m  Uvijek prvo zatvorite ventil plinske boce prije nego $to odspoji-
te reduktor tlaka s plinske boce.

m  Plinske boce (i prazne) koje nisu prikljucene za izravnu upora-
bu ne smiju se Cuvati odmah do uredaja u radu koji se pokrece
plinom ili strujom.

m | plinske boce koje se ¢ine praznima mogu sadrzavati tekuci
plin i stoga se njima mora rukovati s istom opreznoS¢u kao i
punim plinskim bocama.

ZAHTIEVI ZA PLINOVODNE
KOMPONENTE

Rostilj radi na tekudi plin (liquefied petroleum gas, LPG ili LP plin).
Tekudi plinovi propan, butan i njihove smjese ostaju tekuci pri
temperaturi prostora i manjoj kompresiji (<10 bar) u plinskoj boci.
Ako se plinska boca otvori, tlak bjezi van, tekucina se $iri i prelazi
u plinovito stanje.

Plinska boca

+ Upotrebljavajte iskljucivo plinske boce s plinovima propanom i
butanom ili smjesom oba plina. Plinske boce moraju odgova-
rati nacionalnim odredbama i ne smiju biti vece od navedenih
u poglavlju , Tehnicki podaci”.

Reduktor tlaka

Reduktor tlaka osigurava da se rostilj uvijek opskrbljuje jednakim

plinskim tlakom.

+ Upotrebljavajte reduktor tlaka isporucen s rostiliem. On je
provjeren i certificiran oznakom CE. On odgovara europskoj
normi EN 16129.
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« Ako je rostilj isporucen bez reduktora tlaka, nabavite reduktor
tlaka koji odgovara plinskoj boci. Pazite da je u skladu s nacio-
nalnim odredbama.

Plinsko crijevo

« Upotrebljavajte plinsko crijevo isporuceno s rostiliem. Ako
plinsko crijevo nije uklju¢eno u opseg isporuke, nabavite plin-
sko crijevo koje je u skladu s nacionalnim odredbama.

 Plinsko crijevo (ili crijevni vod) ne smije biti dulje od 1,5mi
mora odgovarati specifikacijama norme EN 16436-1.

« Pridrzavajte se nacionalnih propisa i zamijenite plinsko crijevo
kada to oni zahtijevaju ili kada prekoraci maksimalni datum
uporabe.

 Prije svake uporabe osigurajte da plinsko crijevo nema savije-
nih mjesta ili napuklina i da nije istroSeno. U slucaju poroznog
ili neispravnog plinskog crijeva ne smijete pustiti rostilj u rad.

NAPOMENE O MONTAZI

UZMITE U OBZIR!

m DrZite materijal za pakiranje daleko od male djece i Zivotinja!
Postoji opasnost od gusenja.

+ Koraci montaZe prikazani su na kraju ovih uputa za montazu i
uporabu. PridrZavajte se odgovarajuceg redoslijeda. Nestruc-
na montaza moze biti opasna.

+ Upotrebljavajte samo besprijekoran i odgovarajudi alat. Istro-
Senim ili neodgovarajuc¢im alatom ne mozete Cvrsto zategnuti
vijke, ali ih moZete ostetiti tako da se vise ne mogu okretati.

 Pazite na dovoljno prostora za montazu i po potrebi upotri-

ogrebotina.

» Postavite rostilj na okomitu, ravnu podlogu kako se ne bi ukosio.

 Pri sastavljanju ne primjenjujte silu.

« Prvo rucno zategnite vijcane spojeve, a nakon uspjeSnog kora-
ka montaze ponovno ih zategnite. U protivnom moze doci do
nezeljenih naprezanja.

« Zategnite matice dok se ne ucvrste, a nakon toga ih okrenite
za Cetvrtinu okretaja. Ne zatezite ih precvrsto!

PRIKLJUCIVANJE PLINSKE BOCE

UZMITE U OBZIR!

m Prije nego $to prikljucite plinsku bocu, procitajte poglavlje ,,Si-
gurnosne napomene” i ,Zahtjevi za plinovodne komponente”.

m  Svi spojni komadi moraju biti bez necistoc¢a i neosteceni.

m Plinska boca ne smije dodirivati vruce dijelove rostilja ili doci u
kontakt s toplinskim zracenjem.

m  Plinsko crijevo ne smije biti nategnuto, izokrenuto ili savijeno i
dodirivati rostilj.

m Nakon priklju¢ivanja plinske boce osigurajte da su svi spojevi
nepropusni (vidi poglavlje , Provjera nepropusnosti”). Ru¢no
zategnite vijak reduktora tlaka! Ne upotrebljavajte alat kako se
brtva ventila ne bi oStetila i tako nepropusnost ne bi vise bila
zadrzana.

Ako je rodtilj isporucen bez reduktora tlaka i bez plinskog crijeva,
nabavite ih. Pri tome uzmite u obzir nacionalne odredbe i specifi-
kacije u poglavlju ,Zahtjevi za plinovodne komponente” -, Reduk-
tor tlaka” ili , Plinsko crijevo”.

1. Postavite sastavljeni rostilj na stabilnu, vodoravnu i ravnu pod-
logu na otvorenom prostoru. Osigurajte dovoljno slobodnog
prostora prema svim stranama. Pri odabiru mjesta postavljanja
pridrzavajte se poglavlja ,Sigurnosne napomene”.

2. Otklopite bo¢ni stol i pustite da se ucvrste pod kutom od 90°
u sarnire.

Za sklapanje ga lagano podignite.
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3. Svi regulacijski gumbi moraju biti u isklju¢enom polozaju (stre-
lica na regulacijskom gumbu pokazuje prema gore). Ako to
nije slucaj, pritisnite regulacijski gumb i okrenite ga u iskljuceni
polozaj.

4. Postavite plinsku bocu u uspravan i stabilan polozaj na tlo do
rostilja (Slika B). Ventil plinske boce mora biti zatvoren.

5. Osigurajte da je podrucje oko rostilja i plinske boce pristupac-
no i bez predmeta.

6. Ako plinsko crijevo nije ugradeno na rostilj, pricvrstite kraj
plinskog crijeva na plinski prikljucak rostilja i po potrebi drugi
kraj na reduktor tlaka. Vrsta pricvricivanja ovisi o lokalnoj
izvedbi plinskog crijeva.

7. Prikljucite reduktor tlaka prema opisu u pripadajuc¢im uputa-
ma. U slucaju da ne postoje upute za reduktor tlaka, u nastav-
ku se opisuju razlicite varijante priklju¢ivanja. NAPOMENA:
Slike mogu malo odstupati.

8. Nakon prikljucivanja plinske boce obavite provjeru nepropu-
snosti (vidi poglavlje ,Provjera nepropusnosti”).

®

Preporucujemo da postavite plinsku bocu do rostilja za
vrijeme uporabe (Slika B).

Medutim, plinska boca moze se za vrijeme i nakon
uporabe Cuvati u donjem ormari¢u ako nije prekoracena
navedena maksimalna veli¢ina (vidi poglavlje , Tehnicki
podaci”). Postavite plinsku bocu u predvideno udubljenje
na podnoj plodi.

Postavljanje reduktora tlaka

Reduktor tlaka s lijevim navojem

(Slika ©)

1. Zategnite reduktor tlaka ru¢no na navoj ventila plinske boce.
Uzmite u obzir da je to lijevi navoj i da mora pokazivati u smje-
ru suprotnom od kazaljke na satu.

2. Kako bi plin izlazio van i kako biste mogli pustiti rostilj u rad,
okrenite ventil (@) na plinskoj boci u smjeru suprotnom od ka-
zaljke na satu. Kako biste zatvorili ventil, okrenite ga u smjeru
kazaljke na satu.

Reduktor tlaka s rucicom

(Slika D)

1. Pomaknite rucicu reduktora tlaka (b) u polozaj za isklju¢eno.

2. Pritisnite reduktor tlaka na ventil plinske boce dok se ne
ucvrsti.

3. Kako bi plin izlazio van i kako biste mogli pustiti rostilj u rad,
pomaknite rucicu u ukljuceni poloZaj. Za zaustavljanje dovoda
plina pomaknite rucicu u iskljuceni polozaj.

Reduktor tlaka s manzetom

(Slika E)

1. Pomaknite rucicu reduktora tlaka (b) u poloZaj za isklju¢eno.

2. Gurnite manZetu reduktora tlaka prema gore i zadrZite je u
tom polozaju.

3. Pritisnite reduktor tlaka na ventil plinske boce i gurnite manze-
tu za zatvaranje prema dolje.

4. Ako se reduktor tlaka ne ucvrScuje, ponovite postupak.

5. Kako bi plin izlazio van i kako biste mogli pustiti rostilj u rad,
pomaknite rucicu u ukljuceni poloZaj. Za zaustavljanje dovoda
plina pomaknite rucicu u iskljuceni polozaj.

Uklanjanje reduktora tlaka

1. Osigurajte da je ventil plinske boce ili reduktora tlaka zatvo-
ren.

2. Okredite regulacijski gumb rostilja gore kako bi preostali plin
mogao izi¢i iz sustava.

3. Kako biste uklonili reduktor tlaka, izvedite korake montaze
obrnutim redoslijedom.
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PROVJERA NEPROPUSNOSTI

UZMITE U OBZIR!
Nikada ne trazite propustanje plina s plamenom! Prije pro-

A vjere propustanja osigurajte da se u blizini ne stvaraju iskre
i da ne postoje plamenouvi. Iskre ili plamenovi mogu izazvati

eksploziju ili cak smrtonosne ozljede ili materijalnu Stetu.

Nakon prvog priklju€ivanja, nakon svake zamjene plinske boce
ili kada se rostilj dulje vrijeme nije upotrebljavao, morate obaviti
provjeru nepropusnosti svih plinovodnih komponenti kako biste
osigurali da iz nijedne ne izlazi plin.

Slijedite upute u uputama za reduktor tlaka kako biste obavili
provjeru nepropusnosti. U protivnom upotrijebite komercijalno
sredstvo za trazenje propustanja i slijedite upute proizvodaca.
Provjera nepropusnosti osluskivanjem nije sigurna!

UPORABA

Pustanje rostilja u rad

UZMITE U OBZIR!

m Zapecite rostilj s reSetkama rostilja ili svim dijelovima pribora
koji su u izravnom kontaktu s namirnicama prije prve uporabe
kako biste uklonili ostatke pri proizvodniji. U tu svrhu zagrijte
rostilj pri zatvorenom poklopcu najmanje 20 minuta na najvi-
Sem stupnju. Nakon rashladivanja ocistite dijelove pribora. U
tu svrhu pridrzavajte se i poglavija , Cis¢enje i odrzavanje”.

m  Upotrebljavajte rostilj samo ako se svi dijelovi nalaze na svojem
mjestu i ako je rostilj sastavljen na odgovarajuci nacin i u skladu
s koracima montaze u ovim uputama za montazu i uporabu.

m Prije svake uporabe osigurajte da rostilj nije oStecen i da je
pravilno postavljen i priklju¢en. Pri odabiru mjesta postavljanja
pridrzavajte se poglavlja , Sigurnosne napomene”.

m Prije uporabe osigurajte da su plinska boca i reduktor tlaka
pravilno prikljuceni i da su svi plinovodni dijelovi nepropusni
(vidi poglavlje ,, Prikljucivanje plinske boce” i , Provjera nepro-
pusnosti”).

m Provjeravajte rostilj prije svake uporabe na taloge masnoce.
Uklonite suviSnu masnocu te ispraznite i ocistite sve dijelove
sustava za prikupljanje masnoce kako biste izbjegli pozar iza-
zvan mascu (vidi poglavlje , Cis¢enje i odrzavanje”).

m Ne postavljajte sustav za prikupljanje rostilja ili komoru rostilja
s aluminijskom folijom ili drugom folijom.

m Pri postupku paljenja poklopac mora biti otvoren. Zapalite
svaki plamenik pojedinacno.

m  Pri paljenju plinskog plamena se naginjite se iznad povrsine
rostilja zato Sto moze dodi do praska ako se nakupi plin u
komori rostilja.

m  Ako se plamen ugasi ili se plamenik ne zapali, okrenite od-
govarajuci regulacijski gumb u iskljuceni polozaj. Pricekajte
otprilike 2- 5 minuta prije nego $to ponovno pokusate kako bi
se plin razrijedio. U protivnom moZe doci do praska.

m Nikada ne izlijevajte vodu na vruci rostilj kako biste izbjegli
opekline.

1. Otvorite poklopac.

2. Osigurajte da su svi regulacijski gumbi u isklju¢enom poloZa-
ju (strelica na regulacijskom gumbu pokazuje prema gore).
Ako to nije slucaj, pritisnite regulacijski gumb i okrenite ga u
iskljuceni polozaj.

3. Otvorite dovod plina na plinskoj boci.

4. Svaki plamenik ima vlastiti sustav paljenja i moZe se pojedinac-
no zapaliti: Pritisnite regulacijski gumb Zeljenog plamenika i
okrenite ga na maksimalnu snagu (90° u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu). Dovod plina se aktivira. Dodatno pritisnite
gumb za paljenje. Stvara se iskra.
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5. Provjerite je plamenik ukljucen: PaZljivo pogledajte udaraju li
plamenovi iz plamenika.
Ako se plamenik ne zapali, okrenite regulacijski gumb na
iskljuceni polozaj i pokusajte ponovno.

®

6. Tako zapalite preostale plamenike.

U slucaju pijezopaljenja pustite regulacijski gumb tek ne-
koliko sekundi nakon uspjeSnog paljenja kako se plamen
ne bi ugasio.

Rostiljanje

UZMITE U OBZIR!

m Pri otvaranju poklopca moze izlaziti vruca para. Stoga drzite
glavu i ruke izvan podrucja opasnosti. Postoji opasnost od
opeklina.

m Ne zagrijavajte neotvorene spremnike namirnica zato Sto stva-
ranje tlaka moZe dovesti do pucanja spremnika.

m Upotrebljavajte pribor za rostilj s dugackim vatrostalnim
ruckama.

1. Prethodno zagrijte rostilj nakon paljenja plamenika: Zatvorite
poklopac i pricekajte da termometar na poklopcu pokaze
Zeljenu temperaturu.

Nakon prethodnog zagrijavanja mozete iskljuciti plamenike
koje ne trebate. U tu svrhu okrenite odgovarajuce regulacijske
gumbe u isklju¢eni poloZzaj.

2. Otvorite poklopac i postavite namirnice za rostilj na reSetku
rostilja ili drugi dio pribora koji upotrebljavate.

3. Ako trebate postici visoku temperaturu u komori rostilja i na-
mirnice za rostilj moraju biti ravnomjerno pripremljene na svim
stranama, zatvorite poklopac.

4. Smanijite po potrebi snagu gorenja tako da dodatno okrenete
regulacijski gumb u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

5. Kada namirnice za rostilj odgovarajuce potamne, okrenite ih
klijeStima rostilja.

Stavljanje rostilja izvan uporabe

1. Zatvorite dovod plina na plinskoj boci.

2. Okrenite odgovarajuce regulacijske gumbe u isklju¢eni polozaj.

3. Pustite da se rostilj ohladi prije nego $to ga pomaknete.

4. Ocistite rostilj nakon rashladivanja (vidi poglavlje , Cid¢enije i
odrzavanje”). Prevelike nakupine ostataka namirnica i jestive
masnoce mogu izazvati takozvani pozar izazvan mascu.

SAVIJETI ZA ROSTILJANJE

1. Prije nego $to zapocnete s rostiljanjem, pripremite sve $to je
potrebno. Pri rostiljanju trebate uvijek nadzirati rostilj i namir-
nice za roétilj i ne stalno odlaziti u kuhinju.

2. Prije pripreme meso mora imati sobnu temperaturu kako
biste postigli dobru i ravhomjernu pripremu.

3. Upotrebljavajte €iste reSetke rostilja. Na ostatke na reSetki
rostilja lijepe se nove namirnice za rostilj.

4. Malo nauljene namirnice za rostilj ravnomjernije tamne i
manje se lijepe na resetku rostilja.

5. Namazite lijevane resetkeprije rostiljanja uljem kako se
namirnice za rostilj ne bi lijepile.

6. Uvijek prethodno zagrijte rostilj pri zatvorenom poklopcu
kako se namirnice za rostilj ne bi lijepile na reetku rostilja
i kako bi bilo moguce lako pecenje. Osim toga, tako ce se
zapedi ostaci od posljednjeg rostiljanja. Cak i ako Zelite rostilja-
ti pri srednjem ili niskom stupnju topline, trebate prethodno
zagrijati rostilj.

7. Ne stavljajte previSse namirnica za rostilj na reetku rosti-
lja. Ostavite dovoljno mjesta izmedu komada kako biste mogli
ugodno raditi i pomicati se.
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8. Pri uporabi marinade, umaka ili glazure s velikim udjelom
Secera ili drugih, lako zapaljivih sastojaka premazite njima tek
u posljednjih 10 - 15 minuta postupka rostiljanja.

9. Preporucujemo da pri rostiljanju drzite poklopac zatvore-
nim. Tako se smanjuje opasnost od malih plamenova i namir-
nice za rostilj brze se i ravhomijernije pripremaju. Ne otvarajte
ga precesto kako biste pregledali namirnice za rostilj kako ne
bi nepotrebno ulazilo previSe zraka te izlazili toplina i dim.

10. Kako bi odrezak imao izvrsni oblik nakon rostiljanja i ukusnu
koru, ne smijete ga precesto okretati. U vecini slucajeva
trebate samo jedanput okrenuti namirnice za rostiljanje i tek
kada postignu Zeljenu boju. Tako izbjegavate precesto otvara-
nje poklopca.

11. Pripremljene namirnice za rostilj mozete odloziti na
reSetku za zadrzavanje topline kako biste ih drZali toplima
dok dalje rostiljate. Uzmite u obzir da se one i dalje priprema-
ju. Osim toga, na redetki za zadrZavanje topline mozZete prZiti
pecivo za hamburgere ili blago pripremati povrce, plodove
mora itd. i pri tome rostiljati meso na reSetki rostilja pri snaz-
noj toplini.

Izravno i neizravno rostiljanje

Izravno rostiljanje

To je klasi¢na varijanta pri kojoj se namirnice za rostilj izravno po-
laZu ispod plamenika. Toplina je odgovarajuce velika. Stoga je ova
metoda prikladna za namirnice za rostilj s kracim vremenom pri-
preme do maksimalno 30 minuta kako biste npr. snazno rostiljali
hamburgere ili odreske. Tako nastaje ukusna kora, a unutrasnjost
ostaje socna.

Neizravno rostiljanje

Ovdje toplina plamenika dolazi do namirnica za rostilj, a plamenik
izravno dolje ostaje iskljucen. Istodobno je poklopac zatvoren
kako toplina ne bi izlazila. Ovu metodu rostiljanja preporucujemo
za namirnice za rostilj s drugim vremenom pripreme kao $to su
rebarca, vucena svinjetina ili cijela perad. Takoder se riba i povrce
ovako mogu lagano pripremiti.

Mozete kombinirati obje metode: Prvo vruce zapedi, a nakon toga
blago pripremiti do kraja.

CISCENJE | ODRZAVANIJE

UZMITE U OBZIR!

m Pustite da se svi dijelovi prije CiS¢enja toliko ohlade da vise
nisu vrudi i da se mogu dodirnuti.

m Ne obavljajte radnje ¢iS¢enja na ventilu reduktora tlaka. On
sadrzi osjetljive dijelove koji se mogu ostetiti vec pri malom
kontaktu s drugim predmetima. Ne uranjajte reduktor tlaka u
vodu.

m  Plinski sustav smije Cistiti samo kvalificirano stru¢no osoblje. Ni
u kojem slucaju ne rastavljajte jedinicu regulatora.
Unutrasnjost plamenika ne smije biti viazna!

Ne uranjajte rostilj u vodu i ne prskajte ga vodenim crijevom.
Tekucina ne smije prodrijeti u plinovodne ili elektricne kompo-
nente.

Stegnite plinsku bocu prije ¢iS¢enja kucista rostilja.

Nikada ne izlijevajte vodu na vruce dijelove. To moze izazvati
opekline i oStecenja materijala.

m Nikada ne upotrebljavajte alkohol ili druga zapaljiva ili nagriza-

juca sredstva za ciscenje.

Isporuceni pribor nije prikladan za perilicu posuda.

Svi dijelovi moraju biti suhi prije uporabe ili spremanja.

Kako biste dugo uzivali u rostilju, trebate ga drzati Cistim. Ako
ga ne distite i ne odrZavate, njegova se snaga s vr.emenom moze
smanijiti. Niske temperature i neravnomjerna raspodjela topline
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znak su da trebate odistiti plinovodne komponente. Ostaci hrane
na redetki rostilja dovode do lijepljenja namirnica za rostilj. Naku-
pine masnoce mogu dovesti do pozara izazvanog mascu.

Cis¢enje nakupina masnoce (nakon svake
uporabe)
m Ne upotrebljavajte sredstva za ciScenje koja grebu.

+ Ispraznite i oCistite sve dijelove sustav za prikupljanje masnoca
(lim za prikupljanje masnoce, lonac za prihvat masti ili lim za
prihvat masti) nakon ili prije svake uporabe. Isperite sve dije-
love toplom vodom, sredstvom za pranje posuda i spuzvom.
Najjednostavnije je CiScenje nakon uporabe u mlakom (ne
vruc¢em!) stanju.

Cis¢enje resetki rostilja i ploce rostilja od

lijevanog Zeljeza (nakon svake uporabe)

Plocu rostilja mozete ocisti na isti nacin kao i reSetku rostilja:

1. Ostavite redetku rostilja u rostilju i uklonite grube ostatke
Cetkom za ciS¢enje redetke rostilja ili lopaticom.

2. Preostale ostatke moZete zapaliti kako slijedi: Ukljucite rostil]
na otprilike 30 minuta na najviéem stupnju (najmanje 300°C) i
zatvorite poklopac.

3. Pustite da se redetka rostilja ohladi toliko da je moZete uhvatiti
i iSCetkati ostatke. Nakon toga je obridite po potrebi vlaznim
kuhinjskim papirom.

4. Preporucujemo da utrljate biljno ulje na cist reSetku rostilja
kao njegu i pripremu za sljedece rostiljanje.

Cis¢enje emaijliranih resetki rostilja, resetki za

zadrzavanje topline, pokrova plamenika i drugih

emajliranih dijelova

m Ne upotrebljavajte sredstva za ciS¢enje koja grebu i
cetke s celicnim dlakama.

+ Odistite reSetke rostilja i reSetke za zadrzavanje topline nakon
svake uporabe, a druge komponente po potrebi.

« Uklonite grube ostatke plastichnom lopaticom i namocite ih u
toploj vodi.

« Nakon toga za Cic¢enje upotrijebite toplu vodu s malo sred-
stva za pranje posuda i spuzvu ili meku krpu.

Cisc¢enje resetki od nehrdajuceg ¢elika (nakon

svake uporabe)

+ Ocistite reSetke od nehrdajuceg celika toplom vodom, sred-
stvom za pranje posuda i spuzvom ili nehrdajucim jastucicem
za Ciscenje.

Cis¢enje komore rostilja (po potrebi)

Za vrijeme uporabe iz isprane masnoce i dima stvara se ugljik koji

se nakuplja u komori rostilja.

= Ne upotrebljavajte sredstva za ciS¢enje koja grebu.

1. Uklonite u cijeloj komori rostilja sve ostatke jela i nakupine ma-
snoce. U tu svrhu moZete npr. upotrijebiti plasti¢nu lopaticu.

2. Nakon toga obridite povrSine mekom krpom. Ako bi posto-
jale tvrdokornije necistoce, mozete ih oprati toplom vodom,
sredstvom za pranje posuda i spuzvom te osusiti krpom koja
ne grebe.

Cis¢enje vanjskih strana (po potrebi)

Vanjske strane rostilja sastoje se od razli¢itih materijala i povrsi-
na. Stoga preporucujemo razli¢ite metode ciS¢enja ovisno o vrsti
povrsine.

Povrsine od nehrdajuceg cCelika

« Upotrebljavajte sredstvo za ciscenje nehrdajuceg Celika koje
ne grebe i slijedite upute proizvodaca. Ne upotrebljavajte
paste koje grebu!
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« Inace mozete za CisCenje upotrijebiti toplu vodu, sredstvo za
CiS¢enje u kucanstvu i spuzvu. Nakon toga isperite povrsine
bistrom vodom i osusite ih mekom krpom.

Ako je rodtilj izlozen posebno sirovom okruzenju, morate
CeSce Cistiti vanjsku stranu rostilja. U okruzenju s kloridom
i sulfidom, a posebno u obalnim regijama, i nehrdajuci
Celik moze oksidirati ili imati mrlje. Slana voda, kisela
kisa i blisko okruzenje bazena i vrtloznih bazena te drugi
ekstremni uvjeti u kojima postoje velika toplina i vlaz-
nost mogu dovesti do stvaranja mrlja. Te mrlje katkad se
mijeSaju s hrdom.

Mozete ih jednostavno ukloniti i izbjeci: Obrisite mrlje
toplom vodom i sredstvom za ciS¢enje u kucanstvu,
isperite povrsinu bistrom vodom i osusite je. ObriSite sve
nehrdajuce Celicne povrsine svaka 3 - 4 tjedna teku¢om
vodom i sredstvom za ¢iscenje nehrdajuceg Celika kako
biste sprijecili stvaranje mrlja.

®

Lakirane, emajlirane povrsine i plasti¢ni dijelovi

m Ne upotrebljavajte sredstva za ciScenje koja grebu.

« Za CiS¢enje upotrebljavajte samo toplu vodu s malo sredstvo
za CiScenje u kucéanstvu te kuhinjske krpe ili meku krpicu. Oci-

stite povrsinu, isperite je i obridite je da bude suha.

Cis¢enje plinovodnih komponenti (po potrebi)
Plinovodne komponente mogu biti zaCepljene i moraju se ocistiti
u ovim slucajevima:

+  Miris plina primjecuje se pri vrlo zutom i slabom plamenu
plamenika.

* Nije postignuta Zeljena temperatura.

+ Plamenik se zagrijava neravnomjerno ili plamen treperi.

Pri ¢iS¢enju postupite kako slijedi:

« Ocistite cijelu vanjsku povrsinu plamenika Cistom zZicanom
Cetkom kako biste uklonili ostatke jela i necistocu. Pri CiS¢e-
nju pazite da se elektroda za paljenje ne savije ili osteti.
Pazljivo oCetkajte oko elektrode za paljenje.

+ Posebno osigurajte da na svakoj cijevi plamenika budu slobodni
otvori za izlaz plina i ulaz zraka ili Venturi cijev. Po potrebi ih oci-
stite npr. sredstvom za cis¢enje lula ili komprimiranim zrakom.

«  Plinski prikljucak i prikljucke na plinskom crijevu po potrebi
mozete oCistiti mekim kistom.

Radnje odrzavanja

UZMITE U OBZIR!
m  Prikljucke smije zamjenjivati samo stru¢njak.

Rostilj ne zahtijeva odrzavanje ako ga redovito Cistite. Unatoc

tome, u odredenim intervalima moraju se obaviti provjere. Uskla-

dite intervale s ucestalosc¢u uporabe i uvjetima u okruzenju kojima

je rostilj izloZen.

 Provjerite jesu li prisutni i ugradeni svi dijelovi rostilja (vizualna
provjera).

Provjerite jesu li prisutni i zategnuti svi spojevi. Po potrebi ih
dodatno zategnite.

« Plinski sustav mora se provjeriti svaki puta kada se prikljuci
plinska boca (vidi poglavlje , Provjera nepropusnosti”).

+ Plinsko crijevo mora se zamijeniti kada ima porozna ili ostece-
na mjesta ili kada je prekoracilo maksimalni datum uporabe
(vidi poglavlje , Tehnicki podaci”).
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CUVANJE

UZMITE U OBZIR!

m Zastitite od jakog vjetra, dugotrajne vlaznosti, kiSe, snijega,
tuce ili drugih vremenskih utjecaja.

m  Prije dulje neuporabe odspojite plinsku bocu s rostilja i
spremite je na odgovarajuci nacin (vidi poglavlje , Sigurnosne
napomene” — ,Opasnost — Opasnosti zbog plinskih boca”).

« Cuvajte rostilj na otvorenom prostoru na suhom mijestu.
Prekrijte rostilj (poklopac za zastitu od vremenskih prilika) kako
biste zastitili dijelove od vlage, prasine, insekata ili paukova
koji mogu dospjeti u kuciste rostilja i u njemu se zadrzati.

. Odistite rostilj prije spremanja (vidi poglavlje , Cis¢enje i odrza-
vanje”).

« Ako se rostilj sprema u unutrasnji prostor, morate ga
odspoijiti s plinske boce. Zatvorite je na odgovarajuci nacin
maticom za zatvaranje i zastitnom kapom (ovisno o izvedbi)

i Cuvajte je iznad razine zemlje (odnosno ne u udubljenjima
ispod razine zemlje) na dobro prozracivanom mjestu na otvo-
renom prostoru.

UKLANJANJE PROBLEMA

Ako bi unato¢ dovoljnom odrZavanju i njezi doslo do smetnji, ovo
poglavlje moze pomoci pri njihovom uklanjanju.

Ako se sljedecim koracima ne moze rijesiti problem, obratite se
servisnoj sluzbi (vidi korice ovih uputa za montazu i uporabu).

A Ne pokusavajte sami popraviti plinski sustav!

Miris plina

Propustanje u plinskom sustavu.

1. Odmah zatvorite plinsku bocu.

2. Zategnite sve vijcane spojeve plinskog sustava.

3. Provjerite sve plinovodne dijelove na vanjska oStecenja; zami-
jenite neispravne dijelove originalnim zamjenskim dijelovima.

4. Provjerite nepropusnost (vidi poglavlje , Provjera nepropusno-
sti”).

Plamenik se ne pali.
Plinska boca je prazna.
» Zamijenite plinsku bocu.
Plamenik je zalepljen.
» Ocistite ga prema opisu u poglavlju ,Cis¢enje i odrzavanje” —
,Cis¢enje plinovodnih komponenti (po potrebi)”.
Kod bocnog plamenika: Kabel za paljenje nije utaknut u paljenje.
» Vizualna provjera. Po potrebi utaknite kabel za paljenje.
Prikljucak regulatora (iza prednjeg zatvaraca) je zacepljen.
» Strucno osoblje mora odistiti rostilj.
Paljenje je neispravno.
» Strucnjak mora provijeriti paljenje te ga popraviti ili zamijeniti.

Zeljena temperatura se ne postize. / Plamen je mali ili
snazno treperi ili je uzorak plamena neravnomijeran. /
Pojedinacni plamenici se ne pale.
Plinska boca je (gotovo) prazna.
» Zamijenite plinsku bocu.
Plamenici su zacepljeni.
» Ocistite ih prema opisu u poglavlju , Cis¢enje i odrzavanje” —
,,Ciéc’enje plinovodnih komponenti (po potrebi)”.
Plinsko crijevo je savijeno.
» Izravnajte plinsko crijevo.
Prikljucak regulatora (iza prednjeg zatvaraca) je zacepljen.
» Stru¢no osoblje mora odistiti rostil;j.
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Snazno stvaranje plamena
Namirnice za rostilj su masne.
» Uklonite velike koli¢ine masnoda, stavite meso u posudu
rostilja ili smanjite temperaturu rostilja.
Rostilj je prljav.
B Ocistite rostilj (vidi poglavlje , Cis¢enje i odrzavanje”).

EZ - 1ZJAVA PROIZVOPACA O
SUKLADNOSTI PROIZVODA

Ovime mi, tvrtka LANDMANN Germany GmbH, izjavljujemo da je
ovdje opisani uredaj u skladu s Uredbom (EU) 2016/426.
Sukladnost je dokazana ispitivanjem tipa u skladu s EN 498:2012.
Ispitivanje tipa obavilo je obavijeSteno mjesto

IMQ ISTITUTO ITALIANO (ltaly).

Identifikacijski broj uredaja: 51CP4447

Za dodatne informacije obratite se nasoj servisnoj sluzbi.

ZBRINJAVANJE

Za zbrinjavanje rostilja rastavite ga na sastavne dijelove te odnesi-
te metale i plasticne materijale na recikliranje.

K>

5%

Ekolo3ki zbrinite materijal za pakiranje i odnesite ga na
recikliranje.
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