Dear Customer,

Thank you for choosing a gas barbecue from LANDMANN. Please follow these
assembly and operating instructions step by step to get the LANDMANN barbecue you
have just purchased ready for use. In addition, we provide you with important notices

about how to use and handle the barbecue safely and how to look after it.

Take time to familiarise yourself with the detailed features of your new equipment.
For we not only want you to start off smoothly, but also enjoy using your
LANDMANN barbecue for a long time.

If you have any questions about your barbecue model or require further support,
our Service team will be happy to help. You will find the relevant contact details on the
cover of these assembly and operating instructions.

Your LANDMANN team hopes you enjoy many
delicious barbecues with it.
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READ THESE ASSEMBLY AND OPERATING
INSTRUCTIONS BEFORE YOU START USING
THE DEVICE!

A failure to follow the listed safety notices, precautionary meas-
ures and steps may lead to serious or even fatal injuries or to
material damage caused by a fire or explosion.

Keep these assembly and operating instructions for
future reference and other users. They belong to the device.
The manufacturer and importer do not accept any liability if the
information in these assembly and operating instructions is not
complied with.

WARNING:
Use outdoors only.
Read the assembly and operating instructions before using
the appliance.

m  WARNING: accessible parts may be very hot. Keep young
children away.

m This appliance must be kept away from flammable materi-
als during use.
Do not move the appliance during use.
Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.
Do not modify the appliance.

Symbols

Danger symbol: This symbol indicates possible dangers.
Read the associated safety notices carefully and follow

them.
Il Read the assembly and operating instructions before
|_| usel!
!

Further Explanations
Key numbers are shown as follows: (1)
Picture references are shown as follows: (Picture A)

Supplementary information

Suitable for use with food.

EN
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TECHNICAL DATA

Gas barbecue “REXON PURE 3.1 cooK”

Device name:

Model number:

22155

C

€ 2575-23

PIN: 2575DN32107

Country: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
IT, LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK PL AT, CH, CZ, DE LT, LU, LV, PT, SK, SI, TR
Gas category: [38/P (30) [38/p (37) [38/P (50) 3+ (28-3037)
Gas type: G30 (Butane), G31 (Propane) G30 (Butane), G31 (Propane) G30 (Butane), G31 (Propane) G30 (Butane) | G31 (Propane)
or a mixture of them or a mixture of them or a mixture of them
Gas pressure in mbar: 30 37 50 28-30 37
Consumption: G30: 1014 g/h G30: 1014 g/h G30: 1014 g/h 1014 g/h 996 g/h
G31: 996 g/h G31: 996 g/h G31: 996 g/h
@ of nozzle of main burner: 0.92mm 0.85mm 0.81mm 0.92mm 0.92mm
@ of nozzle of side burner: 0.84mm 0.77 mm 0.73mm 0.84mm 0.84mm
Heat output: 13.95kW (3 x 3.65 kW main burner + 1 x 3.0 kW side burner)
Ignition: Main burner: piezo; side burner (cooK zone): piezo
Pressure regulator: According to EN 16129; The national provisions must be complied with.
Gas hose: According to EN 16436-1; max. 1.5m; The national regulations regarding the maximum period of use must be followed.
Dimensions (Lx Hx W):  Barbecue: approx. 135 x 120 x 53 cm -
Weight: approx. 36.5kg P
Gas cylinder: Standard gas cylinder, see adjacent illustration for dimensions. =
ID of assembly and E
operating instructions: 722155 M LM EE V1 0123 md 3
Manufacturer: LANDMANN Germany GmbH, Am Heisterbusch 1, 19258 Gallin, Germany g
Made in China. ———
—_
max. @ 300 mm
ITEMS SUPPLIED
(Picture A, see fold-out page)
Item  Description No. Item Description No.
1 Barbecue unit (preassembled) 1 o .
i Assembly and operating instructions 1
2 Side burner rack 1 )
. Instructions for pressure regulator 1
3 Side burner (cooK zone) 1
a Hose holder 1 You also require:
5 Grease tray holder 1 » LP gas cylinder (see the “Technical Data” chapter), 1 x
« Assembly tool
6 Crossbar 1 These are not supplied with the device.
7 Back panel 1
8 Side panel, right 1 PLEASE NOTE!
9 Door stop with magnet 1 »  Check the items supplied for completeness anq the compo-
nents for transport damage. If any parts are missing or dam-
10  Base plate 1 aged, contact the customer service department (see the cover
11 Lockable castor 2 of these assembly and operating instructions). We reserve the
12 Castor ’ right to make minor technical changes, e.g. in relation to the
. assembly materials.
13 Gas cylinder holder L «  Remove any films, stickers or transport protection from the
14 Gas cylinder holder 1 device, but never the rating plate and possible warnings!
15 Door handle 2
16  Base cabinet door 2 DEVICE OVERVIEW
17 Side panel, left 1 (Picture B)
18 Grease tray 1 24 Lid
19 Side table, left 1 25 Thermometer in lid
20 l : 3 26 Gas connection
ame tamer 27 Base cabinet
21 Grill rack 2 28 Side burner control knob
22 Warming rack 1 29 Main burner control knob
23 Grease tray 1
Assembly materials:
A Screw, M6Xx15mm 49
B Spring washer, @6 26
C Washer, @6 26
D Screw, M4x6mm 4



INTENDED USE

m This gas barbecue is intended to be used to prepare food that
can be grilled. It is operated with liquefied petroleum gas and
is intended to be used outdoors.

m Other uses are not permitted. This applies in particular to the
following possible misuses:

o Do not operate the barbecue with wood, charcoal or any
other type of fuel that is not liquefied petroleum gas (pro-
pane /butane).

o Never connect the barbecue to the gas network (municipal
gas network)! The valves and nozzles are only designed for
liquid gas cylinders.

o Do not use the barbecue for heating.

o Do not use the barbecue to heat up substances and materi-
als other than food.

o Never use the barbecue as a built-in device.

m The barbecue and the gas cylinder must be used and stored in
accordance with the applicable regulations.

m The barbecue is designed exclusively for personal and not for
commercial use.

m  Use the barbecue only for the specified purpose and as
described in these assembly and operating instructions. Any
other use is deemed to be improper. Incorrect operation and
incorrect handling may impair the function or cause material
damage or personal injury.

m The warranty does not cover faults caused by incorrect
handling, damage or attempted repairs. The same applies to
normal wear and tear and to grease deposits and stains on
the barbecue and accessories.

SAFETY NOTICES

A Risks of Injury

m The barbecue is not intended to be used by children and peo-
ple with reduced physical, sensory or mental abilities or a lack
of experience and/or knowledge.

m  Children must not play with the barbecue. Ensure that chil-
dren do not have unsupervised access to the barbecue, even
when it is switched off. Incorrect use can be dangerous.

m  WARNING: Accessible parts may be very hot. Keep
young children away! Never leave the barbecue unsuper-
vised when it is in operation or still hot. In particular, make
sure that no children or persons who are not capable of cor-
rectly recognising or reacting to possible dangers come near
the hot barbecue.

m  Wear barbecue gloves which have been inspected in accordance
with Regulation (EU) 2016/425 for personal protective equip-
ment in line with DIN EN 407 (heat protection category II).

m Do not touch any heated parts while or after using the bar-
becue! Only ever touch the handles and control knobs while
the barbecue is in operation or immediately after it has been
switched off. Wait until the barbecue has cooled down before
it is transported, cleaned or stored away.

Do not move the barbecue during operation!

m  Consuming alcohol or drugs may have a negative effect on
your ability to assemble, move, store or operate the barbecue
safely and properly.

A Risks of Suffocation, Fire and Explosion

Gas is extremely flammable and burns explosively. Serious
personal injury or damage to property may occur if escap-
ing gas ignites in an uncontrolled fashion.

Liquefied petroleum gas is heavier than oxygen. It there-
fore settles at the bottom and displaces the oxygen there.
If a corresponding concentration of gas forms (e.g. if a gas
cylinder is damaged), this may result in suffocation owing
to a lack of oxygen.
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Only ever use the gas types, gas cylinders, pressure regula-
tors and gas hoses which are specified in these assembly and
operating instructions (see the “Requirements Placed on the
Gas-Carrying Components” chapter).

Only use the barbecue above ground level (i.e. do not use it in
depressions below ground level).

Use outdoors only. Do not use the barbecue in buildings,
garages, covered passageways, tents, other enclosed areas,
under awnings or flammable structures.

Do not use the barbecue in or on a vehicle. This also applies
to mobile homes, caravans and boats.

Do not use the barbecue if there are highly flammable or
explosive substances in the air or surrounding space. Do not
store fuel or other flammable vapours or liquids near the bar-
becue and do not use such substances with the barbecue. Do
not spray any sprays close to the barbecue.

Never use the barbecue without a pressure regulator (see

the “Requirements Placed on the Gas-Carrying Components”
chapter — “Pressure Regulator”)!

Make sure that the pressure regulator is connected properly
and in good working order and does not have any damage.
Each time the gas cylinder is connected or when the barbecue
has not been used for a prolonged period, perform a leak test
on all gas-carrying components (see the “Leak Test” chapter).
The barbecue must not be used if there is a gas leak.
This device must be kept away from flammable materi-
als during use. There is a risk of fire and a smouldering fire.
The following minimum distances from flammable materials
must be maintained: 2m above and 1 m to the side of the
barbecue. The distance from low-flammability materials, e.g.
building walls, must be at least 0.6 m.

While the barbecue is in use, neither the weatherproof cover
nor any other flammable materials may be stored in the base
cabinet either.

When the gas cylinder is connected, there must be no ignition
sources within 5 m of the barbecue, in particular no naked
flames or burning cigarettes, candles, lamps, etc. Electrical de-
vices may also pose a danger if gas escapes when the cylinder
is connected.

Never block up the ventilation openings of the barbecue unit
and the gas cylinder installation space and make sure that
they are always clear.

Do not cover any openings of the barbecue and make sure
that they are not blocked before the barbecue is put into
operation. Like most devices that are used outdoors, the
barbecue is a possible hiding place for spiders and insects.
Any blockages in the gas-carrying components may impede
the flow of gas, which may reduce performance or even result
in a dangerous flashback. Remove blockages in the manner
described in the “Cleaning and Maintenance” chapter.

Never leave the barbecue unsupervised when it is in opera-
tion. If a flame goes out, reignite it immediately or shut off
the gas cylinder.

If you smell gas, turn off the gas supply on the gas cylinder
and extinguish all flames. Do not switch on any electrical
devices. Find out the cause and fix the gas leak before you use
the barbecue again.

Make sure that foodstuffs containing oil and fats are not over-
heated. Do not place any oil-filled vessels onto the barbecue.
Do not extinguish a grease fire with water! Turn off the gas
supply at the gas cylinder immediately. Switch all burners off
immediately and leave the lid closed until the fire has extin-
guished.

Turn off the gas supply at the gas cylinder immediately
after use.

Do not cover the barbecue while it is still hot.

Do not make any modifications to the device! Any modifi-
cation to the device may be dangerous.
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Components which have been sealed by the manufac-
turer or its agent must not be manipulated.

Repairs may only be carried out by the manufacturer or
customer service department in order to avoid any hazards.
If you notice any damage or there is a fault, contact the
customer service department (see the cover of these assembly
and operating instructions). The barbecue must not be used
until it has been repaired as a malfunctioning barbecue may
increase the risk of injury.

Use only original accessories from the manufacturer in order
to guarantee that there is no interference that may prevent
the barbecue from working and to avoid possible damage or
hazards.

Never remove a control knob, the gas cylinder or one of the
gas-carrying components while the device is operating.

Never transport the barbecue with a gas cylinder connected
to it. The barbecue and gas cylinder must always be transport-
ed separately from one another.

Clean the barbecue regularly in the manner described in the
“Cleaning and Maintenance” chapter.

A Hazards from Gas Cylinders

Note the specifications of the manufacturer or lender of
the gas cylinder!

A gas cylinder must be kept out of the reach of children!
Never use a gas cylinder that is dented or rusty.

Never use a gas cylinder with a damaged valve.

Never lay a gas cylinder on its side. Always install, transport
and store gas cylinders (even empty ones) in an upright,
secure position.

Never drop a gas cylinder. Do not subject it to impacts or
damage it.

Gas cylinders may explode if they are heated. Never burn a
gas cylinder. Do not expose it to extreme heat (over 50°C) or
direct sunlight either. Do not leave a gas cylinder in a car on

a hot day. Make sure that neither the gas cylinder nor the gas
hose touch the barbecue while in use.

Gas cylinders may only be connected, used and stored in an
outdoor space with good ventilation (i.e. not in stairwells, cor-
ridors or passageways, for example) and above ground level
(i.e. not in depressions below ground level).

Move a leaking gas cylinder immediately to a well-ventilated
space outdoors, allow the gas to escape and wait until it has
dissipated. Then return the empty gas cylinder to the manu-
facturer and tell it that it has a leak.

If you feel dizzy or nauseous, breathe fresh air and seek medi-
cal assistance if necessary.

Always close the valve on the gas cylinder first before you
disconnect the pressure regulator from the gas cylinder.

Gas cylinders (including empty ones) which are not connected
up for immediate use must not be stored directly next to an
operating device that is being powered by gas or electricity.
Even gas cylinders which appear to be empty may still contain
liquefied petroleum gas and must therefore be handled with
the same care as a full gas cylinder.

REQUIREMENTS PLACED ON THE
GAS-CARRYING COMPONENTS

The barbecue is operated using liquefied petroleum gas (LPG or LP
gas). The LPGs propane, butane and their mixtures remain liquid
at room temperature and low compression (< 10 bar) in a gas
cylinder. When the gas cylinder is opened, the pressure escapes,
the liquid expands and changes into a gas.

Gas Cylinder

» Only ever use gas cylinders containing propane or butane gas
or a mixture of the two gases. The gas cylinders must meet
the national regulations and must not be bigger than is speci-
fied in the “Technical Data” chapter.

Gas Cartridge

+ If the barbecue is approved for use with a gas cartridge, only
ever use screw-on cartridges with a 7/16" thread and a maxi-
mum capacity of 450 g/800ml.

Pressure Regulator

The pressure regulator ensures that the barbecue is always sup-

plied with a consistent gas pressure.

» Use the pressure regulator that is supplied with the barbecue.
It has been tested and is CE-certified. It complies with the
European Standard EN 16129.

+ If the barbecue has been supplied without a pressure regula-
tor, purchase a pressure regulator that matches the gas cylin-
der. Make sure that it complies with the national regulations.

Gas Hose

+ Use the gas hose that is supplied with the barbecue. If the
items supplied did not include a gas hose, purchase a gas
hose that complies with the national regulations.

» The gas hose (or hose line) must be no longer than 1.5m and
must satisfy the specifications of the standard EN 16436-1.

+ Note the national regulations and replace the gas hose if they
require it or if the gas hose has exceeded the maximum use-
by date.

« Before each use, make sure that the gas hose does not have
any kinks or tears and is not worn. If the gas hose has a leak
or is defective, the barbecue must not be put into operation.

NOTICES FOR ASSEMBLY

PLEASE NOTE!

m  Keep the packaging material away from young children and
animals! There is a danger of suffocation.

» The assembly steps are shown at the end of these assembly
and operating instructions. Follow them in the correct order.
Incorrect assembly can be dangerous.

+ Only use tools in perfect condition that fit properly. If you
use a tool that is worn or does not fit, you will not be able to
tighten the screws firmly enough, but you may also damage
them so that they can no longer be turned.

+ Ensure there is sufficient space to assemble the barbecue and
if necessary use a mat to protect the barbecue or delicate
floors from being scratched.

« Assemble the barbecue on a horizontal, flat surface to make
sure it is straight.

« Do not apply any force when assembling the barbecue.

 First tighten the screw connections so they are hand-tight and
then tighten them again once you have completed the assem-
bly step. Otherwise this may cause unwanted tension.

« Tighten the nuts until they fit firmly, and then turn them a
quarter turn more. Do not tighten them too hard!



CONNECTING THE GAS CYLINDER

PLEASE NOTE!

m Before you connect the gas cylinder, note the “Requirements
Placed on the Gas-Carrying Components” chapter.

m  Only change the gas cylinder outdoors or in a well-ventilated
space, away from ignition sources (e.g. candles, cigarettes,
other devices that produce flames).

m  All connecting pieces must be free of any dirt and not be
damaged.

m The gas cylinder must not touch hot parts of the barbecue or
be within range of the heat radiation.

m The gas hose must not be under strain, twisted or bent and
must not touch the barbecue.

m  When you have connected the gas cylinder, make sure that
all connections are tight (see the “Leak Test” chapter). Only
screw on the pressure regulator hand-tight! Do not use a tool
so that the seal of the valve is not damaged, which would
compromise the leaktightness.

If your barbecue has been supplied without a pressure regulator
and a gas hose, if applicable, purchase them. When you do this,
consider the national regulations and the specifications in the
“Requirements Placed on the Gas-Carrying Components” chapter
— "Pressure Regulator” and “Gas Hose".

1. Place the fully assembled barbecue in an outdoor space on a
stable, horizontal and flat surface. Ensure there is sufficient
clear space on all sides. When you are choosing where to set
up, note the “Safety Notices” chapter.

2. If necessary, lock the lockable castors by twisting the wing
nuts.

3. All control knobs must be in the Off position (arrow on the
control knob pointing upwards). If this is not the case, press
the control knob and turn it to the Off position.

4. Place the gas cylinder upright securely on the ground next to
the barbecue (Picture C). The valve of the gas cylinder must be
closed.

5. Make sure that the area around the barbecue and the gas
cylinder are freely accessible and clear of any objects.

6. If the gas hose is not already attached to the barbecue,
fix one end of the gas hose on the gas connection of the
barbecue and, if required, fix the other end on the pressure
regulator. The type of fixing depends on the country-specific
design of the gas hose.

7. Connect the pressure regulator as described in the associated
instructions. In the event that you do not have any instruc-
tions for the pressure regulator, a few of the different connec-
tion variants are described below. COMMENT: The illustrations
may differ slightly.

8. Perform a leak test after you have connected the gas cylinder
(see the “Leak Test” chapter).

We recommend placing the gas cylinder next to the bar-
becue while it is in use.

However, the gas cylinder may be stored in the base cabi-
net during and after use provided that it does not exceed
the specified maximum dimensions (see the “Technical
Data” chapter). Place the gas cylinder in the recess that is
provided for it in the base plate.

®

Attaching the Pressure Regulator

Pressure Regulator with Left-Hand Thread

(Picture D)

1. Screw the pressure regulator hand-tight onto the valve thread
of the gas cylinder. Note that it is a left-hand thread and
needs to be screwed anticlockwise.
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2. To allow the gas to flow out and you to start operating the
barbecue, turn the valve (a) on the gas cylinder anticlockwise.
To close the valve, turn it clockwise.

Pressure Regulator with Lever

(Picture E)

1. Move the lever of the pressure regulator (b) to the Off posi-
tion.

2. Press the pressure regulator onto the gas cylinder valve until it
clearly engages.

3. To allow the gas to flow out and you to start operating the
barbecue, move the lever to the On position. To stop the gas
supply, move the lever to the Off position.

Pressure Regulator with Sleeve

(Picture F)

1. Move the lever of the pressure regulator (b) to the Off posi-
tion.

2. Slide the sleeve of the pressure regulator upwards and hold it
there.

3. Press the pressure regulator onto the gas cylinder valve and
slide the sleeve downwards to close it.

4. If the pressure regulator does not engage, repeat the process.

5. To allow the gas to flow out and you to start operating the
barbecue, move the lever to the On position. To stop the gas
supply, move the lever to the Off position.
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Removing the Pressure Regulator

1. Make sure that the valve of the gas cylinder or the pressure
regulator is closed.

2. Open up the control knob of the barbecue so that the rest of
the gas can escape from the system.

3. To remove the pressure regulator, perform the assembly steps
in reverse order.

LEAK TEST

PLEASE NOTE!
Never look for gas leaks using a naked flame! Before you
check for leaks, make sure that there are no naked flames
nearby and no sparks can form. Sparks or flames may
trigger an explosion that can cause serious or even fatal
injuries or material damage.

After you first connect it, each time you change the gas cylinder
or if the barbecue has not been used for a prolonged period, the
leak test must be performed on all gas-carrying components in
order to ensure that gas is not escaping from any of them.

If your pressure regulator has a manometer, follow the instruc-
tions in the guide for the pressure regulator to carry out a leak
test. To do this, use a standard leak detector agent and follow the
manufacturer’s instructions. Performing a leak test by listen-
ing is not safe!
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BARBECUE TIPS

1. Before you start barbecuing, get everything together that
you will require. When you barbecue, you should always have
an eye on the barbecue and the food being cooked and not
need to keep going in the kitchen.

2. Before you cook meat, it should be at room temperature to
ensure good, even cooking.

3. Use clean grill racks. The new food you are cooking will
stick to any residues on the grill rack.

4. Food that has had a small amount of oil brushed on it
will brown more evenly and stick to the grill rack less.

5. Rub oil onto grill racks before you barbecue so that the
food being cooked does not stick.

6. Always preheat the barbecue with the lid closed so that
the food being cooked does not stick to the grill rack and
searing is possible. This will also burn off any residues from
your last barbecue. Even if you want to cook on a medium or
low heat, you should still preheat the barbecue.

7. Do not place too much food to barbecue on the grill rack.
Leave a sufficient amount of space between the pieces so
they can easily be picked up and moved.

8. If you are using a marinade, sauces or glaze with a high
sugar content or other ingredients which burn easily, only
spread them on in the last 10 to 15 minutes of barbecuing.

9. We recommend that when you barbecue you keep the lid
closed. This reduces the risk of flash flames and ensures that
your food is barbecued faster and more evenly. Do not open
it too often to check on the food being cooked to prevent too
much air getting in and heat and smoke escaping unnecessarily.

10. To make sure your steak has a great barbecue pattern and
a delicious crust, you must not turn it too often. In most
cases, the food being cooked should only be turned once,
and only when it is the colour you want it to be. This will also
prevent the lid being opened too much.

11. You can place food that has already been barbecued on the
warming rack to keep it warm while you carry on barbecu-
ing. Please note that it will continue to be cooked a little. In
addition, you can use the warming rack to toast burger buns
or gently cook vegetables, seafood, etc. while you grill meat,
for example, on a high heat on the grill rack.

Direct vs. Indirect Grilling

Direct Grilling

This is the classic option in which the food being grilled is placed
directly over the burner. The level of heat is therefore high. This
means that this method is good for food with shorter cooking
times of no more than 30 minutes and for quickly searing burgers
or steaks, for example. It produces a delicious crust while the
inside stays nice and juicy.

Indirect Grilling

This is where the heat comes from burners next to the food being
cooked; the burner directly beneath remains switched off. At the
same time, the lid is closed so that the heat cannot escape. We
recommend this method of barbecuing for food with long cook-
ing times such as spare ribs, pulled pork or whole poultry. But fish
and vegetables can also be gently cooked in this way.

You can also combine both grilling methods: first sear the food
hot and then finish cooking it gently.

USE

Putting the Barbecue into Operation

PLEASE NOTE!

m  Burn off the barbecue with the grill racks and all accessories
that come into direct contact with food before you first use
them to remove any possible production residues. To do this,
heat the barbecue on the highest level with the lid closed for at
least 20 minutes. Clean the accessories once they have cooled
down. Also note the “Cleaning and Maintenance” chapter.

m  Only use the barbecue if all parts are in their designated place
and the barbecue has been assembled properly in accordance
with the assembly steps in these assembly and operating
instructions.

m Each time before you use the barbecue, make sure that it
is undamaged and has been set up correctly. When you are
choosing where to set up, note the “Safety Notices” chapter.

m Before each use, make sure that the gas cylinder and the
pressure regulator have been connected correctly and all
gas-carrying parts are leaktight (see the “Connecting the Gas
Cylinder” and “Leak Test” chapters).

m  Check the barbecue for any grease deposits before each use.
Remove excess grease and empty and clean all parts in the
grease collecting system to prevent any grease fires (see the
“Cleaning and Maintenance” chapter).

m Do not line the grease collecting system or barbecue chamber
with aluminium foil or another type of foil.

m The lid must be open during the ignition process. Ignite each
burner individually.

m If the flame goes out or a burner has not ignited, turn the cor-
responding control knob to the Off position. Wait approx. 2
to 5 minutes before trying again to allow the gas to dissipate.
Otherwise there may be a deflagration.

m  When you are igniting the gas flame, do not bend over the
grill surface as there may be a deflagration if gas builds up in
the barbecue chamber.

m Never pour water onto the hot barbecue to avoid burns and
scalding.

1. Open the lid.

2. Make sure that all control knobs are in the Off position (arrow
on the control knob pointing upwards). If they are not, press
the control knob and turn it to the Off position.

3. Open the gas supply on the gas cylinder.

4. Each burner is equipped with its own ignition system and
so can be ignited individually: Press the control knob for the
burner you want and turn it to the Max (maximum power)
position (Picture G). The gas supply is activated.

With a piezo ignition, a spark is also produced and this gener-
ates a popping noise.

5. Check whether the burner has been ignited: Look carefully to
see whether flames are emerging from the burner.

6. If the burner has not ignited, turn the control knob to the Off
position and try again after approx. 2 to 5 minutes.

With a piezo ignition, only let go of the control knob a
few seconds after ignition has taken place so that the
flame does not go out.

7. lgnite the rest of the burners in the same way too.



Barbecuing

PLEASE NOTE!

m Hot steam may escape when the lid is opened. You should
therefore keep your head and hands out of the danger zone.
There is a danger of scalding.

m Use barbecue utensils with long, heat-resistant handles.

1. Preheat the barbecue once the burners have been ignited:
Close the lid and wait until the temperature you want is dis-
played on the thermometer in the lid.

Once it has preheated, you can switch off the burners that
you do not need. To do this, turn the control knobs to the Off
position.

2. Open the lid and place the food to be barbecued on the grill
rack or another accessory that you are using.

3. If you want to produce a high temperature in the barbecue
chamber and the food should be cooked more evenly from all
sides, close the lid.

4. Reduce the burner power if necessary by turning the control
knob towards the Min (lowest power) position.

5. As soon as the food being cooked is as brown as you want it
to be, turn it using barbecue tongs.

Cooking on the Side Burner (cooK Zone)

PLEASE NOTE!

m  On the side burner you should only ever use cookware that is
suitable for use on gas hobs.

m The diameter of the cookware must be 12—24cm so that it
fits securely on the side burner.

» Flip up the cover of the side burner and use it like a gas hob
to prepare side dishes and sauces, for example, on the barbe-
cue directly.

Taking the Barbecue Out of Operation

1. Shut off the gas supply on the gas cylinder.

2. Turn all control knobs to the Off position.

3. Allow the barbecue to cool down before you move it.
4

Clean the barbecue once it has cooled down (see the “Clean-
ing and Maintenance” chapter). Excessive accumulations of
food residues and cooking fat may cause what is known as a
grease fire.

CLEANING AND MAINTENANCE

PLEASE NOTE!

m Allow all parts to cool down before you clean them until they
are no longer hot and can be touched.

m Do not perform any cleaning on the valve of the pressure
regulator! It contains very sensitive components which could
be damaged even on slight contact with other objects. Do not
immerse the pressure regulator in water.

m The gas system may only be cleaned by a qualified expert. Un-
der no circumstances should you dismantle the controller unit.

m The inside of a burner must not get wet!

Do not immerse the barbecue in water and do not hose it
down. No liquid must get inside the gas-carrying or electrical
components.

m Disconnect the gas cylinder before cleaning the barbecue
housing.

m  Never pour cold water onto hot parts. This may lead to burns
and material damage.

m Never use spirits or other flammable or abrasive cleaning
agents.

m  The accessories supplied are not dishwasher-safe.
m  All parts must be dry before they are used or stored away.

To allow you to enjoy using your barbecue for a long time, you
should keep it clean. If it is not cleaned and maintained, it may
not perform as well over time. Low temperatures and uneven
heat distribution are indications that gas-carrying components
should be cleaned. Food residues on the grill rack will cause the
food being cooked to stick on. Grease deposits may cause a
grease fire.

Cleaning the Grease Collecting System (After

Each Use)

m Do not use any abrasive cleaning agents.

«  Empty and clean all parts of the grease collecting system
(grease tray or grease pan) after or before each use. Rinse the
parts with warm water, detergent and a sponge. The easiest
option is to clean them after use in a lukewarm (not hot!)
condition.

Cleaning the Cast-lron Grill Racks and Grill Plate

(After Each Use)

You clean the grill plate in the same way as the grill rack:

1. Leave the grill rack in the barbecue and remove any coarse
residues with a grill rack cleaning brush or a spatula.

2. You burn off the remaining residues as follows: Switch on the
barbecue for approx. 30 minutes at the highest level (at least
300°C) and close the lid.

3. Allow the grill rack to cool down until you can touch it and
brush off the residues. Then wipe it clean with a damp paper
towel if necessary.

4. We recommend rubbing vegetable oil into the clean grill rack
to maintain it and prepare it for your next barbecue.

Cleaning Enamelled Grill Racks, Warming Racks,

Flame Tamers and Other Enamelled Parts

m Do not use abrasive cleaning agents or brushes with
steel bristles.

+ Clean the grill and warming racks after every use, and clean
the other components when necessary.

« Use a plastic spatula to scrape off coarse residues or soak
them in warm water.

« Then use warm water with a little detergent and a sponge or
soft cloth for cleaning.

Cleaning Stainless Steel Racks (After Each Use)

« Clean stainless steel racks with warm water, washing-up liquid
and a sponge or stainless steel cleaning pad.

Cleaning the Barbecue Chamber (If Necessary)
During use, evaporated grease and smoke produces carbon which
is deposited in the barbecue chamber.

m Do not use any abrasive cleaning agents.

1. Remove all food residues and deposits of grease throughout
the barbecue chamber. You can do this using a plastic spatula,
for example.

2. Then wipe the surfaces clean with a soft cloth. If there is
heavier soiling, you can wash it off with warm water, deter-
gent and a sponge and then wipe dry with a non-abrasive
cloth.

Cleaning the Outsides (If Necessary)

The outsides of the barbecue consist of different materials and
surfaces. We therefore recommend different cleaning methods
depending on the type of surface.
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Stainless Steel Surfaces

+ Use a non-abrasive stainless steel cleaner and follow the man-
ufacturer’s instructions. Do not use any abrasive pastes!

+ Otherwise you can use warm water, a household cleaner
and a sponge for cleaning. Then rinse the surfaces with clear
water and dry them with a soft cloth.

If the barbecue is exposed to a particularly harsh environ-
ment, the outside of the barbecue must be cleaned more
frequently. In an environment containing chloride and
sulphide, in particular in coastal regions, stainless steel
may also oxidise or display spots. Salt water, acid rain,
close proximity to pools and hot tubs and other extreme
conditions characterised by great heat and humidity may
cause spots to be formed. These spots are sometimes
confused with rust.

They can easily be removed and avoided: Wash off the
spots with warm water and a household cleaner, rinse
the surface with clear water and dry it. Rub down all
stainless steel surfaces every 3 to 4 weeks with tap water
and a cleaning agent for stainless steel to prevent the
formation of spots.

®

Painted, Enamelled Surfaces and Plastic Parts

m Do not use any abrasive cleaning agents.

+ Only use warm water with a little household cleaner and pa-
per towels or a soft cloth for cleaning. Clean the surface, rinse
it down and wipe it dry.

Cleaning Gas-Carrying Components (If Necessary)
Gas-carrying components may become blocked and need to be
cleaned if

« you smell gas and the burner flame is very yellow and weak.

- the temperature you want is not reached.

« the burner heats up unevenly or the flame flickers.

Clean them as follows:

+ Clean the whole of the outer surface of the burners with a
clean wire brush to remove any food residues and dirt. When
you are cleaning, make sure that the ignition electrode
is not bent or damaged. Brush carefully around the ignition
electrode.

« In particular, make sure that at each burner tube the gas
outlet and air inlet openings or the venturi tube are clear. If
necessary, clean them for example with a pipe cleaner or with
compressed air.

« If you need to, you can clean the gas connection and the
connections on the gas hose with a soft brush.

Maintenance Tasks

PLEASE NOTE!
m The nozzles may only be replaced by an expert.

The barbecue does not require maintenance if it is cleaned regu-

larly. Despite this, it must be checked from time to time. Base the

intervals on how often it is used and the environmental conditions

under which the barbecue operates.

» Check whether all parts of the barbecue have been provided
and are fitted (visual check).

« Check whether all connections have been provided and are
securely tightened. Tighten them if necessary.

« The gas system must be checked each time that a gas cylinder
is connected (see the “Leak Test” chapter).

» The gas hose must be replaced if it has leaky or damaged sec-
tions or the maximum use-by date (see the “Technical Data”
chapter) has been exceeded.

STORAGE

PLEASE NOTE!

m Protect the barbecue from strong wind, persistent moisture,
rain, snow, hail or other weather conditions.

m If you are not going to use the barbecue for a prolonged pe-
riod, disconnect the gas cylinder from the barbecue and store
it properly (see the “Safety Notices” chapter — “Hazards from
Gas Cylinders”).

« Store the barbecue in a dry location outdoors. Cover the bar-
becue (with a weatherproof cover) to protect the components
from moisture, dust, insects or spiders which might get inside
the barbecue and become established there.

+ Clean the barbecue before you store it away (see the “Clean-
ing and Maintenance” chapter).

 If the barbecue is stored indoors, it must be disconnected
from the gas cylinder. Seal it shut properly with a locking
nut and protective cap (depending on the design) and store it
in a well-ventilated place outdoors above ground level (i.e. not
in depressions below ground level).

TROUBLESHOOTING

If despite sufficient care and maintenance a fault does occur, this
chapter may help you to fix it.

If the problem cannot be solved with the steps below, contact
the customer service department (see the cover of these assembly
and operating instructions).

A Do not attempt to repair the gas system yourself!

Smell of gas (possibly with very yellow and weak flame).
Leak in the gas system.
1. Shut off the gas cylinder immediately.

2. Do not create any flames or sparks (do not switch on any
electrical devices).

3. Tighten all the screw connections of the gas system.

4. Check all gas-carrying parts for external damage; replace
defective parts with genuine replacement parts.

5. Check for leaks (see the “Leak Test” chapter).

The burners are blocked.

» Clean them in the manner described in the “Cleaning and
Maintenance” chapter — “Cleaning Gas-Carrying Components
(If Necessary)”.

The nozzle of the adjustment element (behind the front panel) or
other gas system is blocked.
» Have the gas system cleaned by an expert.

Burner does not ignite.
The gas cylinder is empty.

» Replace the gas cylinder.
The burner is blocked.

» Clean it in the manner described in the “Cleaning and Main-
tenance” chapter — “Cleaning Gas-Carrying Components (If
Necessary)”.

For the side burner: The ignition cable is not plugged on the
ignition.

» Visual check. Plug on the ignition cable if necessary.
The nozzle of the adjustment element (behind the front panel) or
other gas system is blocked.

» Have the gas system cleaned by an expert.
The ignition is defective.

» Have the ignition checked and repaired or replaced by an expert.



The desired temperature is not reached. / The flame is
small or flickers a lot or the flame pattern is irregular. /
Individual burners do not ignite.
The gas cylinder is (almost) empty.
» Replace the gas cylinder.
The burners are blocked.
» Clean them in the manner described in the “Cleaning and
Maintenance” chapter — “Cleaning Gas-Carrying Components
(If Necessary)”.
The gas hose is bent.
» Straighten the gas hose.
The nozzle of the adjustment element (behind the front panel) or
other gas system is blocked.
» Have the gas system cleaned by an expert.

Deflagration or bubbling/popping noises
Flashback caused by blockages on the burner.
» Close the gas cylinder valve immediately. Wait 5 minutes and
then start operating the barbecue again. If the fault persists,
clean the burners in the manner described in the “Cleaning and
Maintenance” chapter — “Cleaning Gas-Carrying Components (If
Necessary)”. Otherwise have the gas system cleaned by an expert.

Strong Flare Up
The food being cooked is fatty.
» Remove large amounts of fat, place the meat on a grill tray or
reduce the barbecue temperature.
The barbecue is dirty.
» Clean the barbecue (see the “Cleaning and Maintenance”
chapter).

EC DECLARATION OF CONFORMITY

We, the company LANDMANN Germany GmbH, hereby declare
that the gas device described here conforms to the Regulation
(EU) 2016/426 .

The conformity was confirmed by a type test in accordance with
the standards EN 498:2012 and EN 484:2019+AC:2020.

The type test was carried out by the notified body

DBI Certification A/S (2531).

Device identification number: 2575DN32107

If you require more information, please contact our customer
service department.

DISPOSAL

To dispose of the barbecue, dismantle it into its individual parts
and recycle any metals and plastic.

CAZ, Dispose of the packaging material in an environmentally
& @ friendly manner so that it can be recycled.
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Szanowna Klientko, szanowny Kliencie,

dziekujemy za zakup grilla gazowego marki LANDMANN. Niniejsza instrukcja montazu
i obstugi pomoze Ci krok po kroku przygotowac Twaj nowy grill marki LANDMANN
do pierwszego uzycia. Oprocz tego znajdziesz w niej wazne informacje na temat
prawidtowego i bezpiecznego uzytkowania oraz pielegnaciji grilla.
Zaplanuj odpowiednig ilo$¢ czasu na zapoznanie sie ze szczegotami Twojego nowego
sprzetu. Zyczymy Ci bowiem nie tylko fatwego startu, ale przede wszystkim wielu lat =
. satysfakcji z uzytkowania grilla marki LANDMANN. -

o

2

Jesli masz pytania dotyczace tego modelu grilla lub potrzebujesz pomocy, skontaktu;
° sie z nasza obstuga klienta. Dane kontaktowe znajdziesz na odwrocie niniejszej
instrukcji montazu i obstugi.

Zespot firmy LANDMANN zyczy przyjemnego grillowania.
Smacznego!

ZAWARTOSC

Dane techniczne 11

Zawarto$¢ opakowania 11

Przeglad urzadzenia 11

Uzywanie zgodne z przeznaczeniem 12
Zasady bezpieczenstwa 12

Wymogi dotyczace komponentdw przewodzacych gaz 13
Uwagi dotyczace montazu 13
Podfaczanie butli gazowej 14

Kontrola szczelnosci 14

Rady dotyczace grillowania 14
Uzytkowanie 15

Czyszczenie i konserwacja 16
Przechowywanie 17

Rozwiazywanie probleméw 17
Usuwanie zuzytego sprzetu 18
Deklaracja zgodnosci WE 18

e
g,

PRZECZYTAJ INSTRUKCJE MONTAZU |
OBStUGI PRZED PIERWSZYM URUCHOMIE-
NIEM URZADZENIA!

Nieprzestrzegania podanych zasad bezpieczenstwa i srodkow
ostroznosci lub pominiecie zalecanych czynnosci grozi pozarem
lub wybuchem, a tym samym ciezkimi lub nawet $miertelnymi
obrazeniami oraz szkodami rzeczowymi.

Zachowaj niniejszg instrukcje montazu i obstugi na
wypadek pozniejszych pytan oraz dla innych uzytkowni-
kow. Instrukcja jest integralng czescig urzadzenia. Producent i
importer nie ponosza odpowiedzialnosci za szkody powstate w
wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukcji montazu i obstugi.

OSTRZEZENIE:
m Stosowac tylko na wolnej przestrzeni.

m Przeczytaj instrukcje montazu i obstugi przed uzyciem
urzadzenia.

m OSTRZEZENIE: Dostepne czesci urzadzenia moga by¢ bar-
dzo gorace. Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia.

Stosowac z dala od materiatow tatwopalnych.

Nie przesuwac urzadzenia w trakcie jego dziatania.
Po uzyciu nalezy zakreci¢ zawor na butli z gazem.
Nie wolno zmienia¢ konstrukgcji urzadzenia.

Symbole

A\

®
i

I

Objasnienia dodatkowe
Numery z legendy maja nastepujaca postac: (1)
Odestania do ilustracji majg nastepujaca postac: (ilustracja A)

Symbole zagrozen: ten symbol wskazuje na potencjalne
zagrozenia. Uwaznie przeczytaj podane zasady bezpie-
czenstwa i przestrzegaj ich.

Informacje uzupetniajace

Przeczytaj instrukcje montazu i obstugi przed pierwszym
uzyciem!

Nadaje sie do zywnosci.




PL
DANE TECHNICZNE

Nazwa urzadzenia: Grill gazowy ,REXON PURE 3.1 cooK” C € 2575-23
Numer modelu: 22155 PIN: 2575DN32107
Kraj: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK PL AT, CH, CZ, DE LT, LU, LV, PT, SK, SI, TR
Kategoria gazu: [38/P (30) 38/ (37) [38/P (50) [3+ (28-3037)
Rodzaj gazu: G30 (butan), G31 (propan) lubich | G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan) | G31 (propan)
mieszanina lub ich mieszanina lub ich mieszanina P
Ciénienie gazu w mbar: 30 37 50 2830 37 Q
Zuzycie: G30: 1014 g/h G30: 1014 g/h G30: 1014 g/h 1014 g/h 996 g/h o
G31: 996 g/h G31: 996 g/h G31:996 g/h >
@ dysza palnik gtowny: 0,92mm 0,85mm 0,81 mm 0,92mm 0,92mm
@ dysza palnik boczny: 0,84 mm 0,77 mm 0,73 mm 0,84 mm 0,84 mm g
Moc cieplna: 13.95kW (3 x 3,65 kW palnik gtowny + 1 x 3,0 kW palnik boczny) e
Zapalacz: Palnik gtéwny: piezoelektryczny; palnik boczny (strefa cooK): piezoelektryczny i
Reduktor cisnienia: zgodny z EN 16129; nalezy przestrzega¢ odpowiednich przepisow krajowych. w3
Waz gazowy: zgodny z EN 16436-1; maks. 1,5m; nalezy przestrzegac krajowych przepiséw o okresach wymiany wezy gazowych. i-i
Wymiary (dt. x wys. x szer.): Grill: ok. 135 x 120 x 53cm _
Waga: ok. 36.5kg P g
Butla gazowa: Standardowa butla gazowa, wymiary — zob. ilustracje obok. £ (@]
Identyfikator instrukgji § ~
montazu i obstugi: 722155 M LM EE V1 0123 md ©
Producent: LANDMANN Germany GmbH, Am Heisterbusch 1, 19258 Gallin, Niemcy E
Wyprodukowano w Chinach. p————
1
;s maks. @ 300 mm
ZAWARTOSC OPAKOWANIA
(ilustracja A, zobacz rozktadang strone)
Poz. Nazwa Liczba Poz.  Nazwa Liczba
1 Korpus grilla (zmontowany fabrycznie) 1 ) o )
i Instrukcja montazu i obstugi 1
2 Ruszt palnika bocznego 1 . . o
‘ Instrukcja obstugi reduktora ci$nienia 1
3 Palnik boczny (strefa cooK) 1
a Uchwyt weza 1 Potrzebne dodatkowo:
5 Uchwyt, taca zbierajaca thiszez 1 - Butla gazowa LP (zopacz rozdziat ,,Dane techniczne”), 1 x
» Narzedzie do montazu
6 Belka poprzeczna 1 Elementy te nie sa zawarte w zestawie.
7 Sciana tylna 1
8 Sciana boczna prawa 1 PAMIETAJ!
9 Zawi «  Sprawdz, czy zawartos¢ opakowania jest kompletna i czy nie
awias z magnesem 1 . . " . -
doszto do uszkodzen w transporcie. Jesli brakuje czesci lub
10 Podstawa 1 doszto do uszkodzen, skontaktuj sie z obstuga klienta (zobacz
11 Blokowane kétko 2 oktadke niniejszej instrukcji montazu i obstugi). Zastrzegamy
12 Kolko ’ sobie rnozhwo;c ’meznacznych zmian technicznych, np. w
zakresie materiatow montazowych.
13 Uchwyt, butla gazowa L «  Zdejmij z urzadzenia ewentualne folie, naklejki lub zabez-
14 Uchwyt, butla gazowa 1 pieczenia transportowe, lecz nigdy nie usuwaj tabliczki
15 Uchwyt do drzwi 5 znamionowej i ewentualnych ostrzezen!
16 Drzwi szafki 2
17 Sciana boczna lewa 1 PRZEGLAD URZADZENIA
18  Taca zbierajaca tuszcz 1 (ilustracja B)
19  Potka boczna lewa 1 24 Pokrywa )
. 25 Termometr w pokrywie
20 Pokrywa palnika 3 26 Przylacze gazu
21 Ruszt grilla 2 27 Szafka
22 Kratka do podgrzewania 1 28 Pokretto palnika bocznego
29 Pokretto palnika gtéwnego
23 Blacha na ttuszcz 1
Materialy montazowe:
A Sruba M6x15mm 49
B Pierscien sprezysty @6 26
C Podktadka @6 26
D Sruba, M4x6mm 4

11
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UZYWANIE ZGODNE Z
PRZEZNACZENIEM

Ten grill gazowy zostat zaprojektowany do przyrzadzania
produktéw spozywczych nadajacych sie do grillowania. Jest
on zasilany gazem ptynnym i przeznaczony do uzywania na
otwartej przestrzeni.

Uzywanie go w inny sposéb jest niedopuszczalne. W szczegol-

nosci chodzi o nastepujace nieprawidtowe zastosowania:

o Do opalania tego grilla nie uzywaj drewna, wegla drzew-
nego ani zadnych innych materiatéw opatowych niz ptynny
gaz (propan/butan).

o Nigdy nie podfaczaj grilla do (publicznej) sieci gazowej!
Zawory i dysze sa przystosowane wytacznie do podtaczania
butli z gazem ptynnym.

o Nie uzywaj grilla jako grzejnika.

o Nie uzywaj grilla do podgrzewania materiatéw i substancji
innych niz produkty spozywcze.

o Nigdy nie uzywaj grilla jako urzadzenia w zabudowie.

Uzywaj grilla i butli gazowej oraz przechowu;j je zgodnie z

obowiazujacymi przepisami.

Grill jest przeznaczony do uzytku prywatnego — nie do zasto-

sowan komercyjnych.

Uzywaj grilla wytacznie w sposéb zgodny z podanym celem i

opisany niniejszej instrukcji montazu i obstugi. Wszelkie inne

sposoby jego uzywania uwaza sie za niezgodne z przeznacze-
niem. Nieprawidtowa obstuga i nieodpowiednie obchodzenie
sie z grillem moze spowodowac pogorszenie jego dziatania lub
doprowadzi¢ do szkéd rzeczowych i osobowych.

Szkody spowodowane nieprawidtowym uzytkowaniem lub

uszkodzeniem grilla oraz prébami jego samodzielnej naprawy

nie sg objete rekojmia. Powyzsze odnosi sie rowniez do nor-
malnego zuzycia, a takze do osadéw ttuszczu oraz przebar-
wien grilla i akcesoriow.

ZASADY BEZPIECZENSTWA

A Ryzyko urazu

Grilla nie jest przeznaczony do uzywania przez dzieci, osoby

0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej
ani osoby nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia/
wiedzy.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie grillem. Nie pozwdl, aby dzieci
miaty dostep do grilla bez nadzoru, nawet gdy grill jest wyta-
czony. Nieprawidtowe uzywanie grilla moze by¢ niebezpieczne.
OSTRZEZENIE: Dostepne czesci moga by¢ bardzo
gorace. Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia! Nigdy nie
zostawiaj wiaczonego lub jeszcze rozgrzanego grilla bez
nadzoru. Dopilnuj w szczegolnosci, aby w poblizu goracego
grilla nie znalazly sie dzieci ani osoby, ktore nie sg w stanie
zauwazyc¢ potencjalnego niebezpieczenstwa lub wiasciwie na
nie zareagowac.

Zatoz rekawice do grilla zgodne z norma DIN EN 407 (katego-
ria I) na podstawie rozporzadzenia (UE) 2016/425 w sprawie
srodkéw ochrony indywidualne;j.

Podczas obstugi grilla i po jego uzyciu nie dotykaj rozgrzanych
czescil W czasie pracy grilla oraz wkrotce po jego wytaczeniu
dotykaj wytacznie uchwytow i pokretet. Przed transportem,
czyszczeniem lub schowaniem grilla odczekaj, az ostygnie.
Nie poruszaj pracujagcym grillem!

Stan po spozyciu alkoholu lub narkotykdw moze mie¢ nega-
tywny wptyw na zdolnos¢ do prawidtowego i bezpiecznego
montazu, transportu, przechowywania lub obstugiwania grilla.

A Ryzyko uduszenia sie, pozaru lub wybuchu

Gaz jest substancja bardzo tatwopalna i wybuchowa.
Niekontrolowane zapalenie ulatniajacego sie gazu grozi
powaznymi szkodami na osobach i rzeczach.

Gaz ptynny jest ciezszy od tlenu, dlatego gromadzi sie przy
ziemi, skad wypiera tlen. Jesli stezenie gazu osiagnie war-
tos¢ krytyczna (np. wskutek uszkodzenia butli gazowej),
wskutek braku tlenu moze dojs¢ do uduszenia.

Uzywaj wytacznie takich rodzajow gazu, butli gazowych,
reduktoréw cisnienia i wezy gazowych, ktére sa podane w ni-
niejszej instrukcji montazu i obstugi (zobacz rozdziat ,, Wymogi
dotyczace komponentow przewodzacych gaz”).

Zawsze uzywaj grilla powyzej poziomu gruntu (tzn. nie w
dotach lub wgtebieniach w ziemi).

Uzywaj tylko na otwartej przestrzeni. Nie rozpalaj grilla
w budynkach, garazach, zadaszonych przejsciach, namiotach,
w innych zamknietych miejscach, pod markizami ani pod
konstrukcjami z materiatow palnych.

Nie uzywaj grilla w pojazdach ani na pojazdach. Dotyczy to
takze kamperow, przyczep kempingowych i todzi.

Nie uzywaj grilla, jesli w powietrzu lub w otoczeniu znajduja
sie substancje tatwopalne lub wybuchowe. Nie przechowuj w
poblizu grilla paliw ani innych fatwopalnych oparéw lub cieczy
i nie uzywaj tego rodzaju substancji na grillu. Nie rozpylaj
aerozoli w poblizu grilla.

Nigdy nie uzywaj grilla bez reduktora cisnienia (zobacz roz-
dziat ,Wymogi dotyczace komponentow przewodzacych gaz”
— ,Reduktor cisnienia”)!

Upewnij sig, ze reduktor cisnienia zostat prawidtowo podta-
czony, oraz ze dziata i nie jest uszkodzony.

Za kazdym razem po podtaczeniu butli gazowej lub po
dtuzszej przerwie w uzywaniu grilla nalezy sprawdzi¢ szczel-
no$¢ wszystkich komponentéw przewodzacych gaz (zobacz
rozdziat , Kontrola szczelnosci”). W razie ulatniania sie gazu
nie wolno uzywac grilla.

Wiaczone urzadzenie musi znajdowac sie z dala od
materiatéw palnych. Istnieje niebezpieczenstwo wybuchu
ognia lub powstania pozaru tlacego. Przestrzegaj nastepuja-
cych minimalnych odlegtosci od materiatow palnych: 2m nad
grillem i 1m po bokach. Minimalna odlegto$¢ od materiatéw
trudnopalnych, np. $cian budynkow, wynosi 0,6 m.

Podczas uzywania grilla w jego szafce nie moga sie znajdowac
pokrowiec ochronny ani inne materiaty palne.

Przed podfaczeniem butli gazowej upewnij sie, ze w promie-
niu 5m od grilla nie ma zadnych zrodet zaptonu, zwtaszcza
otwartego ognia, palacych sie papierosow, swiec, lamp itp.
Réwniez urzadzenia elektryczne moga by¢ zrodtem niebezpie-
czenstwa, jesli w momencie podfaczania butli ulotni sie gaz.
Nigdy nie zamykaj otwordow wentylacyjnych korpusu grilla
oraz komory na butle gazowa i dopilnuj, aby otwory te byty
zawsze otwarte.

Nie zakrywaj zadnych otworéw grilla, a przed jego uruchomie-
niem upewnij sie, ze nie sg zatkane. Podobnie jak w wigkszosci
urzadzen uzywanych pod gotym niebem w grillu moga sie za-
gniezdzi¢ pajaki i owady. Zatkanie komponentow przewodza-
cych gaz moze zaktéci¢ przeptyw gazu, a w efekcie zmniejszyc
moc grilla lub nawet doprowadzi¢ do groznego wstecznego
ciggu ptomieni. Oczys¢ zatkane otwory zgodnie ze wskazéw-
kami zawartymi w rozdziale , Czyszczenie i konserwacja”.
Nigdy nie zostawiaj wtaczonego grilla bez nadzoru. Jesli
ptomien zgasnie, natychmiast ponownie go rozpal lub zamknij
butle gazowa.

Jesli poczujesz zapach gazu, zamknij doptyw gazu z butli
gazowej i zgas wszystkie ptfomienie. Nie witaczaj zadnych urza-
dzen elektrycznych. Przed ponownym wiaczeniem grilla ustal i
usun przyczyne wydostawania sie gazu.

Nie dopuszczaj do przegrzania potraw o wysokiej zawartosci
olejow i tluszczéw. Nie stawiaj na grillu naczyn wypetnionych
olejem.



m  Nie probuj gasi¢ zapalonego ttuszczu woda! Natychmiast
zamknij doptyw gazu na butli gazowej. Natychmiast wytgcz
wszystkie palniki i zamknij pokrywe, az ogien wygasnie.

m Po zakonczeniu grillowania natychmiast zamknij doptyw
gazu na butli gazowej.

Dopoki grill jest goracy, nie przykrywaj go.
Nie dokonuj zadnych modyfikacji urzadzenia! Kazda
modyfikacja urzadzenia moze by¢ niebezpieczna.

m Zabronione jest dokonywanie jakichkolwiek manipulacji
na komponentach zapieczetowanych przez producenta
lub jego przedstawiciela.

m Ze wzgledow bezpieczenstwa naprawy urzadzenia moze
wykonywac wytacznie producent lub dziat obstugi klien-
ta. W razie wykrycia uszkodzenia lub usterki skontaktuj sie
z dziatem obstugi klienta (zobacz oktadke niniejszej instrukgji
montazu i obstugi). Nie uzywaj grilla, dopdki nie zostanie na-
prawiony, w przeciwnym razie grill moze nie dziata¢ prawidto-
wo i istnieje niebezpieczenstwo obrazen.

m  Aby zapewnic¢ prawidtowe dziatanie grilla i nie dopuscic¢ do
uszkodzen oraz sytuacji niebezpiecznych, uzywaj wytacznie
oryginalnych akcesoriow.

m W czasie pracy grilla nigdy nie demontuj pokretta, butli gazo-
wej ani elementéw przewodzacych gaz.

m  Nigdy nie transportuj grilla z podfaczona butlg gazowa. Grill i
butle gazowa zawsze nalezy transportowac osobno.

m  Regularnie czy$¢ grill zgodnie ze wskazdwkami zawartymi w
rozdziale , Czyszczenie i konserwacja”.

Niebezpieczenstwa zwigzane z butlami
gazowymi

m Przestrzegaj zalecen producenta lub dostawcy butli
gazowej!

Butla gazowa nie moze sie dostac w rece dzieci!

Nigdy nie uzywaj butli gazowej, ktéra ma wgniecenia lub
oznaki korozji.

Nigdy nie uzywaj butli gazowej z uszkodzonym zaworem.
Nigdy nie kfadz butli gazowej poziomo. Butle gazowe (takze
puste) instaluj, transportuj i przechowuj zawsze w bezpiecznej
pozycji pionowe;j.

m Nie dopuszczaj do upadniecia butli gazowej. Nie narazaj jej na
uderzenia i uszkodzenia.

m W razie ogrzania butla gazowa moze wybuchna¢. Nigdy nie
podpalaj butli gazowej. Nie narazaj jej na skrajnie wysoka
temperature (powyzej 50°C) ani na bezposrednie Swiatto
stoneczne. Nie zostawiaj butli gazowej w samochodzie w
upalny dzien. Upewnij sie, ze butla gazowa ani waz gazowy
nie dotykaja wiaczonego grilla.

m Podfaczaj butle gazowa, uzywaj jej i przechowu;j ja wytacznie
na otwartej przestrzeni, w miejscach o dobrej wentylacji (np.
nie na klatkach schodowych, w korytarzach, przejsciach lub
przejazdach podziemnych) i powyzej poziomu gruntu (tzn. nie
w dofach lub wgtebieniach w ziemi).

m Nieszczelng butle gazowa natychmiast wynies na zewnatrz,
postaw w miejscu o dobrej wentylacji i odczekaj, az wyptynie
z niej caty gaz. Oprozniong butle gazowa zwré¢ producentowi
i poinformuj go o nieszczelnosci.

Jesdli poczujesz zawroty gtowy lub nudnosci, wyjdz na swieze
powietrze, a w razie potrzeby skontaktuj sie z lekarzem.

m Zanim odfaczysz reduktor cis$nienia od butli gazowej, zawsze
najpierw zamknij zawor butli gazowe;.

m Butli gazowych (takze pustych), ktore nie sg podfaczone w
celu bezposredniego uzycia, nie wolno przechowywac w
bezposrednim poblizu wiaczonych urzadzen zasilanych gazem
lub pradem.

m Pozornie pusta butla gazowa moze jeszcze zawierac ptynny
gaz, dlatego nalezy ja traktowac z takg samg ostroznoscia jak
petna butle gazowa.

WYMOGI DOTYCZACE KOMPONEN-
TOW PRZEWODZACYCH GAZ

Grill jest zasilany ptynnym gazem (liquefied petroleum gas, LPG).
Gazy ptynne, takie jak propan, butan i ich mieszaniny, w tempera-
turze pokojowej przy niskiej kompresji (<10 bar) pozostajg w butli
gazowej w ptynnym stanie skupienia. Otwarcie butli powoduje
obnizenie ci$nienia, wowczas ciecz rozszerza sie i przechodzi w
stan gazowy.

Butla gazowa

« Uzywaj wytacznie butli gazowych zawierajacych propan,
butan lub mieszanine tych dwoch gazéw. Butla gazowa musi
byc zgodna z przepisami krajowymi i nie moze przekraczac
rozmiarow podanych w rozdziale ,Dane techniczne”.

Kartusz gazowy

 Jesli grill jest dopuszczony do uzywania z kartuszem gazo-
wym, uzywaj wytacznie kartuszy gwintowanych o gwintach
7/16" i maksymalnej pojemnosci 450 g / 800 ml.

Reduktor cisnienia

Dzieki reduktorowi cisnienia gaz jest dostarczany do grilla zawsze

pod statym cisnieniem.

» Uzywaj reduktora ci$nienia zawartego w zestawie. Zostat on
poddany testom i posiada certyfikat CE. Jest zgodny z Norma
Europejska EN 16129.

 Jesli otrzymates grill bez reduktora cisnienia, zakup reduktor
ci$nienia pasujacy do butli gazowej. Upewnij sig, ze jest on
zgodny z przepisami krajowymi.

Waz gazowy

« Uzywaj zawartego w zestawie weza gazowego. Jesli w ze-
stawie nie ma weza gazowego, zakup waz gazowy zgodny z
przepisami krajowymi.

»  Waz gazowy (lub przewdd elastyczny) nie moze przekraczac
dtugosci 1,5m i musi spetnia¢ wymogi normy EN 16436-1.

» Przestrzegaj krajowych przepisow i wymien waz gazowy, gdy
przepisy tego wymagaja lub gdy uptynie termin waznosci weza.

»  Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy waz gazowy jest wolny
od zgiec i pekniec, oraz czy nie jest zuzyty. Jesli waz gazowy
jest przetarty lub uszkodzony, nie wolno witaczac grilla.

UWAGI DOTYCZACE MONTAZU

PAMIETAJ!

m  Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala od matych dzieci i
zwierzat! Istnieje niebezpieczenstwo zadtawienia.

+ Na koncu niniejszej instrukcji montazu i obstugi znajduija sie
rysunki przedstawiajace wszystkie etapy montazu. Postepuj
zgodnie z nimi we wiasciwej kolejnosci. Nieprawidtowy mon-
taz urzadzenia moze by¢ przyczyna niebezpieczenstw.

» Uzywaj odpowiednio dobranych narzedzi w dobrym stanie
technicznym. Jesli narzedzie jest nadmiernie wystuzone lub
niedopasowane, mozesz nie dokreci¢ Sruby dostatecznie moc-
no lub uszkodzi¢ ja tak, ze nie da sie jej odkrecic.

« Zadbaj o odpowiednig ilo$¢ miejsca na montaz; w razie po-
trzeby uzyj podkfadki, aby nie spowodowac zadrapan grilla,
jak i delikatnej powierzchni podtoza.

»  Wykonuj montaz na rownym, poziomym podtozu, aby grill sie
nie przechylit.

» Nie uzywaj sity.

» Najpierw przykrec sruby recznie, a po zakonczeniu danego
etapu montazu dobrze je dokre¢. W przeciwnym razie moze
dojs¢ do niechcianych napiec.

»  Przykre¢ mocno kazda nakretke, a nastepnie dokrec jg o jedna
czwartg obrotu. Nie dokrecaj zbyt mocno!
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PODLACZANIE BUTLI GAZOWEJ

PAMIETAJ!

m  Przed podfaczeniem butli gazowej zapoznaj sie z rozdziatem
,Wymogi dotyczace komponentdw przewodzacych gaz”.

m  Wymieniaj butle gazowa na otwartej przestrzeni lub w dobrze
wietrzonym pomieszczeniu, z dala od zrodet ognia (np. swiec,
papierosow, innych urzadzen wytwarzajgcych ptomienie).

m  Wszystkie potaczenia musza by¢ wolne od zabrudzen i uszko-
dzen.

m Butla gazowa nie moze dotykac gorgcych czesci grilla ani by¢
narazona na promieniowanie cieplne.

m  Waz gazowy nie moze byc $cisniety, skrecony ani zgiety, nie
moze rowniez dotykac grilla.

m Po podiaczeniu butli gazowej upewnij sie, ze wszystkie
potaczenia s3 szczelne (zobacz rozdziat ,,Kontrola szczelno-
sci”). Przykrec reduktor cisnienia tylko sita dtoni! Nie uzywaj
narzedzi, by nie uszkodzi¢ uszczelki zaworu, co zniweczytoby
szczelnos¢ instalacji.

Zakup reduktor cisnienia i ewentualnie waz gazowy, jesli nie

znajduja sie one w zestawie z grillem. Zapoznaj sie z przepisami

krajowymi oraz zasadami zawartymi w rozdziale ,\WWymogi doty-
czace komponentow przewodzacych gaz” — ,Reduktor cisnienia”
lub ,,Waz gazowy"”.

1. Ustaw zmontowany grill na zewnatrz na stabilnym, réwnym i
poziomym podtozu. Zachowaj wymagany odstep ze wszyst-
kich stron. Wybierajac miejsce ustawienia grilla, przestrzegaj
zalecen rozdziatu ,,Zasady bezpieczenstwa”.

2. W razie potrzeby zablokuj kétka grilla, dokrecajac nakretki
motylkowe.

3. Wszystkie pokretta muszg by¢ ustawione w pozycji wytaczo-
nej (strzatka na pokretle wskazuje w gore). Jesli jest inaczej,
nacisnij pokretto i przekrec je do pozycji wytaczonej.

4. Ustaw butle gazowa pionowo i stabilnie na podtozu obok
grilla (ilustracja C). Zawor butli gazowej musi by¢ zamkniety.

5. Upewnij sig, ze przestrzen wokot grilla i butli gazowej jest swo-
bodnie dostepna i nie znajduja sie w niej zadne przedmioty.

6. Jedli waz gazowy nie zostat jeszcze podtaczony do grilla,
zamocuj jeden koniec weza gazowego do przytacza gazu na
grillu, a drugi — jesli trzeba — do reduktora cisnienia. Sposob
zamocowania zalezy od krajowych przepisow oraz od wyko-
nania weza gazowego.

7. Podtacz reduktor cisnienia zgodnie z jego instrukcja. Jesli nie
posiadasz instrukgcji reduktora cisnienia, ponizej znajdziesz
kilka mozliwych wariantéw podtaczenia. UWAGA: llustracje
moga nieznacznie odbiegad od stanu rzeczywistego.

8. Po podtaczeniu butli gazowej przeprowadz kontrole szczelno-
éci (zobacz rozdziat , Kontrola szczelnosci”).

Podczas uzywania urzadzenia zalecamy ustawienie butli
gazowej obok grilla.

Mozliwe jest rowniez przechowywanie butli gazowej, w
trakcie i po zakonczeniu uzywania urzadzenia, w szafce
grilla — pod warunkiem, ze butla nie przekracza podanych
maksymalnych wymiaréw (zobacz rozdziat ,,Dane tech-
niczne”). Wstaw butle gazowa w specjalne zagtebienie w
podstawie.

®

Podtaczanie reduktora cisnienia

Reduktor cisnienia z gwintem lewym

(ilustracja D)

1. Przykrec reduktor cisnienia sita dtoni do gwintu zaworu butli
gazowej. Pamietaj, ze jest to gwint lewy, wiec musisz kreci¢ w
lewo.

2. Aby otworzy¢ przeptyw gazu, co jest warunkiem urucho-
mienia grilla, przekre¢ zawor (a) butli gazowej w kierunku

przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. Aby zamkna¢ za-
wor, przekre¢ go w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

Reduktor cisnienia z kurkiem
(ilustracja E)
1. Ustaw kurek reduktora cisnienia (b) w pozycji wytaczone;j.

2. Wcisnij reduktor ci$nienia na zawor butli gazowej, az sie
zatrzasnie.

3. Aby otworzy¢ przeptyw gazu, co jest warunkiem dziatania gril-
la, ustaw kurek w pozycji wigczonej. Aby zatrzymac doptyw
gazu, ustaw kurek w pozycji wytaczone;.

Reduktor cisnienia z mankietem

(ilustracja F)

1. Ustaw kurek reduktora cisnienia (b) w pozycji wytaczonej.

2. Przesun mankiet reduktora cisnienia w gore i przytrzymaj go.

3. Wcisnij reduktor ci$nienia na zawor butli gazowej, a nastepnie
przesun mankiet w dot, by zamkna¢ potaczenie.

4. Jesli reduktor ci$nienia sie nie zatrzasnie, powtorz czynnosc.

5. Aby otworzy¢ przeptyw gazu, co jest warunkiem dziatania gril-
la, ustaw kurek w pozycji wigczonej. Aby zatrzymac doptyw
gazu, ustaw kurek w pozycji wytaczone;.

Odtaczanie reduktora cisnienia

1. Upewnij sie, ze zawér butli gazowej lub reduktora cisnienia
jest zamkniety.

2. Odkrec¢ pokretto grilla, by reszta gazu wydostata sie z systemu.

3. Aby odfaczy¢ reduktor cisnienia, wykonaj wszystkie czynnosci
montazowe w odwrotnej kolejnosci.

KONTROLA SZCZELNOSCI

PAMIETAJ!
Nigdy nie uzywaj otwartego ptomienia do znalezienia
miejsca ulatniania sie gazu! Przed przystapieniem do kon-
troli upewnij sie, ze w poblizu nie ma otwartych ptomieni
ani nie dojdzie do powstania iskier. Iskry i pfomienie moga
spowodowac wybuch prowadzacy do ciezkich lub nawet
$miertelnych obrazen albo strat rzeczowych.

Po pierwszym podtaczeniu i po kazdej wymianie butli gazowej, a
takze po okresie dtuzszego nieuzywania grilla, nalezy sprawdzic
szczelnos¢ wszystkich komponentow przewodzacych gaz, aby
wykluczy¢ ulatnianie sie gazu z ktéregokolwiek potaczenia.

Jesli Twoj reduktor ciSnienia jest wyposazony w manometr, wyko-
naj kontrole szczelnosci zgodnie z instrukcjg reduktora cisnienia.
W przeciwnym razie kup w sklepie specjalistycznym preparat do
wykrywania nieszczelnosci i postepuj zgodnie z instrukcja jego
producenta. Stuchowa kontrola szczelnosci nie jest nieza-
wodnal!

RADY DOTYCZACE GRILLOWANIA

1. Zanim rozpoczniesz grillowanie, przygotuj wszystkie po-
trzebne akcesoria. Podczas grillowania wazne jest skupienie
uwagi na grillu i smazonych potrawach, w czym przeszkadza
ciagte chodzenie do kuchni.

2. Mieso wkfadane na ruszt powinno mie¢ temperature poko-
jowa, aby dobrze i rownomiernie sie usmazyto.

3. Uzywaj czystych rusztow grilla. Jesli ruszt grilla jest
zabrudzony, smazony produkt bedzie przywierat do resztek
jedzenia.

4. Produkty pokryte cienka warstwa oleju bardziej rownomier-
ne sie rumienia oraz mniej przywierajg do rusztu grilla.

5. Przed przystapieniem do grillowania posmaruj zeliwne rusz-
ty olejem, wowczas produkty nie beda do nich przywieraty.



6. Rozgrzej grill przy zamknietej pokrywie, aby produkty nie
przywieraty do rusztu grilla oraz mozliwe byto intensywne
przypiekanie. Ponadto w ten sposéb wypalisz ewentualne
pozostatosci z poprzedniego grillowania. Wczesniejsze roz-
grzanie grilla jest zalecane takze wtedy, gdy chcesz uzywac
$redniego lub niskiego poziomu temperatury.

7. Nie ktadz na ruszcie grilla zbyt wielu produktow. Pozostaw
odpowiednia ilos¢ miejsca miedzy kawatkami, aby moc je
wygodnie chwycic i przetozyc.

8. Jedli stosujesz marynate, sos lub glazure o duzej zawartosci
cukru lub innych fatwopalnych sktadnikow, posmaruj migso
dopiero na 10 — 15 minut przed zakonczeniem grillowania.

9. Zalecamy grillowanie przy zamknietej pokrywie. Wéwczas
ryzyko powstania wysokich ptomieni jest mniejsze, a grillowa-
ne produkty smaza sie szybciej i bardziej réwnomiernie. Nie
otwieraj pokrywy zbyt czesto, by sprawdzi¢ stan grillowanych
produktéw, poniewaz spowoduje to doptyw zbyt duzej ilosci
powietrza oraz utrate ciepta i wydostawanie si¢ dymu.

10. Aby stek uzyskat idealne przyrumienione prazki i chrupiaca
skorke, nie nalezy go zbyt czesto odwracac na druga stro-
ne. W wiegkszosci przypadkow wystarczy odwroci¢ produkt
tylko raz — w momencie, gdy juz uzyska pozadany kolor. Dzieki
temu nie ma potrzeby zbyt czestego otwierania pokrywy.

11. Upieczone produkty mozesz odtozy¢ na kratke do podgrze-
wania, aby nie ostyglty podczas grillowania nastepnej porcji.
Pamietaj, ze w produktach tych proces pieczenia nadal trwa.
Dodatkowo na kratce do podgrzewania mozesz podgrzewac
butki do burgeréw lub delikatnie przyrzadzac¢ warzywa, owoce
morza itp., podczas gdy na ruszcie grilla w wysokiej tempera-
turze smazy sie np. mieso.

Grillowanie bezposrednie vs. posrednie

Grillowanie bezposrednie

To klasyczny wariant grillowania, w ktorym smazony produkt
znajduje sie bezposrednio nad palnikiem. Temperatura jest w
zwiazku z tym odpowiednio wysoka. Dlatego metoda ta nadaje
sie do produktow wymagajacych krétszego pieczenia, maksymal-
nie przez 30 minut, np. do krotko lecz intensywnie przypiekanych
hamburgerow lub stekdw. Wowczas powstaje smakowita chru-
piaca skorka, natomiast wnetrze pozostaje soczyste.

Grillowanie posrednie

W tym wariancie palnik znajdujacy sie pod pieczonym produktem
jest wytaczony, a Zrodtem temperatury jest palnik obok. Pokrywa
jest zamknieta, aby nie traci¢ temperatury. Te metode polecamy
do produktéw wymagajacych dtuzszej obrobki termicznej, takich
jak zeberka, szarpana wieprzowina lub drob w catosci. W ten
sposob mozna przyrzadzac takze ryby i warzywa.

Mozesz takze uzy¢ kombinacji obu metod, najpierw intensywnie
przypiekajac produkt, a potem piekac go delikatnie w nizszej
temperaturze.

UZYTKOWANIE

Uruchamianie grilla

PAMIETAJ!

m Przed pierwszym uzyciem wypal grill wraz z rusztami grilla i
wszystkimi akcesoriami majacymi kontakt z zywnoscia, aby usu-
na¢ ewentualne pozostatosci produkcyjne. W tym celu rozgrze-
waj grill w najwyzszej temperaturze przy zamknietej pokrywie
przez przynajmniej 20 minut. Po ostudzeniu wyczy$¢ akcesoria.
Zapozna; sie takze z rozdziatem , Czyszczenie i konserwacja”.

m  Uzywaj grilla wytacznie wtedy, gdy wszystkie czesci znajduja
sie w przewidzianym dla nich miejscu, a grill zostat prawidto-
wo zmontowany, zgodnie z etapami montazu opisanymi w
niniejszej instrukcji montazu i obstugi.

m  Przed kazdym wiaczeniem grilla upewnij sie, ze jest on
sprawny i zostat prawidtowo ustawiony. Wybierajac miejsce
ustawienia grilla, przestrzegaj zalecen rozdziatu ,Zasady bez-
pieczenstwa”.

m  Przed kazdym uzyciem upewnij si¢, ze butla gazowa i reduktor
cisnienia sa prawidtowo podtaczone, a wszystkie czesci prze-
wodzace gaz sa szczelne (zobacz rozdziaty , Podfaczanie butli
gazowej” i ,Kontrola szczelnosci”).

m  Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy na grillu nie ma pozosta-
todci ttuszczu. Usun nadmiar ttuszczu oraz opréznij i wyczysc
wszystkie czesci systemu zbierajacego ttuszcz, aby nie dopu-
$ci¢ do zapalenia sig ttuszczu (zobacz rozdziat , Czyszczenie i
konserwacja”).

m Nie wykfadaj systemu zbierajacego ttuszcz ani komory grilla
folig aluminiowa lub inna.

m Podczas rozpalania grilla pokrywa musi by¢ otwarta. Zapalaj
kazdy palnik osobno.

m Jedli ptomien zgasnie lub palnik sie nie zapali, ustaw odpo-
wiednie pokretto w pozycji wytaczonej. Przed ponowna proba
odczekaj 2 — 5 minut, aby gaz zdazyt sie rozproszy¢ w powie-
trzu. W przeciwnym razie moze dojs¢ do wybuchu.

m  Gdy zapalasz ptomien, nie nachylaj si¢ nad powierzchnia gril-
lowania, poniewaz w razie nagromadzenia gazu w komorze
grilla moze doj$¢ do wybuchu.

m Nigdy nie polewaj goracego grilla woda — grozi to poparzeniem.

1. Otworz pokrywe.

2. Upewnij sie, ze wszystkie pokretfa sa ustawione w pozycji
wyfaczonej (strzatka na pokretle wskazuje w gore). Jesli jest
inaczej, nacisnij pokretto i przekrec je do pozycji wytaczonej.

3. Otwoérz doptyw gazu z butli gazowe;j.

4. Kazdy palnik jest wyposazony w osobny system zapalania, a
zatem palniki mozna zapalac¢ osobno: nacisnij pokretto wybra-
nego palnika i przekrec je do pozycji Max (moc maksymalna)
(ilustracja G). Aktywuje sie doptyw gazu.

W przypadku zapalacza piezoelektrycznego jednoczesnie zosta-
nie wytworzona iskra, czemu towarzyszy trzaskajacy dzwiek.

5. Sprawdz, czy palnik sie zapalit: przyjrzyj sie ostroznie, czy z
palnika wydobywa sie ptomien.

6. Jedli palnik sie nie zapalit, ustaw pokretto w pozycji wytaczo-
nej, odczekaj 2 — 5 minut i sprébuj ponownie.

W przypadku zapalacza piezoelektrycznego pusc pokretto
dopiero kilka sekund po zapaleniu palnika, aby ptomien
nie zgast.

7. W ten sam sposob zapal pozostate palniki.

PL

A000 T°E 3dNd NOX3d

15



PL

16

Grillowanie

PAMIETAJ!

m Po otwarciu pokrywy z urzadzenia moze wydostac sie goraca
para. Dlatego trzymaj gtowe i rece z dala od strefy narazenia.
Istnieje niebezpieczenstwo poparzenia.

m  Uzywaj akcesoriow do grillowania z dtugimi, odpornymi na
wysoka temperature uchwytami.

1. Po zapaleniu palnikéw rozgrzej grill: zamknij pokrywe i odcze-
kaj, az termometr w pokrywie wskaze zadang temperature.
Po rozgrzaniu grilla mozesz zgasic niepotrzebne palniki. W
tym celu ustaw odpowiednie pokretta w pozycji wytaczone;j.

2. Otworz pokrywe i potdz produkty spozywcze na ruszcie grilla
lub innym akcesorium, ktérego uzywasz.

3. Jesli chcesz uzyska¢ w komorze grilla wysoka temperature, by
usmazy¢ produkty bardziej rownomiernie ze wszystkich stron,
zamknij pokrywe.

4. W razie potrzeby zmniejsz moc palnika, przekrecajac pokretto
w strone pozycji Min (najnizsza moc).

5. Gdy grillowany produkt odpowiednio sie zarumieni, odwr6¢
go na druga strone szczypcami do grilla.

Gotowanie na palniku bocznym (strefa cookK)

m  Wszystkie czesci, ktore majg by¢ uzywane lub maja zostac
schowane, musza by¢ suche.

PAMIETAJ!

m  Na palniku bocznym uzywaj wytacznie garnkow i naczyn,
ktore nadaja si¢ do gotowania na kuchenkach gazowych.

m  Garnek musi mie¢ $rednice 12—24cm, aby byt stabilny na
palniku bocznym.

+ Podnie$ pokrywe palnika bocznego i uzywaj go jak kuchenki
gazowej, by bezposrednio na grillu przyrzadzi¢ np. przystawke
lub sos.

Wytaczanie grilla

. Zamknij doptyw gazu z butli gazowe;.

Ustaw wszystkie pokretta w pozycji wytaczone;.

Przed przemieszczeniem grilla odczekaj, az ostygnie.

Gdy grill ostygnie, wyczys¢ go (zobacz rozdziat ,Czyszczenie i
konserwacja”). Nagromadzenie sie zbyt wielu resztek pro-
duktéw spozywczych i ttuszczu grozi wyrzutem ptonacego
ttuszczu.

HWN =

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

PAMIETAJ!

m  Przed rozpoczeciem czyszczenia odczekaj, az wszystkie czesci
ostygna, aby nie byly gorace i mozna byto ich dotknac.

m Zawor reduktora cisnienia nie nadaje sie do czyszczenia! Za-
wiera on delikatne komponenty, ktére moga ulec uszkodzeniu
nawet po lekkim dotknieciu przez inne przedmioty. Nigdy nie
zanurzaj reduktora cisnienia w wodzie.

m  System gazowy moze by¢ czyszczony wytacznie przez wykwa-
lifikowanego pracownika. Nigdy nie rozkfadaj zespotu pokretta
na czesci.

Do wnetrza palnika nie moze dostac sie zadna ciecz!

Nie zanurzaj grilla w wodzie ani nie oblewaj go woda z weza.
Do komponentow przewodzacych gaz oraz elektrycznych nie
moze dostac sie zadna ciecz.

Przed czyszczeniem obudowy grilla odfacz butle gazowa.
Nigdy nie polewaj gorgcych czesci zimng woda. Grozi to opa-
rzeniem oraz uszkodzeniem materiatow.

m  Nigdy nie uzywaj spirytusu ani innych tatwopalnych lub zra-
cych $rodkéw czyszczacych.

m  Akcesoria zawarte w zestawie nie sg przeznaczone do czysz-
Czenia w zmywarce.

Utrzymu;j grill w czystosci, aby dtugo Ci stuzyt. Zaniedbanie
regularnego czyszczenia i konserwadji grilla moze prowadzi¢ z
biegiem czasu do spadku jego mocy. Niska temperatura oraz
nierownomierny rozktad ciepta to oznaki, ze nalezy wyczysci¢
komponenty przewodzace gaz. Zanieczyszczenie rusztu grilla
resztkami jedzenia powoduje przywieranie grillowanych produk-
tow. Nagromadzenia ttuszczu moga doprowadzi¢ do wyrzutu
ptonacego ttuszczu.

Czyszczenie systemu zbierajgcego ttuszcz (po

kazdym uzyciu)

m Nie uzywaj szorujacych srodkow czyszczacych.

«  Oproznij i wyczysc wszystkie elementy systemu zbierajacego
ttuszcz (blache na ttuszcz, rondel zbierajacy ttuszcz lub tace
zbierajaca ttuszcz) przed lub po kazdym uzyciu grilla. Wyczy$¢
wszystkie czesci ciepta woda, ptynem do mycia naczyn i gab-
ka. Czyszczenie jest najtatwiejsze po grillowaniu, gdy czesci sa
jeszcze letnie (nie gorace!).

Czyszczenie rusztow grilla i plyty grillowej z
zeliwa (po kazdym uzyciu)
Plyte grillowa wyczyscisz tak samo jak ruszt grilla:

1. Pozostaw ruszt grilla zatozony w grillu i usun grubsze zabru-
dzenia szczotka do czyszczenia rusztu grilla lub szpatutka.

2. Resztki, ktorych nie da sie usuna¢, wypal w nastepujacy spo-
sob: wiacz najwyzsza temperature grilla (przynajmniej 300°C)
na ok. 30 minut i zamknij pokrywe.

3. Nastepnie odczekaj, az ruszt grilla ostygnie, by mozna byto go
dotkna¢, i usun resztki szczotka. Nastepnie mozesz wytrzec go
do czysta wilgotnym recznikiem papierowym.

4. Czysty ruszt grilla warto nasmarowac olejem roslinnym — dla
pielegnacji oraz w ramach przygotowania do nastepnego uzycia.

Czyszczenie emaliowanych rusztow grilla, kra-

tek do podgrzewania, pokryw palnikow i innych

czesci emaliowanych

= Nie uzywaj szorujacych srodkow czyszczacych ani meta-
lowych szczotek.

» Ruszty grilla i kratki do podgrzewania czy$¢ po kazdym uzyciu,
a pozostate komponenty — gdy zajdzie taka potrzeba.

» Grubsze zanieczyszczenia zeskrob plastikowa szpatutkg lub
namocz je w cieptej wodzie.

» Nastepnie wyczys¢ ciepta wodg z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn oraz gabka lub migkka szmatka.

Czyszczenie systemu rusztow ze stali

nierdzewnej (po kazdym uzyciu)

» Ruszty ze stali nierdzewnej wyczysc ciepta woda, ptynem do
mycia naczyn i gabka lub nierdzewnym czyscikiem do mycia
garnkow.

Czyszczenie komory grilla (w razie potrzeby)
Podczas grillowania z rozgrzanego ttuszczu oraz dymu uwalnia sie
wegiel, ktory osadza sie w komorze grilla.

m Nie uzywaj szorujacych srodkow czyszczacych.

1. Usun wszystkie pozostatosci jedzenia i ttuszczu z catej komory
grilla. Mozesz uzy¢ do tego np. plastikowe] szpatutki.

2. Nastepnie wytrzyj wszystkie powierzchnie do czysta miekka
szmatka. Uporczywe zabrudzenia mozesz zmy¢ ciepta woda,
srodkiem do mycia naczyn i gabka, a nastepnie wytrze¢ do
sucha nieszorujaca sciereczka.



Czyszczenie powierzchni zewnetrznych (w razie
potrzeby)

Powierzchnie zewnetrzne grilla s3 wykonane z rownych mate-
riatow. Dlatego polecamy rézne metody czyszczenia zaleznie od
rodzaju powierzchni.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

« Uzywaj nieszorujacego $rodka do czyszczenia stali nierdzewnej
zgodnie z instrukcja producenta. Nie uzywaj szorujacych
past czyszczacych!

« Poza tym mozesz czysci¢ powierzchnie ciepta woda, domo-
wym $rodkiem do czyszczenia i gabka. Na koniec wyptucz po-
wierzchnie czysta woda i wytrzyj do sucha migkka Sciereczka.

®

Jedli grill jest uzywany w szczegolnie surowych warun-
kach, nalezy czesciej czysci¢ powierzchnie zewnetrz-

ne. W warunkach duzego stezenia zwigzkdw chloru i
siarki, szczegdlnie w regionach nadmorskich, nawet stal
nierdzewna moze korodowac lub pokry¢ sie plamami. Po-
wstawaniu plam sprzyjaja: stona woda, kwasne deszcze,
blisko$¢ basenow lub jacuzzi oraz inne skrajne warunki
charakteryzujace sie wysoka temperaturg i wilgotnym
powietrzem. Plamy takie sg niekiedy mylone z rdza.
Mozna je tatwo usunac oraz zapobiec ich powstawa-

niu: zmyj plamy ciepta woda i domowym $rodkiem do
czyszczenia, nastepnie wyptucz powierzchnie czysta woda
i wytrzyj do sucha. Aby nie dopusci¢ do powstawania
plam, co 3 — 4 tygodnie wyczy$¢ wszystkie powierzch-
nie ze stali nierdzewnej wodg z kranu oraz srodkiem do
czyszczenia stali nierdzewne;j.

Powierzchnie lakierowane lub emaliowane oraz czesci

z tworzywa sztucznego

m Nie uzywaj szorujacych srodkow czyszczacych.

» Do czyszczenia uzyj wytacznie cieptej wody z dodatkiem
domowego $rodka czyszczacego oraz recznika do naczyn lub
miekkiej Sciereczki. Wyczy$¢ powierzchnie, optucz ja i wytrzyj
do sucha.

Czyszczenie komponentow przewodzacych gaz

(w razie potrzeby)

Komponenty przewodzace gaz moga by¢ zatkane i wymagaja

czyszczenia, gdy

« w powietrzu czu¢ zapach gazu, a ptomien palnika jest bardzo
zOtty i staby.

« urzadzenie nie osiaga zadanej temperatury.

« palnik grzeje nierownomiernie lub ptomien migocze.

Wykonaj nastepujace czynnosci:

« Calg zewnetrzng powierzchnie palnikow wyczysé czysta dru-
ciang szczotka, aby usuna¢ brud i resztki jedzenia. Uwazaj,
by nie zagia¢ ani nie uszkodzi¢ elektrody zapalajacej.
Ostroznie wyszczotkuj przestrzen wokot elektrody zapalajace;.

+ Usun ewentualne zanieczyszczenia z dysz wylotowych gazu,
otworow wlotowych powietrza i dysz Venturiego kazdego
palnika. W razie potrzeby wyczysc je np. wyciorem do fajki lub
sprezonym powietrzem.

» Przytacze gazu i ztaczki weza gazowego mozesz w razie po-
trzeby wyczysci¢ miekkim pedzelkiem.

Czynnosci konserwacyjne

PAMIETAJ!
m Dysze mogg by¢ wymieniane wyfacznie przez wykwalifikowa-
ny personel.

Regularnie czyszczony grill nie wymaga konserwacji. Mimo to w
regularnych odstepach czasu nalezy przeprowadzac jego kontrole.
Czestotliwosc kontroli zalezy od czestosci uzywania grilla oraz
oddziatujacych na niego warunkdw otoczenia.

« Sprawd?, czy wszystkie czesci grilla s3 zamontowane (kontrola
wzrokowa).

» Sprawdz, czy wszystkie potaczenia sg dobrze przykrecone. W
razie potrzeby dokrec je.

» Kontrola systemu gazowego jest niezbedna za kazdym razem
przed podtaczeniem butli gazowej (zobacz rozdziat ,, Kontrola
szczelnosci”).

« Waz gazowy nalezy wymieni¢, jesli pojawig si¢ na nim prze-
tarcia lub uszkodzenia, lub w razie przekroczenia terminu
waznosci (zobacz rozdziat ,Dane techniczne”).

PRZECHOWYWANIE

PAMIETAJ!

m  Chron grill przed silnymi wiatrami, mrozem, dtugotrwata
wilgocia, deszczem, $niegiem, gradem i innymi czynnikami
atmosferycznymi.

m Jedli grill nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas, odtacz butle
gazowa i przechowu;j ja zgodnie z zaleceniami (zobacz rozdziat
»Zasady bezpieczenstwa” — , Niebezpieczenstwa zwigzane z
butlami gazowymi").

«  Przechowu; grill na zewnatrz, w suchym miejscu. Przykryj grill
(pokrowcem ochronnym), by zabezpieczy¢ go przed wilgocia,
kurzem, owadami lub pajakami, ktére moga wejs¢ pod obu-
dowe i si¢ pod nig zagniezdzic.

« Wyczys¢ grill, zanim przykryjesz go pokrowcem (zobacz roz-
dziat ,Czyszczenie i konserwacja”).

« Jesli chcesz przechowywac grill w budynku, musisz odtaczy¢
go od butli gazowej. Zamknij butle prawidtowo odpowied-
nig nakretka i ostong (zaleznie od modelu) i przechowuj ja
na zewnatrz powyzej poziomu gruntu (tzn. nie w dotach lub
wagtebieniach w ziemi), w miejscu o dobrej wentylacji.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli mimo zachowania dbatosci i wiasciwej pielegnacji grilla doj-
dzie do usterki, niniejszy rozdziat moze pomdc w jej usunieciu.
Jezeli wykonanie opisanych nizej czynnosci nie przyniesie skutku,
skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta (zobacz okfadke niniejszej
instrukcja montazu i obstugi).

A Nie prébuj samodzielnie naprawia¢ systemu gazowego!

Zapach gazu (niekiedy w pofaczeniu z bardzo zottym i

stabym ptomieniem).

Nieszczelnos¢ systemu gazowego.

1. Natychmiast zamknij butle gazowa.

2. Wyeliminuj z otoczenia wszelkie potencjalne ptomienie lub
iskry (nie wiaczaj urzadzen elektrycznych).

3. Dokrec¢ wszystkie pofaczenia srubowe w systemie gazowym.

4. Sprawdz, czy wszystkie czesci przewodzace gaz sa wolne od
zewnetrznych uszkodzen; wymien zuzyte elementy na orygi-
nalne czesci zamienne.

5. Sprawdz szczelno$¢ (zobacz rozdziat ,, Kontrola szczelnosci”).
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Palniki sg zatkane.

» Wyczysc je zgodnie z rozdziatem , Czyszczenie i konserwacja”
— . Czyszczenie komponentéw przewodzacych gaz (w razie
potrzeby)”.

Zatkana jest dysza nastawnika (za ostona frontu) lub inny system
gazowy.

» Zle¢ specjaliscie wyczyszczenie systemu gazowego.

Palnik sie nie zapala.
Butla gazowa jest wyczerpana.

» Wymien butle gazowa.

Palnik jest zatkany.

» Wyczys¢ go zgodnie z rozdziatem ,Czyszczenie i konserwa-
cja” —, Czyszczenie komponentéw przewodzacych gaz (w
razie potrzeby)”.

W przypadku palnika bocznego: Przewod zaptonowy nie jest
podtaczony do zapalacza.

» Kontrola wzrokowa. Jesli trzeba, podfacz przewodd zaptono-
wWy.

Zatkana jest dysza nastawnika (za ostona frontu) lub inny system
gazowy.

» Zlec specjaliscie wyczyszczenie systemu gazowego.

Zapalacz jest uszkodzony.
» Zle¢ specjaliscie kontrole i naprawe lub wymiane zapalacza.

Urzadzenie nie osigga zadanej temperatury. Ptomien
jest watty, mocno migocze lub ptonie nieregular-
nie. Poszczegolne palniki nie zapalajg sie.
Butla gazowa jest (prawie) wyczerpana.
» Wymien butle gazowa.
Palniki sg zatkane.
» Wyczys¢ je zgodnie z rozdziatem ,Czyszczenie i konserwacja

-, Czyszczenie komponentow przewodzacych gaz (w razie
potrzeby)”.

"

Waz gazowy jest zgiety.

» Wyprostuj waz gazowy.
Zatkana jest dysza nastawnika (za ostona frontu) lub inny system
gazowy.

» Zle¢ specjaliscie wyczyszczenie systemu gazowego.

Wybuch lub odgtosy bulgotania/trzaskania
WSsteczny ciag ptomieni wywotany zatkaniem palnika.
» Natychmiast zamknij zawor butli gazowej. Odczekaj 5

minut, nastepnie ponownie wiacz grill. Jedli usterka wystapi
ponownie, wyczy$¢ palniki zgodnie z rozdziatem ,, Czyszczenie
i konserwacja” — , Czyszczenie komponentéw przewodzacych
gaz (w razie potrzeby)”. Jedli to nie pomoze, zle¢ specjaliscie
wyczyszczenie systemu gazowego.

Zbyt duze ptomienie
Produkty spozywcze sg zbyt ttuste.
» Usun nadmiar ttuszczu, potdz mieso na misie grillowej lub
zredukuj temperature.
Grill jest zabrudzony.
» Wyczys¢ grill (zobacz rozdziat ,,Czyszczenie i konserwacja”).

USUWANIE ZUZYTEGO SPRZETU

Aby usunac grill, roztéz go na czesci i oddaj metale oraz tworzywa
sztuczne do recyklingu.

9

9

Opakowanie usun w sposob nieobciazajacy srodowiska natu-
ralnego, oddajac je do punktu zbiorki surowcow wtornych.

DEKLARACJA ZGODNOSCI WE

My, firma LANDMANN Germany GmbH, o$wiadczamy, ze urza-
dzenie gazowe opisane w niniejszym dokumencie jest zgodne z
rozporzadzeniem (UE) 2016/426.

Zgodnosc¢ potwierdzono w wyniku przeprowadzonego badania typu
na podstawie norm EN 498:2012 oraz EN 484:2019+AC:2020.

Badanie typu przeprowadzita notyfikowana jednostka
DBI Certification A/S (2531).

Numer identyfikacyjny urzadzenia: 2575DN32107
Dalszych informacji udziela nasz dziat obstugi klienta.



Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

dékujeme, Ze jste si vybrali plynovy gril od spolecnosti LANDMANN. Tento navod

k montazi a pouziti vdm pomUze krok za krokem pfipravit pravé zakoupeny gril

LANDMANN k pouZiti. Poskytneme vam také ddlezité tipy pro spravné pouzivani,
bezpecné zachazeni a osetfovani.

Vénujte ¢as seznameni se s podrobnostmi nového vybaveni. Pfejeme vam nejen
bezproblémovy start, ale také dlouhodobé radost z vaseho grilu LANDMANN.
Pokud mate jakékoli dotazy tykajici se vaseho modelu grilu, nebo potrebujete dalSi
pomoc, nas servisni tym vam rad pomuze. Prislusné kontaktni Gdaje najdete na obalce
tohoto navodu k montazi a pouziti.

Spoustu zabavy a chutné grilovani vam preje
vas tgm LANDMANN.
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PRED UVEDENi DO PROVOZU SI PRECTETE
NAVOD K MONTAZI A K POUZITI!

Nedodrzeni uvedenych bezpecnostnich upozornéni,
bezpecnostnich opatfeni a pracovnich postupd miize vést k
vaznym nebo dokonce smrtelnym zranénim nebo k vécnym
skodam v dlsledku pozaru nebo vybuchu.

Uschovejte tento navod k montazi a pouziti pro pozdé;jsi
dotazy a dalsi uzivatele. Patfi k pfistroji. Vyrobce ani dovozce
neruci za Skody vzniklé nerespektovanim udajd uvedenych v
tomto navodu k montézi a k pouZziti.

VAROVANI:
m Pouzivat pouze ve venkovnim prostredi.
m Pred pouzitim spotfebice precist ndvod k montazi a k pouziti.
m UPOZORNENI: PFistupné ¢asti mohou byt velmi horké.
Zamezte pfistupu déti.
m  Tento spotfebi¢ musi byt umistovan mimo dosah hoflavych
material{.
Bé&hem provozu spotfebicem nepohybovat.
Po pouziti uzavfit pfivod paliva na lahvi na plyn.
Jakékoliv Upravy spotfebice mohou byt nebezpecné.

Symboly
Znacky oznacujici nebezpeci: Tento symbol indikuje
mozna nebezpedi. Prislusna bezpecnostni upozornéni si

pozorné prectéte a fidte se jimi.
0
Dalsi vysvétlivky

Cisla legendy jsou zobrazena takto: (1)
Odkazy na obrazky jsou zobrazeny takto: (obrazek A)

Doplnujici informace
Pfed pouZitim si prectéte navod k montazi a k pouziti!

Vhodny na potraviny.
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CS
TECHNICKE UDAIJE

Plynovy gril ,REXON PURE 3.1 cooK"

c € 2575-23

Popis pristroje:

Cislo modelu: 22155 PIN: 2575DN32107

Stat: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK PL AT, CH, CZ, DE LT, LU, LV, PT, SK, SI, TR

Kategorie plynu: [38/p 30) [38p 37) [38/P (50) 3+ (28-30137)

Druh plynu: G30 (butan), G31 (propan) G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan) | G31 (propan)
nebo jejich smés nebo jejich smés nebo jejich smés

Tlak plynu v mbar: 30 37 50 28-30 37

Spotreba: G30: 1014 g/h G30: 1014 g/h G30: 1014 g/h 1014 g/h 996 g/h
G31: 996 g/h G31: 996 g/h G31: 996 g/h

@ trysky hlavniho horaku: 0,92mm 0,85mm 0,81 mm 0,92mm 0,92mm

@ trysky bocniho hofaku: 0,84mm 0,77 mm 0,73 mm 0,84 mm 0,84 mm

Tepelny vykon: 13.95kW (3 x 3,65 kW hlavni hofak + 1 x 3,0kW bo¢ni hofak)

Zapalovani: Hlavni horak: piezoelektrické; bocni hofak (cooK zona): piezoelektrické

Reduk¢ni ventil: podle EN 16129; Je tfeba dodrzovat vnitrostatni pfedpisy.
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Plynova hadice: podle EN 16436-1; max. 1,5 m; DodrZujte vnitrostatni predpisy o maximalni dobé pouZitelnosti. ?‘“
Rozméry (D x V x S): Gril: cca 135 x 120 x 53cm c
Hmotnost: cca 36.5kg g
Plynova lahev: B&Zna plynova lahev, rozméry viz obrazek vedle. <
ID navodu k montazi a k g
pouziti: 222155 M LM EE V1 0123 md
Vyrobce: LANDMANN Germany GmbH, Am Heisterbusch 1, 19258 Gallin, Némecko e 1
—
Vyrobeno v Cing. max. 5 300 mm
OBSAH BALENI
(obrazek A viz rozeviraci strana)
Poz.  Nazev Poc. Poz.  Nazev Poc.
1 Grilovaci jednotka (pfedmontovana) 1 ) "
o > Navod k montazi a pouZiti 1
2 Rost boc¢niho hofaku 1 , -~ .
Navod k reduk&nimu ventilu 1
3 Bocni horak (cooK zona) 1
4 Drsak hadice 1 Dale potrebujete:
5 Dr#ak odkapavaci misky na tuk 1 . La’hev s LPG (viz k’avp|to|a . Technické udaje”), 1x
o 5 + Nastroj pro montaz
6 pricna vzpera 1 Tyto poloZzky nejsou obsahem baleni.
7 Zadni sténa 1
8 Boc¢ni sténa vpravo 1 POZOR!
o « Zkontrolujte Uplnost obsahu baleni a zda nedoslo k poskozeni
9 Doraz dvefi s magnetem 1 . - Gre ey - N - .
) : jednotlivych soucasti pfi prfepravé. Pokud nékteré dily chybi
10 Zakladni deska 1 nebo jsou poskozené, kontaktujte zakaznicky servis (viz obalku
11 Kole¢ko s aretaci 2 tohoto navodu k montazi a pouZiti). Vyhrazujeme si pravo
12 Koletko ’ na drobné technické zmény, napf. pokud jde o montazni
wil 1z material.
13 Drzak lahve s LPG L +  Odstrafte z pistroje pFipadné félie, nalepky nebo prepravni
14 Drzak ldhve s LPG 1 ochranu, ale nikdy ne typovy Stitek a pripadna vystrazna
15 Madlo dvitek 2 upozornenil
16 Dvitka spodni skririky 2 ..
17 Bocni sténa vlevo 1 POPIS PRISTROIJE
18  Odkapavaci miska na tuk 1 (obrazek B)
19 Bocni stolek vlevo 1 24 V"'«l) )
o 25 Teplomér ve viku
20 Kryt hofaku 3 26 Prfipojeni plynu
21 Grilovaci rost 2 27 Spodni skiinka
22 Ohfivaci roét 1 28 Ovladaci knoflik bo¢niho hofaku
. 29 Ovladaci knoflik hlavniho horaku
23 Odkapavaci plech na tuk 1
Montazni material:
A Sroub, M6x15mm 49
B Pruzna podlozka, &6 26
C PodloZka, @6 26
D Sroub, M4x6mm 4



POUiiVA’Ni V SOULADU S UR(‘:ENiM | Po:iilvejte’gtril pou)ze nad Urovni terénu (tj. ne v prohlubnich

od Urovni terénu).

m Tento plynovy gril je urCen k pfipravé potravin, které je mozné P v e . o . . .
grilovat. Pracuje se zkapalnénym plynem a je uréen pro ven- m Pouzivejte jen venku. NepouZivejte gril v budovach, gara-
Kovni péuiiti Zich, krytych prichodech, stanech, v jinych uzavienych prosto-

) rach, pod markyzami nebo hoflavymi konstrukcemi.

m Jiné poutziti je nepfipustné. To plati zejména pro nasledujici . P . .y . . y y o )

predvidatelné chybné pouzitr m  Gril nepouzivejte ve vozidle ani na ném. To plati i pro obytné
' vozy, karavany a lodé.

o Gril nepouzivejte na dfevo, dfevéné uhli nebo jiné palivo, Y . y . v
které neni kapalnym plynem (propan/butan). " Nepou;|’vejte gril pvoku’d e ve V,Zdquh,u ’nebo v prostre@ .

o Nikdy nepfipojujte gril k rozvodu zemniho plynu (méstské vyskytuii vysoce horIayg r]ebovvyb’usr}e latky. V bllzkost| grilu
plynové siti)! Ventily a trysky jsou urceny vyhradné pro lahve n?’skl.adur[e pa’|IV’O antjine horlgve pary rjebo k.ap‘?"'”y a nepo-
na kapalné plyny, uzivejte takové latky s timto grilem. V blizkosti grilu nestrikejte

o Nepouzivejte gril jako topeni. za?dne spreJe.w . ) L o )

o Nepouszivejte gril k ohfevu jinych latek a materiald nez m Nikdy nepouzivejte gril bez reduk¢niho ventilu (viz kapito-
potravin. la ,,Pozadavky na soucasti, které vedou plyn” -, Redukéni

o Nikdy nepouzivejte gril jako vestavny pfistroj. V?T‘t'J'l)! ) o S o

m  Gril a plynova lahev se musi pouzivat a skladovat v souladu s m Ujistéte se, Ze redukcni ventil je spravné pipojeny a funkcni a
platnymi predpisy. e nent r’>oskcv>‘zenly. , o ) o

m  Gril je ur¢en k soukromému, nikoli komerénimu pouziti. m  Po kazdém pripojeni plynove lahve, nebo kdyz se gril delsi
Pouzivejte gril jen k uvedenému Ucelu a jen podle popisu dobu nepc;uzwal, °€ must provgst zkouskavtesnvostl VS.ECh >ou
v tomto névodu k montagi a pousiti, Jakékoli jiné pousiti Casti, ktere vedou plyn (viz kapitola , Zkouska tésnosti"). PH
se povazuje za nespravné. Nespravna obsluha a neodborné uniku plv)’mu s:e grll'ne'smlvpouzwat. L.
zachazeni mohou mit za nasledek zhorseni funkce nebo vécné ™  Tento pristroj musi byt béhem provozu v dostatecné
gkody stejné jako zranéni osob. vzdalenosti od hoflavych materialii. Hrozi nebezpeci

m  Zaruka se nevztahuje na vady vzniklé nasledkem neodbor- poééru a dgutnéni. M,USf byt doglr?eny nasledujici minimaini
ného zachazeni, poskozeni nebo pokusl o opravu. To plati i vzdalenosti .Od horla'vych materiald: 2m naho’ry al mvdo .

o b&2né opotebeni a usazeny tuk a zmény barvy u grilu a strany od grilu. Vzdalenost od materialG s obtiznou hoflavosti,

ph’slu§enstvi napf. stén domu, musi byt nejméné 0,6 m.

P ' Bé&hem provozu nesmi byt ani ve spodni skfifice uloZen kryt

proti povétrnostnim vliviim ani zadné jiné hoflavé materialy.

BEZPECNOSTNiI UPOZORNENI = Pfi pfipojovani plynové lahve nesmi byt v okruhu 5 m od grilu

Zadné zdroje zapaleni, zejména Zadny otevfeny ohen nebo
Riziko zranéni hofici cigarety, svicky, lampy apod. Nebezpeci mohou predsta-
vovat také elektrické spotrebice, pokud pfi jejich zapojovani

m  Gril neni urcen pro déti a osoby se snizenymi fyzickymi, unika plyn.
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem ~ m  Nikdy nezakryvejte vétraci otvory grilovaci jednotky a pfihrad-
zkuSenosti a/nebo znalosti. ky na plynové lahve a dbejte na to, aby byly vzdy volné.

m Déti si nesmi s grilem hrat. Zajistéte, aby ke grilu nemély pri- m  Pfed uvedenim grilu do provozu nezakryvejte zadné otvory a
stup déti bez dozoru, ani kdyZ je vypnuty. Nespravné pouziti ujistéte se, Ze nejsou ucpané. Stejné jako vétsina venkovnich
muZe byt nebezpecné. pristrojd je i gril moznym Utocistém pavoukl a hmyzu. Ucpani

m  UPOZORNENI: PFistupné ¢asti mohou byt velmi horké. soucasti, které vedou plyn, mlze branit pritoku plynu, coz
Udrzujte mimo dosah déti! Nenechavejte nikdy gril bez mdze snizit vjkon nebo dokonce zpisobit nebezpecne zpétné
dozoru, kdy? je v provozu nebo je jesté horky. Dbejte zejména Slehnuti plamene. Ucpani odstraite podle popisu v kapitole
na to, aby se do blizkosti horkého grilu nedostaly déti nebo ,CiSténi a udrzba”.
osoby, které nejsou schopny spravné rozpoznat nebo reagovat m  Nikdy nenechavejte gril bez dozoru, kdyZ je v provozu. Pokud
na mozna nebezpedi. plamen zhasne, okamZité jej znovu zapalte nebo zavrete

m PouZivejte grilovaci rukavice, které byly testovany souladu plynovou lahev.

s nafizenim (EU) 2016/425 pro osobni ochranné prostredky m  Pokud ucitite plyn, uzavrete pfivod plynu na plynové lahvi

podle normy DIN EN 407 (kategorie tepelné ochrany ). a zhasnéte viechny plameny. Nezapinejte zadné elektrické

m  Pii pouzivani grilu se nedotykejte rozpalenych ¢astil Kdyz je pfistroje. Pfed dalSim pouzitim grilu zjistéte a odstrante pficinu
gril v provozu, a kratce po jeho vypnuti se dotykejte jen madel uniku plynu.

a ovladacich prvkd. Pfed prepravou, ¢isténim nebo uloZenim m Dbejte na to, aby se pokrmy s vysokym obsahem oleje a tuku

pockejte, nez pfistroj vychladne. neprehrivaly. Na gril neumistujte nadoby napInéné olejem.

Grilem béhem provozu nepohybuijte! m Pozar tuku nehaste vodou! Ihned uzaviete pfivod plynu na

m  Konzumovani alkoholu nebo drog mdize nepiiznivé ovlivnit plynové lahvi OkamZité vypnéte viechny hofaky a nechte viko
schopnost spravné a bezpe¢né sestavit, pfemistit, uskladnit zavfené, dokud ohen nezhasne.
nebo obsluhovat gril. Po pouziti ihned uzavrete pfivod plynu na plynové lahvi.

Gril neprikryvejte, dokud je horky.
A Riziko uduseni, pozaru a vybuchu m Neprovadéjte na pistroji Zadné zmény! Jakakoli tprava
- o L i pfistroje mdZe byt nebezpecna.

Plyn je velmi hoflavy a hofi vybusné. Pfi nekontrolovaném s Je zakazano manioulovat s komponentv. které byl

vzniceni unikajiciho plynu muize dojit k vaznému zranéni . nanip componenty, yy

osob nebo potkozeni maietku zapecetény vyrobcem nebo jeho zastupcem.
P ! ) m Opravy smi provadét pouze vyrobce nebo zakaznicky

CS

A000 T°E 3dNd NOX3d

Zkapalnény plyn je téz3i nez kyslik. Hromadi se proto u

zemé a vytésnuje tam kyslik. Pokud se vytvofi odpovidaji-

ci koncentrace plynu (nap¥. v pripadé poskozené plynové

lahve), miize dojit k uduseni v diisledku nedostatku kysliku.

m Pouzivejte pouze druh plynu, plynové Iahve, reduk¢ni ventily a
plynové hadice uvedené v tomto navodu k montazi a pouziti
(viz kapitola ,,Pozadavky na soucasti, které vedou plyn”).

servis, aby se predeslo nebezpeci. Pfi zjisténi poskozeni nebo
v pfipadé poruchy se obratte na zdkaznicky servis (viz obalka
tohoto navodu k montazi a pouZiti). Gril se nesmi pouZivat,
dokud neni opraven, protoze chybna funkce grilu mdze zvysit
riziko zranéni.
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m PouZivejte pouze originalni pfisluSenstvi od vyrobce, aby neby-
lo ohrozeno fungovani grilu a predeslo se moznému nebezpe-
¢i a Skodam.

m Béhem provozu nikdy neodstraniujte ovladaci knoflik, plyno-
vou lahev ani Zadny z prvk(, které vedou plyn.

m Nikdy nepfepravujte gril k s pfipojenou plynovou lahvi. Gril a
plynova lahev se musi vzdy pfepravovat oddélené.

m  Gril pravidelné ¢istéte podle popisu v kapitole , Cisténi a
Udrzba”.

A Nebezpeci od plynovych lahvi

Ridte se udaiji vyrobce nebo pijéovny plynovych lahvit
Uchovavejte plynovou ldhev mimo dosah déti!

Nikdy nepouzivejte plynovou lahev s poSkozenym ventilem.
Plynovou lahev nikdy nepokladejte. Plynové lahve (i prazdné)
vzdy instalujte, pfepravujte a skladujte ve vzpfimené bezpecné
poloze.

m Nikdy nenechte plynovou lahev spadnout. Nevystavujte ji
narazim a neposkozuijte ji.

m Plynové lahve mohou pfi zahfati explodovat. Plynovou lahev
nikdy nespalujte. Nevystavujte ji extrémnimu teplu (nad 50 °C)
nebo pfimému slunecnimu zareni. Nenechavejte plynovou I3-
hev v auté za horkych dn(. Pfi provozu grilu dbejte na to, aby
se ho plynova lahev ani plynova hadice nedotykaly.

m Plynové lahve se smi pfipojovat, pouzivat a skladovat jen ven-
ku s dobrym vétranim (tj. ne napr. na schodistich, chodbach,
v priichodech a prljezdech) a jen nad drovni terénu (tj. ne v
prohlubnich pod urovni terénu).

m Unikajici plynovou lahev ihned umistéte na dobfe vétrané
misto venku, nechte plyn unikat a pockejte, aZ se rozptyli.
Prazdnou plynovou lahev pak vratte vyrobci s informaci o
netésnosti.

Pokud pocitite zavrat nebo nevolnost, dychejte Cerstvy vzduch
a v pripadé potreby vyhledejte lékarskou pomoc.

m Pred odpojenim redukcniho ventilu od plynové lahve vzdy
uzavrete ventil plynové lahve.

m Plynové lahve (i prazdné), které nejsou pfipojeny k okamzité-
mu pouziti, se nesmi skladovat pfimo vedle provozovaného
pristroje na plyn nebo elektfinu.

m | zdanlivé prazdné plynové lahve mohou stale obsahovat zka-

palnény plyn, a proto je tfeba s nimi zachazet stejné opatrné

jako s pInymi plynovymi lahvemi.

POZADAVKY NA SOUCASTI, KTERE
VEDOU PLYN

Gril je provozovan na zkapalnény plyn (Liquefied Petroleum Gas,
LPG nebo LP plyn). Zkapalnéné plyny propan, butan a jejich smési
zUstavaji v plynové lahvi pfi pokojové teploté a nizkém stlaceni

(< 10 bar() kapalné. Pfi otevieni plynové lahve se uvolni tlak,
kapalina se rozpina a prechazi do plynného stavu.

Plynova lahev

« PouZivejte pouze plynové lahve s propanem nebo buta-
nem nebo smési obou plynl. Plynové |ahve musi odpovidat
vnitrostatnim predpisim a nesmi byt vétsi, nez je uvedeno v
kapitole , Technické udaje”.

Plynova napln

« Pokud je gril schvalen pro pouziti s plynovou naplni, pouzi-
vejte pouze Sroubovaci naplné se zavitem 7/16" a maximalni
kapacitou 450 g / 800 ml.

Reduk¢ni ventil
Redukéni ventil zajistuje, Ze se do grilu vzdy pfivadi plyn stejného
tlaku.

Nikdy nepouzivejte vyboulenou nebo zrezivélou plynovou lahev.

» PouZivejte redukcni ventil dodavany s grilem. Je otestovan a
ma certifikat CE. Splfuje evropskou normu EN 16129.

» Pokud byl gril dodan bez redukéniho ventilu, poridte si reduk¢-
ni ventil, ktery je vhodny pro plynovou Idhev. Dbejte na to, aby
odpovidal narodnim predpistm.

Plynova hadice

+ Pouzivejte plynovou hadici dodavanou s grilem. Pokud plyno-
va hadice nebyla soucasti dodavky, pofidte si plynovou hadici,
ktera odpovida narodnim predpistim.

+ Plynova hadice (nebo hadicové vedeni) nesmi byt delsi nez
1,5 m a musi odpovidat normé EN 16436-1.

» Dodrzujte narodni pfedpisy a vyménte plynovou hadici, pokud
to vyZzaduji nebo pokud prekrocila maximalni datum pouZiti.

+ Pred kazdym pouzitim se ujistéte, ze plynova hadice neni
pfehnuta nebo praskla a neni opotrebovana. Pokud je plynova
hadice porézni nebo vadna, nesmi se gril pouzivat.

POKYNY PRO MONTAZ

POZOR!
m Uchovavejte obalovy material mimo dosah malych déti a zvi-
fat! Hrozi nebezpeci uduseni.

» Postup montaze je uveden na konci tohoto navodu k montazi
a pouziti. Ridte se jim a dodrzte spravné pofadi. Neodborna
montaz muize byt nebezpecna.

« PouZivejte pouze vhodné néradi v bezvadném stavu. Pokud
pouZijete opotfebované nebo nevhodné naradi, nemusi se
vam podafrit Srouby dostatecné pevné utahnout nebo je mize-
te poskodit tak, Ze s nimi jiz nepdjde otacet.

« Zajistéte dostatecné misto k montaz a v pfipadé potfeby pou-
Zijte podlozku, abyste gril nebo choulostivou podlahu ochranili
pred poskrabanim.

+  Gril sestavte na vodorovném a rovném povrchu, aby se nezkfivil.

+  Pri montaZzi nepouzivejte silu.

+ Sroubové spoje nejprve utadhnéte rukou a po Uspé&sném
dokonceni montazniho kroku je znovu pevné utahnéte. V
opacném pfipadé mlze dojit k nezddoucimu pnuti.

» Utahnéte matice, aby pevné dosedly, a pak otocte jeSté o Ctvrt
otacky. Neutahujte je pfilis pevné!

PRIPOJENI PLYNOVE LAHVE

POZOR!

m Pred pfipojenim plynové lahve dodrzujte pokyny uvedené v
kapitole ,,Pozadavky na soucasti, které vedou plyn”.

m Plynovou lahev vyménujte jen venku nebo v dobfe vétraném
prostoru a mimo dosah zapalnych zdrojl (svicky, cigarety, jiné
pristroje s plamenem).

VSechny spojovaci dily musi byt bez necistot a neposkozené.
Plynova lahev se nesmi dotykat horkych casti grilu ani nesmi
byt vystavena tepelnému zareni.

m  Plynova hadice nesmi byt napnutd, zkroucena nebo prehnuta
a nesmi se dotykat grilu.

m Po pfipojeni plynové lahve se ujistéte, Ze viechny spoje jsou
tésné (viz kapitola , Zkouska tésnosti”). Redukeni ventil utah-
néte pouze rukou! NepouZivejte zadné naradi, aby nedoslo
k poskozeni tésnéni ventilu a nebyla tim jiz zarucena jeho
tésnost.

Pokud byl gril dodan bez redukéniho ventilu a pripadné plynové

hadice, pofidte si je. Vezméte pfitom v Uvahu narodni predpisy a

specifikace v kapitole , PoZzadavky na soucasti, které vedou plyn” —

»Redukéni ventil” nebo , Plynova hadice”.

1. Umistéte kompletné sestaveny gril venku na stabilni, vodorov-
ny a rovny povrch. Zajistéte dostatecny volny prostor ze vSech



stran. Pfi vybéru umisténi se fidte kapitolou , Bezpe¢nostni
upozornéni”.

2. Popfipadé zabrzdéte kolecka s aretaci otacenim kfidlovych
matic.

3. VSechny ovladaci knofliky musi byt v poloze vypnuto (Sipka
na ovladacim knofliku sméfuje nahoru). Pokud tomu tak neni,
stisknéte ovladaci knoflik a otocte jej do polohy vypnuto.

4. Plynovou lahev umistéte ve svislé poloze na bezpecné misto
na podlaze vedle grilu (obrazek C). Ventil plynové lahve musi
byt uzavren.

5. Ujistéte se, Ze prostor kolem grilu a plynové I3hve je volné
pristupny a bez predmétd.

6. Pokud plynova hadice jeSté neni na grilu namontovana,
pripojte jeden konec plynové hadice k plynové pripojce grilu a
pripadné druhy konec k redukénimu ventilu. Zplsob upevnéni
zavisi na provedeni plynové hadice v dané zemi.

7. Pripojte redukéni ventil podle popisu v pfislusném navodu.
Pokud k redukénimu ventilu neni k dispozici navod, jsou nize
popsany nékteré z rliznych variant pfipojeni. POZNAMKA:
Obrazky se mohou mirné lisit.

8. Po pfipojeni plynové lahve provedte zkousku tésnosti (viz
kapitola , Zkouska tésnosti”).

Doporucujeme pfi pouZzivani umistit plynovou lahev vedle
grilu.

Plynova lahev viak mGzZe byt béhem pouzivani i po ném
uloZena ve spodni skfifce, pokud nepfesahuje stanovené
maximalni rozméry (viz kapitola , Technické udaje”). Umis-
téte plynovou lahev do stanovené prohlubné v zakladni
desce.

®

Montaz redukcéniho ventilu

Reduk¢ni ventil s levym zavitem
(obrazek D)

1. Nasroubujte redukéni ventil ru¢né na zavit ventilu plynové
ldhve. Pamatujte, Ze se jedna o levy zavit a musi se otacet
proti sméru hodinovych rucicek.

2. Otocte ventilem (a) na plynové Idhvi proti sméru hodinovych
rucicek, aby plyn proudil a mohli jste gril uvést do provozu.
Ventil zaviete otacenim ve sméru hodinovych rucicek.

Redukéni ventil s packou
(obrazek E)
1. Otocte packu redukeniho ventilu (b) do polohy vypnuto.

2. Redukeni ventil pritlacte na ventil plynové lahve tak, aby zfe-
telné zapad| na své misto.

3. Otocte packu do polohy zapnuto, aby plyn proudil a mohli jste
gril uvést do provozu. Pfivod plynu zastavite otocenim packy
do polohy vypnuto.

Redukdni ventil s manzetou

(obrazek F)

1. Otocte packu redukcniho ventilu (b) do polohy vypnuto.

2. Presunte manzetu redukéniho ventilu smérem nahoru a podrz-
te ji zde.

3. Zatlacte redukéni ventil na ventil plynové lahve a presunite
manzetu doll, aby doslo k uzamknuti.

. Pokud reduk¢ni ventil nezaskoci, postup opakuijte.

5. Otocte packu do polohy zapnuto, aby plyn proudil a mohli jste
gril uvést do provozu. Pfivod plynu zastavite otocenim packy
do polohy vypnuto.

Sejmuti redukéniho ventilu

1. Ujistéte se, Ze ventil plynoveé lahve nebo redukcniho ventilu je
uzavreny.

2. Otevrete ovlddaci knoflik grilu, aby zbyvajici plyn mohl unik-
nout ze systému.

3. Ksejmuti redukcniho ventilu provedte montazni kroky v obra-
ceném poradi.

ZKOUSKA TESNOSTI

POZOR!
Nikdy nehledejte unik plynu otevienym plamenem! Pfed
kontrolou tésnosti se ujistéte, Ze v blizkosti se nevysky-
tuje se otevreny oherfi a nemohou vznikat jiskry. Jiskry
nebo plameny mohou zpUsobit vybuch, ktery mlze vést k
vaznym nebo dokonce smrtelnym zranénim resp. skodam
na majetku.

Po prvnim pfipojeni, po kazdé vyméné plynové lahve nebo v pfipa-
dé, Ze gril nebyl deldi dobu pouzivan, je tfeba provést zkousku
tésnosti vSech soucasti, které vedou plyn, aby se zajistilo, Ze z
zadného spoje neunika plyn.

Pokud je redukéni ventil vybaven manometrem, postupujte pfi
provadéni zkousky tésnosti podle pokynl v ndvodu k redukénimu
ventilu. V opac¢ném pfipadé pouZijte prostifedek pro detekci ne-
tésnosti od specializovaného prodejce a postupujte podle pokynd
vyrobce. Zkouska tésnosti podle sluchu neni bezpecna!

TIPY NA GRILOVANI

1. NezZ zacnete grilovat, pFipravte si vSe, co k tomu potrebujete.
Pfi grilovani byste méli mit gril a jidlo stale na ocich a nemélo
by byt nutné se neustale vracet do kuchyné.

2. Pred pfipravou by maso mélo mit pokojovou teplotu, aby
se dobfe a rovnomérné pfipravilo.

3. Pouzivejte Cisté grilovaci rosty. Vase nové grilované pokrmy
se budou nalepovat na zbytky na grilovacim rostu.

4. Grilované pokrmy mirné potrené olejem se rovhomérnéji
opékaji a méné se nalepuiji na grilovaci rost.

5. Potrete grilovaci rosty pred grilovanim olejem, aby grilova-
né pokrmy na nich neulpivaly.

6. Predehfivejte gril vzdy se zavienym vikem, aby se grilova-
ny pokrm nepfichytil ke grilovacimu rostu a mohl se prudce
opékat. Tim se také spali zbytky z posledniho grilovani. | kdyz
chcete grilovat pfi stfedni nebo nizké teploté, méli byste gril
predehrat.

7. Nepokladejte pfilis velké mnozstvi grilovaného pokrmu
na grilovaci rost. Mezi jednotlivymi kousky ponechte dostatek
mista, abyste je mohli pohodIné uchopit a pfemistit.

8. Pokud pouZivate marinddu, omacku nebo polevu s vyso-
kym obsahem cukru nebo jinych snadno vznétlivych pfisad,
potirejte ji az béhem poslednich 10 az 15 minut grilovani.

9. Pfi grilovani doporucujeme mit zaviené viko. Tim se snizuje
riziko vyslehnuti plamend a grilovany pokrm se pfipravuje
rychleji a rovnomérnéji. Neotvirejte jej pfili$ Casto, abyste
zkontrolovali grilovany pokrm, aby dovnitf zbytecné nevnikalo
pfilis mnoho vzduchu a neunikalo teplo a kouf.

10. Chcete-li, aby steak ziskal skvélou grilovaci kresbu a lahodnou
kdrcicku, neotacejte ho pfilis casto. Ve vétsiné pripadl by se
mél pokrm obratit pouze jednou, a to aZ po dosazeni poZado-
vané barvy. Tim se také vyhnete pfilis castému otevirani vika.

11. Pfipraveny pokrm mUZzete polozit na ohfivaci rost, aby se
udrzel teply, zatimco budete pokracovat v grilovani. Uvédomte
si, ze pfitom dale pokracuje jeho pfiprava. Na ohfivacim roStu
mUZzete také opékat housky na hamburgery nebo Setrné pfi-
pravovat zeleninu, mofské plody apod., napfiklad pfi pfipravé
masa na vysokém Zaru na grilovacim rostu.

Pfimé versus nepfimé grilovani

Primé grilovani

Jedna se o klasickou variantu, kdy se pokrm griluje pfimo nad
horakem. Tomu odpovida i vysoka teplota. Tato metoda je proto
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vhodna pro grilovani pokrm( s kratsi dobou pfipravy do maxi-
malné 30 minut a pro kratké a horké grilovani napfiklad hambur-
gerd nebo steakd. Tim se vytvofi lahodna kiirka, zatimco vnitfek
zlistane $tavnaty.

Neprimé grilovani

Zde teplo vychazi z horakl vedle grilovaného pokrmu, horak
pfimo pod nim z{istava vypnuty. Viko je zaroven zaviené, aby
nemohlo unikat teplo. Tento zpdsob grilovani doporucujeme pro
potraviny s dlouhou dobou pfipravy, jako jsou napfiklad Zebir-
ka, vepfové maso nebo celd dribez. Timto zplisobem Ize Setrné
pfipravit i ryby a zeleninu.

MuZete také kombinovat oba zpUsoby grilovani: nejprve grilujte
za horka a poté jemné dopecte.

POUZITI

Uvedeni grilu do provozu

POZOR!

m Pfed prvnim pouzitim gril s grilovacimi rosty nebo veSkerym
prislusenstvim, které pfichazi do pfimého kontaktu s potra-
vinami, vypalte, abyste odstranili veSkeré zbytky z vyroby. Za
timto ucelem gril roztopte na nejvyssi stupen po dobu nej-
méné 20 minut se zavienym vikem. Po vychladnuti vycistéte
prislusenstvi. Viz také kapitola ,Cigténi a udrzba”.

m  Gril pouzivejte pouze tehdy, pokud jsou vsechny dily na svém
misté a gril byl spravné sestaven v souladu s montaznimi kroky
uvedenymi v tomto ndvodu k montazi a pouziti.

m Pred kazdym pouzitim se ujistéte, Ze gril je neposkozeny a
spravné umistény. Pfi vybéru umisténi se fidte kapitolou , Bez-
pecnostni upozornéni”.

m Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda jsou plynova lahev
a redukéni ventil spravné pfipojené a zda jsou viechny casti,
které vedou plyn, té&sné (viz kapitola , Pfipojeni plynové lahve”
a ,Zkouska tésnosti”).

m Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda se na grilu nenacha-
zi usazeny tuk. Odstrarite prebytecny tuk a vyprazdnéte a
vycistéte viechny Casti systému sbéru tuku, abyste zabranili
vzniceni tuku (viz kapitola , Cist&ni a Gdrzba”).

m  Systém sbéru tuku ani grilovaci komoru nevystylejte hliniko-
vou ani jinou folii.

m Pfi zapalovani musi byt viko oteviené. Zapalujte kazdy horak
samostatné.

m Pokud plamen zhasne nebo se hofak nezapalil, otocte pfislus-
ny ovladaci knoflik do polohy vypnuto. Pfed dalsim pokusem
pockejte asi 2 az 5 minut, aby se plyn rozptylil. Jinak by mohlo
dojit k deflagraci.

m  Pfi zapalovani plynového plamene se nenaklanéjte nad grilo-
vaci plochu, protoze pfi nahromadéni plynu v grilovaci komore
mUze dojit k prudkému vzplanuti.

m Nikdy nelijte vodu na horky gril, aby nedoslo k popaleni a
opareni.

1. Otevrete viko.

2. Ujistéte se, Ze viechny ovladaci knofliky jsou v poloze vypnuto
(Sipka na ovladacim knofliku sméfuje nahoru). Pokud tomu tak
neni, stisknéte ovladaci knoflik a otocte jej do polohy vypnuto.

3. Otevrete pfivod plynu na plynové lahvi.

4. Kazdy horak je vybaven vlastnim zapalovacim systémem, a
proto jej Ize zapalovat samostatné: Stisknéte ovladaci knoflik
pozadovaného horaku a otocte ho do polohy Max (maximalni
vykon) (obrazek G). Aktivuje se pfivod plynu.

U piezoelektrického zapalovani se soucasné vytvori jiskra
doprovazena praskavym zvukem.

5. Zkontrolujte, zda se horak zapalil: Opatrné se podivejte, zda z
horaku Slehaji plameny.

6. Pokud se horak nezapalil, otocte ovladaci knoflik do polohy
vypnuto a zkuste to znovu asi po 2 az 5 minutach.

®

7. Stejnym zplsobem zapalte i ostatni hofaky.

V pripadé piezoelektrického zapalovani uvolnéte ovladaci
knoflik az nékolik sekund po UspéSném zapaleni, aby
plamen nezhasl.

Grilovani

POZOR!

m  Pfi otevieni vika mize unikat horkd péra. Nepfiblizujte proto
hlavu ani ruce k nebezpecnému prostoru. Hrozi nebezpeci
popaleni.

m  Poutzivejte grilovaci nacini s dlouhymi Zaruvzdornymi rukojetmi.

1. Po zapaleni hofakl gril predehrejte: Zavrete viko a pockejte,
dokud teplomér ve viku neukazuje poZzadovanou teplotu.

Po predehrati mizete nepotifebné hofaky vypnout. Za timto
Ucelem otocte pfislusné ovladaci knofliky do polohy vypnuto.

2. Otevrete viko a poloZte grilovany pokrm na grilovaci rost nebo
jiné pouZzivané pfislusenstvi.

3. Kdyz je v grilovaci komore dosazeno vysoké teploty a grilova-
ny pokrm se ma pfipravit rovhomérnéji ze viech stran, zaviete
viko.

4. V pripadé potfeby snizte vykon hofeni dalSim otocenim ovla-

5. Jakmile pokrm ziska pozadovany stupen propeceni, otocte jej
grilovacimi kleStémi.

Vareni na bocni horaku (cooK zona)

POZOR!

m  Na bocnim horfaku pouZivejte pouze nadobi vhodné pro ply-
nové varné desky.

m  Prdmér nadobi musi byt 12-24 cm, aby nadobi bezpecné stalo
na boc¢nim horaku.

+ Odklopte kryt bo¢niho horaku a pouzivejte jej jako plynovy
vari¢, napr. k pfipravé pfiloh a omacek pfimo na grilu.

Odstaveni grilu z provozu

1. Zavfete pfivod plynu na plynové lahvi.

2. Otocte viechny ovladaci knofliky do polohy vypnuto.

3. Pred premisténim nechte gril vychladnout.

4. Po vychladnuti gril vycistéte (viz kapitola ,Cisténi a udrzba").
Nadmérné usazeniny zbytkd jidla a jedlych tukd mdze vést k
tzv. pozaru tuku.

CISTENI A UDRZBA

POZOR!

m Pred CiSténim nechte viechny dily vychladnout, aby jiz nebyly
horké a bylo mozné se jich dotykat.

m Neprovadéjte zadné cisténi redukéniho ventilu! Obsahuje velmi
citlivé soucasti, které by se mohly poskodit i pfi lehkém kon-
taktu s jinymi pfedméty. Reduk¢ni ventil neponofujte do vody.

m  Plynovy systém smi Cistit pouze kvalifikovany odbornik. Regu-
lator nikdy nerozebirejte.

m Vnitfek hofaku se nesmi namocit!

Neponofujte gril do vody ani na néj nestrikejte hadici. Do dild,
které vedou plyn nebo elektrickych dilli se nesmi dostat zadna
tekutina.

m Pred ciSténim télesa grilu odpojte plynovou lahev.
Nikdy nelijte studenou vodu na horké ¢asti. Mohlo by to zp(-
sobit popaleniny a poskozeni materialu.



m  Nikdy nepouzivejte lih nebo jiné horlavé nebo agresivni Cistici
prostredky.
Dodavané pfislusenstvi neni vhodné do mycky nadobi.
Vsechny dily musi byt pfed pouzitim nebo ulozenim suché.

Chcete-li si gril dlouho uZivat, udrzujte jej v Cistoté. Pokud ho
necistite a neudrzujete, mize se jeho vykon ¢asem snizit. Nizké
teploty a nerovnomeérné rozlozZeni tepla jsou znamkou toho, Ze je
tfeba vydistit soucasti, které vedou plyn. Zbytky jidla na grilovacim
rostu zpUsobuji pfichyceni pokrm0. Usazeny tuk maze zpUsobit
poZar.

Cisténi systému sbéru tuku (po kazdém pouziti)

m  Nepouzivejte Zadné abrazivni cistici prostredky.

+ Vyprazdnéte a vycistéte viechny dily systému sbéru tuku
(odkapavaci plech na tuk, odkapavaci nadoba na tuk nebo
odkapavaci miska na tuk) po nebo pfed kazdym pouzitim.
Omyjte soucasti teplou vodou, prostfedkem na myti nadobi a
houbou. Nejjednodussi zplsob Cisténi po pouZiti je ve vlazném
(ne horkém!) stavu.

Cisténi litinovych grilovacich rosti a grilovaci

plotynky (po kazdém pouziti)

Grilovaci desku vycistite stejnym zpUsobem jako grilovaci rost:

1. Ponechte grilovaci rost v grilu a hrubé zbytky odstrante Cisti-
cim karta¢em na grilovaci rost nebo $pachtli.

2. Zbytky opalte nasledujicim zpisobem: Zapnéte gril pfiblizné
na 30 minut na nejvyssi stupen (nejméné 300 °C) a zaviete
viko.

3. Nechte grilovaci rost vychladnout natolik, abyste se ho mohli
dotknout a okartacujte zbytky. V pfipadé potreby jej otfete
vihkym kuchynskym papirem.

4. Doporucujeme oSetfit Cisty grilovaci rost potfenim rostlinnym
olejem, abyste ho pfipravili na dalsi grilovani.

Cisténi smaltovanych grilovacich rostii, ohfiva-

cich rosti, krytd horaki a dalSich smaltovanych

dila.

m  Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani kartace s
kovovymi Stétinami.

» Po kazdém pouziti vycistéte grilovaci a ohrivaci rosty, ostatni
soucasti podle potreby.

« Hrubé zbytky seskrabejte plastovou Spachtli nebo je namocte
do teplé vody.

« Poté je vycistéte teplou vodou s trochou myciho prostfedku a
houbou nebo mékkym hadfikem.

Cisténi rosta z nerezové oceli (po kazdém

pouziti)

» Vydistéte roSty z nerezové oceli teplou vodou, prostfedkem na
myti nadobi a houbou nebo nerezovym dcisticim polstarkem.

Cisténi grilovaci komory (podle potfeby)

Béhem pouzivani vznika z mastnych par a koure uhlik, ktery se

usazuje v grilovaci komore.

m  Nepouzivejte zadné abrazivni cistici prostredky.

1. Odstrante v celé grilovaci komore viechny zbytky jidla a
nahromadény tuk. K tomu miiZzete pouzit napf. plastovou
Skrabku.

2. Poté otfete povrchy mékkym hadfikem. PFi vétSim mnozstvi
necistot je mdzete omyt teplou vodou s prostfedkem na myti
nadobi a houbou a otfit do sucha mékkym hadrikem.

Cisténi vnéjsich stran (podle potreby)

Vnéjsi strana grilu je vyrobena z rliznych materiadlt a povrchd.
Proto doporucujeme riizné zpUsoby ¢isténi v zavislosti na typu
povrchu.

Povrchy z nerezové oceli

» PouZivejte neabrazivni Cistici prostfedek na nerezovou ocel
a fidte se pokyny vyrobce. Nepouzivejte zadné abrazivni
pasty!

« Jinak mlzete k Cisténi pouzit teplou vodu, Cistici prostredek
pro domacnost a houbu. Poté oplachnéte povrchy cistou
vodou a osuste je mékkym hadrikem.

Pokud je gril vystaven obzvlasté nepfiznivému prostredi,
je tfeba vnéjsi stranu grilu Cistit castéji. V prostredi s obsa-
hem chlorid(i a sulfid(, zejména v pobreznich oblastech,
mUZe i nerezova ocel oxidovat nebo se na ni mohou tvorit
skvrny. Slana voda, kyselé desté, bezprostiedni blizkost
bazén( a vifivek a dalsi extrémni podminky vyznacuijici

se vysokou teplotou a vlhkosti vzduchu mohou vést ke
vzniku skvrn. Tyto skvrny jsou ¢asto zaménovany se rzi.
Lze je snadno odstranit a vyhnout se jim: Skvrny omyjte
teplou vodou s Cisticim prostfedkem pro domacnost,
oplachnéte povrch cistou vodou a osuste. Kazdé 3 az

4 tydny otfete viechny povrchy z nerezové oceli vodou

z vodovodu a Cisticim prostfedkem na nerezovou ocel,
abyste zabranili vzniku skvrn.

®

Lakované, smaltované povrchy a plastové dily

m  Nepouzivejte zadné abrazivni Cistici prostiedky.

« K Cisténi pouZivejte pouze teplou vodu s trochou disticiho
prostfedku pro domacnost a kuchynské utérky nebo mékky
hadfik. Vycistéte povrch, oplachnéte a otfete do sucha.

Cisténi soucasti, které vedou plyn (podle

potieby)

Soucasti, které vedou plyn, mohou byt ucpané a musi se vycistit,

jestlize

+ jecitit plyn pfi velmi Zlutém a slabém plamenu hofaku.

» neni dosaZena pozadovana teplota.

» hofak hreje nerovhomérné nebo plamen mihota.

Pfi Cisténi postupujte nasledovné:

« Cely vnéjsi povrch hofakd ocistéte Cistym draténym kartacem,
abyste odstranili zbytky jidla a necistoty. P¥i CiSténi davejte
pozor, abyste neohnuli nebo neposkodili zapalovaci
elektrodu. Okoli zapalovaci elektrody kartacujte opatrné.

» Zejména se ujistéte, ze vystupni otvory plynu a vstupni otvory
vzduchu nebo Venturiho trubice na kazdé trubce hofaku jsou
volné. V pripadé potreby je vycistéte napf. Cisticem dymek
nebo stlacenym vzduchem.

« V pfipadé potfeby mlzete plynovou pfipojku a pfipojky plyno-
veé hadice vycistit mékkym Stétcem.

Udrzbové ¢innosti

POZOR!
m  Vyménu trysek smi provadét pouze odbornik.

Gril je bezudrzbovy, pokud se pravidelné Cisti. Pfesto je nutné v

urcitych intervalech provadét kontroly. Intervaly upravte podle

frekvence pouzivani a podminek prostredi, kterym je gril vystaven.

+ Zkontrolujte, zda jsou viechny ¢asti grilu na svém misté a
smontovany (vizualni kontrola).

« Zkontrolujte, zda jsou viechny spoje pfitomny a pevné dotaZe-
né. V pfipadé potreby je utahnéte.

«  Plynovy systém musi byt zkontrolovan pfi kazdém pfipojeni
plynové lahve (viz kapitola , Zkouska tésnosti”).

» Plynova hadice se musi vyménit, pokud ma porézni nebo po-
Skozena mista nebo pokud prekrocila maximalni datum pouziti
(viz kapitola , Technické udaje”).
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UCHOVAVANI

POZOR!

m Chrante gril pfed silnym vétrem, teplotami pod bodem mrazu,
dlouhodobou vlhkosti, destém, snéhem, kroupami nebo jinymi
povétrnostnimi vlivy.

m  Pokud gril nebudete delsi dobu pouZivat, odpojte plynovou
lahev od grilu a fadné ji uskladnéte (viz kapitola , Bezpecnostni
upozornéni” — ,Nebezpedi od plynovych lahvi”).

Gril skladujte venku na suchém misté. Zakryjte ho (krytem
proti povétrnostnim vlivdim), abyste ochranili soucasti pred
vlhkosti, prachem, hmyzem nebo pavouky, ktefi by se mohli
dostat do téla grilu a usadit se tam.

«  Pfed ulozenim gril vy¢istéte (viz kapitola ,Cisténi a udrzba").

+ Pokud je gril uloZen v interiéru, musi byt odpojen od ply-
nové lahve. Radné ji uzaviete uzaviraci matici a ochrannym
krytem (v zavislosti na modelu) a uloZte ji venku nad drovni
terénu (tj. ne v prohlubnich pod drovni terénu) na dobfe
vétraném misté.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

Pokud se i pfes dostatecnou péci a pozornost vyskytne zavada,
mUzZe vam tato kapitola pomoci s jejim odstranénim.

Pokud nelze pomoci nasleduijicich krok( problém vyresit, kon-
taktujte zakaznicky servis (viz obalku tohoto navodu k montazi a
pouziti).

A Nepokousejte se sami opravit plynovy systém!

Zapach plynu (pfipadné s velmi zlutym a slabym plame-

nem).

Netésnost plynového systému.

1. lhned uzavrete plynovou ldhev.

2. Zabrante vzniku plamen( nebo jisker (nezapinejte zadné elek-
trické pfistroje).

3. Utdhnéte viechny Sroubovaci spoje plynového systému.

4. Zkontrolujte, zda viechny dily, které vedou plyn, nemaji vnéjsi
poskozeni; vadné dily vyménte za originalni nahradni dily.

5. Zkontrolujte tésnost (viz kapitola , Zkouska tésnosti”).

Horaky jsou ucpané.
> Vycistéte je podle popisu v kapitole , Cisténi a tdrzba” — , Ci3-
téni soucasti, které vedou plyn (podle potreby)".
Tryska regulacniho prvku (za celnim krytem) nebo jiny plynovy
systém jsou ucpané.
» Nechte plynovy systém vycistit odbornikem.

Horak se nezapaluje.
Plynova lahev je prazdna.
» Vyménte plynovou lahev.
Horak je ucpany.
| 2 V)V/Eistéte ho podle popisu v kapitole , Cidténi a Udrzba” —
,Cisténi soulasti, které vedou plyn (podle potfeby)".
U bocniho hofaku: Kabel zapalovani neni zapojen do zapalovani.
» Vizualni kontrola. V pfipadé potfeby zapojte kabel zapalova-
ni.
Tryska regulacniho prvku (za celnim krytem) nebo jiny plynovy
systém jsou ucpané.
» Nechte plynovy systém vycistit odbornikem.
Zapalovani ma poruchu.

» Nechte zapalovani zkontrolovat a opravit nebo vymeénit
odbornikem.

Neni dosazeno provozni teploty. / Plamen je maly
nebo silné mihota nebo je obraz plamenu nepravidel-
ny. / Jednotlivé hofaky se nezapaluiji.
Plynova lahev je (témér) prazdna.

» Vyménte plynovou lahev.
Horaky jsou ucpané.

> Vycistéte je podle popisu v kapitole , Cisténi a tdrzba” -, Ci3-

téni soucasti, které vedou plyn (podle potreby)".

Plynova hadice je zlomena.

» Narovnejte plynovou hadici.
Tryska regulacniho prvku (za celnim krytem) nebo jiny plynovy
systém jsou ucpané.

» Nechte plynovy systém vycistit odbornikem.

Deflagrace nebo bublani/praskani
Zpétné Slehnuti plamene v dlsledku ucpani horaku.

» Okamzité uzavrete ventil plynové Idhve. Pockejte 5 minut a
gril znovu uvedte do provozu. Pokud porucha dale pretrvava,
vyCistéte hofaky podle popisu v kapitole , Cisténi a udrzba”

-, Cisténi soucasti, které vedou plyn (podle poteby)”. Jinak
nechte plynovy systém vycistit odbornikem.

Silné vzplanuti
Grilovany pokrm je mastny.
» Odstrante velké mnozstvi tuku, polozte maso na grilovaci tac
nebo snizte teplotu grilu.
Gril je znecistény.
> Vycistéte gril (viz kapitola , Cisténi a Udrzba").

LIKVIDACE

Chcete-li gril zlikvidovat, rozeberte jej na jednotlivé casti a kovy a
plasty recyklujte.

A2, Obalovy material zlikvidujte ekologicky a odevzdej ho do
@ sbérnych surovin.

ES PROHLASENI O SHODE

My, spole¢nost LANDMANN Germany GmbH, timto prohlasu-
jeme, Ze zde popsany plynovy pfistroj odpovida nafizeni (EU)
2016/426.

Shoda byla ovérena typovou zkouskou podle norem EN 498:2012
a EN 484:2019+AC:2020.

Typovou zkousku provedla notifikovana osoba
DBI Certification A/S (2531).

Identifikacni ¢islo pfistroje: 2575DN32107
Dalsi informace vam poskytne nas zakaznicky servis.



Vazeny zakaznik,

dakujeme pekne, ze ste sa rozhodli pre plynovy gril znacky LANDMANN. Tento nvod

na montaz a pouzivanie vam krok za krokom pomaoze pripravit vas prave zakupeny
plynovy gril znacky LANDMANN na pouzitie. V dalSom texte vam davame délezité
pokyny na spravne pouzivanie, bezpecné zaobchadzanie a osetrovanie.
Vyhradte si ¢as na zoznamenie sa s vasim novym zariadenim. Pretoze vam zelame
nielen bezproblémovy Start, ale aj dlhotrvajucu radost z vasho grilu
znacky LANDMANN.
Ak mate k vaSmu modelu grilu otazky alebo potrebujete dalSiu podporu, pombze vam
s tym rad nas servisny tim. Potrebné kontaktné udaje najdete na obalke tohto navodu
na montaz a pouzivanie.

Vela radosti a dobru chut pri grilovani vam Zela
vas tim spolocnosti LANDMANN.

N
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PRECITAJTE SI PRED UVEDENIM DO PREVADZKY
TENTO NAVOD NA MONTAZ A POUZiVANIE!

Nedodrzanie v hom uvedenych bezpecnostnych pokynov, bez-
pecnostnych opatreni a pracovnych krokov méze viest k tazkym
zraneniam, usmrteniu alebo vecnym Skodam sp6sobenym
poziarom a expléziou.

Uschovaijte si tento navod na montaz a pouzivanie na
pripadné neskorsie otazky a inych pouzivatelov. Patri ku
pristroju. Vyrobca a dovozca neposkytuju nijaké rucenie, ak sa
nedodrzia informacie z tohto ndvodu na montaz a pouzivanie.

VAROVANIE:

m Pouzivajte iba vonku.

m Preditajte si pred uvedenim pristroja do prevadzky navod na
montaz a pouZzivanie!

m VAROVANIE: Casti, ku ktorym mate pristup, mozu byt
velmi horuce. Zabrante pristupu deti.

m  Pristroj musi byt pocas prevadzky v dostatocnej vzdialenosti
od horlavych materialov.
Pristrojom pocas prevadzky nehybte.
Zatvorte po pouziti privod plynu na plynovej flasi.
Nerobte na pristroji zmeny.

Symboly

A\
®

Il Precitajte si pred pouzitim navod na montaz a pouziva-
I__l nie!
Q“[I

Dalsie vysvetlivky
Cisla legendy su zobrazené nasledujicim spésobom: (1)

Odkazy na obrazky su zobrazené nasledujucim spdsobom:
(Obrazok A)

nebezpecenstva. Precitajte si pozorne bezpecnostné
pokyny, ktoré k nemu patria, a dodrzte ich.

Doplnujuce informacie

Vhodny na potraviny.

Znacka nebezpecenstva: Tento symbol zobrazuje mozné
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TECHNICKE UDAIJE

Nazov pristroja:

Cislo modelu:
Krajina:

Kategoria plynu:
Druh plynu:

Tlak plynu v mbar:
Spotreba:

0 Dyza hlavny horak:
@ Dyza bocny horak:
Tepelny vykon:
Zapalovanie:
Reduk¢ny ventil:
Plynova hadica:
Rozmery (D x V x $):
Hmotnost:

Plynova flasa:

ID navodu na montaz a
pouzivanie:

Vyrobca:

Vyrobené v Cine.

Plynovy gril ,REXON PURE 3.1 cooK"

22155

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT,

LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK
[38/p 30)

G30 (butan), G31 (propan)
alebo ich zmesi

30

G30: 1014 g/h

G31: 996 g/h

0,92 mm

0,84mm

c € 2575-23

PIN: 2575DN32107

BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
i ARG 02 LT, LU, LV, PT, SK, SI, TR
[38/p 37) [38/p (50) 13+ (28-3037)
G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan) | G31 (propan)
alebo ich zmesi alebo ich zmesi
37 50 28-30 37
G30: 1014 g/h G30: 1014 g/h 1014 g/h 996 g/h
G31: 996 g/h G31: 996 g/h
0,85 mm 0,81 mm 0,92 mm 0,92 mm
0,77 mm 0,73 mm 0,84mm 0,84mm

13.95kW (3 x 3,65 kW hlavny horak + 1 x 3,0kW bocny horak)

Hlavny horak: piezoelektrické; bocny horak (zéna cook): piezoelektrické

podla EN 16129, dodrZte platné predpisy vo vasej krajine.

podla EN 16436-1; max. 1,5m; dodrzte platné predpisy vaej krajiny o maximélnej dizke doby pouzivania.

Gril: cca. 135x 120 x 53¢m
cca. 36.5kg

Plynova flasa z obchodu, pre rozmery pozri vedla uvedeny obrazok.

222155 M LM EE V1 0123 md

LANDMANN Germany GmbH, Am Heisterbusch 1, 19258 Gallin, Nemecko

ROZSAH DODAVKY

(obrazok A, pozri vyklopitelnu stranu)

Grilovacia jednotka (predmontovana)

Pol.  Nazov

1

2 Rost bo¢ného horaka

3 Bocny horak (zdéna cooK)

4 Drziak hadice

5 Drziak misky na zachytavanie tuku
6 Priecna vystuha

7 Zadna stena

8 Bocna stena, prava

9 Doraz dveri s magnetom

10 Spodna platha

1 Pojazdové koliesko s brzdou

12 Pojazdové koliesko

13 Drziak plynovej flaSe

14 Drziak plynovej flase

15 Drzadlo na dvierka

16 Dvierka spodnej skrinky

17 Bocna stena, lava

18 Miska na zachytavanie tuku

19 Bocny stolik, lavy

20 Kryt horaka

21 Grilovaci rost

22 Rost na udrziavanie tepla

23 Plech na zachytavanie tuku
Montazny material:

A Skrutka, M6x15mm

B Perova podlozka @ 6

C PodloZzka & 6

D Skrutka, M4x6mm

£
£
o
@
g
—
—_
max. @ 300 mm
Pocet Pol.  Nazov Pocet
1
: Navod na montdz a pouZivanie 1
, Navod na reduk¢ny ventil 1
1 Okrem toho budete potrebovat:
1 +  plynovu flasu LP (pozri kapitolu , Technické udaje”), 1 x
+ Nastroj na montaz
1 Tieto nie su sucastou rozsahu dodavky.
1
1 DODRZTE!
1 « Skontrolujte si Uplnost rozsahu dodavky a pripadné poskode-
nia jej sucasti. Ak su nejaké diely poskodené alebo chybaju,
1 obratte sa na zakaznicky servis (pozri obal tohto navodu na
2 montaz a pouzivanie). Vyhradzujeme si malé technické zmeny
’ tykajuce sa napr. montazneho materialu.
« Odstrante z pristroja pripadné félie, nalepky alebo prostriedky
L na ochranu pocas prepravy, nikdy vSak nie typovy Stitok a
1 pripadné vystrazné upozornenia!
2
2 PREHLAD PRISTROJA
1 (obrazok B)
1 24 Veko
1 25 Teplomer na veko
3 26 Plynové pripojenie
27 Spodna skrinka
2 28 Regulacny gombik bo¢ného horaka
1 29 Regulacny gombik hlavného horaka
1
49
26
26
4



POUZITIE V SULADE SO
STANOVENYM UCELOM

Tento plynovy gril je skonStruovany na pripravu potravin, ktoré
sa daju grilovat. Na jeho prevadzku sluzi skvapalneny plyn a je
ureny na pouzitie v exteriéri.

Iny spésob pouzivania nie je povoleny. Plati to predovsetkym

pre nasledujuce predvidatelné chybné sposoby pouzivania:

o Neprevadzkujte gril pomocou dreva, dreveného uhlia alebo
iného horlavého materialu, ktory nie skvapalneny plyn
(propan / butan).

o Nikdy nepripajajte gril na plynovu siet (obecnu plynovu siet)!
Ventily a dyzy su skonstruované vylucne na flase so skvapal-
nenym plynom.

o Nepouzivajte gril na kurenie.

o Nepouzivajte gril na zohrievanie inych latok a materialov
ako potravin.

o Nikdy nepouzivajte gril ako vstavané zariadenie.

Tento gril a plynova flasa musia byt pouzivané a skladované v

sulade s platnymi predpismi.

Tento gril je uréeny na sukromné, a nie na komercné pourzitie.

Gril pouzivajte vylu¢ne na uvedeny Ucel a len tak, ako je to

popisané v tomto navode na montaz a pouZzivanie. Vsetky iné

druhy pouZitia su v rozpore so stanovenym tcelom pouzitia.

Nespravna obsluha a neprimerana manipulacia mézu mat za

nasledok obmedzenie funkénosti alebo vecné skody, ako aj

zranenia osob.

Zo zaruky su vylucené vietky nedostatky spdsobené neodbor-

nym zaobchadzanim, poskodenim alebo pokusmi o opravu.

Toto plati aj pre normalne opotrebovanie, ako aj pre tukové

usadeniny a zmeny sfarbenia grilu a prisluSenstva.

BEZPECNOSTNE POKYNY

A Riziko zranenia

Gril nie je ur¢eny na to, aby ho pouzivali deti a osoby s obme-
dzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnos-
tami alebo chybajucimi skisenostami a / alebo chybajicimi
vedomostami.

Deti sa s grilom nesmu hrat. Zabezpecte, aby sa deti bez dozo-
ru nedostali ku grilu ani vtedy, ked'je vypnuty. Chybny sp6sob
pouZzitia mdze byt nebezpecny.

VAROVANIE: Casti, ku ktorym mate pristup, mézu byt
velmi horuce. Zabrante pristupu deti! Gril nenechavaj-

te nikdy bez dozoru, pokial je v prevadzke alebo stale eSte
horuci. Davajte predovsetkym pozor na to, aby sa do blizkosti
horuceho grilu nedostali deti alebo osoby, ktoré nie su v stave
spravne rozpoznat mozné nebezpecenstva a reagovat na ne.
Noste grilovacie rukavice, ktoré su testované podla NARIA-
DENIA EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) 2016/425

o0 osobnych ochrannych prostriedkoch v sulade s DIN EN 407
(tepelna odolnost kategdrie I).

Nedotykajte sa pocas pouzitia grilu a po fom nijakych
zohriatych casti! Dotykajte sa vylu¢ne drzadiel a regulacnych
prvkov, pokym je gril v prevadzke alebo bezprostredne po jeho
vypnuti. Pred prepravou, Cistenim alebo Uschovou pockajte,
kym sa gril nevychladi.

Grilom pocas prevadzky nehybte!

Konzumacia alkoholu alebo drog méze mat negativny vplyv
na schopnost gril riadne a bezpecne nainstalovat, pohybovat,
uskladnovat a obsluhovat.

A Riziko udusenia, poziaru a vybuchu

Plyn je velmi lahko zapalny a explozivne horlavy. Ak sa
unikajuci plyn nekontrolovane zapali, moze dojst k tazkym
zraneniam oso6b a velkym vecnym Skodam.

Skvapalneny plyn je tazsi ako kyslik. Usadzuje sa preto pri
povrchu a vytlaca odtial kyslik. Ak plyn dosiahne prislusnu
mieru koncentracie (napr. v dosledku poskodenia plynovej
flase), moze dojst k uduseniu pre nedostatok kyslika.

PouZivajte vylu¢ne tie druhy plynu, plynové flase, redukcné
ventily a plynové hadice, ktoré su uvedené v tomto navode na
montaz a pouZivanie (pozri kapitolu ,PoZiadavky na plynové
komponenty”).

Gril pouZivajte vzdy len nad Uroviiou povrchu zeme (tzn. nie v
priehlbinach pod uroviiou povrchu zeme).

Pouzivajte iba vonku. Neprevadzkujte gril v budovach, gara-
Zach, zastreSenych priechodoch, stanoch, v inych uzavretych
priestoroch, pod markizami alebo horlavymi konstrukciami.
NepouZivajte gril vo vozidle alebo na fiom. Toto sa tyka aj
karavanov, obytnych privesov a ¢Inov.

Nepouzivajte gril, ak sa vo vzduchu, resp. v okoli nachadza-
ju lahko zapalné alebo explozivne latky. V blizkosti tohto

grilu neskladujte nijaké pohonné latky alebo zapalné pary i
tekutiny, ani ich v tomto grile nepouzivajte. Nestriekajte nijaké
spreje v blizkosti grilu.

Gril nikdy nepouzivajte bez redukéného ventilu (pozri kapitolu
»Poziadavky na plynové komponenty” -, Reduk¢ny ventil”)!
Zabezpecte, aby bol redukény ventil spravne pripojeny a
funkény a nebol nijako poskodeny.

Vykonajte po kazdom pripojeni plynovej flase, alebo ked
nebol gril dlhsiu dobu pouzivany, skusku tesnosti vsetkych
plynovych komponentov (pozri kapitolu , Skuska tesnosti”).

V pripade uniku plynu sa gril nesmie pouzivat.

Tento pristroj musi byt pocas prevadzky v dostatocnej
vzdialenosti od horlavych materialov. Hrozi nebezpecen-
stvo vzniku ohna a tlecieho poziaru. Musite zachovat nasle-
dujuce minimalne vzdialenosti od horlavych materialov: 2 m
smerom nahor a 1 m smerom do stran od samotného grilu.
Vzdialenost od tazko horlavych materialov, ako napr. steny
domu musi byt minimalne 0,6 m.

Pocas prevadzky nesmu byt ani v spodnej skrinke skladované
ochranny obal a ani iné horlavé materialy.

V blizkosti grilu sa pocas pripajania plynovej flase v okruhu 5
m nesmu nachadzat nijaké zdroje zapalu, a to predovsetkym
otvoreny ohen alebo zapalené cigarety, sviecky, lampy atd.
Elektricke pristroje m6zu predstavovat tiez nebezpeclenstvo, ak
pri pripajani unikne von plyn.

Nikdy neuzatvarajte vetracie otvory grilovacej jednotky ani
priestoru na umiestnenie plynovej flae a zabezpecte, aby boli
stale volne pristupné.

Nezakryvajte nijaké otvory grilu a zabezpecte, aby neboli
upchaté pred tym, ako uvediete gril do prevadzky. Ako vacsina
pristrojov pouzivanych v exteriéri je gril mozZnou skrySou pre
paviky a hmyz. Upchaté plynové komponenty mozu branit
prietoku plynu, ¢o méze spdsobovat znizenie vykonu alebo
dokonca nebezpecny spatny plamen. Vycistite upchané miesta
tak, ako je to popisané v kapitole , Cistenie a udrzba”.

Gril nenechavajte nikdy bez dozoru, pokial je v prevadzke.

Ak plamen zhasne, okamZite ho opat zapalte alebo zatvorte
plynovu flasu.

V pripade plynového zapachu zatvorte privod plynu na plyno-
vej flasi a zhasnite vietky plamene. Nezapinajte nijaké elek-
trické pristroje. Pred opatovnym uvedenim grilu do prevadzky
zistite a odstrante pricinu Uniku plynu.

Davajte pozor na to, aby sa potraviny s velkym obsahom

oleja a tuku prili$ neprehriali. Na gril nedavajte nijaké nadoby
naplnené olejom.
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m  PoZiar horiaceho tuku nehaste vodou! Zatvorte okamzite
privod plynu na plynovej flasi. OkamzZite vypnite vSetky horaky
a veko ponechajte uzatvorené, az kym ohen nezhasne.

m Po pouziti zatvorte okamzite privod plynu na plynovej
flasi.

Gril nezakryvajte, kym je horuci.
Nerobte na pristroji zmeny! Kazda zmena na pristroji méze
byt nebezpecna.

m Na konstrukénych castiach, ktoré boli zapecatené
vyrobcom alebo jeho zastupcom, sa nesmu robit nijaké
zmeny.

m Aby sa zabranilo ohrozeniu, smie opravy vykonavat
vylucne vyrobca, resp. zakaznicky servis. Ak si vSimnete
poskodenie alebo v pripade poruchy, kontaktujte zakaznicky
servis (pozri obalku tohto navodu na montaz a pouzivanie).
Gril nesmiete az do opravenia pouzivat, pretoze to moze viest
k nespravnemu fungovaniu grilu a zvysit nebezpecenstvo
zranenia.

m Aby ste sa vyhli zhorSeniu funk¢nosti grilu a zabranili pripad-
nym Skodam a nebezpecenstvam, pouZzivajte len originalne
diely prisluSenstva od vyrobcu.

m  Nikdy nedemontujte regula¢ny gombik, plynovu flasu alebo
niektory plynovy diel pocas prevadzky.

m  Nikdy neprepravujte gril s pripojenou plynovou flaou. Gril a
plynova flasa sa musia stale prepravovat navzajom odpojené.

m Pravidelne Cistite gril tak, ako je to popisané v kapitole , Ciste-
nie a udrzba”.

A Ohrozenie plynovymi flasami

m Dodrzujte predpisy vyrobcu alebo prenajimatela plyno-

vej flase!

Plynova flaSa sa nesmie dostat do detskych ruk!

Nikdy nepouzivajte plynovu flasu s preliaceninami alebo

hrdzou.

Nikdy nepouzivajte plynovu flasu s poskodenym ventilom.

m  Nikdy neukladajte plynovu flasu lezmo. (Aj prazdne) plyno-
vu flase vzdy instalujte, prepravujte a uschovavajte v zvislej,
bezpecnej polohe.

m  Nikdy nenechajte plynovu flasu spadnut. Nevystavujte ju nara-
zom a neposkodzujte ju.

m  Plynové flase mozu pri zahriati explodovat. Plynovu flasu nikdy
nespalujte. Nevystavujte ju nijakym extrémnym horucavam
(nad 50°C), ako napr. priamemu sinec¢nému Ziareniu. Plynovd
flasu nenechavajte pocas horuceho dna v aute. Dbajte na to,
aby sa ani plynova flasa ani plynova hadica nedotykali pocas
prevadzky grilu.

m Plynové flade pripéjajte, pouzivajte a skladujte len v exteriéri s
dobrym vetranim (tzn. nie napr. na schodiskach, chodbach, v
priechodoch alebo prejazdoch) a nad Uroviiou zeme (tzn. nie v
priehlbinach pod Uroviiou zeme).

m  Netesnu plynovu flaSu okamzZite umiestnite na dobre vetranu
plochu v exteriéri, nechajte plyn uniknut a pockajte, kym sa
vypari. Potom netesnu plynovu flasu vratte vyrobcovi spolu s
informaciou o netesnosti.

Pri zavratoch alebo nevolnosti vdychujte Cerstvy vzduch a v
pripade potreby privolajte lekarsku pomoc.

m  Pred odpojenim redukéného ventilu od plynovej flase vzdy
najskor zavrite ventil plynovej flase.

m Plynové flase (aj prazdne), ktoré nie su pripojené na okamzité
pouzitie, nesmu byt skladované priamo vedla pristroja v pre-
vadzke, ktory funguje na plyn alebo prud.

m Aj zdanlivo prazdne plynové flase mézu stale obsahovat
skvapalneny plyn, a preto sa s nimi musi manipulovat rovnako
opatrne ako s pInymi plynovymi flasami.

POZIADAVKY NA PLYNOVE
KOMPONENTY

Gril funguje na skvapalneny plyn (Liquefied Petroleum Gas, LPG
alebo LP plyn). Skvapalnené plyny propan, butan a ich zmesi
zostanu pri izbovej teplote a malej kompresii (<10 bar) v plynovej
flasi v tekutom stave. Ak sa plynova flasa otvori, unikne tlak, teku-
tina expanduje a jej skupenstvo sa meni na plynné.

Plynova flasa

+ PouZivajte vylucne plynové flaSe s propanom, butanom alebo
zmesou oboch plynov. Plynové flase musia spifiat predpisy
platné vo vasej krajine a nesmu byt vacsie, ako je uvedené v
kapitole , Technické udaje”.

Plynova kartusa

« Ak je pre gril schvalené pouzitie plynovej kartuse, pouZivajte
vylu¢ne skrutkovacie kartuse so zavitom 7/16" a maximalnym
objemom 450g / 800 ml.

Reduk¢ny ventil

Reduk¢ny ventil zabezpecuje napajanie grilu stale rovnakym

tlakom plynu.

» Pouzivajte redukcny ventil dodavany s grilom. Tento je testo-
vany a certifikovany na oznacenie CE. Je v sulade s poZziadav-
kami europskej normy EN 16129.

« Ak je gril dodany bez redukéného ventilu, zaobstarajte si
reduk¢ny ventil vhodny pre danu plynovu flasu. Davajte pozor
na to, aby spifial predpisy platné v danom §tate.

Plynova hadica

« Pouzivajte plynovu hadicu dodavanu s grilom. Ak plynova
hadica nebola sucastou dodavky, zaobstarajte si taku, ktora
bude spifiat predpisy platné v danom $tate.

« Plynova hadica (resp. hadicové vedenie) nesmie byt dlhsia ako
1,5m a musi spihat’ normu N 16436-1.

« Dodrzte predpisy platné v danom 3tate a vymerite plynovd
hadicu, ak si to vyzaduju predpisy alebo ak plynova hadica
prekrocila maximalnu dizku povoleného pouzitia.

« Zabezpecte pred kazdym pouzitim, aby plynova hadica nebola
nikde zalomena alebo nemala nikde trhliny a nebola opotre-
bovana. V pripade poréznej alebo chybnej plynovej hadice sa
gril nesmie uviest do prevadzky.

MONTAZNE POKYNY

DODRZTE!

m  Obalovy material uchovavajte mimo dosahu malych deti a
zvierat! Hrozi nebezpecenstvo udusenia.

« Montazne kroky su zobrazené na konci tohto navodu na
montaz a pouzivanie. DodrZte spravne poradie montaznych
krokov. Nespravna montaz moze sposobit nebezpecen-
stvo.

» PouZivajte len bezchybné a presne na dany ucel vhodné
nastroje. Opotrebovanymi nastrojmi alebo nastrojmi nevhod-
nymi na dany Ucel nedokazete skrutky pritiahnut dostatocne
napevno, avsak mozete ich poskodit az do takej miery, Ze sa
uz nebudu dat tocit.

- Dbajte na dostatok priestoru na mieste montaze a pouZite
v pripade potreby podlozku na ochranu grilu alebo citlivej
podlahy pred poskriabanim.

«  Gril zmontujte na vodorovnom, vyrovnanom povrchu tak, aby
potom nestal nakrivo.

« Pri montazi nepouzivajte silu.

» Skrutkoveé spojenia najskor utiahnite rukou a dotiahnite ich
eSte raz napevno az po uspesnom ukonceni daného kroku
montaze. Inak mdzu vzniknut neZelané pnutia.



» Matice dotiahnite, aZz kym pevne nepriliehaju o podklad a
potom este o jednu $tvrtinu obratky. Nedotahujte ich prilis
napevno!

PRIPOJENIE PLYNOVEJ FLASE

DODRZTE!

m Dodrzte pred pripojenim plynovej flase pokyny z kapitoly
.Poziadavky na plynové komponenty”.

m  Plynovu flaSu vymienajte len v exteriéri alebo dobre vetranom
priestore, v dostatocnej vzdialenosti od zdrojov zapalu (napr.
sviecok, cigariet, inych pristrojov vytvarajucich plamen).
Vsetky spajacie prvky musia byt oCistené a neposkodené.
Plynova flasa sa nesmie dotykat ani horucich casti grilu ani
nesmie byt vystavena tepelnému ziareniu.

m Plynova hadica nesmie byt napata, pretocena alebo zalomena
a nesmie sa ani dotykat grilu.

m Po pripojeni plynovej flase zabezpecte, aby boli vietky spoje-
nia tesné (pozri kapitolu , Skuska tesnosti”). Redukcny ventil
priskrutkujte len rukou! Nepouzivajte pritom nijaké nastroje,
aby sa neposkodilo tesnenie ventilu, v d6sledku ¢oho by uz
nemohla byt zabezpecena tesnost.

Ak bol gril dodany bez redukéného ventilu, resp. bez plynovej
hadice, zaobstarajte si ich. Zohladnite pritom predpisy platné v
prislusnom State a poziadavky v kapitole , Poziadavky na plynové
komponenty” — ,Redukény ventil”, resp. ,Plynova hadica”.

1. Umiestnite gril po ukonceni montaze v exteriéri na stabilny,
vodorovny a zarovnany povrch. Zabezpecte dostatocny volny
priestor na vietkych stranach. Pri vybere miesta inStalacie
dodrzte informacie z kapitoly ,Bezpecnostné pokyny”.

2. V pripade potreby aretujte pojazdové kolieska s brzdou toce-
nim kridlovych matic.

3. Vsetky regula¢né gombiky musia byt v polohe vypnuté (Sipka
na regula¢nom gombiku ukazuje smerom hore). Ak to nie je
tak, stlacte regulacny gombik a otocte ho do polohy vypnuté.

4. Postavte plynovu flasu kolmo v bezpecnej polohe na podlahu
vedla grilu (Obrazok C). Ventil plynovej flase musi byt zatvo-
reny.

5. Postarajte sa o to, aby bol priestor okolo grilu a plynovej flase
volne pristupny a neboli v iom nijaké predmety.

6. Ak eSte plynova hadica nie je primontovana na grile, upevnite
jeden koniec plynovej hadice na plynové pripojenie na grile a
pripadne druhy koniec na redukcny ventil. Spdsob upevnenia
zavisi od vyhotovenia plynovej hadice v prislusnej krajine.

7. Pripojte redukcny ventil tak, ako je to popisané v prislusnom
navode. Pre pripad, Ze k redukénému ventilu neexistuje navod,
sU v nasledujucom texte popisané niektoré z roznych varian-
tov. POZNAMKA: Obrazky sa mozu mierne lisit.

8. Po pripojeni plynovej flase vykonajte skusku tesnosti (pozri
kapitolu , Skuska tesnosti”).

Odporucame pocas pouzitia postavit plynovu flasu vedla
grilu.

Plynova flasa sa vSak pocas pouzitia a po nom moze
uchovavat v spodnej skrinke, ak neprekracuje uvedené
maximalne rozmery (pozri kapitolu , Technické udaje”).
Postavte plynovu flasu do priehlbiny vytvorenej na tento
ucel v spodnej platni.

®

Pripevnenie redukéného ventilu

Redukcny ventil s lavotocivym zavitom

(Obrazok D)

1. Reduk¢ny ventil naskrutkujte rukou na ventilovy zavit plynovej
flaSe. VSimnite si, Ze je to lavotoCivy zavit, a preto sa musi
tocit proti smeru hodinovych ruciciek.

2. Aby plyn mohol zadat prudit von a mohli ste uviest gril do
prevadzky, potocte ventil (a) na plynovej flasi proti smeru
hodinovych ruciciek. Na zatvorenie ventilu ho tocte v smere
hodinovych ruciciek.

Redukcny ventil s packou

(Obrazok E)

1. Pohnite packou redukéného ventilu (b) do polohy vypnuté.

2. Zatlacte redukcny ventil na ventil plynovej flase, az kym pocu-
telne nezaklikne.

Aby plyn mohol zacat prudit von a mohli ste uviest gril do
prevadzky, pohnite packou do polohy zapnuté. Na zastavenie
privodu plynu dajte packu do polohy vypnuté.

w

Reduk¢ny ventil s manzetou
(Obrazok F).
Pohnite packou redukéného ventilu (b) do polohy vypnuté.

2. Posurite manzetu redukcného ventilu nahor a podrzte ju tam.
3. Zatlacte redukcny ventil na ventil plynovej flase a zatlacte

manZetu na zatvorenie nadol.
. Ak redukény ventil nezaklikne, zopakujte tento postup.
Aby plyn mohol zacat prudit von a mohli ste uviest gril do
prevadzky, pohnite packou do polohy zapnuté. Na zastavenie
privodu plynu dajte packu do polohy vypnuté.

GIES

Demontaz redukéného ventilu

1. Zabezpecte, aby bol ventil plynovej flase, resp. redukéného
ventilu zatvoreny.

2. Potocte regulacnym gombikom grilu smerom nahor, takze zo
systému mdze uniknut zvyskovy plyn.

3. Na demontaz reduk¢ného ventilu vykonajte montazne kroky v
opacnom poradi.

SKUSKA TESNOSTI

DODRZTE!
Nehladajte nikdy miesta uniku plynu pomocou otvoreného
ohna! Pred kontrolou miest Uniku plynu zabezpecte, aby
sa v blizkosti nenachadzal otvoreny plamer a nemohli sa
tam tvorit iskry. Iskry alebo plamene mdzu spdsobit explo-
ziu, ktord moze viest k tazkym alebo dokonca smrtelnym
zraneniam alebo vecnym Skodam.

Po prvom pripojeni, po kazdej vymene plynovej flase alebo ak ste
gril dihsiu dobu nepouzivali, musite vykonat skusku tesnosti vet-
kych plynovych komponentoy, aby ste zabezpe(ili, Ze z nijakého
spojenia neunika plyn.

Ak ma redukcny ventil manometer, dodrzte na vykonanie skusky
tesnosti pokyny v navode k redukénému ventilu. Inak na tento
Ucel pouzite prostriedok na hladanie Uniku plynu zo Specializo-
vaného obchodu a dodrZte navod na jeho pouzitie od vyrobcu.
Skuaska tesnosti vykonana len posluchom nie je bezpecna!

TIPY NA GRILOVANIE

Pred zacCiatkom grilovania si pripravte vsetko, ¢o na to po-
trebujete. Pri grilovani by ste mali mat neustale gril a grilované
potraviny v dohlade a nemali by ste neustale odbiehat do
kuchyne.

2. Pred pripravou by malo maso mat izbovu teplotu, aby sa
dosiahla kvalitna a rovnomerna priprava.

3. PouZivajte Cisté grilovacie rosty. Na zvyskoch na grilovacich
roStoch by sa nové grilované potraviny totiz pripiekli.

4. Ak grilované potraviny jemne potriete olejom, zhnednu
rovnomernejsie a nebudu sa lepit na grilovaci rost.

5. Natrite liatinové rosty pred grilovanim olejom, aby sa grilo-
vané potraviny nepripiekli.
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6. Gril zohrejte vzdy pri zatvorenom veku vopred, aby sa grilo-
vané potraviny nepripiekli na grilovaci rost a mohli ich rychlo
opiect. Okrem toho takto ohoria zvysky z posledného grilo-
vania. Aj ked chcete grilovat len na strednom alebo nizkom
stupni teploty, mali by ste gril vopred zohriat.

7. Nekladte prilis vela grilovanych potravin na grilovaci rost.
Medzi jednotlivymi kusmi potravin ponechajte dostatocny
priestor, aby ste ich mohli pohodine uchopovat a pohybovat.

8. Pri pouziti marinady, omacky alebo glaziry s velkym
obsahom cukru alebo inych lahko horlavych prisad ich na-
tierajte az v poslednych 10 az 15 minutach grilovania.

9. Odporucame pri grilovani mat veko zatvorené. Takto sa znizi
riziko vyslahujucich plamenov a grilované potraviny sa pripra-
via rychlejsie a rovnomernejsie. Neotvarajte ho prilis ¢asto na
pozretie sa na grilované potraviny, aby tam zbytoc¢ne nevnika-
lo prili$ vela vzduchu a neunikala teplota a dym.

10. Aby mal steak pekny grilovaci vzor a mal chutnu krustu,
nesmiete ho prilis ¢asto otacat. Vo vacSine pripadov by ste
mali grilované potraviny otocit len jeden raz a to vtedy, ked
sa dosiahne Zelana farba. Takto sa zabrani aj prilis castému
otvaraniu veka.

11. Pripravené grilované potraviny mozete odlozit na rost na
udrziavanie tepla na udrzanie ich teploty, kym budete po-
kracovat v grilovani. Nezabudnite pritom, Ze ich priprava takto
dalej pokracuje. Okrem toho moézete na roste na udrziavanie
tepla opiect Zemle na burgre, alebo Setrne pripravovat zeleni-
nu, plody mora atd., kym pri vysokej teplote pripravujete napr.
maso na grilovacom roste.

Priame vs. nepriame grilovanie

Priame grilovanie

Toto je klasicky variant, pri ktorom je grilovana potravina umiest-
nena priamo nad horakom. Tomu zodpoveda aj vysoka teplota.
Preto sa tato metdéda hodi dobre na grilované potraviny s kratkymi
¢asmi pripravy do maximalne 30 minut a na napriklad kratke a in-
tenzivne grilovanie burgrov a steakov. Tymto sp6sobom sa vytvori
chutna krusta, zatial Co vnutrajSok zostane Stavnaty.

Nepriame grilovanie

Pri fiom sa teplota z horaka dostava vedla grilovanej potraviny a
horak priamo pod fou zostava vypnuty. Sucasne je veko zatvo-
rené, aby nemohlo von uniknut teplo. Tento spdsob grilovania
odporucame na grilované potraviny s dlhymi casmi pripravy ako
bravcové rebierka, trhané brav¢ové maso alebo celd hydinu. Tym-
to spésobom sa viak daju Setrne pripravit aj ryby a zelenina.

Mozete tiez navzajom kombinovat oba sp6soby grilovania: naj-
skor prudko opiect a potom pripravit so Stavnatym vnutrajskom.

POUZITIE

Uvedenie grilu do prevadzky

m Pred kazdym pouzitim zabezpecte, aby boli plynova fla3a, ako
aj redukeny ventil pripojené spravne a vsetky plynové Casti
boli tesné (pozri kapitoly ,Pripojenie plynovej flase” a ,Skuska
tesnosti”).

m Skontrolujte pred kazdym pouzitim, i v grile nie su tukoveé
usadeniny. Odstrante prebytocny tuk a vyprazdnite a vycistite
vSetky Casti systému na zachytavanie tuku, aby ste zabranili
zapéleniu tuku a vzniku poZiaru (pozri kapitolu , Cistenie a
udrzba”).

m  Systém na zachytavanie tuku ani grilovaciu komoru nevykla-
dajte hlinikovou foliou ani inym druhom félie.

m Pri zapalovani musi byt veko otvorené. Horaky zapalujte po
jednom.

m Ak plamen zhasne alebo sa nejaky horak nezapali, otocte
prisludny regula¢ny gombik do polohy vypnuté. Pockajte cca
2 az 5 minut, kym to znovu skusite, aby sa plyn stihol odparit.
Inak méze dojst k vzplanutiu.

m Pri zapalovani plynového plamena sa nenaklanajte nad grilo-
vaciu plochu, pretoze méze dojst k vzplanutiu plynu, ak sa v
grilovacej komore nahromadi plyn.

m  Nikdy nelejte na hortci gril vodu, aby ste zabranili popaleni-
nam a obareninam.

DODRZTE!
m Nechajte gril s grilovacimi roStami, resp. vSetkymi castami pris-

luSenstva, ktoré prichadzaju do kontaktu s potravinami, vypalit

pred prvym pouZitim, aby ste odstranili pripadné zvysky latok
z vyroby. Za tymto Ucelom zohrievajte gril pri zatvorenom
veku minimalne 20 mindt na najvy$Som stupni. Po vychladeni
odistite jednotlivé Casti prislusenstva. Dodrzte pritom pokyny z
kapitoly , Cistenie a Udrzba”.

m Pouzivajte gril len vtedy, ak sa vietky jeho Casti nachadzaju
na svojom mieste a gril bol zmontovany spravne a v sulade s
montaznymi krokmi z toho ndvodu na montaz a pouzivanie.

m Pred kazdym pouzitim zabezpecte, aby bol gril neposkode-
ny, ako aj spravne nainstalovany. Pri vybere miesta inStalacie
dodrzte informacie z kapitoly ,Bezpecnostné pokyny”.

1. Otvorte veko.

2. Zabezpecte, aby sa vietky regulacné gombiky nachadzali v po-
lohe vypnuté (Sipka na regulatnom gombiku ukazuje smerom
hore). Ak to nie je takto, stlacte regulacny gombik a otocte ho
do polohy vypnuté.

3. Otvorte privod plynu na plynovej flasi.

4. Kazdy horak je vybaveny vlastnym zapalovacim systémom a
da sa preto zapalit samostatne: Stlacte regulacny gombik po-
Zadovaného horaka a otocte ho do polohy Max (maximalny
vykon) (Obrazok G). Aktivuje sa privod plynu.

Pri piezoelektrickom zapalovani sa sucasne vytvori iskra, ¢o
spdsobi pukany zvuk.

5. Skontrolujte, ¢i je hordk zapaleny. Opatrne sa pozrite, ¢iz
hordka vystupuju plamene.

6. Ak sa hordk nezapalil, potocte regulacny gombik do polohy
vypnuté a skuste to o cca. 2 az 5 minut eSte raz.
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7. Tymto spésobom zapalte aj ostatné horaky.

Pri piezoelektrickom zapalovani pustite regulacny gombik
az po par sekundach po vykonanom zapaleni, aby plamen
nezhasol.

Grilovanie

DODRZTE!

m Pri otvoreni veka mdZe unikat horuca para. Majte preto hlavu
a ruky mimo nebezpecnej oblasti. Hrozi nebezpecenstvo
obarenia.

m PouZivajte grilovaci pribor s dlhymi, tepluvzdornymi drzadlami.

1. Po zapaleni horakov predhrejte gril: zavrite veko a pockajte,
kym teplomer na veku ukazuje pozadovanu teplotu.
Po predhriati mézete horaky, ktoré nepotrebujete, vypnut.
Potocte za tymto ucelom prislusné regulacné gombiky do
polohy vypnuté.
Otvorte veko a polozte grilované potraviny na grilovaci rost
alebo podobnu cast prislusenstva, ktoru pouzivate.
Ak chcete v grilovacej komore dosiahnut vysoku teplotu a
grilované potraviny sa maju dobre ugrilovat zo vietkych stran,
zavrite veko.

4. V pripade potreby znizte intenzitu horenia potocenim regulac-
ného gombika blizsie k polohe Min (najmensi vykon).

5. Akonahle grilované potraviny ohnedli v poZadovanej miere,
otocte ich grilovacimi klieStami.



Varenie na bocnom horaku (zéona cooK)

DODRZTE!

m  Na bocnom hordku pouZivajte vylu¢ne kuchynsky riad urceny
na varenie na plynovych sporakoch.

m Priemer riadu na varenie musi byt 12 - 24 cm, aby bezpecne
spocival na bo¢nom horaku.

» Vyklopte kryt bo¢ného horaka nahor a pouzite ho ako dalsi
plynovy horak na varenie na pripravu napr. priloh a omacok
priamo na grile.

Uvedenie grilu mimo prevadzky

1. Zatvorte privod plynu na plynovej flasi.

2. Potocte vietky regulacné gombiky do polohy vypnuté.

3. Nechajte gril vychladnut pred tym, nez nim budete pohybovat.

4. Vyistite gril po vychladnuti (pozri kapitolu ,, Cistenie a
udrzba”). Nadmerné zhluky zvyskov potravin a potravinového
tuku méZzu viest k takzvanému poziaru tuku.

CISTENIE A UDRZBA

DODRZTE!

m Pred Cistenim nechajte vietky Casti vychladnut, tak aby uz
neboli hortice a mohli ste sa ich dotknut.

m Nerobte na ventile redukéného ventilu nijaké Cistiace prace!
Obsahuje velmi citlivé konstrukéné casti, ktoré sa mézu posko-
dit uz pri lahkom kontakte s inymi predmetmi. Neponarajte
reduk¢ny ventil do vody.

m  Plynovy systém moze Cistit len odborne sposobily pracovnik. V
nijakom pripade nerozoberajte regulacnu jednotku.

Vnutro horaka sa nesmie namocit!

Nikdy gril neponarajte do vody ani ho neostrekujte vodou z

hadice. Do plynovych a elektrickych sucasti sa nesmie dostat
nijaka tekutina.

Odpojte plynovu flaSu pred Cistenim telesa grilu.

Nikdy na horuce Casti nelejte studenu vodu. Méze to viest k
popaleninam a poskodeniu materialu.

m Nikdy nepouzivajte lieh alebo iné zapalné Ci leptavé Cistiace
prostriedky.

Dodavané prisluenstvo sa nehodi do umyvacky riadu.
VSetky Casti musia byt pred pouzitim alebo uskladnenim
suché.

Aby ste mali z grilu dlho radost, musi byt udrziavany v istote.
Ak gril nebudete pravidelne ¢istit a robit jeho Udrzbu, méze sa
postupom casu znizit jeho vykon. Nizke teploty a nerovhomerné
rozdelenie teploty su znakom toho, Ze je nutné vycistit plynové
komponenty. V désledku zvySkov jedal na grilovacom roste sa on
prichytavaju grilované potraviny. Tukové usadeniny mozu viest k
poziaru tuku.

Cistenie systému na zachytavanie tuku (po

kazdom pouziti)

m Nepouzivajte nijaké abrazivne cistiace prostriedky.

+ Vyprazdnite a vycistite vSetky Casti systému na zachytavanie
tuku (plech na zachytavanie tuku, nadobu na zachytavanie
tuku alebo misku na zachytavanie tuku) po kazdom pouziti,
resp. pred kazdym pouzitim. Umyte Casti teplou vodu, umy-
vacim prostriedkom a hubkou. Najjednoduchsie sa Cistenie
vykonava po pouziti v mierne teplom (nie hordcom!) stave.

Cistenie grilovacich rostov a grilovacej platne z
liatiny (po kazdom pouziti)
Grilovaciu platriu vycistite rovnakym spésobom ako grilovaci rost.

1. Nechajte grilovaci rost na grile a odstrarte hrubé zvysky po-
mocou kefky na Cistenie grilovacieho rostu alebo Spachtlou.

2. Zostavajuce zvySky mozete vypalit nasledujucim sposobom:
Zapnite gril na cca 30 minut na najvy33i stupen (najmenej
300°C) a zavrite veko.

3. Nechajte grilovaci rost ochladit to tej miery, aby ste sa ho
mohli dotknut a vykefujte ho od zvyskov. V pripade potreby
ho eSte docista vyutierajte vihkym kuchynskym papierom.

4. Odportucame vam natriet grilovaci rost kvoli o3etreniu a pri-
prave na dalSie grilovanie rastlinnym olejom.

Cistenie smaltovanych grilovacich ro3tov, rostov

na udrziavanie tepla, krytov horaka a ostatnych

smaltovanych casti

m Nepouzivajte nijaké abrazivne cistiace prostriedky ani
kefy s kovovymi Stetinami.

+ Grilovacie ro$ty a roSty na udrZiavanie tepla Cistite po kazdom
pouZiti, ostatné Casti podla potreby.

» Odskrabte hrubé zvysky plastovou Spachtlou alebo ich nechaj-
te zmaknut v teplej vode.

+ Potom na Cistenie pouZite teplu vodu s trochou umyvacieho
prostriedku a hubku alebo makku handru.

Cistenie nerezovych rostov (po kazdom pouziti)
» Nerezové rosty Cistite teplou vodou, umyvacim prostriedkom a
hubkou alebo nerezovym cistiacim vankusikom.

Cistenie grilovacej komory (podla potreby)

Pocas poutZitia vznika z odpareného tuku a dymu uhlik, ktory sa

uklada v grilovacej komore.

m Nepouzivajte nijaké abrazivne cistiace prostriedky.

1. Odstrante z celej grilovacej komory vietky zvysky jedla a
zhluky tuku. Na to mdZete pouZit napriklad plastovd Spachtlu.

2. Potom utrite povrch docista makkou handrou. Ak sa vyskytnu
silnejSie znecistenia, moézete ich umyt teplou vodou, umyva-
cim prostriedkom a hubkou a utriet dosucha neabrazivnou
handrou.

Cistenie vonkaijsich stran (podla potreby)
Vonkajsie strany grilu pozostavaju z rozlicnych materialov a
povrchov. Preto vam odporucame v zavislosti od druhu povrchu
rozli¢né Cistiace postupy.

Povrchy z nehrdzavejucej ocele

« Pouzite neabrazivny Cisti¢ na nehrdzavejucu ocel a dodrzte pri-
tom pokyny vyrobcu. Nepouzivajte nijaké abrazivne pasty!

« Inak mozete pri Cisteni pouzit teplu vodu, Cistiaci prostriedok
na domace pouzitie a hubku. Nakoniec povrchy omyte Cistou
vodou a vysuste ich makkou handrou.

Ak sa gril pouziva v mimoriadne tvrdych podmienkach,
potom sa jeho vonkajSie strany musia Cistit CastejSie. V
prostredi s obsahom chléru a sulfidov, a to predovsetkym
na morskom pobrezi méze zacat oxidovat aj nehrdzaveju-
ca ocel alebo sa na nej moézu tvorit flaky. K tvorbe flakov
mozu viest aj slana voda, kysly dazd, blizkost k bazénom
alebo virivkam a iné extrémne podmienky vyznacujuce

sa vysokou teplotou a vihkostou. Tieto flaky sa niekedy
zamienaju s hrdzou.

Daju sa vsak lahko odstranit a da sa im jednoducho za-
branit: umyte flaky teplou vodou a Cistiacim prostriedkom
do domacnosti, oplachnite ich Cistou vodou a vysuste ich.
Kazdé 3 az 4 tyzdne vydrhnite vSetky plochy z nehrdza-
vejucej ocele vodou z vodovodu a istiacim prostriedkom
uréenym na nehrdzavejucu ocel tak, aby ste zabranili
tvorbe flakov.

®
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Lakované smaltované povrchy a plastove diely

m Nepouzivajte nijaké abrazivne cistiace prostriedky.

+ Na distenie pouzivajte len teplu vodu s trochou Cistiaceho
prostriedku do domacnosti a kuchynské utierky alebo makku
handru. Povrch odistite, umyte a utrite dosucha.

Cistenie plynovych komponentov (podla potreby)
Plynové komponenty sa mozu eventualne zapchat a musite ich
vycistit, ak

« citit zapach plynu pri velmi Zltom a slabom plameni horaka.

+ sa nedosiahne pozadovana teplota.

» horak hreje nerovhomerne, resp. plamen plapola.

Pri Cisteni postupujte nasledujucim sp6sobom:

» Na odstranenie zvyskov jedal a Spiny vycistite celu vonkajsiu
plochu horaka cistou drétenou kefou. Pri Cisteni davajte po-
zor, aby ste neohli zapalnu elektrédu alebo ju neposko-
dili. Opatrne vykefujte priestor okolo zapalnej elektrody.

» Zabezpecte predovietkym to, aby boli na kazdej rdrke horaka
volné otvory na vystup plynu a na vstup vzduchu, resp. Ventu-
riho trubica. Vycistite ich podla potreby napr. Cisticom na fajky
alebo stlacenym vzduchom.

« Pripojenie plynu a pripojenia plynovej hadice mozete v pripade
potreby vycistit makkym Stetcom.

Udrzbové prace

DODRZTE!
m Dyzy m6ze vymienat len odborne sposobily pracovnik.

Gril si nevyzaduje udrzbu, ak ho pravidelne Cistite. Napriek tomu

je nutné v pravidelnych intervaloch vykonavat kontrolu. Intervaly

si stanovte podla Castosti pouzivania a okolitych podmienok,

ktorym je gril vystaveny.

+ Skontrolujte, ¢i ma gril vSetky Casti a suU namontované (vizual-
na kontrola).

« Skontrolujte, i su vietky spojenia funkéné a napevno dotiah-
nuté. V pripade potreby ich dotiahnite.

+ Plynovy systém musi byt prevereny zakazdym, ked'je pripojena
plynova flasa (pozri kapitolu ,Skuska tesnosti”).

« Plynovu hadicu musite vymenit, ak je porézna alebo su niekto-
ré miesta poskodené, resp. bola prekro¢ena maximalna doba
pouzivania (pozri kapitolu , Technické udaje”).

SKLADOVANIE

DODRZTE!

m Chrante gril pred silnym vetrom, dlhotrvajucim vlhkom, daz-
dom, snehom, krdpami a inymi poveternostnymi vplyvmi.

m  Pri dlhSom nepouzivani grilu odpojte plynovu flasu od grilu
a uskladnite ju v sulade s predpismi (pozri kapitolu , Bezpec-
nostné pokyny”“- ,Nebezpecenstvo” - ,,Ohrozenie plynovymi
flasami”).

« V exteriéri uschovavajte gril na suchom mieste. Zakryte ho
(ochrannym obalom) na ochranu kon3trukénych casti pred
vlhkostou, prachom, hmyzom alebo pavukmi, ktoré mézu
vniknut do telesa grilu a usadit sa tam.

«  Vycistite gril pred uskladnenim (pozri kapitolu , Cistenie a
udrzba").

« Ak sa gril skladuje v interiéri, musi byt odpojeny od ply-
novej flase. Zatvorte ju v stlade s predpismi uzatvaracou
maticou a ochrannou Ciapockou (v zavislosti od druhu vyhoto-
venia) a skladujte ju v exteriéri nad zemou (tzn. nie v priehlbi-
nach pod uroviiou zeme) na dobre vetranom mieste.

RIESENIE PROBLEMOV

Ak by napriek dostato¢nej pozornosti a starostlivosti prislo k poru-
che, potom vam tato kapitola méze pomoct ju odstranit.

Ak sa pomocou nasledujucich krokov problém neda vyriesit, kon-
taktujte zakaznicky servis (pozri obalku tohto navodu na montaz a
pouzivanie).

A Nepokusajte sa sami opravovat plynovy systém!

Zapach plynu (eventualne pri velmi zltom a slabom

plameni).

Z plynového systému unika plyn.

1. Okamzite zavrite ventil na plynovej flasi.

2. Vyhnite sa akymkolvek ¢innostiam spojenych s tvorbou plame-
na alebo iskier (nezapinajte nijaké elektrické pristroje).

3. Dotiahnite vietky skrutkové spoje plynového systému.

4. Skontrolujte vietky plynové casti, ¢i nie su zvonka poskodené,
vymente chybné Casti za origindlne nahradné diely.

5. Skontrolujte tesnost (pozri kapitolu , Skuska tesnosti”).

Horaky su zapchaté.
> V¥Eistite ich podla popisu v kapitole , Cistenie a udrzba” -
»Cistenie plynovych komponentov (podla potreby)”
Dyza nastavovacieho ¢lena (za prednou krycou platiiou) alebo iny
plynovy systém su upchaté.
» Nechajte plynovy systém vycistit odborne spdsobilym pracov-
nikom.

Horak sa nezapaluje.
Plynova flasa je prazdna.
» Vymerite plynovu flasu.
Horak je zapchaty.
> Vycistite ho podla popisu v kapitole ,Cistenie a idrzba” -
,Cistenie plynovych komponentov (podla potreby)”
Pri bo¢nom horaku: zapalovaci kabel nie je nastrceny na zapalo-
vani.
» Vizuélna kontrola. V pripade potreby ho zastrcte.
Dyza nastavovacieho ¢lena (za prednou krycou platiiou) alebo iny
plynovy systém su upchaté.
» Nechajte plynovy systém vycistit odborne spdsobilym pracov-
nikom.
Zapalovanie je pokazené.
» Nechajte skontrolovat a opravit, resp. vymenit zapalovanie
odborne sposobilym pracovnikom.

Nedosiahla sa pozadovana teplota. / Plamen je maly
a silno plapola alebo je vzor plamena nepravidelny. /
Jednotlivé horaky sa nezapaluju.
Plynova flasa je (takmer) prazdna.
» Vymente plynovu flasu.
Horaky su zapchate.
> Vycdistite ich podla popisu v kapitole ,Cistenie a udrzba” -
,Cistenie plynovych komponentov (podla potreby)”
Plynova hadica je zalomena.
» V/yrovnajte plynovu hadicu.
Dyza nastavovacieho ¢lena (za prednou krycou platiiou) alebo iny
plynovy systém su upchaté.
» Nechajte plynovy systém vycistit odborne spdsobilym pracov-
nikom.

Vzplanutie plynu alebo bublavé/praskavé zvuky
Spatny plamen v d6sledku upchatia horaka.
» Okamzite zatvorte ventil na plynovej flasi. Pockajte 5 mi-
nut a uvedte gril znovu do prevadzky. Ak sa porucha znovu
vyskytne, vy¢istite horaky podla popisu v kapitole , Cistenie a
udrzba” -, Cistenie plynovych komponentov (podla potreby)”.



Inak nechajte plynovy systém vycistit odborne sposobilym
pracovnikom.

Silne horiaci plamen
Grilované potraviny su hotové.
» Odstrante velké mnoZstva tuku, dajte maso na grilovaciu
misku alebo zniZte grilovaciu teplotu.
Gril je znedisteny.
> Vycistite gril (pozri kapitolu , Cistenie a udrzba").

LIKVIDACIA

Pri likvidacii gril rozloZte na jednotlivé Casti a kov a plasty odo-
vzdajte na recyklaciu.

A2, Obalovy materiél likvidujte ekologicky a odovzdajte ho na
@ zbernom mieste.

VYHLASENIE O ZHODE ES

My, firma LANDMANN Germany GmbH, tymto vyhlasujeme, Ze tu
popisany plynovy pristroj spifia poZiadavky NARIADENIA EUROP-
SKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) 2016/426

Zhoda bola preukazana typovou skuskou podla noriem
EN 498:2012 a EN 484:2019+AC:2020.

Typovu skusku vykonalo notifikované miesto
DBI Certification A/S (2531).

Identifikacné cislo pristroja: 2575DN32107
Pre dalsie informdacie sa, prosim, obratte na nas zakaznicky servis.
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— YBaXkaembIn nokynartesib, yBa>kaemMas nokKynaresibH1Ua,

60sibLLIOE Ccnacnbo, YTo Bbl BbIGpanu ra3oBbii rpuib KoMnaHuy LANDMANN. 3to
PYKOBOACTBO Mo cOopKe 1 3KChayaTaLum NOMOXET BaM LUar 3a LlaroM nogroToBUTb
npuobpeTeHHbin rpunb LANDMANN K MCMosib30BaHMIO. Takxke Bbl MOAYYUTE BaXKHbIe
yKa3aHua 0 NpaBUIbHOM NpUMeHeHUK, 6e30MacHOM OBpaLLEeHNN 1 yXoay.

Harigute Bpems, 4ToObl 03HAKOMUTLCA C AeTaNsMMW BaLLero HOBOro 06opyLoBaHus.
MoTOMy YTO Mbl >KenaeM BaM He TOJIbkO HecnpensTCTBEHHOrO Havana sKcnyatauum, _—

HO 1 MPUATHOIO LOJITOCPOYHOro ncnosib3osanusa rpuasa LANDMANN. =
Ecnv y Bac BO3HMKHYT BOMPOCh! MO MOAENM BaLLEro rpuis nan notpebyercsa gpyras
MOMOLL, BaM C YO0BOJIbCTBMEM MOMOXET Halla CepBuCcHas cly>kba. Heobxogumble

KOHTaKTHble JaHHbIe Bbl HaMaeTe Ha 06J105KKe 3TOro pyKoBOACTBa No cbopke
1 3KCnayaTaumu.

MpuaTHOro Nnosb3oBaHUA U BKYCHbIX Gntof,

MPUroToBJiIeHHbIX Ha rpune Bam
>xenaetr komaHpga LANDMANN.

COOEPYKAHME

TexHnyeckue xapaktepuctukun 37

KomnnekTt noctaskun 37

06wwmii BUg ycTpoiictea 37

Mcnonb3oBaHue no HasHayeHnto 38

YkasaHus no 6esonacHoctn 38

TpeboBaHuA K ra3onofatLLumM KOMNoHeHTam 39
Yka3aHus no cbopke 40

MoaknioyeHne razosoro 6annoHa 40

[lpoBepka Ha repmeTnyHocT 41

CoBeTbl N0 NPUrOTOBIEHNIO NPOAYKTOB Ha rpuie 41
Wcnonb3oBaHne 42

OuncTka n TexHnyeckoe obcnyxnsaHne 42
XpaHeHne 44

YcTpaHeHne npobnem 44

Ytnnuzauua 45

[eknapauuna o cooteTcTBUM CTaHAaptam EC 45

OCTOPO>XHO:
m  VICnonb3yiiTe TOMbKO Ha OTKPLITOM BO3ZyXe.

m [lpouuTaiiTe 3TO PYKOBOACTBO MO COOpKe M 3KCMyaTaLmm
neper, Ha4yasoM UCMOJb30BaHNUS YCTPONCTBA.

m  OCTOPOXXHO! [locTynHble 4acTh MOryT ObITb O4eHb rops-
yumun. He mopnyckante geTen.

m Bo BpemsA paboTbl yCTPONCTBO JOSIKHO HAXOAUTLCA BAAM
OT roproYnx MaTepuasnos.
He nepemeluariTe ycTPONCTBO BO BpeMs ero paboTsbl.
Mocne ncnonb3oBaHWs OTKIIIOYUTE NoJaYy rasa Ha raso-
BOM OannoHe.

m  3anpeLleHo BHOCUTb Nltobble M3MeHEHNSA B YCTPOWCTBO.

NMPOYUTAWNTE 3TO PYKOBOACTBO MO
CBOPKE U SKCINTYATALIUA NMEPEA
HAYAJIOM 3KCIMJTYATALUN YCTPONCTBA!

HecobntofieHne nepeymncsieHHbIX yKasaHuin no 6e3onacHocTy,
Mep NPeLoCTOPOXKHOCTU 1 paboymx LLaroB MOXET NpUBECTU
K TSXKE/bIM UM AaXKe CMepTesibHbIM TpaBMaM Wi MaTepu-
anbHoMy ylepby B pesynbTaTe noxapa WUan B3pbiBa.
CoxpaHuTe 3TO PyKOBOACTBO MO cGopKe 1 3KCnlyaTauum
Ha dlyyaii BO3HUKHOBEHUSi BOMPOCOB B GyayLuem v ans
Apyrux nonb3oBatesnei. OHO ABSETCA YaCTbo YCTPOMCTBA.
Mpou3BoAMTENb U UMMOPTEP HE HECYT OTBETCTBEHHOCTM

B CJly4ae HeCOBMIOAEHNS YKa3aHUIA, COLEPXKALLMXCSA B 3TOM
PYyKOBOZCTBE Mo cOOpKe U SKChyaTauymu.

BOJIbl

3HaKM ONacHOCTU: 3TOT CUMBOJI YKa3bIBa€T Ha BO3MOX-
Hble ornacHoOCTU. HeobxoayMo BHMMATEIbHO npo4vnTaTb
COOTBETCTBYIOLLNE YKa3aHNA Mo 6e30MacHOCTM U Bbl-
MNOJTHATb WX.

@ [JononHuTenbHas nHopmaLwms

MpounTaTb PyKOBOACTBO MO CHOpKe 1 SKCMlyaTaLmm
nepep Ucnosb3oBaHnem!

I
Q[I [na nuiLeBbIX NPOAYKTOB.

Apyrue nosacHeHuA
Homepa Ha nosicHeHUsIX ykasaHbl cregytolum obpasom: (1)
CCbIJIKM Ha PUCYHKM yKa3aHbl cieaytolimm obpasom: (puc. A)
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TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKN

c € 2575-23

PIN: 2575DN32107
BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE,

HaumeHoBaHue ycrponctea: [a3osbiit rpuib «(REXON PURE 3.1 cooK»

22155
BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS,

Homep mopenu:
CrpaHa:

IT, LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK PL AT, CH, CZ, DE IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI, TR
Kareropus rasa: [38/p 30) [38p 37) [38/P (50) 3+ (28-30137)
Bup rasa: G30 (byraH), G31 (nponaH) G30 (byraH), G31 (npona) | G30 (bytaH), G31 (nponaH)| G30 (6yraH) | G31 (nponaH)
NN nX CMech Nan nx cMech NN NX CMeCh P
[NasneHue rasa B mbap: 30 37 50 28-30 37 Q
Pacxop: G30: 1014 r/y G30: 1014 r/y G30: 1014 r/y 1014 r/y 996 /4 (@)
G31:996 /4 G31:996 /4 G31:996 /4 =
@ copcyHKN OCHOBHOM
ropenku: 0,92 mm 0,85 MM 0,81 MM 0,92 Mmm 0,92 Mmm O
@ copcyHku 6okoBoi o
ropesnku: 0,84 Mm 0,77 Mm 0,73 MM 0,84 MM 0,84 MM E
TennoBasa MOLUHOCTb: 13.95kBT (3 x 3,65 KBT 0cHOBHas ropesika + 1 x 3,0 kBT 6okoBas ropenka) W
Cncrema 3aXuraHus: OCHOBHaA ropeska: nbe3o3axuraHue; 60koBas ropenka (3oHbl cooK): nbe3o3axuraHue N
PenykTop paBnenus: cornacHo EN 16129; ¢ 06s3aTenbHbIM COOMOAEHNEM HALMOHANBHBIX MPABUIT. =
[a30BbIN LUNAHT: cornacHo EN 16436-1; He 6onee 1,5 M; ¢ cobniofeHneM HaLMOHANbHbIX HOPM W NPeANUCcaHuiA B OTHOLLIEHUM MaKCUMab- g
HOro NepvoLa NCnosb30BaHNA. -
Pa3mepsi (O x B x LLI): Tpunab: ok. 135 x 120 x 53 cm ?’” %
Y
Bec: 0K. 36.5kr s
=
Fa30BbIil 6annoH: 00bIYHbINA ra30BbIil 0anoH, pa3mepbl CM. UINOCTPALNIO PALOM. S
ID pykoBopcTBa no cbopke .
1 3KCnnyatauum: 722155 M LM EE V1 0123 md g
MpousBoguTensb: LANDMANN Germany GmbH, Am Heisterbusch 1, 19258 Gallin, TepmaHus
—
CpenaHo B Kutae. _ T
makc. @ 300 mm
KOMIJIEKT MOCTABKHN
(cM. prcyHOK A Ha pa3BepHYTOW CTpaHULLe)
Mo3. HammeHoBaHue Kon-Bo Mo3. HammeHoBaHue Kon-Bo
1 Kopnyc rpuns (cobpaH npefgsapuTesibHO) 1 C MopnknagHas wanba, 6 26
2 PelueTka GOKOBOW ropenku 1 D BUHT, M4x6 mm 4
3 BokoBas ropesnka (3oHa cooK) 1
PykoBOLCTBO Mo cOopke U KCnyaTaLuum 1
4 Hep>xatesb LwnaHra 1
VHCTpYKUMA K pefyKTopy AaBieHus 1
5 [ep>xatenb, NoggoH s xupa 1
6 MonepeuHan niaHka 1 Tak>xe BaM notpebyeTcs:
«  GannoH co OKMXKeHHbIM ra3om (cM. rnaBy «TexHuveckme
7 3aaHAAa CTeHKa 1
XapaKTepUCTUKMY), 1 WT.
8 bokoBas cTeHka, npasas 1 «  VHCTPYMEHT AN MOHTaXa
9 OrpaquMTenb [Bepy C MarH1ToMm 1 OHW He BXOOAT B KOMMNEKT NMOCTaBKW.
10 OHo 1
OBPATUTE BHUMIAHUE!
11 Koneco c dhmkcaTopom 2
» [lpoBepbTe KOMMIEKTHOCTb MOCTaBKM 1 OTCYTCTBME MOBPEX-
12 Koneco 2 OEHUI KOMMNEKTYIOLLMX NpU nepeBo3ke. Mpy oOTCyTCTBUM
13 Oep>xatens, BasIoH Co CKMXKEHHbIM ra3om 1 Oetanen uam Haamymum NoBpexXaeHun 06paTl/|Ter B oTAen
06CyXKMBaHUA KNNMEHTOB (CM. 00105KKY 3TOro pyKOBOACTBA
14 Hepxxatenb, 6anioH co OKUXEHHbIM ra3oM 1 -
no cbopke un akcnnyataumm). Mbl ocTaBsiem 3a cO601 NpaBo
15 Pyuxa asepy 2 BHOCUTb HE3HAUNTENbHbIE TEXHUYECKUE U3MEHEHNA, Hanpu-
16 [OBepua TyM6b| 2 Mep, B OTHOLWEeHUN MaTepuana ona C60pKV|.
17 BOKOBasi CTeHKa, JieBas 1 * YpanuTe C yCTPOMCTBA BCE MJIEHKWN, HAKIENKN NN CpepcTsa
3aLUMTbI MPU TPAHCMOPTUPOBKE, HO HUKOTAA He yaanante
18 TopnoH AnA xupa 1 3aBOACKYIO TaGNMUKy M nNpeaynpeXxxaarowme Haknenku!
19 bokoBown cTonnk, neBbin 1
20 DKpaH OJ1a ropesiok 3 17 17
par A7A Top obLLN BN YCTPOUCTBA
21 PelueTka rpunsa 2
(Puc. B)
22 Peletka ona nogorpesa 1 24 Kpbiwka
23 MpoTuBeHb AnsA cbopa xwmpa 1 25 TepMOMETpP AJ1S KPbILLIKY
MaTepuanbl gns MOHTaXka: 26 la3oBbIN LWTYLEp
BUHT, M6X 15 49 27 Tymoa
VIHT, X 15 MM 28 Pyuka perynatopa 60KoBoW ropesnku
B Mpy>knHHas waiba, J6 26 29 Pyyka perynstopa riaBHOM ropesiku
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NCNoJib3OBAHUE NO HASHAYEHUIO

STOT ra3oBbl FpUIb NPeAHa3HaYeH A1 IPUrOTOBIEHUS MPO-
[lyKTOB, KOTOPbIE MOXHO roTOBUTb Ha rpuie. OH paboTaeT
Ha OKUXKEHHOM rase 1 npefiHa3HayeH A/1a NCMoJib30BaHNA Ha
OTKPbITOM BO3AyXe.

Jlioboe gpyroe npumMeHeHWe ABNAETCA HELOMYCTUMBIM. JTO,

B YaCTHOCTW, OTHOCWUTCS K yKa3aHHbIM NpeanosiaraeMbiM

CJly4asiM HENpPaBWUIIbHOTO UCMOJIb30BaHNS:

o He ucnonb3yiite AN rpuns ApoBa, APEBECHbIA Yrosb Un
noboe Apyroe TOMINBO, KPOMeE CXKMXKEHHOrO rasa (mpo-
naH/6yTaH).

o Hukorga He NMoaxJItoYanTe rpusb K CETU CHabXeHUs npu-
POZHbIM ra3om (ropofckon razopacnpefenuTesibHon cetn)!
KnanaHbl 1 hopcyHKM NpegHa3HayeHbl TOJIbKO Ais paboTbl
OT HANNIOHOB CO CKMXKEHHBIM Fa30M.

© Henb3s rpusib UCMONb30BaTh B KaYeCTBe OTOMUTENTbHOMO
YCTPOWCTBA.

o Henb3s ncnonb3oBath rpusib A5 NOLOrPeBa Apyrux Be-
LLIeCTB U MaTepurasnoB, KPOMe NPOLYKTOB MUTaHWUS.

o Hesb3d 1CNOb30BaTh FPWUb Kak BCTPaMBAaEMOE YCTPOMCTBO.

lpunb 1 ra3oBbii 6anIoOH HEOHXOAMMO MCMOMb30BaTh M Xpa-

HWTb B COOTBETCTBUU C AENCTBYIOLLMMMN HOPMaMU U Npeanu-

caHuaMN.

Ipunb NpegHasHayeH Ans UHOVMBUOYabHOTO, @ He KOMMep-

4eCcKoro 1CMosib30BaHus.

Mcnonb3yinTe rpusib TONIbKO MO Ha3HAYEHNIO U TOSbKO CO-

rnacHo OMMCaHWIO B 3TOM PYKOBOACTBE Mo cOopKe M 3KCMy-

ataumn. Jltoboe gpyroe 1Ucnosib3oBaHne ABAAETCA UCMONb-
30BaHMEM He Mo Ha3zHayeHuto. HenpaBubHas aKcnyaTaums

N HeHag/exallee obpallieHne MOryT OTpMLATENIbHO CKa3aTb-

€A Ha paboTe UM NPUBECTUN K NMOBPEXAEHWIO UMYLLIECTBA,

a Tak>xe TpaBMaMm JIlOAen.

[apaHTUA He pacnpocTpaHAeTca Ha Ntobble fedekTbl, Bbl-

3BaHHble HeMnpaBWIbHbIM 0BpaLLleHNeM, NMOBpeEXAEHEM NN

MOMbITKOM PEMOHTA. DTO OTHOCUTCA TakXKe K eCTECTBEHHOMY

M3HOCY, @ TakKe K OTIOXKEHUAM XXMUpa U U3MEHEHNIO LiBETA

rpuaa 1 NPUHaLNEXHOCTEN.

YKA3AHNA MO BE3OINMACHOCTIA

A Puck TpaBm

[punb He NpefHa3HayeH oA UCMOoJb30BaHWA OeTbMU U JN-
LaMK C orpaHnYeHHbIMU PU3NYEeCKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMUW CNMOCOBHOCTAMMW MU OTCYTCTBMEM OMbITa W/
NN 3HAHWA.

He ponyckante urp geten ¢ rpunem. Yoenurech, 4To AeTu
He MMeloT JoCTyna K rpusito 6e3 nprucmoTpa B3poC/biX, Aaxe
€CJIM OH BbIKJItOYeH. HenpaBuibHOe UCMOJIb30BaHWe MOXeT
npeacTaBAATb ONACHOCTb.

OBPATUTE BHUMAHMUE! [locTynHble YacTu MOryT ObiTb
oyeHb ropauumu. He noanyckanre peren! Hukorga He
OCTaBnsINTe rpusb 6e3 NPUCMOTPa, eC/IM OH paboTaeTt unu
eLe ropayni. Ocobo BHUMATENbHO ClleauTe 3a TeM, HTOObI
0eTn Uan Noan, HecnocobHble NPaBUIIbHO Pacno3HaTb
noTeHUMasibHble OMacHOCTU UM OTpearnpoBaTtb Ha HUX, He
nNpubANXKanmch K ropayemy rpusto.

HapeBanTe nepyaTkun 4na rpuad, KOTopble NPOLLUAN UCMbITa-
HuA cornacHo PernamenTty (EC) 2016/425 ons nHavBMAYyanb-
HbIX CpefCcTB 3awuThl B cooTBeTcTBMM € DIN EN 407 (kaTero-
pvAa Tenno3sawmnTbl ).

He nprikacanTecb K HarpeTbiM 3/1eMeHTaM BO BPEMA WU MO~
cJ1e UCnonb3oBaHusA rpus! Bo Bpemsa paboTbl yCTPONCTBA UK
Cpasy nocse ero BbIKJIIOYEHNA NPUKACANTECh TONIbKO K pyykam
n perynaropam. Mpexae Yem nepemeLlatb, YNCTUTb UK you-
paTb rpWJlb Ha XpaHeHne, NOLOXANTE, NOKa OH OCTbIHET.

He nepemeluaiite rpunb Bo Bpems ero paborbi!

yn0Tpe6neHme azikorona nnm HapkoTnkKoB MOXXET OoTpuLla-
TeNbHO CKa3aTbCsl Ha CNOCOBHOCTYU NpPaBUIbHO U 6e3onacHo
CO6paTb, nepemMeLlaTb, XPaHUTb NN IKCNNYaTUPOBATb rPUJib.

A OnacHOCTb yAyllbsA, NoOXKapa U B3pbiBa

Fa3 oyeHb JIerko BOCM/IAMEHAETCA, €ro ropeHne conpoBo-
>KAaeTca B3pbIBOM. HeKOHTpoMpyemoe BocrilaMeHeHne
BbIXOAALLEro ra3a MoXkeT NPUBECTU K Cepbe3HbIM TPaBMam
WU NMOBPEXAEHUIO UMYLLLECTBa.

OKWXKEHHbIN ras TaXkesnee kucnopopaa. Mostomy oH ocegaeT
BHU3Y U BbITECHAET OTTyAa Kucnopop,. Mpu obpasosaHun
COOTBETCTBYIOLLE KOHLEHTpauuu rasa (Hanpumep, npu
noBpeXkAaeHUn ra3oBoro 6asIoHa), HeJOCTATOK KUC/IopoAaa
MOYKET NPUYMHUTDb yAyLIbe.

Vicnonb3yiiTe TONbKO Te TUMbI ra3a, ra3o.ble GanaoHbI,
pefyKTopbl AaBIEHNA W ra30Bble LUIaHMM, KOTOPbIE yKa3aHbl
B [laHHOM PYyKOBOZCTBe Mo cOopke W 3KCnIyaTaumm (M. rna-
By «TpeboBaHMA K ra3onofatoLLIMM KOMNOHEHTAMY).
Mcnonb3ywiTe rpusib TONTbKO BbILLe YPOBHA MOBEPXHOCTYN 3eM-
NN (T. e. He B yriybneHUAX HUXKE YPOBHA 3eMn).
Ncnonb3oBaTb TOJIbKO Ha OTKPbITOM Bo3fyxe. He nc-
nosib3ynTe rpuib BHYTPY 303HWI, rapaxkem, KpbITbIX Nepexo-
[0B, Manatok, APYrux 3aKpbITbiX MOMELLEHWI, MO HaBecaMm
NI JIErKOBOCMIAMEHAIOLLMMUNCA KOHCTPYKLIMAMM.

He ncnonb3ynte rpub BHYTPU WK Ha TPAHCMOPTHOM Cpef-
CTBe. DTO TaK>Ke OTHOCUTCA K AJOMaM Ha Kosecax, XWsbim
¢yproHam 1 nogkam.

He ncnonb3yiTe rpunb, €Cam B BO3AyXe UM OKPY>XKatoLLLen
cpefe codep KaTca NerkoBoCniaMeHAIoLLMeCs Ux B3pbl-
BOOMAacHble BellecTBa. He xpaHuTe BOAM3N rpus TONINBO
NNV ppyrve nerkoBoCniameHaoLWmecs napbl AN XUOKOCTY,
He 1Cnosb3ynTe Takne BeLlecTBa ¢ rpunem. He pacnbinanTe
BOJIM3M rpUNA HUKaKme Cripew.

Huvikorpa He ncnonb3yinTe rpunb 6e3 pefykTopa AaBeHUs
(cM. rnaBy «TpeboBaHUA K ra3onofaroLLM KOMMOHEHTaM» —
«PepykTOp AaBneHus»)!

Y6epuTech, YTO peaykTop AaBeHUs NPaBUibHO NOAKITIOYEH,
HaxoamTcs B paboyem COCTOAHWUM U HE MMEET MOBPEXAEHUN.
Kaxapin pa3 nocie NofkIto4eHnsa ra3oBoro 6anioHa nnm
nepepbiBa B UCMOJIb30BaHWMN FPWA BbINOHANTE NPOBEPKY Ha
repMeTUYHOCTb BCEX ra30mnofatoLLmMx KOMMOHEHTOB (CM. ra-
By «[MpoBepKa Ha repMeTUYHOCTbY). B cnyyae yTeuku rasa
ncnosib3oBaTb rPUsb 3anpeLleHo.

Bo Bpems pab6oTbl flaHHOE YCTPOWCTBO [OJKHO HaxXo-
AUTbCA BAANN OT roprounx matepuanos. CyllecTsyeTr
OMaCHOCTb BO3HVMKHOBEHMA NOXapa v T/etoLLLero ovara.
Heobxoammo cobnopath cneaytoLLme MUHYMasbHble paccTo-
AHNA [0 rOPIOYMX MaTepuranos: 2 M ceepxy 1 1 m cboky oT
rpund. PacctosHve [0 OrHeynopHbIX MaTepunasnos, Hanpumep,
[l0 CTeH JoMa, AOIKHO COCTaBNATb He MeHee 0,6 M.

Bo BpemsaA paboTbl rpunis B TymMOe 3anpeLLeHo XpaHWTb 3aLUmT-
HYIO KPbILLKY OT HEMOroApl 1 Apyrve roptoyne matepuans.
Mpy NOAKMOYEHMIN Fra30BOro 6asnioHa HyxXHO ybeanTbcs, YTo
B paguyce 5 M OT rpusisi HET NCTOYHMKOB BOCMIaMEHEHNSA,
npexpe BCero OTKPbITOro OrHA UV ropALLMX CUrapeT, CBe-
yen, namn v T. . NeKTpu4eckne yCTPonCTBa TakXKe MoryT
npeacTaBAATb ONACHOCTb, €C/IN MPY NOAK/IOYEHUM MPOU30M-
[eT yTeyka rasa.

Hvikorga He 3aKkpblBaiTe BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUA KOP-
nyca rpuiis v cnefute 3a TeM, 4ToObl LOCTYN BO34yxa K HUM
BCerga ocTaBascs CBOOOAHBIM.

He 3akpbIBaliTe HMKaKMX OTBEPCTU B rpuie; Nepeq, Hayaaom
MCNoNb30BaHUA rpunsa yoeanTech, YTO OHN He 3aCOPEHbI.
Kak 1 60MbLUMHCTBO YCTPOWCTB, UCMOMb3YeMbIX Ha OTKPbITOM
BO3[yxe, rpWib ABNAETCA NOTeHUMaNbHbIM yoexuLLem ais
MaykoB M HaceKOMbIX. 3aCOpPeHMA ra3onoAatoLLMX KOMMOHEH-
TOB MOTYT MPenATCTBOBaTb MOTOKY rasa v CHU3WUTb MOLLHOCTb
YCTPONCTBa WAV AaXKe MPUBECTU K OMacHOMY BO3BPATHOMY



BOCM/IAMEHeHWNIO. YCTpaHUTe 3aCopeHus, Kak OnmcaHo B
rnase «O4nCTKa 1 TeEXHUYEeCKoe 0BCYXKMBaHMEY.

m  Hukorga He ocTaBnsaiTe rpunib 6e3 NpucMoTpa, Koraa oH
paboTaeT. ECM Nnams noracHeT, HeMeLJ/1IEHHO 3aXruTe ero
CHOBa WK 3aKPONTE ra3oBbli GanIoH.

m [lpy NoABNEHMN 3anaxa rasa nepekpomnTe Nofavy rasa Ha
6annoHe 1 noracmTe BCe NCTOYHUKM OTKPbITOrO NiamMeHu.
He BKJIIOYaiTe HUKAKMX 3NeKTPUYECKMX YCTPONCTB. Mpex e
4yeM CHOBa WCMosb30BaTh rPUIIb, ONpefennTe 1 ycTpaHuTe
NPUYMHY yTeuKHM rasa.

m  Cnegute, 4Tobbl 6Mt0AA, CopepyKaLLme 6osblIoe KOMMYECTBO
pacTUTEeNbHOrO Macsla UK Xnpa, He neperpeBanncy. He
CTaBbTe Ha rpuJib eMKOCTel, B KOTOPbIX HAXOAMUTCA pacTu-
TenbHOe Macslo.

m He TywmTe ropawmi xump sogon! OTklouMTe Nofady rasa Ha
ra3oBom 6annoHe. HemMe[IeHHO BbIK/IIOUNTE BCE FOPENiKA 1
3aKpoWTe KPbILLKY, MOKa OFOHb He MOracHeT.

m [Mocne ncnonb3oBaHus cpasy OTK/OYMTE Nofavy rasa
Ha rasoBom bGanoHe.

m He HakpbIBanTe rpusb, MOKa OH He OCTbIHET.
3anpeLyeHo BHOCUTH J1loGble U3MeHeHUs B YCTPOMUCTBO!
Jltloboe n3MeHeHVe yCTPOMCTBA MOXKET ObITb OMacHbIM.

m 3anpeLleHo BHOCUTb JIloOble M3MeHEeHUA B KOMMOHEHTDI,
onnombupoBaHHble NPon3BOAUTENEM WX €ro npepacTa-
BUTENEM.

m  Bo n3bexaHne onacHOCTEN PEMOHT pa3peLleHO BbIMOHATb
TOJNIbKO NPOU3BOAUTESTIO WU CEPBUCHOWN cnyXkbe. Ecnin
Bbl OOHaPY>K1Te NOBPEXAEHNA NN HEUCNPaBHOCTK, obpaTu-
Tecb B CEPBUCHYIO CNy>KOY (CM. 061105KKy 3TOro pykoBOACTBA
no cbopke 1 KCrayaTaumm). Tpub HeNb3s NCMOJb30BaTh,
roka OH He ByAeT OTPEMOHTMPOBAH, MHaYe 3TO MOXeT
NPVBECTU K HeMpaBWbHON paboTe rpuns 1 yBeNnYnTb pUCK
nony4eHna TpaBMb.

m  YTOObI MCKNIIOYNTL OTpULLATENIbHOE BO3AENCTBME Ha (DyHK-
LMOHaJIbHble XapaKTepUCTukKn rpuna n ero BO3MoXXHoe
nospexgeHune, VICI'IOJ'Ib3yI7ITe TOJIbKO OpuUrnHasbHble NpuHag-
JIEXXHOCTU NPOU3BOANTENS.

m  Hukorga He pa3bupaiiTe pyyKy perynsatopa, ra3oblii 6anioH
UK No6OoM N3 ra3onofatoLLIMX KOMMOHEHTOB BO Bpems
MCMOMb30BaHUA FPUA.

m He TpaHcnopTupynTe rpuib C NOAKIIIOYEHHBIM ra30BbIM Gan-
JIOHOM. TPWIb 1 ra3oBbli 6aNIoH MOXHO TPAaHCMOPTMPOBATb,
npenBapuTeNbHO OTCOEAUHUB UX Apyr OT Apyra.

m  PerynspHo ouuLlainTe rpuiib, Kak onmcaHo B rnase «OuncTka
N TeXHUYeCKoe 00CNyXXMBaHMEY.

OnacHOCTU, UcxodsLlme oT ra3oBbIX
6annoHoB

m OOpaTtuTe BHMMaHue Ha cneuudurKauum NPonsBoaUTeNs
VNN NpepoCcTaByBLLErO ra3oBblii 6anoH!
3anpeLLeHo [onyckaTb AeTeit Kk ra3oBomy 6annony!

Hwnkoraa He McNonb3ynTe NOMATBIN UM PXKaBbliA ra30BbliA
GansoH.

m  Hukorga He MCNosb3yiTe ra3oBblii GannoH C NOBPEXAEHHbIM
KnlanaHom.

m  Hukorga He knaguTe ra3oBbli 6annoH. Bcerga ycraHaBnu-
BaWiTe, TPAHCMNOPTUPYITE 1 XpaHUTe ra3oBble 6annoHbl (B TOM
4uncse NycTble) B BEPTUKANbHOM U 6€30MacHOM NONOXKEHNN.

m  Hukorga He poHsAlTe rasoBbln 6annoH. He noasepraiiTe ero
yAapam, He AonycKanTe ero NoBpeXAeHNIA.

m [lpv HarpeBaHuu ra3osble 6anNoHbI MOTyT B30pBaTbCA. Hu-
Korfa He CKurawnTe ra3oBbli 6annoH. Takxke He noggepramTe
€ro BO3[eNCTBUIO BbICOKMX TemnepaTyp (6onee 50 °C) nnan
NPsSIMbIX COJTHEYHbIX Jlydein. He ocTaBnsaiTe ra3oBblii 6annoH
B >Kapkuii AeHb B aBTomobune. CneguTe 3a Tem, 4Tobbl HU
rasoBbli 6aIOH, HY ra3oBbIN LWAAHT HE Kacasncb rpuiis BO
BPEMS ero 1CMnosb30BaHWA.

m  XpaHuWTb ra3oBble H6aINIOHbI Pa3peLleHO TONbKO Ha OTKPLITOM
BO3[yxe, B MECTax C XOPOLLe BEHTUAALMEN (T. €. He Ha JiecT-
HUYHBIX KIeTKaX, He B KOPUA0paX, NPOXOAax 1 npoesaax),
BblLLle YPOBHS MOBEPXHOCTU 3eMn (T. €. He B yriybneHunsx
HU>KE YPOBHA 3eMN).

m  Heme[neHHO NOMeCTUTe HErepMeTUYHbIN Fa30Bblii GaoH
B XOPOLLO MPOBETPMBAEMOE MECTO Ha OTKPbITOM BO3[yXe,
[laiTe rasy BbIATW 1 NOLOXAMTE, NOKA OH He YNeTy4nTcs.
Mocne 3TOro BEPHUTE ra3oBblin 6anioH NPOU3BOANTENIO
C yBeLLOMJIEHVEM O HErepMeTUYHOCTM.

EC/In Bbl YyBCTBYETE FONIOBOKPYXKEHME U TOLLHOTY, NOAbI-
LUMTE CBEXMM BO3LYXOM U NPy HEOBXOAMMOCTH 06paTUTECH
3a MeOMLMHCKON MOMOLLBIO.

m [lepen Tem, Kak OTCOEAMHUTL PedyKTop AaBEHNs OT ra3oBo-
ro 6annoHa, Bcerpa 3akpblBaiTe KnanaH razoBoro GassoHa.

m  XpaHuWTb ra3oBble 6anoHbl (B TOM Ync/ie NycTble), He nof-
KJIHOYeHHble HEeMoCpeaCTBEHHO AJ1A MCMONb30BaHWS, B Herno-
CpenCcTBEHHONM BaM30CTH OT YCTPOICTBA, paboTatoLero Ha
rase Wiy 3N1eKTpUYecTBe, 3anpeLLleHo.

m [a30Bble GaNIOHbI, KOTOPbIE KaXyTCs MYCTbIMK, MOTYT COAep-
aTb OKMXKEHHDBIN ra3, No3ToMy 06paLlaTbCs C HAMW CrefyeT
Tak XKe OCTOPOXHO, KakK 1 C MOJHbIMU ra30BbIMK GanoHaMW.

TPEBOBAHUNA K TA30MOAAKOLLIM
KOMMOHEHTAM

Ipunb paboTaeT Ha CkmxeHHOM rase (Liquefied Petroleum Gas,
LPG unu ra3 LP). CkukeHHble ra3bl NponaH, OyTaH, a Takxke nx
CMeCU OCTaloTCA B ra30BOM BasifioHe npyi KOMHATHOM Temrepa-
Type v HM3KOM cTeneHn oxaTms (< 10 6ap) B XXMAKOM COCTOSIHUN.
Mpu oTKpbIBaHUM ra3oBoro bannoHa faBneHve copacbiBaeTcs,
XKMIKOCTb PACLUMPSAETCS W MePexoamnT B ra3o006pa3Hoe COCTOsSHME.

Fa3oBbIv OanoH

*  Wcnonb3ynte 6annoHbl TONbKO C NpornaHoM, byTaHom
NN CMecCbto 3TUX ABYX ra3oB. [a30Bble 6a)'U'IOHbI AOJI>KHbI
COOTBETCTBOBATb HAaLMOHa/bHbIM HOPMaM, UX pa3Mepbl
He OOJDKHbI MPeBbILLaTb yKa3aHHbIe B I/1aBe «TexHn4deckune
XapaKTepUCTUKm.

OQHOPA30BbIf ra30Bbiv 6annoH

«  ECam rpunb pa3spelleHo ncnosib3osatb ¢ O4HOPAa30BbIM
rasosbiM H6afIOHOM, NCMONb3YATE NCKITIOYNTENIBHO HAaBUHYM-
BatoLLiecst olHOpa30Bble HasIoHbI ¢ pe3bbon 7/16 Aronma
1 MakcMManbHom emkocTbto 450 r/ 800 mn.

Pen,yKTop AaBJieHnA

PepykTop faBneHus obecneymBaeT NOCTOAHHYIO NoJaYy rasa

C paBHOMEpPHbIM OaBJIEHUEM B rPUJib.

»  lVcnonb3ynTe penykTop AaBEHUA, BXOAALLMIA B KOMIIEKT
NOCTaBKW rpUsiA. ITOT PedyKTop JaBieHNA NpoTecTpoBaH
1 OTMeYeH 3HakoM cepTudmkaumm CE. OH cooTBeTCTBYeT
eBponenckomy ctangapTy EN 16129.

» Ecnu B KOMMNEKT NOCTaBKW rpuNia peaykTop AaB/eHNA He
BXOAWSI, MPUOBPETUTE pefyKTop AaB/IEHUsA, COOTBETCTBYIO-
LI ra3oBOMY BanfioHy, camocTosATeNbHO. Ybeautech, 4To
OH COOTBETCTBYET HaLMOHaIbHbIM HOPMaM.

Fa30BbIN WNAHT

* lcnonb3yiTe ra3oBbIv LAAHT, BXOAALMIA B KOMMIEKT
NOCTaBKW rpuadA. ECnn B KOMMAEKT NOCTaBKN He BXOANUT
ra3oBbli LWAHT, NPUOBPeTUTE ra3oBbll LLUIAHT, COOTBETCTBY-
IOLLMIA HALMOHAIbHbIM HOPMaM.

« [InvHa ra3oBoro wwiaHra (Mnu WiaHronpoBoOAa) He JoKHa
npe.bIWaTh 1,5 M; OH [O/KEH COOTBETCTBOBATL TPebOOBaHN-
AM ctaHgapTta EN 16436-1.

« OO6paTtute BHMMaHWe Ha TpeboBaHWA HaLMOHabHbIX HOPM
1 3aMeHWTe ra3oBblIl LLAHT, eCY 3TOro TpebytoT HOPMbI
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NN eC/I MaKCUMasbHbIN CPOK MUCNoJsib30BaHUA ra3oBoro
LfiaHra ncrek.

I'Iepe;:L Ka>XXabIM NCNoJib3o0BaHnemM y6e,EI,VITer, YTO ra3oBblI
LUaHI He nmeeT neperl/l6os, Pa3pbIiBOB, NMPWU3HaKOB N3HOCa.
3anpeu_LaeTcr-| BBOOWTb rpuvsib B SKCrlyaTauuto, ecsm ra3oBbili
LnaHr nMeeT NOopUCTOCTb NN NOBPEXOEHNA.

YKA3AHNA NO CBOPKE

OBPATUTE BHUMAHMUE!

XpaHuTe ynakoBOYHbI MaTepyas B HELOCTYMHOM L1 Ma-
NeHbKUX AeTel 1 KMBOTHbIX MecTe! CyLLecTBYeT ONacHOCTb
yOyLUbS.

LLlarn cbopkm nokasaHbl Ha PUCYHKaX B KOHLLE 3TOrO pyKo-
BOACTBa Mo cbopke 1 3KCnayaTaumm. BoinoniHWTe U B Npa-
BWIbHOW NOC/Ie[0BaTeNbHOCTU. HeHapneXalminm MoHTaXX
MO>KeT CTaTb UCTOYHUKOM OMNMAacHOCTH.

Micnonb3yiiTe TONbKO MOMHOCTbIO COOTBETCTBYIOLLIME UHCTPY-
MeHTbI B MAeanbHOM paboyeM COCTOSHWUN. VI3HOLLEeHHble Uan
HeCOOTBETCTBYIOLLME NHCTPYMEHTbI He NMO3BOSAT JOCTAaTO4YHO
HaAEeXHO 3aTAHYTb BUHTbI, TAkK)Ke OHW MOTYT NOBPEeAUTb BUH-
Tbl TaK, YTO UX HEBO3MOXHO Oy[eT 3aBUHYMBATb.

YbepuTech B HaNMYMM LOCTaTOYHOrO MecTa afis cbopkuy,

npu HeobXoLMMOCTM UCMONbL3YITE KOBPWK, YTOObI 3aLLm-
TUTb FPWSb WY YyBCTBUTESbHbBIE HaMObHbIE MOKPLITUA OT
LapanuH.

Cobupalite rpu/ib Ha POBHOW rOPU30HTaSIbHOWM NMOBEPXHOCTY,
4TObbI OH HEe MepeKoCUCA.

Mpu cbopke He NpunaranTe YpeaMepHbIX YCUITNIA.

CHayvana 3aTaHuTe pe3bboBble COeAMHEHNS BPYYHYIO, U NNLLb
y6eamBLINC B NPaBUIbHOM BbINOSIHEHUN LUAra, 3aTAHUTE UX
OKOHYaTesIbHO. B MPOTUBHOM Cryyae 3TO MOXET NPUBECTU

K HexkenaTeslbHOMY HamnpsiKeHWo.

3aTAHUTE ranky Ao ynopa, 3aTem MOBEPHUTE eLLe Ha YeT-
BepTb 06opoTa. He 3aTArnBariTe pe3bboBble COeMHEHNA
CJIULIKOM CUJIbHO!

NOAKJTIOMEHUE TA30BOIo
BAJIJIOHA

OBPATUTE BHUMAHMUE!

Mepen noakItoYeHem razoBoro 6annoHa obpatuTte BHUMA-
HWe Ha rnaBy «TpeboBaHUsA K ra30mMoLatoLLMM KOMMOHEHTaM».
3amMeHy ra3oBoro 6asnsioHa NPoBOAWTE TONIbKO Ha OTKPbITOM
BO3[IyXe UM B XOPOLLUO MPOBETPYBAEMOM MOMELLeHN BAANN
OT WCTOYHWKOB BOCMIaMeHeHWs (HanpyMep, CBeYen, curaper,
LIPYrUX YCTPOMCTB-UCTOYHUKOB MaMeHw).

Bce coeuHUTENbHbIE 3/1IEMEHTbI LO/IKHbI BbITh YACTLIMA

1 HenoBpeXAeHHbIMU.

[a30Bblin GaNIoOH He AOKEH COMPUKACcaTbCA C ropAYUMU
YacTAMY FPUNIS UK NOABEPraTbCA TEMOBOMY M3NYYEHWIO.
[a30Bbl LWMAHT He JOJIKEH NMOABEPraTbCs HATAXKEHUIO, Nepe-
Kpy4MBaTbCA UM NepernbaTbCs 1 KacaTbCsa rpus.

Mocne nopcoeavHeHvs razoBoro 6annoHa yoeauTecs, YTo
BCe COeLIMHEHUsA repMeTuYHbI (CM. rnaBy «lpoBepka Ha rep-
METUYHOCTbY). MPUKPYTUTE PeayKTop AABNEeHWsA, Npunaras
TOJIbKO ycuame pyk! He NCcnonb3yiiTe HUKAKNX MHCTPYMEHTOB,
4TObbI HE MOBPEANTb YNIOTHEHME KlamnaHa M He HapyLUUTb
repMEeTUYHOCTb.

Ecnn B KoMniekT nocTaBky BaLLero rpusia He BXOOWIN PeayKTop
[laBJIeHNA UW ra3oBblI LLNaHT, Nprobpetute mx. Mpu 3TOM yuu-
TbiBaliTe TPeOOBaHUA HALMOHaNbHbIX HOPM U XapaKTePUCTUKK,
yKa3aHHble B rnase «TpeboBaHMsA K ra3onoAatoLLMM KOMMOHeH-
TaM» — «PefyKTop AaBAeHUA» UK «[a30BbIV LUAAHTY.

YcTaHoBWTe COOPaHHBbIN rpusb Ha OTKPbITOM BO3AyXe Ha
YCTOMYMBYIO, FOPU30HTasIbHYIO U POBHYIO MOBEPXHOCTL. Y0be-
OUTeCh B HAIMUYMM [OCTaTOYHOMO CBOOOAHOMO MPOCTPAHCTBA
CO BCex CTOpoH. Mpu BbiIbope MecTa yCcTaHOBKM cobntofarite
TpeboBaHWA rnaBbl «YKa3aHUA No 6e30nacHOCTU».

Mpun HeobxoaMMOCTM 3abn0KMpYNTe Koneca ¢ hrKCaTopomMm,
[Ns 3TOro noepHUTe GapallkoBble ranku.

Bce pyuku perynatopa OOKHbI HAXOOUTLCA B BbIK/TIOYEH-
HOM MOOXeHUN (CTpesika Ha pyyKe perynstopa ykasbl-

BaeT BBepx). ECIM pyyka perynatopa HaxoAuTca B Apyrom
MOJIOXKEHWW, HAXKMUTE PYdKYy Peryiatopa n noBepHUTe ee

B BbIKJIFO4YEHHOE MNoJs1Io>KeHNe.

MocTaBbTe ra3oBbiin 6aNNoOH BEPTUKASIbHO Ha 3eMII0 PALOM
¢ rpunem (puc. €). KnanaH razoBoro 6ansioHa fo/mKeH ObITb
3aKpbIT.

Y6epuTech, Y4TO 30Ha BOKPYT rpusis 1 ra3oBoro 6asnsioHa
nerko focTynHa u ceobofHa oT NtobbIX NpeaMeToB.

ECNM ra30BbIli LWNAHT elle He NOACOEANHEH K TPUIO, MOACO-
e[VHWTE OOMH KOHeL, ra30BOro LUaHra K ra3oBoMy LUTyLiepy
Ha rpune, a Apyron KoHeL, K pefykTopy AaBfieHus, Npu ero
Hannunu. Bup KpenneHns 3aBUCUT OT MCMOJSTHEHWS Fa30BOrO
LUNaHra, KOTOpoe B CBOK OYepefb 3aBUCUT OT CTPaHbI.
MofAcoeanHNTe penyKTop AaBNEHWA, Kak ONMCaHO B COOTBET-
CTBYIOLLEM MHCTPYKLMW. ECAIN MHCTPYKLUMM K peflyKTopy [aB-
JIEHUA HET, HUXKE OMNMCaHbl HEKOTOPbIE BapUaHTbI MOLAKIO-
YyeHua. MPUMEYAHWUE: nnntoctpaunm Moryt HesHaumTes1bHO
OT/INYATHCS.

Mocne NoaxJItoYeHns ra3oBoro 6asoHa BbINoHUTE NPOBep-
Ky Ha repMeTUYHOCTb (CM. rnaBy «[1poBepKa Ha repMeTnY-
HOCTb).

®

MbI pekomeHZyem BO BPeMsA MCMOb30BaHUA MOCTaBUTb
rasoBblin 6anNoH pALoOM C rpunem.

BmecTe ¢ Tem BO Bpems 1 Noc/ie UCMOb30BaHWA ra3o-
BbIl 6aNIOH MOXHO XpaHUTb B TyMOe, ec/in ero pasme-
Pbl He MPEBbILLAIOT YKa3aHHbIX MakCMMalbHbIX pa3MepoB
(cM. rnaBy «TexHUYeckne xapakTepucTukmy). NMomectmte
rasoBblin 6anoH B NpeayCcMOTPeHHOe Ans Hero yriy6ne-
HVe B OHULLE.

YcTaHOBKa pegyKTopa AaBJieHus

PenyKTOp OaBneHnsa C NeBon pe3bbon
(puc. D)

1.

BpyyHyto HakpyTWTe peayKTop AaBneHus Ha pe3bby knana-
Ha rasoBoro 6annoHa. ObpaTuTe BHMMaHWe, YTO 3TO fieBas
pe3bba, OHa 3aKpy4nBaETCA NPOTUB YACOBOW CTPESIKN.

YT06bI Ha4an NOCTynaTh ras U MOXHO BblsI0 NOSIb30BaTLHCA
rpwiem, NoBepHWTe KnanaH (a) Ha ra3oBom GasnnoHe NpPoTyB
4acoBoW cTpeniku. YTobbl 3aKpbIThb KanaH, NoBEPHUTE ero no
4aCcoBOW CTperKe.

Pe,u,yKTop OaBJIEHNA C pbl4arom
(puc. E)

1.

MepemecTuTe pblyar peaykTopa aasneHus (b) B nonoxeHne
BbIK/TOUYEHWS.

Mpv>XMKTE pefyKTop LaBeHus K KnanaHy ra3oBoro 6anfioHa
[0 CJIBILUMMOTO LUEeyKa.

lMepeBenuTe pblyar B MOMOXEHUE BKIIIOYEHUS, YTOObI Havan
BbIXOAWTb a3 1 MOXHO OblI0 Ha4aTb UCMOJIb30BaTh MPUIb.
YT06bI OCTAHOBWTHL NMoJaYy rasa, nepemMectuTe pbiyar B noso-
>KEHVEe BbIKJTIOYEHWS.

PeaykTop OaBneHna C MaH>XeTow
(puc. F)

1.

MepemecTuTe pblyar peaykTopa aasneHus (b) B nonoxeHme
BbIK/TOUYEHNS.

2. CaBvHbTE MaHXeTy pefyKTopa AaBJeHVs BBEPX U YAEPXKM-

BaiTe ee B TaKOM MOJIOXKEHMNN.



3. TpuxmMunTe pepyKTop AaBheHUs K KfarnaHy ra3oBoro 6annoHa
W CABUHbTE MaHXETY BHK3, 4TOObI 3ahnKCMPOBaTh peayKTop
[laBieHus.

4. ECnu pefyKTOp AaBNeHUsA He 3allefikHETCs, NOBTOpUTE eLle
pas.

5. TepeBeauTe pblyar B NOMOXKEHME BKJIHOYEHUA, 4TOObI Havas
BbIXO[IUTb ra3 N MOXHO 6bISI0 HAaYaTb UCMOJb30BATb MPUSIb.
YTobbl OCTaHOBMTHL NMoJavy rasa, NnepemMecTuTe pbiyar B noso-
eHue BbIKJIIoYeHUA.

CHATHe penykTopa AaByieHUA

1. Y6epuTech, YTO KnanaH Ha ra3oBoM HasnoHe Unn pefykTope
[aBJIeHNA 3aKpbIT.

2. OTKpOWTE pyyKy perynatopa Ha rpusie, 4Tobbl OCTaBLUNIACA
ras Bbllles U3 CUCTEMbI.

3. YT0BblI CHATbL peayKTop AaBneHus, AeNCTBYTe B NOPALKE,
obpaTHOM [eNCTBMAM MNpU YCTaHOBKE.

NMPOBEPKA HA TEPMETUYHOCTb

OBPATUTE BHUMAHMUE!
HuKorza He NpoBepsANTe HanMuKe yTeyek rasa ¢ NoMo-
LLbtO OTKPbITOro orHs! Mepep NpPoBepKoi Ha Hannyme
yTeuek y6eauTech, YTo NobAN30CTU HET UCTOYHMKOB
OTKPbITOrO OTHS Y UCTOYHUKOB MCKP. VCKpbl nav nnams
MOryT CTaTb NPUYMHOW B3PbIBa, KOTOPbIN B CBOIO OYepespb
MOXET MPUUYMHUTD CEPbE3HbIE UN JaXe CMepTeslbHble
TPaBMbl, a Tak)Xe MaTepuanbHbIi yLLepo.

Mocne NepBOro NOAKIOYEHUS, NMOCIE KA 0N 3aMeHbl ra30BOro
6asinioHa UK eCNv FPUIIb HE UCTIOSb30BaICA B TEYEHWe ANNTENb-
HOro Meproaa BpemeHu, HeobxoAMMO NPOBEPUTL BCe ra3onofa-
IOLLIME KOMMOHEHTbI Ha TEPMETUYHOCTb 1 YOEAUTLCA, YTO ras He
BbIXOZAUT U3 KaKoro-nmbo coeamHeHus.

EC/v BaLl peayKTop OABEHWs OCHALLEH MaHOMETPOM, AJist
MPOBEPKY Ha FePMETUYHOCTb BbIMOIHUTE YKa3aHWA UHCTPYK-
UMM K pefyKTopy AaBfeHys. B NPOTUBHOM Ciydyae UCnosnb3yiTe
VIMEIOLLIEECs B MPOAAXE CPEACTBO [/ MOUCKa yTeueK 1 creayinTe
VHCTPpYKUMAM npoussoauTens. MpoBepka Ha repMeTUYHOCTb
Ha C/lyX He ABNAETCA HajeXXHoM!

COBETbI MO NPUTOTOBJIEHUIO
NMPOAYKTOB HA IPUJIE

1. Tepepn HayanoM NPUroTOBEHNA NPOLYKTOB Ha rpusie NOAro-
TOBbTE BCe, 4TO BaM /1A 3Toro notpebyetca. Mpu npuro-
TOBJNEHWW Ha rpuie BaM HY>XHO ByaeT NOCTOAHHO CNeanTb 3a
rpunem v NpogykTaMu, KoTopble roTOBATCA Ha rpune, 1 He
NpUAETCA BO3BPALLATLCA Ha KYXHIO.

2. Tlepef, NpUroToBJEHNEM MACO AONIKHO ObITb KOMHaTHOM
Temnepartypbl, 3TO HEOOXOAUMO A NOMHOW Y PaBHOMEP-
HOW rOTOBHOCTW.

3. Vcnonb3yiiTe ynctble pewweTkun rpunsa. Ecav Ha pelueTke
rPUNA eCTb OCTaTKM MWLM, HOBble NPOAYKTbI, KOTOPble roTo-
BATCA Ha rpue, NPUNMHYT K HUM.

4. Cnerka cmasaHHble Mac/ioM MPOAYKTbI NOAPYMAHMNBAIOTCA
60os1ee paBHOMEPHO M MeHbLLEe MPUANNAIOT K peLLeTke rpuns.

5. CMa)KbTe YyryHHble peLleTKW nepes npuroToBeHem
NPOAYKTOB Ha rpune pacTuTeNbHbIM Mac/ioM, YToObl Npo-
LYKTbl He NPUANMaNN K HAM.

6. Bcerpa pasorpeBanTe rpuib Mnpu 3aKpbITON KPbILLKE,
4TObbI MPOAYKTbI, FOTOBALLMECA Ha FpWle, He MpUAUNanu
K peLleTKe rpuns U nx MoxHo 6bino 6bICTPo 0OXapuTh.
Kpome TOro, npm 3ToM Cropat octaTku nocine npefablayLLero
NPWroToBNEHNA NPOLYKTOB Ha rpuse. [laxe ecau Bbl XoTuTE
rOTOBUTbL MPU CPEAHEM WM HU3KOM YPOBHE Harpesa, BaM
HY>KHO MpefBapuTeSIbHO Pa3orpeTb rpusib.

7. Tonoxute He o4eHb 6OMbLLIOE KOJIMYECTBO NPOAYKTOB Ha
peLueTky rpunda. OctaBbTe MeXAy Kyckamu NpoayKToB JoCTa-
TOYHO CBOOOAHOIO NPOCTPAHCTBA, YTOObI X ObIN0 yA0OHO
[ocTaBaTtb U nepemMeLLaTb.

8. Ecnu Bbl ncnonb3yete MapuHapg, COyc U rnasypb € BbiCO-
KM Coflep>XXaHreM caxapa wiav gpyrue nerkoBocrniaMeHsto-
Lneca NHrpeaneHTbl, HaHOCUTe X ToNbKo 3a 10-15 MUHYT
[0 OKOHYaHMUA NPUroTOBNIEHUA Ha Fpune.

9. Mol pekoMeHyeM BO BpeMA NPUroTOBJIEHNA NPOOYKTOB Ha
rpuie paep>kaTb KPbILKY 3aKPbITOW. 3TO CHUXKAET prUCK
BO3HMKHOBEHMA A3bIKOB MJIaMeHW, a NPOAYKTbI Ha rpune
roToBATCA GbICTPee N paBHOMepHee. He OTKpbIBaiTe KPbILLIKY
CJIMLLIKOM 4acTo, YToObl MPOBEPUTL FOTOBALLMECS Ha rpue
NPOAYKTbI, YTOObI M36eXKaTb U3NNLLIHEro NoCTyrnieHNs BO3ay-
Xa, a TaKkXKe yTeyku Tenaa u abima.

10. YTOObI Ha CTelKe OCTaNCst HEMOBTOPUMbIV OTNEYaTOK peLleT-
KW rpuns, a Takxke noAsuaachk anneTUTHaA XpycTALlan Kopou-
Ka, CTeNK He HY>XHO YacTo nepeBopa4ymBaTth. B 6onbLUNH-
CTBE CJly4aeB NPOAyKTbl, FOTOBALLMECA Ha rpune, cieayet
nepeBOpaymnBaThb TONIbKO OAMH Pa3 M TOJSIbKO NOcJe TOro, Kak
OHV NPUOBPETYT HY>XXHbIN LBET. OTO NPefoTBpaLlaeT Takxe
CINLLKOM HaCTOe OTKPbIBaHME KPbILLKN.

11. ToToBble MPOAYKTbI Bbl MOXETE BbINOXUTb Ha peLueTKy
D1 NoAorpeBa, YToObl OHU HE OCTbININ, NOKA Bbl FOTOBUTE
apyrve npofyktbl. O6paTuTe BHUMaHMe, YTO NPOLLECC UX
NPUroTOBNEHNA NPW 3TOM NpoJosixkaeTca. MNoka Ha peLueTke
rPWAA Ha CUIBHOM OrHe OyLEeT XKapuUTbCA MACO, Ha peLleTke
[NA NOAOrpeBa Bbl TakXKe MOXeTe NofkapuTb Bynoukun ons
rambyprepos nnm 6epexxHo NPUroToBWUTb OBOLLM, MOPENpPO-
OYKTbl 1 Ap.

npﬂMOE N KOCBEHHOE NPUroToBJiIeEHUE Ha rpune

onIMOG NPUroToBJIEHNE Ha Fpusie

3TO KJlaCCUYeCKUI BapUaHT, KOrAa roTOBALLMECS Ha rpuie
NPOLyKTbl pacrofaraTcs HeNoCPeACTBEHHO Hag, ropesnkoit. Co-
OTBETCTBEHHO, MPOLYKTbl FOTOBATCA HA CUSIbHOM OrHe. [o3ToMy
TaKoW MeTO[, XOPOLLO NMOAXOAWT [N NPOAYKTOB ¢ 6osee KOPOT-
KMM BpeMeHeM MPUroTOB/IEHNS, He MPeBbILLIAOLWMM 30 MUHYT,
a Takke 415 BbICTPOro U CUbHOTO 0BXKaprBaHUs, HaNpUMep,
ramMbyprepoB Uu CTENKOB. Tak MOXHO MOAYYNTb BKYCHYHO
KOPOUKY, B TO BpeMs KaK BHYTPEHHSS YacTb NPOLyKTa OCTaeTcs
COYHO.

KocBeHHOe npurotoBfieHne Ha rpue

3[eChb TeMI0 NCXOAMUT OT FOPesiok PALOM C FOTOBALLMMUCA Ha
rpunie NpoayKTaMu, a ropesika HemoCPeACTBEHHO MO HUMK
OCTaeTCA BbIK/IOYEHHON. [p1 3TOM KpbILLKa 3aKpbITa, Y4TOObI
TEnso He YXOANUIO B CTOPOHY. Mbl peKoMeHayeM 3TOT MeToz,
I'IpVIFOTOBJ'IEHVIFI Ha FpI/IJ'IE ana I'IpO,EI,yKTOB C ANnTEeNIbHbIM Bpeme-
HEeM I'IpVIFOTOBIIeHVIFI, TaKUX KakK CBUHbIE pE6prLIJKI/I, pBaHaﬂ CBU-
HVHa 1K Lenas ntuua. Takum xe crnocobom MoXHO BepexxHo
rOTOBUTb PbIOY 1 OBOLLM.

Bbl TakXKe MoeTe KOMOMHMPOBaTL 06a MeTofa NPUrOTOBNEHMS
Ha rpune: cHadana obkapbTe Ha CUJIbHOM OTHe, a 3aTem bepex-
HO [OBEAUTE 10 FOTOBHOCTW.
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NCNOJIb3OBAHUE

Hauyano ncnonb3oBaHuA rpuvnsa

OBPATUTE BHUMAHMUE!

Mepep NepBbIM UCNOIb30BaHMEM FPUA NPOKaaUTe rpusb
BMeCTe C peLleTKaMu rpuisa 1 BCeMU NPUHAAJIEXHOCTAMY,
KOTOPble BCTYNatoT B HEMOCPELCTBEHHbIN KOHTAKT C MULLEBbI-
MW NPOAyKTaMK, YTOObI yAanuTb OCTaTKM TEXHOOMMYECKNX
3arpsAsHeHui. [1na 3Toro HarpeeanTe rpuiib NpW 3aKpbIToON
KpbILLKE Y MaKCUManbHOW TemnepaTtype He MeHee 20 MUHYT.
Mocne oCTbIBaHWA 04MCTUTE NPUHAANEXHOCT. OBpaTnTe BHUW-
MaHue Ha rnasy «O4ucTKa 1 TexHnYeckoe o0bCy>KnMBaHmey.
Mcnonb3ywTe rpusib ToNIbKO yOeamBLUMCD, YTO BCe AeTanu Ha-
XOLATCA Ha CBOMX MecTax, a rnoLuarosasi cbopka rpuns bbina
BbIMOJIHEHA B COOTBETCTBMM C 3TUM PYKOBOLCTBOM MO COOpKe
1 3KCnIyaTaumm.

Mepef, KaXabIM UCNOJIb30BaHNEM ybeanTech B OTCYTCTBUM
NOBPEXAEHNI FPUIA U NPaBUIbHOCTY €ro NOAK/OYEHNA.
Mpw BbIGOpe MecTa yCTaHOBKM cobntopaiite TpeboBaHUA
rna.bl «YKasaHus no 6e3onacHoCTu».

Mepef KaXAbIM UCNONb30BaHNeM ybeanTech B NPaBUIbHO-
CTV NOAKIOYEHWs ra30Boro HanioHa v peaykTopa AaBneHus,
a TaKKe B repMeTUYHOCTN BCEX Fa30MOAat0LLIMX KOMMOHEHTOB
(cM. rnaBbl «MofkoyeHne razoBoro 6annoHa» u «fMposepka
Ha repMeTUYHOCTbY).

MpoBepAnTe rpunb nepes KaxxabiM UCNONb30BaHMEM Ha
HaJIn4mne OTNOXKEHWIN XXMNPa. YOanuTe JIMLLHWN KNP, ONOPOXK-
HUTE 1 OYMCTWTE BCE YacTW cucTeMbl Ana cbopa Xmpa, YTobbl
He [oMyCTUTb MaCJIAHOrO Noxapa (CM. rasy «O4ncTka u Tex-
Huyeckoe 06Cy>K1BaHMEY).

He 3actunavite cuctemy cbopa xupa uam kamepy rpuns
atoMuUHNeBol HoNbron AN Apyrow nieHKom.

Bo Bpems po3xura KpbiLLKa JOSKHa OCTaBaTbCA OTKPbLITON.
3axuranTe Kaxayto ropenky oTAeNbHO.

Ecnv nnama racHeT nnu ropenka He 3aKuraeTcs, noBepHuTe
COOTBETCTBYIOLLYIO PYYKY peryifatopa B NOJIOXEHME BbIKIIIO-
yeHus. MopoxanTe oT 2 [0 5 MUHYT, 4TOObI ra3 paccesscs,
3aTeM MOBTOPUTE MOMbITKY. B NPOTUBHOM Cly4ae 3T0 MOXeT
NPUBECTU K BOCM/IAMEHEHUIO.

Mpun po3xure ra3oBoro NjiamMeHn He HakKNOHANTECh Hag,
paboyel NOBEPXHOCTbIO rPWA, Tak Kak Npu CKOMAeHUW rasa
B KaMepe rpusia MOoXeT NPOM30MTIN BOCNIaMEHeHMe.

YT06bI HE JONYCTUTL OXXOroB 1 06BapuUBaHWSA, HUKOr4a He
neiTe BOAY Ha ropaYvmn rpusib.

OTKpOWTE KPBbILLKY.

YbepauTech, YTO BCe PyYKkUN perysisTopa HaXofsaTCa B BbIKITIO-
YEHHOM MOIOXKeHUN (CTPenka Ha pyyKe perynsaTopa ykasbl-
BaeT BBepX). ECnn Kakaa-To pyyka perynstopa HaxoamTcs

B JpyroM MOJIOXKEHUN, HAKMUTE ee 1 NOBEPHWTE B NMOoxe-
HUe BbIK/IOYEHUS.

OTKpoWTe nofadyy rasa Ha ra3oBom HannoHe.

Kaxxpan ropenka vmeeT COBCTBEHHYIO CUCTEMY PO3XKUra U No-
3TOMY 3aXKWMraeTcs OTAebHO: HaxXmuTe pyyKky perynatopa
HY>KHOW ropesikin 1 NoBepHUTe ee B nosnoxeHne Max (Makcu-
MaJsibHas MOLLHOCTb) (puc. G). BkitounTca nofgaya rasa.

Mpur Nbe303aXxKmMraHnm OAHOBPEMEHHO CO3aeTcs 1UCKpa, no-
sIBfIeHVe KOTOPOW COMPOBOXKAAETCA XapakTepHbIM TPECKOM.
MpoBepbTe, 3aXraach v ropenika: OCTOPOXHO NOCMOTpUTE,
BbIPbIBAKOTCA NN A3bIKW NIIAMEHN U3 FTOPENKM.

Ecnu ropenka He 3axrnacb, NOBEPHUTE PyyKy perynsatopa

B MOJIOXKEHWE BbIKJTIOYEHMA 1 MOBTOPUTE NOMbITKY MPUMEPHO
yepes 2-5 MUHYT.

®

MpwW Nbe303axxnraHUy NOJOXKAMTE NOCSIe 3aXKMraHNUs
HECKOJIbKO CEeKYH[, MpeX/e YeM OTMyCTUTb PyYKy pery-
NIATOpa, YTOObI MaMs He noracsio.

7.

Takum xe 06pa3om 3axruTe gpyrue ropesku.

MpuroTtoBneHne NPoAyKTOB Ha rpune

OBPATUTE BHUMAHMUE!

Mpun OTKPLITUN KPbILLKX MOXET BbIXOAWTb ropaymi nap. Mo-
3TOMY [ilep>KUTe FONoBY U PyKW NoJasiblie OT OMacHOW 30HbI.
CyLLecTByeT onacHOCTb obBapuBaHus!

Mcnonb3ynTte NpvHagnexXHoCTV 418 rpuasa ¢ AUHHBIMA
>KapOMNPOYHbIMU py4KamMu.

Mocne Toro, Kak ropenku 3aXXrnmcb, pa3orpenTe rpuib:
3aKpONTE KPbILIKY 1 NOJOXAWTE, NOKa TEPMOMETP /1A
KPbILLKWN HE MOKaXXeT HY>XHYIO TemrnepaTypy.

Mocsne pasorpeBa HeHY>KHble FOPESIKM MOXXHO BbIK/TIIOUNTb.
[1A 3TOro NoBepHUTE COOTBETCTBYIOLLIME PYYKU perynaTopa
B MOJIO>KeHWe BbIK/TIOYEHUA.

OTKpOWTE KPbILLKY 1 NOSIOXMTE NPOAYyKTbl AN NPpUroToBe-
HWA Ha rpue Ha peLleTKy rpuna uan gpyrne npuHagiexHo-
CTW, KOTOPbIE Bbl UCMONb3YyeTe.

Ecnu B Kamepe rpuna HyxKHa BbiCOKasa TemnepaTtypa s
PaBHOMEPHOrO NMPUrOTOBEHMA NPOAYKTa CO BCEX CTOPOH,
3aKpOWTe KPBbILLIKY.

Mpy HeOH6XOAUMOCTY YMEHbBLUNTE MOLLIHOCTb FOpesiku, AJiA
3TOro BpaLLanTe pyyky perynstopa B HarnpasneHun Min (Mu-
HMMasbHAA MOLLIHOCTD).

Kak TonbKo roToBALLMECA Ha rpune npoaykKTbl AOJIKHbIM 006-
pa3oM NOAPYMAHATCA, NepeBepHNTE NX WnnuamMmy oana rouna.

MpurotoBneHue nuia Ha 6OKOBOW ropeske
(3o0Ha cooK)

OBPATUTE BHUMAHMUE!

[na NpuroToBneHns NULM Ha GOKOBOW ropesnike NCrnosb3yi-
Te TONbKO Ty MNOCYAY, KOTOpasa NPUrogHa An1sa UCnosib3oBaHuA
Ha rasoBbIX MnTax.

[vameTp nocyabl fOSIXKeH CcOCTaBnATb 12—24 cM, 3To Heob-

XOOMMO [151 HAAEXHOWN YCTaHOBKM Ha GOKOBYIO rOpesiKy.

MofHUMUTE KPbILLKY BOKOBOW ropesiki 1 MCNosb3yinTe ee Kak
rasoByto KOH(HOPKY A NPUrOTOBIEHUS FAPHUPOB 1 COYCOB
NpAMO Ha rpune.

MpekpallieHne ncnosib3oBaHUA rpuns

1.

2.
3.
4

OTkNtounTe Nofady rasa Ha ra3oBom HannoHe.

MoBepHWTe BCe Py4kU perynatopa B NOSOXKEHWE BbIKIOYEHNS.
[aviTe rpuio oCTbITb, Npexze Yem nepemMeLLaThb ero.

Mocne OCTbIBaHWS OUMCTUTE FPUSb (CM. rnaBy «O4MCTKa 1
TexHUYyeckoe obcyKmMBaHme). YpeamepHoe HakomnieHne
OCTaTKOB MULLM W KYJIMHAPHOMO XMpa MOXET NPUBECTM K Tak
Ha3blBaeMOMY MaC/IAHOMY MoXapy.

OYNCTKA N TEXHUNYECKOE
OBCJTY>KXUBAHUE

OBPATUTE BHUMAHMUE!

Mepepn o4ncTKON JariTe BCeM HacTAM LOCTaTOYHO OCTbITh,
4TOObI OHU He BbLIN FOPAYUMM U K HUM MOXKHO ObINIO NpUKa-
caTbCA.

He ounwanTe knanaH pegykTopa fasneHusl B knanaHe nmetot-
CA OYeHb YyBCTBUTE/bHbIE KOMMOHEHTbI, KOTOPbIE MOXHO MO-
BPeUTb Jaxe Npu He3Ha4YMTeSIbHOM KOHTaKTe C MOCTOPOHHU-
MW NpegmMeTamu. He norpy>ante peflykTop AaBneHUs B BOAY.
OymLaTh ra3oByto CUCTEMY pa3peLleHO TOJIbKO KBannuum-
poBaHHOMY crielmanucty. Hu B koem ciyyae He pasbupariTe
610K ynpaBneHus.

He ponyckanTe nonagaHuna Brarn BO BHYTPEHHIOK YacTb
ropesku!



m He norpyxa¥iTe rpuiib B BOLY U HE MOITE €ro 13 LUsaHra.
B rasonogfatoLLyie KOMMOHEHTbI Y KOMIMOHEHTbI 371EKTPOHHO
CUCTEMbI He AOMKHA MOMaaaTh XXMOKOCTb.

m [lepen ounCTKOM KOpryca rpus OTCOeAMHUTE ra3oBbli
6ansnoH.

m  Huikorga He neiiTe X0I0AHYI0 BOAY Ha ropsume Yactu. 310
MOXET MPUBECTU K 0XKOraM 1 NMOBPEXAEHWIO MaTeprana.

m  Huikorga He ncnosb3yinTe CUPT UK Apyrie NerkoBocniame-
HSIOLLIMECA U efiKne CPefCTBa.

m  [IpyHaNEXHOCTY, BXOLALLME B KOMIIEKT MOCTaBKM, Hefb3s
MbITb B NMOCYJOMOEYHO MaLLUHE.

m [lepe[ MCNob30BaHMEM UM XpaHEHUEM BCe YacTu JOKHbI
ObITb CyXVMU.

YT1o0bbI BaLLl rpuib pafoBasl BaC JoO/roe BpeMA, ero cnegyer
cofep>KaTb B YNACTOTE. Ecnn rpusib perynapHo He O4YnLLaTh N He
06CJ'Iy)KVIBaTb, €ro MOLWHOCTb 1 XapaKTepucTtnkm co BpeMeHemM
MOTYT yXyOLINTbCA. Huskune TeMnepatypbl N HEPaBHOMeEpPHOE pac-
npenesieHne Tensa CBUAETENbCTBYIOT O HeO6XOD,I/IMOCTI/I OYUNCTKKN
ra3onofatoLLmx KOMMOHeHTOB. OCTaTky NULLKM Ha pewleTke rpunA
NprBOAAT K NPUNNNAHUIO NPOAYKTOB, FOTOBALLKMXCA Ha rpune.
OTnoxeHuA >KMpa MoryT Ctatb I'IpVIHI/IHOI;I MaC/1AHOIo No>kapa.

OuncTKa cucTeMbl c6opa >kupa (nocne KaXkaoro

MCNosib30BaHUSA)

m He ucnonb3yiite abpasmBHble YNCTALLME CPEACTBA.

«  OnopoXHsANTe U oYMLLLATe BCe YacTu cucTeMbl cbopa xupa
(NpoTrBeHb ana cbopa >upa, eMKOCTb Ans cbopa >Kmpa nim
NOAAOH AJ1A XKMPa) NoCse UK Nnepen, KaxKabIM UCNOb30Ba-
HueM. BbiIMOWTe 3TV YacTu Tenaom BOLOW, CPeacTBOM Ans
MbITbsi MOCYAbI M ryOKoW. MpoLLe BCero BbIMOMHUTL OYUCTKY
nocsie NCNoJib30BaHWA rpuns, KOraa oH eLe Tensblin (Ho He
ropaunil).

OuucTKa peLleToK rpussa n CKoBopoabl

B[ rpuna n3 YyryHa (nocne ka)kporo

MCNoJib30BaHUsA)

CkoBopoy ANA rpuia O4YNCTUTE TakMM Xe CNocoboMm, Kak 1 pe-

LLIeTKY rpuns:

1. ocTaBbTe peLleTKy rpusa B rpusie v yoanute KpynHble ocTaTku
MUY LLLETKOW /1A OYUCTKIN PeLleTKn rpuis an onaTkow.

2. He ypanuBuMmcA octatkam MuLLM JanTte BbIropeTb, AN1A 3T0-
ro: BKJHOYUTE rpusib NpUMepHO Ha 30 MUHYT Ha MakcMmalsib-
Hyto TemnepaTypy (He meHee 300 °C) 1 3aKpOINTe KPbILLKY.

3. [anTe peLueTke rpuasa OCTbITb HACTONBKO, YTOObI K HEN
MO>HO ObIIO MpYKacaTbCA, U yaanuTe ocTaTKy LLETKON.
Mpu HeobxoAMMOCTV NPOTPUTE €ro BAaXKHbIM ByMaXkHbIM
NMOJSIOTEHLEM.

4. YucTyto peLleTky rpuisa pekoMmeHgyemM npoTepeTb pacTuTesb-
HbIM Mac/IoM, 3TO HeOOXOAMMO A1 yxoha U MOArOTOBKM
K cliefytoLeMy NpuroToBIEHMIO MPOAYKTOB Ha rpuse.

Ouuncrtka 3MaJIMPOBAHHDbIX peLlleToK rpuna,

peweToK asnAa nogorpeea, 3KpaHoB ropesiok

M ApYrux sMasiMpoBaHHbIX YacTen

m He ucnonb3yiite abpasuBHbIe YNCTALLME CPEACTBA,

a TakK)Ke LWEeTKN C MeTaJJIM4ecKon LLLIeTUHOMN.

«  OuuwaliTe pelleTKy rpunsa 1 peLueTkn 4as nogorpesa nocse
KaX>k[Loro UCNonb30BaHuWs, a fpyrme KOMMNOHEHTbI — npwu
HeobXoONMOCTH.

» CockpebuTe KpynHble 0CTaTKM MULLKX M1acTMacCcoBOW nonat-
KOW UK 3aMo4mnTe B TEMJION BOAE.

+ 3aTem MCNONb3ynTe AJ1A OYUCTKM TEMYO BOLY C HeOOMbLLMM
KOJINYECTBOM CPEACTBA AN1A MbITbA MOCYAbl U ryoKy nnm
MATKYIO TKaHb.

OuncTKa pelleToK U3 Hep)KaBeloLlen CcTanm

(nocnie Ka>kaoro ncnoJsib30BaHuA)

« Oumnctute pelleTkn 13 HepxXaBetoLLen CTaaun Tenaon Bogomn
N CPeACTBOM AJ1A MbITbA NOCYAbl AN @aHTUKOPPO3UNHOM
yncTALLen candeTkon.

Ouunctka Kamepbl rpuns (Npy HeobXxoaUMocCTH)
Bo Bpemsa ncnonb3oBaHWA NCMaPAIOLLMNCA XUP U AbIM BblaeNA-
tOT yrnepom, KOTOPbIN OCaXAaeTCsa B KaMepe rpuns.

m He I/ICI'IOJ1b3yﬁTe a6pa3v|BHb|e yncrame cpencrea.

1. Y,qanMTe CO BCeX CTEHOK KaMepbl rpuaa oCTaTkn nuiim
N CKonieHnaA >XXunpa. ﬂ,)‘lﬂ 3TOr0 Bbl MOXeTe NUCMNOJIb30BaTb,
Hanpumep, nnactMacCcoByto NnonaTky.

2. 3aTem MpoTpuUTE NMOBEPXHOCTU MATKOW TKaHEBOW cafipeTKoNn.
|-|pI/I oonee CUNbHbIX 3arpA3HeHnAX Bbl MOXXeETE CMbITb NX
Tennow BoAon ¢ fobasneHnem cpecTsa 419 MbiTbA NOCyApl
1 rybkon, 3aTeM Hacyxo NpoTepeTb Heabpa3vBHOW TKaHEBOW
candeTkon.

OuYnNCTKA HAPY>KHbIX CTOPOH (npwu
Heob6XoaMuMOoCTH)

Hapy>XHble CTOPOHbI rPUIIA BbIMOJIHEHbI U3 Pa3HbIX MaTepua-
J10B, NX I'IOBerHOCTVI pa3n|/|qar0Tc;|. |-|03TOMy Mbl peKomeH,u,yeM
I'IpVIMeHFITb pa3Hb|e MeToAbl OYNCTKK, B 3aBUCUMOCTU OT BUOA
NMOBEPXHOCTW.

HOBerHOCTI/I n3 Hep>|<aBe+ou.|,e|7| CTanun

«  Wcnonb3yiite Heabpa3vBHOE CPELCTBO ANA OUUCTKU HepXKa-
BelOLLIEN CTann v CneflyriTe UHCTPYKLMAM npoussoauTtens. He
ncnosnb3ynte abpasmBHble NacTbi!

»  BMmecTo 3TOro Bbl MOXETE UCMOIb30BaTh TEMyto BOAY,
6bITOBOE MOtOLLIEe CPefCTBO U rybky. Mocie 3Toro NpomMon-
Te MNOBEPXHOCTU YNCTOW BOLOW 1 HaCyxo MPOTPUTE MATKOM
TKaHEBOW cangeTKown.

®

Ecnu rpunb nofBepraeTca BO3AENCTBUIO OKPY>KatoLLEN
cpeapl C HebnaronpUATHLIMU YCIOBUAMY, Hapy>KHble
CTOPOHbI rPUNA HeoHbXoANMO oumLLaTh Yalle. Ecnun B
aTMocdepe copepxKaTca xnopuabl v cynbduapl (0cobeH-
HO 3TO KacaeTcs NPUOPeXHbIX PaoHOB), HepXKaBetoLLLas
CTaslb TakXKe MOXET OKUCIATbCSA UM OKPaLLMBATHCA.
CosieHaa BOa, KUCIOTHblE J0Xan, 6/1M30CTb BaccenHos
N [pKaKy3u, a TakxKe Apyrvne sKkcTpemMasbHble yCioBus,
XapakTepu3ytoLLecsa BbICOKON TeMMnepaTypon 1 Bnax-
HOCTbIO, MOTYT MPMBECTU K 06pa3oBaHuIo NATeH. MHoraa
Takue MATHa NyTatoT CO PXKaBYMHOW.

MIM MOXHO Nerko yaanutb v npeaoTspatuTs: CMowTe
NATHa Tenon Boaow ¢ 6bITOBbIM MOIOLLIMM CPeCTBOM,
NMPOMOMTE MOBEPXHOCTb YNCTOW BOAOW U BbICyLLNTE. YTO-
Obl NPelOTBPaTUTL NOSABNIEHWE NATEH, OAWH pa3 B 3—4
He[lenv NpoTMpanTe BCe NMOBEPXHOCTU U3 HEpPXKABEIOLLIEN
cTanv 06bl4HOW BOAONPOBOAHON BOLAOW W YACTALLMM
CPefCcTBOM [U151 HepyKaBekoLLen CTanu.

OKpaLIJeHHbIe, SMaJInpOBaHHbIE NOBEPXHOCTA
M nnacrMaccoBble OeTann
m He I/ICI'IOJ1b3yI7ITe a6pa3v|BHb|e Yncrawme cpencrsea.

+  Wcnonb3yiiTe oS OUNCTKM TOBKO TEMJIyo Bofy € HebGOb-
LUVMM KOJIMYECTBOM ObITOBOTO MOILLIETO CPEACTBA U KYXOH-
Hble MOMIOTEHLA UK MATKYIO TPAMNKY. OYMCTTE NOBEPXHOCTb,
MPOMOWTE U BbITPUTE HACYXO.

OuuncTKa ra3onofaroLMx KOMNOHEHTOB (Npu

HeobXxoaumocTn)

Fasono,an)LuVle KOMMOHEHTbI MOTYyT ObITb 3aCOpeHbl N HY>XKAaTb-

CA B O4YNCTKe, ecsin

. OLLYyLIa€TCA 3anax ra3a npu o4eHb XXenTom n cnabom nname-
HWN ropenku;
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¢ TemMnepaTtypa He NOAHMMAaETCA N0 HY>KHOIO YPOBHA;
* [opeJika ropuT HepaBHOMEPHO NN N1aMAa MepLaeT.

MpY OYNCTKE BLINOHWTE CrlepytoLLee:

*  OUNCTWTE BCKO BHELLHIOI MOBEPXHOCTb FOPESIOK YNCTOM Mpo-
BOJIOYHOW LLETKOW, YTOObI yAaNUTb OCTaTKM MULLL 1 3arpsi3-
HeHus. MpU ounUCTKe cnepuTe, YTOObl HE MOTHYTb UK
He NMOBpPeAuTb eKTPOoA Po3XkKura. OCTOPOXKHO OUNCTUTE
LLLeTKOW BOKPYF 311eKTpofa po3Xura.

+ B yactHOCTW, ybeanTech, 4To DOPCYHKM NMoJayn rasa u ot-
BEpCTUA nofjayn Boayxa Unm Tpybka BeHTypy Ha Kaxaon
Tpy6e ropesnku He 3acopeHsbl. Mpn HEOBXOAMMOCTY OUNCTUTE
WX, HanpyMep, C MOMOLLIbIO epLUvKa AJ1sl KYPUTEbHBIX TPY-
60K 1IN ©KaToro BO3ayxa.

+  Tpu HeoOXOAMMOCTM ra30BbIN LUTYLIEP U COEAVNHEHWS ra30BO-
ro LWJlaHra MOXHO OYUCTUTb MATKON KUCTOYKOMN.

PaboTbl N0 TEXHUYECKOMY 06CNY>KNBaAHUIO

OBPATUTE BHUMAHMUE!
m  3ameHy (hOPCYHOK MOXET MPOV3BOAMUTbL TOJBKO CMeLManucT.

Mpwv perynapHoOm o4nCTKe rpusib He HY>XKAAETCA B TEXHNYECKOM
obcnyxxmBaHuW. Tem He MeHee, NPOBEPKYM AOMKHbI MPOBOANTb-
CA yepes onpepesieHHble NMPOMEeXyTKN BpemeHn. OnpegensanTe
peryifapHOCTb NO YacToTe UCMOJIb30BAHNA U YCSTIOBUAM OKPY>Kato-
LI cpedbl, B KOTOPbIX UCNOJIb3YeTcA rpuilb.

» [poBepbTe HanMyMe 1 yCTaHOBKY BCEX YacTeln rpuna (BU3y-
aNbHbIN KOHTPOJIb).

« [lpoBepbTe HanMyme BCex COeMHEHNI U 3aTAHYTbI I OHW.
Mpr Heo6XOANMOCTY NOATAHUTE COEANHEHNA.

« Ta30Bylo cUCTEMY HEOOXOLMMO NPOBEPATL KaXAbIN pa3 npu
NOLK/OYEHNN ra3oBoro 6annoHa (cM. rnasy «posepka Ha
repMeTUYHOCTbY).

« Ta30BblIN LWNAHT CledyeT 3aMeHUTb, eC/IN OH UMeeT Nnopu-
CTOCTb U NOBPEXAEHNS, a TakXKe eC/In UCTEK CPOK ero
MCMonb30BaHMA (CM. rnaBy «TexHUYeCKe XapakTepucTuKmy).

XPAHEHME

OBPATUTE BHUMAHMUE!

m [lpefoxpaHaiiTe rpusb OT CUBHOTO BETPA, MUHYCOBbIX TEM-
nepaTyp, NPOAOIKUTENIbHOMO BO3AENCTBUA CbIPOCTM, AOXKA,
CHera, rpaga uam Apyrnx norogHbIX yCI0BUIA.

m  Ecwm rpunb He ByeT CMob30BaThCA B TeYeHWe [IUTENBHOMO
neproaa BpemMeHu, 0TCoeayHUTE ero oT ra3oBoro HGasoHa
W XpaHWTe HanexalLmM obpa3om (CM. rnaBy «YkasaHus no 6es-
0MacHOCTM» — «OMacHOCTW, UCXOALLIME OT ra3oBbiX GasISIOHOBY).

«  XpaHwuTe rpusib Ha OTKPbITOM BO3yxe B CyxoM MecTe. Ha-
KpOoNnTe rpusb (3aLUMTHOW KPbILLKOW OT HEMOroAbl), 4Tobbl
3aLUUTUTb KOMMOHEHTbI OT Baru, MbljiM, HACEKOMbIX UK
naykoB, KOTOpble MOTyT MPOHWUKHYTb BHYTPb KOpnyca rpuns
1 NOoCennTbCA Tam.

+ Tlepep xpaHeHMeM o4mcTUTE rpusib (CM. rnaBy «O4mcTKa
N TEXHUYECKOE 0OCIy>KMBAHMEY).

«  EC/M rpusib XpaHWUTCA B 3aKPbITOM MOMELL,EHUMN, ero He-
06X0AMMO OTCOEAUHUTb OT ra3oBoro 6ansoHa. M10THO
3aKpoTe ra3oBblin OanoH 3aNOpPHO rankom 1 3aLLUTHBIM
KOJINAYKoM (B 3aBMCMMOCTU OT MOZENN), XPaHWTe Ha OTKpPbI-
TOM BO3[lyXe B XOPOLLO NPOBETPNBAEMOM MeCTe (T. €. He
B yrnyGneHUAX HXKE YPOBHS 3eMN).

YCTPAHEHUE NPOBJIEM

Ecnu HeCMOTps Ha HEOOXOAUMBIN YXOA, 1 0BCNY>KMBaHWE BO3HUKIIA
HEWCNPaBHOCTb, 3Ta raBa NpU3BaHa NOMOYb BaM YCTPaHUTL €e.
Ecnn yka3aHHble fanee wwaru He peluat npobnemy, obpatutech

B CEPBUCHYIO CNY>XOY (CM. 067105KKY 3TOro pyKOBOACTBa Mo cbop-
Ke 1 3KCriyaTaumm).

A\

3anax rasa (BO3MO>KEH MPN O4eHb XXENTOM U cnabom
naamMeHn).
YTeyka B ra3oBon cucteme.

HemepnneHHO 3aKkponTe ra3oBbiin 6annoH.

He ponyckante obpa3oBaHua NIaMeHn nam Uckp (He BKJItO-
YyanTe HUKaKMX INEeKTPUYECKNX YCTPONCTB).

3. [lonosHUTENBHO 3aTsAHNUTE BCe pe3bboBble COEANHEHNS ra3o0-
BOW CUCTEMDbI.

4. TlpoBepbTe BCe ra3oMoAatoLLIMe 1eMEHTbI Ha HaJlyme BHeL-
HWX NMOBPEXAEHUI; 3aMeHNTe NOBPEXAEHHbIE 3N1eMeHTbI Ha
OpUrMHanbHble 3anacHble YacTu.

MpoBepbTe repMeTUYHOCTb (CM. rnaBy «lpoBepka Ha repme-
TUYHOCTbY).

He nbiTaiiTecb peMOHTUPOBATL ra3oBYylO CUCTEMY
camMocCTofATesIbHO!

[opesikn 3acopeHsbl.

» OuucTuTe MX, Kak onncaHo B rnaee «OUMCTKA U TeEXHUYeckoe
obcnyxxmBaHmne» — «O4MCcTKa ra3onofatoLLMx KOMMNOHEHTOB
(Npy HeobXxoaAMMOCTI)».

3acopunacb hopcyHKa perysMpoBOYHOro opraHa (3a ppoHTasb-
HOI NaHesbio) UK Apyras razoBas CUCTEMA.

» lMpurnacute Aas 0O4YUCTKU ra3oBoOi CUCTEMbI KBanMULMPO-
BaHHOrO CrieLuanumcTa.

[openka He 3aXkuraeTcs.
BannoH nycron.

» 3ameHUTe ra3oBblii HanoH.
Fopesika 3acopeHa.

» OuncTuTe ee, Kak oNMcaHo B rnaee «OYMCTKA U TEXHWYECKoe
0bcnyxuBaHme» — «O4MCTKa ra3onofatoLLMX KOMMNOHEHTOB
(Npv HeoBXOAMMOCTI)».

[insa 6okoBol ropenku: Kabenb 3axuraHna He NOAKOYEH K Ch-
cTeme 3aXuraHua.

» BusyasnbHblii KOHTPOJIb. [py HEO6XOAMMOCTU NOAKIOYMTE
kabesb 3axuraHua.

3acopunacb hopcyHKa perympoBOYHOro opraHa (3a poHTanb-
HOW NaHenbio) UKW Apyrasa razosas cUcTemMa.

» lNpurnacute Ans O4UCTKU ra3oBON CMCTEMbI KBaMULMPO-

BaHHOrO cCrieyyanuncTa.
CncTema 3axuraHusa noBpexgaeHa.

» O6paTUTeCh K CneLmanucTy Ais NpoBepKM N peMOHTa Um
3aMeHbl CUCTEMbI 3aXKUraHus.

He pocturaetca Hy>kHaa temnepatypa. / [Nnama He-
0osbLLoe, CUIbHO MepLaeT nnn popma niameHu He-
paBHOMepHas. / OTAesIbHble rOPesiKM He 3aXKMraroTCs.
BannoH (noytu) nycrow.

» 3ameHUTe ra3oBblii HanoH.

Fopeniku 3acopeHbl.

» OuMCTUTE UX, KaK OMUCaHO B rnaBe «OUYnCTKa Y TEXHUYecKoe
obcnyxunBaHme» — «O4nCTKa ra3onofatoLLmx KOMMOHEHTOB
(NpY HeoBXOAMMOCTM).

Mepern6 rasoBoro LnaHra.
» BbIpOBHANTE ra3oBblIil LLUAHT.



3acopunach hopcyHKa perysimpoBOYHOro opraHa (3a ppoHTasb-
HOW MaHesbio) UMW Apyras ra3osas cucTema.

» [Mpurnacute oS OYUCTKM ra30BOM CUCTEMbI KBaNMULMPO-
BaHHOro crielmanmcra.

BocnnameHeHne nnu GynbkatoLime / geToHMpyoLme
LYMbl
Bo3BpaTHOe BOCN1aMeHeHMe 13-3a 3aCOPEHNA TOPENKU.

» HemepnieHHO 3akpolTe KianaH rasoBoro 6annoHa. Mofo-
XOuTe 5 MVHYT 1 CHOBa BKJIlounTe rpusib. Ecnm npobnema
COXpaHHETCH, ovyncTnTe ropenKm, KaK OMnCaHo B raBe
«OuncTKa 1 TexHnYeckoe obcayxmBaHme» — «OuncTka
rasonopatoLLyx KOMMNOHEHTOB (MpY HeEOOXOAMMOCTH)». B
NMPOTUBHOM Cily4ae NpuUriacuTe Ans OYUCTKU ra3oBON cucTe-
Mbl KBaSIMPULMPOBAHHOIO CreuuanmcTa.

CnnbHoe BoCniaMeHeHne
FoTOBALLMECA Ha rpUie NPOAYKTbI O4EHb XXMPHbIE.
» Ypanute 60MblLOe KOMYECTBO XMPa, MNOSIOXNUTE MACO Ha
YaLly rpunia UavM yMeHbLUUTe TeMnepaTypy NpuroToBaeHnA
Ha rpune.
lpwnb 3arpasHeH.
» Ouyumctute rpunb (M. rnasy «O4MCTKa 1 TEXHUYeckoe obcny-
XMBaHUWe).

YTUNU3ALMA

[ina yTunusaumm rpuns pasbepuTe ero Ha oTaesbHble Aetanu,
OTrpaBbTe MeTa M NIaCTMacCy Ha BTOPUYHYIO nepepaboTky.
A, YTUNU3MpynTe ynakoBOYHbIN MaTepran corfiacHo Tpebo-
e @ BaHWAM MO OXpaHe OKpYy>KaloLLEen Cpefpl U OTNpaBbTe ero
Ha BTOpPUYHYIO NepepaboTky.

OEKJIAPALIMA O COOTBETCTBUNA
CTAHOAPTAM EC

Mei, komnaHua LANDMANN Germany GmbH, HacToAwwmMm 3asB-
nfieM, YTO OMMCaHHOEe 3[eCb ra30BOe YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET
PernameHTty (EC) 2016/426.

COOTBETCTBME NOATBEPXKAEHO B XOA4E UCMbITaHUA TUMO-

BOro obpa3sua cornacHo ctaHgaptam EN 498:2012 1

EN 484:2019+AC:2020.

McnbiTaHre TMNnoBoro obpasLia NpoBoAMIOCH YOJTHOMOYEHHBIM
opraHom DBI Certification A/S (2531).

NpoeHTnrKaLMOHHBIA HoMep ycTpoicTa: 2575DN32107

[lns nony4yeHns [ononHUTeNbHol nHgopmMaumm obpatutecs,
NoXKanyncTa, B Hallly CEPBUCHYIO CyXOy.
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Kedves Ugyfeliink!

Koszonjlk, hogy egy LANDMANN gaz grillsitd mellett dontott. Ez azdsszeszerelési és
hasznalati Gtmutato lépésrél [épésre segit Onnek abban, hogy az éppen megvasarolt
LANDMANN grillsiité hasznalatra kész legyen. Ezen kivil fontos utasitasokat tartalmaz
a helyes hasznalatra, a biztonsagos kezelésre és apolasra vonatkozoan.
Szanjon id6t arra, hogy részletesen megismerje Uj készulékét. Hiszen nem csak azt
kivanjuk, hogy legyen z6kkenémentes az indulas, hanem azt is, hogy sokaig lelje

oromét a LANDMANN grillstité hasznalataban.
Ha kérdése van a grillstité modellel kapcsolatban vagy tovabbi segitségre van sziksége,
szervizcsapatunk szivesen segit Onnek. A vonatkozo elérhetéségek az dsszeszerelési és
hasznalati utmutaté boritolapjan talalhatok.

Sok 6romet és jo grillezést kivan Onnek
a LANDMANN csapata.
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FIGYELMEZTETES:
m  Csak kultéri hasznalatra.

m Olvassa el a haszndlati el6irast a készllék hasznalatba
vétele el6tt.

m  FIGYELEM: A hozzaférhetd részek nagyon forrdak lehet-
nek. A kisgyermekeket tartsuk tavol téle.

m A készllék hasznalata soran az égheté anyagokat tartsuk
tavol.
Ne mozditsa el a készuléket hasznalat kozben.
Hasznalat utan zarja el a gazpalackot.

A készlléken végzett mindenfajta modositas veszélyes
lehet.

AZ UZEMBE HELYEZES ELOTT OLVASSA EL AZ
OSSZESZERELESI ES HASZNALATI UTMUTATOT!

A felsorolt biztonsagi tdjékoztatasok, dvintézkedések és
munkalépések be nem tartasa sulyos, vagy akar halalos
sérlléshez, illetve t(iz vagy robbanas miatt anyagi karokhoz
vezethet.

Orizze meg ezt az 6sszeszerelési és hasznalati Gtmutatoét
késobbi kérdések esetére és mas hasznalok szamara.

Ez a készllek része. A gyarto és az importald nem vallal
felel6sséget a jelen Osszeszerelési és hasznalati Gtmutatdban
lévé informaciok figyelmen kivil hagyasa esetén.

Szimbolumok

Veszélyre utalo jelzések: Ez a szimbolum lehetséges ve-
szélyt jelez. Olvassa el figyelmesen és kdvesse a vonatko-
z6 biztonsagi utasitasokat.

@ Kiegészit6 informaciok

Il A hasznalat el6tt olvassa el az dsszeszerelési és hasznala-
|__I ti utmutatot!

1|
Q [I Elelmiszerekhez alkalmas.

Tovabbi magyarazatok
A jelmagyarazat-szamok a kévetkez6képpen jelennek meg: (1)
A képi hivatkozasok a kovetkez6képpen jelennek meg: (A abra)



MUSZAKI ADATOK

A késziilék megnevezése: ,REXON PURE 3.1 cooK" gaz grillsitd

Modellszam:
Orszag:

Gazkategoria:
Gazfajta:

Gaznyomas, mbar:
Fogyasztas:

F6 égo fuvoka-@:
Oldalégé fuvoka-@:
Hételjesitmény:

c € 2575-23

22155 PIN: 2575DN32107

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK PL AT, CH, CZ, DE LT, LU, LV, PT, SK, SI, TR
[38/p 30) [38/p 37) [38/P (50) 3+ (28-30137)

G30 (butan), G31 (propan) G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan) | G31 (propan)
vagy ezek keveréke vagy ezek keveréke vagy ezek keveréke

30 37 50 28-30 37

G30: 1014 g/h G30: 1014 g/h G30: 1014 g/h 1014 g/h 996 g/h

G31: 996 g/h G31: 996 g/h G31: 996 g/h

0,92 mm 0,85 mm 0,81 mm 0,92 mm 0,92 mm
0,84mm 0,77 mm 0,73 mm 0,84mm 0,84mm

13.95KW (3 x 3,65 KW f6 696 + 1 x 3,0 kW oldalégg)

Gyujtas: F6 ég0: Piezo, oldalégd (cooK-zona): Piezo
Nyomascsokkentd: az EN 16129 szerint. Be kell tartani a nemzeti rendelkezéseket.
Gaztomlo: az EN 16436-1 szerint; max. 1,5m; Figyelembe kell venni a maximalis felhasznalasi id6tartamra vonatkozd nemzeti eléirasokat.
Méretek (hosszusag x T
magassag x szélessgég): grillsiitd: kb. 135 x 120 x 53cm ?’m
[
Suly: kb. 36.5kg c
Gazpalack: Kereskedelmi forgalomban kaphatd gazpalack, méreteket lasd a mellékelt abran. S
Osszeszerelési és haszna- e
lati atmutaté azonositéja: Z 22155 M LM EE V1 0123 md é
Gyarto: LANDMANN Germany GmbH, Am Heisterbusch 1, 19258 Gallin, Németorszag
=]

Kinaban késziilt.

A CSOMAG TARTALMA

(A kep, lasd a kihajthato oldalt)

—
max. @ 300 mm

poz.  megnevezés db poz.  megnevezés db
1 grill egység (el6re 6sszeszerelve) 1 C alatét, @6 26
2 oldalégé-racs 1 D csavar, Mdx6mm 4
3 oldalégé (cooK-zdna) 1 . o o ]
o Osszeszerelési és hasznalati Utmutatd 1
4 tomldtartod 1 L . - .
; o : nyomascsokkentére vonatkozo Utmutato 1
5 zsirfelfogo talca tartd 1
6 keresztmerevits 1 Még a kovetkezbkre van szuksége:
, » LP gazpalack (lasd a ,MUszaki adatok” fejezetet), 1 db
7 hatfal 1 ) . )
. » szerszamok az 6sszeszereléshez
8 oldalfal, jobb oldal 1 Ezeket a csomag nem tartalmazza.
9 ajtoutk6z6 magnessel 1
10 alaplemez 1 VEGYE FIGYELEMBE!
e e » Ellen6rizze a csomag tartalmanak teljességét és az alkatrészek
11 rogzithetd gorgs 2 szallitasbol eredd sérilléseit. Ha alkatrészek hianyoznak vagy
12 gorgo 2 sériiltek, forduljon az ligyfélszolgalathoz (lasd az dsszeszerelési
13 tarto, gazpalack 1 és haszndlati Utmutato boritolapjat). Fenntartjuk a kisebb md-
14 tarté, gézpalack 1 sz’akl ’modosnasokjogat, p’)l..’a szerleles[anya’gra \’/o’nfat.ko"zoa’n’:
o ; « Tavolitsa el az esetleges féliakat, cimkéket és szallitasi rogzit6-
15 ajtofogantyl 2 elemeket a késziilékrsl, de soha ne tavolitsa el a tipustab-
16 szekrényajto 2 lat és az esetleges figyelmeztetéseket!
17 oldalfal, bal oldal 1
18 zsirfelfogé télca 1 A KESZULEK ATTEKINTESE
19 oldalsoé asztal, bal oldal 1 (B 4bra)
20 égéfedd 3 24 fedél
22 | tarto ré 1 26 gazcsatlakozo
melegen tarto racs 27 szekrény
23 zsirfelfogd lemez 1 28 oldalégé szabalyzogombja
Szerelési anyag: 29 6 €96 szabalyzdgombja
csavar, M6x15mm 49
B rugos alatét, 36 26
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RENDELTETESSZERU HASZNALAT

Ezt a gaz grillsut6t grillezhetd élelmiszerek elkészitésére ter-
vezték. Cseppfolyos gazzal mikodtethetd és kiiltéri hasznalat-
ra készilt.

Barmilyen mas felhasznalas nem megengedett. Ez kiléndsen a

kovetkezd el6relathato helytelen alkalmazasokra vonatkozik:

o Ne Uzemeltesse a grillsttét faval, faszénnel vagy egyéb
ftéanyaggal, ami nem cseppfolyds gaz (propan/butan).

o Soha ne csatlakoztassa a grillsitét a foéldgazhalozatra (varosi
gazhalozatra)! A szelepek és fuvokak kizarolag cseppfolyds
gazpalackhoz készultek.

o Ne haszndlja a grillsttot fitésként.

o Ne hasznalja a grillsutét élelmiszeren kivul mas anyagok
melegitésére.

o Soha ne hasznalja a grillsit6t beépitett készulékként.
A grillsitét és a gazpalackot a hatalyos el6irasoknak megfele-
I6en kell hasznalni és tarolni.
A grillstitét maganhasznalatra terveztlik, nem ipari hasznalatra
készilt.
A grillstitét kizarolag a megadott célra és csak a jelen 0sszesze-
relési és hasznalati Utmutatdban leirtak szerint hasznalja. Min-
den ettdl eltér6é hasznalat nem rendeltetésszerl hasznélatnak
mindsil. A hibas kezelés és a szakszer(itlen hasznalat befolya-
solhatja a mikddést vagy anyagi kart és személyi sériiléseket
okozhat.

A garancia nem vonatkozik a nem megfelel6 hasznalatbol,

sérulésekbdl vagy javitasi kisérletekbdl szarmazd hibakra. Ez

vonatkozik a normal kopasra, valamint a grillsiitén és a tarto-
zékokon lévé zsirlerakddasokra és elszinez8désekre is.

BIZTONSAGI UTASITASOK

A sériilésveszély

A grillsitét nem hasznalhatjak olyan gyermekek és olyan
személyek, akik korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességekkel rendelkeznek, vagy nem rendelkeznek tapasz-
talattal és/vagy ismeretekkel.

Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. Ugyeljen arra,
hogy gyermekek ne tudjanak a készilék kdzelébe menni
felligyelet nélkil, még ha az ki is van kapcsolva. A helytelen
hasznalat veszélyes lehet.

FIGYELEM!: Az elérhet6 részek nagyon forrok lehetnek.
Ne engedjen kézel gyermekeket! Soha ne hagyja felligye-
let nélkdl a grillsttét, ha az Uzemel vagy még forrd. Kulonosen
Ugyeljen arra, hogy ne kerlljenek a forrd grillsuté kdzelébe
gyermekek vagy olyan személyek, akik nem képesek megfele-
|6en felismerni a lehetséges veszélyeket vagy reagalni azokra.
Viseljen olyan grillez6 keszty(t, amelyet az (EU) 2016/425
rendeletnek megfelelen egyéni védbeszkdzok tekintetében a
DIN EN 407 szabvany szerint (ll. hé elleni védelem kategoria)
teszteltek.

Ne érjen a felforrésodott részekhez a grillsité hasznalata
kdzben és utan! Kizarolag a fogantyukhoz és a szabalyzékhoz
érjen hozza a grillstité mikddése kdzben vagy kdzvetlenil a
kikapcsolas utan. Varja meg, amig a grillsttd lehdl, miel6tt
szallitja, tisztitja vagy elrakja.

Ne mozgassa a grillsiit6t miikodtetés kozben.

Alkohol vagy kabitdszer fogyasztasa hatranyosan befolya-
solhatja a grillsiité megfelel6 és biztonsagos Osszeszerelését,
mozgatasat, tarolasat vagy hasznalatat.

A Fulladas, tiiz és robbanas veszélye

A gaz nagyon gyulékony és robbanasveszélyes. Sulyos sze-
mélyi sériiléseket és anyagi karokat okozhat, ha a kiaramlo
gaz ellendrizetlenul meggyullad.

A cseppfolyés gaz nehezebb az oxigénnél. Ezért a talajon
gyiilik 6ssze és kiszoritja onnan az oxigént. Megfelel6
gazkoncentracié képzdédése esetén (pl. sériilt gazpalack
esetében) az oxigénhiany kovetkeztében fulladas léphet fel.

Kizarolag az ebben az dsszeszerelési és hasznalati utmutato-
ban megadott gazfajtakat, gazpalackokat, nyomascsokkent&t
és gaztoml6t haszndlja (Iasd , A gazt vezet6 alkatrészekkel
szembeni kdvetelmények” fejezetet).

A grillsutét csak talajszint felett hasznalja (azaz ne a talajszint
alatti bemélyedésekben).

Csak a szabadban hasznalja. Ne m(kodtesse a grillsitot
épuletekben, garazsokban, fedett atjarokban, satrakban,
egyéb zart terlleteken, napellenz&k vagy gyulékony szerkeze-
tek alatt.

Ne hasznalja a grillsutét jarmliben vagy jarmdvon. Ez lakoau-
tokra, lakokocsikra és csonakokra is vonatkozik.

Ne hasznalja a grillstitét, ha a levegbben vagy a kornyezet-
ben gyulékony vagy robbanasveszélyes anyagok vannak. Ne
taroljon lizemanyagot vagy mas gyulékony gézoket és folya-
dékokat a grillsitd kdzelében, és ne hasznaljon ilyen jellegi
anyagokat a grillstitével. Ne permetezzen sprayt a grillsitd
kdzelében.

Soha ne hasznalja a grillsutét nyomascsokkentd nélkil (lasd
+A gazt vezet6 alkatrészekkel szembeni kdvetelmények” ,
»Nyomascsokkentd” fejezetet)!

Gy6z6djon meg arrol, hogy a nyomascsokkenté megfelel6en
van csatlakoztatva, megfelel6en m(ikodik és nem sérilt.
Minden alkalommal, amikor csatlakoztatja a gazpalackot,
vagy ha hosszabb ideig nem hasznalta a grillsit6t, ellendrizze
az 6sszes gazt vezetd alkatrészt, hogy nem szivarog-e (lasd a
,Tomorségvizsgalat” fejezetet). Gazszivargas esetén nem
szabad hasznalni a grillsiitot.

Ezt a késziiléket a miikodtetés soran égheté anyagoktol
tavol kell tartani. Fennall a tiz és a parazslo tiiz veszélye. A
kovetkezé minimalis tavolsagot kell tartani éghetd anyagok-
tol: 2 m a grillsitd felett és 1 m a grillstté mellett. A kevésbé
gyulékony anyagoktol, pl. hazfalaktdl tartando tavolsagnak
legalabb 0,6 méternek kell lenni.

MUkodtetés kdzben a szekrényben sem az id6jaras hatasai
ellen vedd boritot, sem mas éghetd anyagot nem szabad
tarolni.

A gazpalack csatlakoztatasakor a grillsiité 5 méteres korzeté-
ben nem lehet gyujtéforras, kiléndsen nyilt lang vagy égé ci-
garetta, gyertya, lampa stb. Elektromos készulékek is veszélyt
jelenthetnek, ha csatlakoztatasuk soran gaz tavozik.

Soha ne takarja le a grill egység és a gazpalack felallitasi
helyének szell6z6nyilasait, és gy6z6djon meg arrol, hogy azok
szabadok.

Ne takarja le a grillsuté nyilasait, és gyézédjon meg arrol a
grillstitd Gzembe helyezése el6tt, hogy nincsenek eltémdédve.
Mint a legtobb szabadban hasznalt készulék, a grillsité pokok
és rovarok lehetséges rejtekhelye. A gazt vezetd alkatrészek
eltdmddése akadalyozhatja a gazaramlast, ami csokkenthe-

ti a teljesitményt, vagy akar veszélyes langvisszacsapodast
eredményezhet. Tavolitsa el az eltomd8déseket a , Tisztitas és
karbantartas” fejezetben leirtak szerint.

Soha ne hagyja felugyelet nélkil a grillstitét mikodtetés koz-
ben. Ha a lang kialszik, azonnal gyujtsa meg Ujra, vagy zarja el
a gazpalackot.

Ha gazszagot érez, zarja el a gazellatast a gazpalackon és
oltsa el az 6sszes nyilt langot. Ne kapcsoljon be elektromos
készllékeket. Hatarozza meg és szintesse meg a gazszivargas
okat, miel6tt ismét bekapcsolja a grillsitot.

Ugyeljen arra, hogy ne hevitse tul az olajos és zsiros ételeket.
Ne helyezzen olajjal teli edényeket a grillstitre.



m Ne oltson vizzel zsirtlizet! Azonnal zarja el a gazcsapot a gaz-
palackon. Azonnal kapcsolja ki az 6sszes égét és hagyja zarva
a fedelet, amig a t(iz kialszik.

m Hasznalat utan azonnal zarja el a gazcsapot a gazpa-
lackon.

Ne takarja le a grillsutét, amig az forro.
Ne végezzen modositasokat a késziiléken! A készilék
barmilyen modositasa veszélyes lehet.

m A gyarto vagy képviseldje altal leplombalt alkatrészeket
nem szabad moédositani.

m A veszelyek megeldzése érdekében kizarolag a gyarto, ill.

a vevoszolgalat végezhet javitasokat. Ha barmilyen kart
vagy meghibasodast észlel, forduljon az tigyfélszolgalathoz
(Iasd a jelen Gsszeszerelési és hasznalati utmutato boritolap-
jat). A grillsttét nem szabad hasznalni, amig nem javitjak meg,
mivel ez a grillsitd hibas mikodéséhez vezethet és ndvelheti a
serllésveszélyt.

m  Csak a gyart6 eredeti tartozékait haszndlja, hogy ne befo-
lyasolja hatranyosan a grillsiité miikodését és megelézze a
lehetséges karokat vagy veszélyeket.

m  Soha ne szerelje le mikddés kdzben a szabalyzégombot, a
gazpalackot vagy valamelyik gazvezetd alkatrészt.

m  Soha ne széllitsa a grillstit6ét csatlakoztatott gazpalackkal.

A grillsitét és a gazpalackot mindig egymastol kulon kell
szallitani.

m Rendszeresen tisztitsa meg a grillsitét a , Tisztitas és karban-
tartas” fejezetben leirtak szerint.

A Gazpalackok okozta veszélyek

m Vegye figyelembe a gazpalack gyartojanak vagy kol-

csonzéjének elbirasait!

A gazpalack nem val6 gyermekek kezébe!

Soha ne hasznaljon horpadt vagy rozsdas gazpalackot.

Soha ne hasznaljon sértilt szelepl gazpalackot.

Soha ne fektessen le gazpalackot. A gazpalackokat (az Urese-

ket is) mindig allo, stabil helyzetben kell felszerelni, szallitani

és tarolni.

m Soha ne ejtsen le gazpalackot. Ne hagyja, hogy utés érje vagy
megrongalodjon.

m A gazpalackok felmelegedve felrobbanhatnak. Soha ne
égessen el gazpalackot. Ne tegye ki széls6séges hének (50 °C
felett), ill. kozvetlen napsugarzasnak. Ne hagyjon gazpalackot
az autoban forré napon. Ugyeljen arra, hogy miikédés kézben
se a gazpalack, se a gaztomlé ne érjen hozza a grillsitéhoz.

m A gazpalackokat csak szabadban, jo szell6zés mellett (azaz
pl. ne lépcséhazban, folyoson, atjarokban) és csak a talajszint
felett (azaz nem talajszint alatti mélyedésekben) szabad csatla-
koztatni, hasznalni és tarolni.

m A szivargo gazpalackot azonnal helyezze egy jol szell6z6
helyre a szabadban, hagyja tavozni a gazt, és varja meg, amig
eloszlik. Ezutan juttassa vissza az Ures gazpalackot a gyartonak
és jelezze a szivargast.

Ha szédil vagy hanyingere van, |élegezzen be friss leveg6t, és
adott esetben kérjen orvosi segitséget.

m  El6sz6r mindig zarja el a gazpalack szelepét, miel6tt levalasztja
a nyomascsokkentdt a gazpalackrol.

m Olyan gazpalackot (ez vonatkozik az Uresre is), ami nincs csat-
lakoztatva a kdzvetlen hasznalathoz, nem szabad gazzal vagy
arammal lzemeltetett, mikodé készulék kdzvetlen kdzelében
tarolni.

m  Még a latszolag Ures gazpalackok is tartalmazhatnak cseppfo-
lyds gazt, ezért azokat ugyanolyan gondossaggal kell kezelni,
mint a tele gazpalackokat.

A GAZT VEZETO ALKATRESZEKKEL
SZEMBENI KOVETELMENYEK

A grillsiité cseppfolyos gazzal (Liquefied Petroleum Gas, LPG vagy
LP-gaz) mikodik. A cseppfolyds propan, butan gazok és ezek ke-
verékei szobah6meérsékleten és csekély kompresszio mellett (< 10
bar) cseppfolydsak maradnak a gazpalackban. Ha a gazpalackot
kinyitjak, tavozik a nyomas, a folyadék kitagul és gaz halmazalla-
potuva valik.

Gazpalack

« Kizarolag propan- vagy butangazzal vagy a kett6 keverékével
feltoltott gazpalackot hasznaljon. A gazpalackoknak meg
kell felelnitk a nemzeti rendelkezéseknek, és nem lehetnek
nagyobbak a ,MUszaki adatok” fejezetben megadottnal.

Gazpatron

« Ha a grillsitd gazpatronnal valo hasznalatra engedélyezett, ki-
zarolag 7/16"-os menettel ellatott és 450 g / 800 ml maximalis
kapacitasu csavaros patront hasznaljon.

Nyomascsokkento

A nyomascsokkenté gondoskodik arrol, hogy a grillsuté ellatasa

mindig azonos gaznyomassal torténjen.

» Hasznalja a grillsitéhoz mellékelt nyomascsokkentét. Ez
ellenérzott és CE-tanusitvannyal rendelkezik. Megfelel az
EN 16129 eurdpai szabvanynak.

« Ha a grillsité nyomascsdkkentd nélkil kerll kiszallitasra,
szerezzen be a gazpalacknak megfelel6 nyomascsokkent6t.
Ugyeljen arra, hogy megfeleljen a nemzeti elirasoknak.

Gaztomlo

» Hasznalja a grillsiitéhoz mellékelt gaztéoml6t. Ha a csomag
nem tartalmaz gaztoml6t, szerezzen be egy gaztomlét, amely
megfelel a nemzeti elirasoknak.

« A gaztomld (ill. tomlbvezeték) nem lehet 1,5 méternél hosz-
szabb, és meg kell felelnie az EN 16436-1 szabvany kovetel-
ményeinek.

» Vegye figyelembe a nemzeti rendelkezéseket és cserélje ki a
gaztomlét, ha szukséges, vagy ha a gaztomlé tullépte a maxi-
malis hasznalati id6t.

« Minden hasznalat el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a gaztomld
nincs megtorve, nincs rajta repedés és nem kopott. Porézus
vagy hibas gaztoml6 esetén nem szabad lizembe helyezni a
grillsutét.

AZ OSSZESZERELESRE VONATKOZO
UTASITASOK

VEGYE FIGYELEMBE!

m Tartsa tavol a csomagoldanyagokat kisgyermekektdl és alla-
toktol! Fulladasveszély all fenn.

» Az b6sszeszerelés lépései a jelen dsszeszerelési és hasznalati
Utmutato végén vannak abrazolva. Kévesse a Iépéseket a
megfelel§ sorrendben. A nem megfelel6 6sszeszerelés
veszélyes lehet.

» Csak kifogastalan és megfelelSen illeszkedd szerszamot hasz-
naljon. Kopott vagy nem illeszkedd szerszammal a csavarokat
nem lehet elég szorosan meghuzni, viszont a csavarok olyany-
nyira megrongalodhatnak, hogy mar nem forgathatok el.

« Ugyeljen arra, hogy elegendé hely alljon rendelkezésre az
0sszeszereléshez és adott esetben hasznaljon alatétet, hogy
védje a grillstit6t vagy az érzékeny padlokat a karcolasoktol.

« A grillsitét vizszintes, sima fellleten kell felallitani, hogy az ne
legyen ferde.

» Ne alkalmazzon erét az 6sszeszerelés soran.
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» A csavaros csatlakozasokat el8szor kézzel huzza meg, majd a
sikeres szerelési miivelet utan huzza meg még egyszer erésen.
Ellenkezd esetben nemkivanatos feszlltségek adodhatnak.

» Huzza meg az anyakat, hogy szorosan felfekiidjenek, majd
csavarjon rajtuk még egy negyed fordulatot. Ne huizza meg tul
erésen!

A GAZPALACK CSATLAKOZTATASA

VEGYE FIGYELEMBE!

m A gazpalack csatlakoztatasa el6tt vegye figyelembe , A gazt
vezetd alkatrészekkel szembeni kdvetelmények” fejezetet.

m A gazpalackot csak a szabadban vagy jol szell6z6 helyen cse-
rélje ki, tavol gyujtoforrasoktol (pl. gyertya, cigaretta, egyéb
langot keltd készllékek).

m Az 0sszes 6sszekotd idomnak szennyezddés- és sériilésmen-
tesnek kell lennie.

m A gazpalack nem érhet a grillsiit6 forro részeihez és a grillsi-
t6t nem érheti el a hdsugarzas.

m A gaztomlé nem lehet megfeszllve, megcsavarodva vagy
megtorve, €s nem érhet hozza a grillsitéhoz.

m A gazpalack csatlakoztatasa utdn gy6z6djon meg réla, hogy
minden csatlakozas szorosan csatlakozik (lasd a , Tomorség-
vizsgalat” fejezetet). A nyomascsokkentdt csak kézi erével csa-
varozza fel! Ne hasznaljon szerszamot, hogy a szelep tomitése
ne sériljon meg, ami révén mar nem garantalt a tomitettség.

Ha a grillstité nyomascsdkkentd, és adott esetben gaztomld nélkal
kerult kiszallitasra, szerezze be azokat. Ehhez vegye figyelembe , A
gazt vezet6 alkatrészekkel szembeni kovetelmények” — ,,Nyomas-
csokkentd”, ill. ,Gaztomls” fejezetet.

1. Helyezze a 6sszeszerelt grillstitdt a szabadban egy stabil,
vizszintes és sima felliletre. Gondoskodjon arrél, hogy minden
oldalon legyen elegend6 hely. A felallitasi hely kivalasztasanal
vegye figyelembe a ,Biztonsagi utasitasok” fejezetet.

2. Adott esetben reteszelje a zarhato gorgdket a szarnyas anyak
elforgatasaval.

3. Minden szabalyzogombnak Kl allasban kell lennie (a szabaly-
zdégombon Iévé nyil felfelé mutat). Ha ez nem igy van, nyomja
meg a szabalyzégombot és forgassa Ki allasba.

4. Helyezze a gazpalackot fliggdleges helyzetben a talajra a
grillstité mellé (C abra). A gazpalack szelepének zarva kell
lennie.

5. Gondoskodjon arrdl, hogy a grillsutd és a gazpalack kornyéke
konnyen elérhet6 legyen és a terileten ne legyenek targyak.

6. Ha a gaztdomld még nincs a grillsttdre szerelve, csatlakoztas-
sa a gaztomlo egyik végét a grillsiité gazcsatlakozasahoz, a
masik végét pedig adott esetben a nyomascsokkentéhdz. A
rogzités tipusa a gaztomlé orszagspecifikus kivitelezésétdl
fugg.

7. Csatlakoztassa a nyomascsokkent6t a hozza tartozd utasi-
tasban leirtak szerint. Abban az esetben, ha nincs Utmutaté
a nyomascsokkentéhoz, a kovetkezékben leirunk néhany
kilénbdz8 csatlakoztatasi véltozatot. MEGJEGYZES: Az &brak
kissé eltérhetnek.

8. A gazpalack csatlakoztatasa utan végezzen tdmorségvizsgala-
tot (lasd a , TOmOrségvizsgalat” fejezetet).

Azt javasoljuk, hogy a gazpalackot a grillstitd mellé he-
lyezze hasznalat kdzben.

A gazpalack azonban hasznalat kézben és utan a szek-
rényben is tarolhaté, amennyiben nem haladja meg a
megadott legnagyobb méretet (lasd a ,, Mlszaki adatok”
fejezetet). Allitsa a gazpalackot az alaplemezben erre a
célra kialakitott mélyedésbe.
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Nyomascsokkento felhelyhezése

Balmenetes nyomascsokkentd

(D abra)

1. Csavarozza fel kézzel a nyomascsokkentét a gazpalack sze-
lepmenetére. Vegye figyelembe, hogy az balmenetes és az
o6ramutatd jarasaval ellentétes irdnyba kell forgatni.

2. Ahhoz, hogy a gaz kidaramoljon és a grillsitét tzembe tudja
helyezni, forgassa el a gazpalackon 1évd szelepet (a) az dramu-
tato jarasaval ellentétes iranyba. A szelep zarasahoz forgassa
el az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyba.

Karos nyomascsokkentd
(E abra)
1. Mozgassa a nyomascsokkentd karjat (b) Kl allasba.

2. Nyomja a nyomascsokkent6t a gazpalack szelepére, mig az
egyértelmien bekattan.

3. Ahhoz, hogy a gaz kiaramoljon és a grillstit6t zembe tudja
helyezni, mozgassa a kart BE allasba. A gazellatas leallitasahoz
mozgassa a kart Kl allasba.

Mandzsettas nyomascsokkentd

(F abra).

1. Mozgassa a nyomascsokkentd karjat (b) Kl allasba.
Tolja @ nyomascsokkent6 mandzsettajat felfelé és tartsa ott.
Nyomja a nyomascsokkentdt a gazpalack szelepére, és a
zarashoz tolja a mandzsettat lefelé.

Ha a nyomascsokkentd nem kattan be, ismételje meg a folya-
matot.

5. Ahhoz, hogy a gaz kidramoljon és a grillsit6t izembe tudja
helyezni, mozgassa a kart BE allasba. A gazellatas leallitasahoz
mozgassa a kart Kl allasba.

A nyomascsokkento eltavolitasa

1. Gy6z48djon meg rola, hogy a gazpalack, ill. a nyomascsdkken-
6 szelepe zarva van.

2. Nyissa ki a grillsttd szabalyzégombjat, hogy a maradék gaz
eltavozzon a rendszerbdl.

3. A nyomascsokkentd eltavolitasahoz hajtsa végre az 6sszesze-
relési 1épéseket forditott sorrendben.

TOMORSEGVIZSGALAT

VEGYE FIGYELEMBE!
Soha ne keresse a gazszivargast nyilt langgal! A szivargas
ellendrzése eldtt gyzddjon meg réla, hogy a kdzelben
nincs nyilt Iang és nem tud szikra képzd&dni. A szikra vagy
lang robbanast okozhat, ami sulyos, akar halalos sérulése-
ket vagy anyagi karokat okozhat.

Az els6 csatlakoztatas utan, minden gazpalack-csere utan, vagy
ha a késziiléket hosszabb ideig nem hasznaltak, el kell végezni az
Osszes gazvezetd alkatrész tomdorségvizsgalatat annak ellendrzése
céljabol, hogy egyik csatlakozason sem tavozik gaz.

Ha a nyomascsokkent6 egy nyomasmeérdvel rendelkezik, kdvesse
a nyomascsokkentd hasznalati itmutatojaban talalhato utasitaso-
kat a tdmorségvizsgalat elvegzéséhez. Ellenkezd esetben hasz-
naljon kereskedelemben kaphat¢ szivargasérzékel6t, és kovesse

a gyarto utasitasait. A hallas utjan végzett tomorségvizsgalat
nem biztonsagos!



GRILLEZESI TIPPEK

1. A grillezés megkezdése elStt készitsen elé6 mindent , ami
szukséges hozza. Grillezéskor mindig figyelni kell a grillsitére
és a grillezni kivant ételekre, és nem kell folyton visszamenni a
konyhaba.

2. Ajé és egyenletes sulés érdekében a huisnak szobahémér-
sékletiinek kell lennie.

3. Hasznaljon tiszta grillracsot. Az Uj grillezni kivant étel rara-
gad a grillracson |évé maradékokra.

4. Az enyhén beolajozott grillezni kivant élelmiszerek egyen-
letesebben pirulnak meg és kevésbé ragadnak ra a grillracsra.

5. Grillezés el6tt kenje be az dntottvas racsokat olajjal, hogy
a grillezni kivant étel ne ragadjon ra.

6. Mindig zart fedéllel melegitse el6 a grillsiit6t, hogy a
grillezni kivant étel ne tapadjon ra a grillracsra és lehetséges
legyen a gyors piritds. Ezenkivll leégnek az utolso grillezés
maradvanyai. Akkor is ajanlott elémelegiteni a grillsiit6t, ha
kdzepes vagy alacsony héfokon szeretne grillezni.

7. Ne tegyen tul sok grillezni kivant élelmiszert a grillracsra.
Hagyjon elegendd helyet a darabok k6z6tt, hogy azokat kony-
nyen meg lehessen fogni és mozgatni.

8. Magas cukortartalmu pac, sz6sz vagy maz, illetve egyéb
gyulékony hozzavalok hasznalata esetén csak a grillezés
utols6 10-15 percében kenje meg veliik a grillezni kivant
ételt..

9. Azt javasoljuk, hogy a grillezés soran tartsa zarva a fede-
let. Ez csokkenti a kicsapddd langok veszélyét, ugyanakkor
a grillezni kivant élelmiszer gyorsabban és egyenletesebben
sl meg. Ne nyissa ki tul gyakran, hogy ellendrizze a grillezett
ételt, hogy ne engedjen be tul sok leveg6t feleslegesen és ne
tavozzon hd és fust.

10. Annak érdekében, hogy a steak nagyszer( grillmintazatot és
finom kérget kapjon, nem szabad tul gyakran megfor-
gatni. A legtdbb esetben a grillezni kivant ételt csak egyszer
ajanlott megforgatni, és csak akkor, ha elérte a kivant szint.
Ezzel elkerllhetd a fedél tul gyakori kinyitasa is.

11. A kész grillezett ételt a melegen tarté racsra helyezheti,
hogy melegen tartsa, mikdzben folytatja a grillezést. Ugyeljen
arra, hogy az étel k6zben tovabb sil. Ezen kivil a melegen
tart6 racson hamburgerzsemlét is pirithat, vagy kiméletesen
parolhat zoldségeket, tenger gylimaolcseit stb., mikdzben pl.
hust készit magas héfokon a grillracson.

Kozvetlen vs. kozvetett grillezés

Kozvetlen grillezés

Ez a klasszikus valtozat, amely esetében a grillezni kivant ételt
kozvetlenil az égd folé helyezik. Ennek megfelel6en magas a

hé. Ezért ez a mddszer kivaléan alkalmas a révidebb, legfeljebb
30 perces sutési idével készllt grillezett ételekhez, és példaul
hamburgerbe val6 huspogacsak vagy steakek révid és hirtelen
grillezéséhez. lly modon finom kéreg jon létre, mikozben a belseje
szaftos marad.

Kozvetett grillezés

Ebben az esetben a hé a grillezni kivant étel melletti égékbdl jon,
a kozvetlenul alatta 1évé égé kikapcsolva marad. Ugyanakkor a
fedél le van zarva, hogy a h6 ne tudjon tavozni. Ezt a grillezési
maodot hosszu sutési idejl grillezett ételekhez ajanljuk, mint példa-
ul oldalas, sertéshus vagy egész baromfi. De halak és zoldségek is
kiméletesen elkészithetdk igy.

A két grillezési modot kombinalhatja is: el6szor piritsa meg forron,
majd lassan slsse készre.
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Grillsito lizembe helyezése

VEGYE FIGYELEMBE!

m Az elsé hasznalata el6tt égesse ki a grillsitét és a grillracsokat,
ill. minden olyan tartozékot, amely kdzvetlendl érintkezik az
élelmiszerekkel, hogy eltavolitsa az esetleges gyartasi ma-
radvanyokat. Ehhez melegitse fel a grillsitét zart fedéllel a
legmagasabb fokozaton legalabb 20 percig. Miutan lehlilt,
tisztitsa meg a tartozékokat. Vegye figyelembe a , Tisztitas és
karbantartas” fejezetet is.

m  Csak akkor hasznalja ezt a grillsut6t, ha minden alkatrész a
helyén van és a grillsiité megfelelGen és a jelen 6sszeszerelési
és hasznalati Utmutatoban ismertetett szerelési Iépések szerint
lett Gsszeszerelve.

m  Minden hasznalat el6tt gy6z8djon meg arrdl, hogy a grillsiité
ép és megfeleléen van felallitva. A felallitasi hely kivalasztasa-
nal vegye figyelembe a ,Biztonsagi utasitasok” fejezetet.

m  Minden hasznalat el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a gazpalack
és a nyomascsOkkenté megfeleléen van-e csatlakoztatva, és
hogy az 6sszes gazvezetd alkatrész tomitett-e (lasd a , A gaz-
palack csatlakoztatasa” és a , Tomorségvizsgalat” fejezetet).

m  Minden hasznalat el6tt ellendrizze a grillsttét, hogy nincs-e
zsirlerakodas. Tavolitsa el a felesleges zsirt, majd Uritse ki
és tisztitsa meg a zsirgy(ijto rendszer minden részét, hogy
megel6zze a zsirtiizeket (lasd a , Tisztitas és karbantartas”
fejezetet).

m  Ne bélelje ki a zsirgy(ijt6 rendszert vagy a grillezé kamrat
alufoliaval vagy masfajta foliaval.

m A gyujtasi folyamat soran nyitva kell lennie a fedélnek. Min-
den égét kilon gyujtson be.

m Ha kialszik a lang, vagy egy égé nem gyulladt meg, forgassa a
megfelel§ szabalyzogombot Kl allasba. Varjon kb. 2-5 percet,
miel6tt Ujra probalkozik, hogy a gaz el tudjon oszlani. Ellenke-
26 esetben fellobbanas fordulhat eld.

m A gazlang meggyujtasakor ne hajoljon a grillez6 felllet folé,
mivel fellobbanas fordulhat eld, ha gaz gy(ilik fel a grillezé
kamraban.

m Az égés és leforrazas okozta sérilések megel6zése érdekében
soha ne Ontson vizet a forrd grillsiitére.
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1. Nyissa ki a fedelet.

2. Gy6z6djon meg arrdl, hogy az 6sszes szabalyzégomb Kl
allasban van (a szabalyzogombon lévé nyil felfelé mutat). Ha
€z nem igy van, nyomja meg a szabalyzégombot és forgassa
Kl allasba.

3. Nyissa meg a gazpalackon a gazcsapot.

4. Minden ég6 sajat gyujtorendszerrel van felszerelve és ezért
kalon gyujthaték meg: Nyomja meg a kivant égé szabalyzé-
gombijat és forgassa a Max allasba (maximalis teljesitmény)
(G abra). A gazellatas aktivalodik.

Piezo gyujtas esetén egyidejlleg szikra képzddik, ami pattogd
hangot kelt.

5. Ellendrizze, hogy meggyulladt-e az égé. Ovatosan ellenérizze,
hogy csapnak-e ki langok az égébdl.

6. Ha az ég6 nem gyullad meg, forgassa a szabalyzégombot K
allasba és kb. 2-5 perc mulva prébalja ujra.

Piezo gyujtas esetén varjon néhany masodpercet, amig
elengedi a szabalyzogombot, hogy a lang ne aludjon ki.

7. Ugyanigy gyuUjtsa meg a tobbi égét is.
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Grillezés

VEGYE FIGYELEMBE!

m A fedél kinyitasakor forré g6z tavozhat. Ezért tartsa tavol a
fejét és a kezét a veszélyzonatdl. Leforrazas veszélye all fenn.
m Hasznaljon hosszu, héallo nyeld grillezd eszkdzoket.

1. Az ég6k meggyujtasa utan melegitse elé a grillsutét: Zarja le a
fedelet és varja meg, amig a fedélhéméré a kivant hémérsék-
letet mutatja.

El6dmelegités utan kikapcsolhatja azokat az égdket, amelyekre
nincs szuksége. Ehhez forgassa a megfelel6 szabalyzégombot
Kl allasba.

2. Nyissa fel a fedelet és helyezze a grillezni kivant ételt a grillra-
csra vagy barmilyen tartozékra, amelyet hasznal.

3. Ha magas hémérsékletet szeretne elérni a grillez6 kamraban,
és azt szeretné, hogy a grillezni kivant élelmiszer minden
oldalrol egyenletesen siiljon meg, akkor csukja le a fedelet.

4. Szlkség esetén csokkentse az égési teljesitményt ugy, hogy
a szabalyzogombot tovabb forgatja a Min allasba (legkisebb
teljesitmény).

5. Amint a grillezni kivant étel elérte a kivant barnulast, forgassa
meg egy grillfogdval.

Fozés az oldalégon (cooK-Zone)

VEGYE FIGYELEMBE!

m Az oldalégdn kizardlag a gaztlzhelyhez alkalmas f6z6edényt
hasznaljon.

m A féz6edénynek 12—24cm atmérével kell rendelkeznie, hogy
stabilan alljon az oldalégén.

+ Hajtsa fel az oldalég6 fedelét, és hasznalja gaztlizhelyként, pl.
koretek és szo6szok elkészitéséhez kozvetlendl a grillsutén.

Grillsuto tizemen kivil helyezése

1. Zarja el a gazcsapot a gazpalackon.

2. Ehhez forgassa az 6sszes szabalyzogombot Kl allasba.

3. Hagyja lehini a grillsttdt, miel6tt mozgatja.

4. Tisztitsa meg a grillsitét, miutan lehdlt (lasd a , Tisztitas és
karbantartas” fejezetet). Az élelmiszer-maradékok és étkezési
zsir tulzott felgyllemlése Ugynevezett zsirtlizh6z vezethet.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

VEGYE FIGYELEMBE!

m Tisztitas el6tt hagyja leh(ini az alkatrészeket annyira, hogy
azok ne legyenek forrék és hozzajuk lehessen érni.

m  Ne végezzen tisztitasi tevékenységet a nyomascsokkentd
szelepén! Az nagyon érzékeny alkatrészeket tartalmaz, melyek
mar mas targyakkal vald enyhe érintkezés miatt is karosodhat-
nak. Ne meritse a nyomascsokkent6t vizbe.

m A gazrendszert csak képzett szakember tisztithatja. Semmi
esetre se szedje szét a szabdlyzdegységet.

Az ég0 belseje nem lehet nedves!

Ne meritse vizbe a grillsitét, és ne frocskolje le viztomldvel.
Nem ker(lhet folyadék a gazt vezet6 vagy elektromos alkatré-
szekbe.

Kapcsolja le a gazpalackot a grillstitdé hazanak tisztitasa el6tt.
Soha ne 6ntson hideg vizet a forro részekre. Ez égési sérilése-
ket és az anyag karosodasat okozhatja.

m Soha ne hasznaljon spirituszt vagy egyéb gyulékony vagy
mard hatasu tisztitoszert.

A mellékelt tartozékok nem tisztithatok mosogatégépben.
Minden alkatrésznek szaraznak kell lennie hasznalat vagy
tarolas eldtt.

Annak érdekében, hogy sokaig élvezhesse a grillsitét, tisztan kell
tartani azt. Ha nem tisztitja meg a grillsit6t és nem végez kar-
bantartast, akkor a teljesitménye idével csokkenhet. Az alacsony
hémeérséklet és az egyenetlen hdeloszlas azt jelzi, hogy a gazt
vezetd alkatrészeket meg kell tisztitani. A grillezett étel a grillra-
cson 1évé ételmaradékokhoz tapad. A zsirlerakddasok zsirtlizhoz
vezethetnek.

Zsirfelfogo talca tisztitasa (minden hasznalat

utan)

m Ne hasznaljon surolé hatasu tisztitoszert.

« Uritse ki és tisztitsa meg a zsirgy(ijt6 rendszer dsszes részét
(zsirfelfogd lemez, zsirfelfogd edény vagy zsirfelfogo talca)
minden hasznalat utan és elétt. Oblitse le az alkatrészeket me-
leg mosogatoszeres vizzel és egy szivaccsal. A legegyszer(b-
ben hasznalat utan langyos (nem forro!) allapotban tisztithatd
meg.

Ontéttvas grillracs és grillezé lap tisztitasa

(minden hasznalat utan)

A grillezé lap ugyanugy tisztithatd, mint a grillracs:

1. Hagyja a grillrdcsot a grillstitében és tavolitsa el a durva mara-
dékokat egy grillracstisztitd kefével vagy egy spatulaval.

2. Arajta maradt maradékokat az aldbbi modon égetheti le:
Kapcsolja be a grillsitdt kb. 30 percre a legmagasabb fokozat-
ra (legalabb 300 °C) és csukja le a fedelet.

3. Hagyja lehilni a grillrdcsot annyira, hogy meg tudja fogni, és
kefélje le a maradékot. Adott esetben torolje tisztara nedves
konyhai papirtorl6vel.

4. Javasoljuk, hogy dorzsolje be ndvényi olajjal a tiszta grillracsot,
ezzel apolva és el6készitve azt a kovetkez6 grillezésre.

Zomancozott grillracsok, melegen tarto racsok,

égofedok és egyéb zomancozott részek tisztitasa

m Ne hasznaljon surol6 hatasu tisztitoszereket és acélsor-
téji keféket.

+ Minden hasznalat utan tisztitsa meg a grill- és a melegen tartd
racsokat, a tobbi részt pedig szlikség szerint.

« Kaparja le a durva maradékot egy mianyag spatulaval vagy
aztassa be meleg vizbe.

« Ezutan hasznaljon a tisztitdshoz enyhén mosogatdszeres me-
leg vizet és szivacsot vagy puha torl6kendét.

Rozsdamentes acél racsok tisztitasa (minden
hasznalat utan)

 Tisztitsa meg a rozsdamentes acél racsokat meleg vizzel, mo-
sogatdszerrel és szivaccsal vagy rozsdamentes tisztitoparnaval.

Grillez6 kamra tisztitasa (sziikség esetén)

A hasznalat kdzben az elparolgott zsirbdl és flistbdl szén keletke-

zik, amely lerakodik a grillezé kamraban.

m Ne hasznaljon surol6 hatasu tisztitoszert.

1. Tavolitson el minden ételmaradékot és zsirlerakodast a teljes
grillezd kamrabdl. Hasznaljon hozza pl. egy mlanyag spatulat.

2. Ezt kovetden tordlje tisztara a fellleteket egy puha torl6ken-
dével. Erds szennyez&dés esetén mossa le meleg mosoga-
toszeres vizzel és szivaccsal, majd torolje szarazra egy nem
surol6 torlékendével.

Kiils6 oldalak tisztitasa (sziikség esetén)

A grillstit6 kilseje kilonbdzé anyagokbol és feluletekbdl all.
Ezért a felllet tipusatol fuggben kildnboz6 tisztitasi modszereket
javasolunk.

Rozsdamentes acél feltletek

+ Hasznaljon nem surold hatasu rozsdamentes acél tisztitoszert
és kovesse a gyarto utasitasait. Ne hasznaljon surolé hatasu
pasztat!



« Egyébként hasznalhat meleg vizet, haztartasi tisztitoszert és
szivacsot a tisztitashoz. Ezt kdvetSen oblitse le a fellleteket
tiszta vizzel és t6r6lje szarazra egy puha torl6kenddével.

Ha a grillsuté kilondsen zord kdrnyezetnek van kitéve,
gyakrabban meg kell tisztitani a grillstit6 kilsejét. Kloridot
és szulfidot tartalmazd koérnyezetben, kiléndsen a ten-
gerparti terlleteken, a rozsdamentes acél is oxidalédhat
vagy foltosodhat. A sos viz, a savas esd, a medencék és
pezsg6firdbk kozelsége, valamint egyéb szélséséges ko-
rilmények, amelyeket magas hé és paratartalom jellemez,
foltosodast okozhatnak. Ezeket a foltokat néha &ssze-
tévesztik a rozsdaval.

Koénnyen eltavolithatok és megel6zhetdk: Mossa le a
foltokat meleg vizzel és haztartasi tisztitdszerrel, dblitse le
a feluletet tiszta vizzel és torolje szarazra. Dorzsolje be az
0sszes rozsdamentes acél feluletet csapvizzel és rozsda-
mentes acél tisztitoszerrel 3-4 hetente, hogy megel6zze a
foltok kialakulasat.

®

Lakkozott, zomancozott fellletek és miianyag részek

m Ne hasznaljon surolé hatasu tisztitoszert.

« Atisztitdshoz csak enyhén haztartasi tisztitdszeres meleg vizet,
valamint konyharuhat vagy puha torlékend6t hasznaljon.
Tisztitsa meg, oblitse le és tordlje szarazra a feluletet.

Gazt vezeto alkatrészek tisztitasa (sziikség
esetén)

El6fordulhat, hogy a gazt vezetd alkatrészek eltomdédtek és meg
kell tisztitani azokat, ha

« gazszagot észlel és az égd langja nagyon sarga és gyenge.

« nem éri el a kivant hémérsékletet.

« az égob egyenetlenll melegit, ill. a lang pislakol.

Tisztitaskor tegye a kdvetkezét:

+ Tisztitsa meg az égdk teljes kulso felliletét egy tiszta drotkefé-
vel, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat és a szennyez6dése-
ket. A tisztitas soran ligyeljen arra, hogy ne gorbitse el
vagy ne sértse meg a gyujtoelektrodat. Ovatosan kefélje
korbe a gyujtoelektrodat.

« Kulénésen tgyeljen arra, hogy minden égécsévon szabadon
legyenek a gazkimeneti és levegébemeneti nyilasok, ill. a Ven-
turi-cs8. Szlkség esetén tisztitsa meg, pl. pipatisztitoval vagy
sUritett levegdvel.

» A gazcsatlakozot, valamint a gaztoml6 csatlakozodjat szikseég
esetén egy puha ecsettel tisztithatja meg.

Karbantartasi tevékenységek

VEGYE FIGYELEMBE!
m A favokakat csak szakember cserélheti ki.

A grillsité nem igényel karbantartast, ha rendszeresen tisztitjak.

Ennek ellenére id6kdzonkeént ellendrzést kell vegezni. lgazitsa az

id6kozoket a hasznalat gyakorisdgahoz, valamint azokhoz a kor-

nyezeti feltételekhez, melyeknek a grillsitd ki van téve.

+ Ellendrizze, hogy a grillsitd 0sszes alkatrésze megvan és fel
van szerelve (szemrevételezés).

+ Ellendrizze, hogy az dsszes csatlakozas megvan és er6sen meg
van hdzva. Adott esetben hizza meg.

» A gazrendszert minden alkalommal ellendrizni kell, ha gazpa-
lackot csatlakoztat (lasd a , Tomorségvizsgalat” fejezetet).

« A gaztomlét ki kell cserélni, ha pordzus vagy sérdlt helyek
talalhatok rajta, ill. ha tullépte a maximalis felhasznalasi datu-
mot (lasd a ,MUszaki adatok” fejezetet).

TAROLAS

VEGYE FIGYELEMBE!

m Védje a grillsitét erds széltél, hosszan tartd nedvességtdl,
es6tol, hotol, jéges6tdl vagy egyéb id6jarasi hatasoktol.

m Ha hosszabb ideig nem hasznalja a grillsitét, valassza le a
gazpalackot a grillsutérél és tarolja az eldirasoknak megfe-
lel6en (lasd a , Biztonsagi utasitasok” -, Gazpalackok okozta
veszelyek” fejezetet).

« Tarolja a grillstitét a szabadban egy szaraz helyen. Fedje le
a grillsttét (egy idéjaras hatasai ellen védd boritoval), hogy
védje az alkatrészeket a nedvességtdl, portdl, rovaroktdl vagy
pokoktol, melyek be tudnak jutni a grillstité hazaba és ott
megtelepedhetnek.

 Tisztitsa meg a grillsitét eltarolas el6tt (lasd a , Tisztitas és
karbantartas” fejezetet).

+ Ha a grillsitét belsé helyiségben tarolja, akkor le kell va-
lasztani a gazpalackrol. Zarja le a gazpalackot megfelel6en
zardanyaval és véddkupakkal (a kivitelnek megfeleléen), és
tarolja azt a szabadban a talajszint felett (azaz nem a talajszint
alatti mélyedésekben) egy jol szell6z6 helyen.

HIBAELHARITAS

Ha a megfelel gondossag és apolas ellenére hiba lépne fel, ez a
fejezet segithet annak elharitasaban.

Ha az alabbi |épésekkel nem sziintetheté meg a probléma, for-
duljon az ugyfélszolgalathoz (lasd az 6sszeszerelési és hasznalati
utmutato boritolapjat).

A Ne probalja sajat maga megjavitani a gazrendszert!

Gazszag (esetleg nagyon sarga és gyenge lang mellett).

Szivargas a gazrendszerben.

1. Azonnal zarja el a gazpalackot.

2. Akadalyozzon meg minden lang- és szikraképz6dést (ne kap-
csoljon be elektromos készlléket).

3. Huzza meg a gadzrendszer Gsszes csavaros kotését.

4. Ellendrizze az 6sszes gazvezetd alkatrészen a kiils6 sérulése-
ket; cserélje ki a hibas alkatrészeket eredeti pdtalkatrészekkel.

5. Ellendrizze a szivargast (lasd a , TOmorségvizsgalat” fejezetet).

Az ég6k eltomddtek.

» Tisztitsa meg az egbket a , Tisztitas és karbantartas” — , Gazt
vezetd alkatrészek tisztitdsa (szukség esetén)” fejezetben
leirtak szerint.

A bedllito fuvokaja (az eltlsé takardlemez) vagy mas gazrendszer
eltomdédott.
» A gazrendszer tisztitasat bizza szakemberre.

Az ég6 nem gyullad meg.
Ures a gazpalack.

» Cserélje ki a gazpalackot.
Az ég6 eltomddott.

» Tisztitsa meg az égét a , Tisztitas és karbantartas” -, Gazt
vezetd alkatrészek tisztitasa (szukség esetén)” fejezetben
leirtak szerint.

Oldalégd esetén: A gyujtaskabel nincs bedugva a gyujtasba.

» Szemrevételezés. Adott esetben csatlakoztassa a gyujtaska-
belt.

A bedllitd fuvokaja (az elllsé takarolemez) vagy mas gazrendszer
eltomddott.

» A gazrendszer tisztitasat bizza szakemberre.

A gyujtds meghibasodott.
» A gyuijtas ellendrzését, javitasat, ill. cseréjét bizza szakemberre.

HU
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A készllék nem éri el a kivant hémérsékletet. / A lang
kicsi vagy erdsen pislakol, vagy a langminta szabalyta-
lan. / Egyes ég6k nem gyulladnak meg.
A gazpalack (majdnem) Ures.

» Cserélje ki a gazpalackot.
Az ég6k eltomddtek.

» Tisztitsa meg az égbket a , Tisztitas és karbantartas” — , Gazt
vezetd alkatrészek tisztitdsa (sziukség esetén)” fejezetben
leirtak szerint.

A gaztoml6 megtort.

» Egyenesitse ki a gaztomlot.

A bedllito fuvokaja (az eltlsé takardlemez) vagy mas gazrendszer
eltomoédott.

» A gazrendszer tisztitasat bizza szakemberre.

Fellobbanas vagy buborékold / pattogd zajok
Langvisszacsapddas az égé eltombdése miatt.

» Azonnal zarja el a gdzpalack szelepét. Varjon 5 percet, majd
ismét helyezze (izembe a grillsitét. Ha a probléma tovabbra
is fennall, tisztitsa meg az égdket a , Tisztitas és karbantar-
tas” — ,Gazt vezet6 alkatrészek tisztitasa (szlikség esetén)”
fejezetben leirtak szerint. Egyéb esetben bizza a gazrendszer
tisztitasat szakemberre.

Erés fellangolas
A grillezett étel zsiros.
» Tavolitsa el a nagyobb mennyiségl zsirt, tegye a hust egy
grillezd talcara vagy csokkentse a grillezési hdmérsékletet.
A grillsitd szennyezett.
» Tisztitsa meg a grillstitét (Iasd a , Tisztitas és karbantartas”
fejezetet).

ARTALMATLANITAS

A grillstté artalmatlanitdsahoz szerelje szét a készuléket darab-
jaira és juttassa el a fémeket és mlanyagokat a megfeleld helyre
Ujrahasznositas céljabol.
A2, Artalmatlanitsa a csomagoloanyagot kdrnyezetbarat mo-
@ don és juttassa el Ujrahasznosité kézpontba.

EK - MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A LANDMANN Germany GmbH ezennel kijelenti, hogy az itt
ismertetett gazkészilék megfelel az (EU) 2016/426 rendeletnek.

A megfelel6ség az EN 498:2012 és EN 484:2019+AC:2020
szabvany szerinti tipusvizsgalattal lett igazolva.

A tipusvizsgalatot a(z) DBI Certification A/S (2531) akkreditalt
szervezet végezte.

Készulék-azonositdszam: 2575DN32107

Tovabbi informacidkért kérjuk, forduljon tgyfélszolgalatunkhoz.
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Stimate client,

Va multumim pentru ca ati decis sa achizitionati un gratar cu gaz LANDMANN Aceste
instructiuni de montaj si de utilizare va vor ajuta pas cu pas sa va pregatiti pentru
utilizarea gratarului LANDMANN proaspat cumparat In continuare, va oferim indicatii
importante pentru utilizarea, manipularea si intretinerea corecta a gratarului.
Alocati-va timp pentru a va familiariza cu detaliile noului echipament. Ne dorim sa va
familiarizati cat mai rapid cu noul gratar LANDMANN@® si sa-| folositi cu bucurie mult timp.
- Daca aveti intrebari despre acest model de gratar sau daca aveti nevoie de asistenta
. f'f' ) suplimentara, echipa noastra de service va va ajuta cu placere. Pe coperta acestor
< 5 instructiuni de montaj si de utilizare gasiti datele de contact.
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=
-

2

o
7

Va dorim s4 utilizati cu placere aparatul si sa aveti parte
de clipe savuroase la gratar.
Echipa LANDMANN

CUPRINS
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Curatarea si intretinerea 61
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Eliminarea 63
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CITITI ACESTE INSTRUCTIUNI DE MONTAJ
SI DE UTILIZARE INAINTE DE PUNEREA iN
FUNCTIUNE!

Nerespectarea instructiunilor de siguranta, a masurilor de
precautie si a pasilor de lucru enuntati poate duce la vatamari
corporale grave sau chiar letale sau la daune materiale cauzate
de incendiu sau explozie.

Pastrati instructiunile de montaj si de utilizare pentru
eventuale intrebari ulterioare si pentru alti utilizatori. Ele
sunt o componenta a aparatului. Producatorul si importatorul
nu isi asuma raspunderea in cazul nerespectarii informatiilor din

AVERTIZARE:

m A se utiliza numai in exterior.

m A se citi instructiunile inainte de utilizare.

m  ATENTIE: Partile accesibile pot fi calde. A se tine copiii mici
departe.

m  Acest aparat, in timpul utilizarii, trebuie tinut departe de
materiale inflamabile.

A nu se deplasa aparatul in timpul utilizari.
Inchideti robinetul buteliei dupa utilizare.
Nu modificati aparatul.

instructiunile de montaj si de utilizare.

Simboluri

Pictograme de pericol: Acest simbol indica pericole
potentiale. Cititi cu atentie si respectati instructiunile de

siguranta asociate acestor simboluri.
L]
0

Alte precizari
Numerele din legenda apar dupa cum urmeaza: (1)
Referintele imagini sunt indicate dupa cum urmeaza: (figura A)

Informatii suplimentare

Tnainte de utilizare, cititi instructiunile de montaj si de
utilizare!

Adecvat pentru produse alimentare.
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DATE TEHNICE

Denumirea aparatului:  Gratar cu gaz ,REXON PURE 3.1 cooK” c € 2575-23

Numarul modelului: 22155 PIN: 2575DN32107

Tara: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK PL AT, CH, CZ, DE LT, LU, LV, PT, SK, SI, TR

Categorie gaze: [38/P (30) [38/p (37) [38/P (50) [3+ (28-3037)

Tip de gaze: G30 (butan), G31 (propan) G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan) | G31 (propan)
sau amestec sau amestec sau amestec

Presiunea gazului in bar: 30 37 50 28-30 37

Consum: G30: 1014 g/h G30: 1014 g/h G30: 1014 g/h 1014 g/h 996 g/h
G31: 996 g/h G31: 996 g/h G31: 996 g/h

@ duza arzator principal:  0,92mm 0,85mm 0,81 mm 0,92mm 0,92mm

@ duza arzator lateral: 0,84 mm 0,77 mm 0,73 mm 0,84 mm 0,84 mm

Putere termica: 13.95kW (3 x 3,65 kW arzator principal + 1 x 3,0kW arzator lateral)

Aprindere: Arzator principal: Piezo; arzator lateral (zona cooK): Piezo

Reductor de presiune: conform EN 16129; respectati reglementdrile nationale.

Furtun de gaz: conform EN 16436-1; max. 1,5m; respectati prevederile nationale cu privire la durata maxima de utilizare.

Dimensiuni (lungime x T

inaltime x latime): Gratar: cca 135x 120 x 53 ¢cm E

Greutate: cca 36.5kg E

Butelie de gaz: butelie de gaz din comert, dimensiuni vezi figura alaturata. §

ID Instructiuni de montaj %

si de utilizare: 722155 M LM EE V1 0123 md E

Producator: LANDMANN Germany GmbH, Am Heisterbusch 1, 19258 Gallin, Deutschland ———

P . -
Produs in China. |—|max. 2300 mm
SETUL DE LIVRARE
(figura A, vezi pagina care se depliaza)

Poz.  Denumire Numar Poz.  Denumire Numar
1 Unitate gratar (preasamblata) 1 C Saiba suport, @6 26
2 Gratar arzator lateral 1 D Surub, M4x6mm 4
3 Arzator lateral (zona cooK) 1 o o -

Instructiuni de montaj si de utilizare 1
4 Suport de furtun 1 _— .

Instructiuni pentru reductorul de presiune 1
5 Suport tavita pentru captarea grasimii 1
6 Bara transversala 1 Mai avgtl nevoie de: S _
7 Perete posterior 1 . butevlle de gaz LP (v¢2| capitolul , Date tehnice”), 1 x

+ scula pentru montaj
8 Perete lateral, dreapta 1 Acestea nu sunt incluse in setul de livrare.
9 Opritor usa cu magnet 1
10  Placa de baza 1 DE RESPECTAT!
1 Rola care poate fi blocata pe pozitie 2  Verificati daca set_ul qe I|vra_re (ves_t? complet si daca ple.seﬂle
§ componente prezinta deteriorari in urma transportului. In
12 Rola 2 cazul in care unele componente lipsesc sau sunt deteriorate,
13 Suport de butelie de gaz 1 contactati Serviciul de Asistenta pentru Clienti (vezi coperta
14 Suport de butelie de gaz 1 acestor instructiuni de montaj si de utilizare). Ne rezervam
P 5 9 dreptul de a efectua mici modificari tehnice, de ex. in ceea ce
15 Maner usa 2 priveste materialul de montaj.
16 Usa dulap inferior 2 + Indepartati de pe aparat eventualele folii, autocolante sau pro-
17 Perete lateral, stanga 1 tectii pentru transport, insa nu indepartati niciodata placuta
oo : S de identificare si eventualele indicatii de avertizare!
18 Tavita pentru captarea grasimii 1
19 Masa laterald, stdnga 1 -
20 Capacul arzatorului 3 PREZENTAREA GENERALA A
21 Gratar pentru friptura 2 APARATULUI
22 Gratar pentru mentinere calda 1 (Figura B)
23 Tavi pentru captarea grasimii 1 24 Capac R
. . 25 Termometru in capac
Material de montaj: 26 Racord de gaz
Surub, M6x15mm 49 27 Dulap inferior

B Inel elastic. @6 26 28 Buton de reglare arzator lateral

29 Buton de reglare arzator principal
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UTILIZAREA CONFORM DESTINATIEI

m  Acest gratar cu gaz este conceput pentru prepararea alimen-
telor ce pot fi pregatite la gratar. Gratarul functioneaza cu gaz
lichid si este destinat utilizarii in aer liber.

m O alta utilizare nu este permisa. Acest lucru este valabil mai
ales pentru urmatoarele utilizari necorespunzatoare previzibile:
o Nu folositi gratarul cu lemne, mangal sau cu alt combustibil

care nu este gaz lichid (propan/butan).

o Nu conectati niciodata gratarul la reteaua de gaz (reteaua
publica)! Supapele si duzele sunt proiectate exclusiv pentru
butelii de gaz lichid.

o Nu folositi gratarul pentru incalzire.

o Nu utilizati gratarul pentru a incalzi alte substante si materi-
ale In afara de alimente.

o Nu utilizati niciodata gratarul ca dispozitiv incorporat.

m  Gratarul si butelia de gaz trebuie utilizate si depozitate con-
form reglementarilor in vigoare.

m  Gratarul este destinat pentru utilizarea la domiciliu, nu pentru
cea comerciala.

m Utilizati gratarul numai in scopul indicat si doar conform
descrierii din instructiunile de montaj si de utilizare. Orice alta
utilizare este considerata a fi neconforma. Utilizarea gresita sau
manipularea necorespunzatoare pot afecta functionarea sau
pot provoca daune materiale si vatamari corporale.

m  Sunt excluse de la garantie toate defectiunile rezultate ca
urmare a manipularii necorespunzatoare, deteriorarii sau
incercarilor de reparare. Acest lucru se aplica si in cazul uzurii
normale, precum si al depunerilor de grasime si al modificari-
lor de culoare la gratar si la accesorii.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
A Riscuri de vatamari corporale

m  Gratarul nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale limitate sau care nu au
suficienta experienta si/sau cunostinte necesare.

m  Copiii nu au voie sa se joace cu gratarul. Asigurati-va ca
copiii nu au acces nesupravegheat la gratar, chiar si atunci
cand acesta este oprit. Utilizarea necorespunzatoare poate fi
periculoasa.

m ATENTIE: Componentele accesibile pot fi foarte fier-
binti. Tineti copiii la distanta! Nu lasati niciodata gratarul
nesupravegheat atunci cand functioneaza sau cand este inca
incins. Aveti mai ales grija ca in apropierea gratarului fierbinte
Sa Nu ajunga copii mici sau persoane care nu sunt in masura
sa recunoasca pericolele posibile sau sa reactioneze la acestea.

m  Purtati manusi pentru gratar testate conform Regulamentului
(UE) 2016/425 pentru echipamente individuale de protectie
conform DIN EN 407 (categorie de protectie termica Il).

m Nu atingeti in niciun caz piesele incinse in timpul utilizarii
gratarului si nici dupd aceea! In timpul functionarii gratarului
sau imediat dupa oprirea acestuia, atingeti exclusiv manerele
si elementele de reglaj. Asteptati ca gratarul sa se raceasca,
nainte de a-l transporta, a-l curata sau a-l depozita.

Nu miscati gratarul in timpul functionarii!

m  Consumul de alcool sau de droguri poate afecta negativ capa-
citatea de a asambla, deplasa, depozita sau utiliza gratarul in
mod corespunzator si in conditii de siguranta.

A Risc de sufocare, incendiu si explozie

Gazul se aprinde foarte usor si arde exploziv. Atunci cand
gazul care iese se aprinde necontrolat, pot rezulta vatamari
corporale si daune materiale severe.

Gazul lichid este mai greu decat oxigenul. Acesta se acumu-
leaza in apropierea pardoselii, unde inlocuieste oxigenul.
Daca se ajunge la concentratii mari de gaz (de ex. in cazul

unei butelii de gaz deteriorate), exista pericol de asfixiere in
urma deficitului de oxigen.

Folositi exclusiv tipurile de gaz, buteliile de gaz, reductoarele
de presiune si furtunurile de gaz indicate in aceste instructiuni
de montaj si de utilizare (vezi capitolul , Cerinte pentru compo-
nentele care transporta gaz”).

Utilizati gratarul numai peste nivelul solului (nu in gropi sub
nivelul solului).

A se utiliza numai in aer liber. Nu folositi gratarul in interi-
orul cladirilor, garajelor, pasajelor acoperite, corturilor, in alte
spatii inchise, sub copertine sau sub structuri combustibile.
Nu utilizati gratarul intr-un vehicul sau pe acesta. Aici sunt
incluse si autorulote, rulote si barci.

Nu utilizati gratarul daca in aer sau in mediul ambiant se afla
substante inflamabile sau explozive. Nu depozitati combustibil
sau alti vapori sau lichide inflamabile in apropierea gratarului
si nu folositi astfel de substante impreuna cu gratarul. Nu
pulverizati spray-uri in apropierea gratarului.

Nu folositi niciodata gratarul fara reductor de presiune (vezi
capitolul , Cerinte pentru componentele care transporta gaz” —
»Reductorul de presiune”)!

Asigurati-va ca reductorul de presiune este conectat regula-
mentar, ca este functional si ca nu prezinta deteriorari.

Dupa fiecare conectare a buteliei de gaz sau daca gratarul nu
a fost folosit o perioada mai indelungatad, verificati etanseita-
tea tuturor componentelor care transporta gaz (vezi capitolul
JTestul de etanseitate”). Daca exista scurgeri de gaz, gra-
tarul nu trebuie folosit.

in timpul functionarii, tineti aparatul la distanta de
materiale inflamabile. Exista pericol de incendiu si de arderi
mocnite. Respectati urmatoarele distante minime fata de ma-
teriale inflamabile: 2 m deasupra si 1 m in lateralul gratarului.
Distanta fata de materiale puternic inflamabile, de ex. pereti
de cladiri, trebuie sa fie de minim 0,6 m.

Nici husa de protectie impotriva intemperiilor si nici alte mate-
riale inflamabile nu se vor depozita in dulapul inferior in timpul
functionarii.

La conectarea buteliei de gaz, in apropierea gratarului nu
trebuie sa existe surse de aprindere pe o raza de 5 m, in
special flacari deschise sau tigari aprinse, lumanari, lampi etc.
Aparatele electrice pot reprezenta, de asemenea, un pericol
daca la conectare are loc o scurgere de gaz.

Nu inchideti niciodata orificiile de aerisire ale unitatii de gratar
si ale camerei de depozitare a buteliilor de gaz si asigurati-va
ca acestea sunt intotdeauna libere.

Nu acoperiti niciunul dintre orificiile gratarului si asigurati-va
ca acestea nu sunt obturate inainte de a pune in functiu-

ne gratarul. Ca majoritatea aparatelor folosite in aer liber,
gratarul este un posibil adapost pentru paianjeni si insecte.
Obturarea componentelor care transporta gaz poate impiedi-
ca fluxul de gaz, ceea ce reduce puterea si poate cauza chiar
si un retur de flacari periculos. indepértati blocajele dupa cum
este descris in capitolul , Curatarea si intretinerea”.

Nu lasati niciodata gratarul nesupravegheat atunci cand este
n functiune. Daca se stinge o flacara, reaprindeti-o imediat
sau inchideti butelia de gaz.

In cazul in care simtiti de miros de gaz, opriti alimentarea cu
gaz de la butelia de gaz si stingeti toate flacarile. Nu conectati
aparate electrice. Inainte de repunerea in functiune a grataru-
lui, stabiliti cauza scurgerii de gaz si remediati problema.

Aveti grija ca alimentele bogate in uleiuri si grasimi sa nu se
incinga. Nu asezati pe gratar recipiente umplute cu ulei.

Nu stingeti focul provocat de grasime cu apa! Opriti imediat
alimentarea cu gaz de la butelia de gaz. Opriti imediat toate
arzatoarele si tineti capacul inchis pana cand focul s-a stins.
Dupa utilizare, opriti imediat alimentarea cu gaz de la
butelia de gaz.

Nu acoperiti gratarul cat timp este fierbinte.
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m  Nu efectuati niciun fel de modificari la aparat! Orice
modificare adusa aparatului poate fi periculoasa.

= Nu manipulati in niciun fel componentele sigilate de
producator sau de reprezentantii acestuia.

m Reparatiile pot fi efectuate numai de producator sau de
serviciul de asistenta pentru clienti, pentru a se evita
riscurile. Daca observati o dauna sau in caz de defectiune,
contactati serviciul de asistenta pentru clienti (vezi coperta
acestor instructiuni de montaj si de utilizare). Nu folositi grata-
rul pana la reparatie, deoarece o disfunctionalitate a gratarului
sporeste riscul de vatamare corporala.

m Utilizati numai accesoriile originale de la producator, pentru a
nu afecta functionalitatea gratarului si pentru a preveni even-
tualele pagube sau pericole.

m Nu demontati niciodata butonul de reglare, butelia de gaz sau
unul dintre elementele care transporta gaz in timpul functio-
narii.

m Nu transportati niciodata gratarul cu butelia de gaz conectata.
Gratarul si butelia de gaz trebuie transportate intotdeauna
separat.

m Curatati gratarul in mod regulat, cum este descris in capitolul
»Curatarea si intretinerea”.

A Pericole generate de buteliile de gaz

m Respectati specificatiile producatorului sau comerciantu-

lui de butelii de gaz!

Butelia de gaz nu trebuie sa ajunga in mainile copiilor!

Nu folositi niciodata o butelie de gaz lovita sau ruginita.

Nu folositi niciodata o butelie de gaz cu supapa deteriorata.

Nu culcati niciodata o butelie de gaz. Instalati, transportati

si depozitati intotdeauna buteliile de gaz (chiar si goale) pe

verticala, intr-o pozitie sigura.

m  Nu lasati niciodata o butelie de gaz sa cada. Nu o expuneti la
socuri si nu o deteriorati.

m Daca se incing, buteliile de gaz pot exploda. Nu ardeti nicio-
data o butelie de gaz. Nu o expuneti la temperaturi extreme
(peste 50 °C) sau la radiatia solara directa. Nu lasati butelia de
gaz In masina intr-o zi caniculara. Asigurati-va ca nici bute-
lia de gaz si nici furtunul de gaz nu ating gratarul in timpul
functionarii.

m Conectati, folositi si depozitati buteliile de gaz numai in aer
liber, cu o ventilatie buna (nu in casa scarii, pe coridoare,
treceri si holuri) si numai peste nivelul solului (nu in gropi sub
nivelul solului).

m Duceti imediat o butelie de gaz neetansa intr-un loc bine
aerisit in aer liber, lasati gazul sa iasa si asteptati pana cand
s-a disipat. Returnati apoi butelia de gaz goala la producator,
indicand faptul ca exista scurgeri.
in caz de ameteli sau greata, respirati aer curat si, daca este
necesar, solicitati ajutor medical.

m Inchideti intotdeauna supapa buteliei de gaz inainte de a
deconecta reductorul de presiune de la butelia de gaz.

m Buteliile de gaz (inclusiv cele goale) care nu sunt conectate
pentru utilizarea imediata nu trebuie depozitate direct langa
un aparat in functiune, operat cu curent electric sau cu gaz.

m  Chiar si buteliile de gaz aparent goale pot contine inca gaz
lichid, astfel incat trebuie manipulate cu aceeasi precautie ca
buteliile de gaz pline.

CERINTE PENTRU COMPONENTELE
CARE TRANSPORTA GAZ

Gratarul functioneaza cu gaz lichid (Liquefied Petroleum Gas,

GPL sau gaz PL). La temperatura ambianta si in caz de compresie

redusa (<10 bar), gazele lichide propan si butan, precum si ames-

tecurile acestora, raman lichide intr-o butelie de gaz. Daca butelia
de gaz este deschisa, presiunea se pierde, lichidul se dilata si trece
in stare gazoasa.

Butelia de gaz

+ Folositi exclusiv butelii de gaz cu gaz propan sau butan sau cu
un amestec din cele doua gaze. Buteliile de gaz trebuie sa res-
pecte prevederile nationale si nu trebuie sa fie mai mari decat
este indicat la capitolul , Date tehnice”.

Cartusul de gaz

- Daca gratarul este aprobat pentru utilizarea cu un cartus de
gaz, utilizati numai cartuse cu filet de 7/16" si o capacitate de
maxim 450 g/800 ml.

Reductorul de presiune

Reductorul de presiune asigura alimentarea gratarului cu gaz la

presiune constanta.

 Folositi reductorul de presiune furnizat impreuna cu gratarul.
Acesta este verificat si certificat CE. Reductorul indeplineste
norma europeana EN 16129.

- Daca gratarul a fost livrat fara reductor de presiune, procurati
un reductor de presiune potrivit pentru butelia de gaz. Asigu-
rati-va ca acesta corespunde reglementarilor nationale.

Furtunul de gaz

+ Folositi furtunul de gaz furnizat impreuna cu gratarul. Daca in
setul de livrare nu a fost inclus niciun furtun de gaz, procurati
un furtun de gaz care sa respecte reglementarile nationale.

+ Furtunul de gaz (sau furtunul cu racorduri la capete) nu trebu-
ie sa fie mai lung de 1,5 m si trebuie sa respecte specificatiile
normei 16436-1.

+ Respectati reglementarile nationale si inlocuiti furtunul de gaz
daca reglementarile impun acest lucru sau daca furtunul de
gaz a depasit data maxima de utilizare.

+ Asigurati-va Tnainte de fiecare utilizare ca furtunul de gaz nu
este indoit si ca nu prezinta fisuri sau urme de uzura. Gratarul
nu poate fi pus in functiune daca furtunul de gaz este poros
sau defect.

INDICATII PENTRU ASAMBLARE

DE RESPECTAT!
m Tineti ambalajul la distanta de copii mici si animale! Pericol de
asfixiere.

+ Pasii de montaj sunt ilustrati la finalul acestor instructiuni de
montaj si de utilizare. Respectati ordinea corecta. Montajul
necorespunzator poate fi periculos.

+ Folositi numai unelte care se potrivesc bine si sunt in stare
ireprosabila. Cu unelte uzate sau nepotrivite nu puteti strange
suficient de bine suruburile. in plus, le puteti deteriora, astfel
incat nu mai pot fi stranse.

+ Asigurati un spatiu suficient pentru montare si folositi, dupa
caz, un substrat, pentru a proteja de zgarieturi gratarul sau
podelele/solul sensibil.

« Asamblati gratarul pe o suprafata-suport orizontala plana,
pentru a nu fi stramb.

« Nu aplicati forta in timpul asamblarii.

+ Strangeti imbinarile cu suruburi mai intai cu mana, iar la fina-
lizarea pasului de montaj respectiv, strangeti inca o data ferm.
in caz contrar pot aparea tensiuni nedorite.



« Strangeti piulitele pana cand fac bine contact, dupa care mai
strangeti un sfert de rotatie. Nu le strangeti prea tare!

CONECTAREA BUTELIEI DE GAZ

DE RESPECTAT!

m Inainte de a conecta butelia de gaz, cititi capitolul ,Cerinte
pentru componentele care transporta gaz”.

m  Schimbati butelia de gaz numai in aer liber sau intr-un spatiu
bine ventilat, departe de surse de aprindere (de exemplu,
lumanari, tigari, alte aparate care produc flacari).

Toate piesele de legatura trebuie sa fie curate si nedeteriorate.
Butelia de gaz nu trebuie sa atingd componente fierbinti ale
gratarului si nici nu trebuie sa se afle in raza de actiune a
radiatiei termice.

m  Furtunul de gaz nu trebuie sa stea sub tensiune, nu trebuie sa
fie rasucit sau indoit si nu trebuie sa atinga gratarul.

m Dupa conectarea buteliei de gaz, asigurati-va ca toate im-
binarile sunt etanse (vezi capitolul , Testul de etanseitate”).
Tnsurubati reductorul de presiune cu mana, nu foarte tare! Nu
folositi unelte, pentru ca garnitura supapei sa nu se deteriore-
ze, ceea ce ar afecta etanseitatea.

Daca gratarul dvs. a fost livrat fara reductor de presiune si eventu-
al fara furtun de gaz, trebuie sa le achizitionati. Respectati regle-
mentarile nationale si specificatiile din capitolul , Cerinte pentru
componentele care transporta gaz” — , Reductorul de presiune”,
respectiv ,Furtunul de gaz”.

1. Amplasati gratarul gata montat in aer liber, pe o suprafata sta-
bila, orizontala si plana. Asigurati-va ca exista spatiu liber sufi-
cient pe toate laturile. Atunci cand alegeti locul de amplasare,
respectati indicatiile din capitolul ,, Instructiuni de siguranta”.

2. Daca este cazul, blocati rolele ce pot fi blocate pe pozitie prin
rotirea piulitelor-fluture.

3. Toate butoanele de reglare trebuie sa fie in pozitia oprit (sa-
geata de pe butonul de reglare este indreptata in sus). Daca
nu este cazul, apasati butonul de reglare si rotiti-l in pozitia
Oprit.

4. Asezati butelia de gaz in pozitie verticala pe podea, intr-o
pozitie stabila, langa gratarului (Figura C). Supapa buteliei de
gaz trebuie sa fie inchisa.

5. Asigurati-va ca zona din jurul gratarului si a buteliei de gaz
este liber accesibila si fara obiecte.

6. Daca furtunul de gaz nu este deja montat la gratar, fixati un
capat al furtunului de gaz la racordul de gaz al gratarului si,
dupa caz, celalalt capat la reductorul de presiune. Metoda de
fixare depinde de varianta de executie a furtunului de gaz,
specifica fiecarei tari.

7. Conectati reductorul de presiune conform descrierii din in-
structiunile aferente. Tn cazul in care reductorul de presiune nu
are instructiuni, descriem n cele ce urmeaza cateva variante
de racord. OBSERVATIE: figurile pot prezenta mici diferente.

8. Dupa conectarea buteliei de gaz, efectuati un test de etansei-
tate (vezi capitolul ,Testul de etanseitate”).

Va recomandam sa asezati butelia de gaz langa gratar in
timpul utilizarii.

in timpul sau dupé utilizare, butelia de gaz poate fi insa
depozitata in dulapul inferior, dacd nu depaseste cotele
maxime (vezi capitolul , Date tehnice”). Asezati butelia de
gaz in locasul prevazut in placa de baza.

®

Montarea reductorului de presiune

Reductor de presiune cu filet de stanga

(Figura D)

1. Tnsurubati reductorul de presiune cu mana pe filetul supapei
buteliei de gaz. Tineti cont ca este un filet de stanga si ca
trebuie sa rotiti in sens antiorar.

2. Pentru ca gazul sa curga si sa puteti pune in functiune gra-
tarul, rotiti supapa (a) de la butelia de gaz in sens antiorar.
Pentru a inchide supapa, rotiti-o in sens orar.

Reductor de presiune cu maneta
(Figura E)
1. Aduceti maneta reductorului de presiune (b) in pozitia OPRIT.

2. Apasati reductorul de presiune pe supapa buteliei de gaz,
pana cand se aude cum se blocheaza.

3. Pentru ca gazul sa curga si sa puteti pune in functiune grata-
rul, aduceti maneta in pozitia PORNIT. Pentru a opri alimenta-
rea cu gaz, aduceti maneta in pozitia OPRIT.

Reductor de presiune cu manseta

(Figura F)

1. Aduceti maneta reductorului de presiune (b) in pozitia OPRIT.

2. Tmpingeti manseta reductorului de presiune in sus si tineti-o
acolo.

3. Apasati reductorul de presiune pe supapa buteliei de gaz si
impingeti manseta in jos pentru inchidere.

4. Daca reductorul de presiune nu se blocheaza pe pozitie, repe-
tati operatiunea.

5. Pentru ca gazul sa curga si sa puteti pune in functiune grata-
rul, aduceti maneta in pozitia PORNIT. Pentru a opri alimenta-
rea cu gaz, aduceti maneta in pozitia OPRIT.

Scoaterea reductorului de presiune

1. Asigurati-va ca supapa buteliei de gaz, respectiv a reductorului
de presiune, este inchisa.

2. Desfaceti prin rotire butonul de reglare al gratarului, astfel
incat restul gazului sa poata iesi din sistem.

3. Pentru a demonta reductorul de presiune, parcurgeti pasii de
asamblare in ordine inversa.

TESTUL DE ETANSEITATE

DE RESPECTAT!
Nu verificati niciodata scurgerile de gaz cu o flacara des-
chisé! Tnainte de a verifica daca existd scurgeri, asigurati-vd
ca in apropiere nu se pot forma scantei si ca nu exista fla-
cari deschise. Scanteile si flacarile pot declansa o explozie,
care poate produce vatamari corporale severe, decesul sau
daune materiale.

Dupa prima conectare, dupa fiecare schimbare a buteliei de gaz
sau daca gratarul nu a fost folosit o perioada mai lunga de timp,
trebuie sa efectuati testul de etanseitate pentru toate componen-
tele care transporta gaz, pentru a va asigura ca nicio imbinare nu
prezinta scurgeri de gaz.

Daca reductorul de presiune are un manometru, pentru a efectua
un test de etanseitate, urmati instructiunile din manualul reduc-
torului de presiune. Daca nu, folositi un detector de scurgeri de
la un magazin specializat si urmati instructiunile producatorului.
Testul de etanseitate sonor nu este sigur!
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SFATURI PENTRU PREPARAREA
ALIMENTELOR LA GRATAR

1. Tnainte de a incepe prepararea alimentelor la gritar, pregatiti
tot ce aveti nevoie. Atunci cand preparati alimente la gratar,
ar trebui sa tineti mereu un ochi pe gratar si pe alimentele de
pe gratar si sa nu trebuiasca sa va deplasati mereu in bucatarie.

2. Inainte de preparare, carnea trebuie s fie la temperatura
ambianta, pentru a se patrunde bine si uniform.

3. Folositi gratare pentru friptura curate. Resturile de pe
gratarul pentru friptura vor face ca alimentele puse pe gratar
sa se lipeasca.

4. Alimentele unse cu putin ulei se rumenesc uniform si se
lipesc mai putin de gratarul pentru friptura.

5. Ungeti gratarele pentru friptura cu ulei inainte de a aseza
alimentele, pentru ca acestea sa nu se lipeasca.

6. Preincalziti gratarul intotdeauna cu capacul inchis, astfel
incat alimentele sa nu se lipeasca de gratar si sa fie posibila o
prajire rapida. Tn plus, astfel se ard si reziduurile de la ultima
preparare pe gratar. Trebuie sa preincalziti gratarul chiar daca
doriti sa preparati alimentele pe gratar la un nivel mediu sau
scazut de caldura.

7. Nu puneti pe gratarul pentru friptura prea multe preparate.
Lasati suficient spatiu intre bucati pentru a le putea prinde si
misca cu usurinta.

8. Daca folositi o marinada, un sos sau o glazura cu un con-
tinut ridicat de zahar sau alte ingrediente usor inflamabile,
ungeti-le pe preparat doar in ultimele 10 — 15 minute ale
procesului de preparare la gratar.

9. Varecomandam sa tineti capacul inchis atunci cand prepa-
rati alimentele la gratar. Astfel se reduce pericolul de produce-
re a unei valvatai, iar preparatul de pe gratar se patrunde mai
rapid si mai uniform. Nu il deschideti prea des pentru a verifica
preparatele, pentru a nu patrunde prea mult aer in mod inutil
si pentru ca fumul si caldura sa nu iasa.

10. Pentru ca friptura sa aiba un model grozav de gratar si o crusta
delicioasa, nu trebuie sa o intoarceti prea des. in cele mai
multe cazuri, preparatele de pe gratar trebuie intoarse doar o
singura data si doar atunci cand au capatat culoarea dorita.
Astfel se evita si deschiderea prea frecventa a capacului.

11. Puteti aseza pe gratarul pentru mentinere calda alimentele
deja preparate pe gratar, pentru a le pastra calde cat timp
continuati prepararea celorlalte alimente. Aveti in vedere
faptul ca prepararea termica a acestor alimente continua. Pe
gratarul pentru mentinere calda, puteti rumeni chifle pentru
burgeri sau puteti prepara bland legume, fructe de mare etc.,
in timp ce pe gratarul pentru friptura preparati carnea la o
temperatura ridicata.

Prepararea directa si indirecta a alimentelor la
gratar

Prepararea directa a alimentelor la gratar

Aceasta este varianta clasica, in care preparatele stau direct peste
arzator. Caldura este ridicata. Prin urmare, aceasta metoda este
potrivita pentru alimente cu o durata de gatire mai scurtd, de
maxim 30 de minute, si pentru a frige rapid si la temperaturi mari
burgeri sau fripturi. Astfel se obtine o crusta delicioasa, in timp ce
interiorul ramane suculent.

Prepararea indirecta a alimentelor la gratar

in acest caz, caldura provine de la arzatoarele de 1anga alimentele
de pe gratar, iar arzatorul de sub ele ramane oprit. Capacul este
nchis, astfel incat caldura sa nu poata iesi. Recomandam aceasta
metoda de preparare pe gratar pentru alimentele cu timp de gatire
ndelungat, cum ar fi coastele de porc, pulled pork sau pasarile in-
tregi. Insa si pestele si legumele pot fi preparate bland in acest fel.

Puteti, de asemenea, combina ambele metode de preparare: mai
intai rumeniti la temperatura ridicat si apoi continuati la o tempe-
ratura mai scazuta.

UTILIZAREA

Punerea in functiune a gratarului

DE RESPECTAT!

m Inainte de a utiliza gratarul pentru prima data, ardeti gratarul
si gratarele pentru fripturd, respectiv toate accesoriile care
intrd in contact direct cu alimentele, pentru a elimina eventu-
alele reziduuri de productie. In acest scop, incalziti gratarul cu
capacul inchis cel putin 20 de minute, la nivelul cel mai ridicat
de temperatura. Dupa racire, curatati accesoriile. Urmati
instructiunile din capitolul , Curdtarea si intretinerea”.

m  Folositi gratarul numai atunci cand toate componentele sunt
la locul lor, iar gratarul a fost montat regulamentar si con-
form pasilor de montaj din aceste instructiuni de montaj si de
utilizare.

m Inainte de fiecare utilizare, asigurati-va ca gratarul este nede-
teriorat si verificati sa fie asezat corect. Atunci cand alegeti
locul de amplasare, respectati indicatiile din capitolul , Instruc-
tiuni de siguranta”.

m Inainte de orice utilizare, asigurati-va c& butelia de gaz si
reductorul de presiune sunt conectate corect si ca toate
componentele care transporta gaz sunt etanse (vezi capitolul
~Conectarea buteliei de gaz” si , Testul de etanseitate”).

m Inainte de fiecare utilizare, verificati dacd exista depuneri de
grasime. Indepértati excesul de grasime si goliti si curatati
toate componentele sistemului de captare a grasimii pentru a
evita incendiile provocate de grasime (vezi capitolul ,Curatare
si intretinere”).

m  Nu captusiti sistemul de captare a grasimii sau camera grata-
rului cu folie de aluminiu sau cu orice alta folie.

m In timpul procesului de aprindere, capacul trebuie s& fie des-
chis. Aprindeti fiecare arzator individual.

m Daca flacara se stinge sau daca un arzator nu s-a aprins, rotiti
butonul de reglare corespunzator in pozitia Oprit. Asteptati
cca 2 — 5 minute inainte de a incerca inca o data, pentru ca
gazul sa se poata disipa. in caz contrar, pot aparea deflagratii.

m  Atunci cand aprindeti flacara de gaz, nu va aplecati peste
zona de grill, deoarece se pot forma deflagratii daca in camera
gratarului s-a acumulat gaz.

m  Nu turnati niciodata apa pe gratarul fierbinte, pentru a evita
arsurile si oparirile.

1. Deschideti capacul.

2. Asigurati-va ca toate butoanele de reglare sunt in pozitia Oprit
(sageata de pe butonul de reglare este indreptata in sus). Daca
nu, apasati butonul de reglare si rotiti-I in pozitia Oprit.

3. Deschideti alimentarea cu gaz de la butelia de gaz.

4. Fiecare arzator este dotat cu un sistem de aprindere, astfel
ncat poate fi aprins individual. Apdsati butonul de reglare
al arzatorului dorit si rotiti-l in pozitia Max (putere maxima)
(figura G). Alimentarea cu gaz este activata.

La aprinderea piezoelectrica, se produce simultan o scanteie,
care genereaza un sunet ca o pocnitura.

5. Controlati daca arzatorul a fost aprins. Verificati cu atentie
daca din arzator ies flacari.

6. Daca arzatorul nu s-a aprins, rotiti butonul de reglare in pozi-
tia Oprit si incercati din nou dupa circa 2 — 5 minute.

®

7. Aprindeti in acelasi mod si celelalte arzatoare.

La o aprindere piezoelectrica, eliberati butonul de reglare
doar dupa cateva secunde dupa aprindere, pentru ca
flacara sa nu se stinga.




Prepararea alimentelor la gratar

DE RESPECTAT!

m Atunci cand se deschide capacul, poate scapa abur fierbinte.
De aceea, tineti capul si mainile in afara zonei de pericol.
Exista pericol de oparire.

m Folositi instrumente pentru gratar cu maner lung, rezistente la
temperaturi ridicate.

1. Preincalziti gratarul dupa ce ati aprins arzatoarele. Inchideti
capacul si asteptati pana cand termometrul din capac indica
temperatura dorita.

Dupa preincalzire, puteti stinge arzatoarele de care nu aveti
nevoie. Pentru aceasta, rotiti butoanele de reglare in pozitia
Oprit.

2. Deschideti capacul si asezati preparatul pe gratarul pentru
friptura sau pe un alt accesoriu pe care il folositi.

3. Daca doriti sa obtineti o temperatura ridicata in camera grata-
rului, iar preparatul de pe gratar sa se patrunda mai uniform
pe toate partile, inchideti capacul.

4. Daca este necesar, reduceti puterea de ardere, rotind mai de-
parte butonul de reglare in pozitia Min. (cea mai mica putere).

5. Deindata ce preparatele de pe gratar s-au rumenit, intoar-
ceti-le cu un cleste pentru gratar.

Gatitul pe arzatorul lateral (zona cooK)

DE RESPECTAT!

m Folositi pe arzatorul lateral numai ustensilele de gatit potrivite
pentru plite cu gaz.

m Diametrul vasului de gatit trebuie sa fie de 12 - 24 cm, pentru
ca sa stea bine pe arzatorul lateral.

 Ridicati capacul arzatorului lateral si folositi-| ca pe un aragaz
cu gaz, de exemplu pentru a pregati garnituri si sosuri direct
pe gratar.

Scoaterea din functiune a gratarului

1. Opriti alimentarea cu gaz de la butelia de gaz.

2. Rotiti toate butoanele de reglare in pozitia Oprit.

3. Lasati gratarul sa se raceasca si abia apoi miscati-l.

4. Curatati gratarul dupa racire (vezi capitolul ,Curatarea si
intretinerea”). Acumularea exagerata de reziduuri de alimente
si de grasimi alimentare pot produce un incendiu provocat de
grasime.

CURATAREA S| INTRETINEREA

DE RESPECTAT!

m Inainte de curatare, lasati toate piesele sa se raceasca si sa
poata fi atinse.

m Nu curatati supapa reductorului de presiune! Aceasta are
componentele foarte sensibile, care pot fi deteriorate chiar
si in cazul unui contact usor cu alte obiecte. Nu scufundati
reductorul de presiune in apa.

m Sistemul de gaz poate fi curatat numai de un specialist califi-
cat. In niciun caz nu dezasamblati unitatea regulatorului.

m Interiorul arzatorului nu trebuie sa se ude!

Nu scufundati gratarul in apa si nu il stropiti cu furtunul cu
apa. In componentele electrice sau care transporta gaz nu
trebuie sa patrunda lichide.

m Inainte de curatarea carcasei gratarului, decuplati butelia de
la gaz.

m  Nu turnati niciodata apa rece pe componentele fierbinti. Acest
lucru poate provoca arsuri si poate deteriora materialul.

m  Nu folositi niciodata spirt sau alte produse de curatare infla-
mabile sau caustice.

m  Accesoriile incluse in setul de livrare nu sunt adecvate pentru
masina de spalat vase.

m Toate componentele trebuie sa fie uscate Thainte de utilizare
sau depozitare.

Pentru a va bucura o perioada cat mai indelungata de gratarul
dvs., trebuie sa il pastrati curat. Daca gratarul nu este curatat si
intretinut, performanta sa poate scadea in timp. Temperaturile
scazute si distributia neuniforma a caldurii sunt semne ca trebuie
curatate componentele care transporta gaz. Reziduurile de alimen-
te de pe gratarul pentru friptura fac ca alimentele sa se lipeasca.
Depunerile de grasime pot provoca un incendiu de grasime.

Curatarea sistemului de captare a grasimii (dupa

fiecare utilizare)

= Nu folositi detergenti abrazivi.

« Goliti si curatati toate componentele sistemului de captare a
grasimii (tava pentru captarea grasimii, vasul pentru captarea
grasimii sau tdvita pentru captarea grasimii) dupa sau inaintea
fiecdrei utilizarii. Curatati componentele cu apa calda, deter-
gent de vase si un burete. Cel mai simplu mod de curatare
dupa utilizare este in stare calduta (nu fierbinte!).

Curatarea gratarelor pentru friptura si a placilor

de gratar din fonta (dupa fiecare utilizare)

Placa de gratar se curata in acelasi mod ca si gratarul pentru

friptura.

1. Lasati gratarul pentru friptura in gratar si indepartati rezi-
duurile grosiere cu o perie pentru curatarea gratarului pentru
friptura sau cu o spatula.

2. Ardeti reziduurile réamase dupa cum urmeaza. Porniti gratarul
la cea mai inalta temperatura (cel putin 300 °C) timp de circa
30 de minute si inchideti capacul.

3. Lasati gratarul sa se raceasca cat sa il puteti atinge si sa inde-
partati reziduurile cu peria. Daca este necesar, stergeti apoi
gratarul cu hartie de bucatarie umeda.

4. Varecomandam sa ungeti gratarul pentru friptura curat cu
ulei vegetal pentru intretinere si pentru a-I pregati pentru
urmatoarea utilizare.

Curatarea gratarelor pentru friptura emailate, a

gratarelor pentru mentinerea calda, a capacelor

arzatoarelor si a altor piese emailate

m Nu folositi detergenti abrazivi si nici perii cu peri din
otel.

« Curatati gratarele pentru friptura si gratarele pentru mentinere
calda dupa fiecare utilizare, iar celelalte componente cand
este necesar.

» Razuiti reziduurile grosiere cu o spatula de plastic sau Tnmu-
iati-le in apa calda.

» Folositi apoi pentru curdtare apa calda cu putin detergent de
vase si un burete sau o carpa moale.

Curatarea gratarelor din otel inoxidabil (dupa
fiecare utilizare)

« Curatati gratarele din otel inoxidabil cu apa calda, detergent de
vase si un burete sau un tampon pentru curatare inoxidabil.

Curatarea camerei gratarului (daca este necesar)

Tn timpul utilizarii, grasimea evaporata si fumul produc carbon

care se depune in camera gratarului.

m Nu folositi detergenti abrazivi.

1. Indepartati din camera gratarului toate resturile de alimente si
depunerile de grasime. Puteti folosi in acest scop, de exemplu,
o spatula de plastic.

2. Stergeti apoi suprafetele cu o carpa moale. Dacd murdaria
este persistenta, o puteti spala cu un burete si cu apa calda cu
sapun, dupa care uscati zona cu o carpa neabraziva.
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Curatarea exteriorului (daca este necesar)
Exteriorul gratarului este confectionat din diferite materiale si
suprafete. Din acest motiv, recomandam diferite metode de cura-
tare, in functie de tipul de suprafata.

Suprafete din otel inoxidabil
 Folositi un detergent neabraziv pentru otel inoxidabil si urmati
instructiunile producatorului. Nu folositi paste abrazive!

« Alternativ, puteti folosi apa calda, un detergent de uz casnic si
un burete. Clatiti suprafetele cu apa curata si apoi uscati-le cu
o laveta moale.

®

in cazul in care gratarul este expus la un mediu deosebit
de aspru, exteriorul gratarului trebuie curdtat mai des. in
mediile care contin cloruri si sulfuri, mai ales in regiunile
de coasta, chiar si otelul inoxidabil se poate oxida sau
pata. Apa sarata, ploaia acida, apropierea de piscine si
cazi cu hidromasaj si alte conditii extreme cu caldura si
umiditate ridicata pot duce la formarea petelor. Aceste
pete sunt uneori confundate cu rugina.

Ele pot fi indepartate si evitate simplu. Spalati petele cu
apa calda si un detergent de uz casnic, clatiti suprafata cu
apa curata si uscati-o. La interval de 3 sau 4 saptamani,
frecati toate suprafetele din otel inoxidabil cu apa de la
robinet si un detergent pentru otel inoxidabil pentru a
preveni formarea petelor.

Suprafete vopsite, emailate si componentele din

plastic

m Nu folositi detergenti abrazivi.

» Folositi pentru curatare numai apa calda cu putin detergent
de uz casnic si carpe de bucatarie sau o laveta moale. Curatati
suprafata, clatiti-o si uscati-o.

Curatarea componentelor care transporta gaz

(daca este necesar)

Componentele care transporta gaz pot fi infundate si trebuie cura-

tate daca

+ se simte miros de gaz atunci cand flacara este foarte galbena
si slaba.

* nu se atinge temperatura dorita.

 arzatorul incalzeste neuniform sau daca flacara palpaie.

Pentru curatare, procedati dupa cum urmeaza.

- Curatati toata suprafata exterioara a arzatoarelor cu o perie
de sarma curata pentru a indeparta reziduurile de alimente si
murdaria. in timpul curatarii, aveti grija sa nu indoiti sau
sa deteriorati electrodul de aprindere. Periati cu atentie in
jurul electrodului de aprindere.

« Asigurati-va mai ales ca la fiecare arzator sunt libere orificii-
le de iesire a gazului si de admisie a aerului, respectiv tubul
Venturi. Curatati-le daca este necesar, de exemplu, cu un
instrument de curatare pentru pipe sau cu aer comprimat.

» La nevoie, puteti curata racordul de gaz si racordurile furtunu-
lui de gaz cu o pensula moale.

Operatiunile de intretinere

DE RESPECTAT!
m  Duzele pot fi inlocuite numai de catre un specialist.

Gratarul nu necesita intretinere daca este curatat periodic. Cu

toate acestea, la intervale regulate trebuie efectuate anumite

controale. Intervalele sunt in functie de frecventa utilizarii si de

conditiile de mediu la care este expus gratarul.

 \Verificati daca sunt disponibile toate componentele gratarului
si daca sunt montate (inspectie vizuala).

 Verificati daca sunt disponibile toate imbinarile si daca acestea
sunt bine stranse. Daca este necesar, strangeti-le.

+ Sistemul de gaz trebuie verificat de fiecare data cand se
conecteaza o butelie de gaz (vezi capitolul , Testul de etanse-
itate”).

» Schimbati furtunul de gaz atunci cand prezinta zone poroase
sau deteriorate sau cand a fost depasita perioada de valabili-
tate a acestuia (vezi capitolul ,Date tehnice”).

DEPOZITAREA

DE RESPECTAT!

m Protejati gratarul de vanturile puternice, umiditate de lunga
durata, ploaie, zapada, grindina sau alte conditii meteorologice.

m Daca gratarul nu este folosit o perioada mai lunga de timp,
decuplati butelia de gaz de la gratar si depozitati-o in mod
regulamentar (vezi capitolul , Instructiuni de siguranta” — ,,Peri-
cole generate de buteliile de gaz”).

» Depozitati gratarul in aer liber intr-un loc uscat. Acoperiti gra-
tarul (cu o husa de protectie impotriva intemperiilor), pentru a
proteja componentele de umiditate, praf, insecte sau paian-
jeni, care pot patrunde in carcasa gratarului si cuibari acolo.

 Curatati gratarul inainte de depozitare (vezi capitolul , Curata-
rea si intretinerea”).

» Daca depozitati gratarul in interior, trebuie sa decuplati bu-
telia de gaz. Inchideti-o regulamentar cu piulita de inchidere
si capacul de protectie (in functie de model) si depozitati-o
n aer liber, peste nivelul solului (adica nu in adancituri sub
nivelul solului), intr-un loc bine ventilat.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

in cazul in care, in ciuda atentiei si intretinerii adecvate, apar
defectiuni, acest capitol va poate ajuta sa le remediati.

Daca problema nu se rezolva dupa efectuarea pasilor indicati in
cele ce urmeaza, contactati Serviciul de Asistenta pentru Clienti
(vezi coperta acestor instructiuni de montaj si de utilizare).

PN

Miros de gaz (eventual flacara este foarte galbena si
slaba).

Scurgeri in sistemul de gaz.

1. Inchideti imediat butelia de gaz.

2. Excludeti orice posibilitate de producere a scanteilor sau flaca-
rilor (nu porniti aparate electrice).

3. Strangeti toate imbindrile cu filet din sistemul de gaz.

4. Verificati toate componentele care transporta gaz pentru a
vedea daca exista deteriorari. Inlocuiti componentele defecte
cu piese de schimb originale.

5. Controlati etanseitatea (vezi capitolul , Testul de etanseitate”).

Nu incercati sa reparati pe cont propriu un sistem de
gaz!

Arzatoarele sunt obturate.

» Curatati-le (daca este necesar) dupa cum este descris in capi-
tolul ,,Curatarea si intretinerea” — , Curatarea componentelor
care transporta gaz (daca este necesar)”.

Duza elementului de reglare (din spatele panoului frontal) sau alt
sistem de gaz este infundata.
» Sistemul de gaz trebuie curdtat de un specialist.

Arzatorul nu se aprinde.
Butelia de gaz este goala.

» Schimbati butelia de gaz.
Arzatorul este infundat.

» Curatati-l (daca este necesar) dupa cum este descris in capi-
tolul , Curdtarea si intretinerea” — , Curatarea componentelor
care transporta gaz (daca este necesar)”.



La arzatorul lateral: Cablul de aprindere nu este conectat la aprin-
dere.

» Inspectie vizuala. Conectati, daca este necesar, cablul de
aprindere.
Duza elementului de reglare (din spatele panoului frontal) sau alt
sistem de gaz este infundata.
» Sistemul de gaz trebuie curatat de un specialist.
Aprinderea este defecta.
» Solicitati unui specialist sa verifice aprinderea si sa o repare,
respectiv sa o nlocuiasca.

Nu se atinge temperatura dorita. / Flacara este mica
sau palpaie puternic sau modelul flacarii este neregu-
lat. / Unele arzatoare nu se aprind.
Butelia de gaz este (aproape) goala.

» Schimbati butelia de gaz.
Arzatoarele sunt obturate.

» Curatati-le (daca este necesar) dupa cum este descris in capi-
tolul , Curdtarea si intretinerea” —, Curatarea componentelor
care transporta gaz (daca este necesar)”.

Furtunul de gaz este indoit.

» indreptati furtunul de gaz.

Duza elementului de reglare (din spatele panoului frontal) sau alt
sistem de gaz este infundata.

» Sistemul de gaz trebuie curatat de un specialist.

Deflagratii sau zgomote care suna ca niste bolboro-
seli/pocnete
Retur de flacari din cauza blocajelor din arzator.

» inchideti imediat supapa de la butelia de gaz. Asteptati 5
minute si repuneti gratarul in functiune. Daca defectiunea
persista, curatati arzatoarele (daca este necesar) dupa cum
este descris in capitolul ,,Curatarea si intretinerea” — , Curata-
rea componentelor care transporta gaz (daca este necesar)”.
Alternativ, apelati la un specialist pentru a curata sistemul de
gaz.

Flacari puternice
Preparatul de pe gratar are multa grasime.
» indepértati cantititile mari de grasime, asezati carnea pe o
tava de gratar sau reduceti temperatura de preparare.
Gratarul este murdar.
» Curatati gratarul (vezi capitolul ,,Curatarea si intretinerea”).

ELIMINAREA

Pentru a elimina gratarul, dezmembrati-l in piesele individuale si
reciclati metalele si plasticul.

A2, Eliminati materialul de ambalare in mod ecologic si pre-
@ dati-I in vederea reciclarii.

DECLARATIE DE CONFORMITATE CE

Prin prezenta, noi, firma LANDMANN Germany GmbH, declaram
ca aparatul cu alimentare pe gaz descris aici corespunde prevede-
rilor Regulamentului (UE) 2016/426.

Conformitatea a fost atestatd in urma unei examindri de tip con-
form normelor EN 498:2012 si EN 484:2019+AC:2020.
Examinarea de tip a fost efectuata de organismul notificat

DBI Certification A/S (2531).

Numarul de identificare a aparatului: 2575DN32107

Pentru informatii suplimentare, va rugam sa va adresati Serviciului
nostru de Asistenta pentru Clienti.
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Ayamnti meAdtiooq, ayamnté meAatn,

€UXAPLOTOUVE TIOAU TToU eTIAEEATE pia Pnotaptd agpiov Tng LANDMANN. AuTég ot
o0dnyie¢ ouvappoAoynong kat xpriong oag fonbolv va TPOETOINACETE PBripa TIPOG
BApa tn véa cag Ynotapid LANDMANN. Emiong 0ag TapEXOUIE ONUAVTIKEG UTIOSEIEELS
yla TN owoTh Kat acpaAr] Xprion Kat tn ouvtrpnon.
Mapte TOV XPOVO GaC Yla Va ECOIKEIWOEITE JE TIC AETTTOUEPELEG TOU VEOU OG

eComAlopov. Emeldn 6ev B€Aoupe poOvo va ExeTe eva KaAo Eekivnua aAAd kat va
anoAavoete v Pnotaptd LANDMANN yia oA Kaipo.
A EPWTAGCELC OXETIKA JE TO UOVIEAO WNOTAPLAC ) VIO TIEPAITEPW UTIOOTHPLEN,
o~ n opada oepPic Ppioketal otn d1abeor oag. Ta avtiotolya oTolxeia emkovwviag
T 4 / avaypddovtal 6To EEWPUALO AUTWYV TWV 0dNYIWV CLVAPHOAGYNONG Kal XProng.

H opada tng LANDMANN cag evxetat kaAn
Slaockédaon kat KaAd PrRotpo.

NMEPIEXOMENA AIABASTE AYTES TIZ OAHTIEZ SYNAPMOAO-
Texvikd oTolyeia 65 F’HZHZ KAI XPHZHZ NMPIN AMNO TH OEZH ZE
Mepiexopevo ouokevaoia¢ 65 NEITOYPTIA!
Emokomnon ouokeuic 65 H pn pnon twv avaypadopevwy umodeiewy aodaleiag,
MpoPAemopevn xprion 66 TWV TIPOANTITIKWY HETPWYV KAl TWV BNHATWY pyaciag Hmopel
Ynodei€elc aopareiag 66 va odnynoet o coBapolg f akdpa kat Bavdacioug Tpavpatt-
ATIQITAEIC yia Ta €€apTAPATA TOU GEPOLV aéplo 67 OHOUG 1 LAKES {NUIEC Ao TupKayLd 1y €kpnén.
YroSei€eiC yia t ouvappoAdynon 68 ®duAagte GUTS'C' TG o&n'yisq ouvapp'o)\(')yr]or]'c Kat xpriong
Sov6eon dLaAnC agpiov 68 ywa He)\)\ovnksq EPWTIHOELC Kat XPriOTEC. AvAkouv ot ov-
; . OKeLr. O KATAOKEVAOTAG Kal 0 €loaywyEag dev avaAapBdvouv
EAeyxog yla Slappoéc 69 . . . . .
. ' Kapia euBlvn o TepIMTWOon [N THPNONG TwV OTOIXEIWY OTIG

2upBoulec ynoipatoc 69 TapoUoeC 0dnyiec oLVAPHOAGYNONG KAl XPRonG.
Xprion 69
KaBapiopocg kat ouvtipnon 70
CDL'))\GEr]’ 72 ’ SopBoAa
Avr’lpsrwmoq TpopAnudtoy 72 >rpa Kivduvou: Autd to oUpBoAo emonuaivel lavoulg
Atoppwn 72 KIVSUVOUC. AlAPACTE TIPOGEKTIKA KAl AKOAOUBROTE TIC
EK— AfAwan ouppopdwong 72 OETIKEC UTIOSEIEEIC aopaleiac.

@ SUUTANPWHATIKES TIANpOdOpPIES

Il AlaBdote ¢ 0dnyieg cuvappoAdynong Kal Xpriong mptv

I__l amo tn xpnon!

Il
MPOEIAOMOIHZH: Q [I KatdAAnAo yla tpodiya.

m  Na XpnoldoToleital Hovo o€ EEWTEPIKOUEC XWPOUG.
m  AaBdote Tig 08nyiec cuVAPHOAGYNONG Kal Xpriong TPV

amo T Béon o AslToupyia TS GUGKEUAC. Nepattépw enegnynoeig
= MPOEIAOMOIHZH: Ta mpooBdoija eSapTnHaTa UMOpEi va | Or apiBpioi uTtopvipatog aneikovi{ovrar we egrg: (1)
€lval ToAD kautd. Kpatrote pakpid ta maibid. Ol IAPATIOUTIEC GE EIKOVEC amelkovi{ovTal we €AC: (Eikova A)

m H ouokeur TipEMel va puAdooetal pakpld and eudPAekTa
VAIKA katd Tn Sidpkela TG Asttoupyiag.

m  Mnv PETAKIVEITE TN cUoKeLN Katd T Sidpkela TG
Agttoupyiag.

m  Metd tn xprion KAgiote tnv mapoxr agpiov otn GidAn
agpiov.

m  Mnv TIpAyHATOTOLEITAL TPOTIOTIOIRCELS OTN GUOKEUN).
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TEXNIKA ZTOIXEIA

Ovopacia GUOKEVRG: WYnotaptd agpiov ,REXON PURE 3.1 cooK” c € 2575-23
AptOpo6¢ povtédou: 22155 PIN: 2575DN32107
Xwpa: BG, CY, CZ, DK, EE, Fl, HU, HR, IS, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,

Katnyopia agpiov:
Tumnog agpiou:

Nieon agpiov o€ mbar:
KatavaAwon:

@ akpoduaoiou kupLov
KAuoThpa:

@ akpoduaiou mAdivod
KauoTtnpa:

Oeppukr) anodoon:
AvaoAedn:

Pubpioti¢ mieong:
EOkapmntog cwAfvag
agpiov:

Awotaceig (MxYxN):
Bapog:

D®LaAn aepiou:

AvayvwpLoTtiké odnyLwv ou-

IT, LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK
38/ 30)

G30 (Boutavio), G31 (mpomdvio)

1} T0 peiypa Toug

30

G30: 1014 g/h
G31: 996 g/h

0,92 mm

0,84 mm

PL AT, CH, (Z, DE LT, LU, LV, PT, SK, SI, TR

[38/p 37) 138/ (50) 13+ (28-3037)

G30 (Boutavio), G31 (mpo-| G30 (Boutavio), G31 (po- | G30 (Boutavio) | G31 (pomavio)
TAVIO0) 1} TO PElypa TOUG | TTAVL0) 1} TO MElypa Toug

37 50 28-30 37

G30: 1014 g/h G30: 1014 g/h 1014 g/h 996 g/h

G31: 996 g/h G31: 996 g/h

0,85mm 0,81 mm 0,92 mm 0,92 mm

0,77 mm 0,73 mm 0,84mm 0,84mm

13.95kW (3 x 3,65 kW kUpto¢ kavotripag + 1 x 3,0 kW mAaivag kavatripag)

Kuptog kavatripag: melonAektpikag, mAdivog kavatrpag ((wvn cooK): melonAekTpikog

oOpdwva pe to EN 16129. Mpénet va tpouvtal ot eBVIKEG HlatdEeC.

oOpdwva pe 1o EN 16436-1, pey. 1,5m. Tnpeite Toug €BVIKOUG KAVOVEG OXETIKA PE TN MEYLOTN SLApKELd XpranG.

Wnotapua: mep. 135 x 120 x 53 cm
mep. 36.5kg

Kown d1aAn agpiov tou epmopiov, dlaotdoeic BA. Surhavn eikova.

vappoAoyneng kat xpriong: Z 22155 M LM EE V1 0123 md

Katackevaotig:

LANDMANN Germany GmbH, Am Heisterbusch 1, 19258 Gallin, Deutschland

Kataokevdletat otnv Kiva.

MEPIEXOMENO 2YZKEYAZIAZ

(Eikoéva A, BA. avadimlolpevn oeAida)

Oéon

0 N O U1 A WN =

Ovopacia

Movdada Ynoipatog (mpocuvappoAoynpevn)
>xdpa mAdivou kavotrpa
MAaivég kavotrpag ((wvn cook)
STplyHa 0KAUTITOU CwARva
Baon, Aekavn cuAdoyr¢ Aimtoug
Aladokida

Niow toixwpa

MAgLPIKO ToiXWHA SeC1d
AvaoTtoAéag ToPTaAC e HayVATN
Kdtw mAdka

AcdaAi{opevog TpoxOS

Tpoxog

Baon, ®dAn agpiov

Baon, ®dAn agpiov

Aafn éptag

Nopta kATw viovAarioy
MAgupIKO TolXWHA aplotepd
Aekdvn ocuAAoyn¢ Aitoug
MAaivé Tpamedl aplotepd
KdAuppa kavotrpa

>xdpa pnoipatog

xdpa datrjpnong BeppodtnTag
Tayi cuAAoyr¢ Aimoug

YAwéa cuvappoAoynong:
Bida, M6x15mm

£
£
g
—
_
p€y. @300 mm
Tuy. O@éon Ovopaocia Tuy.
1 B EAatnpiwtog daktuAlo, B6 26
1 C Pobéha, @6 26
1 D Bida, M4x6 mm 4
1
0d&nyieg ouvappoAdynong kat xpriong 1
0bnyieg yla Tov pubpiotr Tieong 1

Xpeldleote emiong ta €EAC:

«  ®1dAn agpiou LP (BA. kepdAato «Texvikd ototxeiar), 1x

+ EpyaAeia yia tn ouvappoAdynon

Autd Sev TiEpIAAUPBAVOVTAL GTO TIEPLEXOMEVO TNG OUOKELATIAC.

—_ . a a a

1
2 MPOZOXH!
> +  EAéy€te 1O MEPLEXOUEVO OUOKELATIAC YId TTANPOTNTA Kal
Ta e€aptnpata yla {npiég petadopds. Eav Agimouv ) €xouv
1 umtootel {nuia kamola e€aptripata, aneubuvOeite otnv e€utn-
1 p€tnon meAatwy (BA. KAAUPHA AUTWY TWV 0dNYLWY cuvap-
’ HoAOynong Kal Xprnong). Me tnv emduAagn HIKPWY TEXVIKWY
aAdaywv, T.Y. avadopikd He To LAIKO OLVAPHOAGYNONG.
2 *  ATIOMAKPUVETE EVOEXOUEVEC MEMPBPAVEC, AUTOKOAANTA 1) TIPO-
1 OTATEVTIKA pETAdOPAC amtd TN CUOKELH, AAAG TIOTE TV TIL-
1 vakida tomou Kkat lavég urtodeigelg positdomnoinong!
1
3 EMIZKOMHZH ZYZKEYHZ
2 (Eikova B)
1 24 Kamakl
1 25 OegpUOUETPO KATIAKIOV

26 >0vbeon agpiov

27 Kdatw viouAdm

49 28 Koupri puBuiong mAaivol kavotrpa
29 Kouprti puBuIoNg KUPLOV KAUGTHPA
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NMPOBAEMOMENH XPHZH

AuTh n Pnotapld agpiov oxeSIAGTNKE yla TNV TIAPACKEUK) TPO-
dipwv Tou eival katdAAnAa yia Prioipo. Aeltoupyei Pe Lypag-
plo Kal TtpoopileTal yla Tn Xpron o€ eEWTEPIKOUE XWPOUG.
Anayopevetal omoladnTote AAAN Xprion. Autd oy Vel (5t-
aitepa yla T akdAouBeC AavOaoEVEC TTEPITTTWOELG KAKAS
XxpProng:
o Mnv xpnotyoroleite TNV Ynotapld pe VAo, EuAAvBpaka
1 AAAO €0PAEKTO UAIKO EKTOC ATIO UYPAEPLO (TTpOoTIAvLOo /
Boutdvio).

Kivéuvo¢ acduiag, mupkaylag kat
A €kpnéng

To aépuo gival ToAU e0koAa avapA£§Lpo Kat Kaiyetat pe
ekpri§elg. Mmopei va pokAnBOolv coBapoi tpavpaticpoi i
UVAWKEG (NULEG, O TIEPITITWON PNV EAEYXOHEVNC avadAeENC
TOU aEPioU TIOU £§E€PYETAL ATIO TN CUCKEUN.

To vypaépto givat Bapitepo amod to o§uyovo. Na avtov tov
Adyo, cucowpeveTal 0TO ATESO Kal EKTOTII{EL ATO €KEQ
10 0§UYyOvo. Ev CUGOWPEVTEL AVTioTOLXN CUYKEVTPWGON
agpiou (). pe KATECTPAPUEVN PLAAN agpiov), umopsi va

o Mnv ouvééete TIOTE TNV YPnotaptd oto SiKTuo Gucikol agpi-
0ou (aoTIkO Siktuo duacikouL agpiou)! Ot BaABideg kat Ta akpo-
duola ival oxeSlOoPEVA ATIOKAEIOTIKA Yia PIAAEC LYPAEPIOL.

o Mnv XpnotUoToLEiTe TNV YPnotapld wg oloTnpa B€ppavonc.

o Mnv XpnotUoTIoLEiTe TNV Pnotaptd yia To (Eotapa dAAwy
OUGLWV KAl VAIKWYV, EKTOC ATO TPOPIAL.

o Mnv XpnOIHOTIOLE(TE TIOTE TNV PNoTAPLd WG EVOWUATWHEVN
GUOKEUN.

= H ynotapid kai n LdAn agpiou TPETEL VA XpnolpoTIolovvTal
Kal va amoBnkevovtal cUPGWVA PE TOUG LOXUOVTEG KAVOVL-
GHOUG.

m  H Ynotapid mpoopiletal yia ISIWTIKA Xprion, Oxl yla mayyeA-
HaTikr xprjon.

m  XPNOLUOTIOLEITE TNV PNOTAPLA ATIOKAEIOTIKA Yla TOV avadepo-
MEVO OKOTIO Kal Hovo OTwg Tieplypddetal oTi¢ 0dnyie¢ ocuvap-
HoAOYNon¢ kat xpriong. Omotadrmote AAAN xprjon Bewpeital
w¢ pn evéedetypévn. H AavBaopévn Aettoupyia kal o akatdA-
AnAog xelplopog pmopei va emidépouv SucAettoupyia rj UAIKN
(nHLd Kat TPAUPATIONO.

m H eyyounon dev KaAUTITEL EAATTWHATA, Ta OTtoia odeilovtal
o€ aKatAAANAn xprion, {nud r) pooTmddeleg eTIOKELAG. AUTO
Loy Vel emiong yla tnv kavovikr ¢Bopd kabwg Kal yla evarmo-
0¢0e1C AlTou¢ Kal amoXPWUATIONO oTnV Pnotapld kat ota
a&eooudp.

YNOAEIZEIZ AZDANEIAZ
A Kivéuvol tpavpaticpou

m H Ynotaptd dev gival KaTdAANAN yla xprjon amoé maidid kat
ATOMA E TIEPIOPIOHEVEC CWHATIKEC, ALOONTNELOKEC 1) TIVELA-
TIKEC IKAVOTNTEC 1) EANITIH UTELpia /KAl YVWOELC.

m  Ta nadid dev emitpénetal va nai{ouv e tv Ynotapld. Be-
BaiwBeite 611 Ta Mawdid dev €xouv podcPacn otnv Pnotapld
Xwpi¢ emifAeyn, akdua kal étav gival anevepyototnpevn. H
AavBaopévn xprion pmopei va givat emikivéuvn.

m MPOEIAOMNOIHZH: Ta mpoofBactipa e§aptipata pPnopei
va givat ToAu kavtd. Kpatrjote pakpa ta madia! Mnv
adrvete ToTE TNV Pnotapld Xwpic eniPAen étav Ppioketal
o€ Asttoupyia ) gival akopa (eotr). Mpooete 16w va pnv
UTIAPXOUV KOVTA 0TV Kautr Pnotaptd madid fj atoua, ta
omoia &¢gv gival og B¢on va avayvwpiocouvv cwotd Toug Tiba-
voU¢ KIvEUVOUC Kal va avTidpdoouv 6e autoug.

m  Qopdrte yavtia YPnoipatog mou Exouv eAeyxBei cupPwva pe
TOV KavoVIoWO (EE) 2016/425 w¢ €€OTTAIONOG ATOUIKAG TIPO-
otaoiag cpdwva pe to DIN EN 407 (katnyopia mpootaciag
ano tn Bepuotnra ll).

m  Mnv ayyilete Ta €€0pTANATA TIOU AVATITUOGOLY LPNAEC
Oeppokpaocieg Katd tn SIAPKELA Kal PHETA TN Xprion TNg
Pnotapldg! Ayyiete pévo Tig AafEg kat Toug pUBUIOTES OTav
n Ynotaptd Ppioketal og AelToupyia 1 AUECWE HETA TNV ATTE-
vepyotoinor| tng. MePIUEVETE PEXPL N YNOTAPLA VA KPUWOEL,
TPOTOU TN HETADEPETE, TNV KABAPIOETE ) TNV ATOONKEVOETE.

m  Mnv petakwveite v Protapld Kkatd tn didpkela g
Agttoupyiag!

m  H KatavaAwaon owoTvELHATOC 1 VAPKWTIKWY OUCLWV UTTOPE(
Va EMNPEACEL APVNTIKA TNV IKAVOTNTA TIPOPRAETOUEVNC KAl
aodaiolg cuvappoAdynong, HeTakivnong, anoBnkeuong
XELPIOHOU TNG YNoTaplag.

TpokAnOsi aopuia Aoyw €AAslpng o§uyovou.

Xpnolpotoleite povo toug TUTToUE agpiou, TIC GLAAEC agpiov,
TOUG PUBUIOTEC TTEEONC KAl TOUG EVKAUTITOUE CWANVEC agpiou
mou kabopifovtal o€ AUTES TIC 08nyieC CUVAPHOAGYNONG KAl
xpriong (BA. kedbdAalo «ATTAITACELS yla Ta EAPTAHATA TTOU
DEPOLV AEPLOY).

Xpnolpotoleite tnv Pnotapld pévo mavw arnod to eminedo tou
edadoug (dnAadn oxt oe BabovAwpata kdtw amd to minedo
ToU £86ddou).

Na xpnotporoteitatl povo oe e§wtePLKOUS Xwpoug. Mnv
Aettoupyeite Tnv Pnotapld oe ktipla, ykapdl, OTEYACHEVES
Slapaocelg, oknveg, o AAAOUG KAELOTOUC XWPOUG, KATW aTto
TEVTEC 1) EVDAEKTEC KATAOKEVEG.

MnV XpnOIHOTIOLE(TE TNV YPNoTapLd HEA N TTAVW O £Va OXNUa.
AuTo LoYVEL €TTiONG YO QUTOKIVOUHEVA, TPOXOOTILTA Kal OKAN.
Mnv xpnolpoToleite TNV Pnotapld, 6tav o agpag 1 To Tepl-
BAaAAov TiEpLEXEL TIOAAEC EVDAEKTES I} EKPNKTIKEC OLGIEC. MV
amoBnkeVETE KALGIUA i} AAAOU EUPAEKTOUC ATHOUC 1) LyPd
KOVTA 0TNV YPnoTtapld Kal NV XPoLOTIOLEITE TETOIEC OUDIES
pe TNV Pnotaptd. Mnv Pekdlete oTpEL KOVTA OTNV Pnotapld.
Mn xpnolporoleite moté TNV Pnotapld Xwpi¢ pubuoth
mtieong (BA. kepdaAalo «ATaTACELS yla Ta €€QPTAHATA TTOU
dEpouv agplo» - «PUBUIOTAC Ttieon(»)!

BeBaiwbeite 611 0 pubuioTAC Ttieong €xel cuvoEeBEl Kal A€l
Toupyei owotd kat Tt Sev tapouotdlel {npIEC.

KdaBe dopd mou cuvdeetal n dprain agpiouv ) étav n Pnotapld
bev gxel xpnotpomolnBei yla peyaAltepo xpovikd Slactnua,
OAa ta e€aptrpata mou GEPOLV AEPLO TIPETIEL VA EAEyYXOVTaL
yla dlappoeg (BA. kedpdAalo «EAgyxog yia Slappoeg»). Amtayo-
pPeVETAL N XPrion NG Ynotapldg o€ mepimrwaon dtappong
agpiov.

AuTij 1 cUCKeUN) TIPETEL va PUAACOETAL PAKPLA aTo €0-
¢pAekTa VAIKA Kata T Stapkela tng Asttovpyiag. Ydpyel
Kivouvog Tupkayldg Kal UTToBOOoKOVOAC TIUPKAYLAC. TMPETEL va
TNPoLVTAl Ol TTAPAKATW EAGXIOTEC ATTOOTACELS ATtO EVPAEKTA
UAIKA: 2 m amo mavw kat 1 m oto TAdL tn¢ Ynotapldg. H amo-
otaon ano avOekTikA oTn GAGyd UAIKA, TT.X. Toixoug otiTioU,
TIPETEL va €ival TovAdyiotov 0,6 m.

Kal oto kdtw viouAdrt v emtpémnetal va puldooovial
Katd tn Agttoupyia 10 KAAVPPA TTpooTaciag aTd TIC KAPIKES
oLVOKEC ) AAAa eOdAEKTA VAIKA.

Katd tn olvdeon tng PraAng aepiou dev emtpémnetal o
TepLloxn 5m yvpw amod tnv Ynotapld va LTIAPXOUV TINYES
avadAe€ng, e181Kd avolyt dwTid 1) avappéva Totyapa, Kepid,
Adpreg KTA. Kat NAEKTPIKEG CUOKEVEC UTTOPEL va ATTOTEAOUV
Kivbuvo, €AV KATA TN OUVOEDN EKPEEL AEPLO.

MoTé unVv KAEIVETE TA AVOiyHATA AEPIOUOL TN HOVASAS
Pnoipatog Kal Tou Xwpou Tomofétnong dlaAng agpiou Kal
BeBaiwbeite, 6T €ival ouvexwg eAeVBepa.

Mnv KaAUTITETE TA avoiypata g Pnotapldg kat BePaiwbeite,
ot Sev gival ppaypéva, potoL Béoete og Asttoupyia Tnv
Ynotapld. Omwg oL TTEPIGCOTEPEG CUOKEVEC, Ol OTIOIEG XPNOlL-
poTolobvtal o€ eEWTEPIKOUE XWPOUE, amoTeAEl n Pnotapld
mOavod kataduylo yla apaxveg Kal éviopd. Eudpdgelc twv
e€apTNUATWY TTOU hEPOUV agpLo UTTOpPEL va eRodicouy Tn
PO TOU dEPIOU, YEYOVOC TIOU UTTIOPEL VA HELWOEL TNV ATTOd0-
on ) akopn Kat va odnynoel o€ emikivéuvn avaotpodr| TG
dAdyag. Avtipetwrtiote TG epdpdEelc omwe Teptypddetal
oto keddaAalo «Kabaplopdg kat cuvtrpnon.



Mnv aprvete Toté TNV Pnotapld Xwpic enipAeyn, étav
Bpioketal o Aettoupyia. Eav pia pAoya ofroetl, avayte tnv
apeowe Eava f kAgiote TN GLaAn agpiov.

Edv pupioete agplo, kAgiote TV mapoxn agpiov otn PLain
aepiou kal ofnote OAeg TI¢ PAOYeC. Mnv evepyotoleite nAe-
KTPIKEG OUOKEVEC. Mplv amod tnv ek véou Beon tng Ynotapldg
o€ Asltoupyia TpoacdlopioTe Kal emSlopOwoTe TNV altia Tng
Slappornc agpiou.

®povrtiote va pnv umepBeppaivovtal Ta yeLATA TTOU Eival
mAovola o€ Aadt kat Airmog. Mnv TomoBeteite doxeia yepdta
AddL mavw otnv Ynotapld.

Mnv oBrVeTe pia TUpKayld Aimoug pe vepo! KAgiote apéowg
TNV TAPOXH aepiou ot PLAAN agpiov. ATIEVEPYOTIOIROTE
OMECWE OAOUC TOUG KAUOTHPEC KAl AdrOTE TO KATIAKL KAELOTO,
HEXPL va ofroel N dwTid.

Meta tn Xprion KAgiote apéowg TV TTapoxr agpiov otn
¢1aAn aspiovu.

Mnv kaAuTrteTe TNV Ynotapld, oo eival akopa (eoth.

Mnv TipaypatoTtoLEital TPOTIOTIOLOELG GT CUCKEUI!
OmoladATIOTE TPOTIOTIOINGN TN CUOKEUNG UTTOPEL va gival
eTikivéuvn.

Aev sTutpémetan n mapapiacn e§aptnuatwy mouv £Xouvv
oPppayLloTEL ATIO TOV KATAOKEVAGTH 1 AVILITPOCWTIO TOU.
Ol €TIOKEVEG ETITPEMETAL VA TIpAYHATOTIOl0UVTaAL HOVO
anod Tov KATaocKevaoth i tTnv e§umnpétnon meAatwy yla
NV armoduyr) kivduvwy. Eav mapatnprioete (Nuid fi o€ mepi-
mtwon BAGRNG, EMKOWVWVACTE e TNV EUTINPETNON TIEAATWY
(8eite 1O EEWPULAND AUTWV TWV OSNYLWV CUVAPHOAGYNCNG Kal
Xxpriong). H Ynotapld Sev mpemel va xpnotlloToleital HepL va
ETMOKELAOTEl, KABWC auTo pmopei va odnyroel oe SuoAeltoup-
yia tN¢ Ynotaptdg kat va avoel Tov kivéuvo Tpaupatiopou.
XpnolpoToleite povo yvrola a§Ecoudp ToU KATACKEVAOTH,
WOTE va Pnv emnpeddetat n AToupylKOTNTa TNG YPNoTapLag
Kal va amodpevyovtal Tuxov PAAReG | kivduvol.

Mnv amocuvapoAoyeite TTOTE TO KOUUTI pUBUIONG, TN PLAAN
aepiov fj omolodrToTE amd Ta CTOLKEID IOV HEPOLV AEPLO
katd tn Sidpkela tng Aettoupyiag.

Mnv HeETadEPETE TIOTE TNV PNOTAPLA HE CLVOESEUEVN PLAAN
aepiov. H Ynotaptd kat n etaAn agpiou TPEMEL va PETADEPO-
vtal dvta Eexwplotd n pia amd tnv AAAn.

KaBapilete TakTika TV Pnotaptd omwg meptypddetal oto
kepdaAalo «KaBaplopog kat cuvtrpnony.

A Kivoéuvol amné PpLaAeg agpiov

Tnpeite 11¢ MpoSlaypagdEg TOL KATACKEVAOTH 1} TOU
davelotr tng PpLaing vypaegpiou!

Mia p1aAn aepiou dev emitpémeTal va KATaAnEel ota xépla
asiwv!

Mnv xpnolpoToleite TOTE pia dLdAn agpiouv mou €xet Babou-
Awpata fj okoupld.

Mnv xpnolpoToleite TOTE pia GLdAn agpiov pe xaAaopévn
BaABida.

Moté unv adrvete kATw pia ¢dAn vypaepiou. Eykabiotarte,
HETadEPETE Kal amoBnKeVETe pia PLaAn agpiou (akopa Kal
adela) mavta og Opbla acdpain Bon.

Moté pnv adrvete pa GLdAn agpiov va mecel. Mnv tnv exBe-
TETE O€ KTUTTATA KAl PNV TIPOKAAEiTe {nNHLEC OE AUTAV.

O1 dlaAeg agpiou pmopei va ekpayoLv eav BeppavBouv. Moté
pNV Kaite pa raAn agpiov. Emiong unv tnv ekBetete o€
akpaia Beppotnta (mavw amo 50 °C) ) oe ameuBeiag nAlakn
aktvofoAia. Mnv adrvete pia eldAn agpiov 0To AuToKivn-
10 pa (eotn Nuépa. Mpoog€te olTE N dLAAN agpiov ovTe TO
€UKAUTITOC CWANVAG agpiov va NV €pxovtal o€ emadn Ue TNV
Pnotapld katd tn SIApKELa TNG Asltoupyiag.

O dlaAeg agpiou emitpemeTal va cuvdeboly, va XpnotloTol-
nOouLv Kal va amoBnkeLTouV HOVO O€ EWTEPIKOUE XWPOUG HE
KaAS agplopo (.. Ol o€ KAldakootdold, dladpopoug, 5168oug
kat SleAeoEL]) Kal TTAvw amd To eminedo tou edddoug (dnAadr
Ox1 o€ fabovAwpata kdtw amd to emninedo touv e5ddou).

m  TomoBetnoTe Wa pn oteyavh eLdAn agpiov apéowg mavw oe
pia kaAd agpllopevn emidavela o EWTEPIKO XWPO, adroTe
TO QEPLO VA EKPEVCEL KAl TIEPIEVETE, LEXPL VA SIOOKOPTIOTEI.
3TN CUVEXELD ETIIOTPEPTE TNV KEVH PLAAN agpiov oToV KaTa-
OKELAOTH HE TNV UTIOSEIEN OTI TTapouactalet Stappor.

Edv aioBavBeite (AN ) Suodopia, elomvevote kabapd agpa
kat evéey. (nTroTe laTpikn BonBeta.

m  KAeivete mavta ) BarBida tg LaAng agpiouv mpotoL armo-
ouvdEoete Tov pubpuLoTh Tieong amnd tn LaAn agpiov.

m Ol praAeg agpiou (kat ol ddeleg) Tou Sev eival ouVOESEUEVEC
yla dpeon xprion 6ev mpérel va anoBnkevovtal kovtd o
OLOKEUN TIOU PpiokeTal og AelToupyia, n omoia tpopodoteital
ME A€PLO 1 NAEKTPLONO.

m Ol PLaAeg agpiou Tou daivetal va givatl ASEIEC UTOPE va Tie-
PLEXOULV LYPUEPLO KA, EMOPEVWC, TIPETIEL va avVTIPETWTTI(ovVTal
pe TV idla mpoooyxr OTwe [ia yepdtn didAn agpiou.

ANAITHZEIZ TIA TA EZAPTHMATA
Nnoy ®EPOYN AEPIO

H Ynotaptd Aettoupyei pe vypaépto (Liquefied Petroleum Gas,
LPG 1} aéplo LP). Ta vypaépta mpomavio, Foutdavio Kat Ta Heiypatd
TOUC TTAPAPEVOLV LYPA o€ PLAAN agpiov o€ Beppokpaacia dwuati-
0V Kal XapnAr oupumieon (< 10 bar). Edv avoiel n dldAn agpiou, n
miieon Sladevyel, To LYPO SlACTEAAETAL KAl PETATPETIETAL OE A€pla
katdotaon.

dLaAn agpiov

+  XpNOIUOTIOIE(TE POVO PIAAEC E a€plo TIPOTIAVIO ) BouTdvio 1)
peiypa Twv Vo agpiwv. Ot PIAAEC aepiov TIPETEL VA CUMHOP-
dwvovTal PE Tou €BVIKOUE KAVOVIOHOUE Kal Sev TIPETEL val
eival peyaAltepeg amod autég ou kabopifovtal oto KepdAalo
«TEXVIKA OTOLXEION.

®duoiyylo agpiov

« Otav n Ynotaptd SlabETeL Eykplon yla Tn Xpron HE eva du-
oiyylo agpiov, xpnolloTolEiTe amoKAEIOTIKA BtdwTtd duaoiyyla
ME oTeipwpa 7/16" kal peylotn xwpntikotnta 450g/800 ml.

PuOuiotiig Ttieong

O pubuiotig mieong dlaodalilel otL n Pnotapld tpododoteital

TIAVTA [E OpoLOpopdN TTiEan agpiou.

«  Xpnolpotoleite Tov pubpiot Tieong mou mapadidetal padi
pe TNV Pnotapld. Autdg eival EAeypEVOC KAl TILIOTOTIONNEVOC
katd CE. NMAnpoi to eupwraikoé mpotumo EN 16129.

«  Edv n Ynotaptd éxel mapadobei xwpic pubuiotn mieong,
mpopnOevteite €vav katdAAnAo yla tn ¢LaAn agpiouv pub-
piotn mieong. Mpoogfte va aviamokpivetal oToug €0vIkoUg
KAVOVIOHOUG.

EVkaumtog cwArvag agpiov

+  Xpnolpotoleite Tov eVKAPTITO CWARvVa agpiou Tou Tapadide-
tal padi e v Ynotaptd. EQv oTo mePLEXOPEVO CLOKEUATIAC
Sev meplAapfavotav EVKAUTITOC CWANVAG aEPiOU, TIPON-
Oeuteite €vav eLKAUTTO CWAR VA AgPIOU TIOL AVTATIOKPIVETAL
0TOUG €BVIKOU KAVOVIOUOUG.

+ O evkapmtog cwAnvag agpiou () 0 aywyog) Sev TIpEMeL va
eival peyaAutepog amo 1,5 m kat TPETEL va TTANPoi TI¢ Tipodi-
aypadég tou mpotumou EN 16436-1.

«  TMpoogte Toug €BVIKOUE KAVOVIGHOUC KAl AVTIKATACTHOTE TOV
€UKAUTITO CWARVA agpiov epoOoOV amalteital fj 6tav o euKa-
MTTTOC OWANVAG agpiov €xel UTTEPPEL TN HEYIOTN NUEPOUNVIa
Xpnong.

«  Mpwv amd kabe xprion PePaiwbdeite, 6T 0 EVKAPTTOC CWANVAS
aepiov dev mapovotdlel Toakiopata f okioipata kal ot Sgv
€xel dOapei. H Ppnotaptd dev mpemet va tibetal oe Asttoupyia
€dv 0 €VKAUTITOC CWARvVAC agpiov gival Topwdng  eAatTw-
MATIKOG.
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YMNOAEIZEIZ TIA TH
2YNAPMOAOIHzH

MPOZOXH!

m  Alatnpeite 1o VAIKO cuokevaciag Pakpld amd UKpd tadid
kat {wa! Yrdpyel kivbuvog aoduiag.

+ Ta prpata ocuvappoAdynong epdavifovtal oto T€A0¢ autwy
TwV 08NyLWV CLVAPHOAGYNONG KAl XProng. AKOAouBnoTE TN
owoTn o€lpd. H akataAAnAn cuvappoAoynon pmopsi va
givat emikivéuvn.

+  Xpnolpotoleite povo epyaleia mou gival oe apoyn Asltoupyl-
kr katdotaon kat taptdlouv KaAd. Me dBapuéva r) akatdA-
AnAa epyaleia, dev pmopeite va odifete apketd Ti¢ Bideg,
OAAQ PTIOPEITE €TTIONG VA TIC KATAOTPEWETE WOTE VA PNV
prtopoUv AoV va TtepLoTpédovTal.

«  O®povtioTe va UTIAPXEL EMAPKNE XWPOS Yla TN cuvappoAdynon
Kal XpnoloTIoINoTE vEY. pia BAon, WOTE va TIPOoTATEVOETE
v Pnotapld ) evaiocdnta dameda amnd XapaKIEC.

« Xuvappoloyrote tnv Ynotapld oe opllovTia, emimedn emiba-
VELQ, Yla va Unv ouvappoAloynBei atpafd.

« Katd tn ouvappoAoynon pnv ackeite umepBoAikr) Suvapn.

o ZPifte ¢ PIOWTEC CLVEETELC APXIKA LE TO XEPL KAl OTAV
oAokAnpwOei To Brjna cuvapuoAoynong odifte Tic Eava. Ala-
DOPETIKA UTTIOPEL VA TTAPOVGIACTOUV AVETIIOUUNTEC TACELC.

o IPifte ta maipddia péxpt va epappolouy odixtd kat Lotepa
TIEPIOTPEPTE TA KATA €Va TETAPTO TNC TIEPIOTPOPHC AKOUAL.
Mnv ta odiyyete utepBoAikd!

ZYNAEZH ®IANHZ AEPIOY

MPOZOXH!

m [pwv and tn ovvdeon tnNg PLAANG agpiou POCELTe TO KEDA-
Adlo «ATIAITACELS Yl TA EEAPTAATA TIOU HEPOLV AEPLOY.

m  AvtikaBlotdte tn PLaAn agpiov povo oe e€WTEPIKO XWPO I OE
pta kaAd agpllopevn Teploxn, Hakpld amd tnyeg avadAegng
(kepl, Tolyapa, AAAEC CUOKEVEC TTOL TIAPAYOLV GAOYECQ).
‘OAol ol cuvdecpol TIPETEL va gival kaBapoi kal abikTol.

H $1aAn agpiov Sev TpEmel va Epyetal o€ emadn pe Oepud
HEPN TS YNoTapldg i va ekTiBetal oe Beppikr aktivoBoAia.

m O e0KaUTTOC OWANVAS agpiou Sev TIPETEL va ival uTtd Tdon,
va TepLoTpEdeTal fj va Toakidel kal Sev TipEmeL va ayyilel tnv
Ynotapld.

m  Metd ) olvdeon tng PLaAng aepiov BePaiwBeite, otL OAeC
ol ouvSEoelC eivat oteyaveg (BA. keddAalo «EAeyxoc yla
Sl0ppoEgy). Bidwvete Tov pubpiotr mieong povo e to xépt!
Mn XPNOIUOTIOLEITE KavEVa £PYAAEIO yla va UNv KATAOTPADE(
n Topolxa TnG BaABidag kat va pnv e€aodaliletal mAgov n
oTEYavotnTa.

Edv n Ynotapid cag mapadddnke xwpi¢ puboTA Tieong Kat
eVOEXOUEVWC EVKANTITO CWARVA agpioy, TTPOUNOEVTEITE TOUC.
Aafete utoPn TI¢ TPOdlaypadEC 0To KeEPAAAIo «ATIAUTACELS YLd
Ta €€APTNHATA TTOU PEPOUV AEPLO» — «PUBIOTAC TtiEonNG» 1 «EV-
KAUTITOC OWARVAG aEPiouy.

1. TomoBetroTe TNV £TOIUN CLVAPHOAOYNUEVN PNOTAPLA OE €va
otabepo, opllovTio Kat eminedo €dadpog. E¢aodaliote eemap-
Kr) €EAEVOEPO XWPO Ao OAEC TIC TTAEUPEC. OTav EMIAEYETE TN
0¢on eykataotaong, AdBete umtown to kepaAalo «YTOSEIEEIS
aodaleiagy.

2. Eav xpelaletal, aopaAioTe ToU¢ TPOXOUC TIEPIOTPEDOVTAC TA
na&ipddia Tumou metaAovdag.

3. OAa ta kouptd puBUIoNG TIpETEL va PBpiokovtal otn B€on
off (to BEAog oto koupmi puBuIoNG Seixvel TTPo¢ Ta TTAVW).
AladOPETIKA TIECTE TO KOUUTI pUBUIONG KAl YUPIoTE TO OTN
O¢on off.

4. TomoBetnote ) GLdAn agpiov 6pbia oe acdain Béon oto
€dadog SimAa amo v Ynotaptd (Eikova €). H BaABida tng
®LaANng agpiov TPETEL va gival KAELOTH.

5. BePawwBeite 611 n meployn yupw amd tnv Ynotapld kat tn di-
aAn aepiov gival eAevBepa TpooBAaoipn Kal Xwpeig avTikeipeva.

6. Edv o evkaumtog cwAnvag agpiov dev gival Adn tomoOeTnpe-
VoG 0TV Ynotapld, CTEPEWOTE TO €va AKPO TOU EVKAUTITOU
owArva agpiov otn cLvdeoN agpiou TNG PNOTAPLAS KAl EVOEY.
10 dAAo Akpo otov pubuiotr Tieong. O TPOTOC OTEPEWDNG
eCaptdrat amnd Tnv €kdoon Tou VKAUTITOU CWARva agpiov
OTN CUYKEKPLEVN XWPA.

7. Zuvbéote Tov puBWIOTH TTiEONC, OTIWC TIEPLYPAPETAL OTIC OXE-
TIKEC 0bnyieC. 2€ mepimTwon Tou Sev UTTAPXOLV 0dNYIES yla
TovV pUBIOTH TtiEONC, MEPIKES ATIO TIC SAdOPETIKEC TTAPAAAQ-
YEC olbvdeon¢ meptypddovtal Tapakatw. MAPATHPHZH: Ot
EIKOVEC UTTOPE( va amokAivouv eAadpwc.

8. Metd tn olvdeon NS PLAAng agpiov TTPAYUATOTIOW|OTE Evav
€Aeyxo yla Slappogg (BA. kedpalaio «EAeyXog yla SlappoECy).

Juviotoupe va tomtoBeteite TN PLaAn agpiou SimAa amd
NV Pnotapld Katd tn xpron.

Qotéo0, pnopeite va anodnkevoete Tn GLAAN agpiov
Katd tn Xprion aAAd kal Hetd amd autr oto KATw VIou-
Admi, epdoov dev umepPaivel TIC KADOPIOUEVESG HEYIOTEC
S100TdoElC (BA. kePAAalo «TexViKd oTolEiay). ToToOe-
oTe TN PLAAN agpiov otnVv MPOPAETOEVN 60X OTNV
KATw TAAKA.

®

TomoOétnon pubuoTh Tigong

PuBuIOTAC TtiEoNC UE APLOTEPO OTIEIpWHA

(Eikova D)

1. Bidwote Tov pubpIoTH TiEON( E TO XEPL TTAVW OTO OTEIPWUA
¢ PaABidag g dLdAng agpiov. AdBete umoyn oTL gival éva
aploTEPO OTIEIPWHA KAt TIPETIEL VA OTpadel aploteposTpoda.

2. Tupiote tn BaABida (a) otn dLdAn agpiov aplotepocsTpoda,
€10l WOTE TO OEPLO VA PEEL TTPOC TA £EW KAl VA UTIOPEITE va
Xpnotuotolioete v Ynotaptd. MNa va kAeioete tn BaAPida,
yupiote v 6e€looTpoda.

PuBulotn¢ mieong pe poxAo

(Etkova E)

1. MetakivioTe Tov HoXAO tou pubpiotr mieong (b) amo tn Béon
off.

2. TMi€ote tov puBuioTh mieong otn BaABida tng PpraAng agpiov,
HEXPL va aodaAioeL.

3. MetakivAoTe Tov HoxAO ot B€on on, €10l WOTE To aépLo va
PEEL TTPOC TA £EW KAl VA UTIOPEITE VA XPNOLLOTIOICETE TNV
Pnotaptd. MNa Slakotr g Tapoxr¢ aepiov, PETAKIVAOTE TOV
HOXAO otn B¢on off.

PuBuIoTAC Tieong pe XITwvio

(Etkova F)

1. Metakivote Tov oA Tou pubuloth mieong (b) amd tn B¢on
off.

2. Y0PETE TO XITWVIO TOU PUBUIOTA TIEONC TIPOC TA TTAVW Kal
KPATAOTE TO EKEI.

3. TMi€ote Tov pubuioth mieong otn PaABida tng dLaAng agpiov
Kal OUPETE TO XITWVIO TIPOC TA KATW Yla va KAEIOEL

4. Edv o pubuioTtic mieong dev aodalioel, emavaldpete tn
Sadikaoia.

5. MEeTakIvAoTe Tov HoxAd otn B€on on, €101 WOTE TO aépLo va
PEEL TIPOC TA £EW KAl VA UTIOPEITE VA XPNOLLOTIOICETE TNV
Ynotaptd. MNa SlakoTr g Tapoxr¢ agpiov, PETAKIVAOTE TOV
HOXAO otn B¢on off.



Adaipeon puOotn mieong

1. BeBawwdeite 6t n farBida otn PiraAn agpiov ) otov puOULOTA
miieong eival KAgloTH.

2. Zefidwote To KoupuTi puBUIONG TNE PNOTAPLAS, £TCL WOTE TO
UTIOAOLTIO A€PLO VA UTTOPECEL va Sladuyel amd To cUCTNHA.

3. Ta va adaipéoete Tov pubUIoTH Tieong, ekTEAEOTE Ta Bripata
OLVAPHOAGYNONG HE TNV avtioTpodn oelpd.

ENAEMXOz A AIAPPOEZ

MPOZOXH!
Mnv eA€yxeTe TIOTE yla SLOPPOEC AgPiOL [E avolyTr PpAo-
ya! Mpotou eAéyete yia Slappoig, PefaiwBdeite oTL dev
UTIAPXOLV OTIVONPEG 1} AVOLXTEC PAOYEC KOVTA. STIVORPEC
1 PAOYEC UTTOPEL VA TIPOKAAEGOULV €KPNEN LE ATIOTEAEOHA
0oBapod TPAVHATIONO, BAVATO 1] VAIKES (NHIEC.

Metd tnv apxikr ouvdeon, Petd Tnv aAdayr) Tng GLdAng agpiou

1 €av n Ynotapld dev £xel xpnotpormolnOei ya peydAo Xpovikd
Slaotnpa, 6Aa Ta e€aPTAATA TIOL GEPOLV AEPLO TIPETIEL VA EAEY-
X000V yla Slappogg yia va dtacpaliotel 0Tt dev Sladelyel agplo
anod omoladAToTE oUVOEDN.

‘Otav o pubuiotng mieong S1ab€tel €va pavopeTpo, akoAoudr-
OTE TIC 08NYIEG yla ToV PUBWLOTA THEONC, YIa VA EKTEAECETE Evav
€Aeyxo yla Slappogg. AladopPETIKA XPNOILOTIOLOTE Yld TOV OKOTIO
autod €va LAIKO avixveuong Slappor|g amo To eCEISIKEVIEVO EUTIO-
plO Kal akoAouBnoTe TI¢ 08nyie¢ Tou KataokevaoTr). O €AgyXog
yla dtappoEg e tnv akon égv givat acparg!

2YMBOYANEZ WYHZIMATOZ

1. MpotoU EekIvrOETE PE TO YO0, ETOLRACTE OAa 60
xpeldleote. Katd to prioipo Ba mpemel mdvta va BAETETE TV
Ynotapld Kat To GaynTo Kal va pnv TNyaiveTe oLVEXWS OTNV
koudiva.

2. Tpwv 10 YPriolpo, To KPEag TPETEL va gival o€ Beppokpa-
oia dwpartiov yia éva KAAd Kat opolopopdo Prioipo.

3. Xpnolpotoleite kaBapég oxapeg Ynoiparog. To véo dayn-
16 KOAAdEl TAVw oTa uToAgippata otn oxdpa Ynoipatoc.

4. To ehadpw¢ Aadwpévo paynto podilel To opoldpopda Kat
KoAAdel Alydtepo oTn oxdpa Ynoipatog.

5. Tpigte T1¢ oXaApEG amod Xutooidnpo mplv amnod to PAoipo
He AadL, woTte va pnv KoAAdeL To GpaynTo.

6. MpoBeppavete tnv Pnotapld mavia e KAEIOTO KATIAKI,
WOoTE To Gayntd va unv KoAAdel otn oxdpa Pnoipatog kat va
ptopei va yivel éva duvatd mporioipo. Emniong €tol kaiyo-
VTl TA UTTOAEIUATA ATTO TO TEAEUTAIO PrOIO. Od TIPETEL va
TPoBePUAVETE TNV PNOTAPLY, AKOMA KAl Yl va PACETE o€ pia
peoaia fj xapnAn Baduida Ynoiuatog.

7. Mnv tomoBeteite TOAU paynto otn oxdpa Pnoipatog. Adn-
OTE APKETO XWPO AVANESA OTA TEPAXLA, YId Va UTIOPEITE va Ta
TIAVETE KAl VA TA PETAKIVEITE EVKOAQ.

8. Edv xpnolpormoleite papvada, caAtoa i yAaco pe uPnin
TEPLEKTIKOTNTA O€ {ayapn ) dAAa e0KoAd eVdAEKTA GU-
OTaTIKA, EMAAEiPTE Ta pOvo ota teAeutaia 10 pe 15 Aemtd
¢ Sadikaciag Pnoipatoc.

9. ZuVIOTOUE KaTd TO PACIHO va dlatnpeite To KATIAKL KAEL-
0OT0. AUTO HEIWVEL TOV Kivouvo yla GAOGYEC Kal To dpaynTtd oag
HayelpeVETAL TILO YPHYOopa Kal Tto oploldpopda. Mnv to avoiye-
T€ TTOAD OLYVA yla va PAETIETE TO PaAyNTO, WOTE Va PNV EI0EA-
B¢l dokoma agpag kat va pnv xabolv Beppodtnta Kat Kamnvog.

10. '@ va amoKTroel To OTEIK €va TEAELO HOTIBo Ynoipatog Kal
pta vooTIpn Kpovota, ev TiPETIEL va To yupilelg TToAD
OUXVA. ZTIC TTIEPICOOTEPEC TEPIMTWOELG Oa Tipémel va yupilete
10 Payntd povo pia popd Kat POVOo TOTE, OTAV EXEL ATIOKTHOEL
10 €mBOLUNTO Xpwa. ETol amodeVyeTal Kal TO GLXVO AVOLypa
TOU KATIAKLOU.

11. MTopEiTe va aKOUUTIAOETE TO PnuéEvo paynto otn oxapa
dlatripnong Ogppdtntag, yia va to Kpatrjoete (€0TO eVw
ouveyiCete va Yrivete. AdBete umodyn ot €101 ouveyilel va Yi-
vetal. EmmAgoyv, otn oxdpa dlatrpnong Bepudtntag pUmopeite
va poSoProeTE PWHAKIA Yla UTTEPYKEP 1 va ProETE NTILa Aa-
XaVIKd, BaAacotvd KTA. kat TapdAAnAa va PAGCETE TL.X. KpEAg
oTn oxdpa YPnoipatog oE eviovn pwtld.

Apeoo Kat Eppeco PrioLpo

AUECO PrOIUO

AuTth gival n kAaotki tapaAiayr), otnv omoia to payntd Ppioke-
Tal aneuBeiag mavw amod tov kavotrpa. Avtiotolxa uPnAn givat
kat n Bgpuotnta. Na autd n ouykekpipevn pEBodog evdeikvutal
yla dayntd pe o cUVIOHOUS XpOvoug Ynoipatog €wg 30 Aemtd
Kal yla TO 6UVTOUO Kal SuvaTd TIPOYAGIUO TL.X. UTIEPYKEP 1] OTEIK.
Me autov Tov TPOTo Snuiovpyeital ia anoAauoTiki kpouaoTta,
EVW TO E0WTEPIKO TIapapEvel (OUHEPD.

‘Eppeoo Yrotpo

ESW n Beppotnta mpoépxetal anod kavotrpe SimAa amo to
dayntd, o kavotpag akpIBWE amd KATW TIAPAUEVEL ATTEVEP-
yoTtolnuévog. Tautoxpova To Karmak! gival KAELOTO, yia va pnv
Sladuyel n BeppodTnTa. ZUOTHVOUUE AUTAYV TN HEBoSO YNnaoipatog
yla dayntd pe peydioug xpodvoug Ynoipatog omwe kopteliveg
(spareribs), xotpvo TouAvt (pulled pork) r} oAdkAnpa mouAepikd.
AAA Kal To Pdpt Kat Ta Aaxavikd propouv va Ynboulv fria pe
auTOV TOV TPOTIO.

Emtiong pmnopeite va ocuvdudoete Tig 600 peBodoug Ynaoipatog
METACL TOUuC: apxIka TpoBeppdvete Sduvatd kat UOTEPA TEAEIWOTE
fria T0 PrGCIYO.

XPHzZH

Oéon o€ Asttoupyia TG Ynotaplag

MPOZOXH!

m [pwv and v mpwn xprion Kayte Tnv Ynotapld e Tg oxa-
pEC Ynoipatog ) 6Aa Ta afecoudp, Ta omoia épyovtatl ameu-
Ociag o€ emadn pe TPODINA, Yla VA OTTOUAKPUVETE EVOEXOE-
VA UTIOAE{UATA TIApaywynC. Ma Tov okoTd auto Bepudvete
NV Ynotapld pe KAEIOTO KaTtdkl TouAdytoTov yla 20 Aemtd
otnv uPnAotepn Babpida. Adol Kpuwaoouv kabapiote ta
a&eooudp. Mpooéte oxeTikd emiong To kepdAalo «Kabapt-
GMOG Kal ouvtrpnony.

m  Xpnolomoliote TNV Pnotapld poévo edv OAa ta eCaptipata
eival otn B€on Toug Kat n Ynotapld €xel eykatactabei owotd
kal cupdwva Pe Ta Prpata cuvapuoAdynong o€ AUTES TIG
0dnyiec ouvapproAdYNOoNG Kat Xpriong.

m [Ipwv amo kabe xprion, Pefaiwdeite OTL N Ynotaptd ivat
adiktn Kat €xel TomoBetnOei cwotd. Otav emAgyete T B€on
eykataotaong, AdBete umoyn to kebdaAalo «YTodeitelg
aodaleiacy.

m [Ipv amo kaBe xpron, Pefaiwdeite 0Tt N PLAAn agpiov kal
0 puBuIoTAC Ttieang €xouv ouvdeBEl ocwotd Kat 0Tt OAd Ta
eCaptApata mou pepouv agplo sivat oteyavd (BA. kepdAala
«ZUvdeon PLaAng agpioux kal KEAEYXOG yia SLappoECy).

m  EAéyxete TV Ynotaptd mpv amo KAOe xprion yla evamobEcelg
Aimtoug. AmopakpUvete to TTAcova{ov Aimog kat adeldoTe Kal
kaBapiote OAa Ta €0PTAMATA TOU GUOTAMATOC GUAAOYAG
Aimoug, yia va amoduyete upkayég Aimoug (BA. kedpdAaio
«KaBaplopog kat cuvtripnon).

m  Mnv KaAUTITETE TO cLUOTNHA CLAAOYNC Aittoug i Tov BdAauo
Pnoipatog pe aloupvoxapto r AAAN pepBpdvn.

m  Katd tn dladikacia avadAegng To kamdkl TPEMEL va ival
avolyto. Avdafete kABe kavotrpa EexwploTad.

m  Edv n pAoya oProel ) évag kavotipag dev avael, yupiote
10 avtiotolxo Kouuti puBuiong otn B¢on off. Mepluévete mep.
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2 ¢w¢ 5 Aemtd potoL pooTtadrjoete Eavd, yla va SlackopTl-
OTEl TO 0€plo. AlAPOPETIKA UTTOPEL va TTPOKANOEl Katakavon.
m  Otav avdfete n pAdya Tou agpiou, PNV YEPVETE TIAVW aTIO
v emdavela Pnoipatog, kabwg pmopei va mpokAnOei kata-
Kavon €4v CUOCWPEUTEL agpLlo otov BAAapo YPnoipatoc.
m  Mnv pixvete mOTE vepd GTNV KAUTH Ynotapld yla va anopu-
YE€TE gykavpata kat (epatioparta.

1. Avoi&te TO KATAKL.

2. BeBaiwbeite 611 6Aa Ta KoupTd PUBUIONG BpiokovTal otn

0¢on off (to BéAog oto koupumi puBUIONG Seixvel Tipog Ta

Tavw). AladopETIKA TIECTE TO KOUUTIE pUBUIONG Kal yupioTe

10 otn O¢on off.

Avoite v apoxn agpiov otn dlaAn agpiou.

4. KdaBe kavotrnpag sival e€omAIopEVOG LE €va oLOTNHA ava-
dAENC Kal YTtopEi £€T0L va avael €tot Eexwplotd: Migote To
KOUWTIL pUBKIONG TOU €MBUKNTOL KAUCTHPA Kal YUPIOTE TO
otn B¢on Max (ugytotn 1ox0Q) (elkdva G). H apoxr| agpiou
evepyoToLE(Tal.
>¢e mepimtwon meConAekTpIknS avadpAetng mapdyetat TauTo-
Xpova pia omifa, JE amoTEAECUA VA OKOVYETAL EVAC KPOTOG.

5. EAéy€ete €av o kavotripag avaye: Kottdfte mpooekTikd, Qv
Byaivouv pAOYEC amod tov kavothpa.

6. EAv o kauoTipag dev €xel avael, YupioTe To KouuTti puOuL-
ong otn 6¢on off kat Sokipdote Eava petd amd mep. 2 €wg
5 Aemta.

®

7. AvAYTE pE auTOV TOV TPOTIO ETIONC TOUC UTIOAOLTIOUC
KAUOTHAPEC.

w

>e mepintwon me(onAeKTPIKNC avadAegng apnote To
KOUWTIL PUBIONG HOVO HEPIKA SEVTEPOAETITA ETA TNV
avadAetn, yla va unv ofroet n dpAdya.

YRowo

MPOZOXH!

m  Mmopsi va Slappeloel KavTog aTHOS KATd To Avolypd Tou
karmakiov. Na autév tov Adyo, KpatroTe To KedAAL kal Ta
XEpla 0ag pakpld amo tn (wvn kivduvou. YTapxel kivduvog
€YKAUMATOC.

m  XPnOIUOTIOIROTE EPYAAEia PNOIHATOC HE HOAKPLES, OVOEKTIKES
otn OepudtnTa Aapéc.

1. MpoBeppdvete TNV PnoTapld HETA TNV avadAegn Twv KAUOTH-
pwv: KAgioTe T0 KaTAKL KAl TIEPIHEVETE, HEXPL TO OEPUOUETPO
KarmakioL va gpdavicel Tnv embuuntr) Ogppokpacia.

MeTd tnVv TpoBEPAvVon UTIOPEITE VA ATIEVEPYOTIOLOETE TOUC
Kavotrpeg ou dev Xpeldleote. MNa Tov OKOTIO AuTO yupioTe
Ta avtiototxa Kouptid puBuiong otn B¢on off.

2. Avoifte 1o KamAKl Kal ToTMoBeTAOTE TO PaynTd MAVW TN OXA-
pa Ynoipatog 1 éva dAAo afecoudp TTOU XPNOIKOTIOLE(TE.

3. Otav emtevyOei pia vPnAn Beppokpacia otov BAAauo Pnoi-
patog kat BEAETE TO GaAyNTO VA PAYEIPEVTEL OPOIOpopdA ATt
OAEC TIC TTAEUPEC, KAEIOTE TO KATIAKL.

4. EdOoov amatteital HEWOTE TNV LoXL kavong, yupilovtag To
Kouptt pUBUIONG Kat AAAo Tipog tn B¢on Min (eAdyiotn oxUG).

5. 'Otav 1o dpayntd Ynbei otov emBupunto Pabuod, yupiote To pe
pia AaBida pnoipatog.

Mayeipgpa tavw otov MAdivo kavotipa ({wvn
cooK)

MPOZOXH!

m  XpnolloToleite oTov TAdiVO KavoTtrpa Pdvo okeln HayeLpE-
HATOC, Ta OToia EVOEIKVUVTAL IO EOTIEC HAYEIPENATOS AEPIOU.

m  H SIAPETPOC TWV OKELWV HAYEIPEUATOC TIPETIEL Va Eival
12—-24cm, wOoTe va OTEKETAL PE aohAAELa TIAVW OToV TTAAIVO
kavotrpa.

+  AmAWOTE TO KAAUMUA TOU TTAdiVOU KAUGTAPA TIPOC TA TTIAVW
Kal XPNOIUOTIOOTE TOV OTIWC Jid €0TiA AgPiov, TI.X. Yld TNV
TIOPAOKEUN CUVOSEUTIKWY KAl GAATOWV.

O£on eKTOG Asttoupyia TnG Ynotaplag

1. KAeilote v mapoxn agpiov otn dlaAn agpiovu.

2. Tupiote 6Aa Ta Koupmd puBUong otn B¢on off.

3. Adnote TNV Pnotapld va KPUWOEL TTPOTOU TN HETAKIVIOETE.

4. KaBapiote TNV Pnotaptd apol kpuwoel (BA. kedpdAaio «Ka-
Baptopoc kat cuvtpnon). H uttepBOAIKY CLOCWPELGN UTTO-
AEIPPATWY TPOGNC KAl HayELPIKOU A{TToug Uopel va odnynoel
og avadAe€n Tou Aimoug.

KAOGAPIZMOz KAI ZYNTHPHzH

MPOZOXH!

m [pwv and tov kaBapiopd adpriote 6Aa ta e€aptipata va Kpu-
WOOULV TOOO, WOTE VA NV gival TTAEOV KAUTA Kal va PTTOPEITE
va ta ayyigete.

m  Mnv kaBapilete T BaABida Tou pubuiotn mieong! Mepléxel
TOAU guaioBnta e€aptrpata ov Ba pnopoloav va kata-
otpadolV akoun kat anod eAadppd enadr| pe AAAa avtikeipe-
va. Mnv BuBilete tov pubuLoTA Tieong o€ vepo.

m  To olotnpa agpiov pmopei va kabaplotei pévo amd €eldikeu-
HEVO E16IKO. MV amocuVApHOAOYE(TE OE Kapia TEPITTWON TN
povada pubuiong.

To €0WTEPIKO TOL KAUOTNPA Sev TIPEMEL va Bpayei!
Mnv Bubilete Tnv Pnotapld o vepd kal unv TNV Pekadlete
pE AdoTixo vepol. Agv eTiTpETETAL Va El0EABOLY LYpd oTa
€€apTAHATA TTOU PEPOUV AEPLO 1] NAEKTPLKO PELHA.

m [Ipv amo tov kabaplopd Tou TepIBAATOS PnoTaplds amo-
ouvdéate T dLaAn agpiovu.

m  Mnv pixvete MOTE vePO o€ KAUTA e€aptrpata. Mrmopei va
TPokAnBouv eykavpata kat {NuEG 6To LAIKO.

m  Mnv XpnOLMOTIOLEITE TTOTE ovOTIVELUA 1} dAAQ ELDAEKTA I
Slappwtikd kaBaploTikd.

m  Ta ouvodeutikd e€aptrpata dev gival katdAAnAa yia TAUVTH-
PLO TILATWV.

m  OAa ta e€aptrpata TPETEL va gival oTeyvA TIPLV Ato TN Xprion
| TNV anoBrikevon.

la va prnopeite va anoAaloete TN Pnotapld yia HEYAAO XPOVIKO
Staotnua, Ba mpémnel va tn datnpeite kabapr. Edv dev kabapile-
Tal kal Sev ouvinpeital, n anodoon TS Umopei va PelwOei pe tnv
Tapodo tou xpovou. Ot xaunAég Bepokpacies kat n avopoLod-
popdn katavopr tng Beppotntag eivat onuddia ot ta e§apTh-
pata ou hEpouv agplo TIpEMeL va uttofAnBolv oe kabaplopo.
Aoyw utoAelppdtwy dayntol otn oxdpa Ynoipatog To daynto
KoAAdel mavw otn oxapa Ynoipatog. Ot evamobeoelg Aimoug
pTtopei va 0dnyrjcouv o€ Tupkayld Aimoug.

Ka®apiopog cuotiipatog cuAAoyrig Airtoug (peta
amno Kadg xprion)
= Mnv XpnoLlLOTIOLEiITE YUAALOTIKA KABaploTiKA.

« Adeialete kal kaBapilete OAA Ta EEAPTAATA TOU CUOTAKATOC
oLAAoyn¢ Airoug (tapi cuAdoyrig Airtoug, doxeio cuALOYrG
Aimoug fj Aekdvn cuAAoyr¢ AiTtoug) TipLy i} HETA amo KABE Xpr)-
on. ZemAlvete ta e€aptripata pe (E0TO VEPO, ATIOPPUTIAVTIKO
mdtwy Kal éva odouyydpt. O kaBaptopog gival o OKOAOG
META TN Xprion o€ xAwapr) (0xt kautn!) katdotaon.

Ka®aplopog oxapwv Pnoipatog Kat TAaKwv
Pnoipatog and xutocidnpo (Hetd ano Kade
Xprion)

H mAdka Ynoipatog kabapiletal pe Tov id1o Tpomo onwe n oxdpa
Ynoipatog:



1. Adnote Tn oxdpa Pnoipatog otnv Pnotapld Kal AmopakpL-
VETE TA XOVIPA LTIOAE{UPATA LE pia Bovptoa kKabaplopol
oxdpag Ynoiuatog r Kia oTIatouAa.

2. Kdyrte ta umoAgippata mou anopévouy we €A Pubuiote
Vv Ynotapld yia mep. 30 Aemtd otnv vPnAodtepn Babuida
(touAdylotov 300 °C) kat KAgioTe TO KATIAKL.

3. Adnote tn oxdpa Pncinatog va KpuWaoel TOOO0, WOTE Va UTTo-
peite va tnv ayyifete kal Bouptoiote ta umoAsippata. ' Yotepa
okouttioTe TNV evdey. HE LYPO XapTi koulivag.

4. JuvioToUpE va Tpiete TV Kabapr oxdpa Pnoilatog e
dUTIKO AdSL yla T ppovTida Kal TNV TTPOETOLAsiA yid TO
EMOUEVO YAGLUO.

Ka®aplopog payté oxapwv Pnoipatog, oxapwv

Swatrfipnong Ogpuotntag, KAAUUHATWY KAvoTH-

PWV Kal AAAWV gpayLé e€apTtnUaTwy

m  Mnv Xxpnotlpomoleite yvaAlotika kadapilotika kat foup-
TOEG PE PLETAAALKEG TPIXEG.

+  KaBapilete t1¢ oxdpe¢ Pnoipatog kat diatrjpnong BeppodtnTag
META amd KAbe xprion, ta AAAa e€aptrpata otav aralteitat.

«  Z00Te Td XOVIPA UTTOAE{MATA HE [ia TTIAQOTIKF) OTTdTOuAa iy
HaAakwote ta o€ (€0TO VEPO.

»  XpNOIUOTIOIE(TE YIa TOV KABAPIOPO ATIOKAEIOTIKA (€0TO vePO
HE Alyo amoppuTtavTikd TAtwy Kat éva odouyydpl ) eva
HaAaKo Tavi.

Ka®apilopog oxapwv avoeidwrtou xaAuvpa (peta

amno kKaOs xprion)

«  KaBapilete ti¢ oxdpeg avoleidwtou xaAupa pe (€0t vepod,
ATIOPPUTIAVTIKO THATWVY Kal €va odouyydpl i} éva avogeidwto
pa&iAapdki okouTtiopatoc.

KaB@apiopog OaAapou Pnoipatog (epocov

artatteitat)

Katd tn xprion dnuloupyeital amod to e€ATUIOPEVO AITTOUS Kal TOV

karmvo avbpakag, o omoiog evarnotifetal otov BaAapo Ynoipa-

T0G.

m  Mnv XpPNOLLOTIOLEITE YUAALOTIKA KAOapLoTIKA.

1. Adaipéote 6Aa ta umoAeippata ¢payntol Kat TI CUYKEVTPW-
o€lG Aimoug o€ 0AokAnpo Tov Baiapo Ynoipatog. Ma tov
OKOTIO AUTO UTTOPEITE VA XPNOLOTIO|OETE TL.Y. Id TTAQOTIKA
OTIATOUAQ.

2. 3TN GUVEXELD OKOUTTIOTE TIC ETIPAVELEC E €va HOAAKO TTAVL.
Edv umtdpyxel évtoveg akabapaoieg, pmopeite va Ti¢ EEMAUVETE
pe (€0TO vePd, amoppuTIAVTIKO THATWY Kal £va odouyydpt Kal
VO OKOUTIOETE TIC ETIPAVELEC E €va [N AELQVTIKO TTAV.

KaBOaplopog e§wtepikwv AgUpwv (epocov
artatteitat)

O1 e€wTepIkEC TTAEUPES TNG YnoTapldg anotelovvtal amo Sid-
dopa VAIKA Kat eTPAVELEC. Ma AUTO CUVIOTOUUE SLODOPETIKES
pebddou kabapiopol, avaloya pe to €i6og Tng emddvelag.

Erudaveleg and avoeidbwto xdaAuvpa

+  XpNOILOTIOINCTE €va Jn AELAVTIKO KABAPLOTIKO avogeidwtou
XAaAuBa kat akoAouBrote TIg 0dnyieg Tou Katackevaoth. Mnv
XPNOHOTIOLEITE YUAALOTIKEG TIAOTEG!

«  AlOPOPETIKA UTIOPEITE VA XPNOLLOTIOIRCETE yia Tov Kabapt-
OpO (E0TO VEPO, €V OIKIOKO KABAPLOTIKO Kal €va adouyydpl.
3TN OUVEXELD EETAUVETE TIC eTIdAveleC PE KaBapd vepd Kal
OTEYVWOTE TIC PE €va HAAAKO TIAV.

®

‘Otav n Pnotaptd ektibetal o€ 16laitepa okAnpod mepIBAA-
Aov, 10T€ N e€wTEPIKA TAEUPA TNG YNOTAPLAC TIPETIEL VA
kaBapiletal ouxvotepa. Ze mepIBAAAOV e XAwplo Kal
Ocio, €181KA o€ TMAPAKTIES TIEPIOXEC, AKOMA KAl O avoE&ei-
Swtog xaAuBag pmopei va o&eldwOei ) va mapouaotdoel
knAidec. To ahatdvepo, n 6&vn Bpoxr, to TeptBaAlov

Kovtd o€ Tioiveg Kal udpopacdl kat AAAEC akpaieg ouv-
Onkeg, ol omoieg xapaktnpiCovtat and vPnAr Beppotnta
Kat vypacia aépa, umopsi va odnyrjoouv otn dnulovpyia
KNAIdwV. AUTEC ot KNAISEC cuyXEovTal OPIOUEVEC DOPES
HE okoupLd.

AmopakpUvovtal kal TpoAapBavovtal evkoAa: MAVveTe
TI¢ KNAiSeC pe (€0TO veP Kal Eva OLKIAKSO KABAPLOTIKO,
EemALvete TNV eTidpdveld pe KaBapod vepd Kal OTEYVWOTE
V. Tpipte OAEC TIC eTdAveleC avoleidwTou XaAupa
KAOe 3 €wc 4 eBSopadec pe vepd Bpuiong kal eva kaba-
PLOTIKO Yla avogeidwTo xaAuPa, wote va amodUyETE TN
Snuiovpyia kNAidwv.

BAUUEVEC, EpayLE ETIIDAVEIEC KAl TIAQOTIKA PEPN

= Mnv Xpnopomoleite yuaAloTika Kadaplotika.

«  XpnolUOoTIOLEITE Yia ToV KaBapIopd povo (eoTtod vepod pe Alyo
0lKIOKO KaBapLOoTIKO Kal TEToETeG Koulivag 1 €éva HaAako
navi. KaBapiote tnv emidpdvela, EEMAUVETE KAl OKOUTIOTE TNV.

Kafapiopog e€aptnuatwv mov p£pouv aéplo

(epooov amarteitar)

Ta e€aptrpata mou pEPouv agplo evoey. va exouv dpAatel kat

TIPETEL va kaBaptoTtoly, otav

«  UTIAPXEL OOMR agpiou HE TTIOAU Kitplvn Kal acBevr) pAdya
KavoTtnpa.

« nembuuntr Beppokpacia dev emtuyxaveTal.

« o kavothpag Beppaivel avopolopopda ) n dAoya tpepomailel.

AkoAouBnote yia tov kabaplopod Tnv mapakdtw dtadikasia:

+  KaBapiote 0AOKANpPN TNV EEWTEPIKA EMPAVEIA TWV KAVOTH-
pWV e pla kabapr) cuppatéBoLPTOA, Yl VA ATTOUAKPVVETE
Ta uToA&ippata payntou Kal Ti¢ akabapoieg. Kata tov
KaOapLlopo mpooéfte va pnv AvyiceTe 1) TIPOKAAECETE
{npa oto nAekTpddlo avagpAe§ng. Bouptoiote PooeKTIKA
YUpW amo 10 NAEKTPOSI0 avAdpAeEnc.

«  EdIkd BePaiwbeite, 0T o€ kAOE cwArva Kauotrpa va givat
eAevBepa ta avoiypata e€66ou agpiou Kal £l0660L aépa 1) o
owArvag Venturi. Epdoov amartteital kKabapiote Ta T.X. HE €va
KaOaploTIKO CWARVWV 1| LE TIETIIECUEVO aépal.

« Edv eival amapaitnto, pnopeite va kabapioete tn olvdeon
0€PIOL Kal TIC OUVOEDELC OTOV EVKAUTITO CWARVA dEPiov e
€va HoAakod TivéAo.

Epyacieg cuvtiipnong

MPOZOXH!

m  Ta akpodUOola ETITPETETAL VA AVTIKATACTAOOUV POVOo amo
€vav €EEISIKEUNEVO TEXVIKO.

H pnotaptd dev xpetdletal ouvtrpnon, otav kabapietal TakTIKA.
Qo100 ol €AeyXOL TIPETEL VA yivovTal o€ TAKTA SlaoTtrpata.
MpocappdoTe Ta SIACTAKATA 0T GUXVOTNTA XPriong Kal OTI¢
TepIBAALOVTIKEG OUVONKEC, OTIC oTtoieC ekTiBeTal N YPnotapld.

«  EAéy€te gav umapyouv Kkat £xouv tomoBetnBei OAa Ta e€apTh-
pata Tng Pnotaptdg (oTTikog EAgyxoq).

«  EA&y€te €dv LTIAPXOUV KAl £XOLV OPIXTEL OAEC Ol OUVSEDELC.
Edav xpetaletal, odifte TiC.

« To oloTtnua agpiov TpemeL va eAgyxetal kaBe popd Tou
ouvdEeTal pia drain agpiou (BA. kepdAaio «EAgyxog yia
SLaPPOEDY).

+ O €0KAUMTOC CWARVAC AEPIOU TIPETIEL VA AVTIKATAOTAOEL GV
gival Topwdng f KATECTPAUMEVOC i} av €Xel UTIEPPEL TN HEYL-
otn nuepopnvia xpnong (BA. kepdiato «Texvikd oTolxeia).
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MPOZOXH!

m [lpootatelote tnv Ynotapld and dynatods anémous, apateta-
pévn vypaoia, Bpoxn, X1ovL, XaAAd 1) AAAES KAIPIKEC OUVONKEC.

m  Edv n Ynotaptd Sev xpnotpgotmoindei yla HeyaAlTEPO XPOVIKO
Slaotnpa, arocuvdEate TN PLaAn agpiov amnod tnv Ynotapld
kat arroBnkevote T owotd (BA. kepalalo «YTodeielc aodpa-
Agiag» — «Kivéuvol amnd dlaAeg agpiou).

« QuAdTe TNV Pnotaptd o eEWTEPIKO XWPO 0 ENPO HEPOC.
KaAOyte tnv Pnotaptd (Ke Eva KAAVUUA TTPOoTAGiag amo TI¢
KaUPLKES GUVONKEC) YIal VA TIPOOTATEVOETE Ta £€0PTAATA ATIO TNV
uypaaia, TN oKOVN, TA EVIONA I TIC APAXVEC TIOU WTTOPEL val EI0EA-
Bouv kat va padeutouv péoa oto TEPIPANUA TS YPNoTapLAC.

«  KaBapiote tnv Ynotaptd mpv tnv anobrikeuon (BA. kepaiaio
«KaBaplopog kat cuvtripnony).

« Edv n Pnotaptd mpokeltal va anobnkeuTel o€ ECWTEPIKO
XWPO, TIPETIEL va artocuvdeOei amo tn ¢pLaAn agpiov.
KAgiote Tn owotd pe to maginddl acpaAiong kal To mpoota-
TEVTIKO KATIAKL (avaAoya pe Tnv €kdoon) kal anoBnkevote
NV o€ e€WTePIKO XWpPo Tdvw amd 1o €dadog (dnA. oyl o€
BabouvAwpata kdtw amo to emninedo Tou £8ddoug) oe éva
KaAd agpl{Opevo HEPOC.

ANTIMETQMNIZH NTPOBAHMATQN
> € TEPITITWON TIOV TIAPOUGCLAOTEL €éva 6HAAA TTIAPA TNV ETIAPKN
¢dpovTida kal ouvtApnon, auto To KepdAalo pmopsi va oag fon-
Onoet va o emblopOwoeTe.
Edv ta mapakdtw Bripata dgv Aboouv To TIPORANUA, ETIKOIVW-
VNOoTe Pe TNV e€uttnpétnon eAatwy (BA. e€wdpuAlo avtwy Twv
odnylwv cuvappoAdynong Kat xpriong).
Mnv mpooaOoETE va ETILOKEVACETE HOVOL GaG TO
cvotnpa agpiou!

Oopn agpiov (evdey. e TTOAL KiTpivn Kal aduvaun

dAOYQ).

Alappor 6To cUoTNa agpiou.

1. KAeiote apéowg tn dLdAn agpiou.

2. Amotpéte tn dnpiovpyia pAoyag ) omvOnpwv (Unv evepyo-
TIOLEITE KA NAEKTPLKT) OUOKELN).

3. Xoifte OAeg TIC PIOWTEC OLVOEDELC TOU GUOTNATOC AEPIOU.

4. EAéy&te OAA Ta péEPN TTOL HEPOLV AEPLO YIA EEWTEPIKES
(NMIEC. AVTIKATOOTAOTE TA EAATTWHATIKA AVTOAAOKTIKA HE
yvriola avtaAAaKTIKA.

5. EAgy&te T oteyavotnta (BA. kepdAalo «EAeyx0g yla Slappoégy).

O kavothpag givat dpaypévoc.

» KaBapiote onwce meplypadetal oto kedpdialo «Kabapiopodg
kat ouvtipnon» — «Kabaplopodg e€apTnudtwy Tou GEPOLV
aéplo (epooov amarteitay».

To akpodULGlo Tou oTolyEiou pUBUIONG (TTicw aTtd TO HMPOCTIVO
KAAUHHQ) 1) TO UTIOAOITIO CUCTNUA dEPIOU Eival PpaypEVo.

» Avabéote Tov KaBaplopd Tou CUCTANATOC aEPioU O Evav
€EEIOIKEVIEVO TEXVIKO.

O kavotnpag dev avapel.
H ¢1aAn aepiov eival adeta.

» AvtikataoTtote tn GLdAn agpiou.
O kavotnpag givat dpaypevoq.

» KaBapiote Tov omwg meplypddetal oto kedpdAato «Kaba-
PIOPOG Kal cuvTrpnon» — «Kabaplopog e€aptnudtwy Tou
depouv agplo (epodoov amatteital)».

>tov TAdivo kavotrpa: To kaAwdlo avadAegng dev Bpioketal
otnv avadAegn.

» OmTikog €Aeyxog. Evdey. TomoBetriote 10 KaAwdlo avadAeEng.

To akpodUaolo Tou oTolxeiou PUBIONC (TTiow amod To PMPOCTIVO
KAAUMWQ) 1) TO UTTOAOLTIO CUOTNHA agPioU Eival PpPayUEVo.
» Avabéote Tov KaBaplopo TOU CUCTAATOC AgPIOL OE Evav
€EEIOIKEVIEVO TEXVIKO.
H avdadAe€n eival EAATTWHATIKA.
» AvaB£oTe TOV EAEYXO Kal TNV ETIIOKEUN 1} AVTIKATACTACKN TNE
avadAe€ng o€ Evav eCEISIKEVUEVO TEXVIKO.

H emBupntr) Bepuokpaocia dev emituyxavetat. / H
dAoya gival pikpn ) tpepotailel Eviova ) To HoTifo
dAoyag gival avopoldpopdo. / MeUOVWEVOL KAUOTH-
pe¢ Sev avapouv.
H ¢d1dAn agpiou eival (oxedov) adela.

» AvTIKATAOTNOTE TN PLaAn agpiovu.
O kavotApag givat dpaypevoc.

» KaBapiote omw¢ meptypddetat oto KepaAaio «Kabapiopdg
kat ouvtripnon» — «Kabaplopog e€aptnudtwy ou pEpouv
aéplo (edooov amarteitay».

O €VKAUTITOC CWANVAG aEPiOU EXEL TOAKIOEL.

» EuBuypappiote Tov 0KAPTTO CWARVA agpiou.

To akpodUaolo Tou oTolxeiou pUBKONC (TTiow armod To PUMPOoTIVO
KAAUppQ) 1) To uTTdAOITTO cuGTNHA agpiou Eival PPaypEVO.

» AvaBéote Tov KaBapIiopo TOL CUCTHHATOG AgPiOU O€ evav

€EEISIKEVIEVO TEXVIKO.

Katdkavon f} 86pufol pucaAidwyv /xTumnudtwy
Katdkavon Aoyw dpaypévou Kauotrpa.
» KAeiote apéowg tn BaABida tng praAng aepiou. Mepipévete

5 Aemrtd kat B€ote TNV Ynotapld avd oe Asttoupyia. Eav to
obAApa empével, kKaBapioTe TOUG KAVOTHPES OTIWE TIEPLYPA-
detat oto KepdAalo «Kabapiopds kat cuvtrjpnon» — «Kaba-
PLOHOGC ECAPTNHATWY TTOL BEPOLV agplo (epdoov amattei-
Tay». AlapopeTikd avabEéoTe Tov KaBapIoPO TOU GUOTIHATOS
aepiov o€ évav eCEISIKEVIEVO TEXVIKO.

‘Evtovn pAoya

To ¢ayntd eival Aimapd.

» ATIOMAKPUVETE PEYAAEC TTOOOTNTEC AiTIOUC, TOTTIOOETAOTE TO
KpE€ag o€ €va UToA Pnoipatog r HelwoTe tn Beppokpacia
Ynoipatog.

H Ynotaptd eivat Bpwpikn.

» KaBapiote tnv Ynotaptd (BA. kedpdrato «Kabaplopog kal

ouvtpnon).

ATOPPIVH

Ma v anoppidn TNG PnoTaplag amocuVAPHOAOYAOTE TNV O
ETUEPOUC e€apTApaTa Kal odnynoTe Ta HETAAAA Kal TTAAOTIKA
oTnVv avakUKAwon.
K. AnoppiPte TO LAIKO GUOKELAGIAC PE DIAIKO TIPOC TO TIEPL-
@ BaAAov tpoTo kat odnynote To 0Tn cLAAOYH AVOKUKAWGL-
MWV VAIKWV.

EK — AHAQZH ZYMMOP®QZHZ

Ald tou mapovtog, n etaipeia LANDMANN Germany GmbH,
SnAwvel &TL N cLoKeLN agpiou oL TEpLypadETal E6W CUUHOP-
dwvetal pe tov Kavoviopo (EE) 2016/426.

H ouppopdwon €xel amodelyOei pe Sokipr TUTIOU CUPPWVA HE TA
nipoturia EN 498:2012 kat EN 484:2019+AC:2020.

H Sokipr tumou Sievepyr|Onke amd Tov KOWVOTIOINUEVO OPYAVIOHO
DBI Certification A/S (2531).

AvayvwploTikdg aplOpog cuokeung: 2575DN32107

lNa meploodtepeg mMAnpodopieg, ameuBuvOeite otnv eCumnpetnon
TEEAQTWV Hag.



YBa)kaeMu KJINEHTH,

: bnarogapvm By, ye pelwunxTe ga 3akynurte rpwn Ha ra3 Ha LANDMANN. HacToswara
WHCTPYKLMSA 3@ MOHTVpPaHe 1 ynoTpeba CTbrka No CTbMKa NnomMara 3a NoAroTBsHe Ha
TOKY-LL0 3aKyneHust rpun Ha LANDMANN 3a gencrere. CnefBaT BaXkHM yKa3aHus 3a

npaBuiHaTa ynotpeba, 6e3onacHo 6opaBeHe v NopapPbXKKa.

OTZenv cv Bpeme, 3a fa Ce 3aMo3Haell C AeTaliute Ha HOBOTO CM 0bopyaBaHe.
3aLl0TOo TL XKenaeM He caMo 6e3npobiieMeH CTapT, HO U AbJIrOTPaHO
yposnetrsopeHue ot 18oA LANDMANN rpun.

AKO MMalLLl BbNPOCKM OTHOCHO MOZESIa Ha rpuia Uian T1 € Hy>Ha OOMbHUTENHA
MOMOLL, HALLMAT CEPBU3EH €KUM LLie MOMOrHe € pafocT. CbOTBETHUTE OAaHHU 3a
KOHTaKT LLe HaMepuLL Ha KopuvLaTa Ha MHCTPYKLMA 3@ MOHTUPaHe 1 ynotpeba.

EkunbT Ha LANDMANN 11K no>kesnaBa MHOro
pPagocT U BKYCHO Bpeme 3a rpui.

CbAbP)XAHUE

TexHuyeckn naHHn 74

00xBaT Ha focTaBkaTa 74

Mpernen Ha ypepa 74

Ynotpeba no npegHasHayeHne 75
WNHcTpyKkunn 3a 6esonacHoct 75
N31ckBaHnA KbM ra3onpoBoguMuTe KOMNOHeHTH 76
YKasaHua 3a MOHTUpaHe 77
CBbp3BaHe Ha rasoeata OyTunka 77
lpoBepka 3a razoHenpoHnLaemoct 78
CbBeTun 3a rpunosaHeTo 78

Ynotpeba 78

Moyncreake 1 nogapbxka 79
CbxpaHeHue 81

OTcTpaHaBaHe Ha HeusnpasHocTn 81
N3xebpnane 81

EO [leknapauus 3a cbotBetcTene 81

MHCTPYKUUATA 3A MOHTUPAHE U
YIMNOTPEBA OA CE MPOYETE MNPEAUN NMYCKAHE
B EKCIMJIOATALMNA!

Hecna3sBaHeTo Ha MOCOYEHNTE NHCTPYKLMM 3a Be30MacHOCT,
npeanasHu Mepku U paboTHM CTBIMKM MOXe Aa [AoBefe A0
CEpVO3HUN UNK fopu haTasHN HapaHABaHWA UM MaTepUaHn
LLLeTV Ype3 Moxap Uu eKCrio3ns.

3ana3u Tasu UHCTPYKLUUSA 32 MOHTUPaHe 1 yrnoTpeba 3a
No-KbCHU BBLNPOCU U 3a Apyru notpedutenu. Ts npes-
CTaB/sABa YacT oT ypepa. Mpov3BOAUTENAT U BHOCUTENIAT He
noemMaT OTrOBOPHOCT, ako He ObAaT Cna3BaHU AaHHUTE OT

Ta3y UHCTPYKLUMS 3@ MOHTUpaHe 1 ynoTpeba.

NPEOYNPEXXAEHUE:

m [la ce u3non3Ba camo Ha OTKPUTO.

m  [poyeTn MHCTPYKLUMATa 3a MOHTMPaHe 1 ynotpeba, npeau
[a NycHeLl ypefa B eKkcrioaTauus..

m MPEOAYNPEXOEHUE: [JoCcTbnHUTE YacTh MoraT aa ca
MHOrO ropeLUy. [lpbxTe AeLata Hagaseu.

m [lo BpeMe Ha paboTa ypeabT TpabBa fa ce Abpxu Janey
OT 3ananvMu MaTtepuanm.
YpenbT He TpsabBa fia ce MeCTu Mo BpeMe Ha paboTa.
Cnep, nonsBaHe 3aTBapAiiTe NOAABAHETO Ha ra3 Ha
rasosaTa byTuIKa.

m  He u3BbpLUBAiiTE HUKAKBY MoAUUKaLMK No ypeaa.

CumBonun
3HauwM 3a 0NacHoOCT: TO3M CMMBOJ NOKAa3Ba Bb3MOXXHU

TpAbBa aa 6bhaT NpoYeTeHn BHUMATENHO U CNa3BaHu.

[JonbaHuTenHa uHhopmaums

BO >

npenwu ynotpebal

MoaxoaAL 3a xpaHa.

i
U

D,OITbJ'IHI/ITEHHVI pa3acHeHuA
HomepaTa B fiereHgaTta ca npefcTaBeHn, KakTo cnefsa: (1)

MpenpaTkute KbM M300pa>keHuUs ca NpefCcTaBeHN, KakTo
cnepga: (M306paxerue A)

onacHOCTU. MpUIoXKeHUTe NHCTPYKLMM 3a 6e3onacHoCT

VIHCTpyKLMSATa 38 MOHTUpaHe 1 ynoTpeba fa ce npoyete
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TEXHUYECKWN OAHHU

HaumeHoBaHue Ha ypepa:
Homep Ha mopena:

[bpxasa:

Kateropwus ras:
Bup ras:

HandaraHe Ha rasa B mbar:

Pa3xop;

@ [r03a 0CHOBHA ropenka:

@ pro3a CcTpaHuyHa
ropenka:

TonsMHHA MOLLHOCT:
3ananka:

PenykTop Ha HanAraHero:
Fa30B Mapkyu:

Pa3mepu (g x B X Lw):
Terno:

lasoBa GyTunka:

ID NHCTpyKUMA 32 MOHTY-
paHe 1 ynotpeb6a:
Mpoussoguten:

lpun Ha ra3 ,REXON PURE 3.1 cooK”

22155

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS,
T, LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK
[38/P (30)

G30 (byraH), G31 (nponaH)

N CMeC OT TAX

30

G30: 1014 g/h
G31: 996 g/h
0,92 mm

0,84mm

c € 2575-23

PIN: 2575DN32107

BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE,

PL AT, CH, (Z, DE IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI, TR
[38/p (37) [38/P (50) [3+ (28-3037)
G30 (byraH), G31 (nponaH) | G30 (bytaH), G31 (nponaH) | G30 (byran) | G31 (mponaH)
UM CMeC OT TAX Unm CMec oT TAX
37 50 28-30 37
G30: 1014 g/h G30: 1014 g/h 1014 g/h 996 g/h
G31: 996 g/h G31: 996 g/h
0,85 mm 0,81 mm 0,92 mm 0,92 mm
0,77 mm 0,73mm 0,84 mm 0,84mm

13.95kW (3 x 3,65 kW ocHoBHa ropenka + 1 x 3,0kW cTpaHuyHa ropenka)

OcHoBHa ropeska: Mue3o; cTpaHinyHa ropenka (cooK 3oHa): Mueso

cbrnacHo EN 16129; HaunoHanHuTe pasnopefdn ciefiga fia Ce Cnasgar.
cbrnacHo EN 16436-1; makc. 1,5m; HaunoHanHuTe pa3nopendn 3a MakcMManHua nepuog, Ha ynotpeba cneasa aa ce

cbbntoaBar.
Fpun: ok. 135x 120 x 53 ¢m
oK. 36.5kg

CTaHAapTHa ra3oBa byTIIIKa, 3@ pa3MepuTe BIX M306PaxeHNETO B CbCeACTBO.

Z22155M LM EE V1 0123 md

LANDMANN Germany GmbH, Am Heisterbusch 1, 19258 Gallin, FepmaHus

f — B \

Makc. 600 mm

Mpon3seneHo B Kutai.

OBXBAT HA JOCTABKATA

(n306paxkeHne A, B CTpaHaTa Ha OTBapsiHe)

CToWka, TaBMYKa 3a c1:6V|paHe Ha Ma3HMHaTa

Mo3. 06o3HayeHne

1 Mpun mogzyn (NpefBapuUTEIHO MOHTUPAH)

2 Ckapa Ha CTpaHuM4yHaTa ropeska

3 CTpaHunyHa roperska (cooK 30Ha)

4 CTorKa 3a Mapkyy

5

6 HanpeyHa pasnopka

7 3agHa cTeHa

8 CTpaHW4Ha CTeHa OTAACHO

9 [aHTV Ha BpaTa C MarHUT

10 [1noya Ha ocHoBaTa

11 MopBu>kHa posnka

12 Ponka

13 Cronka (Fa3oBa byTuka LP ras)

14 Cronka (Fa3oBa byTunka LP ras)

15 [pb>KKa Ha BpaTa

16 BpaTa Ha wkada nof ocHoBHaTa 4acTt

17 CTpaHW4Ha CTeHa OT/IABO

18 TaBunyKa 3a CbbMpaHe Ha Ma3HMHaTa

19 CTpaHun4Ha maca oT/IABO

20 MokpuTre Ha ropesikara

21 Ckapa Ha rpuna

22 Ckapa 3a nogabp>xaHe B TOMJ10 CbCTOAHME

23 TaBa 3a cbOVpaHe Ha MasHWHaTa
MaTepuan 3a MOHTaX:
bont, M6x15mm

B Mpy>XuHHa Wwarba, J6
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Mo3. 0603HayeHue
C MopnoxHa Wwanba, J6

D bont, M4x6mm

i —

[ ——
makc. @300 mm

bp.
26

VIHCTpYKUWMS 3@ MOHTUpaHe 1 ynoTpeba 1

VIHCTpYKUWMS 33 peayKTopa Ha HalsraHeTo 1

Hy>xxpaew ce n oT:

- Ta3oBa 6ytunka LP ra3 (Bu>x rnasa , TexHuueckn faHHn"), 1 x

* VIHCTpyMeEHTM 3a MOHTaxa

Te He ca BKJIHOYEHW B 0OXBaTa Ha JOCTaBKaTa.

CMA3BAIN BUHAT !

+ TpoBepyn obxBaTa Ha OMakoBKaTa 3a MbJIHOTA, a CbCTaBHUTE
4acTu — 3a TPAHCMOPTHU NoBpean. AKO JIMMCBAT YacTv UK
ca nospefeHy, ce 06bpHN KbM OTAeNa 3a 06cyKBaHe Ha
KIIMEHTW (BUXK KopyuLaTa Ha Tasu UHCTPYKLUMS 338 MOHTUPa-
He 1 ynoTtpeba). 3ana3Bame C1 NPaBOTO Ha HE3HAYUTESTHU
TEXHWUYeCKM MPOMEHM, Hamnp Mo OTHOLLIEHUEe Ha MaTepurana 3a

MOHTaX.

« OTypefa Ce OTCTPaHABAT eBeHTyasHW hONNO, CTUKEPY UK
TPaHCMOPTHU NpefnasuTen, Ho HUKora chupmeHarta Ta-
6enKka n eBeHTyaNHUTE NpeaynpeauTesiHu yKasaHus!

MPErNed HA YPEOA

(M306paxeHre B)

24 Kanak

25 TepmomeTbp Ha Kanaka

26 a30B oTBOP

27 Llkad nof ocHoBHaTa YacT

28 Perynupallo Kon4e cTpaHuyHa ropeska
29 Perynupallo Kon4e 0CHOBHa ropesika



YNOTPEBA NO NPEAHA3HAYEHUNE

To3u rpun Ha ras (ypefn) e npegHa3HayeH 3a NPUroTesiHe Ha

XpaHa Ha rpu. YpeobT paboTu ¢ TeueH ras 1 e npegHasHa-

UeH 3a M3MoJI3BaHe Ha OTKPUTO.

Bcskaksa apyra ynoTpeba He e paspeLleHa. ToBa ce OTHa-

€Al NO-CMNeuManHo 3a ClefiHUTe NPeaBUAVMUA HENPABUITHM

NPUNOXKEHNS:

o He n3nonsBsan rpuna ¢ LbpBa, LbpBEHV BbIULLA UK Apyr
ropveeH MaTepman (nponaH/6yTaH), KOUTO He Ca TEYeH ras.

o HuKora He CBbp3Baii rpuia KbM MpexaTa 3a NPUPOAEH ras
(ra3opasnpefenuTtenHata Mpexa)! Knananute u grosute ca
npenBuaeHN camo 3a GYTUIIKM C TeYHa ras.

o He n3non3Ban rpuna KaTo oTomnseHue.

o He n3non3Ban rpuna 3a HarpsiBaHe Ha ipyrv BeLLEeCTBa UK
MaTepuann OCBEH XPaHWUTEHW MPOLYKTU.

o HuKora He 13non3Beai rpuna KaTo ypep 3a BrpaxkaaHe.

MpvTbT 1 rasoBaTa byTuska TpsibBa fla ce M3MoN3BaT M CbXpa-

HSBAT B CbOTBETCTBME C NMPUIOXKUMUTE pa3nopendu.

TPUIBT e NMpefiHa3HayeH 3a JINYHa, @ He 3a Tbproscka yrnoTpebda.

V13non3Bsaii rpuia camo 3a NocoyeHaTa Liesl M Camo Taka, Kak-

TO € OMMNCAHO B Ta3W MHCTPYKLYS 3@ MOHTUpPaHe 1 yrnoTpeba.

Bcska opyra ynotpeba ce cuMTa 3a MpOTHBOpeYallia Ha Tasu

no npefHasHayeHve. HenpaBWIHOTO U3MON3BaHe U HeMoA-

XOAALLOTO TPeTUpaHe MoraT Aa [LOBeAaT A0 HapyLlaBaHe Ha

(DYHKLMATA MU A0 MATEPUASHU LLEETU, KaKTO 1 [0 TESIECHM

noBpeap.

FapaHumsaTa He nokpuea AedekTy, NPUYMHEHN OT HenpaBw-

HO GopaBeHe, NMoBpesa WM OMUTK 3a PEMOHT. ToBa Ce OTHa-

CA U 338 HOPMAJHOTO M3HOCBaHeE, KakTo U 3a OTNaraHusATa Ha

Ma3HMHa 1 OLBETABAHETO Ha rpusia v NPUHALNEXHOCTUTE.

MHCTPYKLUWNN 3A BE3OMNACHOCT
A PuckoBe oT HapaHsBaHe

[punbT He e NpefHa3HavyeH 3a U3noJi3BaHe oT Aela 1 inua ¢
HamaneHu pusnyeckn, CETVBHU UM YMCTBEHUN CMOCOBHOCTU
WU C HeJoCTaTbYyeH ONUT U/WU NO3HAHUS.

[euata He TpabBa fa cu UrpanT C rpuna. YBepu ce, Ye fela-
Ta, ocTaBeHn 6e3 HaA30p, HAMAT AOCTbMN 40 rpua, AopU U
KoraTo e uskJtoyeH. HenpasunHata ynotpeba Moxe aa bbae
onacHa.

CnasBaw BUHaru! loctbnHUTE YacTyu MoraT fia ca MHOro
ropewu. [pbXKTe Aaeuata Haganey! Hukora He ocTaBan rpu-
na 6e3 Hag3op, korato pabotu nnu e ropely. O6bpHK crneuman-
HO BHMMaHWe Ha TOBa, [ella Uan Xopa, KOUTO He Ca B CbCTOA-
HMe [a pa3no3HaBaT Bb3MOXHUTE ONacHOCTN WV Aa pearvpar
Ha TAX, [la He nonagHat B 6130CT 40 ropeLwyus rpun.

Hocu pbkaBuum 3a rpun, TeCTBaHW B CbOTBETCTBME C Perna-
MeHT (EC) 2016/425 3a Nnn4HM NpefinasHu CpefcTBa B CbOT-
BeTcTBMe ¢ DIN EN 407 (kaTeropus TonamnHHa 3awimta ll).
Mpu ynoTpeba Ha rpua He LOKOCBAl HaropeLleHnTe Yactu!
[okaTo rpuibT paboTu U BefHara cef, U3KJYBaHETO
My, [JOKOCBaW eAMHCTBEHO APbXKKATa U KOHTPOJIHWA NaHes.
M3uakanm rpynbT Aa M3CTUHE HaMmb/HO, Npeaun Aa ro TpaHc-
nopTMpaLL, NOYMUCTBALL UM CbXpaHABaLL.

FpunbT He TpsAGBa Aa ce MecTu No BpemMe Ha paborTa!l
KoHcymaLmaTa Ha ankoxo UM HapKOTULM MOXe Aa Mno-
BVAe HebnaronpraTHO BbPXY CMNOCOOHOCTTA 3a NPaBUTHO

1 6e3onacHo crnobsBaHe, NpemMecTBaHe, CbXpaHsBaHe Un
paborta c rpuna.

Puckose ot 3apyliaBaHe, nNoX<ap un
eKcnio3una

Fa3Ta e necHo3ananuma U ropy eKCrnao3nBHO. AKO U3TUYa-
warta ras ce 3anajau no HEKOHTPONMpPaH HauyuH, MoraT Aa
Bb3HUKHAT TEXKMW TENIeCHN HapaHABaHUA UM MaTepuanHu
LeTu.

TeuyHaTa ras e no-Texxka ot kucnopopa. NMopaau ToBa T4 ce

oTnara no semMsaTa U U3MecTBa Kuciopoga. AKo ce HaTpyna

CbOTBETHaTa KOHLLEHTpaLusa Ha ra3 (Hanpumep npu no-

BpepAeHa rasoBa OyTunka), Mo>ke ia HaCTbMNK 3aAyllaBaHe

nopaau HefOCTUT Ha KUCJIOPOA,.

m /I3non3Ban camo NMocoyeHUTe B Ta3u UHCTPYKLMSA 38 MOHTU-
paHe 1 ynotpeba B1AOBE ras, razosu OYTUIKKM, PefyKTOpU Ha
HanAraHe 1 ra3oBW Mapky4u (BUX rnaea ,/3nckBaHusa KbM
razornpoBoAVMMUTE KOMMOHEHT").

m lI3nonsBan rpuna camo Hag 3emsaATa (T.e. He B AMU NOA HBO-
TO Ha 3emdTa).

m [la ce n3nosnsBa camo Ha OTKpuUTO. He paboTu ¢ rpuna B
crpagu, rapaxw, NoKpuTV NPOXOAW, NanaTkuy, Apyru 3aTBope-
HW NPOCTPaHCTBa, NOA HaBeCu MM 3anajavMmn KOHCTPYKLMK.

m He n3nonseaw rpuna B UM Ha NPEBO3HO CPeacTBO. ToBa ce
OTHacA 1 OO KapaBaHW, KeMnepu n noakun.

m He v3non3Ban rpuna, ako Bb3gyxbT UK OKOJIHaTa cpesa
CbAbpPXXaT CUJTHO 3anaJiMMmn Unn eKCrniao3nBHM BELLLECTBaA. He
CbXpaHABal ropyMBO AW APYrU 3aMaanumMmn napu nam Te4Ho-
cT1 62130 A0 rpuna 1 He 13Mon3Bai TakvBa BELLECTBA C TO3M
rpun. He npbckaw CbC cnperiose B 611M30CT [0 rpua.

m  Hukora He 13non3gain rpuna 6e3 pegykTop Ha HanAraHeTo
(B> rnaea ,M31CKBaHNSA KbM ra3onpoBOAYMUTE KOMIMOHEH-
™" — ,PeflykTop Ha HanaraHeTo")!

m  YBepy Ce, Ye peflyKTOPbT Ha HaNAraHeTo e CBbp3aH U3PSLHO,
paboTV NPaBWIIHO 1 He e NMoBPeaeH.

m  Crnep BCAKO CBbp3BaHe Ha rasosata OyTuika WUam ako rpuibT
He e 6UN 13MNoN3BaH ObAro BpemMe, NPoBepUu BCUYKM ra3onpo-
BOAMMMW KOMMOHEHTY 3a TeyoBe (BUX rnaea ,Mposepka 3a
rasoHenpoHuuaemoct”). Mpu n3Tu4yaHe Ha ras rpunbT He
TpAGBa pa ce usnonssa.

m [o Bpeme Ha pa6oTa ypeabT TpAGBa Aa ce AbpPXKU ganey
OT 3ananumu Matepuanu. CbLLeCTBYBa ONacHOCT OT NoXap
1 TneeL orbH. TpabBa fa ce Cna3BaT clefHUTE MUHUMANHK
Pa3CTOAHMA O FOPUMMN MaTepuann: 2m Hag 1 1 m CTPaHUYHO
OT rpuna. Pa3cTosHMeTo [0 TPYAHOrOpUMY MaTepuany, Hamp.
CTeHW Ha crpafa, Tpabea fa e MuHUMyM 0,6 m.

Mo Bpeme Ha M3non3BaHe Ha rpuna, B LiKaa Noj 0CHOBHaTa
4acT He TpsAGBa Aa Ce HaMKpa HUTO KanakbT 3a NpefnassBaHe
0T aTMOChepPHOTO BPeMe, HUTO ApYyri 3anaavmmn MaTepuanu.

m [lpy cBbp3BaHe Ha rasoBaTa byTuska B paguyc ot 5 m ot
rpuna He TpAbBa fa Ma U3TOYHULM Ha 3ananBaHe, 0co6eHO
OTKPUT OFbH WAV FOPALLYM LMrapu, CBeLLyW, namnu n ap. Enex-
TpUYeckuTe ypeay CblLo MoraT Aa NpeacTaBasasaT prUck, ako
No Bpeme Ha CBbP3BaHETO M3Teye ras.

m Hukora He 3aTBapsANTe BEHTUNALMOHHWTE OTBOPY Ha rpui
MOAya NN Ha MPOCTPAHCTBOTO 3@ NOCTaBAHe Ha ra3oBaTa
ByTWIIKa U Ce yBepeTe, Ye Te BUHaru ca cBo6oaHW.

m He nokpuBaii 0OTBOPW Ha rpuna v, Npeau Aa 13nonssail
rpuna, ce yBepu, 4ye CbluuTe He ca 3anyLeHn. Kato noseyeto
M3MON3BaHN Ha OTKPUTO ypeau, rpUTbT e MOTeHUMaIHO CKpu-
BasIMLLe 3a NasALM N HaCEKOMM. 3anyLUBaHMATa Ha ra3onpo-
BOAMMUTE KOMMOHEHTW MOraT Aa Bb3MNpenATCTBaT ra3oBus
MOTOK, KOETO MOXe Aa HaMany MOLLHOCTTa UAn Aopu Aa
NpWYYMHW onacHa obpaTHa Abra. OTCTpaHABal 3anyLlwBaHUATa
KaKTo e onucaHo B rnasa ,louncrBaHe 1 NoAapPbXKa").

m Hwkora He ocTaBai rpuna 6e3 Haa3op, fokaTto pabotun. Ako
HAKOW OT NNambLMTe U3racHe, ro 3anainm OTHOBO U 3aTBOPU
rasoBaTta byTuska.

m  [1py MUpUC Ha ra3 M3KJTIOYM NOLABAHETO Ha ra3 Ha rasosara
6yTVIJ'IKa N N3rac BCUYKU MiaamMbLn. He BkntouBan eieKTpun-
yecku ypenn. MNpenmn noBTOPHO NyckaHe B ekcrijioaTaums Ha
rpuna Hamepu 1 oTCTpaHu NpuynHaTa 3a U3MyCcKaHeTo Ha ras.
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m  YBepw ce, Yye XpaHuTe, 6orati Ha ONMO U Ma3HWHK, HAMa La
6baaT nperpeHn. He NocTaBsAn MbJIHW C ONMO CbAOBE BbPXY
rpuna.

m He racu ropsALyata Ma3HuHa ¢ Boga! 3aTBopu He3abaBHO nofa-
BaHETO Ha ra3 Ha rasosata OyTunka. BegHara 3aracu BCYYKu ro-
pesikv 1 OCTaBy Kamnaka 3aTBOPEH, JOKaTO OMbHAT He M3racHe.

m Cnep nonsBaHe 3aTBOpU He3aGaBHO NojiaBaHeTO Ha ras
Ha rasoBaTta GyTusnka.

m  He nokpuBawn rpuna, LOKaTo € ropeLy,.

He u3BbpLUBali HUKaKBU Moaudmkaumm no ypeaa! Besaka
MoanUKaLumMa Ha ypeaa Moxe [a e onacHa.

m He moxe pga ce uspbpLuBaT MaHUnynauMm Ha Komno-
HEHTH, NJIOMOGMpPaHK OT NPOU3BOAUTENS WU HETOB
npeacrasuTen.

m  3a ga ce n3berHaT onacHoOCTY, peMOHTUTe TpaAbBa Aa ce
MU3BbpLUBAT cCaMoO OT NPOU3BOAMUTENA UMK OT oTAena
3a obcny>kBaHe Ha KNneHTU. Ako 3abenexwl nospeaa
WAK B CJIy4ai Ha HeM3npaBHOCT, ce 06bPHM KbM OTAeNa 3a
obcny>kBaHe Ha KJIMEHTU (BUXK KopuLaTa Ha Ta3u MHCTPYKLMK
3a MOHTMpaHe 1 ynotpeba). MpunbT He TpAGBa Aa ce 13nons-
Ba, AOKATO He Obfle peMOHTUPaH, Thii KaTo ToBa MOXe Ja
[oBefle 0 HeroeaTta Hem3npaBHOCT W [a YBeNIN4M pucka ot
HapaHsaBaHe.

m  VI3non3Bari camMO OPUrMHAIHN MPUHAOJIEXHOCTU Ha NPOU3BO-
auTens, 3a fa He ce HapyLLM (yHKLMOHMPAHETO Ha rpuna u
[a ce nsberHat eBeHTya/IHM NOBPEAM MSIN ONACHOCTU.

m [0 Bpeme Ha 13Mnon3BaHe HMKOra He JeMOHTVpan perynnpa-
LLLOTO KOMYe, ra3oBaTa ByTW/IKa AN HAKOW OT ra3onpeHOCHN-
Te eNnemMeHTH.

m Hwvkora He TpaHCnopTupawn rpuna cbC CBbp3aHa ra3osa
6yTunka. FpunbT 1 rasosaTa ByTunka TpAbBa BUHarK fa ce
TPaHCNoOPTUPAT PasfeneHn eauH ot Apyr.

m [loyncTBan pefoBHO rpuna, KakTo e onucaHo B rnaea ,l1o-
YynCTBaHE M NoaapbXKKa”).

A OnacHOCTU OT ra3oBUTe BYTUIIKM

m CnasBail cneundmrKaummTe Ha NPON3BOAMUTENS UU Ha
Tbproeeua Ha rasoBara GyTunka!

Fa3oBaTa byTunka He O61Ba Aa nonaga B pbleTe Ha feua!

m Hukora He n3nonsean gecdopmMrpaHa Un poxamBa rasosa
6yTUnKa.

Hwvkora He n3non3ean razosa byTunka c NoBpeaeH KnanaH.

m Hukora He NocTaBsAl razosa OyTw/ka B IerHano NofoXKeHue.
BuHarn nHctanmpan, TpaHCMopTMPaK U CbxpaHaBai rasoBuTe
ByTUIKK (BKITIOYUTENHO Npa3HUTe) B 13npaBeHo, 6e3onacHo
nonoxeHue.

m HwuKora He ocTaBsi razosata bytunka aa nagHe. He s nsna-
ram Ha yaapwv v He A moBpexgan.

m [Ipu 3aTonssHe razoBata OyTuika Moxe Aa ekcnnogmpa. Hu-
Kora He mu3rapsi rasosa byTunka. OCBeH TOBa He A U3naramn
Ha ekcTpemHa TonnaunHa (Hag 50°C) nnm Ha npska CTbHYeBa
cBeTNMHa. Mpe3 ropelumnte AHW He OCTaBAl rasoBaTa OyTWIKa
B aBToMoOUna. YBepw ce, Ye HATO rasoBaTa ByTunka, HUTO
ra3oBWAT Mapkyy He JOKOCBAT rpuiia no Bpeme Ha pabora.

m  CBbp3Bali, M3MON3Bal U CbxpaHABaW rasosuTe BYTUNKN CaMO
Ha OTKPUTO Mpw AoOpa BeHTUNaLUmWaA (T.e. Hamp. He Ha CTbi-
6uLLa, KOPMAOPW, NPOXOAM W Npenesn) U BUHArv Hap 3emMaTa
(T.e. He B AMW NOJ, HUBOTO Ha 3eMATa).

m He3abaBHO NocTaBM M3nyckalla rasosa bytunka B fobpe npo-
BETPVBO MPOCTPAHCTBO Ha OTKPMTO, OCTaBW rasa Aa nsrteye u
n34akanm fa ce pascee. Cief TOBa BbPHY Npa3HaTa rasosa by-
TWJIKa Ha npoun3ssoanTens, oTOeNA3BaNKM HaIMYNETO Ha Teu.
AKO NoYyBCTBALLl 3aMaviBaHe WAN rafieHe, AMLIai YUCT Bb3ayX
1 NPV HEOOBXOAMMOCT MOTbPCU MEAULIMHCKA NOMOLL,

m [peau Aa pasedvHuyLL perynatopa Ha HalAaraHeTo OT raso-
BaTa ByTWiKa, BMHarv MbpBo 3aTBapAW KnanaHa Ha rasosata
ByTHKa.

m  [a308BU BYTUIKK (BKITIOUUTENHO NPAa3HK), KOUTO He ca CBbp-
3aHu 3a He3abaBHa ynoTpeba, He TpAbBa Aa ce CbXxpaHABaT B
HemocpeAcTBeHa 6IM30CT A0 3axpaHBaH C ras win enekTpu-
yecTBO paboTeLy, ypep.

m /I NnpvBMAHO Npa3HWTe ra3oBu ByTUNKKM MOXe BCe OLLe Aa
CbAbPXKAT TeYHa ras3 v ciefoBaTeNiHO TpsAbBa Aa ce TpeTupaT
CbC CblLaTa rpuxKa KaTo MbJiHa rasosa OyTuka.

NM3NCKBAHUNA KbM IF'A30INMPOBOAN-
MWTE KOMMOHEHTU

IpunbT paboTtu ¢ TeyeH ras (Liquefied Petroleum Gas, LPG nnun

LP ras). TeyHuTe rasose nponax, OyTaH 1 TeXHWTe CMecK oCTaBaT
TeYHW B rasoBata OyTwska Npu cTaHa TemMnepaTypa v HUCKa
komnpecms (< 10 bar). KoraTo rasosata bytunka ce otBopy,
HanAraHeTo ce M3Mycka, TEYHOCTTa Ce pa3lUMpsaBa U NPeMUHaBa B
ra3oobpasHoO CbCTOAHME.

FasoBa OyTunka

+ M3non3Bai camo razosu ByTUAKK C NponaH uam GyTaH nam
CMec OT ABaTa Bufia ras. lasosute byTunku Tpabea da oTro-
BapAT Ha HaLMOHanHUTe pasnopendu n He morat Aa 6baat
No-rofemu oT NoCoveHnTe B rnaea , TeXHNYeCcKn faHHN".

Fa30B KOHTeNHep

« AKO rpubT e ofobpeH 3a U3MNoN3BaHe C ra3oB KOHTeWHep,
M3Mon3Bal CaMo 3aBMHTBALLM Ce KOHTelHepu ¢ pe3ba 7/16"
1 MakcumaneH kanauutet ot 450 g/800 ml.

PepgykTop Ha HanAraHeTo

PenyKTOpbT Ha HansAraHeTo cnocobCTBa 3a MOCTOAHHOTO 3axpaH-

BaHe Ha rpufia c paBHOMEPHO HasnAraHe Ha rasa.

- VI3non3Ban focTaBeHWs C rpusia peaykTop Ha HassraHeTo.
Ton e n3nuTaH n cepTudnLmpaH cbe 3Hak ,CE”. Toln cboTeeT-
CTBa Ha eBponewnckma ctaHaapt EN 16129.

+ AKO rpusibT e JocTaBeH 6e3 peflyKTop Ha HaNisiraHeTo,
CHabam ce C penyKTop Ha HanAraHeTo, KOMTO CbOTBETCTBA Ha
rasoBaTa 6yTunka. O6bpHU BHUMaHME Ha TOBA, CbLUMAT Aa
OTroBaps Ha HaluMOHanHuTe pasnopeaou.

Fa3oB mapky4

+ VI3non3Bai focTtaBeHWs C rpuaa ra3os Mapkyy. Ao B obxsa-
Ta Ha [OCTaBKaTa He e BK/IOYEeH ra3oB MapKyY, cHabam ce cbC
CbOTBETCTBALL, Ha HaLMOHaNHUTe pasnopendv ra3oB MapKyy.

«  Ta30BUAT MapKy4 (M1 MapKy4omnpoBOLbT) He TpsibBa fa
6bae no-gbnbr or 1,5 m 1 TpAGBa Aa 0TroBapsa Ha W3MCKBa-
HuWATa Ha ctaHpapTa EN 16436-1.

« CovbniofaBalt HaLMOHaNHUTe pa3rnopendu U CMeHU ra3oBums
MapKy4, ako Te o M3K1CKBAaT UM aKo ra30BUAT MapKyy e
HaAXBBbPAMI MaKCUMaHWA CPOK Ha M3MON3BaHe.

« Tpenu Bcsika ynotpeba ce yBepsBal, Ye ra3oBuUAT Mapkyy
He e nperbHaT, HamyKaH UK U3HoCeH. IpUNbT He TpsbBa fa
Ce nycka B eKkcrnioaTaLms, ako ra3oBmUAT Mapkyy e Nopbo3eH
nnn gedexTeH.



YKA3AHNA 3A MOHTUPAHE

CNA3BAW BUHATU!
m [la3n onakoBbYHUA MaTepuan gasjied ot MaJikim feua v Xu-
BOTHM! CbLLEeCTByBa PUCK OT 3afyLLaBaHe.

*  MOHTaXHWTe CTbMKM ca M306pa3eHn B Kpasi Ha Ta3u MHCTPYK-
LS 3a MOHTUpaHe 1 ynoTtpeba. V3nbaHsABal rv B NpaBuiHa-
Ta NOC/IeA0BaTENIHOCT. HEeNMPaBUNHUAT MOHTaXX MoXKe Aa
Obae onaceH.

+ W3non3Bai camo 13npaBHU 1 JOOPe NacBaLy UHCTPYMEHTU.
C U3HOCEeHM UK 3/1e NacBaLLy MHCTPYMEHTU He CaMo HAMa
[a MOXeLl Ja 3aTerHell AoCTaTbYyHO BUHTOBETE, HO CbLLIO
Taka MOXe U Aa r'vi MoBpeayLL, Taka Ye [a He MoraT rnoseye
[a Ce 3aBbpTar.

» Tpsbea fa 6bae oCUrypeHo [OCTaTbyHO MACTO 338 MOHTMpaHe
1 eBEHTyasIHO [ia Ce MU3MoJi3Ba NOAO0XKKA, 3a Ja Npeanasui
rpuia uav 4yBCTBUTENTHUTE OCHOBMU!

«  Crnobwu rpuna BbpXy XOpU30oHTasIHa, paBHa NOBBbPXHOCT, 3a
[la He ce U3KpVBM.

« MMpw crnobssaHeTo He GMBa Aa ce nMpunara cuna.

+  BUHTOBUTE BPB3KM MbPBO Ce 3aTAraT Ha PbKa, a cJief, U3nb-
HeHa MOHTaXKHa CTbrKa ce [o3aTAraT. B mpoTuseH ciyyan
MOXKe [a Ce CTUTHe [0 HeXenaHu HanpeXeHus.

+ TaiiknTe ce 3aTAraT, 4OKATO npuerHaT aobpe, a cnef ToBa
Ce 3aBMBAT C OLLe YeTBbPT 060poT. [la He ce 3aTaraT TBbpAe
MHoOro!

CBbP3BAHE HA TA30OBATA BYTUJIKA

CMNA3BAWN BUHAT !

m [lpean cBbp3BaHe Ha rasosata byTunka o6bpHU BHUMaHWeE
Ha rnaea , /3uckBaHusa KbM ra3onpoBoAMMUTE KOMMOHEHTIN".

m  CwmeHAn rasosata OyTuiKa camo Ha OTKpUTO Uan Ha fobpe
NPOBETPMBO MACTO, AaNiey OT U3TOYHULM Ha 3ananBaHe
(Hanp. cBeLyn, uMrapu, Apyrn reHepypaLLy nnaMmbk ypeaw).

m  BCWYKM CbeMHUTENHM efleMeHTM TpsabBa Aa ca 6e3 3aMbpcs-
BaHUA N fedekTu.

m [a3oBaTa byTW/Ka He TpsbBa Aa fonvpa TOMM YacTu Ha
rpvia v fa He e B obcera Ha TOMJIMHHOTO M3/TbYBaHE.

m  [a30BMAT Mapkyy He TpsbBa [ia e Nof, HanpeXeHue, aa e
yCyKaH Wav npeyvyneH 1 He buBa fia 4OKOCBA rpuna.

m  (flef CBbP3BAHETO Ha rasoBaTa OyTusiKa ce yBepu, Ye BCUYKN
BPB3KYM Ca HeNponyckanew (BUX rnaea , MpoBepka 3a raso-
HenpoHNLAeMocT”). 3aTerHn pefykTopa Ha HalfraHeTo caMmo
Ha pbka! He 13non3Bai MHCTPYMEHTM, 3a a He ce NoBpeam
YNJTbTHEHWETO Ha KJlanaHa 1 nopaamn ToBa HeNponyckIMBOCT-
Ta [1a He e Beye rapaHTupaHa.

AKO rpuTbT TU € AOCTaBeH 6e3 peayKTop Ha HaJISiraHeTo U

pecn. 6e3 ra3oB MapKy4, cHabam ce ¢ Takmea. Mpu ToBa cna3Bgait

HaLWOHaIHUTE pa3nopendu 1 ykasaHusaTa B riasa , M3nckBaHus

KbM ra3onpoBOAMMUTE KOMMOHEHTN"” — ,PelyKTOp Ha HansraHe-

TO", pecn. ,Ma30B Mapkyy”.

1. TocTaBM MOHTUPAHWSA rpuia BbpXy CTabuiiHa, XOpU3oHTan-
Ha 1 paBHa NOBbPXHOCT. MoACMrypn 4OCTaTbyHO CBOHOAHO
MPOCTPAHCTBO OT BCMYKM CTpaHU. Mpu n3bopa Ha MACTOTO Ha
nocTtassiHe cbbntofaBan rnasa , VIHCTpyKUmMK 3a 6e3onacHocT”.

2. AKO e HeobX0oAMMO, 3aCTOMNOPU NOABUXHUTE POSIKU Ype3
3aBbpTaHe Ha KPUNYaTUTe ramku.

3. KoraTo ce cBansT, BCMUKYM peryanpaLiy konyeta Tpsbsa Aa
Ca Ha No3nuus U3KA. (CTpeskaTa BbpXy peryavMpaLloTo Konye
COYM Harope). AKO CNyYasT He e TakbB, HaTUCHW peryanpa-
LLLOTO KOMYe 1 ro 3aBbpTW Ha NMO3ULMA U3KJT.

4. TocTaBw rasoBata OyTusika U3npaBeHa B CTabUIHO NoJo-
KeHve Ha 3emsTa o rpuna (M3o6paxenre €). KnanaHbT Ha
rasoBaTa b6yTuika TpsibBa Aa e 3aTBOPEH.

5. Tlorpwxw ce 30HaTa OKOJIO rpusia 1 razosata byTunka aa e
€BOOOJHO [OCTBMNHA U [ia He e 3aeTa OT NpeaMeTy.

6. Ako rasosaTa OyTusika He e NnpeABapuTeNIHO MOHTMpPaHa 3a
rpwna, 3aKpenu Kpas Ha rasoBua Mapky4 B ra3oBus OTBOpP Ha
rpuaa n eBeHTyasIHO ApYrua Kpaw 3a pedykTopa Ha Handra-
HeTo. HauMHbT Ha 3aKkpenBaHe 3aBUCK OT cneundUyYHMA 3a
CTpaHaTta ra3oB MapKkyu.

7. CBbpXXW pefyKTopa Ha HaNAraHeTo KakTo e ONmncaHo B
NPUAEXKALLOTO PbKOBOACTBO. AKO JINCBa PbKOBOACTBO 3a
penyKTopa Ha HaNlAraHeTo, HAKOW OT pas/IMYHUTE BapuaHTu
Ha CBbp3BaHe ca onucaHu no-gony. 3ABEJIEXKA: Nntoctpa-
LUMnTE MOXeE N1IeKO Aa ce passivyasar.

8. Cnepn CBbP3BAHETO Ha rasoBata OyTuIKa Hanpasu NpoBepka
3a ra3oHenpoHMLaeMocT (B> rnaea ,Mposepka 3a raso-
HenpoHuLaemocT”).

®

MpenopbyBamMe Mo BpeMe Ha M3MoJi3BaHe Ha rpuna ra3o-
BaTa OyTunka fia ce NocTaBy [0 Hero.

Bbnpekun ToBa razoBata OyTuika MoXe a ce CbXpaHsBa
B OCHOBHMSA LWKada Nnof OCHOBHaTa 4YacT Mo BpeMe Ha U
cnep ynotpeba, Npw ycioBMe Ye He HafBULLIaBa Noco-
YeHWUTe MakcMMasiHu pa3mepu (BX. rnasa , TexHn4eckn
JaHHW"). MocTaBm rasosata OyTW/Ka B NnpeasuaeHaTa 3a
LenTa BoJiIbOHaTMHA B nyioyaTa Ha OCHOBATa.

MocTaBsAHe Ha peayKkTopa Ha HanAraHeTo

PenyKTOp Ha HanAraHeTo c fif9Ba pe3ba

(MN306parxkeHune D)

1. 3aBWHTW peayKTopa Ha HanAraHeTo Ha pbka BbpXy pe3baTta
Ha KnanaHa Ha rasosata Oytunka. Vimai npegsug, ye ce
Kacae 3a NifiBa pe3ba v ye TpsibBa fa ce 3aBMBa 0O6pPaTHO Ha
YaCOBHMKOBATa CTpesiKa.

2. 3a fjanoTeye ras v ypenbT [a ce NMycHe B ekcrnoataums,
3aBbpTM KJlanaHa (a) Ha raszosata byTuIKa 06paTHO Ha YacoB-
HVKOBaTa CTpesika. 3a [ia 3aTBOPULL KJlanaHa, ro 3aBbpTu Mo
MoCoKa Ha YacoBHMKOBATa CTpesika.

Pe,u,yKTop Ha HaNAraHeTo C J1IoCT

(MN306paxkeHue E)

1. TMpemecTy NocTa Ha pefykTopa Ha HanaraHeTo (b) Ha no3m-
uma , M3kn.”

2. HaTucHu pepyKTopa Ha HasisiraHeTo BbpXy KianaHa Ha raso-
BaTa ByTWKa, [OKATO He 3aLeny oce3aemo.

3. 3a pa noteve ras v rpunbT Aa Obhe nycHaT B ekcrioaTaums,
npemMecTu nocTa Ha no3uums ,Bkn.”. 3a cnvpaHe Ha nogasa-
HeTO Ha ra3 npemecT J1oCTa Ha no3uums , U3kn.”.

Pe,u,yKTop Ha HaJIATaHEeTO C MaHLWeT

(N306paxkeHune F)

1. TpemecTun focTa Ha pepykTopa Ha HanaraHeto (b) Ha nosu-
umsa , 3kn.”.

2. V136yTai MaHLleTa Ha peflyKTopa Ha HafsiraHeTo Harope 1 ro
3a4PbX TaM.

3. HaTucHu knanaHa Ha rasosata OyTuika 1 3a 3aTBapsHe n3by-
Tall MaHLLEeTa Hagony.

4. AKO pefyKTOpbT Ha HasIAraHEeTO He 3aLleny, MOBTOPYW MpoLeca.

5. 3a pa noTeye ra3 v rpunbT fa 6bAe nycHaT B ekcnioaTauus,
npemMecTu nocTa Ha no3mums ,Bkn.”. 3a cnvpaHe Ha nogasa-
HeTO Ha ra3 npemecT J10CTa Ha no3uums , U3kn.”.

CBansiHe Ha peayKkTopa Ha HanAaraHeTo

1. YBepw ce, Ye K/lanaHbT Ha rasoBaTa ByTWUsKa, pecr. Ha peayk-
TOpa Ha HaNAiraHeTo e 3aTBOPEH.

2. 3aBbpTY PerympaLLoTo KOMye Ha rpusa, Taka Yye ocTaTbyHa-
Ta ras fla MoXe Aa u3nese oT cucremara.

3. 3apga OTCTPaHWLI peanyKTopa Ha HanAraHeTo, N3nbJIHN MOH-
Ta>XXHUTE CTbIMKN B o6paTeH pen.

BG
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NMPOBEPKA 3A
FrASOHENMPOHULAEMOCT

CMA3BAI BUHATI!

Hukora He npoBepsBai 3a U3TUYaHe Ha ra3 C OTKPUT
nnambk! MNpean oa nposepuLL 3a Te4OBe, yBepu ce, 4e
HabnM130 HAMa OTKPUT NJaMbK M He MoraT a ce obpasy-
BaT UCKpwW. VickpuTe nnm nnambumTe MoraTt fa Npu4mMHAT
eKCrnno3una, Bogella Ao CepuMo3HN HapaHABaHWA, CMbPT
VAN MaTePUaNHA LLETH.

Crnep MbpBOHAYa HOTO CBbP3BaHe, Cef, CMAHa Ha rasoBaTta OyTui-
Ka WAV ako rpuabT He € 61 M3non3BaH 3a AbJ/Tbl Neprog, OT Bpe-
Me, BCUYKU ra3onpoBoAniMn KOMMOHEHTN Tpﬂ6Ba Aa ce NpoBepAaT
3a TeYyoBe, 3a [a Ce rapaHT1pa, 4Ye HMKOA BPb3Ka HEe MporycKa ras.
AKO pepyKTOpbT Ha HanAraHeTo e obopyABaH C MaHOMETDBP, 3a
[a HanpasuLL NPOBEpPKa 3a ra3oHenpPOHNLAEMOCT, CllefBan yKa-
3aHUATa B MHCTPYKLMATA 3a pedyKTopa Ha HanAraHeTto. B octaHa-
uTe clydan M3nosi3Ban AeTeKTop 3a Teyose OT creuuann3npan
MarasuH 1 cnefBav ykasaHuATa Ha npounssoauTens. CnyxoBaTta
npoBepKa 3a rasoHenpPoOHULAEMOCT He e HageXaHa!

CbBETU 3A TFPUJIOBAHETO

1. TMpenw ga 3anoyHeLl Aa NpUroTBALL XpaHa Ha rpus, NoaroT-
BM BCUMYKO, OT KOETO Ce HyxJaell. 1o BpeMe Ha rpuioBaHe-
TO rPUTBLT 1 NPOAYKTUTE 3a NPUroTBAHE Ha rpu TpAbBa Aa
ca TV BUHAaruM nof, pbKa, a He fa Ce Haflara HenpeKbcHaTo Aa
XOAMLL 0 KYXHATA.

2. Tlpean NpUroTBAHETO My MecoTo TpsAGBa fia e CbC cTalHa
Temneparypa, 3a fa 6bae To Jo6pe 1 paBHOMEPHO M3MeYeHo.

3. W3non3Bav YMCTU cKapm Ha rpuna. HosaTa xpaHa 3a npu-
roTBAiHe 3afienBa 3a OCTaTbLMTE MO CKapaTta Ha rpuna.

4. Jleko HamMa3aHaTa C OJIMO XpaHa, NPUroTBeHa Ha rpuna, ce
M3MMya No-paBHOMEPHO U He 3asienBa 3a ckapaTta Ha rpuna.

5. Hama>xu 4yyryHeHWUTe CcKapu Npeay rpusioBaHeTo € ONINO,
3a [a He 3a/enBaT NpoayKTuTe.

6. 3arpsaBai npeaBapUTENIHO rpusia BMHarn Npu 3aTBOpeH
Kanak, 3a la He 3a/lenBa XxpaHaTa 3a ckapaTa Ha rpusia 1 3a
MO-MHTEH3MBHO 3anuyaHe. OCBEH TOBa Taka OCTaTbLMTe OT
NOC/IEAHOTO FpUSIoBaHe M3rapAT. JJopu ako nckal Aa rpu-
JIOBaLU Ha CpefiHa WM HUCKa CTerneH Ha HarpsBaHe, TpAOBa
npeaBapuTenHo Aa 3arpeeLl rpuna.

7. He noctaBAv TBbpAEe MHOIO XpaHa 3a NPUroTBAHe Ha CKa-
paTa Ha rpmna. OCTaBm JOCTaTbY4HO MACTO MeXAy OTAeNHuTe
napyeTa, 3a Aa MO>eLl [a rv XBaluall 1 ABMXUL yA06HO.

8. AKO 13Mon3sall MapuHarta, coC WM rnasypa ¢ BUCOKO Cb-
Abp>KaHWe Ha 3axap Win Apyru NecHo3anannmMm CbCTaBkuy,
rM Hamaxxu camo npe3 nocnegHute 10 oo 15 MuHyTH OT
neyeHeTo Ha rpuJl.

9. Hwe npenopbyBame Mo BpemMe Ha rpunoBaHe Aa AbpXKULL
Kanaka 3aTBOpPeH . Taka ce HamasifiBa PUCKBT OT UCKPU 1
XpaHaTa ce npuroTesa no-6bp30 U paBHOMePHO. He ro oTea-
pAvi TBbpLeE YecTo, 3a Aa nornexaall xpaHaTta, Taka HAma 6e3
Hy>X[a [a B/13a MPeKOMePHO MHOTO Bb3AyX W Aa U3nn3aTt
TOM/MHA W NyLLEK.

10. 3a ga npnaobue mbpykonaTta TW Kpacusa Lapka 1 BKycHa
Kopuyka, He TpsiGBa Aa A o6GpbLUaLLl MHOro YecTo. B nose-
4eTo C/lyyam xpaHaTa TpsabBa fa ce 0ObpHe CaMo BEAHDBXK U
TO CaMO KOraTo e [OCTWUrHana XenaHua LBaT. Taka ce npepo-
TBPATABa NpeKasieHo YecTo OTBapAHE Ha Kanaka.

11. MoxeLl fa nocTaBuLL rotoBaTa XpaHa Bbpxy cKapaTa 3a
noanbpiKaHe B TOMJIO CbCTOAHME, 33 Aa A 3aMa3uLl Tonua,
[0KaTO NMpoAb/ikaBall fa neyell Ha rpuia. BHumvasan 3a
TOBA, Ye NPOLLECHT Ha NneyeHe NpoAb/Kasa. Bbpxy ckapata
3a NoALbpPXKaHE B TOMIO CbCTOAHME MOXKELL CbLLIO Taka Aa
npeneyeLl xnebyeta 3a Hyprepu nnm LWAAALL0 Aa NpUroT-
BULL 3€JIeHYyLIM, MOPCKM AapOoBe v Ap., AOKATO Hanp. neyeru
MeCOTO Ha CWJIEH OFbH Ha CKapaTa Ha rpua.

p,l/lpEKTHO, pecn. UHAUPEKTHO rpusioBaHe

[MpeKTHO rpunoBaHe

ToBa e KNacM4YecKnaT BapuaHT, Npy KOWTO XpaHaTa 3a NpuroT-
BAHE Ce NoCTaBsA AMPEKTHO BbPXy ropesikaTa. lopelimHaTa e
nogobasallo cusiHa. 3aToBa TO3M METO[, € MHOMO MOAXOAALL, 33
XpaHa € No-KpaTko BpeMe Ha NpurotesHe Ao 30 MUHYTH, KakKTo
1 3a KPaTKO Y UHTEH3MBHO MeYyeHe HanpuMep Ha Byprepu unm
Mbp>konu. Mo To31 HaumH ce obpasyBa BKyCcHa KOpuUyka, [OKaTo
BbTPELIHOCTTa OCTaBa CoYHa.

VIHAMPEKTHO rpunoBaHe

Tyk TONAVHATa MABa OT rOpenkuTe [0 XpaHaTta 3a NpuUroTBsaHe,
[l0KaTo ropesikata AMPEKTHO MOJ, Hes oCTaBa uskitoyeHa. Cb-
LLleBpEeMEHHO KarnakbT e 3aTBOPeH, 3a [1a He MoXe ropeLyuHaTa
[la N3n113a HaBbH. TO3M METO[, Ha rpuioBaHe ce NpenopbYBa 3a
XpaHa € No-Ab/Iro BpeMe Ha NpuroTeaHe KaTto pedbpLa, AbprnaHo
CBWMHCKO WA Lenu nuneta. Ho To31 HaymH No3BosiABa 1 LWaasa-
LLLOTO NPUroTBSAHE Ha prba v 3eNeHYyLn.

Moxkell CblLo Taka [a KOMOUHMpaLL ABaTa MeTOAa Ha rpuso-
BaHe: MbpBO [a 3arneyell Ha BMCOKa TeMnepaTypa U ciief ToBa
LWaaALLo Ja OCTaBuLW ga ce OOCroTBY.

YNOTPEBA

MyckaHe Ha rpuia B ekcrnjioaTtauus

CMA3BAWN BUHATU!

m [peay nbpBaTa ynotpeba obropw rpmna cbC ckapute Ha
rpuna, pecn. BCUYKM NPUHALAIEXHOCTN, KOUTO BNU3AT B NPsK
KOHTaKT C XpaHWUTENHWTE NPOAYKTY, 33 Aa OTCTPAHWLL eBeH-
TyaJiIHV NPOMU3BOACTBEHN OCTaTbLM. 3a Lie/iTa 3arpew rpmna
npw 3aTBOPEH Kanak B NPoAbIKeHMe Ha MUH. 20 MUHYTX Ha
Han-Bucoka cTeneH. Cnef oxaXAaHeTo NoYnUCTU NpuHaa-
nexHocTuTe. 3a Tasu Luen cbbnogasan 1 rnasa , lMoyncreaqHe
1 nopapbxKa”.

m /I3non3Bari rpyna, caMo ako BCUMYKM HaCTU Ca Ha MACTOTO CU
N TPWIBLT € CroBeH NPaBUSTHO U B CbOTBETCTBUE CbC CTHMKUTE
3a CrnobsBaHe B Ta3n MHCTPYKLUMSA 3@ MOHTMpPaHe 1 ynoTtpeba.

m [lpean Bcsika ynotpeba ce yBepu, Ye rpusTbT He € NOBPefeH U
€ NpaBUIIHO NocTaBeH. Mpy n36opa Ha MACTOTO Ha NMoOCTaBs-
He cbONoAaBan rnaea ,IHCTpykumn 3a 6e3onacHocT”.

m [lpeay Bcsika ynotpeba ce yBepw, Ye razoBata byTuka u
penyKTOpbT Ha HaNAraHeTO Ca CBbp3aHM MNPaBUIIHO U Ye
BCUYKM ra30npoBOAMMM YaCTU Ca HEMPOMYCKMBY (BUX
rnaeuTe ,,CBbp3BaHe Ha rasosata bytunka” u ,MpoBepka 3a
razoHenpoHuLaemoct”).

m [lpeam BCAKO Nosi3BaHe NpoBepsiBal rpusia 3a oTiaraHus
Ha Ma3HWHa. OTCTpaHN M3NMLIHATa Ma3HWHA U U3NPa3HA 1
MOYNCTY BCUYKM HaCTU Ha cMCTemaTa 3a CbOupaHe Ha MasHu-
Ha, 3a [a n3berHeLl 3anasiBaHeToO Ha Ma3HWHAaTa (BMXX rnasa
.TouncTBaHe 1 nogapbxKa“).

m He nokpuBan cuctemata 3a CbbypaHe Ha MasHWHaTa Uu
Kamepara Ha rpuna c anyM1MHUEBO WK Apyro honmo.

m [lo Bpeme Ha npoLeca Ha 3ananBaHe KanakbT TpsbBa aa e
OTBOpEH. 3anasiBai BcAKa ropesika nooTAesHO.

m  AKO NNamMbKbT U3racHe Uv ropesikata He ce 3ananu, 3a-
BbPTW CbOTBETHOTO PeryampalLo Konye Ha nosviumsa U3kJl.
M34akanm ok. 2 0o 5 MuHyTW, Npeamn Aa onutall OTHOBO, 3a
[la MOXe rasa fja ce pascee. B npoTvBeH cnyyaii Mmoxe fa ce
CTUrHe Ao n3byxsaHe.

m [lpu 3ananBaHe Ha ra3oBusi NIaMbK He Ce HaBeXKaal Hap,
NOLLTa Ha rpuna, TbiA KaTo ako TaM Ce HaTpyna ras, Moxe
[a ce CTUrHe 0o n3byxBaHe.

m  3a fa m3berHewl n3rapaHua, HUKOra He U3NMBav BoAa BbpXy
ropeLuuns rpu.

1. OTBOpM Kanaka.



2. YBepw Ce, Ye BCUYKYM perynvpaLLm Konyera ca Ha nosmums
U3KJ1. (CTpenkaTta BbpXy PeryaMpaLLioTo Konye Co4u Harope).
AKO CJTy4asT He e TaKbB, HaTUCHW PeryampaLLoTo Komnye 1 ro
3aBBPTM Ha MNO3ULNA UK. .

3. OTBOpM NofaBaHeTO Ha ras Ha rasosata byTuKa.

4. Bcsika ropenka e obopyasaHa CbC 3anaaunTenHa cuctema u
Taka MOoXe [la ce nanv NooTAeNHO: HaTUCHW perynnpaLLoTo
KOMYe Ha XeslaHaTa ropesika v ro 3aBbpTu Ha no3uuus Max
(MakcMManHa mMoLLHocT) (3obpaxkeHure G). MogaBaHETO Ha
ras ce aKTuBuMpa.

Mpun Nne30 3ananknte eaHOBPEMEHHO Ce FreHeprpa UCKpPa,
KOSTO Mpou3Bexaa nykaLy, 3ByK.

5. TpoBepw fanu ropesikata e 3ananeHa: BHMMaTenHo nornes-
HV Janu oT ropesnkaTa U3nmn3a naambK.

6. AKO ropesikaTta He e 3anasieHa, 3aBbpPTW PEryINPALLIOTO Komnye
Ha No3uumsa M3KJ1. U ONnTal OTHOBO CJlef OK. 2 [0 5 MUHYTW.

|-|pl/l nre3o 3anaska n3yakamn HKOIKO cekyHau, npenn
[a NyCHeLl perynpalloTo Kon4ye, Taka 4e nnaMbKbT Oa
He n3racHe.

®

7. 3ananu no CbLUMA HAYUH 1 OCTaHaNuTe ropenku.

MeuyeHe Ha rpun

CMA3BAW BUHATU!

m [lpu oTBapsiHe Ha Kanaka MoXe [ja n3/e3e ropeLla napa.
JpbX rnasata v pbleTe CU Aaney oT onacHaTa 30Ha. Cb-
LLLeCTBYBa PUCK OT U3rapsiHe.

m  M3non3Bait Nnpubopu 3a rpun ¢ AbarK, YCTOMYMBI Ha Harps-
BaHe APbXKU.

1. 3arpen npeasapuTenHo rpuna cnep 3anansBaHe Ha ropeskn-
Te: 3aTBOpM Kanaka 1 n34yakam TepMOMETbPBLT Ha Kanaka da
[OCTUTHe XeNaHaTa TemnepaTtypa.

Cnep, NpeaBapuUTENIHOTO 3arpsABaHe MOXeLL Aa U3KTOUNLL
ropesikuTe, OT KOUTO He ce Hy>KAaeLl. 3a LenTa 3aBbpTu
CbOTBETHUTE pPerynmpaLiy KonyeTa Ha no3numsa 13k,

2. OTBOpM Kanaka 1 NocTasu XpaHaTa 3a NPUroTBAHe BbpXy
cKapaTa Ha rpuia uav Bbpxy Apyra NPUHAAIEXHOCT, KOATO
LLle M3MoN3BaLL.

3. Ako KamepaTa 3a neyeHe Ha rpuna Tpsbsa fia [OCTUrHE BUCO-
Ka TemrepaTypa 1 XxpaHaTa Ja ce usne4ye no-paBHOMepHO oT
BCUYKM CTPaHW, 3aTBOPU Kanaka.

4. Tlpu Hy>Oa Hamanu cunata Ha ropeHe, KaTto npeBbpTuLL
perynvpaLLoTo Konye Ha no3vumsa Min (H1cKa MOLLHOCT).

5. Cnep karto xpaHaTta 3a NPUroTBAHe ce 3ane4ye 40 XXenaHaTa
cTeneH, A 06bPHY C KeLLn 3a rpusl.

FoTBeHe Ha cTpaHM4yHaTa ropeska (cookK 30Ha)

CMA3BAU BUHATU!
m  V3non3Bait 3a CTpaHMYHaTa ropesika camMo CbfoBe 3a roTse-
He, NoAXOAALLM 3a ra30BU KOTIOHW.

m  [IMameTbpbT Ha CbAa 3a roTBeHe TpsAbBa da e 12-24cm, 3a
[a CTou CTabWHO Ha CTpaHWYHaTa ropesika.

» [oBgurHuM Kanaka Ha CTpaHM4YHaTa ropesika n ro n3nonseam
KaTO ra3oBa KOTJIOH, HAanNp. 3a NPUroTBAHe Ha rapHUTYpn 1
COCOBEe OMPEKTHO Ha rpwuna.

N3BeXxpaHe Ha rpuia oT ekcnjoatauus

1. 3aTBopu NojaBaHETO Ha ras Ha rasoBaTa OyTunka.

2. 3a uesiTa 3aBbpPTy BCUYKM PeryanpaLum Konyeta B no3numa
N3KJ1.

3. Tpeaun oa npemecTul rpuna, n3dyakam fa ce oxnagu.

4. TlouncTu rpuna cneq, oxnaxaaHeTo my (BUXx rnaea ,Mo-
yucTBaHe 1 noanpbxka“). MpekoMepHOTO HaTpynBaHe Ha
OCTaTbLUM OT XpaHa U Ma3HMHa 3a roTBeHe MOXe [a foBefe
[0 Taka HapeyeHaTa ropsLla Ma3HuHa.

MOYNCTBAHE U NOAAPDBXKA

CMA3BAW BUHAT !

m [lpeay nouncTBaHe OCTaBW BCUYKM YacTW [ia Ce Ox1agaT goc-
TaTbYHO, 33 Aa He Ca ropeLuy 1 fa Morar a ce nunart.

m He nouncTBan knanaHa Ha pegykTopa Ha HanaraHeto! Ton
CbAbp>Ka MHOrO YyBCTBUTENIHW KOMMOHEHTM, KOUTO MoraT Aa
6bLaT NoBpeaeHV Jopy NpU fiek AoNvp C Apyrv NpeameTu.
He noTtanawn penykTopa Ha HanAraHeTo BbB BOAA.

m [a3o0BaTa cMCTEMa MOXe [1a Ce MOYNCTBA CaMO OT KBasu-
huumpaH cneumanuncT. B HUKaKbB ciyyai He pa3rnobssan
peryanpawuma Mogy.

BbTpeLIHOCTTa Ha ropesikuTe He TpsbBa [a ce HaMOKps.
He noTanai rpmna BbB BoZa U He ro ob6amnBai ¢ Mapkyd 3a
BOZa. B ra3onpoBoAMMUTE NN eNEKTPUYECKN KOHTAKTU He
TpsbBa Aa nonafa TeYHOCT.

m [lpeay noyncTBaHe pasefnHM rasoBata byTuika oT Kopryca
Ha rpuna.

m  Hwkora He uU3nuBali CTyAeHa BOAA BbPXy ropeLymute YacTu.
ToBa MOXe a [oBefle A0 M3rapsiHVs U NOBPeAa Ha MaTepu-
ana.

m HwKora He 1U3nonsear CNUPT UK Apyrv 3ananvMm unu abpa-
3MBHM MOYNCTBALLUM CPEACTBa.

m  BkJloYeHWTe B JOCTaBKaTa NPMHALNEXHOCTW He Ca NoAXOAs-
LM 33 CbAOMUASIHA MaLUMHa.

m [lpeay ynoTpeba nnm cbxpaHeHve BCUYKM YacTu TpsbBa fa
ca cyxu.

3a [la ce pafBall AbSro Ha rpusia, TpsbBa Aa ro nomabpyKaly
4nCT. AKO FPUITBT He Ce MOYMCTBA W MOALbP3Ka, HEeroBata npoms-
BOAMTESIHOCT MOXeE [la HaMasiee C TeYeHre Ha BpeMeTo. HUcknTe
TemnepaTypu U HepaBHOMEPHOTO pasnpefesieHne Ha TorInHaTa
ca Mpv3HaLy, Ye ra3onpoBOAVMUTE KOMMOHEHTV TpsbBa fa
6bOaT noyMcTeHun. MpoayKTHTE 3a MPUroTBsAHE 3asenBsaT Nnopaam
0CTaTbLUY OT XpaHa Mo ckapaTa Ha rpuna. OTnaraHusTa oT Mas-
HUHa MOXe [a Ce 3anasrT.

MouyncTBaHe Ha TaBMYKATa 3a CbOMpaHe Ha

Ma3HUuHaTa (cnep BcAka ynotpeba)

m He usnonsean abpa3vMBHU NOYUCTBALLY NpenapaTu.

N |/|3I'Ipa3Hl/I M MOYUCTU BCUYKM YaCTU Ha cUCTemMaTa 3a Cbou-
PaHe Ha Ma3HUHaTa (TaBa 3a C'b6VIpaHe Ha Ma3HWHaTa, 4Yalla
3a c1:6V|paHe Ha Ma3HWHAaTa WM TaBN4YKa 3a c1:6V|paHe Ha
Ma3HWHaTa) Ceq, 1 Npeay Bcsika ynotpeba. V3muii yactute ¢
TOMJla BOAa, npenapar 3a MUeHe Ha YMHUN N rbba. Mouncrea-
HeTO e Hal-IeCHO C/le3 Non3BaHe B oxJlafeHo (He ropeLyo!)
CbCTOAHME.

MouyuncrtBaHe Ha YyryHeHuUTe CKapu " nJjiodata Ha

rpuna (cnep BcAka ynotpe6a)

Mnoyata Ha rpuia ce NOYMCTBa MO CbLUMA HAYMH KATO ckapaTa

Ha rpuna.

1. OcrtaBu ckapaTa B rpusa 1 U3nosn3Bar YeTka 3a MoYnCcTBaHe
Ha ckapaTa Ha rpuia unu wnaryna, 3a Aa oTCTpaHuLL No-rpy-
OuTe ocTaTbLMW.

2. HeoTcTpaHeHWTe OCTaTbLM MOXeLl A3 06ropuLl KakTo
cnepBa: Bkntoun rpuna 3a okono 30 MUHYTU Ha Hal-BUCOKa
creneH (MuHuMym 300°C) 1 3aTBOpM Kanaka.

3. OcTaBu CkapaTa Ha rpuna aa ce oxjagu AOTONIKOBa, ye Aa
MOXKeLU Aa A M1MnaLl 1 n34eTkam octatobumTe. Cnem ToBa npu
Hy>K[a 5 U30BPLUN C BIaXKHA KyXHEHCKa XapTus.

4. Hwve npenopbyBamMe KaTo NOAAPBXKKA M MOArOTOBKA Ha
CnefBaLLoTO rpUIoBaHe Aa HaMaXkell ckapaTa Ha rpuna C
pacTUTenHo Maco.

BG

A000 T°E 3dNd NOX3d

79



BG

80

MouyncrBaHe Ha eMaNIMPAHU CKapy Ha rpuna,
CKapu 3a nogAabp>kaHe B TOMIO CbCTOsAHME,
NOKPUTUA Ha ropenkata u Apyru eMmanimpaHm
yactu

m [la He ce u3non3eaT abpa3vMBHU NOYNCTBALLM Npenapa-
TN, KaKTO U 4eTKU CbC CTOMaHeHa YeTUHa.

« [louyncTtBamn CKapuTe Ha rpuna 1 ckapute 3a nogabp>xaHe B
TOMno CbCTOAHME CJief BCAKa yr|0Tpe6a, a OCTaHannTe KoOM-
MOHEHTKN, ako e HeO6XO,£I,I/IMO.

. |/|3Cpr)|(VI no-rpy6|/|Te oCTaTbuM C NnacTtMacoBa Wnatyna
N rm HaKUCHW B TOMJ1a BOAA.

. CJ'IED, TOBa M3Mo0J13Balt 3@ MOYMNCTBAHETO TOMAa BOda C MaJikoO
npenapart 3a MneHe n rbba nnm Meka Kbpna.

MouyncrTBaHe Ha CKapuTe OT HepbXXAaema
cTomaHa (cnep, Bcsika ynotpe6a)
. MoyuuncTtBam CKapuTe OT HeEpbXXOAaeMa CTOMaHa C Tonsia BoAa,

npenapar 3a CbAoBe n rbba UM HemeTanHa noyncTBalla
Bb3r/laBHMYKaA.

MouncrTBaHe Ha KamepaTta Ha rpuna (ako e

Heo6XoaMmo)

Mo Bpeme Ha ynoTpeba n3napeHata MasHUHa U JUMBT NPOun3-

Be>XAaT Bbryiepon, KOWTO Ce oT/lara B KamepaTa Ha rpuna.

m He usnonsean abpasvBHU NoYUCTBaLLM NpenapaTu.

1. OTCTpaHI/I BCUYKM OCTaTbLM OT XpPaHa U HaTpyrnaHa Ma3HUHa
OT UAanaTa KaMepa Ha rpuna. 3a LesiTa Mo>XXe fa 13noJsi3Ball
Hanp. njaacTtMacoBa LwWnatyna.

2. Cnep, TOBa MOYNCTN MOBBPXHOCTUTE C MeKa Kbpna. |-|pI/I
No-CUJTHO 3aMbpCABaHE MOXKeLll fa ' nsmMumeld C Torsa Boaa,
npenapar 3a MMeHe Ha CbAo0Be ” rba u naru I/I36'prLIeLLI C
Heabpa3nBHa Kbpna.

MouyncTBaHe Ha BbHLUHATA CTpaHa (ako e
Heo6XoaMmo)
BbHLUHATa CTpaHa Ha rpuia ce CbCToM OT PasfInyHK MaTepuaniu

N MOBBPXHOCTU 3aToBa npenopb4Bame passIM4yHn MeTodmn 3a
no4yncTBaHe B 3aBUCMMOCT OT BMOa Ha NMOBbPXHOCTTA.

nOBprHOCTVI OT HEpPbXOaeMa CTOMaHa

+  W3non3Ban Heabpa3unBeH NMOYMCTBALL, NpenapaT 3a HepbXaa-
ema CTOMaHa 1 cJiefiBail UHCTPYKLMWTE Ha NMPOU3BOAUTENS.
He usnonseai abpa3mBHu nactu!

+ 3a moyMcTBaHE MOXe Aa U3MoJi3Ball Tonsa Boga, AOMa-
KMHCKM MOYMCTBALL, NpenapaT v rbba. Cref ToBa U3niakHu
MOBBPXHOCTWTE C YWACTa BOAA U M MOACYLIM C MeKa Kbpria.

AKO FpUTbT € U3MTOXKEH Ha 0COBEHO CypOBU YCNIOBUS,
BbHLUHATA CTpaHa Ha rpuna TpAbBa [a ce No4YncTea
no-4ecTo. B xnopuaHn 1 cyndpumaHn cpeam, ocobeHo B
KpanbpexkHuTe panoHu, HepbxkaaeMaTa CTOMaHa Cblo
MOXe [la Ce OKUCIN WK Ja CTaHe Ha neTHa. ConeHaTa
BOMA, KUCENMMHHUAT ObX A, 61M30CTTa 00 BacenHu n
[KaKy3uTa 1 Jpyr eKCTPeMHM YCI0BUA, XapaKTepusu-
paLLm ce C BUCOKA TOMIMHA U BNAXKHOCT, MoraT [a npw-
UMHAT NeTHa. MeTHaTa NoHAKora ce 06bPKBAT C PbXKAA.
Te moraT necHo fia 6baaT oTCTpaHeHy 1 n3berHaTu:
M3MuiA neTHaTa ¢ Tornsia Boga U SOMakUHCKM MOYMCT-
BalL| Npenapart, U3niakHW NoBbPXHOCTTA C YMCTa BoAa U
noAcywm. TbpKan BCUUYKM MOBBPXHOCTU OT HEPbXKAAaeMa
CTOMaHa C YyellMsiHa BoJa v NOYNUCTBaLL NpenapaT 3a
HepbXaaema CTOMaHa Ha Bceku 3 fo 4 ceamumum, 3a 1a
npenoTBpaTWLL NosABaTa Ha neTHa.

®

.ﬂaKI/IpaHI/I, e|v|a|7|n|/1paH|/| MOBBPXHOCTU M MJlaCTMacoBM

YacTn

=  He nsnonssam a6pa3|/|BH|/| noYyuncTBallu npenapartu.

* 3a NoYucTBaHe M3Mos3Ban caMo TOMsa Boga C Masiko Ko-
JINYECTBO AOMAKMHCKK MOYNCTBALL, npenapat N KyXHeHCKN
Kbpnun nnmn mMmek napuail. Mouunctn NOBBbPXHOCTTA, NU3MJ1IaKHN A
n a noacywn.

MouyncrTBaHe Ha ra3onNnpPoBOAUMUTE KOMMOHEHTU
(npun HY>KAA)

Fa3onposop,|/|MV|Te KOMMOHEHTWN €BEHTYa/IHO Ca 3anyLlleHn u

Tpﬂ6Ba Oa ce NnoYncTAaT, KoraTto

« ce 3abenexar MMNPU3Ma Ha ras 1 MHOIro >XbNT U cnab nnambK
Ha ropenkara.

* He Ce JoCTura >eslaHaTta TeMnepartypa.

¢ [opeJikaTa HarpAsBa HePaBHOMEPHO UJIN NMJIAMbKbT NPUMUTBa.

MpY NOYMCTBAHETO NpoLieAmpai KakTo cieiBa:

+  MouncTu ugnaTa BbHLUHA MOBBPXHOCT Ha rOPesKMTe C YUCTa
TefleHa YeTka, 3a [la OTCTPAHULL OCTaTbLMTE OT XpaHa U
3aMbpcsABaHusATa. Mpy NouncTBaHeTo BHMMABal Aa He
M3KPUBULL UV NOBPeAULL 3anaiuTesHUTe eNlieKTpoaum.
YeTkail BHYMATESTHO OKOJIO 3anasuTeNHUTE enekTPoaM.

+ Mo-cneumanHo ce yBepu, Ye Al03UTE 3a M3NyckaHe Ha ras
1 OTBOpUTE 3a 3aCMyKBaHe Ha Bb3fyX, pecn. TpbbaTa Ha
BeHTypu Ha Bcsika Tpbba Ha ropesikata ca cBobofHM. AKo e
HeobX0AMMO, Vi MOYMCTU C KIOPETM 3a MOYNCTBaHe Ha Jyan
WK C Bb3AYX MOJ, HaNsiraHe.

«  Tpu Hy>XAa MOXKeLL Aa NMOYKCTYLL ra30BWs OTBOP W BPb3KMUTE
Ha ra3oBWs MapKyy C Meka YeTka.

JenHocTn Nno nogapbXKKaTa

CMA3BAI BUHATI!
m [lto3uTe MoraT fa 6bhaT CMeHsAHM caMo OT CreLuanmncT.

AKO Ce MoYNCTBa PeoBHO, IPUITBT He Ce Hy>XKaae OoT 0b6cnyxBa-
He. Bbnpeky ToBa NepuoamyHo TpabBa fa ce NpaBsT NPOBEPKMU.
OpveHTMpan nHTepBanmTe Ha NPOBepKa B CbOTBETCTBUE C YeCTOo-
TaTa Ha M3MoN3BaHe 1 C yC/I0BMATa Ha OKOJSIHAaTa CPeAa, Ha KOUTO
€ VN3NT0XKEH rpusTbT.

« TpoBepsBal ganu YacTUTe Ha rpuia ca HaJIMYHU U MOHTUPA-
HW (B13yanHa NpoBepkKa).

« TpoBepsBal fanu BCUUKN BPb3KM Ca HAJIMYHW 1 3aTerHaTu.
Mpw Hy>KAa v 3aTerHu.

+ Ta3o0BaTa cuctemMa TpsibBa fia Ce NpoBepsiBa Npu BCAKO
CBbp3BaHe Ha OyTuska (BUX rnaea ,lMpoBepka 3a ra3oHenpo-
HuLaemocT”).

+ Ta30BUAT MapKy4 TpsbBa Aa ce CMeHM, ako e MOPbO3EeH WN
NOBPELEH UK aKo € HAAXBBbPJINI MaKCUMasTHUSA CPOK Ha
n3nonseaHe (BUX rna.a , TexHn4eckn gaHHmn").



CbXPAHEHUE

CMNA3BAWN BUHAT !

m [lpeanasean rpuna oT CUSIHU BETPOBE, MPOAbBIIXKUTENHA
Bflara, AbXf, CHAr, rpagyLlika uan gpyrv MeTeoponorniHu
BIIMAHUA.

m  AKO rpu/ibT He Ce U3MOoJ3Ba 3a NO-Ab/Ibl NEPUOA OT BPEME,
pa3efuHN rasoBaTta OyTuUKa OT rpuna 1 A CbxpaHsaBsai Ha-
AnexHo (BUX rnaea ,VIHCTpyKumm 3a 6e3onacHocT” -, Onac-
HOCTW OT ra3osu ByTuakm®).

» Ha OTKpWTO CbxpaHaABau rpuna Ha cyxo Macto. Mokpwui rpuna
(c kKanak 3a npefna3saHe OT aTMOChepHOTO Bpeme), 3a fa
npeanasnil KOMMNOHEHTUTE OT BJiara, npax, HacekoMu nnaun
nadaun, KOUTo Ouxa mornm [a BNA3aT B KOpMyca Ha rpuna n
[la ce yCTaHOBAT TaM.

+ [penun nocTaBAHETO My 3a@ CbXpaHeHWe MOYNCTU rpuna (BUXK
rnasa ,MoyncTBaHe 1 NogapbxKKa”).

«  AKO rpuibT Ce CbXpaHsBa Ha 3aKPUTO, TO TpsibBa Aa ce
paseauHU oT rasoBaTa GyTusiKa. 3aTBOPY rO HAAJIEXHO C
dvkcmnpalaTa raka v 3alimMTHaTa Kanavka (B 3aBUCMMOCT OT
BEPCUATA) U O CbXPaHABAN HaBbH Haf, 3eMATa (T.e. He B AMU
Nnof, HMBOTO Ha 3eMsiTa) Ha fobpe NPOBETPUBO MACTO.

OTCTPAHABAHE HA
HEU3MNPABHOCTIA

Ako BbMpekn 4OCTaTb4YHUTE BHUMaHUE N rpr>Xn Bb3HNKHE HEeN3-
NPaBHOCT, Ta3n rnaBa MoXe fa NoMorHe 3a OTCTpaHABaHETO n.

AKO C/leiBalLiTe CTHIKU He peLuaT npobnema, ce CBbPXK C
oThena 3a 00CNy>XBaHe Ha KIMEeHTU .(BUXK KopuLiaTa Ha Tasu
WHCTPYKLMS 3@ MOHTUpaHe 1 ynoTtpeba).

c He ce onuTBai ga pemMoHTUpaLl ra3oBaTa cuctema
cam!

|V|I/Ip|/IC Ha ras (EBeHTyaJ'IHO C MHOTO BT U c/1ab
MAamMbK).

Tey B raszoBata cucrema.

1. He3abaBHo 3aTBOpW ra3oBaTa byTusKa.

2. He ponyckai obpa3yBaHeTo Ha NiambLy UIn Uckpu (He
BKJIOYBAN eIeKTpUYeCcKn ypeau).

3. 3aTerHu BCUYKN BUHTOBU BPB3KWM Ha ra3oBata cncrema.

4. HpOBele BCMYKKM ra30npoBOANMU HaCTK 3a BbHLLUHW NoBpe-
Aan, CMeHNn ,D,eCpeKTHVITe 4acCTn C OPUTNHAJTHK pe3epBHN HacTun.

5. TpoBepun HEMPONYCKAMBOCTTa (BUX rnaBga ,MpoBepka 3a
rasoHernpoHuLiaemoct”).

FopenkuTe ca 3anyLUeHu.

» [o4YNCTU 1, KaKTO € OMNMncaHo B rnaea , [loYyncTBaHe 1 nog-
OpbXKa” — ,MoYncTBaHe Ha ra3onpoBOAVMUTE KOMMOHEHTU
(Npw Hy>xaa)”.

[llo3aTa Ha 3BeHOTO 3a HaCTpoVika (3a4 nNpedHaTa 6eHaa) unm
[pyra raosa CUCTEMA € 3anyLleHa.

P Bb3/10>KM NOYMCTBAHETO Ha ra3oBaTta CMCTeMa Ha creuma-
JINCT.

FopenKaTa He Ce 3anaJiBa.
Fa3oBaTa 6yTW/IKa € npasHa.
» CmeHu rasosata byTusika.

lopenkaTa e 3anyLueHa.

» [oyncTn A, KakTo e onncaHo B rnasa ,MoYncreaHe n Nog-
ApbXka” — , MoYncreaHe Ha ra3onpoBoAMMUTE KOMMOHEHTU
(npwn Hy>xaa)”.

Mpu cTpaHW4YHa ropenka: 3anaauTesHUAT kabesn He e CBbp3aH
CbC 3anaskaTa.

» BusyanHa nposepka. Mpn Hy>KAa CBBbPXXM 3ananuTenHmna

kabern.

[to3aTa Ha 3BEHOTO 3a HACTpoWKa (3a4 NpeaHaTa 6nenma) nnm
[pyra rasosa cuctemMa e 3anyLueHa.

» Bb310XXM NOYMCTBAHETO Ha ra3oBaTa cMCTeMa Ha crewuma-
JINCT.
3anasnkaTa e nospeneHa.

» Bb3710KM NpoBepKaTa W eBeHTyasiHaTa Nomnpaeka, pecr.
CMSiHa Ha 3anaJikaTta Ha CreLuanmnct.

>KenaHaTa Temnepatypa He e gocturHata / [naMmbKbT
€ MaJTbK WUn TPENTU CUSTHO USIN € C HepaBHOMEpPHa
KapTuHa Ha niambka. / He ce 3anansaT oTAe/HA
ropesiku.
la3oBata ByTuska e (Mo4TK) npasHa.

» CmeHu rasosata byTunka.

FopenkuTe ca 3anyLUeHu.

» [oYncTU ', KakTo € OnmcaHo B rnaea ,MoyncTBaHe 1 nog-
OpbXka” — ,MoYncTBaHe Ha ra3onpoBOAVMUTE KOMMOHEHTU
(Npwn Hy>Aa)”.

[a30BMAT MapKyy e nperbHar.

» 13npaBu razoBunsa Mapky-.

[to3aTa Ha 3BEHOTO 3a HaCTpoWKa (3aa NpeaHaTa 6aeHma) nnm
[lpyra ra3oBa cMCTEMa e 3anyLUeHa.

» Bb3/10XKM MOYMCTBAHETO Ha ra3oBaTta cMcTema Ha creupa-

JINCT.

M36yxBaHe nnn 6bvnbyKaLLm/nyKaLum LymoBe
ObpaTHa obra B pe3ynTaT Ha 3anyLUBaHe Ha ropeskara.

» 3aTBOpY He3abaBHO K/lanaHa Ha rasoBaTa byTunka. 34akan
5 MWUHYTV 1 OTHOBO MyCHW rpunia. AKo nospegaTa ce nossu
OTHOBO, MOYMCTUN ropesikaTta, KakTo € OMnMcaHo B rfaBa
LMouncteare n nogapbxka” — ,MoyncTBaHe Ha rasonpo-
BOAMMUTE KOMMOHEHTU NP HY>XX[a)"”. B ocTaHanute cnyyam
Bb3/10XKM MOYMCTBAHETO Ha ra3oBaTa cuCTEMa Ha crneuya-
JINCT.

CnnHo npunjiamMmBaHe
MpuroTBsiHaTa Ha rpua xpaHa e MasHa.
» OTCTpaHu rofleMmn Koamn4ecTBa Ma3HuHa, NocTaBm MecoTo B
Tapesika 3a rpun Win Hamanu TemrnepaTypaTta Ha rpuna.
[PUITBT € 3aMbpCeH.
» lMounctu rpuna (Bux rnaea ,MoyncreaHe v nogapbxkka”).

N3XBbPJIAHE

3a OTCTpaHsiBaHe KaTo OTNafAbK rpuibT ce pasrfiobsBa Ha
CbCTABHUTE CM YacTV U MeTasTbT U MiacTMacaTa ce npefasar 3a
noBTOpPHa ynoTpeba.

K

9

OnakoBbYHMTE MaTepMann ce OTCTPaHABAT KaTo OTMabK
6e3 fa HaBpedAT Ha OKOJIHAaTa Cpefa U ce NpeAaBaT 3a
peumnKnpaHe.

EO AEKJIAPALUA 3A CbOTBETCTBUE

C HacTosawwoTo Hue, pupma LANDMANN Germany GmbH, gekna-
prvpamMe, Ye ONUCAHUAT TyK ra3oB yper oTroBapsi Ha PernameHT
(EC) 2016/426 .

CbOTBETCTBMETO € JOKA3aHO Ype3 13C/iefiBaHe Ha TUMa B CbOTBET-
cTBMeE CbC cTaHaapTa EN 498:2012 n EN 484:2019+AC:2020.
M3cnefBaHeTo Ha TMMa € U3BbPLUEHO OT HOTUMULIMPAHKA OpraH
DBI Certification A/S (2531).

NpeHTudrkaumoHeH HoMmep Ha ypena 2575DN32107

Mons, 3a BonbAHUTENHA MHGOPMaLMA ce 0ObPHU KbM HaLIms
oTAen 3a 06cnyXKBaHe Ha KIIMEHTU.
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Spostovani,

zahvaljujemo se vam za nakup plinskega zara LANDMANN. Ta navodila za sestavljanj
in uporabo vam bodo pomagala pravkar kupljeni zar LANDMANN pripraviti za
uporabo. Poleg tega vkljucujejo pomembna navodila za pravilno uporabo,
varno delo in nego.
Vzemite si ¢as in se seznanite s podrobnostmi svoje nove opreme. Zelimo vam
nemoten zacetek uporabe in dolgotrajno veselje z vasim zarom LANDMANN.

- Ce imate vpra3anja glede svojega modela Zara ali potrebujete dodatno podporo,

T2

vam bo z veseljem pomagala nasa servisna ekipa. Potrebne informacije za stik najdete
na ovitku teh navodil za sestavljanje in uporabo.

Veliko zabave in okusnih jedi z zara vam zeli
vasa ekipa LANDMANN.
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PRED UPORABO PREBERITE NAVODILA ZA
SESTAVLJANJE IN UPORABO!

Neupostevanje navedenih varnostnih napotkov, previdno-

stnih ukrepov in delovnih korakov lahko povzroci hude ali

celo smrtne poskodbe ali materialno Skodo zaradi pozara ali
eksplozije.

Ta navodila za sestavljanje in uporabo shranite za poznej-
Sa vprasanja in druge uporabnike. So del naprave. Proizva-
jalec ter uvoznik pri neupostevanju navedb v teh navodilih za
sestavljanje in uporabo ne prevzemata nikakrSne odgovornosti.

OPOZORILO:
m Samo za uporabo na prostem.

m Pred uporabo aparata preberite navodila za sestavljanje in
uporabo.

m  OPOZORILO: Dostopni deli so lahko zelo vroci. Uporabljaj-
te zunaj dosega otrok.

Aparata ne uporabljajte v bliZini vnetljivih materialov.
Med uporabo aparata ne premikajte.

Po uporabi zaprite ventil na plinski jeklenki.

Ne spreminjajte aparata.

Simboli

A\

®
i

I

Dodatna pojasnila
Stevilke legende so prikazane takole: (1)
Sklici na slike so prikazani takole: (slika A)

Znaki za nevarnost: ta simbol opozarja na mozne ne-
varnosti. Pazljivo preberite in upoStevajte pripadajoce
varnostne napotke.

Dopolnilne informacije

Pred uporabo preberite navodila za sestavljanje in upo-
rabo!

Primerno za Zivila.




TEHNICNI PODATKI

Oznaka naprave:

Stevilka modela:
Drzava:

Kategorija plina:
Vrsta plina:

Tlak plina v mbar:
Poraba:

@ 3obe glavnega
gorilnika:

@ Sobe stranskega
gorilnika:
Toplotna moc:
Vzig:

Regulator tlaka:
Cev za plin:
Mere (D x V x 3):
Teza:

Plinska jeklenka:

ID navodil za sestavljanje

in uporabo:
Proizvajalec:

Izdelano na Kitajskem.

Plinski Zar »REXON PURE 3.1 cooK«

22155

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK
[38/P (30)

G30 (butan), G31 (propan)

ali njuna mesanica

30

G30: 1014 g/h

G31: 996 g/h
0,92 mm

0,84mm

13.95kW (3 x 3,65 kW glavni gorilnik + 1 x 3,0 kW stranski gorilnik)

PL A il 7, 2 LT, LU, LV, PT, SK, SI, TR
[38p 37) [38/P (50) 3+ (28-3037)
G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan), G31 (propan) alil G30 (butan) | G31 (propan)
ali njuna mesanica njuna mesanica
37 50 28-30 37
G30: 1014 g/h G30: 1014 g/h 1014g/h | 996 g/h
G31: 996 g/h G31: 996 g/h
0,85 mm 0,81 mm 0,92 mm 0,92 mm
0,77 mm 0,73 mm 0,84mm 0,84mm

Glavni gorilnik: piezo; stranski gorilnik (cbmocje cooK): piezo
po EN 16129; upoStevajte nacionalne predpise.

po EN 16436-1; najvec 1,5 m; glede najdaljSega obdobja uporabe upostevajte nacionalne predpise.

Zar: pribl. 135 x 120 x 53 ¢m
pribl. 36.5kg

komercialno dostopna plinska jeklenka, za mere glejte sliko ob strani.

222155 M LM EE V1 0123 md

LANDMANN Germany GmbH, Am Heisterbusch 1, 19258 Gallin, Nemija

OBSEG DOBAVE

(Slika A, glejte zlozeno stran)

Tocka Oznaka

c € 2575-23

PIN: 2575DN32107

BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,

B

Enota zara (vnaprej vgrajena)
Resdetka stranskega gorilnika
Stranski gorilnik (obmocje cooK)

Drzalo, pladenj za masc¢obo

Naslon za vrata z magnetom

Drzalo, jeklenka utekocinjenega naftnega

Drzalo, jeklenka utekocinjenega naftnega

ReSetka za ohranjanje toplote
Lovilna plocevina za mas¢obo

Material za sestavljanje:

1
2
3
4 Drzalo cevi
5
6 Precna ojacitev
7 Zadnja stena
8 Stranska stena desno
9
10 Talna plosca
1 Kolesce z zavoro
12 Kolesce
13
14
15 Rocaj vrat
16 Vrata spodnje omare
17 Stranska stena levo
18 Pladenj za masc¢obo
19 Stranska mizica levo
20 Pokrov gorilnika
21 ReSetka za Zar
22
23
Vijak M6x 15mm
B

Vzmetna podlozka @6

i - B \
£
g
£
e —
1
maks. @300 mm
St. Tocka Oznaka St.
1 C Podlozka @6 26
1 D Vijak, M4x6mm 4
1
: Navodila za sestavljanje in uporabo 1
1 Navodila za regulator tlaka 1
1 Potrebujete tudi naslednje:
« Jeklenka utekocinjenega naftnega plina (glejte poglavje
1 AV .
»Tehni¢ni podatki«), 1x
1 + Orodje za montazo
1 Ti deli niso priloZeni.
1 .
5 UPOSTEVAJTE!
» Preverite popolnost obsega dobave in da deli niso bili posko-
2 dovani med prevozom. Ce deli manjkajo ali so poskodovani,
1 se obrnite na servisno sluzbo (glejte ovitek teh navodil za
1 sestavljanje in uporabo). Pridrzujemo si pravico do manjsih
tehni¢nih sprememb, npr. v zvezi z materialom za sestavljanje.
2 » Znaprave odstranite morebitne folije, nalepke ali prevozno
2 zascito, nikoli pa tipske tablice in morebitnih opozorilnih
1 znakov!
1
1 PREGLED NAPRAVE
3 (slika B)
2 24 Pokrov
1 25 Termometer za pokrov
26 Prikljucek za plin
1 27 Podstavek z omaro
28 Nastavitveni gumb stranskega gorilnika
29 29 Nastavitveni gumb glavnega gorilnika
26
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NAMENSKA UPORABA

m Ta plinski Zar je namenjen pripravi zivil, primernih za pripravo
na zaru. Deluje na utekocinjeni naftni plin in je predviden za
uporabo na prostem.

m Drugacna uporaba ni dovoljena. To Se posebej velja za nasled-
nje predvidljive napacne nacine uporabe:

o Zara ne uporabljajte z lesom, lesnim ogljem ali drugim gori-
vom, ki ni utekocinjeni naftni plin (propan/butan).

o Zara ne smete prikljuciti na omrezje zemeljskega plina
(mestno plinsko omrezje)! Ventili in Sobe so zasnovani samo
za jeklenke z utekocinjenim naftnim plinom.

o Zara ne uporabljajte za ogrevanje.

o Zara ne uporabljajte za segrevanje drugih snovi in materia-
lov, ki niso Zivila.

o Zara ne uporabljajte kot vgradno napravo.

m Zar in plinsko jeklenko je treba uporabljati in skladiciti v skla-
du z veljavnimi predpisi.

m Zar je namenjen za zasebno in ne za komercialno uporabo.
Zar uporabljajte izklju¢no za navedeni namen uporabe ter le
tako, kot je opisano v teh navodilih za sestavljanje in uporabo.
Vsakrsna drugacna uporaba se Steje za nenamensko. Nepravil-
no upravljanje in nestrokovno ravnanje lahko povzrocita pos-
labSanje delovanja ali materialno $kodo in telesne poskodbe.

m Iz garancije so izklju¢ene vse pomanijkljivosti, ki nastanejo
zaradi nestrokovnega ravnanja, poskodb ali poskusov popravil.
To velja tudi za obicajno obrabo in mascobne obloge ter spre-
menjene barve na Zaru in priboru.

VARNOSTNI NAPOTKI

A Tveganje poskodb

m Zar ni namenjen za uporabo s strani otrok in oseb, ki imajo
omejene fizine, zaznavne ali duSevne zmoznosti ali ki nimajo
zadostnih izkuSenj in/ali znanja.

m  Otroci se z zarom ne smejo igrati. Poskrbite, da otroci ne bodo
imeli nenadzorovanega dostopa do Zara, tudi Ce je izkljucen.
Napacna uporaba je lahko nevarna.

m  OPOZORILO: dostopni deli so lahko zelo vroci. Otroci
morajo biti varno oddaljeni! Ko zar uporabljate ali je Zar Se
vro¢, ga ne puscajte brez nadzora. Pazite zlasti, da v blizino
vroCega zara ne pridejo otroci ali druge osebe, ki ne morejo
pravilno prepoznati ali se odzvati na mozne nevarnosti.

m Nosite rokavice za Zar, ki so preizkusene po Uredbi o osebni
varovalni opremi (EU) 2016/425 skladno z EN 407 (zas¢ita
proti vrocini, kategorija II).

m Med uporabo Zara in po njej se ne dotikajte segretih delov!
Med uporabo Zara ali takoj po izklopu se dotikajte samo roca-
jev in nastavitvenih gumbov. Pred prevazanjem, ¢iS¢enjem oz.
shranjevanjem Zara pocakaijte, da se ohladi.

Zara med uporabo ni dovoljeno premikati!

m Zauzivanje alkohola ali drog lahko negativno vpliva na zmo-
Znost pravilnega in varnega montiranja, premikanja, shranje-
vanja ali upravljanja zara.

A Tveganje zadusitve, pozara in eksplozije

Plin je zelo vnetljiv in gori eksplozivno. Ce se uhajajoci plin
nenadzorovano vzge, lahko pride do hudih telesnih po-
skodb ali materialne Skode.

Utekocinjeni naftni plin je tezji od kisika. Zato se nabira pri

tleh in tam izpodriva kisik. Ce se nabere zadostna koncen-

tracija plina (npr. pri poskodovani plinski jeklenki), lahko
pride do zadusitve zaradi pomanjkanja kisika.

m Uporabljajte samo vrste plinov, plinskih jeklenk, regulatorjev
tlaka in cevi za plin, ki so navedeni v teh navodilih za sestavlja-
nje in uporabo (glejte poglavje »Zahteve za komponente za
prenos plina«).

Zar uporabljajte samo nad nivojem tal (tj. ne v poglobitvah
pod nivojem tal).

Uporabljajte samo na prostem. Zara ne uporabljajte v
zgradbah, garazah, pokritih prehodih, Sotorih, v drugih zaprtih
obmodjih, pod tendami ali gorljivimi konstrukcijami.

Zara ne uporabljajte v ali na vozilih. To velja tudi za avtodome,
pocitniSke prikolice in ¢olne.

Zara ne uporabljajte, ¢e so v zraku oz. okolici lahko vnetljive ali
eksplozivne snovi. V blizini zara ne shranjujte goriva ali drugih
vnetljivih hlapov ali tekocin in ne uporabljajte takSnih snovi v
njem. V blizini Zara ne prsite z razpr3ilniki.

Zara ne uporabljajte brez regulatorja tlaka (glejte poglavje
»Zahteve za komponente za prenos plina« — »Regulator tlaka«)!
Prepricajte se, da je regulator tlaka pravilno prikljucen in delu-
je ter ni poskodovan.

Ob vsaki prikljucitvi plinske jeklenke ali po daljSem casu
mirovanja zara izvedite preizkus tesnosti vseh komponent za
prenos plina (glejte poglavje »Preizkus tesnosti«). V primeru
puscanja plina zara ne smete uporabljati.

Med delovanjem naprava ne sme biti v bliZini vnetljivih
materialov. Obstaja nevarnost poZara in tlenja. Upostevati

je treba naslednje najmanjse razdalje od vnetljivih materialov:
2 mnad in 1 m ob strani Zara. Razdalja od tezko vnetljivih
materialov, npr. hidnih sten, mora biti najmanj 0,6 m.

Tudi v podstavku z omaro med uporabo ni dovoljeno hraniti
pokrova za zas¢ito pred vremenskimi vplivi ali drugih gorljivih
materialov.

Ob prikljucitvi plinske jeklenke v oddaljenosti 5 m okoli Zara ne
sme biti virov vZiga, predvsem ne odprtega ognja ali gorecih
cigaret, sve¢, ludi itd. Tudi elektricne naprave so lahko nevar-
ne, Ce pri prikljucitvi izteka plin.

Ne prekrivajte prezracevalnih odprtin enote Zara in prostora za
plinsko jeklenko ter poskrbite, da so vedno proste.

Ne prekrivajte odprtin na Zaru in se pred zacetkom uporabe
Zara prepricajte, da niso zamasene. Kot vecina naprav, ki se
uporabljajo na prostem, je Zar potencialno skrivalis¢e za pajke
in Zuzelke. Zamasene komponente za prenos plina lahko
ovirajo pretok plina, kar lahko zmanjSa zmogljivost ali celo
povzroci nevaren povratni udar plamena. Zamasitve odstrani-
te, kot je opisano v poglavju »Cid¢enje in vzdrzevanje«.

Zara med uporabo ne pui¢ajte brez nadzora. Ce plamen
ugasne, ga takoj znova vzgite ali zaprite plinsko jeklenko.

Ce zavohate plin, izklopite dovod plina na plinski jeklenki in
ugasnite vse plamene. Ne vklapljajte elektricnih naprav. Pred
ponovno uporabo Zara ugotovite vzrok puscanja plina in ga
odpravite.

Pazite, da se Zivila, ki vsebujejo veliko olja in masti, ne pregre-
jejo. Na zar ne postavljajte posod, napolnjenih z oljem.
Gorece mascobe ne gasite z vodo! Takoj zaprite dovod plina
na plinski jeklenki. Takoj izklopite vse gorilnike in pustite po-
krov zaprt, dokler pozar ne ugasne.

Po uporabi takoj zaprite dovod plina na plinski jeklenki.
Zara ne pokrivajte, dokler je vro¢.

Naprave ne spreminjajte! Vsaka sprememba naprave je
lahko nevarna.

V sestavne dele, ki jih je zapecatil proizvajalec ali njegov
zastopnik, ni dovoljeno posegati.

Popravila sme izvajati samo proizvajalec oziroma servi-
sha sluzba, da se izognete nevarnostim. Ce opazite poskodbe
ali v primeru motnje, se obrnite na servisno sluzbo (glejte
ovitek teh navodil za sestavljanje in uporabo). Zara ne smete
uporabljati, dokler ni popravljen, saj lahko okvara Zara poveca
nevarnost telesnih poskodb.

Uporabljajte samo originalni pribor proizvajalca, da ne vplivate
na delovanje Zara in preprecite morebitno Skodo ali nevarnosti.
Med delovanjem nikoli ne odstranite nastavitvenega gumba,
plinske jeklenke ali katerega koli elementa za prenos plina.



Zara ne premikajte s priklju¢eno plinsko jeklenko. Zar in plin-
sko jeklenko morate vedno premikati loc¢eno.

Zar redno Cistite, kot je opisano v poglavju »Ci¢enje in vzdrze-
vanje«.

A Tveganje zaradi plinskih jeklenk

Upostevajte dolocila proizvajalca ali izposojevalca plin-
ske jeklenke!

Plinska jeklenka ne sme priti v doseg otrok!

Ne uporabljajte udrte ali zarjavele plinske jeklenke.

Ne uporabljajte plinske jeklenke s poskodovanim ventilom.
Nikoli ne polagajte plinske jeklenke na tla v lezeci polozaj.
Plinske jeklenke (tudi prazne) vedno namestite, prenasajte in
shranjujte v pokon¢nem, varnem polozaju.

Plinske jeklenke nikoli ne pustite pasti. Ne izpostavljajte je
udarcem in je ne poskoduijte.

Plinske jeklenke lahko pri segrevanju eksplodirajo. Plinske
jeklenke ne seZigajte. Prav tako je ne izpostavljajte ekstremni
toploti (nad 50 °C) oziroma neposredni soncni svetlobi. Plinske
jeklenke v vrocih dneh ne puscajte v avtomobilu. Pazite, da

se plinska jeklenka in cev za plin ne bosta dotikali Zara med
uporabo.

Plinske jeklenke prikljucujte, uporabljajte in hranite samo na
prostem z dobrim prezracevanjem (tj. ne na stopniscih, hodni-
kih, prehodih in dovozih) in nad nivojem tal (tj. ne v vdolbinah
pod nivojem tal).

Netesno plinsko jeklenko takoj prestavite na dobro prezrace-
no mesto na prostem, da bo plin lahko iztekal, in pocakajte,
da se plin razprsi. Prazno jeklenko nato vrnite proizvajalcu z
obvestilom, da jeklenka ne tesni.

Ce cutite omotico ali slabost, vdihnite sveZ zrak in se po potre-
bi posvetujte z zdravnikom.

Preden odklopite regulator tlaka s plinske jeklenke, vedno
zaprite ventil plinske jeklenke.

Plinskih jeklenk (tudi praznih), ki niso prikljuene za takojsnjo
uporabo, ne smete skladisciti v neposredni blizini delujoce
naprave, ki jo poganja plin ali elektrika.

Plinske jeklenke, ki se zdijo prazne, lahko 3e vedno vsebujejo
utekocinjeni naftni plin, zato je treba z njimi ravnati enako
previdno kot s polno plinsko jeklenko.

ZAHTEVE ZA KOMPONENTE ZA
PRENOS PLINA

Zar deluje na utekocinjeni naftni plin (UNP, UN plin ali LPG).
Utekocinjena naftna plina propan in butan ter njune mesanice os-
tanejo v plinski jeklenki pri sobni temperaturi in nizkem tlaku (< 10
barov) tekoti. Ce je plinska jeklenka odprta, se tlak zniZa, tekocina
se raztegne in preide v plinasto stanje.

Plinska jeklenka

Uporabljajte samo plinske jeklenke s propanom ali butanom
ali meSanico obeh plinov. Plinske jeklenke morajo ustrezati
nacionalnim predpisom in ne smejo biti vecje kot je navedeno
v poglavju »Tehni¢ni podatki«.

Plinska kartusa

Ce je zar primeren za uporabo s plinsko kartuso, uporabljajte
samo navojne kartuse z navojem 7/16 in najvecjo prostornino
450 g/800 ml.

Regulator tlaka
Regulator tlaka zagotavlja, da se Zar vedno oskrbuje s plinom pod
enakim tlakom.

Uporabite regulator tlaka, ki je prilozen Zaru. Ta je preizkuden
in CE certificiran. Ustreza evropskemu standardu EN 16129.

Ce je bil Zar dobavljen brez regulatorja tlaka, kupite regulator
tlaka, ki ustreza plinski jeklenki. Bodite pozorni, da bo ustrezal
nacionalnim predpisom.

Cev za plin

Uporabite cev za plin, ki je prilozena zaru. Ce cev za plin ni
bila del obsega dobave, kupite cev za plin, ki ustreza nacional-
nim predpisom.

Cev za plin (ali cevovod) ne sme biti daljSa od 1,5 m in mora
izpolnjevati zahteve standarda EN 16436-1.

UpoStevajte nacionalne predpise in zamenjajte cev za plin,

Ce to zahtevajo nacionalni predpisi ali je cev za plin presegla
najdaljsi rok uporabe.

Pred vsako uporabo se prepricajte, da cev za plin ni prepog-
njena, razpokana ali obrabljena. Zara ne uporabljajte, ¢e je cev
za plin porozna ali poskodovana.

NAVODILA ZA SESTAVLJANIJE

UPOSTEVAJTE!

Embalazo hranite zunaj dosega majhnih otrok in Zivali! Obsta-
ja nevarnost zadusitve.

Koraki sestavljanja so prikazani na koncu teh navodil za sesta-
vljanje in uporabo. Upostevajte pravilen vrstni red. Nestro-
kovno sestavljanje je lahko nevarno.

Uporabljajte samo brezhibna in prilegajoca se orodja. Z
obrabljenim ali neprilegajocim se orodjem vijakov ne morete
dovolj priviti, lahko pa jih tudi poskodujete, tako da jih ni vec
mogoce vrteti.

Pazite na dovolj prostora za sestavljanje in po potrebi uporabi-
te podlago, da Zar in obcutljiva tla zascitite pred praskami.
Zar sestavite na vodoravni podlagi, da ne bo zamaknjen.

Pri sestavljanju ne ravnajte s silo.

VijaCne povezave najprej zategnite z roko, po uspeSnem ko-
raku sestavljanja pa do konca. Sicer lahko pride do nezelenih
napetosti.

Matice privijte, da se naslonijo, nato pa 3e za Cetrt obrata. Ne
zategnite jih prevec!

PRIKLJUCITEV PLINSKE JEKLENKE

UPOSTEVAJTE!

Pred prikljucitvijo plinske jeklenke upostevajte poglavje »Zah-
teve za komponente za prenos plina«.

Plinsko jeklenko zamenjajte samo na prostem ali v dobro
prezratenem obmodju, stran od virov vziga (npr. svec, cigaret,
drugih naprav, ki ustvarjajo plamen).

Vsi prikljucki morajo biti ¢isti in neposkodovani.

Plinska jeklenka se ne sme dotikati vrocih delov zara ali biti
izpostavljena toplotnemu sevanju.

Cev za plin ne sme biti napeta, zvita ali prepognjena in se ne
sme dotikati zara.

Po prikljucitvi plinske jeklenke se prepricajte, da vsi prikljucki
tesnijo (glejte poglavje »Preizkus tesnosti«). Regulator tlaka
privijte le rono! Ne uporabljajte orodja, da se ne poskoduje
tesnilo ventila in tesnost ni ve¢ zagotovljena.

Ce je bil va3 zar dobavljen brez regulatorja tlaka in morebiti cevi
za plin, ju nabavite. Pri tem upoStevajte nacionalne predpise in
dolocila v poglavju »Zahteve za komponente za prenos plina« —
»Regulator tlaka« ali »Cev za plin«.

1.

Popolnoma montiran Zar na prostem postavite na stabilno,
vodoravno in ravno podlago. Poskrbite, da je na vseh straneh
dovolj prostora. Pri izbiri mesta za postavitev upostevajte
poglavje »Varnostni napotki«.
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2. Po potrebi zavrite kolesci z zavoro z vrtenjem krilatih matic.

3. Vsi nastavitveni gumbi morajo biti v polozaju za izklop (pusci-
ca na nastavitvenem gumbu je obrnjena navzgor). Ce ni tako,
pritisnite nastavitveni gumb in ga zavrtite v polozaj za izklop.

4. Plinsko jeklenko postavite pokonci v stabilnem polozaju na tla
ob zarom. Ventil plinske jeklenke mora biti zaprt.

5. Prepricajte se, da je obmocje okoli Zara in plinske jeklenke
dobro dostopno in v njem ni predmetov.

6. Ce cev za plin $e ni montirana na zaru, pritrdite en konec cevi
za plin na prikljucek za plin na Zaru in po potrebi drugi konec
na regulator tlaka. Nacin pritrditve je odvisen od specificne
izvedbe cevi za plin za posamezno drzavo.

7. Prikljucite regulator tlaka, kot je opisano v pripadajocih
navodilih. Ce ni navodil za requlator tlaka, so spodaj opisa-
ne nekatere razlicice prikljucitve. OPOMBA: ilustracije lahko
nekoliko odstopajo.

8. Po prikljucitvi plinske jeklenke opravite preizkus tesnosti (glejte
poglavje »Preizkus tesnosti«).

Priporo¢amo, da plinsko jeklenko med uporabo namestite
ob Zar.

Plinsko jeklenko pa lahko med in po uporabi shranite v
podstavku z omaro, Ce plinska jeklenka ne presega nave-
dene najvecje velikosti (glejte poglavje »Tehnicni podat-
ki«). Plinsko jeklenko postavite v za ta namen predvideno
vdolbino v talni plos¢i.

®

Namestitev regulatorja tlaka

Regulator tlaka z levim navojem

(slika €)

1. Regulator tlaka z roko privijte na navoj ventila na plinski
jeklenki. UpoStevajte, da gre za levi navoj, ki se privija v na-
sprotni smeri urinega kazalca.

2. Da omogocite iztekanje plina in zagon Zara, zavrtite ventil (a)
na plinski jeklenki v nasprotni smeri urinega kazalca. Ventil
zavrtite v smeri urinega kazalca, da ga zaprete.

Regulator tlaka z rocico
(slika D)
1. Rodico regulatorja tlaka (b) premaknite v polozaj za izklop.

2. Pritisnite regulator tlaka na ventil plinske jeklenke, da se raz-
lo¢no zaskodi.

3. Da omogocite iztekanje plina in zagon Zara, premaknite rocico
v poloZaj za vklop. Dovod plina zaprete, tako da premaknete
rocico v polozaj za izklop.

Regulator tlaka z manseto

(slika E)

1. Rodico regulatorja tlaka (b) premaknite v polozaj za izklop.

2. Potisnite manseto regulatorja tlaka navzgor in jo zadrzite tam.

3. Pritisnite regulator tlaka na ventil plinske jeklenke in potisnite
manseto navzdol, da se zapre.

4. Ce se regulator tlaka ne zasko¢i, ponovite postopek.

5. Da omogocite iztekanje plina in zagon Zara, premaknite rocico
v poloZaj za vklop. Dovod plina zaprete, tako da premaknete
rocico v polozaj za izklop.

Regulator tlaka za plinske kartuse

(slika F)

Uporabljajte samo plinske kartuSe z navojem.

1. Preden prikljucite plinsko kartuso, preverite, ali je gumijasto
tesnilo namesceno na regulatorju tlaka in je brezhibno.

2. Zaprite ventil (c) na regulatorju tlaka.

3. Plinsko kartuso privijte v nasprotni smeri urinega kazalca od
spodaj na regulator tlaka.

4. Odprite ventil (c), da omogocite iztekanje plina in zagon Zara.
Zaprite ventil, da zaprete dovod plina.

Odstranitev regulatorja tlaka

1. Prepricajte se, da je ventil na plinski jeklenki oziroma regula-
torju tlaka zaprt.

2. Zavrtite nastavitveni gumb zara, da lahko preostali plin odtece
iz sistema.

3. Da bi regulator tlaka odstranili, izvedite korake sestavljanja v
obratnem vrstnem redu.

PREIZKUS TESNOSTI

UPOSTEVAITE!
Nikoli ne preverjajte puscanja plina z odprtim ognjem!
Pred preizkusom tesnosti se prepricajte, da v blizini ni
odprtega ognja in iskrenja. Iskre ali plamen lahko povzro-
Cijo eksplozijo, ki povzroci hude telesne poskodbe, smrt
oz. Skodo.

Po prvi prikljucitvi, po zamenjavi plinske jeklenke ali po daljSem
Casu mirovanja Zara morate preizkusiti tesnost vseh komponent
za prenos plina, da zagotovite, da plin ne uhaja iz katerega koli
prikljucka.

Ce ima vas3 regulator tlaka manometer, upostevajte napotke v na-
vodilih za regulator tlaka glede preizkusa tesnosti. Sicer uporabite
detektor pudcanja in upoStevajte navodila proizvajalca. Slusni
preizkus tesnosti ni zanesljiv!

NASVETI ZA PEKO NA ZARU

1. Preden zacnete peci na zaru, pripravite vse, kar boste pri
tem potrebovali. Pri peki na zaru morate vedno paziti na zar in
hrano, ki jo boste pekli, in se ne smete vedno znova vracati v
kuhinjo.

2. Pred pripravo naj bo meso na sobni temperaturi, da ga
boste pripravili dobro in enakomerno.

3. Uporabljajte €iste reSetke za zar. Nova Zivila se bodo sprijela
na ostanke na resetki za Zar.

4. Rahlo naoljena Zivila se zapecejo bolj enakomerno in se manj
sprimejo na resetko za Zar.

5. Podrgnite resetke za Zar pred peko z oljem, da se Zivila ne
bodo sprijela.

6. Zar vedno predhodno segrevajte z zaprtim pokrovom, da
se zivila ne bodo sprijela na reSetko za Zar in se bodo lahko in-
tenzivno zapekla. Hkrati boste tako zazgali ostanki od prejsnje
peke. Tudi Ce Zelite peci na sredinski ali nizji toplotni stopnji,
morate zar predhodno segreti.

7. Ne polagajte prevec zivil na reSetko za Zar. Pustite dovolj
prostora med kosi, da jih boste lahko zlahka prijeli in obracali.

8. Ce uporabljate marinado, omako ali glazuro z veliko vseb-
nostjo sladkorja ali drugih vnetljivih sestavin, jo namazite Sele
v zadnjih 10 ali 15 minutah priprave na Zaru.

9. Priporocamo, da je pokrov med peko na Zaru zaprt. S tem
zmanjsate nevarnost nastajanja plamenov, hkrati pa zivilo na
Zaru pripravite hitreje ter bolj enakomerno. Ne odpirajte ga
preveC pogosto, da bi preverili Zivila, saj tako po nepotrebnem
vstopa prevec zraka in izstopata toplota in dim.

10. Ce Zelite na zrezkih imeti vidne sledi reSetk in okusno skorjo,
jih ne smete prepogosto obracati. Vecinoma je treba zivila
obracati samo enkrat, in sicer ko dosezejo zeleno barvo. Tako
preprecite tudi prepogosto odpiranje pokrova.

11. Na Zaru pripravljena Zivila lahko odlozite na reSetko za
ohranjanje toplote, da bodo ostala topla, medtem ko vi na-
daljujete s pripravo drugih jedi. Ne pozabite, da se pri tem Se
naprej pocasi kuhajo. Na reSetki za ohranjanje toplote lahko
nezno popecete tudi Zemljice za hamburgerje ali zelenjavo,
morske sadeze itd., medtem ko na redetki za zar pri vedji
toploti pecete npr. meso.



Neposredna in posredna peka na zaru

Neposredna peka na zaru

To je klasi¢ni nacin, pri katerem Zivila leZijo neposredno nad
gorilnikom. Toplota je temu primerno visoka. Zato je ta nacin zelo
primeren za zivila s krajsim ¢asom priprave do najvec 30 minut,
na primer da za kratek ¢as in mocneje zapecemo hamburgerje

ali zrezke. Pri tem nastane okusna skorja, notranjost pa ostane
socna.

Posredna peka na Zaru

Toplota prihaja od gorilnika ob Zivilih, gorilnik neposredno pod
Zivili pa ostane izklopljen. Hkrati je pokrov zaprt, da toplota

ne more uhajati. Ta nacin peke na Zaru priporo¢amo za Zivila z
dolgim ¢asom priprave, na primer rebrca, natrgano svinjino ali
cele piS¢ance. Enako lahko na neZen nacin pripravite tudi ribe in
zelenjavo.

Oba nacina priprave lahko tudi kombinirate: najprej mocneje
popecete in nato nezneje pripravite do konca.

UPORABA

Zagon zara

UPOSTEVAITE!

m Zar z reSetkami za Zar oz. vsem priborom, ki pride v neposre-
dni stik z Zivili, pred prvo uporabo segrevajte z najvecjo mocjo,
da odstranite morebitne proizvodne ostanke. Pri tem segrevaj-
Ohlajen pribor ocistite. Pri tem upoStevajte tudi poglavje
»Ciscenje in vzdrzevanjex.

m Zar uporabite le, ¢e so vsi deli na svojem mestu in je Zar pra-
vilno sestavljen skladno s koraki sestavljanja v teh navodilih za
sestavljanje in uporabo.

m Pred vsako uporabo preverite, ali je zar neposkodovan in
pravilno postavljen. Pri izbiri mesta za postavitev upostevajte
poglavje »Varnostni napotki«.

m Pred vsako uporabo se prepriajte, da sta plinska jeklenka in
regulator tlaka pravilno priklju¢ena ter da so vsi deli za prenos
plina tesni (glejte poglavji »Prikljucitev plinske jeklenke« in
»Preizkus tesnosti«).

m Pred vsako uporabo preverite, ali so na Zaru masc¢obne oblo-
ge. Odstranite odvecno mascobo in izpraznite ter odistite vse
dele lovilne posode za mas¢obo, da preprecite vzig mascobe
(glejte poglavje »Cis¢enje in vzdrZevanje«).

m  Lovilne posode za mascobo ali komore Zara ne oblagajte z
aluminijasto folijo ali drugimi folijami.

Ob vzigu mora biti pokrov odprt. Prizgite vsak gorilnik posebe;.

m Ce plamen ugasne ali se kateri gorilnik ne priZge, zavrtite
ustrezen nastavitveni gumb v polozaj za izklop. Pred ponov-
nim poskusom pocakajte priblizno 2 do 5 minut, da se plin
razprsi. V nasprotnem primeru lahko pride do poka.

m Privzigu plinskega plamena se ne nagibajte nad povrsino zara,
saj lahko pride do poka,ce se je v komori zara nabral plin.

m Po vro¢em Zaru nikoli ne polivajte vode, da preprecite opekline
ali poparjenje.

1. Odprite pokrov.

2. Prepriajte se, da so vsi nastavitveni gumbi v polozaju za izklop
(puscica na nastavitvenem gumbu je obrnjena navzgor). Ce ni
tako, pritisnite nastavitveni gumb in ga zavrtite v polozaj za izklop.

3. Odprite dovod plina na plinski jeklenki.

4. Vsak gorilnik ima lasten vzigalni sistem in zato je mogoce
prizgati vsak gorilnik posebej: pritisnite nastavitveni gumb
Zelenega gorilnika in ga zavrtite v polozaj Max (maksimalna
moc) (slika G). Dovod plina je aktiviran.

Pri piezo vZigu se istocasno ustvari iskra, ki povzroci pok.

5. Preverite, ali se je gorilnik prizgal: previdno poglejte, ali iz
gorilnika uhajajo plameni.

6. Ce se gorilnik ni prizgal, zavrtite nastavitveni gumb v polozaj
za izklop in ¢ez pribl. 2 do 5 minut poskusite znova.

Pri piezo vZigu izpustite nastavitveni gumb 3ele nekaj
sekund po vzZigu, da plamen ne ugasne.

®

7. Na enak nacin prizgite tudi ostale gorilnike.

Zar

UPOSTEVAITE!

m Pri odpiranju pokrova lahko uhaja vroca para. Glave in rok
zato ne pribliZzujte nevarnemu obmocju. Obstaja nevarnost
opeklin.

m Uporabljajte pribor za Zar z dolgimi in proti vrocini odpornimi
rocaji.

1. Ko prizgete gorilnike, segrejte Zar: zaprite pokrov in pocakajte,
da termometer za pokrov prikaze Zeleno temperaturo.
Po segrevanju lahko izklopite gorilnike, ki jih ne potrebujete.
Ustrezne nastavitvene gumbe zavrtite v poloZaj za izklop.

2. Odprite pokrov in poloZite Zivila na reSetko za Zar ali drugi
pribor, ki ga uporabljate.

3. Ce Zelite dosei visoko temperaturo v komori Zara, da Zivilo
bolj enakomerno pripravite z vseh strani, zaprite pokrov.

4. Po potrebi zmanjSajte mo¢ gorilnika, tako da nastavitveni
gumb zavrtite bolj proti poloZaju Min (najnizja moc).

5. Ko so Zivila lepo zapecena, jih obrnite s kleS¢ami za Zar.

Kuhanje na stranskem gorilniku (obmocje cookK)

UPOSTEVAITE!

m  Na stranskem gorilniku uporabljajte samo posodo za kuhanje,
ki je primerna za plinska kuhalisca.

m Premer posode za kuhanje mora biti 12-24 cm, da bo varno
stala na stranskem gorilniku.

+ Dvignite pokrov stranskega gorilnika in ga uporabljajte kot
plinski gorilnik, npr. za pripravo prilog in omak neposredno na
zaru.

Izklop zara

1. Zaprite dovod plina na plinski jeklenki.

2. Vse nastavitvene gumbe zavrtite v poloZaj za izklop.

3. Pocakajte, da se zar ohladi, preden ga premaknete.

4. Ohlajen Zar ocistite (glejte poglavje »CisCenje in vzdrzevanje«).
Cezmerno nabiranje ostankov zivil in mascobe iz zivil lahko
povzroci vzig mascobe.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

UPOSTEVAJTE!

m Pred ciSCenjem se morajo deli toliko ohladiti, da niso vec vroci
in jih lahko primete.

m Ne distite ventila regulatorja tlaka! Ta vsebuje zelo obcutljive
sestavne dele, ki se lahko poSkodujejo Ze ob rahlem stiku z
drugimi predmeti. Regulatorja tlaka ne potopite v vodo.

m  Plinski sistem sme Cistiti samo usposobljen strokovnjak. Nika-
kor ne razstavljajte regulatorja.

Notranjost gorilnika se ne sme zmociti!

m Zara ne potapljajte v vodo in ga ne priite z vrtno cevjo. V
komponente za prenos plina ali elektricne komponente ne
sme priti tekocina.

m Pred ¢iS¢enjem ohisja Zara odklopite plinsko jeklenko.
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m  Ne polivajte vrocih delov s hladno vodo. To lahko povzroci
opekline in poskodbe materiala.

m Nikoli ne uporabljajte alkohola ali drugih vnetljivih oziroma
jedkih distil.
PriloZeni pribor ni primeren za pomivalni stroj.
Vsi deli se morajo pred uporabo ali shranjevanjem posusiti.

Da boste z zarom dolgo zadovoljni, ga ohranjajte ¢istega. Ce 7ara
ne boste distili in vzdrzevali, lahko postopoma izgubi svojo zmo-
gljivost. Nizke temperature in neenakomerna porazdelitev toplote
so znaki, da je treba ocistiti komponente za prenos plina. Zaradi
ostankov na redetki za Zar se zivila sprimejo. Masc¢obne obloge
lahko povzrocijo vzig mascobe.

Cisc¢enje lovilne posode za maséobo (po vsaki

uporabi)

m Ne uporabljajte abrazivnih distil.

« Po vsaki uporabo oz. pred vsako uporabo izpraznite vse dele
lovilne posode za mas¢obo (lovilno plocevino za mascobo,
lovilno posodo za mascobo ali pladenj za mascobo). Dele
sperite s toplo vodo, sredstvom za pomivanje in gobico. Naj-
bolj preprosto je ¢isCenje po uporabi v mla¢nem (ne vrocem!)
stanju.

Cis¢enje resetk za zar in plosce za zar iz litega

zeleza (po vsaki uporabi)

PloS¢o za Zar ocistite na enak nacin kot reSetke za Zar:

1. Redetko za Zar pustite v Zaru in odstranite grobe ostanke s
krtaco za reSetko za zar ali lopatico.

2. Preostale ostanke izzgite na naslednji nacin: Zar pribl. 30 mi-

pokrov.

3. Pocakajte, da se reSetka za Zar ohladi, da se je lahko dotakne-
te in preostale ostanke odstranite s krtaco. Nato jo po potrebi
obrisite z vlazno papirnato brisaco.

4. Priporo¢amo, da Cisto reSetko za Zar namazete z rastlinskim
oljem, da jo negujete in pripravite za naslednjo peko na Zaru.

Cis¢enje emaijlirane resetke za zar, resetke za

ohranjanje toplote, pokrovov gorilnikov in dru-

gih emajliranih delov

m Ne uporabljajte abrazivnih distil in krtac s kovinskimi
Scetinami.

» ReSetke za Zar in reetke za ohranjanje toplote odistite po
vsaki uporabi, ostale komponente po potrebi.

« Velike ostanke postrgajte z lopatico iz umetne mase ali jih
namocite v topli vodi.

» Nato za ciS¢enje uporabite toplo vodo z malo sredstva za
pomivanje posode in gobico ali mehko krpo.

Cis¢enje resetk iz nerjavnega jekla (po vsaki
uporabi)
« Reletke iz nerjavnega jekla odistite s toplo vodo, sredstvom

za pomivanje in gobico ali blazinico za cis¢enje iz nerjavnega
jekla.

Cis¢enje komore zara (po potrebi)

Med uporabo izhlapela mascoba in dim proizvajata ogljik, ki se

nalaga v komori zara.

= Ne uporabljajte abrazivnih distil.

1. V celotni komori zara odstranite vse ostanke jedi in mas¢obne
obloge. Uporabite lahko npr. lopatico iz umetne mase.

2. Povrsine nato obrisite do ¢istega z mehko krpo. Ce je prisotna
mocnejsa umazanija, jo lahko operete s toplo vodo, sredstvom
za pomivanje posode in gobico ter nato do suhega obrisete z
neabrazivno krpo.

Ciséenje zunanjosti (po potrebi)
Zunanjost Zara je iz razlicnih materialov in povrsin. Zato glede na
vrsto povrine priporocamo razlicne nacine ¢iscenja.

Povrsine iz nerjavnega jekla

» Uporabite neabrazivno istilo za nerjavno jeklo in upostevajte
navodila proizvajalca. Ne uporabljajte abrazivnih past!

 Sicer lahko za ciscenje uporabite toplo vodo, gospodinjsko cis-
tilo in gobico. Povriine nato sperite s Cisto vodo in jih posusite

z mehko krpo.

®

Ce je zar izpostavljen posebej tezkim pogojem, je treba
zunanjost Zara distiti pogosteje. V okolju z veliko kloridi in
sulfidi, predvsem v obalnih obmogjih, lahko tudi nerjavno
jeklo oksidira ali nastanejo madezi. Slana voda, kisel dez,
blizina bazenov in masaznih kadi ter drugi ekstremni po-
goji, za katere sta znacilni visoka vrocina in zracna vlaga,
lahko povzrocijo madeze. Te madeze vcasih zamenjamo
za rjo.

Preprosto jih je mogoce odstraniti in prepreciti: madeze
sperite s toplo vodo in gospodinjskim cistilom, povrsino
pa sperite s Cisto vodo in jo posusite. Vse povrsine iz
nerjavnega jekla vsake 3 do 4 tedne obriSite s Cisto vodo
in Cistilom za nerjavno jeklo, da preprecite nastajanje
madezev.

Lakirane, emaijlirane povrsine in deli iz umetne mase

= Ne uporabljajte abrazivnih distil.

» Za CiSCenje uporabite samo toplo vodo z gospodinjskim Cis-
tilom in kuhinjske ali druge mehke krpe. Ocistite povrsino, jo
sperite in obrisite do suhega.

Cis¢enje komponent za prenos plina (po potrebi)
Komponente za prenos plina so morda zamasene ali jih je treba
ocistiti, ce

« vonj po plinu zaznate, ko je plamen gorilnika zelo rumen in
Sibak,

- Zelena temperatura ni dosezena,

« gorilnik segreva neenakomerno oz. plamen brli.

Pri ¢is€enju izvedite naslednje:

+ Oistite vse zunanje povrsine gorilnikov s Cisto Zi¢no krtaco,
da odstranite ostanke jedi in umazanijo. Pri ¢is¢enju pazi-
te, da ne boste zvili ali poSkodovali vzigalne elektrode.
Previdno Cistite okoli vZigalne elektrode.

» Predvsem pazite, da bodo na vsaki cevi gorilnika proste odprti-
ne za izstop in dovod zraka oziroma venturijeva cev. Po potre-
bi jih ocistite npr. s Cistilnikom za cevi ali stisnjenim zrakom.

Prikljucek za plin in prikljucka cevi za plin lahko po potrebi
ocistite z mehkim Copicem.

Vzdrzevalne dejavnosti

UPOSTEVAITE!
m Sobe sme zamenjati samo strokovnjak.

Zara ni treba vzdrzevati, ¢e ga redno distite. Kljub temu je treba

preglede izvajati v ¢asovnih presledkih. Casovni presledki so

odvisni od pogostosti uporabe in okoljskih razmerah, ki jim je zar

izpostavljen.

« Preverite, ali so vsi deli Zara prisotni in namesceni (vizualni
pregled).

» Preverite, ali so vsi prikljucki prisotni in trdno priviti. Po potrebi
jih zategnite.

Plinski sistem je treba preveriti ob vsakem priklopu plinske
jeklenke (glejte poglavje »Preizkus tesnosti«).

« Cev za plin morate zamenijati, Ce je porozna ali poskodovana
oziroma Ce je preseZen najdaljsi rok uporabe (glejte poglavje
»Tehni¢ni podatki«).



SKLADISCENJE

UPOSTEVAITE!

m Zar zaiCitite pred mocnimi vetrovi, dolgotrajno vlago, deZjem,
snegom, toco ali drugimi vremenskimi vplivi.

m Ce Zara ne boste uporabljali dalj ¢asa, odklopite plinsko jeklen-
ko in jo pravilno shranite (glejte poglavje »Varnostni napotki«
- »Tveganja zaradi plinskih jeklenk«).

« Zar shranite na suhem mestu na prostem. Zar pokrijte (s
pokrovom za zas¢ito pred vremenskimi vplivi), da zascitite
sestavne dele pred vlago, prahom, Zuzelkami ali pajki, ki lahko
vstopijo v ohije Zara in se tam naselijo.

«  Zar pred shranjevanje o€istite (glejte poglavje »Cis¢enje in
vzdrZevanje«).

«  Ce boste zar shranili v notranjih prostorih, ga je treba
odklopiti od plinske jeklenke. Plinsko jeklenko pravilno
zaprite z zaporno matico in zas¢itnim pokrovckom (odvisno
od izvedbe) in jo shranite na prostem nad nivojem tal (tj. ne v
vdolbinah pod nivojem tal) na dobro prezratenem mestu.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce kljub zadostni negi in vzdrzevanju pride do napake, vam jo
lahko pomaga odpraviti to poglavje.

Ce z naslednjimi koraki tezave ne morete odpraviti, se obrnite
na servisno sluzbo (glejte ovitek teh navodil za sestavljanje in
uporabo).

A Plinskega sistema ne poskusajte popravljati sami!

Vonj po plinu (morda pri zelo rumenem in Sibkem pla-

menu).

Netesnost v plinskem sistemu.

1. Takoj zaprite plinsko jeklenko.

2. Preprecite nastanek plamena ali isker (elektri¢nih naprav ne
preklapljajte).

3. Ponovno privijte vse vijatne povezave plinskega sistema.

4. Preverite vse dele za prenos plina glede zunanjih poskodb;
pokvarjene dele zamenjajte z originalnimi nadomestnimi deli.

5. Preizkusite tesnost (glejte poglavje »Preizkus tesnosti«).

Gorilniki so zamaseni.
» Ocistite iih, kot je opisano v poglavju »Cis¢enje in vzdrzeva-
nje« — »CiS¢enje komponent za prenos plina (po potrebi)«.
Soba nastavitvenega ¢lena (za sprednjo zaslonko) ali drugi plinski
sistem je zamasen.
» Plinski sistem naj ocisti strokovnjak.

Gorilnik ne vzge.
Plinska jeklenka je prazna.

» Zamenjajte plinsko jeklenko.
Gorilnik je zamaSen.

> Ocistite ga, kot je opisano v poglavju »Ciscenje in vzdrzeva-

nje« — »CiSCenje komponent za prenos plina (po potrebi)«.
Pri stranskem gorilniku: vzigalni kabel ni nataknjen na vzigu.

» Vizualna kontrola. Po potrebi nataknite vZzigalni kabel.
Soba nastavitvenega ¢lena (za sprednjo zaslonko) ali drugi plinski
sistem je zamaSen.

» Plinski sistem naj ocisti strokovnjak.

VZig je pokvarjen.
» V/Zig naj preveri in popravi oz. zamenja strokovnjak.

Zelena temperatura ni dosezena. / Plamen je majhen
ali mocno brli oz. ni enakomeren. / En izmed gorilni-
kov se ne vzge.
Plinska jeklenka je (skoraj) prazna.

» Zamenjajte plinsko jeklenko.
Gorilniki so zamaseni.

» Ocistite jvih, kot je opisano v poglavju »Cis¢enje in vzdrzeva-

nje« — »CiS¢enje komponent za prenos plina (po potrebi)«.

Cev za plin je prepognjena.

» Izravnajte cev za plin.
Soba nastavitvenega ¢lena (za sprednjo zaslonko) ali drugi plinski
sistem je zamasen.

» Plinski sistem naj ocisti strokovnjak.

Pok ali brbotanje/prasketanje
Povratni udar plamena zaradi zamasenega gorilnika.

» Takoj zaprite ventil plinske jeklenke. Pocakajte 5 minut in zno-
va zazenite zar. Ce se motnja znova pojavi, ocistite gorilnik,
kot je opisano v poglavju »Cid¢enje in vzdrzevanje« — »Cisce-
nje komponent za prenos plina (po potrebi)«. Sicer naj plinski
sistem odisti strokovnjak.

Mocan plamen
Zivila so mastna.
» Odstranite velike koli¢ine masti, polozite meso na posodo
zara ali zmanjsajte temperaturo zara.
Zar je umazan.
P Ocistite Zar (glejte poglavje »Cis¢enje in vzdrzevanje).

ODSTRANJEVANIJE

Zar odstranite tako, da ga razstavite na sestavne dele in nato
kovine ter umetne mase vkljucite v recikliranje.

A2, Embalazo odstranite na okolju prijazen nacin in jo vkljuite
@ v recikliranje.

ES-1ZJAVA O SKLADNOSTI
Mi, podjetje LANDMANN Germany GmbH, izjavljamo, da je tukaj
opisana plinska naprava skladna z Uredbo (EU) 2016/426.

Skladnost je bila dokazana s tipskim preizkusom po standardu
EN 498:2012 in EN 484:2019+AC:2020.

Tipski preizkus je opravil priglaseni organ

DBI Certification A/S (2531).

Identifikacijska Stevilka naprave: 2575DN32107

Za vec informacij se obrnite na naso servisno sluzbo.
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Cijenjeni klijenti i klijentice,

zahvaljujemo na kupniji plinskog rostilja marke LANDMANN. Ove upute za montazu
i uporabu pomazu vam da korak po korak pripremite upravo kupljeni rostilj marke
LANDMANN. Osim toga, pruzamo vam vazne napomene o pravilnoj uporabi, sigurnom
rukovanju i njezi.
Rezervirajte vrijeme da se upoznate s detaljima nove opreme. Zelimo vam ne samo
jednostavan pocetak, nego i puno veselja s rostiliem marke LANDMANN.

Ako imate pitanja o modelu rostilja ili trebate dodatnu podrsku, rado ¢e vam pomodi
nas servisni tim. Odgovarajuce podatke za kontakt mozete pronaci na koricama ovih
uputa za montazu i uporabu.

Puno zabave i ukusnu hranu s rostilja Zeli vam vas LANDMANN tim.

SADRZAJ

Tehnicki podaci 91

Opseg isporuke 91

Pregled uredaja 91

Odgovarajuca uporaba 92

Sigurnosne napomene 92

Zahtjevi za plinovodne komponente 93
Napomene o montazi 93

Prikljucivanje plinske boce 93

Provjera nepropusnosti 94

Savjeti za rostiljanje 94

Uporaba 95

(ig¢enje i odrzavanje 96

Cuvanje 97

Uklanjanje problema 97

Zbrinjavanje 97

EZ - izjava proizvodaca o sukladnosti proizvoda 97

UPOZORENJE:

m Upotrebljavajte samo na otvorenom prostoru.

m Procitajte upute za montazu i uporabu prije pustanja
uredaja u rad.

m PAZNJA: Dostupni dijelovi mogu biti vrlo vrudi. Drite izvan
dohvata djece.

m Za vrijeme rada morate drzati uredaj daleko od zapaljivih
materijala.

Ne pomicite uredaj za vrijeme rada.
Zatvorite dovod plina na plinskoj boci nakon uporabe.
Na uredaju ne obavljajte nikakve izmjene.

PROCITAJTE OVE UPUTE ZA MONTAZU |
UPORABU PRIJE PUSTANJA U RAD!

Nepridrzavanje navedenih sigurnosnih napomena, mjera opreza
i radnih koraka moze dovesti do teskih ili smrtonosnih ozljeda ili
materijalne Stete uslijed pozara ili eksplozije.

Spremite ove upute za montazu i uporabu za kasnija
pitanja i druge korisnike. One pripadaju uredaju. Proizvodac
i uvoznici ne preuzimaju odgovornost ako se ne pridrzavate
podataka u ovim uputama za montazu i uporabu.

Simboli

A\

®
i

I

Druga objasnjenja
Brojevi legendi prikazuju se na sljedeci nacin: (1)
Poveznice za slike prikazuju se na sljedeci nacin: (Slika A)

Znaci opasnosti: Ovaj simbol ozna¢ava moguce opasno-
sti. Pazljivo procitajte pripadajuce sigurnosne napomene
i slijedite ih.

Dodatne informacije

Procitajte upute za montazu i uporabu prije same upo-
rabel

Prikladno za prehrambene namirnice.



TEHNICKI PODACI

Plinski rostilj ,REXON PURE 3.1 cooK"”

Oznaka uredaja:

Broj modela:
Drzava:

Kategorija plina:
Vrsta plina:

Plinski tlak u mbar:
Potrosnja:

@ prikljucka glavnog
plamenika:

@ prikljucka bo¢nog
plamenika:

Toplinski u¢inak:
Paljenje:

Reduktor tlak:
Plinsko crijevo:
Velicine (d x v x 3):
Tezina:

Plinska boca:

ID uputa za montazu i
uporabu:
Proizvodac:

Proizvedeno u Kini.

22155

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK
[38/P (30)

G30 (butan), G31 (propan) ili
njihova smjesa

30

G30: 1014 g/h

G31: 996 g/h
0,92 mm

0,84mm

c € 2575-23

PIN: 2575DN32107

BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,

PL AT, CH, CZ, DE LT, LU, LV, PT, SK, SI, TR
[38p 37) [38/P (50) 3+ (28-30137)
G30 (butan) , G31 (propan) | G30 (butan), G31 (propan) ilif G30 (butan) | G31 (propan)
ili njihova smjesa njihova smjesa
37 50 28-30 37
G30: 1014 g/h G30: 1014 g/h 1014 g/h 996 g/h
G31: 996 g/h G31: 996 g/h
0,85 mm 0,81 mm 0,92 mm 0,92 mm
0,77 mm 0,73 mm 0,84mm 0,84mm

13.95kW (3 x 3,65 kW glavni plamenik + 1 x 3,0 kW bocni plamenik)
Glavni plamenik: pijezo; bocni plamenik ili cooK zona: pijezo
u skladu s normom EN 16129; morate se pridrzavati nacionalnih odredbi.
u skladu s normom EN 16436-1; maks. 1,5m; morate se pridrZzavati nacionalnih propisa o maksimalnom vijeku uporabe.

Rostilj: otprilike 135 x 120 x 53 cm
otprilike 36.5 kg

Komercijalna plinska boca, za veli¢ine pogledajte susjednu sliku.

222155 M LM EE V1 0123 md

LANDMANN Germany GmbH, Am Heisterbusch 1, 19258 Gallin, Njemacka

OPSEG ISPORUKE

(Slika A, vidi stranicu za otklapanje)

Poz.
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Oznaka

Jedinica rostilja (prethodno ugradena)

Resetka bocnog plamenika
Bocni plamenik (cooK zona)

Drzac crijeva

Drzac, lim za prikupljanje masnoce

Poprecni podupirac

Straznja stijenka

Bocna stijenka, desno
Granic¢nik vrata s magnetom
Podna ploca

Fiksirajuci kotacic

Kotaci¢

Drzac, plinska boca

Drzac, plinska boca

Kvaka vrata

Vrata donjeg ormarica
Bocna stijenka, lijevo

Lim za prikupljanje masnoce
Bocni stol, lijevo

Pokrov plamenika

ReSetka rostilja

ReSetka za zadrzavanje topline
Lim za prihvat masti
Materijal za montazu:
Vijak, M6x15mm

Opruzni prsten, @6

=
o
@
g
—
—_
maks. @ 300 mm
Br. Poz.  Oznaka Br.
1 C Podlozna plocica, @6 26
1 D Vijak, M4x6mm 4
1
: Upute za montazu i uporabu 1
: Upute za reduktor tlaka 1
1 Potrebno je sljedece:
1 + Plinska boca LP (vidi poglavlje , Tehnicki podaci”), 1 x
+ Alati za montazu
1 One nisu ukljucene u opseg isporuke.
1
1 UZMITE U OBZIR!
2 + Provjerite potpunost opsega isporuke i postoje li oStecenja na
sastavnim dijelovima nastala tijekom transporta. Ako nedosta-
2 ju dijelovi ili su o$teceni, obratite se servisnoj sluzbi (vidi korice
1 ovih uputa za montazu i uporabu). Pridrzavamo pravo manjih
1 tehnickih izmjena, npr. montaznog materijala.
» Uklonite postojece folije, naljepnice ili transportnu zastitu s
2 uredaja, ali nikada tipsku plocicu i postojeca upozorenja!
2
1
1 PREGLED UREDAJA
(Slika B)
! 24 Poklopac
3 25 Plinski priklju¢ak
2 26 Donji ormaric¢
1 27 Termometar na poklopcu
28 Regulacijski gumb bocnog plamenika
1 29 Regulacijski gumb glavnog plamenika
49
26
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ODGOVARAJUCA UPORABA

Ovaj plinski rostilj dizajniran je za pripremu namirnica na rosti-
lju. Radi na tekud¢i plin i namijenjen je uporabi na otvorenom
prostoru.

Svaka druga uporaba nije dopustena. To posebno vrijedi za

sljedece predvidljive pogresne uporabe:

o Ne upotrebljavajte rostilj s drvetom, drvenim ugljenom ili
drugim materijalom za gorenje koji nije tekuci plin (propan/
butan).

o Nikada ne prikljucujte rostilj na mrezu zemnog plina
(gradsku plinsku mrezu)! Ventili i prikljucci projektirani su
iskljucivo za boce tekuceg plina.

o Ne upotrebljavajte rostilj kao grijanje.

o Ne upotrebljavajte rostilj za zagrijavanje drugih tvari i mate-
rijala osim namirnica.

o Nikada ne upotrebljavajte rostilj kao ugradbeni uredaj.

Ovaj rostilj i plinska boca moraju se upotrebljavati i Cuvati u

skladu s propisima koji su na snazi.

Roéstilj je namijenjen privatnoj, a ne komercijalnoj uporabi.

Upotrebljavajte rostilj samo u navedenu svrhu i samo prema

opisu u ovim uputama za montazu i uporabu. Svaka druga

uporaba smatra se nenamjenskom. Pogresno i nestru¢no ruko-

vanje mogu imati za posljedicu negativan utjecaj na funkciju ili

izazvati materijalnu Stetu i ozljedu osoba.

Jamstvo ne ukljucuje nedostatke koji su nastali zbog nestruc-

nog rukovanja, ostecenja ili pokusaja popravaka. To vrijedi i za

uobicajeno troSenje te za nakupine masnoca i promjene boje
na rostilju i priboru.

SIGURNOSNE NAPOMENE

A Opasnosti od ozljede

Rostilj nije namijenjen tome da ga upotrebljavaju osobe i djeca
s ogranicenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima
ili osobe bez iskustva i/ili znanja.

Djeca se ne smiju igrati s rostiliem. Osigurajte da djeca nemaju
pristup rostilju bez nadzora Cak i ako je iskljucen. Pogresna
uporaba moze biti opasna.

PAZNJA: Dostupni dijelovi mogu biti vrlo vruéi. Drzite
izvan dohvata djece! Nikada ne ostavljajte rostilj bez nadzo-
ra ako radi ili je vruc. Posebno pazite da djeca ili osobe koje ne
mogu odgovarajuce prepoznati opasnosti ili na njih reagirati
ne dospiju u blizinu vruceg rostilja.

Nosite rukavice za rostilj provjerene u skladu s Uredbom (EU)
2016/425 o osobnoj zastitnoj opremi i u skladu s normom DIN
EN 407 (kategorija zastite od topline II).

Za vrijeme i nakon uporabe rostilja ne dodirujte zagrijane
dijelove! Dodirujte iskljucivo rucke i regulator dok rostilj radi ili
neposredno nakon njegovog iskljucivanja. Pricekajte da se ro-
stilj ohladi prije nego Sto ga transportirate, ocistite ili spremite.
Ne pomicite rostilj za vrijeme rada!

Konzumacija alkohola ili droga moze negativno djelovati na
sposobnost odgovarajuce i sigurne montaze, pomicanja, spre-
manja ili rukovanja.

A Opasnosti od gusenja, pozara i eksplozije

Plin je vrlo lako zapaljiv i gori slicno eksploziji. MoZe doci
do teskih ozljeda osoba ili materijalne stete ako se nekon-
trolirano zapali plin koji izlazi van.

Tekudi plin tezi je od kisika. Stoga se skuplja na podu i po-
tiskuje kisik. Ako se stvori odgovarajuca koncentracija plina
(npr. pri ostecenoj plinskoj boci), moze dodi do gusenja
zbog nedostatka kisika.

Upotrebljavajte iskljucivo vrste plina, plinske boce, reduktore tla-
ka i plinska crijeva koji su navedeni u ovim uputama za montazu
i uporabu (vidi poglavlje ,Zahtjevi za plinovodne komponente”).

Upotrebljavajte rostilj samo iznad podrudja tla (odnosno ne u
udubinama ispod razine tla).

Upotrebljavajte samo na otvorenom prostoru. Ne upotre-
bljavajte rostilj u zgradama, garazama, natkrivenim prolazima,
Satorima, drugim zatvorenim podrucjima, ispod platna ili zapa-
ljivih konstrukcija.

Ne upotrebljavajte rostilj u ili na vozilu. To se odnosi i na priko-
lice, automobile-prikolice i brodove.

Ne upotrebljavajte rostilj ako se u zraku ili okruZenju nalaze
lako zapaljive ili eksplozivne tvari. Ne ¢uvajte gorivo ili druge
zapaljive pare ili tekudine u blizini rostilja i ne upotrebljavajte
takve tvari s rostiljem. Ne prskajte sprejem u blizini rostilja.
Nikada ne upotrebljavajte rostilj bez reduktora tlaka (vidi poglav-
lie ,Zahtjevi za plinovodne komponente” — , Reduktor tlaka”)!
Osigurajte da je reduktor tlaka odgovarajuce priklju¢en i funk-
cionalan te da nema oStecenja.

Nakon svakog prikljucivanja plinske boce ili ako dulje vrijeme
niste upotrebljavali rostilj, morate obaviti provjeru nepropu-
snosti svih plinovodnih komponenti (vidi poglavlje , Provjera
nepropusnosti”). Ne upotrebljavajte rostilj u slucaju pro-
pustanja plina.

Za vrijeme rada morate drzati ovaj uredaj daleko od
zapaljivih materijala. Postoji opasnost od vatre i tinjajuceg
pozara. Morate se pridrzavati minimalnih razmaka od zapalji-
vih materijala: 2 miznad i 1 m boc¢no od rostilja. Razmak od
slabo zapaljivih materijala, npr. ku¢nih zidova mora iznositi
minimalno 0,6 m.

I u donjem ormari¢u ne smijete ¢uvati poklopac za zastitu od
vremenskih prilika ili druge zapaljive materijale za vrijeme rada.
U blizini rostilja ne smiju se pri prikljucivanju plinske boce u
okruZenju od 5 m nalaziti izvori zapaljenja, prije svega otvoreni
plamen ili gorece cigarete, svijece, svjetiljke itd. | elektri¢ni
uredaji mogu predstavljati opasnost ako iz njih izlazi plin pri
prikljucivanju.

Nikada ne prekrivajte ventilacijske otvore jedinice rostilja i
prostora za postavljanje plinske boce te osigurajte da su uvijek
slobodni.

Ne prekrivajte otvore rostilja i osigurajte da oni nisu zacepljeni
prije nego $to pustite rostilj u rad. Kao i kod vecine uredaja
koji se upotrebljavaju na otvorenom prostoru morate zastititi
rostilj od moguceg ulaska paukova i insekata. Zacepljenja
plinovodnih komponenti mogu zaprijeciti protok plina, $to
smanjuje ucinak ili ¢ak za posljedicu moze imati opasni povrat-
ni udar plamena. Uklonite zacepljenja prema opisu u poglavlju
.Cis¢enje i odrzavanje”.

Nikada ne ostavljajte rostilj bez nadzora ako on radi. Ako se
plamen ugasi, odmah ga ponovno zapalite ili zatvorite plinsku
bocu.

Pri mirisu plina zatvorite dovod plina na plinskoj boci i ugasite
sve plamenove. Ne ukljuCujte elektricne uredaje. Utvrdite i uklo-
nite uzrok izlaska plina prije ponovnog pustanja rostilja u plin.
Pazite da ne pregrijavate jela bogata uljem ili mas¢u. Ne po-
stavljajte posude napunjene uljem na rostil;.

Ne gasite vodom poZzar izazvan masc¢u! Odmah zatvorite dovod
plina na plinskoj boci. Odmabh iskljucite sve plamenike i ostavite
poklopac zatvorenim dok se vatra ne ugasi.

Odmah zatvorite dovod plina na plinskoj boci nakon
uporabe.

Ne prekrivajte rostilj dok je vruc.

Na uredaju ne obavljajte nikakve izmjene! Svaka izmjena
uredaja moze biti opasna.

Na dijelovima koje je zapecatio proizvodac ili njegov
predstavnik ne smiju se obavljati manipulacije/izmjene.
Popravke smije obavljati isklju¢ivo proizvodac ili servi-
sna sluzba kako bi se izbjegle opasnosti. Ako biste primijetili
ostecenje ili smetnju, obavijestite servisnu sluzbu (vidi korice
ovih uputa za montaZu i uporabu). Rostilj se ne smije upotre-
bljavati do servisiranja zato $to to moZe izazvati kvar rostilja i
povecati opasnost od ozljeda.



m Upotrebljavajte samo originalne dijelove pribora proizvodaca
kako ne biste negativno utjecali na nacin rada rostilja i kako
biste izbjegli moguca ostecenja ili opasnosti.

m Nikada ne uklanjajte regulacijski gumb, plinsku bocu ili plino-
vodne elemente za vrijeme rada.

m Nikada ne transportirajte rostilj s priklju¢enom plinskom bo-
com. Roétilj i plinska boca uvijek se moraju odvojeno transpor-
tirati.

m Redovito ¢istite rostilj prema opisu u poglavlju , Cis¢enje i
odrzavanje”.

A Opasnosti zbog plinskih boca

m Pridrzavajte se specifikacija proizvodaca ili iznajmljivaca
plinske boce!

m Plinska boca ne smije dospjeti u djecje ruke!

Nikada ne upotrebljavajte u vrecicu zapakiranu ili hrdavu
plinsku bocu.

Nikada ne upotrebljavajte plinsku bocu s oStecenim ventilom.
Nikada ne postavljajte plinsku bocu u vodoravni poloZaj.
Uvijek ugradujte, transportirajte i spremajte plinsku bocu (i
praznu) u uspravnom, sigurnom poloZaju.

m Nikada ne dopustite da plinska boca padne. Ne izlazZite je
udarcima i ne oStecujte je.

m  Plinske boce mogu eksplodirati pri zagrijavanju. Nikada ne pa-
lite plinsku bocu. Ne izlaZite je ekstremnoj toplini (iznad 50 °C)
ili izravnom Suncevom zracenju. Ne ostavljajte plinsku bocu
tijekom vruceg dana u automobilu. Pazite da plinska boca ili
plinsko crijevo ne dodiruju rostilj za vrijeme rada.

m  Smijete prikljuciti, Cuvati i upotrebljavati plinske boce samo na
otvorenom prostoru pri dobrom prozracivanju (odnosno ne u
npr. stubiStima, hodnicima, prolazima i prilazima) i samo iznad
ravnine tla (odnosno ne u udubljenjima ispod razine tla).

m  Odmah postavite plinsku bocu koja propusta na dobro
prozracivanu povrsinu na otvorenom prostoru, pustite da plin
izide van i pricekajte da se rasprsi. Nakon toga vratite praznu
plinsku bocu proizvodacu s napomenom o propustanju.

U slucaju osjecaja vrtoglavice ili povracanja udahnite svjezi
zrak i po potrebi potrazite lije¢nicku pomoc.

m Uvijek prvo zatvorite ventil plinske boce prije nego $to odspoji-
te reduktor tlaka s plinske boce.

m Plinske boce (i prazne) koje nisu prikljucene za izravnu upora-
bu ne smiju se cuvati odmah do uredaja u radu koji se pokrece
plinom ili strujom.

m | plinske boce koje se ine praznima mogu sadrzavati tekuci
plin i stoga se njima mora rukovati s istom oprezno$c¢u kao i
punim plinskim bocama.

ZAHTIJEVI ZA PLINOVODNE
KOMPONENTE

Rostilj radi na tekudi plin (liquefied petroleum gas, LPG ili LP plin).
Tekudi plinovi propan, butan i njihove smjese ostaju tekudi pri
temperaturi prostora i manjoj kompresiji (<10 bar) u plinskoj boci.
Ako se plinska boca otvori, tlak bjeZi van, tekucina se Siri i prelazi
u plinovito stanje.

Plinska boca

« Upotrebljavajte iskljucivo plinske boce s plinovima propanom i
butanom ili smjesom oba plina. Plinske boce moraju odgova-
rati nacionalnim odredbama i ne smiju biti vece od navedenih
u poglavlju , Tehnicki podaci”.

Plinska kartusa

« Ako je rostilj certificiran za uporabu s plinskom kartusom,
upotrebljavajte iskljucivo vijcane kartuSe s navojem od 7/16" i
maksimalnim kapacitetom od 450 g/800 ml.

Reduktor tlaka

Reduktor tlaka osigurava da se rostilj uvijek opskrbljuje jednakim

plinskim tlakom.

» Upotrebljavajte reduktor tlaka isporucen s rostiliem. On je
provjeren i certificiran oznakom CE. On odgovara europskoj
normi EN 16129.

« Ako je rostilj isporucen bez reduktora tlaka, nabavite reduktor
tlaka koji odgovara plinskoj boci. Pazite da je u skladu s nacio-
nalnim odredbama.

Plinsko crijevo

» Upotrebljavajte plinsko crijevo isporuceno s rostiliem. Ako
plinsko crijevo nije uklju¢eno u opseg isporuke, nabavite plin-
sko crijevo koje je u skladu s nacionalnim odredbama.

Plinsko crijevo (ili crijevni vod) ne smije biti dulje od 1,5m i
mora odgovarati specifikacijama norme EN 16436-1.

+ Pridrzavajte se nacionalnih propisa i zamijenite plinsko crijevo
kada to oni zahtijevaju ili kada prekoraci maksimalni datum
uporabe.

« Prije svake uporabe osigurajte da plinsko crijevo nema savije-
nih mjesta ili napuklina i da nije istroSeno. U slu¢aju poroznog
ili neispravnog plinskog crijeva ne smijete pustiti rostilj u rad.

NAPOMENE O MONTAZI

UZMITE U OBZIR!

m Drzite materijal za pakiranje daleko od male djece i Zivotinja!
Postoji opasnost od gusenja.

« Koraci montaZe prikazani su na kraju ovih uputa za montazu i
uporabu. PridrZavajte se odgovarajuceg redoslijeda. Nestru¢-
na montaza moze biti opasna.

» Upotrebljavajte samo besprijekoran i odgovarajudi alat. Istro-
$enim ili neodgovarajucim alatom ne moZzete ¢vrsto zategnuti
vijke, ali ih moZete ostetiti tako da se viSe ne mogu okretati.

+ Pazite na dovoljno prostora za montazu i po potrebi upotri-
jebite podlogu kako biste zastitili rostilj ili osjetljivo dno od
ogrebotina.

 Postavite rostilj na okomitu, ravnu podlogu kako se ne bi ukosio.

«  Pri sastavljanju ne primjenjujte silu.

» Prvo rucno zategnite vijcane spojeve, a nakon uspje$nog kora-
ka montaze ponovno ih zategnite. U protivnom moze doci do
nezeljenih naprezanja.

- Zategnite matice dok se ne ucvrste, a nakon toga ih okrenite
za Cetvrtinu okretaja. Ne zateZite ih precvrsto!

PRIKLJUCIVANJE PLINSKE BOCE

UZMITE U OBZIR!

m Prije nego 5to prikljucite plinsku bocu, procitajte poglavlje
.Zahtjevi za plinovodne komponente”.

m Mijenjajte plinsku bocu u praznom, prozracenom podrudju,
daleko od izvora zapaljenja (svijeca, cigarete, drugi uredaiji koji
stvaraju plamen).

Svi spojni komadi moraju biti bez necistoca i neosteceni.
Plinska boca ne smije dodirivati vruce dijelove rostilja ili doci u
kontakt s toplinskim zrac¢enjem.

m  Plinsko crijevo ne smije biti nategnuto, izokrenuto ili savijeno i
dodirivati rostil].

m  Nakon prikljucivanja plinske boce osigurajte da su svi spojevi
nepropusni (vidi poglavlje , Provjera nepropusnosti”). Ru¢no
zategnite vijak reduktora tlaka! Ne upotrebljavajte alat kako se
brtva ventila ne bi ostetila i tako nepropusnost ne bi vise bila
zadrzana.
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Ako je rostilj isporucen bez reduktora tlaka i bez plinskog crijeva,
nabavite ih. Pri tome uzmite u obzir nacionalne odredbe i specifi-
kacije u poglavlju ,Zahtjevi za plinovodne komponente” — ,Reduk-
tor tlaka” ili ,Plinsko crijevo”.

1. Postavite sastavljeni rostilj na stabilnu, vodoravnu i ravnu pod-
logu na otvorenom prostoru. Osigurajte dovoljno slobodnog
prostora prema svim stranama. Pri odabiru mjesta postavljanja
pridrzavajte se poglavlja ,Sigurnosne napomene”.

2. Po potrebi blokirajte fiksirajuce kotacice okretanjem krilnih
matica.

3. Svi regulacijski gumbi moraju biti u isklju¢enom polozaju (stre-
lica na regulacijskom gumbu pokazuje prema gore). Ako to
nije slucaj, pritisnite regulacijski gumb i okrenite ga u iskljuceni
polozaj.

4. Postavite plinsku bocu u uspravan i stabilan poloZaj na tlo do
rostilja (Slika C). Ventil plinske boce mora biti zatvoren.

5. Osigurajte da je podrucje oko rostilja i plinske boce pristupac-
no i bez predmeta.

6. Ako plinsko crijevo nije ugradeno na rostilj, pricvrstite kraj
plinskog crijeva na plinski prikljucak rostilja i po potrebi drugi
kraj na reduktor tlaka. Vrsta pric¢vricivanja ovisi o lokalnoj
izvedbi plinskog crijeva.

7. Prikljucite reduktor tlaka prema opisu u pripadajuc¢im uputa-
ma. U slucaju da ne postoje upute za reduktor tlaka, u nastav-
ku se opisuju razlicite varijante prikljucivanja. NAPOMENA:
Slike mogu malo odstupati.

8. Nakon prikljucivanja plinske boce obavite provjeru nepropu-
snosti (vidi poglavlje ,Provjera nepropusnosti”).

®

Preporucujemo da postavite plinsku bocu do rostilja za
vrijeme uporabe.

Medutim, plinska boca moze se za vrijeme i nakon
uporabe Cuvati u donjem ormaricu ako nije prekoracena
navedena maksimalna velic¢ina (vidi poglavlje , Tehnicki
podaci”). Postavite plinsku bocu u predvideno udubljenje
na podnoj ploci.

Postavljanje reduktora tlaka

Reduktor tlaka s lijevim navojem

(Slika D)

1. Zategnite reduktor tlaka ru¢no na navoj ventila plinske boce.
Uzmite u obzir da je to lijevi navoj i da mora pokazivati u smje-
ru suprotnom od kazaljke na satu.

2. Kako bi plin izlazio van i kako biste mogli pustiti rostilj u rad,
okrenite ventil (a) na plinskoj boci u smjeru suprotnom od ka-
zaljke na satu. Kako biste zatvorili ventil, okrenite ga u smjeru
kazaljke na satu.

Reduktor tlaka s ruc¢icom
(Slika E)
1. Pomaknite rucicu reduktora tlaka (b) u polozaj za iskljuceno.

2. Pritisnite reduktor tlaka na ventil plinske boce dok se ne
ucvrsti.

3. Kako bi plin izlazio van i kako biste mogli pustiti rostilj u rad,
pomaknite rucicu u ukljuceni poloZaj. Za zaustavljanje dovoda
plina pomaknite rucicu u iskljuceni poloZzaj.

Reduktor tlaka s manzetom

(Slika F)

1. Pomaknite rucicu reduktora tlaka (b) u polozaj za iskljuceno.

2. Gurnite manZzetu reduktora tlaka prema gore i zadrzite je u
tom polozaju.

3. Pritisnite reduktor tlaka na ventil plinske boce i gurnite manze-
tu za zatvaranje prema dolje.

4. Ako se reduktor tlaka ne ucvrscuje, ponovite postupak.

5. Kako bi plin izlazio van i kako biste mogli pustiti rostilj u rad,
pomaknite rucicu u ukljuceni poloZaj. Za zaustavljanje dovoda
plina pomaknite rucicu u iskljuceni poloZzaj.

Uklanjanje reduktora tlaka

1. Osigurajte da je ventil plinske boce ili reduktora tlaka zatvoren.

2. Okrecite regulacijski gumb rostilja gore kako bi preostali plin
mogao izi¢i iz sustava.

3. Kako biste uklonili reduktor tlaka, izvedite korake montaze
obrnutim redoslijedom.

PROVJERA NEPROPUSNOSTI

UZMITE U OBZIR!
Nikada ne trazite propustanje plina s otvorenim plame-
nom! Prije provjere propustanja osigurajte da se u blizini
ne stvaraju iskre i da ne postoje otvoreni plamenovi. Iskre
ili plamenovi mogu izazvati eksploziju ili ¢ak smrtonosne
ozljede ili materijalnu Stetu.

Nakon prvog prikljucivanja, nakon svake zamjene plinske boce

ili kada se rostilj dulje vrijeme nije upotrebljavao, morate obaviti
provjeru nepropusnosti svih plinovodnih komponenti kako biste
osigurali da iz nijedne ne izlazi plin.

Ako reduktor tlaka ima manometar, slijedite upute u uputama za
reduktor tlaka kako biste obavili provjeru nepropusnosti. U protiv-
nom upotrijebite komercijalno sredstvo za traZenje propustanja i
slijedite upute proizvodaca. Provjera nepropusnosti osluskiva-
njem nije sigurna!

SAVIJETI ZA ROSTILJANJE

1. Prije nego 5to zapocCnete s rostiljanjem, pripremite sve 5to je
potrebno. Pri rostiljanju trebate uvijek nadzirati rostilj i namir-
nice za rostilj i ne stalno odlaziti u kuhinju.

2. Prije pripreme meso mora imati sobnu temperaturu kako
biste postigli dobru i ravnomjernu pripremu.

3. Upotrebljavajte Ciste resetke rostilja. Na ostatke na resetki
rostilja lijepe se nove namirnice za rostilj.

4. Malo nauljene namirnice za rostilj ravhomjernije tamne i
manije se lijepe na resetku rostilja.

5. Namazite lijevane resetkeprije rostiljanja uljem kako se
namirnice za rostilj ne bi lijepile.

6. Uvijek prethodno zagrijte rostilj pri zatvorenom poklopcu
kako se namirnice za rostilj ne bi lijepile na resetku rostilja i kako
bi bilo moguce lako pecenje. Osim toga, tako ce se zapedi ostaci
od posliednjeq rostiljanja. Cak i ako Zelite rostiljati pri srednjem
ili niskom stupnju topline, trebate prethodno zagrijati rostilj.

7. Ne stavljajte previse namirnica za rostilj na redetku rosti-
lja. Ostavite dovoljno mjesta izmedu komada kako biste mogli
ugodno raditi i pomicati se.

8. Pri uporabi marinade, umaka ili glazure s velikim udjelom
Secera ili drugih, lako zapaljivih sastojaka premaZzite njima tek
u posljednjih 10 - 15 minuta postupka rostiljanja.

9. Preporucujemo da pri rostiljanju drzite poklopac zatvore-
nim. Tako se smanjuje opasnost od malih plamenova i namir-
nice za rostilj brze se i ravnomijernije pripremaju. Ne otvarajte
ga precesto kako biste pregledali namirnice za rostilj kako ne
bi nepotrebno ulazilo previse zraka te izlazili toplina i dim.

10. Kako bi odrezak imao izvrsni oblik nakon rostiljanja i ukusnu
koru, ne smijete ga precesto okretati. U vecini slucajeva
trebate samo jedanput okrenuti namirnice za rostiljanje i tek
kada postignu Zeljenu boju. Tako izbjegavate precesto otvara-
nje poklopca.

11. Pripremljene namirnice za rostilj mozete odloziti na
reSetku za zadrzavanje topline kako biste ih drzali toplima
dok dalje rostiljate. Uzmite u obzir da se one i dalje priprema-



ju. Osim toga, na resetki za zadrzavanje topline mozZete prziti
pecivo za hamburgere ili blago pripremati povrce, plodove
mora itd. i pri tome rostiljati meso na redetki rostilja pri snaz-
noj toplini.

Izravno i neizravno rostiljanje

Izravno rostiljanje

To je klasi¢na varijanta pri kojoj se namirnice za rostilj izravno po-
laZu ispod plamenika. Toplina je odgovarajuce velika. Stoga je ova
metoda prikladna za namirnice za rostilj s kracim vremenom pri-
preme do maksimalno 30 minuta kako biste npr. snazno rostiljali
hamburgere ili odreske. Tako nastaje ukusna kora, a unutradnjost
ostaje socna.

Neizravno rostiljanje

Ovdje toplina plamenika dolazi do namirnica za rostilj, a plamenik
izravno dolje ostaje iskljucen. Istodobno je poklopac zatvoren
kako toplina ne bi izlazila. Ovu metodu rostiljanja preporucujemo
za namirnice za rostilj s drugim vremenom pripreme kao $to su
rebarca, vucena svinjetina ili cijela perad. Takoder se riba i povrée
ovako mogu lagano pripremiti.

MoZete kombinirati obje metode: Prvo vruée zapedi, a nakon toga
blago pripremiti do kraja.

UPORABA

Pustanje rostilja u rad

UZMITE U OBZIR!

m Zapecite rostilj s reSetkama rostilja ili svim dijelovima pribora
koji su u izravnom kontaktu s namirnicama prije prve uporabe
kako biste uklonili ostatke pri proizvodniji. U tu svrhu zagrijte
rostilj pri zatvorenom poklopcu najmanje 20 minuta na najvi-
Sem stupnju. Nakon rashladivanja ocistite dijelove pribora. U
tu svrhu pridrzavajte se i poglavlja , Cis¢enje i odrzavanje”.

m Upotrebljavajte rostilj samo ako se svi dijelovi nalaze na svojem
mjestu i ako je rostilj sastavljen na odgovarajudi nacin i u skladu
s koracima montaZe u ovim uputama za montazu i uporabu.

m Prije svake uporabe osigurajte da rostilj nije oStecen i da je
pravilno postavljen i priklju¢en. Pri odabiru mjesta postavljanja
pridrzavajte se poglavlja ,Sigurnosne napomene”.

m Prije uporabe osigurajte da su plinska boca i reduktor tlaka
pravilno prikljuceni i da su svi plinovodni dijelovi nepropusni
(vidi poglavlje ,Prikljucivanje plinske boce” i , Provjera nepro-
pusnosti”).

m  Provjeravajte rostilj prije svake uporabe na taloge masnoce.
Uklonite suviSnu masnocu te ispraznite i ocistite sve dijelove
sustava za prikupljanje masnoce kako biste izbjegli poZar iza-
zvan mascu (vidi poglavlje , Cis¢enje i odrzavanje”).

m Ne postavljajte sustav za prikupljanje rostilja ili komoru rostilja
s aluminijskom folijom ili drugom folijom.

m  Pri postupku paljenja poklopac mora biti otvoren. Zapalite
svaki plamenik pojedinacno.

m  Ako se plamen ugasi ili se plamenik ne zapali, okrenite od-
govarajuci regulacijski gumb u iskljuceni polozaj. Pricekajte
otprilike 2- 5 minuta prije nego 5to ponovno pokusate kako bi
se plin razrijedio. U protivnom moze doci do praska.

m Pri paljenju plinskog plamena se naginjite se iznad povrsine
rostilja zato $to moze doci do praska ako se nakupi plin u
komori rostilja.

m Nikada ne izlijevajte vodu na vrudi rostilj kako biste izbjegli
opekline.

1. Otvorite poklopac.
2. Osigurajte da su svi regulacijski gumbi u iskljucenom poloza-
ju (strelica na regulacijskom gumbu pokazuje prema gore).

Ako to nije slucaj, pritisnite regulacijski gumb i okrenite ga u
iskljuceni poloZaj.

3. Otvorite dovod plina na plinskoj boci.

4. Svaki plamenik ima vlastiti sustav paljenja i moze se pojedi-
nacno zapaliti: Pritisnite regulacijski gumb zeljenog plamenika
i okrenite ga u polozaj Max (maks. snaga) (Slika G). Dovod
plina se aktivira.
U slucaju pijezopaljenja istodobno se stvara iskra, $to izaziva
prasak.

5. Provjerite je plamenik ukljucen: PaZljivo pogledajte udaraju i
plamenovi iz plamenika.

6. Ako se plamenik ne zapali, okrenite regulacijski gumb na
iskljuceni polozaj i pokusajte ponovno nakon 2- 5 minuta.

U slucaju pijezopaljenja pustite regulacijski gumb tek ne-
koliko sekundi nakon uspjesnog paljenja kako se plamen
ne bi ugasio.

®

7. Tako zapalite preostale plamenike.

Rostiljanje

UZMITE U OBZIR!

m Pri otvaranju poklopca moze izlaziti vru¢a para. Stoga drzite
glavu i ruke izvan podrucja opasnosti. Postoji opasnost od
opeklina.

m Upotrebljavajte pribor za rostilj s dugackim vatrostalnim
ruckama.

1. Prethodno zagrijte rostilj nakon paljenja plamenika: Zatvorite
poklopac i pricekajte da termometar na poklopcu pokaze
zeljenu temperaturu.

Nakon prethodnog zagrijavanja mozZete iskljuciti plamenike
koje ne trebate. U tu svrhu okrenite odgovarajuce regulacijske
gumbe u iskljuceni poloZaj.

2. Otvorite poklopac i postavite namirnice za rostilj na reSetku
rostilja ili drugi dio pribora koji upotrebljavate.

3. Ako trebate postici visoku temperaturu u komori rostilja i na-
mirnice za rostilj moraju biti ravnomjerno pripremljene na svim
stranama, zatvorite poklopac.

4. Smanijite po potrebi snagu gorenja tako da dodatno okrenete
regulacijski gumb u poloZaj Min (najmanje snaga).

5. Kada namirnice za rostilj odgovarajuée potamne, okrenite ih
klijestima rostilja.

Priprema na bo¢nom plameniku (cooK zona)

UZMITE U OBZIR!

m Upotrebljavajte na bo¢nom plameniku iskljucivo kuhinjski
pribor koji je prikladan za plinske Stednjake.

m  Promjer kuhinjskog pribora mora iznositi 12—24cm kako bi on
sigurno stajao na bo¢nom plameniku.

» Zatvorite poklopac bocnog plamenika i upotrijebite ga kao
plinsko kuhalo kako biste npr. pripremili priloge i umake izrav-
no na rostilju.

Stavljanje rostilja izvan uporabe

1. Zatvorite dovod plina na plinskoj boci.

2. Okrenite odgovarajuce regulacijske gumbe u iskljuceni polozaj.

3. Pustite da se rostilj ohladi prije nego $to ga pomaknete.

4. Qdistite rostilj nakon rashladivanja (vidi poglavlje , Cis¢enje i
odrzavanje”). Prevelike nakupine ostataka namirnica i jestive
masnoce mogu izazvati takozvani pozar izazvan mascu.
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CISCENJE | ODRZAVANIJE

UZMITE U OBZIR!

m Pustite da se svi dijelovi prije CiS¢enja toliko ohlade da vise
nisu vruci i da se mogu dodirnuti.

m Ne obavljajte radnje Ciscenja na ventilu reduktora tlaka. On
sadrzi osjetljive dijelove koji se mogu o3tetiti ve¢ pri malom
kontaktu s drugim predmetima. Ne uranjajte reduktor tlaka u
vodu.

m  Plinski sustav smije Cistiti samo kvalificirano stru¢no osoblje. Ni
u kojem slucaju ne rastavljajte jedinicu regulatora.

Unutrasnjost plamenika ne smije biti vlazna!

Ne uranjajte rostilj u vodu i ne prskajte ga vodenim crijevom.
Tekucina ne smije prodrijeti u plinovodne ili elektricne kompo-
nente.
Stegnite plinsku bocu prije CiS¢enja kucista rostilja.
Nikada ne izlijevajte vodu na vruce dijelove. To moze izazvati
opekline i oStecenja materijala.

m Nikada ne upotrebljavajte alkohol ili druga zapaljiva ili nagriza-
juca sredstva za ciS¢enje.

m Isporuceni pribor nije prikladan za perilicu posuda.

m  Svi dijelovi moraju biti suhi prije uporabe ili spremanja.

Kako biste dugo uzivali u rostilju, trebate ga drzati Cistim. Ako
ga ne Cistite i ne odrzavate, njegova se snaga s vremenom moze
smanjiti. Niske temperature i neravnomjerna raspodijela topline
znak su da trebate odistiti plinovodne komponente. Ostaci hrane
na resetki rostilja dovode do lijepljenja namirnica za rostilj. Naku-
pine masnoce mogu dovesti do poZara izazvanog mascu.

Cis¢enje nakupina masnoce (nakon svake
uporabe)
m Ne upotrebljavajte sredstva za ciS¢enje koja grebu.

« Ispraznite i oCistite sve dijelove sustav za prikupljanje masnoca
(lim za prikupljanje masnoce, lonac za prihvat masti ili lim za
prihvat masti) nakon ili prije svake uporabe. Isperite sve dije-
love toplom vodom, sredstvom za pranje posuda i spuzvom.
Najjednostavnije je Ciscenje nakon uporabe u mlakom (ne
vruc¢em!) stanju.

Ci3éenje resetki rostilja i ploce rostilja od

lijevanog Zeljeza (nakon svake uporabe)

PloCu rostilja moZzete odisti na isti nacin kao i reSetku rostilja:

1. Ostavite reSetku rostilja u rostilju i uklonite grube ostatke
Cetkom za ciScenje redetke rostilja ili lopaticom.

2. Preostale ostatke moZzete zapaliti kako slijedi: Ukljucite rostil
na otprilike 30 minuta na najvisem stupnju (najmanje 300°C) i
zatvorite poklopac.

3. Pustite da se reSetka rostilja ohladi toliko da je mozete uhvatiti
i iSCetkati ostatke. Nakon toga je obrisSite po potrebi vlaznim
kuhinjskim papirom.

4. Preporucujemo da utrljate biljno ulje na cist reSetku rostilja
kao njegu i pripremu za sljedece rostiljanje.

Cis¢enje emaijliranih resetki rostilja, resetki za
zadrzavanje topline, pokrova plamenika i drugih
emajliranih dijelova

m Ne upotrebljavajte sredstva za ciScenje koja grebu i
cetke s celicnim dlakama.

« Ocistite reSetke rostilja i reSetke za zadrzavanje topline nakon
svake uporabe, a druge komponente po potrebi.

« Uklonite grube ostatke plasticnom lopaticom i namocite ih u
toploj vodi.

» Nakon toga za ciS¢enje upotrijebite toplu vodu s malo sred-
stva za pranje posuda i spuzvu ili meku krpu.

Cis¢enje resetki od nehrdajuceg &elika (nakon

svake uporabe)

» Oistite reetke od nehrdajuceg celika toplom vodom, sred-
stvom za pranje posuda i spuzvom ili nehrdajucim jastucicem
za Ciscenje.

Cis¢enje komore rostilja (po potrebi)

Za vrijeme uporabe iz isprane masnoce i dima stvara se ugljik koji

se nakuplja u komori rostilja.

m Ne upotrebljavajte sredstva za ciS¢enje koja grebu.

1. Uklonite u cijeloj komori rostilja sve ostatke jela i nakupine ma-
snoce. U tu svrhu moZete npr. upotrijebiti plasticnu lopaticu.

2. Nakon toga obridite povrSine mekom krpom. Ako bi posto-
jale tvrdokornije necistoce, mozete ih oprati toplom vodom,
sredstvom za pranje posuda i spuzvom te osusiti krpom koja
ne grebe.

Cis¢enje vanjskih strana (po potrebi)

Vanjske strane rostilja sastoje se od razlicitih materijala i povrsi-
na. Stoga preporucujemo razlicite metode ¢is¢enja ovisno o vrsti
povrsine.

Povrsine od nehrdajuceg cCelika

« Upotrebljavajte sredstvo za Cis¢enje nehrdajuceg Celika koje
ne grebe i slijedite upute proizvodaca. Ne upotrebljavajte
paste koje grebu!

» InacCe mozete za Cis¢enje upotrijebiti toplu vodu, sredstvo za
Cis¢enje u kucanstvu i spuzvu. Nakon toga isperite povrsine
bistrom vodom i osusite ih mekom krpom.

Ako je rostilj izlozen posebno sirovom okruzenju, morate
CeSce Cistiti vanjsku stranu rostilja. U okruzenju s kloridom
i sulfidom, a posebno u obalnim regijama, i nehrdajuci
Celik moze oksidirati ili imati mrlje. Slana voda, kisela
kisa i blisko okruzenje bazena i vrtloznih bazena te drugi
ekstremni uvjeti u kojima postoje velika toplina i vlaz-
nost mogu dovesti do stvaranja mrlja. Te mrlje katkad se
mijeSaju s hrdom.

Mozete ih jednostavno ukloniti i izbjeci: Obrisite mrlje
toplom vodom i sredstvom za ciS¢enje u kucanstvu,
isperite povrsinu bistrom vodom i osusite je. ObriSite sve
nehrdajuce Celicne povrsine svaka 3 - 4 tjedna teku¢om
vodom i sredstvom za Cicenje nehrdajuceg Celika kako
biste sprijecili stvaranje mrlja.

®

Lakirane, emaijlirane povrsine i plasti¢ni dijelovi

m Ne upotrebljavajte sredstva za ciScenje koja grebu.

« Za CiS¢enje upotrebljavajte samo toplu vodu s malo sredstvo
za Ciscenje u kucanstvu te kuhinjske krpe ili meku krpicu. Oci-
stite povrsinu, isperite je i obriite je da bude suha.

Cis¢enje plinovodnih komponenti (po potrebi)
Plinovodne komponente mogu biti zaCepljene i moraju se oistiti
u ovim slucajevima:

+ Miris plina primjecuje se pri vrlo Zutom i slabom plamenu
plamenika.

+ Nije postignuta Zeljena temperatura.

» Plamenik se zagrijava neravnomjerno ili plamen treperi.

Pri CiS¢enju postupite kako slijedi:

« Ocistite cijelu vanjsku povrsinu plamenika Cistom zi¢canom
Cetkom kako biste uklonili ostatke jela i necistocu. Pri CiSce-
nju pazite da se elektroda za paljenje ne savije ili osteti.
PaZzljivo oCetkajte oko elektrode za paljenje.

+ Posebno osigurajte da na svakoj cijevi plamenika budu slobodni
otvori za izlaz plina i ulaz zraka ili Venturi cijev. Po potrebi ih oci-
stite npr. sredstvom za ciscenje lula ili komprimiranim zrakom.

 Plinski prikljucak i priklju¢ke na plinskom crijevu po potrebi
moZzete ocistiti mekim kistom.



Radnje odrzavanja

UZMITE U OBZIR!
m  Priklju¢ke smije zamjenjivati samo struc¢njak.

Rostilj ne zahtijeva odrzavanje ako ga redovito cistite. Unatoc

tome, u odredenim intervalima moraju se obaviti provjere. Uskla-

dite intervale s ucestalo$¢u uporabe i uvjetima u okruzenju kojima

je rostilj izloZen.

« Provjerite jesu li prisutni i ugradeni svi dijelovi rostilja (vizualna
provjera).

« Provjerite jesu li prisutni i zategnuti svi spojevi. Po potrebi ih
dodatno zategnite.

 Plinski sustav mora se provijeriti svaki puta kada se prikljuci
plinska boca (vidi poglavlje , Provjera nepropusnosti”).

+ Plinsko crijevo mora se zamijeniti kada ima porozna ili ostece-
na mjesta ili kada je prekoracilo maksimalni datum uporabe
(vidi poglavlje , Tehnicki podaci”).

CUVANIJE

UZMITE U OBZIR!

m ZaStitite od jakog vjetra, dugotrajne vlaznosti, kiSe, snijega,
tuce ili drugih vremenskih utjecaja.

m  Prije dulje neuporabe odspojite plinsku bocu s rostilja i
spremite je na odgovarajuci nacin (vidi poglavlje , Sigurnosne
napomene” — ,Opasnost — Opasnosti zbog plinskih boca”).

«Cuvajte rostilj na otvorenom prostoru na suhom mjestu.
Prekrijte rostilj (poklopac za zastitu od vremenskih prilika) kako
biste zastitili dijelove od vlage, prasine, insekata ili paukova
koji mogu dospjeti u kuciste rostilja i u njemu se zadrzati.

«  Odistite rostilj prije spremanja (vidi poglavlje , Cis¢enje i odrza-
vanje”).

» Ako se rostilj sprema u unutrasnji prostor, morate ga
odspojiti s plinske boce. Zatvorite je na odgovarajuci nacin
maticom za zatvaranje i zaStitnom kapom (ovisno o izvedbi)

i Cuvajte je iznad razine zemlje (odnosno ne u udubljenjima
ispod razine zemlje) na dobro prozraCivanom mjestu na otvo-
renom prostoru.

UKLANJANJE PROBLEMA

Ako bi unato¢ dovoljnom odrzavanju i njezi doslo do smetniji, ovo
poglavlje moze pomoci pri njihovom uklanjanju.

Ako se sljedecim koracima ne moze rijesiti problem, obratite se
servisnoj sluzbi (vidi korice ovih uputa za montazu i uporabu).

A Ne pokusavajte sami popraviti plinski sustav!

Miris plina (moguce pri vrlo zutom i slabom plamenu).

Propustanje u plinskom sustavu.

1. Odmah zatvorite plinsku bocu.

2. Uklonite svako stvaranje plamenova i iskri (ne ukljucujte elek-

tricne uredaje).

Zategnite sve vij¢ane spojeve plinskog sustava.

4. Provjerite sve plinovodne dijelove na vanjska oStecenja; zami-
jenite neispravne dijelove originalnim zamjenskim dijelovima.

5. Provjerite nepropusnost (vidi poglavlje ,Provjera nepropusno-
sti”).

w

Plamenici su zacepljeni.
» Ocistite ih prema opisu u poglaviju ,Cidcenje i odrzavanje” —
»Cis¢enje plinovodnih komponenti (po potrebi)”.
Priklju¢ak regulatora (iza prednjeg zatvaraca) ili drugi plinski sustav
je zacepljen.
» Strucno osoblje mora ocistiti plinski sustav.

Plamenik se ne pali.
Plinska boca je prazna.
» Zamijenite plinsku bocu.
Plamenik je zacepljen.
> Ovéistite ga prema opisu u poglavlju , Cis¢enje i odrzavanje” —
,Cis¢enje plinovodnih komponenti (po potrebi)”.
Kod bocnog plamenika: Kabel za paljenje nije utaknut u paljenje.
» Vizualna provjera. Po potrebi utaknite kabel za paljenje.
Priklju¢ak regulatora (iza prednjeg zatvaraca) ili drugi plinski sustav
je zacepljen.
» Strucno osoblje mora odistiti plinski sustav.
Paljenje je neispravno.
» Strucnjak mora provjeriti paljenje te ga popraviti ili zamijeniti.

Zeljena temperatura se ne postize. / Plamen je mali ili
snazno treperi ili je uzorak plamena neravnomijeran. /
Pojedinacni plamenici se ne pale.
Plinska boca je (gotovo) prazna.

» Zamijenite plinsku bocu.
Plamenici su zacepljeni.

P Ocistite ih prema opisu u poglavlju , Cid¢enje i odrzavanje” —

,Cis¢enje plinovodnih komponenti (po potrebi)”.

Plinsko crijevo je savijeno.

» Izravnajte plinsko crijevo.
Prikljucak regulatora (iza prednjeg zatvaraca) ili drugi plinski sustav
je zacepljen.

» Strucno osoblje mora odistiti plinski sustav.

Prasak ili pjenuSava/praskava buka
Povratni udar plamena zbog zacepljenja plamenika.

» Odmah zatvorite ventil plinske boce. Pricekajte 5 minuta i
ponovno pustite rostilj u rad. Ako se smetnja i dalje pojavlju-
je, otistite plamenik prema opisu u poglavlju , Cis¢enje i odr-
7avanje” — , Cid¢enje plinovodnih komponenti (po potrebi)”.
U protivnom stru¢no osoblje mora odistiti plinski sustav.

Snazno stvaranje plamena
Namirnice za rostilj su masne.
» Uklonite velike koli¢ine masnoca, stavite meso u posudu
rostilja ili smanjite temperaturu rostilja.
Rostilj je prljav.
P Odistite rostilj (vidi poglavlje , Cis¢enje i odrzavanje”).

ZBRINJAVANIJE

Za zbrinjavanije rostilja rastavite ga na sastavne dijelove te odnesi-
te metale i plasticne materijale na recikliranje.

A2, Ekoloski zbrinite materijal za pakiranje i odnesite ga na
@ recikliranje.

EZ - 1ZJAVA PROIZVOPACA O
SUKLADNOSTI PROIZVODA

Ovime mi, tvrtka LANDMANN Germany GmbH, izjavljujemo da je
ovdje opisani uredaj u skladu s Uredbom (EU) 2016/426.

Sukladnost je dokazana ispitivanjem tipa u skladu s normama
EN 498:2012 i EN 484:2019+AC:2020.

Ispitivanje tipa obavilo je obavijeSteno mjesto

DBI Certification A/S (2531).

Identifikacijski broj uredaja: 2575DN32107

Za dodatne informacije obratite se nasoj servisnoj sluzbi.
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